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Jez, pij
a hybej se

Osvéta détem celé Evropské unie formou
hry a radoby vtipnych textii pripomind dobu
nedavnou, kdy ceské ministerstvo zemédel-
stvi jesté pred pusobenim exministra Petra
Gandalovice ovladla také chut vyradit se
na détech a hrou jim priblizit venkov. Bylo
to jesté pred vstupem do EU a vtipné pouc-
ky vykreslujici venkov slovné, ale i obrazem
se promitly do mnoha darkovych predme-
ti. Zvlast se vyjimalo pexeso, kde v jed-
notlivych polickdch byly rizné zemédelské
plodiny, ale i hospodaiska zvirata. Pri po-
drobném prohlédnuti obrizku jste tak zjis-
tovali, Ze autor ndapaditych obrazki urce-
nych détem zakladnich skol nechal bram-
bory vykvest zlutymi kvitky a kravicky mély
veminka o dvou strukdch jako u kozy. Stalo
to jen par milionu korun stejné jako tehdy
pripraveny velkofilm urceny divikiim Ces-
ké televize, ktery po premiére pred zeme-
délskymi novinari, kteri se mylné domniva-
li, ze jde o parodii na venkov, musel projit
dalsi obménou a po dikladném prostiihd-
ni se brzy stahl 7 repertodru tohoto média.
Slo prosté o paskvil, ktery se nemél opako-
vat. O to vic prekvapuje, co vyvrcholilo kon-
cem uplynulého roku v EU jako velmi na-
kladna osvéta.

Evropska unie v obavdch o zdravi deéti,
rostoucti jejich obezitu totiz vymyslela sou-
téze s hledanim pokladu a vtipnymi skeci.
Belgicka tenisova hvézda Justine Henino-
vd tak na webovych strankdch EU s heslem
»jez, pij a hybej se“ oslovuje predevsim deti
zakladnich skol a uvddi nds do déje, kdy si
Jjednotlivé potraviny a zvirdtka mezi sebou
povidaji. A tak zatimco ovecka vika ,,mame
opravdu dobry vliv na zdravi lidi. Ddivame
détem a dospivajicim vadu veci, které pod-
poruji jejich rist. Ale nejde jen o ndctileté.
Jsme prospésné pro lidi bez rozdilu véku.
Pomdahame lidem, aby méli zdravé kosti po
cely sviij Zivot, a jak asi vis, ¢im jsi starsi,
tim vétsi je riziko néjaké zlomeniny“. Na
to kontruje jogurt: ,,No jo, ale hodné lidi
ma pry kviili nam nadviahu. “ A vse komen-
tuje syr a dava patricnou korunu predcho-
zim pripovidkam: ,,To je hloupost! Existuje
prece celd rada druhii mléka, jogurti, syri
a dalsich mlécnych vyrobkii. Lideé si mohou
koupit odtucnéné mlécné vyrobky, - infor-
mace o obsahu tuku jsou vidy uvedeny na
etiketé. Vlastné je uzitecné vyzkouset rizné
chuté a jist rozmanité mlécné vyrobky. “

Nechci byt puntickdr, ale pro mne to zna-
mend doporuceni nejist mlécny tuk, chci-li
byt dal Barbinou, a hlidat si na obalu je-
ho podil. Uz jednak vidim ,tietika®, jak
zkoumd na obalu, kolik md jeho jogurt ka-
lorii, a hlavné slysim slova dietologi, téch
rozumnych a znalych dobie tématiky, jak
se Cili nad timto doporucenim. Vzdyt nejen
ve Svycarsku dobfe védi, ze to nejzdravéjsi
v mléce, ¢im jsou minerdlni latky, enzymy,
vitaminy, se vdaze na tuk, a kdy? jej prac-
né odstranime, nemd jogurt, tvaroh a mle-
ko samotné zdaleka tak blahoddrny iicinek
na lidsky organismus, jako md v této ne-
¢lenské zemi beézné konzumni mléko, kde
naopak mlécny tuk nesmi chybet.

Evropskou unii jsme sice kozim stru-
kem na téle kravy uz pred zhruba Sesti ro-
ky trumfli, ale takovito osvéta, necht se na
mne exkomisaika Marianne Fischer Boe-
lova (vse zastitila a odstartovala) nezlobi,
ma efekt pramaly, ne-li Zddny. Jsou to spis
whozené penize piarovym agenturam, které
za tucny peniz odvedly velmi mizernou prd-
ci. Bez vtipu a hlavné rozumu jsou takove-
to zakdazky jen mrhdanim desetimiliony, ne-
li stamiliony, které by se daly vyuzit daleko
efektivnéji.

Eugenie Linkovd

Koncepéni zaméry potra-
vinafského primyslu, kte-
ré byly zpracovany pro léta
2004-2013, predpokladaly
v etapé 2010 az 2013 mir-
ny rist vykonnosti tohoto
odvétvi. Vychodiskem pro
tyto koncepéni zaméry byl
predchozi vyvoj v potravi-
nafstvi v CR po vstupu do
EU, rust koupé€schopné poptavky a v poslednim
obdobi i priority spojené s predsednictvim v Radé
EU, které byly orientovany na posilovani nastroji
tykajicich se kvality potravin. V soucasnosti je v§ak
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tieba vychazet z novych podminek a vyzev, ve kte-
rych se potravinarské odvétvi ocitlo v roce 2008
a zejména v roce 2009.

Vyvoj v roce 2009 signalizoval, Ze potravinai-
sky sektor se nachazi v recesi, i kdyz propad trzeb

27. mezinarodni
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Ministr Sebesta
ustavil Skupinu
pro strategicke otazky
v zemedelstvi

Ministr zemédélstvi Jakub Sebesta 3. prosin-
ce 2009 ustavil Skupinu pro strategické otazky
v zemédélstvi a jmenoval jejiho predsedu.

Piedsedou skupiny byl jmenovan Jii Sir, ktery
nékolik poslednich let uspésné vedl tym zemédél-
skych diplomat na Stalém zastoupeni CR pfi EU
v Bruselu a béhem pfedsednictvi CR Fidil Zvlast-
ni zemédélsky vybor Rady EU. Nyni plisobi v po-
zici poradce ministra. Jeho prvnim ukolem bude
pripravit personalni obsazeni skupiny ¢leny z fad
odborné vefejnosti a zorganizovat ¢innost skupi-
ny v nadchazejicich mésicich. Cilem Skupiny pro
strategické otazky v zemédélstvi (SSOZ) je ak-
tivné hledat koncepéni feSeni problémi ceského
zemédélstvi a vypracovat jeho vizi do budoucna.
LV nejblizsich dnech oslovim nevlddni agrdrni orga-
nizace a dalsi instituce, aby se na fungovani pracovni
skupiny podilely,“ uved] ministr Sebesta.

Petr Vorlicek, tiskovy mluvci MZe

od roku 2010?

v b. c. neni u sledovaného sektoru tak hluboky jako
u zpracovatelského primyslu celkem. Proto i méné
klesa pocet zaméstnanci ve sledovaném sektoru
nez za zpracovatelsky prumysl celkem.

Za této situace je obtizné predpovidat dalsi vy-
voj, nebot je nesnadné urcit, kdy nastane obrat
ve vykonnosti odvétvi. Dalsi vyvoj odvétvi bude
ovlivnén zejména faktory, které jej budou nepii-
mo ¢i pfimo ovliviovat. Jde predevSim o opatfeni
vyplyvajici ze statniho rozpoctu na rok 2010, coz
se tyka zejména vyrobkill se spotfebni dani, rist
cen vstupd, zejména energii a PHM a miru podpor

(Dokonceni na strané 3)

VaZeni ctenari,

dovolujeme si Vas informovat, Ze dne 10. led-
na 2010 ma nase vydavatelstvi AGRAL s. r. o.
svoje vyroci, a to 15 let od jeho zaloZeni.

\'% dob§ vzniku spole¢nosti AGRAL s. 1. 0. jsme
vydavali Reznicko/uzenafské noviny, jako list teh-
dejsiho Spolecenstva feznikl a uzenari Cech, Mo-

ravy a Slezska, které zapocal (novodob¢) vydavat
MVDr. Josef Rados vroce 1992. V roce 2000 jsme,
ve spolupraci s nové vzniklou Potravinafskou ko-
morou CR, zacali vydavat list Potravinaisky zpra-
vodaj, ktery byl az do roku 2008 oficialnim listem
PK CR. Od roku 2009 je to titul nezavisly. V roce
2004 - navazné na nas vstup do EU - jsme se po-
kusili navazat na bohatou tradici nékdejsiho potra-

vinafského titulu ,,Priimysl potravin“. A byl u toho
opét MVDr. Josef Rados, kdyz vznikl casopis Po-
travinarska Revue.

Za uplynulou dobu se nase tiskoviny staly sou-
¢asti zivota nasich vyrobci potravin, ale i obchod-
nikl s potravinami. A také dodavatelti do potra-
vinafského primyslu - techniky a technologie,
obald, aditivnich surovin, sluzeb atd. Nasim cilem
vzdy bylo informovat odborné fundovan¢ a otevie-
né a byt pfinosem pro nase Ctenafe - tedy zejména
potravinafské odborniky z vyrobnich podniki a od-
borné pracovniky obchodnich jednotek, véetné na-
kupcich obchodnich fetézci. Nemalou ¢tenafskou
zakladnu tvofi zaci, studenti a ucitelé nasich odbor-
nych skol - od uénovskych pres stredni, vyssi az po
univerzity. Na naSe tituly mivame, aZ na malé vy-
jimky, velmi pozitivni ohlasy a tento vysledek nas
velmi tési. A také zavazuje.

A co povazujeme také za podstatné, ve smyslu
naplnovani oborovych zajmi celého odvétvi se da-
filo, a snad i nadale bude dafit vytvaret povédomi
o potravinafském odvétvi i v nadstavbové sfére, te-
dy u rozhodujicich ¢initelil statni spravy a zastup-
ct volenych organii na nejvysSich urovnich. Ceni-
me si ¢tenafské zakladny na naSich ministerstvech,
zejména zemédé€lstvi a zdravotnictvi, a stejné tak
nas tési trvala spoluprace s nasimi poslanci a se-
natory.

V tomto roce tedy vychazeji naSe tituly i na-
dale - Reznicko/uzenafské noviny, jako novodo-
by 18. ro¢nik, Potravinaisky zpravodaj 11. roénik
a 7. roénik Casopisu Potravinarska Revue. Vam, Cte-
narim, mizeme slibit, Ze nasi snahou je uspoko-
jit Vas po odborné, informativni i estetické stran-
ce co nejlépe.

Ing. Frantisek Kruntordd, CSc., vydavatel



2/ nabidky - informace Potravinaisky zpravodaj 1 / 2010

- ®

SPOLEHLIVY
PARTNER
PRO PEKARE
A CUKRARE

Favorit

}. % VYSOCE KVALITNI

A OSVEDCENE

W / MARGARINY A TUKY
| PRO VA$ USPECH

Metodéj Vinkler, predni cesky cukrar

OBRACEJTE SE NA NAS:
TEL.: 210 082 630, 800 173 322 / FAX: 210 082 635
E-MAIL: info@kaka-cz.cz, www.kaka-cz.cz



Potravinarsky zpravodaj 1 / 2010

(Dokoncéeni ze strany 1)

z vefejnych zdroju v¢. dotaénich zdro-
ju, marketingové podpory, coz se tyka
zejména narodni znacky kvality KLA-
SA, regionalnich produktt atd.

Ocenovani narodni znackou kvality
KLASA ma jiz Sestiletou historii, za tu-
to dobu si KLASA ziskala prestiz u vy-
robci, ale ma predevsim davéru spo-
trebiteld, ktefi pfi nakupu potravin da-
vaji prednost vyrobkim oznacenym
logem KLASA. Podle nasSich pruzku-
mu potravinafi zaznamenavaji u vyrob-
ku, ktery ziskal certifikat kvality KLA-
SA, az o tretinu vyssi odbyt. Znacku
vnima pozitivné pres 80 procent spo-
tiebiteltl. Kromé vysSiho zajmu naku-
pujicich si vyrobci pochvaluji i lepsi
pristup obchodnich fetézcti. Dosud
oznaceni kvalitni potraviny KLASA
ziskalo 1325 produkti od 229 vyrobci.
To je také divod, pro¢ chceme i nada-
le dalsi rozSifovani po¢tu ocenénych
podporovat a vzhledem k velmi dob-
rym vysledkim projektu KLASA ten-
to zplisob ocenovani potravinaiskych
vyrobkii jesté dale rozvijet.

Jednou z vyznamnych aktivit minis-
terstva zemé&délstvi, ktera se v uplynu-
lych tydnech rozbéhla, jsou kampané
zamérené na podporu regionalnich po-
travin. Cilem téchto kampani je zvysit
povédomi spotiebitelii o regionalnich
potravinach, budovat pozitivni vnima-
ni narodnich znaéek, vysvétlit princi-
py kvality a ochrany ptivodu potravin,
a vytvorit tak predpoklady pro hledani
odbytovych mozZnosti zejména na regio-
nalnich trzich. V soucasné dobé jiz
existuji v deseti krajich Ceské repub-
liky soutéZe o nejlepsi regionalni po-
travinu roku, které organizuje Agrarni
komora CR a krajska hejtmanstvi, od
letoSniho roku se do této akce zapoji
i Potravinafska komora CR. Minister-
stvo zemédélstvi hleda cesty, jak tyto
regionalni soutéZe a projekty finanéné

podporit. Jakakoliv podpora a propa-
gace kvalitnich potravin prostfednic-
tvim regionalnich soutézi je dulezita
pro oZziveni trhu a zvySeni spokojenos-
ti spotfebiteld, ale mélo by mit i pozi-
tivni vliv na rozvoj cestovniho ruchu
v regionech.

Potravinaiska vyroba v Ceské re-
publice bude i v dalSim obdobi patfit
k nosnym odvétvim zpracovatelského
sektoru, bude proto nezbytné podporit
jeji konkurenceschopnost z fondi EU
i z narodnich zdroji.

Velmi dulezitou soucasti dotacni
politiky pro potravinarsky primysl byl
v minulych letech narodni dotacni ti-
tul 13. Podpora zpracovani zemédél-
skych vyrobkua a zvySovani konkuren-
ceschopnosti ceského potravinarské-
ho primyslu. Tento dota¢ni program
je uréen ke zvySeni kvality zpracova-
ni zemédélskych produktl a zlepSe-
ni hygienickych podminek zabezpe-
¢enim transferu novych technologii
a inovaci do zpracovani zemédélskych
produkti. Dota¢ni program bude
vyhlasen i v roce 2010 a bude urcen
pro velké vyrobce potravin a krmiv, kte-
fi zaméstnavaji vice nez 250 osob ne-
bo jejichz ro¢ni obrat prevysuje 50 mil.
eur a méné neZ 750 osob a ro¢ni ob-
rat je nizsi nez 200 mil. eur. VySe dota-
ce je potom do 25 % prokazateln€ vy-
naloZenych nakladt podle predlozené-
ho projektu.

Potravinaiského sektoru se bude
stejné jako v minulych letech tykat
v Programu rozvoje venkova na obdobi
2007-2013 opatieni 1.1.3. Pridavani
hodnoty zemédeélskym a potravindaiskym
vrobkiim, ve kterém se podpora dale
specifikuje na podopatieni 1.1.3.1. Pri-
davani hodnoty zemédélskym a potravi-
narskym vyrobkim (je uren pro ma-
1¢ a stfedni vyrobce) a na podopatie-
ni 1.1.3.2. Spoluprdce p¥i vyvoji novych
produkti, postupii a technologii (resp.
inovaci) v potravindrstvi. Dale budou
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vybrané projekty zaméfené na vzdéla-
vani v oblasti potravinafstvi financova-
ny z podopatieni 1.3.1 Odborné vzdéld-
vdni a informacni ¢innost.

Jsem piesvédcCen, Ze v dalSich le-
tech potravinarské podniky pfipravi
dostatek kvalitnich podnikatelskych
projekti, které se budou uchazet o po-
skytnuti dotaci a které prispéji ke zvy-
Seni konkurenceschopnosti ¢eského
potravinafstvi v dnesnim globalizova-
ném svete.

V legislativni oblasti bude i v letos-
nim roce velmi dulezité projednavani
navrhu narizeni o poskytovani informa-
ci o potravinach spotiebitelim (oznaco-
vani potravin), bylo zahajeno jiz v led-
nu 2008 za slovinského predsednictvi.
Tento navrh nafizeni je zasadnim hori-
zontalnim predpisem pro oblast ozna-
¢ovani potravin, coz doklada velky za-
jem prumyslu i organizaci spotfebite-
4. Vzhledem k tomu, Ze byla zvolena
pravni forma narizeni, bude se jednat
0 piimo pouzitelny piedpis v zemich
EU.

Béhem ceského predsednictvi v 1. po-
loleti 2009 se podafilo vypracovat vel-
mi dobry zaklad pro dalsi projedna-
vani za Svédského predsednictvi s ci-
lem dospét ke kompromisnimu textu
nafizeni. Diskuze se zaméfila na pro-
blematické oblasti, jako jsou odpovéd-
nost, seznam povinnych udajii na oba-
le, Citelnost, stanoveni vyjimek pro
alkoholické napoje, deklarovani povin-
ného nutri¢niho oznacovani, dobrovol-
né uvadéni nutriéniho oznacovani, vy-
jadfovani na porci, uvadéni udaji ve
stejném zorném poli a prechodné ob-
dobi. Ceska republika nadale podporu-

je zamér Evropské komise zrevidovat
pozadavky na oznaCovani potravin na
komunitarni urovni, protoZe oznacova-
ni potravin na jednotném trhu predsta-
vuje zakladni komunikaéni prostfedek
mezi primyslem a spotiebiteli. Cilem
musi byt racionalizace a zjednoduseni
legislativy pro oznacovani potravin.

V pribéhu $panélského predsed-
nictvi v 1. pololeti 2010 se pfedpo-
klada intenzivni pokracovani v disku-
si nad navrhem nafizeni a rovnéz se
v prubéhu tohoto roku ocekava mno-
hem vétsi zapojeni Evropského par-
lamentu, ktery uvedenou problemati-
ku projednava paralelné s Radou EU.
Optimisticky predpoklad ukonceni
a schvaleni nového nafrizeni o poskyto-
vani informaci o potravinach spotiebi-
telim je rok 2011.

Hygienicky balicek, ktery se tyka hy-
gieny potravin, je souborem péti prav-
nich pfedpist prijatych v roce 2004,
jenz zacaly platit v roce 2006. Svédské
predsednictvi projednalo zpravu Ev-
ropské komise a vypracovalo Zavéry
Rady k této zpravé. Obecnym zavérem
je fakt, Ze soucasnou pravni upravu ne-
ni tieba celkové ménit, je vsak nutno vy-
pracovat nékteré technické zmény.

V letosnim roce se ve dnech 2.-5.
brezna uskute¢ni na brnénském vysta-
visti tradi¢ni mezinarodni potravinarské
veletrhy SALIMA a EMBAX, kde bu-
dou prezentovany nejnovéjsi oborové
trendy potravinafstvi a obalovych tech-
nologii pro 21. stoleti. Soucasti téchto
veletrhtt budou také dalSi vyznamné
akce - mbk (mezinarodni veletrh mly-
narstvi, pekafstvi a cukrarstvi), INTE-
CO (mezinarodni veletrh zafizeni pro
obchod, hotely a vefejné stravovani)
a VINEX (mezinarodni vinafsky vele-
trh).

Uvodni den veletrhu planujeme usku-
tecnit, stejné jako pri minulych ro¢ni-
cich, mezinarodni konferenci FOOD
FORUM, jejimz tématem bude ,Ev-

ropské potravinarstvi a zemédé€lstvi -
budouci role v globalizovaném svété*.
Evropska unie jako jeden z nejvétsich
svétovych producenti, vyvozct i do-
vozcl hraje kliCovou roli ve svétovém
obchodu s potravinami. Spickova kvali-
ta a mira pridané hodnoty evropskych
zemédélskych a potravinafskych vy-
robki je konkurenc¢ni vyhodou pro ze-
mé EU, vysoky stupen ochrany zdravi
a zivotniho prostiedi vSak klade na ev-
ropské vyrobce vyssi naroky nez v fadé
zemi svéta. Konference se zucastni mi-
nistfi zeméd€lstvi ¢lenskych stati Ev-
ropské unie, zastupci Evropské komise
i predstavitelé nevladnich potravinai-
skych a zemédélskych komor. Disku-
tovany by mély byt pfedevSim otazky
role evropského zemédélstvi a potravi-
narstvi v pri§tim desetileti, jaké pod-
minky vytvofit napf. v oblasti efekti-
vity, novych technologii, inovaci, le-
gislativniho ramce, obchodni politiky
v ramci WTO, pravidel Spolecné ze-
médélské politiky po roce 2013 apod.
Soucasna ekonomicka krize neni
idealni dobou pro planovani dalSiho
rozvoje podnikani. Ukazuje se vSak,
Ze potravinafska vyroba je odolnéjsi
pfi piekonavani krizovych situaci nez
ostatni zpracovatelsky primysl. Potra-
vinarsky sektor se bude i v roce 2010
opirat o vSechny kategorie podniki,
vcetné€ malych a stfednich firem. Hos-
podafské vysledky za rok 2009 zasad-
né ovlivni moznosti dalsiho rozveje po-
travinarskych podniki, zaméstnanost
v téchto podnicich i jejich mzdovou
a investicni politiku v roce 2010. Dlou-
hodobé zkusenosti ukazuji, ze Ces-
ky potravinarsky pramysl by mél mit
dostatek energie a zdroji k prekonani
soucasné krizové situace a dale se roz-
vijet v souladu s modernimi evropskymi
i svétovymi trendy.
Ing. Frantisek Sladek, CSc.,
vrchni feditel Sekce potravindrskych
vrob - Urad pro potraviny MZe CR

LetoSni rok po-

citame opét s mi-

moradnymi ,,dobie

zacilenymi“ kon-

trolnimi akcemi.

Prakticky kazdy

meésic se inspek-

tori krajskych veterinarnich sprav
zaméfi kromé rutinnich kontrol na
néjaky specificky problém. S tako-
vymito kontrolami v pribéhu roku
museji pocitat jak zpracovatelé, tak
obchodnici ¢i dovozei. Urité budou
provéfeny podminky zdravotni neza-
vadnosti u takovych komodit, jako
jsou mlécné vyrobky, maso a vyroh-
ky z néj, a to veprové, hoveézi i drii-
beZi. Nelze Fici, ktery mésic bu-
de ktera akce ,,spusténa”, protoZe

2010 - cilené kontroly a mise

pravé neocekavana kontrolni akce
miiZe prinést vysledky.

V loniském roce takto probéhlo 10 mi-
motadnych kontrolnich akci. Ukazalo
se, Ze prestoZe nebyla zjiSténa takova
pochybeni, kdy by bylo pfimo ohroZe-
no zdravi lidi, bylo odeslano zpét do-
davateli zhruba 15 zasilek masa, vajec,
medu, ryb ¢i mléénych vyrobki (zhru-
ba 70 tun).

Dale se napriklad na zakladé prosin-
covych kontrol obchodovaného driibezi-
ho masa potvrdilo, Zze bude nutné po do-
vozcich pozadovat, aby uvadéli zpisob
chlazeni driibeziho masa. V CR se chla-
di vzduchem, zde prakticky problém
s nadmérné absorbovanou vodou neni.
U dribeziho masa ze zemi EU vSak ten-

to problém muze vzniknout, nebot na-
fizeni Komise (ES) ¢. 543/2008 umoz-
nuje kromé chlazeni vzduchem chladit
i postfikem ¢i ponorem.

Zkratka z cilenych kontrol, kromé
konkrétnich pripadd zjiSténi nedostat-
ki, Ize ziskat i podklady pro dalsi zlepse-
ni naseho statniho veterinarniho dozoru
a v neposledni fad€ i k ochrané naseho
statniho uzemi. Kromé téchto plant se
SVS CR piipravuje na vieobecny audit,
kterym Komise provéruje funkénost do-
zorovych organii, které zodpovidaji za
kontroly zdravotné nezavadné produk-
ce potravin, tj. v naSem pripadé Zivocis-
ného pivodu, a za kontroly obchodniho
i neobchodniho veterinarniho zbozi.

V souvislosti s timto ,Generalnim
auditem® poc¢itame se 7 dil¢imi misemi.

K cemu je nam dobra pohranicni

Zdanlivé stranou pozornosti ziista-
va jedina naSe pohranicni veterinar-
ni stanice v Praze-Ruzyni. Je to vSak
jediné vstupni misto na iizemi EU pro
veterinarni zhozi, které naSe repub-
lika ma. Jediné tudy mohou vstoupit
veterinarni zasilky, jediné zde mo-
hou hyt veterinarné odbaveny.

Tato pohrani¢ni veterinarni stanice
(PVS) byla v Praze vybudovana v ro-
ce 2003 v ramci projektu Phare CZ
s nazvem ,Improvement of Border Ve-
terinary Controls“. Projekt byl vypra-
covan a kontrolovan Ministerstvem
zemédélstvi spolecné se Statni veteri-
narni spravou CR, Ministerstvem do-
pravy a spojii CR a Ceskou spravou
letist s. p. (nyni LetiSté Praha, a. s.),
ktera pripravila technické dokumenty

a fidila vystavbu. Vystavba byla kromé
fondti Phare EU financovéana i z na-
rodnich fondt CR (spolufinancovani
stavby, provozni a laboratorni vybave-
ni stanice a proskoleni ufednich vete-
rinarnich 1ékaii).

V dubnu 2004 byla nova PVS schva-
lena Statni veterinarni spravou CR
s urCenim pro balené produkty urce-
né pro vyzivu lidi bez teplotniho ome-
zeni, balené Zivo¢isné produkty neur-
¢ené k lidské spotiebé bez teplotniho
omezeni, ostatni zvirata a registrova-
né konovité definované smérnici Ra-
dy 90/426/ES. V souladu se smérnici
Rady 97/78/ES zaslala SVS CR zadost
Evropské komisi o zarazeni PVS Pra-
ha-Ruzyné na seznam stanovist hra-
nicni kontroly.

PVS Praha-Ruzyné byla zaraze-

na na seznam rozhodnutim Komise
2004/469/ES ze dne 29. dubna 2004,
kterym se méni rozhodnuti 2001/881/
ES. Ke dni pfistoupeni CR k Evrop-
ské unii, tedy k 1. 5. 2004, zacala PVS
fungovat ,,naostro“ a odbavovat zasilky
ptvodem ze tretich zemi.

Pro zajimavost uvadime pocCty vete-
rinarné odbavenych zasilek za obdo-
bi fungovani nové PVS, tedy od roku
2004. V roce 2004 (od 1. 5.) bylo vete-
rinarn€ zkontrolovano 228 zasilek pro-
dukti a 220 zasilek zvirat, v roce 2005
to bylo 366 zasilek produktli a 459 za-
silek zvirat, v roce 2006 bylo zasilek
produktl o néco méné, a sice 275, za-
silek zvirat 402, v roce 2007 bylo za-
silek produktt 221, zato pocet zasilek
zvirat narostl na 581, v roce 2008 by-
lo odbaveno 223 zasilek produktl Zi-

Budou se tykat BSE, dozoru nad zacha-
zenim s vedlejSimi Zivo¢isSnymi produk-
ty, kontroly potencialnich kontaminanta
a rezidui 1é¢iv, kontroly vyroby produk-
th z dritbeziho masa; nebude zapomenu-
to ani na welfare a na kontroly dovozu
a transportu na nasi jediné pohraniéni
veterinarni stanici v Praze-Ruzyni.

Dosavadni kontrolni mise z EU ni-
kdy nezjistily zasadni pochybeni a vzdy
uvedly, Ze nas systém veterinarniho do-
zoru je ucinny a divéryhodny. V pfi-
padé€, Ze bude spoluprace mezi dozo-
rovymi organy, zpracovateli, dovozci
i vyvozci minimaln€ takova, jako tomu
bylo v minulych letech, neni podle Mila-
na Maleny, ustiedniho feditele SVS CR,
dtivod mit obavy ani z kontrol, ani z Ge-
neralniho auditu.

veterinarni stanice

vocisného ptivodu a dokonce 623 za-
silek zvirat. Rok 2009 zatim neni vy-
hodnocen.

Pripomenme, Ze letecky jsou pre-
pravovany zejména rychle zkazitelné
produkty, jako napf. zivi humfi z Ka-
nady a USA ¢i chlazené maso z Jiz-
ni Ameriky ¢i Australie a dale zvifa-
ta, aby z divodu dodrZeni pozadavkil
na jejich pohodu, tzv. welfare, stravi-
la na cesté co nejkrats§i dobu. Prazska
PVS je vyuzivana zejména pro dopra-
vu zasilek akvarijnich a terarijnich zi-
vocichi, drobnych savcti, ZOO zvifat
a v neposledni fadé zvifat zajmového
chovu, jako jsou psi, kocky a ptaci.

Za 1éta svého ptisobeni si PVS vy-
tvorila staly okruh ,klienti®. Jeji exis-
tenci ocenuji zejména drobni podnika-
telé zabyvajici se chovem a dovozem

akvarijnich rybicek a terarijnich zvi-
fat. Z hlediska zivoc¢iSnych produkti
je PVS dulezita pro nékteré obchodni
fetézce a hotely zaméfujici se na pro-
dej ¢i pripravu jidel z Zivych mékkysi,
koryst a Cerstvych ryb. Vyse zminéné
dovozy cestou jinych PVS (v jinych
Clenskych statech) jsou problematic-
ké z hlediska ¢asové a ekonomické na-
roc¢nosti.

Ur¢ité je vyhodné vyuZivat moznos-
ti, které nabizi odbaveni veterinarnich
zasilek v Praze, a to zejména z hledis-
ka welfare, pokud jde o ziva zvirata,
popfipadé Cerstvosti potravin, nez od-
baveni v obdobnych veterinarnich sta-
nicich vzdalenych od CR fadové pét
set kilometrti a poté dopravovat zasil-
ky po silnici.

Josef Duben, SVS CR
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Opét dukaz, jak Statni veterinarni
sprava CR prospiva nasim zemédél-
ciim: To jak jsme dobie zpracova-
li a dobie prezentovali ticinnost ve-
terinarnich programii, uznal Brusel
a schvalil na tyto programy celkem
5 085 000 eur na rok 2010.

Jde napriklad na ozdravné programy
proti salmoneldze, na vakcinaci proti
bluetongue, vysetfovani BSE a vySetfo-
vani ptaci chripky.

Takze jde témér o 130 milionu ko-
run. Vzdy jde o kryti 50 % nakladd na
jednotlivé programy. Z rozhodnuti Ko-
mise 2009/883/ES, které bylo publiko-
vano v Ufednim véstniku EU, tedy vy-
plyva, Ze na eradikaci, tlumeni a sle-
dovani nékterych nakaz byly pro CR
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,melouni*, a v eurech, to je dobré

schvaleny nasledujici maximalni pfi-
spévky:

Kataralni horecka ovci (Bluetongue)
-1600000,-€

50 % na ockovani, laboratorni testy
v ramci virologického, sérologického
a entomologického dozoru a na nakup
oCkovacich latek a pasti (na tipliky).

Salmoneloza v chovech brojlert, nos-
nic a v reprodukcnich chovech a v hej-
nech krut - 2 500 000,- €

50 % nakladi na bakteriologické vy-
Setfeni a sérotypizaci v ramci uredniho
vzorkovani, bakteriologické vysetfeni
na prukaz ucinnosti dezinfekce, vyset-
feni tkani na inhibi¢ni latky, nakup oc-
kovacich latek a na odSkodnéni vlastni-
kG za hodnotu utracenych brojlert, nos-
nic a plemennych krit.

Influenza ptaku a drubeze a volné zi-
jicich ptaka - 85 000,- €

50 % nakladd na provadéni laborator-
nich testi.

TSE + BSE + Klusavka - 900 000,- €

100 % nakladt na rychlé testy, konfir-
macni testy a zakladni molekularné dis-
krimina¢ni testy (maximalné vSak skot
- 5,-€, ovce kozy - 30,- €); 50 % nakla-
dl na odSkodnéni vlastnikli za hodnotu
utracenych zvitat; a 50 % nakladud na ge-
notypovou analyzu vzorku.

Statni veterinarni sprava CR vysi pfi-
spévku vnima jako uznani a ocenéni
ucinnosti nasich veterinarnich progra-
mu a zarucuje, Ze prostfedky budou vy-
naloZeny presné tak, jak maji. Ostatné
o tom vzdy i podava do Bruselu zpra-
vu.

Se stafylokokovymi enterotoxiny nemame v CR problém

Z veterinarnich kontrol, které se
konaly od kvétna 2009, vyplynulo,
Ze v syrech v trzni siti zadné stafy-
lokokové enterotoxiny nebyly zjis-
tény. Proc jsme se zaméfili zrovna
na tyto enterotoxiny? Proto, Ze do-
savadni vySetieni bhyla pouze ojedi-
néla a spi$ na zakladé podezieni.
A proc pravé syry? ProtoZe zde jde
o typ potravin, kde je vysSSi prav-
dépodobnost vyskytu. V celkem 200
vzorcich ze supermarketii z celé CR
nehyl zjistén ani jeden pozitivni na-
lez.

Monitoring probihal v obdobi od
1. kvétna do 30. zafi 2009. Vzorky syrt
byly odebirany v supermarketech v os-
mi méstech s nejvyssim poctem oby-
vatel pro ziskani informaci o ohroZeni
nejsirsi ¢asti spotiebitelti v CR. Vyset-

fovali jsme zejména mékké a pafené sy-
ry v Praze, Plzni, Brné, Ostravé, Olo-
mouci, Liberci, Ceskych Budgjovicich
a v Usti nad Labem.

Celkem bylo ve Statnich veterinar-
nich ustavech v Praze, Jihlavé a Olo-
mouci vySetieno 100 vzorkd mékkych
syrit a 100 vzork( pafenych syri, pfi-
¢emz pocCty vzorkl pro jednotlivé labo-
ratore byly proporcionalné rozdéleny
dle pocCtu obyvatel vybranych mést ve
spadové oblasti jednotlivych veterinar-
nich ustavii.

Pro stanovovani stafylokokovych en-
terotoxinil v syrech byla pouzita nejno-
v€jsi verze evropské screeningové me-
tody pro jejich stanoveni (stafylokoko-
vé enterotoxiny A - E) v potravinach
vypracovana referen¢ni laboratori EU
(AFSSA, Pariz, Francie).

V ramci monitoringu bylo tedy cel-

kem vySetfeno ve tfech laboratofich
200 vzorkii z CR, Slovenska, Polska,
Neémecka, Francie a Rakouska. Vsech-
ny syry byly vyrobeny z tepeln€ oSetre-
ného mléka. Vétsina vysetfovanych syri
byla vyrobena z kravského mléka, pou-
ze 4 syry (puvod Francie) byly z mlé-
ka koziho.

Jak vyplyva z tabulky, v Zadném
z 200 vySetrenych vzorkl nebyla pfi-
tomnost stafylokokovych enterotoxind
zjisténa. Tento vysledek potvrzuje vse-
obecné vysokou uroven bezpecnosti po-
travin na ¢eském trhu. Je vSak tfeba si

uvédomit, ze pripadné neodpovidajici
skladovani syru je vzdy rizikové. Je ta-
dy tfeba upozornit, Ze takovychto dob-
rych vysledkii Ize dosahnout jen za pod-
minek spravného skladovani, dodrzova-
ni chladiciho fetézce a samoziejmé i za
podminky dobie fungujiciho statniho
veterinarniho dozoru.

Vysledky monitoringu potvrdily téz
vyznam tepelného oSetfeni mléka ja-
ko vyznamného faktoru pro prevenci
vyskytu téchto toxinli v mléce a mléc-
nych produktech. Pro srovnani ve Fran-
cii, kterd je znama produkci syrii i z ne-

pasterovaného mléka, je udajné Sta-
phylococcus aureus (a jeho toxiny) na
prvnim misté (70 %) zZebficku agens
vyvolavajicich onemocnéni z potravin
pro kategorii mléko a mlééné vyrobky.
Podobné zkusenosti maji na Slovensku
u syrt vyrobenych z tepelné neosetiené-
ho ovéiho mléka.

Lze tedy potvrdit, Ze v CR neby-
ly v syrech zjiStény ani v jednom pfi-
padé stafylokokové enterotoxiny, kte-
ré mohou potencialn€ ohrozit zdravi
Clovéka. A to je pro zakazniky dobra
zprava.

PREHLED VYSETRENI
Vzorki SVU Olomouc SVU Praha SVU Jihlava Celkem
Vysetieno 80 70 50 200
Pozitivnich 0 0 0 0

Salmonel je méne a jeSté ménée

V soucasné dohé v CR hézi tfi
programy tlumeni salmonel, a to
v reprodukénich chovech, v cho-
vech nosnic pro produkci konzum-
nich vajec a v chovech brojleri.
Cile se dafi plInit, takZe s uspoko-
jenim Ize Fici, Ze v reprodukénich
hejnech se zda, Ze dosahneme cile
1 % nalezii. | v dalSich chovech za-
znamenavame vyrazny pokles a do-
sahujeme cilii, které jsou stanovené
v naSich programech. A od 1. led-
na 2010 se zahaji program tlumeni
v chovech krit.

o>

SzPI

Podle zdkona se miiZe buréak
prodavat pouze od zacatku srp-
na do konce listopadu. Stejné ja-
ko v predchazejicich letech i v ro-
ce 2009 Statni zemédélska a po-
travinarska inspekce po celou tuto
dobu provadéla kontrolu zamérenou
na tento napoj.

Od ledna 2009 zahajila Statni vete-
rinarni sprava CR Narodni program
tlumeni salmonel v chovech brojlert,
tj. kufat chovanych na maso. Cilem je
podle Komise dosahnout na konci roku
2011 snizeni vyskytu salmonel v téch-
to chovech na maximalné taktéz jed-
no procento. Neni to kol nesplnitelny
vzhledem k tomu, Ze podle studie, kte-
ra probihala v roce 2006, byl v nasich
chovech zjistén vyskyt 9, 6 %. Pro srov-
nani s ostatnimi zemémi EU jsme na
tom nebyli zdaleka nejhtire. Napfiklad
v Portugalsku byl zjistén vyskyt salmo-
nel vice nez ve 30 % chovi. Samoziej-

mé na tom byla fada zemi i 1épe, da se
fici, Ze prumér téch lepSich se pohybo-
val okolo asi 4 %.

Na zakladé poznatkli z naseho moni-
toringu se ukazuje, ze dochazi k vyznam-
nému pokroku. Chovatelé podle dopo-
ruceni a pokynt krajskych veterinarnich
sprav dbaji zasad biologické bezpecnos-
ti a vénuji se ve vétsi mife uplatinovani
odpovidajicich zoohygienickych opatie-
ni. To znamena, Ze se vénuji predevsim
ucinné sanitaci po vyskladnéni a sledo-
vani zdravotniho stavu chované dribe-
ze. Rovnéz je v nasich chovech prova-
déna vakcinace kufic. Je to samoziej-

SZPI uzavrela kontrolu

Inspektori kontrolovali hygienu pro-
deje, doklady o ptivodu burcaku, ale ta-
ké, zda je napoj na stanku spravné ozna-
¢en, hlavné jestli je na viditelném misté
uveden vyrobce. Inspektofi rovnéz ode-
birali vzorky do laboratofi, celkem tak
bylo letos analyzovano 55 vzorkd, z to-
ho 46 vzork buréaku a 9 vzork ¢astec-
né zkvaseného hroznového mostu, kte-
ry se od burcaku lisi pouze tim, Ze nebyl
vyroben z tuzemskych hroznd. Labora-
torni analyzy odhalily celkem deset fal-
Sovanych burcaki.

Kromé nepovoleného fedéni vodou,
jez se v nevyhovujicich vzorcich pohy-

bovalo v rozmezi od 47 do 76 procent
vody, vSak bylo odhaleno také pét vzor-
kt, do kterych byla v rozporu s predpisy
pouzita synteticka barviva. Jejich prida-
nim lze pfitom z bilého vyrobit Cerveny
burcak nebo jimi lze maskovat fedéni
vodou u ¢ervenych buréaka.

Vsechny vzorky se syntetickymi bar-
vivy navic pochazely od jednoho vyrob-
ce, totiz spolecnosti E.S.E. s. 1. 0. z Mi-
roslavi. U jednoho vzorku od jiného
subjektu bylo laboratorné potvrzeno, Ze
hrozny, z nichz byl vyroben, nepochaze-
ly z CR, agkoliv prodejce napoj deklaro-
val jako burcak.

mé velmi financné€ narocné, ale efekt se
projevuje. Aby ekonomické dopady na
nase chovatele nebyly likvidaéni, posky-
tuje stat prispévek na vakcinaci a hradi
i laboratorni vySetfeni.

Podle Milana Maleny, ustfedniho fe-
ditele Statni veterinarni spravy, lze s jis-
tym uspokojenim i zadostiu¢inénim fici,
Ze letos jsme dosahli cile u vSech kate-
gorii dritbeze. Nicméné je tieba zdlraz-
nit, Ze tohoto cile bychom nedosahli bez
vyborné spoluprace s chovateli, soukro-
mymi veterinarnimi Iékafi a dalSimi od-
borniky.

Josef Duben, SVS CR

burcaku

,Oproti lonskému roku, kdy jsme fe-
dény burcak zjistili pouze sedmkrat, je
leto$ni rok neprijemnym prekvapenim,
uvedl zastupujici feditel SZPI Ing. Mar-
tin Klanica. ,,S umélym dobarvovanim
burcaku jsme se dosud nesetkali, ve
tfech pripadech nebyli prodejci schop-
ni dolozit, od koho burcak nakoupili,
néktefi provozovatelé se nam dokonce
snaZzili zapirat. MEli by ale védét, Ze ta-

kovym jednanim si jen pfitizi.“

Vysledky analyz burcaku, které od-
halily dalSi nevyhovujici vzorek, najde-
te na adrese http://www.szpi.gov.cz/.

V CR se objevily dalsi dva nebezpeéné dopliiky s

Dalsi informace
z oblasti
Statni veterinarni
spravy
Ize ziskat na
internetovych
strankach SVS CR:

WWW.SVSCI.Cz

Statni zemédélské a potravi-
narské inspekci se podafrilo na tr-
hu odhalit dalSi dva dopliiky stra-
vy, které byly shledany jako zdra-
vi Skodlivé. V obou pFipadech
se jednalo o vyrobky z dovozu
a v obou pripadech potravinaiska
inspekce zakazala jejich dal-
Si prodej a nafidila jejich staze-
ni z trhu.

Prvni pripravek Animal cuts (s ex-
piraci 03/14/13) pochazejici z USA
prodaval v Ceské republice Marek
Collak z Ceského Tésina, provozova-
tel internetovych obchodi s vyzivou
pro sportovce. Jedna plechovka toho-
to pripravku obsahovala 336 tablet
rozdélenych do 42 davkovych balic-
kt, pficemz podle doporuceného dav-
kovani mély byt uzivany dva bali¢ky
denné. Laboratofe SZPI vsak v téchto

tabletach odhalily hormon progeste-
ron.

Progesteron je obsazen v lécich na
lékarsky predpis, jeho pfitomnost ve
volné prodejném doplnku stravy je
v§ak nezadouci. Podle hodnoceni mi-
nisterstva zdravotnictvi je doplnék
stravy s timto hormonem povaZovan
za nebezpeény. Do CR bylo dovezeno
312 plechovek pfipravku Animal cuts,
tj. pfes sto tisic tablet.

V druhém pripadé se jednalo o do-
plnék stravy z Ciny s nazvem Chlorel-
la extra (datum minimalni trvanlivosti
11. unora 2011, sarze 20090212, baleni
v plastové doze 4 100 g nebo 300 g).
Inspekce tyto tablety zakazala, nebot
obsahovaly nadlimitni mnozstvi olova.
Do CR tablety v celkovém mnozstvi
200 kilogramii dovezla prazska firma
Blue step spol. s r. 0., téméf polovinu
pak dale distribuovala na Slovensko.

Pokud spotiebitelé maji vyse uvede-
né sarze nebezpecnych dopliki stravy
doma, inspekce jim nedoporucuje je-
jich konzumaci.

O obou pfipadech informovala
SZPI ostatni ¢lenské staty EU pro-
stfednictvim Systému rychlého varova-
ni pro potraviny a krmiva (RASFF).

Mgr. Martina Smidtovd
SZPI
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Projekt, ktery je verejnosti zna-
my jako ,,ovoce do $kol“, schvalila
na svém jednani viada 21. prosince
2009. Zaci prvnich azZ patych rocni-
kii tuzemskych $kol tak mohou od
letoSniho kalendainiho roku dosta-
vat zdarma ovoce a zeleninu.

Hlavnim zdrojem k financova-

Viada schvalila navrh na

ni programu je rozpocet Evropské
unie, z néhoz ma na ovoce do §kol
jit 53 z celkovych témér 73 milio-
na korun. Zbyvajicich necelych 20
miliont zaplati ze svého rozpoctu
stat. Opatieni, které jiz v roce 2006
navrhla EU, ma vést ke sniZeni dét-
ské obezity.

LN

MIMISTERSTYC ZEMEDELSTVI

»,Kromé Cerstvého ovoce a zeleni-
ny dostanou Skolaci od statem schva-
lenych dodavatelii zdarma také ba-

dotované ovoce a zeleninu do skol

lené ovocné a zeleninové stavy bez
chemickych prisad,” uvedl ministr
zemédélstvi Jakub Sebesta s tim, Ze
do prvnich az patych tfid zakladnich
skol v Cesku chodi vice nez 450 000
deéti.

Projekt se vztahuje na zaky za-
kladnich skol, které se do projek-

tu prihlasi prostfednictvim zadatele
schvaleného Statnim zemédé€lskym
intervencnim fondem. Neni pravdé-
podobné, ze se prihlasi vSechny §ko-
ly, projektu Skolniho mléka, ktery byl
v leto$nim roce po ro¢ni pauze obno-
ven, se ucastni priblizné polovina za-
kladnich $kol.

Devatée kolo prijmu zadosti z Programu rozvoje venkova

Ministr zemédeélstvi Jakub Sebes-
ta schvalil 17. 12. 2009 zpiesnéni
Pravidel pro 9. kolo pfijmu Zadosti
Programu rozvoje venkova.

Zptesnéni Pravidel se tyka opatfeni
I.1.1 Modernizace zemédélskych pod-
nikli (podopatieni I.1.1.1 Moderniza-
ce zemédélskych podnikt a podopat-
feni 1.1.1.2 Spoluprace pfi vyvoji no-
vych produktii, postuptli a technologii
/resp. Inovaci/ v zemédélstvi), 1.3.2
Zahajeni ¢innosti mladych zemédél-
ct, I1.2.4 Obnova lesniho potencialu
po kalamitach a podpora spolecen-
skych funkci lest, III.1.1 Diverzifi-

kace cinnosti nezemédélské povahy,
II1.1.2 Podpora zakladani podniki
a jejich rozvoje pro 9. kolo pfijmu za-
dosti. Zaroven ministr schvalil zpfes-
néni Pravidel pro opatieni IV.1.1 Mist-
ni akéni skupina, které vstoupi v plat-
nost 1. 1. 2010.

Prijem zadosti na vySe uvede-
na opatfeni (kromé€ opatfeni IV.1.1
Mistni ak¢ni skupina) a na opatfe-
ni IV.1.2 Realizace mistni rozvojové
strategie probéhne v terminu od 16.
2. 2010 do 8. 3. 2010 do 13 hodin na
prislusnych regionalnich odborech
Statniho zemédé€lského intervenéni-
ho fondu. Pro opatfeni 1.3.2 Zahaje-

ni ¢innosti mladych zemédélcti bu-
de pfijem zadosti standardné zaha-
jen o tyden pozdé&ji, tedy 23. 2. 2010,

Evropané mohou sami rozhodnout o podohé

a ukoncéen shodné 8. 3. 2010 ve 13 ho-
din.

Celkova podpora zadatelim v ram-
ci 9. kola presahne 2,8 mld. K¢. Pri
projednani zmén pro 9. kolo byl kla-
den duraz nejen na zachovani konti-
nuity jednotlivych opatieni (nedoslo
tedy k zasadnim zménam podminek),
ale pfedevsim na zjednoduSeni admi-
nistrativnich postupt.

Uplné znéni Pravidel, kterymi se
stanovuji podminky pro poskytovani
dotace na projekty Programu rozvoje
venkova CR pro obdobi 2007-2013,
je k dispozici v elektronické podobé
na internetové adrese Ministerstva ze-

médélstvi www.mze.cz (rubrika Pod-
pora z EU a narodni dotace, podrub-
rika Program rozvoje venkova, po-
drubrika Opatieni Programu rozvoje
venkova/pfislusna osa) a rovnéz na
strankach Statniho zemédé€lského in-
terven¢niho fondu www.szif.cz v sek-
ci Program rozvoje venkova.

V ramci jarniho kola probihal stan-
dardné prijem zZadosti i na opatfeni
1.3.4 Vyuzivani poradenskych sluzeb.
Aby bylo umoznéno Zadateliim pred-
kladat zadosti v delSich a pribéznéj-
Sich terminech, probéhne vyhlaseni
pfijmu Zadosti samostatné cca kon-
cem 1. ¢tvrtleti roku 2010.

noveho loga pro bhiopotraviny

Biopotraviny pochazejici ze ze-
mi Evropské unie ponesou od polo-
viny letoSniho roku nové jednotné
logo. Jeho podobu ted mohou urcit
sami spotrebitelé, a to prostrednic-
tvim internetového hlasovani, kte-
ré potrva az do 31. ledna letoSni-
ho roku.

Internetové hlasovani o podobé€ jed-
notného loga v soucasné dobé probiha.
Svij hlas mizZete vénovat jednomu ze tii
navrhii. Soutéz o jednotné logo pro bio-
produkty ze zemi evropské sedmadvacit-
ky vyhlasila Evropska komise a své gra-
fické navrhy do ni mohli zasilat studen-
ti a absolventi vytvarnych skol ze vSech

zemi Evropské unie. Z Ceské republiky
se soutéze zucastnilo celkem 69 mladych
vytvarnikd. Navrhy postupujici do fina-
lové trojky mezinarodni porota vybirala
z celkem 3 422 praci. Slavnostni vyhlaSe-
ni vysledkt se uskutecni v [ét€ 2010 a au-
tor vitézného navrhu se mize t&sit na od-
ménu ve vysi 6 000 eur. Druhy vitézny

Kompenzace povodnovych skod
v zemedelstvi schvalila viada 4. 1. 2010

Povodné v roce 2009 zpiisobily v zemédélstvi Skody za zhruba 200 mil. K¢.
Ministerstvo zemédélstvi tedy pfipravilo na pomoc postiZzenym zemédélciim
program, ktery bude pracovat s 50 miliony korun. Tyto prostredky budou roz-
déleny podle miry Skod, jakmile program notifikuje Evropska komise.

S ohledem na nové pravni pred-
pisy a zvySujici se pocet ekofarem
dochazi od 1. ledna 2010 k rozdé-
leni kompetenci v zajistovani kon-
trol ekologického zemédeélstvi. Nad
dodrZovanim pravnich predpisii bu-
de dohliZet vedle soukromych kont-
rolnich subjektii také Ustfedni kon-
trolni a zkuSebni ustav zemédélsky
(UKZUZ). Uredni kontrola UKZUZ pro-
béhne zhruba u 5 % z celkového po-
¢tu ekologicky hoespodaricich pod-
nikii, coZ pro rok 2010 piedstavuje
priblizné 130 subjektii.

S ohledem na zvySujici se pocet eko-
farem v Ceské republice proto pfistoupi-
lo ministerstvo zemédélstvi v ramci kon-
trolniho systému ekologického zemé&dél-
stvi k rozdéleni Cinnosti a pravomoci.
Kontrolou, dosud zajistovanou pouze

,Program pokryje zhruba ctvrtinu
skod, cozZ je v soucasné situaci maxi-
mum mozného. Jakmile program notifi-
kuje Evropskd komise, budou moci ze-
medeélci Zadat o finance,” fekl ministr
zemé&délstvi Jakub Sebesta.

Program musi schvalit EK, proto-
Ze se v tomto piipad€ jedna o vefejnou
podporu. Ministerstvo zemédélstvi da-
le predpoklada, ze skody bude kompen-
zovat CasteCné, a to dle miry a rozsa-
hu poskozeni v jednotlivych oblastech
a dle jednotlivych druhti skod. Aby ne-
byla vysledna nahrada nepfimérené vy-
soka, budou odecteny castky, které jiz
poskozeny subjekt obdrzel, napriklad
pojistné plnéni.

Jakmile EK program notifikuje, bu-
de ministerstvo zeméd€lstvi o moznos-
ti Zadat finan¢ni prostfedky informo-
vat.

navrh bude ohodnocen ¢astkou 3 500
eur, soutézicimu, ktery se umisti na tfe-
tim misté, pak bude nalezet 2 500 eur.

Vitézné logo se zacne pouZzivat 1. Cer-
vence 2010. Zatimco nyni je pouzivani
stavajiciho evropského loga na biopro-
duktech v zemich EU dobrovolné, nové
logo bude od poloviny pfiStiho roku jiz

pro vSechny evropské biovyrobce povin-
né. Spotfebitelim by tato zména méla
mimo jiné pomoci v lepsi orientaci na
trhu. Hlasovani je zatim dostupné v an-
glickém jazyce. Hlasovat o vitézi v Ces-
kém jazyce by mélo byt mozné na ofici-
alnich strankach Evropské komise v nej-
blizsi dobé.

Ministr zemedelstvi
Jakub Sebesta
se zucastnil schiizky
skupiny 22 zemi EU

Na neformalnim jednani ministrii ze-
médélstvi skupiny 22 ¢lenskych statii
v PariZi 10. prosince 2009 diskutova-
li ministfi o budoucnosti evropského
zemédeélstvi, zejména pak o nutnosti
Spolecnou zemédeélskou politiku pfi-
zpiisobit tzv. novym vyzvam. Hostite-
lem jednani byl francouzsky ministr
zemédeélstvi Bruno le Maire.

Cilem schtizky bylo diskutovat o bu-
doucnosti evropského zemédélstvi, kte-
ra bude i dulezitym tématem nadcha-
zejiciho Spanélského predsednictvi.
Jednani se zabyvalo kromé jiného po-
tirebou nové definovat ramec Spolecné
zemédélské politiky nutnosti pfizpliso-
bit ji tzv. novym vyzvam, jako je napf.

_ Ekologicke zemedelstvi bude kontrolovat

tfemi soukromymi kontrolnimi subjekty,
je povéfen od 1. 1. 2010 také Ustiedni
kontrolni a zkuSebni ustav zemédé€lsky
(UKZUZ). ,0d zapojeni stdtniho kontrol-
niho orgdnu ocekdvame zejména zvyseni
transparentnosti kontrol a moznost rychle-
Ji reagovat na pripadnd klamani spotrebi-
tele nebo neoprdavnénd cerpdni dotacnich
prostredkii. Transparentnost kontrol pova-
Zujeme za jednu ze zdkladnich predpokla-
dit sprdavného fungovdni ekologického ze-
médelstvi a nezbytnou podminku spotrebi-
telské duvery,” fika ministr zemédé€lstvi
Jakub Sebesta.

UKZUZ bude u vybranych subjektt
provadét tzv. ,ufedni kontroly“ a sou-
Casné zajistovat kontrolu plnéni podmi-
nek pro vyplaceni dotaci v agroenviron-
mentalnich opatfenich (AEO), kterou
dosud provadé€ly jen soukromé kontrolni
subjekty. Tti stavajici kontrolni subjek-

ty KEZ o. p. s., ABCert AG a Biokont,
s. 1. 0., budou nadale provadét kontrol-
ni ¢innosti spojené s vydanim osvédce-
ni o ptivodu bioproduktu, biopotraviny
nebo ostatniho bioproduktu.

Hlavnim davodem, pro¢ se minis-
terstvo k rozsifeni systému o kontroly
UKZUZ rozhodlo, je zejména nezavis-
lost statniho kontrolniho organu, zajisté-
ni jednotného pristupu ke kontrolovanym
podnikiim a standardni vyuzivani kont-
rolnich technik, jakymi jsou vybér kon-
trolovanych subjektll dle analyzy rizik.
Mezi rizikové faktory, na které se kontro-
ly v letosnim roce zaméri, patii napriklad
soubéh konvencni a ekologické produkce
na jedné farme, farmy s chovem zvirat bez
zimniho ustdjeni ¢i farmy, se kterymi bylo
vedeno v minulosti spravni rizeni, “ fekl na-
méstek ministra zemédélstvi Jifi Urban.

Petr Vorlicek, tiskovy mluvéi MZe

i Ustfedni kontrolni a zkuSebni ustav zemedelsky

klimatickd zména a nalezeni alterna-
tivnich energetickych zdroju, a v nepo-
sledni fad€ i budouci podobou pfimych
plateb. , Diskuse volné navdzala i na de-
batu o budouci podobé primych plateb po
roce 2013, kterd byla naposledy projed-
ndvdna za ceského predsednictvi v cerv-
nu minulého roku v Brné. Z pohledu no-
vych clenskych zemi jde o zdsadni téma,
kterému se dlouhodobé vénujeme, “ fekl
ministr Sebesta.

Francouzsky ministr zdiraznil, Ze
jednani skupiny je zcela transparentni
a je oteviené dalSim ¢lenskym zemim.
Diskuse potvrdila presvédceni vétSiny
zemi EU, Ze evropské zemédélstvi je
strategicky sektor, ktery si zaslouZi am-
biciozni spole¢nou politiku.
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Skoly maji o hiopotraviny zajem

Hioj flepdi 2 potravin, co mil im ditem dit.
Nenis, kteed necatii cillivy 3

Potraviay, ktend byly vypstoviay s obledem k Svotuimu

prostiedi re chovanim rvifatim.

nepopiratelsf prospbch peo edravi déd.

2?7 Poméhadétem vytvafet dobré
stravovaci navyky, a tim zlepSovat
kvalitu jejich Zivota.
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Vyzkum vefejnosti potvrdil vy-
razny zajem predSkolnich a $kol-
nich zafizeni a jidelen zavadét ne-
ho rozSifovat vyuZivani hiopotravin
ve stravovani. Ukazuje se, Ze ceny
za jidla z biosurovin nejsou ve Skol-
nich jidelnach tak vysoké, jak se
ocekavalo.

Celorepublikovy vyzkum, ktery na
podzim lonského roku provedla spolec-
nost Factum Invenio, zmapoval zajem
§kol o zavadéni biopotravin do stravova-
ni a redlné prekazky, které skolam v uzi-
vani biopotravin ve stravovani brani.
Rozsahly vyzkum byl soucasti projektu
zavadéni biopotravin do §kol a predskol-
nich zafizeni, zaméfeného na podporu
produkce biopotravin v Ceské republi-
ce. Projekt, ktery je financovany z Pro-
gramu ekologického zemédélstvi Minis-
terstva zemédé€lstvi a probiha v soucin-
nosti s Akénim planem CR pro rozvoj
ekologického zemédélstvi, byl zahajen
na podzim lonského roku a potrva do
podzimu 2012. Celkova vyse podpory je
zhruba 7 miliond korun, realizaci pro-
jektu ,BioSkoly“ ve vefejné zakazce zis-
kala spolecnost Country Life.

.V poméru k ekologicky obhospoda-
fované pude je u nas produkce biopotra-
vin stale na nizké urovni, vytvafime pro-
to nastroje, jak situaci zménit,“ fika Jifi
Urban, naméstek ministra zemédélstvi
pro zivotni prostfedi, vyzkum a vzdéla-
vani. ,,Projekty, jako je tento, povaZuje-
me za dutlezité i z diivodt jejich vedlej-
Sich dopadt. ZvySovani informovanosti
pedagogl a personalu jidelen Ci osob-
ni zkusenosti rodici z ekologickych fa-
rem, to vSe vytvari podminky pro sprav-
ny rozvoj stravovacich navyka déti, tak
iupevnéni jejich vztahu k zemédélstvi,
komentuje Jifi Urban fadu vzdé€lavacich
aktivit, které jsou nedilnou soucasti pro-
jektu. Podpora rtiznych forem odbytu
biopotravin je ve vétsiné evropskych ze-
mi standardem, nékteré zemé EU maji
dokonce povinnost odbéru biopotravin
vybranymi statnimi institucemi uprave-
nou zakonem.

Projekt ,BioSkoly“ je zaméfeny na
stravovaci zafizeni od jesli aZ po stfedni
Skoly a mél by napomoci zvySeni nedo-
statecné produkce lokalnich biosurovin
vytvorenim distribuéniho fetézce doda-
vek biopotravin od ekologickych zemé-
délcti az po Skolni stravovaci zafizeni

vcetné logistiky a vzdélavani. V mode-
lovych étyfech krajich (Praha, Stfedo-
Cesky, Kralovéhradecky a Jihomoravsky
kraj) bylo vybrano 62 skolnich stravova-
cich zafizeni a jidelen a 35 ekozemédél-
cli a vyrobci biopotravin, ktefi se budou
na zavadéni biopotravin aktivné ucast-
nit. V prubéhu projektu bude vytvoren
distribucni fetézec, ktery skolam nabid-
ne Sirokou nabidku a dodavku produktti
ekologickych zemédélci a vyrobceii bio-
potravin, a soucasné jim usnadni koor-
dinaci odbéru. Soubézné bude probihat
fada informacnich a vzdélavacich akti-
vit cilenych na stravovaci zafizeni, pe-
dagogy i zemédélce. V zapojenych Sko-
lach budou pro pedagogy, zaméstnance
stravovacich zafizeni a rodice probihat
exkurze na ekofarmy v blizkém okoli ¢i
pfimo na farmy, které do $kol svou pro-
dukci dodavaji. Ve vybranych Skolach
budou organizovany specialni §kolni bio-
jarmarky. Soucasti projektu jsou kurzy
vareni, pfiprava informaénich materia-
It ¢i diskusni kulaté stoly a konference
shrnujici praktické zkusenosti.

Jiz po tfech mésicich od zahajeni pro-
jektu se objevuje fada pozitivnich sku-
te€nosti. Vyzkum ukazal, Ze o biopotra-
viny je ze strany §kol i rodi¢i vyrazny
zajem. Vyrazné navySeni cen, které Sko-
ly povazuji za nejvyznamnéjsi divod,
pro¢ biopotraviny nevyuzivat, se zatim
v praxi nepotvrzuje. Skoly, které s bio-
potravinami jiZ pracuji, ve vétSiné€ pfi-
padii uvadéji nartist cen o 10 % a méné,
a to i u Skol, které pouZzivaji biopotravi-
ny v rozsahu vétSim nez 20 %. Vyrazna
je i ochota rodicu si za kvalitni stravo-
vani v biokvalité priplatit. Za pozitivni
Ize povazovat i mnozstvi farmara, ktefi
maji zajem se projektu ucastnit.

COVUKAZ,AL VYZKUM
VEREJNEHO MINENI:
e Témeér pétina oslovenych skol ma jiz
s uzivanim biopotravin zkuSenost.
Vétsina z nich v§ak pouziva biopotra-

Ministr zeméedelstvi Jjmenoval ,nové vedeni
kladrubskeho hrebcina

Novym Feditelem Narodniho hieb&ina v Kladrubech nad Labem, s. p., se
stal k 1. 12. 2009 Ing. Jan Hock. Ministr zemédeélstvi Jakub Sebesta rovnéz
jmenoval 1. prosince 2009 reditele statni prispévkové organizace Narodni
hiebéin Kladruby nad Labem, kterym byl jmenovan Ing. Antonin Némec.

Stézejnim ukolem nového vedeni
bude prevedeni kladrubského hfebci-
na ze soucasné pravni formy statni-
ho podniku na prispévkovou organi-
zaci a opétovné zpracovani zadosti
o dotaci z Integrovaného operacni-
ho programu, tak aby bylo mozné Cer-
pat evropské prostiedky na revitaliza-
ci hfebCina v co nejkratSim terminu.
V nejbliz§i dobé se nastartuje v hieb-

¢iné ministersky audit, ktery ma za cil
zmapovat momentalni kondici této
organizace, kterou je nutné znat pred
jeho prevodem na pfispévkovou orga-
nizaci.

Ministr zeméd€lstvi zvolil variantu
jmenovat nové vedeni pfed vybérovym
fizenim, protoze situace, ktera v hieb-
¢in€ nastala, vyzaduje rychlé feseni.

Jan Hock je zkuSenym manaze-

rem, v minulosti pasobil jako feditel
Statniho zemédé&lského intervencni-
ho fondu a stal u zrodu této plateb-
ni agentury, pies kterou proudi veske-
ré dotace do zemé&délstvi. Je rovnéz
dlouholetym chovatelem koni. Jana
Hocka na post feditele kladrubského
hieb¢ina doporucili pravé odbornici
z fad chovatelli koni.

Antonin Némec dosud pusobil ja-
ko zastupce reditele odboru zaklada-
telské ¢innosti ministerstva zemédeél-
stvi, pfiCemz pravé tento Utvar ma na
starosti vztahy ministerstva a kladrub-
ského hrebcina.

viny ve velmi malém objemu nebo pfi-
lezitostné - u 58 % téchto skol biopo-
traviny predstavuji 5 % objemu spo-
tfeby potravin a méné. I Skoly, které
s biopotravinami dosud nemaji zkuse-
nost, maji k uzivani biopotravin pozi-
tivni pristup. Vétsina dotazovanych je
toho nazoru, Ze by biopotraviny mé-
ly byt zafazeny - feditelé jsou o néco
optimisti¢téjsi (14 % rozhodné ano,
57 % spiSe ano) neZ vedouci Skolnich
jidelen (9 % rozhodné ano, 52 % spi-
Se ano).

35 % rodict se domniva, Ze by biopo-
traviny mély tvorit podstatnou ¢ast ji-
delni¢ku; dalSich 47 % je toho nazo-
ru, Ze by mély byt zarazeny, ale neni
to nutné. Se zavedenim biopotravin
do skol souhlasi 61 % rodicu, proti po-
uzivani biopotravin ve skolnich jidel-
nach je 25 % rodicl. Zajem o zavede-
ni biopotravin je zaroven doprovazen
ochotou vynalozit na jejich vyuzivani
dalsi finan¢ni prostredky - 60 % rodi-
¢l je ochotno za biopotraviny ve sko-
lach priplatit, a to minimalné 10 %
ceny navic.

® Mezi biopotraviny, o které by skoly
mély nejvetsi zajem, patii ovoce, ze-
lenina, mléko a mlééné vyrobky, dale
pak maso a masné vyrobky, brambo-
ry, lusténiny a obilné produkty. Men-
§i zajem je o napoje, pecivo a ochu-
covadla.

Jako hlavni diivod k zavadéni biopo-
travin uvadéji rodice, Ze jsou biopotra-
viny zdravéjsi (58 %) a pozitivni vliv
biopotravin na stravovaci navyky dé-
ti (57 %). Mezi vyznamné duvody pa-
tfi také rozsifeni sortimentu nabize-
nych jidel (25 %) a podpora ¢eskych
farmait a venkova (25 %). K obecné-
mu zavadéni bio do $kol uvedlo 57 %
oslovenych feditell Skol podpo-
ru Ceskych farmari a venkova, 41 %

zdravotni aspekt biopotravin, 41 %
povazuje za dilezity pozitivni vliv na
stravovaci navyky déti. K pouziva-
ni biopotravin ve vlastni §kole vedly
predstavitele Skoly pfedev§im moti-
vy zdravéjsi stravy déti (83 %), snaha
a roz§ifeni sortimentu nabizenych ji-
del (30 %).

e O vyuziti dodavek do stravovacich za-
fizeni projevilo vyrazny zajem 64 %
oslovenych producentli biopotravin.
Vétsina (63 %) by pak uvitala dodav-
ky svych biopotravin do skol pomoci
distribucni firmy.

Hlavnim diivodem proti zavadéni bio-
potravin je cena. Pro 73 % rodicu je
cena hlavnim divodem, pro¢ biopo-
traviny ve Skolach nechtéji. I produ-
centi ji povazuji za jeden z hlavnich
davodd, pro¢ své produkty do skol ne-
dodavat - 29 % z nich je toho nazo-
ru, Ze Skoly nemaji na pouzivani bio-
potravin penize. Jako dalsi duvo-
dy, pro¢ bio nezavadét, udavaly sko-
ly maly pocet dodavatelti a problém
s distribuci (34 % feditel), nizké po-
védomi o kvalité biopotravin (28 %
feditell) a omezeny sortiment (20 %
feditelt).

Vyzkum byl proveden na vzorku vi-
ce nez jedenacti set rodica déti ve véku
3-18 let, odpovidalo v ném pfes sedm
set feditelil §kol a srovnatelny pocet ve-
doucich zaméstnanci $kolnich jidelen
a vice nezZ sto dvacet farmaru, vyrob-
cli a distributorti biopotravin. Vyzkum
v takovém rozsahu byl v CR proveden
poprvé.

Vice informaci o projektu naleznete na
www.bioskoly.cz

Kateiina Capounovd
Usek Zivotniho prostiedi,
wzkumu a vzdélavani
Ministerstvo zemedélstvi

Pozemkovy fond dokoncil kontrolu oceiovani restitucénich narokii

Pozemkovy fond provedl hloubko-
vou kontrolu ocenovani restituénich
narokii v pisobnosti svého prazské-
ho pracovisté. Z kontroly vyplynulo,
e pii oceiiovani narokii se nepostu-
povalo v souladu s internimi predpi-
sy, nehot ¢ast ocenéni nebyla dolo-
Zena prisluSnymi doklady. Z celkem
2 578 spisii bylo vyhodnoceno za-
vaZné pochybeni u 129 pfipadi.

Celkem bylo zkontrolovano 2 578
spistl, z nichz 1 694 spisti bylo bez ne-

dostatkti. U 884 spist byly zjistény ne-
dostatky, ale jako zavazné bylo u pfipa-
dl s precenénym narokem posouzeno
129 rozhodnuti. Z toho neopravnéné
bylo pfecenéno 26 rozhodnuti, kdy se
jedna o navySeni o 9,5 mil. K¢. V sou-
casné dobé€ nelze povazovat za prokaza-
né dalSich 92 restitu¢nich narok s roz-
dilem oproti prvotnimu ocenéni v cel-
kové castce vice nez 104 mil. K¢. Byly
zjistény i pripady neopravnéného i ne-
dolozeného sniZeni hodnoty restituc-

niho naroku. Na zakladé dolozenych
dokladti nelze v tuto chvili povazovat
za prokazanou vysi restitu¢nich naroka
také u 136 prvotné ocenénych restituc-
nich narokti. V souvislosti s chybnym
ocenénim bylo dale zjisténo, Ze Pozem-
kovy fond CR v nékterych piipadech vy-
poradal naroky ve vyssi ¢astce, nez by-
la jejich skute¢na hodnota, a to takika
o 1,7 mil. K¢. K problematickym prece-
nénim dochazelo jiz od roku 1996.
Nedodrzovanim prislusnych norem

a stanovenych postupt doslo na jed-
né strané k neodivodnénému zvyhod-
néni a na druhé strané€ ke znevyhodné-
ni nékterych opravnénych osob. , Proto
Pozemkovy fond prijal prislusna perso-
ndlni opatreni, ddle nastavil diislednéj-
Si kontrolni mechanismy, zvysil ochranu
informaci a zabezpeceni spisii. V' pripa-
dech neoprdvnéného precenéni dochd-
zi ke zméné hodnoty ndrokii,“ zhodno-
til zavéry kontroly ministr zemédélstvi
Jakub Sebesta.

Na zakladé vysledkid kontroly jsou
v soucasné dob¢ pripravovana opatieni
k napraveni zjiSténych nedostatku, ze-
jména postup feSeni pripadi, u kterych
bylo zjisténo nespravné ocenéni, kvan-
tifikovani, u kterych rozhodnuti a v jaké
Castce doslo k precerpani restitucniho
naroku a stanoveni postupu feseni.
JVeskerd kontrolni zjisténi véetné pri-
slusnych dokladii budou preddna k pro-
Setreni Policii Ceské republiky,“ upozor-
nil ministr Sebesta.

MZe podpori c¢isteni Luhacovicke prehrady 137 miliony korun

Pfi své navstévé Zlinského kra-
je 11. prosince 2009 se minis-
tr zemédelstvi Jakub Sebesta se-
Sel s hejtmanem Zlinského kraje
Stanislavem Misakem a spolecné
navstivili Luhacovickou prehradu,
ktera bude v pribéhu roku 2010
vyciSténa. Z prehrady bude od-
tézeno celkem 235 452 m* sedi-
mentii.

Vim, jak je pro Luhacovice a okoli
prehrada diileZitda, a proto chceme, aby
byla v dobrém stavu, “ fekl ministr Sebes-
ta a dodal , Verim, Ze vycisténd prehrada
privede do vaseho hezkého kraje jesté vic
navstévniku a bude vyhleddvanou desti-
nact.“ V ramci projektu bude obnoven
puvodni objem Luhacovické piehra-
dy, pfi odtéZzeni téméf 235 452 m’ se-
dimentd. Cely projekt ministerstvo ze-

médélstvi podpori ¢astkou 137 miliond
korun a dokoncen by mél byt v pribé-
hu roku 2010.

Ptipravy projektu se rozebéhnou jiz
zaCatkem roku 2010. Vypousténi pie-
hrady v bfeznu a prace samotna pak po
vypusténi v Cervnu. Dilo bude preda-
no v zafi 2010 a napousténi nadrZe pak
pfi dodrzeni harmonogramu praci za-
¢ne v fijnu. Odtézenim sedimentl dojde

k obnoveni ptivodniho celkového obje-
mu nadrze: 2,68 mil. m?.

,Diky vsticnosti pana ministra Sebes-
ty a vzdjemné spoluprdci ministerstva ze-
medelstvi, Zlinského kraje a podniku Po-
vodi Moravy pri pripravdach vycisténi Lu-
hacovické prehrady se podarilo zajistit
potrebné financni prostredky a tim pd-
dem miiZe byt celd akce nacasovdana a ve
stanovenych terminech roku 2010 také

spusténa. Je to dalsi kaminek do mozai-
ky zvyseni atraktivity a konkurenceschop-
nosti Zlinského kraje,“ dodal hejtman
Zlinského kraje Stanislav Misak.

V ramci navs§tévy ministr navstivil
jesté mlékarnu Kromilk na Kroméfiz-
sku a zemédélsky podnik Kvasicko.

Petr Vorlicek
tiskovy mluvci MZe
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V poslednich dnech se zacalv
objevovat spekulace o tom, Ze no-
vy trestni zakonik s platnosti od
1. 1. 2010 ztiZi postihovani pytlac-
tvi a povede k jeho nariistu. Zaro-
veii hylo poukazovano na fadu do-
provodnych problémii, které novy
trestni zakonik nepfinasi, ale na-
opak resi.

Novy trestni zakonik zpfesnu-
je a upravuje dikci zakona pfi roz-
lisSeni trestného ¢inu a prestupku
pfi pytlactvi. Zaroven rozliSuje ten-
to trestny Cin ve stadiu pokusu (pfi-
pravy) nebo dokonaného Cinu, neni
tedy pravdou, Ze by novy trestni za-
konik nepostihoval pfipravu tohoto
trestného ¢inu. U kazdého pripadu

Stanovisko MZe k definici trestneho cmu pytlactw v novem trestnim zakoniku

podle jeho nebezpecnosti bude po-
souzeno, zda jde o prestupek nebo
trestny Cin.

Je zaroven pevné stanovena fi-
nanéni hranice 5 000 K¢, od které
je jiz pytlactvi trestnym ¢inem. Ur-
¢eni hodnoty ulovené zvére je pak
véci znaleckého posudku v priibé-
hu Setfeni trestného ¢inu. Praxe

ukazuje, Ze myslivecka straz v drti-
vé vetsiné zavaznych piipadd povo-
lava Policii CR a postupuje v sou-
¢innosti s ni.

Vsechny tyto faktory nejsou roz-
volnénim zakona ani usnadnénim
pytlactvi, jedna se o pevné&jsi ukot-
veni tohoto jednani v zakong.

Viada schvalila rozpocet Pozemkového fondu CR

Viada 21. prosince 2009 schvalila navrh rozpoctu Pozemkového fondu
CR na rok 2010. Potita s prebytkem ve vysi 218,6 milionu korun. Celkové
prijmy fondu by mély v priStim roce dosahnout 1,963 miliardy korun, vyda-

je 1,744 miliardy korun.

Spolu s prebytky po letosSnim roce
by mél mit na konci roku 2010 rozpo-

cet fondu celkovy ztstatek 3,718 mi-
liardy korun. Pozemkovy fond mimo

jiné spravuje statni zemédélské ne-
movitosti a vydava restituentiim na-
hradni pozemky. Na zakladé schva-
lené novely dochazi od 1. ledna 2010
ke zméné zpusobu fizeni fondu. Nové
fond povede feditel kontrolovany do-
zor¢i radou. Odpadne tak dosavadni

kolektivni fizeni fondu prostfednic-
tvim prezidia a vykonného vyboru.
Pocet ¢lent dozor¢i rady navic vzros-
te z nynéjSich pé€ti na sedm. Nova
pravidla vstoupi v platnost k 1. lednu.
Nového teditele fondu by méla vlada
jmenovat nejdéle do 60 dnt ode dne

ucinnosti zakona, tedy do konce uno-
ra. V soucasné podobé by mél fond
fungovat do konce roku 2012. Pak se
preméni na samostatnou organizacni
slozku statu spadajici s nejvétsi prav-
dépodobnosti pod ministerstvo zemé-
délstvi.

Paté kolo prijmu Zadosti o dotace z OP Rybarstvi bude spusSténo v tinoru 2010

V ramci patého kola Operacniho programu Rybarstvi budou moci Zada-
telé predkladat Zadosti o dotace na projekty v opatieni 2.1. Opatieni pro
produktivni investice do akvakultury a 2.4 Investice do zpracovani a uva-
déni na trh, zaméry a) a h). Paté kolo pfijmu Zadosti z OP Rybarstvi bude
zahajeno 18. 2. 2010 a ukonceno 8. 3. 2010 ve 13 hodin. Pravidla pro po-
skytovani dotaci na projekty v téchto opatienich schvalil dne 9. 12. 2009

ministr zemédélstvi Jakub Sebesta.

Vyhlasované kolo piijmu Zados-
ti o dotace je urceno pro produkéni
rybafe - fyzické i pravnické osoby,
jejichz pfijmy pochdazeji z akvakul-
tury provozované vlastnim jménem,
na vlastni odpovédnost a riziko. Do-
tace je urena pro mikropodniky, ma-
1é a stiedni podniky a v pripadé spl-
néni urcitych podminek, stanovenych
v Pravidlech, i pro podniky, které

Firma TORO VM a. s., Vysoké Myto,
se skupinou spriznénych firem, zaméri-
la svoji ¢innost ve svém vyrobnim progra-
mu na uzavieni vyrobni potravinové ver-
tikaly od zeméd€lské prvovyroby, kde se
zabyvame mimo jiné vyrobou mléka, ho-
véziho a vepfového masa, pies jeho zpra-
covani ve vlastnich jatkach az po vyrobu
a prodej masa a masnych vyrobk ve vlast-
nich prodejnach. Své vyrobky dale nabizi-
me predev§im regionalnim zakaznikim.
Uzavieny vyrobni program a jeho primé
fizeni nam umoznilo se zaméfit priroze-
nou cestou na zvyseni obsahu selenu ve
veprovém mase az na trojnasobné hodno-
ty oproti béZnym primérnym hodnotam
v potravinach, kde u veprové kyty je uva-
dén primérny obsah 0,105 mg/kg a v na-
§i veprové kyté vykazujeme hodnoty 0,331
mg/kg. ZvySeny obsah byl dale prokazan

Potraviny se zvySenym ohsahem
selenu z ryze ceske firmy
TORO VM a. s., Vysoke Myto

Selen je stopovym prvkem, kte-
ry je v organismu nejucinnéjsi
v doprovodu vitaminu E. Ve spo-
jeni s vitaminem E pomaha vylu-
covat z téla takové jedy, jako je
olovo, kadmium a rtut. Selen ve
formé selenocysteinu vazaného
v hilkovinach hraje diileZitou iilo-
hu v ochrané a regulaci fady déji
v lidském organismu. Pfiznivych
efektl"l selenu je celé Fada K nei-
oxidacni ochrana, vliv na imunit-
ni reakce, chrani organismus pred tzv. civilizacnimi nemocemi, jako jsou kardio-
vaskularni choroby, nadorova, zanétliva a neurodegenerativni onemocnéni a brani
vzniku rakoviny. Nedostatek selenu zpiisobuje iinavu, nachylnost k nemocim, pred-
casné starnuti a nizkou pohlavni aktivitu. V potravinach, které jsou v soucasné do-
bé na trhu nabizeny, je trvaly nedostatek selenu. Selen je do potravinového Fetézce
prebiran z piidy, ve které je ho v Evropé nedostatek. Doporucena denni davka sele-
nu je u nas vyhlaskou stanovena na 55 pg/den, tj. 0,055 mg/den.

i u naSich masnych vyrobki, které jsou
z tohoto veprového masa vyrabény.
Zvyseni hodnot selenu v naSem mase
a vyrobcich jsme dosahli zafazenim pfi-
pravku SEL-PLEX do vyzivy vepit. Ten-
to pripravek obsahuje prirodni formu sele-
nu a je povoleno v EU ho do krmiv pfida-
vat. Cela vyroba masa a masnych vyrobk
je u nas pod neustalym odbornym dohle-
dem, od zemédélské vyroby az po prodej
masa a masnych vyrobkt, a tim mtizeme
ovliviovat jak obsah selenu v nich, tak
i ostatni kvalitativni ukazatele. Rada na-
Sich masnych vyrobktl se zvySenym obsa-
hem selenu je urcena pro vSechny spotre-
bitele, ktefi se staraji o své zdravi a pro-
vadi pfi nakupech masnych vyrobku
pozitivni vybér s ohledem na jejich kvali-
tu, sloZeni a ptivod. Zde plati nase heslo
»Zajimej se, co jis, budes déle Zit".

KUJEBACKA PECENE
- masny vyrobek specialni, tepelné
opracovany, vyrobeny z ceského masa

z vlastnich chovi se zvy3enym obsahem
selenu, rucné vazany motouzem, ktery
ddava vyrobku originalitu tvaru.

pod definici mikropodniki a malych
a stiednich podnikti nespadaji.

Obé opatieni, na néz budou v ram-
ci patého kola Zadosti o dotace pfiji-
many, jsou zaméfena na podporu pro-
jektl, u nichz se predpoklada, ze pfi-
spéji k posileni konkurenceschopnosti
rybarského odvétvi. Celkovy objem fi-
nancnich prostiedk pro toto kolo pfi-
jmu Zadosti tvofi ¢astka 80 mil. K¢.

Prijem zadosti pro vyse uvedena
opatreni bude probihat v obdobi od 18.
unora 2010 do 8. biezna 2010 na pri-
slusnych regionalnich odborech Statni-
ho zemédélského intervenéniho fondu.
Piijem zadosti konc¢i 8. biezna 2010
ve 13 hodin.

Uplné znéni Pravidel je k dispozi-
ci v elektronické podobé na interne-
tové adrese Ministerstva zemédélstvi
www.mze.cz (rubrika Podpora z EU
Narodni dotace, podrubrika Operac-
ni program Rybafstvi) a rovnéZz na
strankach Statniho zemédé€lského in-
tervencniho fondu www.szif.cz v sekci
Operacni program Rybafstvi.

Petr Vorlicek
tiskovy mluvci MZe

PeCef
kvality

e-mail:

Dva vyrobky TORO Specidl a Kujebacka pecené
z ryze ceské firmy TORO VM a.s. Vysoké Myto,
ziskaly dne 10. prosince 2009 v Praze znacku
KLASA. Znacka KLASA garantuje, Zze jsou nabizeny
skutecné kvalitni a zdravotné nezavadné potraviny.

TORO VM a.s.
Hradecka 251/11
566 01 Vysoké Myto

jatky@torovm.cz Tel.:
www.torovm.cz

selenu,

/

Chocenska 90

Jsme tu pro Vas

Vyrobna - odbyt masa a uzenin

566 01 Vysoké Myto
465 422 831, 724 240 367 Tel.:
e-mail: vyrobna@torovm.cz

v
-

TORO SPECIAL (salém)

- masny vyrobek trvanlivy, tepelné
opracovany, vyrobeny z ceského masa

z vlastnich chovi se zvy$enym obsahem

ve svém druhu specialni, s chutf

a viini po hof¢i¢ném seminku, ktery dava
tomuto vyrobku charakteristické aroma.

¢

KLASQ

Jatky - porazka zvirat
Hradecka 251/II
566 01 Vysoké Myto

465 420 350

e-mail: jatky@torovm.cz
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Vanocné ladéné predavani certifikatu
KLASA & spotrebitelé si zvolili nejoblibenéjsi vyrobek

KLAS@)

Dne 10. prosince 2009 probéhlo v pro-
storach Malostranského palace slavnost-
ni predavani certifikati KLASA. Ocené-
ni ziskalo celkem sedmnact vyrobkii od
sedmi vyrobcii. Kromé jiZ zminéného pre-
dani certifikatd vyjimecnym produktiim
byly vyhlaSeny takeé tfi nejoblibené;jsSi vy-
robky, které ziskaly nejvyssSi pocet hlasii
ve spotiebitelské soutéZi, kterou KLASA
pocatkem fFijna vyhlasila. Uvodniho slo-
va se ujal Ing. FrantiSek Sladek, vrchni
feditel Uradu pro potraviny MZe, a Ing.
Tomas Réveész, feditel Statniho zemédél-
ského intervencniho fondu. Vanocni at-
mosféru vecera podpofrilo kromé tradicni
vyzdoby takeé vystoupeni détského rocko-
vého shoru Svaty pluk. Po zhytek vecera
se o zabavu postarala kapela Top Band.

__

Vitézem soutéze o nejoblibenéjsi vyrobek KLASA se stala oblibend zmrzlina Misa od spolecnosti

UNILEVER CR, spol. s r. o.

Nové ocenénymi spolecnostmi, které ziskaly cer-

tifikat KLASA pro své vyrobky poprvé jsou:

- Alika a. s., Klenovice na Hané - za vyrobky Mdk
modry 250g a Mdk mlety 200g;

- TORO VM a. s., Vysoké Myto - za vyrobky Ku-
jebdckd pecené a TORO specidl;

Ze stavajicich drziteli ocenéni KLASA pro nové
produkty ziskali:
- KROMILK spol. s 1. 0. za vyrobky Cerstvy syr
s chilli paprickami a Cerstvy syr s brusinkami;

- BohusSovicka mlékarna, a. s., za vyrobky Bobik
PROBIO kakaovy a Bobik PROBIO vanilkovy;

- BOHEMILK a. s. za vyrobek MIXAR, susena
smés pro pripravu vanilkové zmrzliny;

- Amylon, a. s., za vyrobky Bramborové tésto, Amy-
lon jemny bramborovy skrob, Puding cokolddovy (2
druhy), Puding jogurtovy, Puding s prichuti vanilka;

- Chocenska mlékarna s. r. 0. za vyrobky Choceri-
ské pomazdnkové s jogurtem FIT LINE - vanilka
a Chocenské pomazdankové s jogurtem FIT LINE
- s ¢okolddou.

Na letos$nim setkani pro vyrobce byli také vy-
hlaseni vyherci soutéZe o nejoblibenéjsi vyrobek
KLASA za rok 2009. V soutézi, kterou pro spo-
trebitele zacatkem fijna KLASA pripravila, bylo
hlavnim cilem vybrat nejoblibenéjsi produkt s tim-
to oznacenim. Vitézem a jednickou mezi vyrobky
KLASA se stala oblibena zmrzlina Misa od spo-
le¢nosti UNILEVER CR, spol. s 1. 0., s celkovym
poctem 1 158 hlast. Na druhé misto si spotfebite-
1é zvolili Bohemia Chips horska sil od spole¢nos-
ti INTERSNACK a. s. s poctem 554 hlast. Treti
misto obsadil Selsky jogurt bily spolecnosti HOL-
LANDIA Karlovy Vary, a. s., s poctem 548 hlasti.
Vyrobci téchto tii nejoblibenéjSich vyrobkti obdr-
Zeli sklenénou trofej z ¢eského kfistalu ve tvaru
kapky.

Vitézem soutézZe o nejoblibenéjsi vyrobek KLA-
SA se stala oblibena zmrzlina MiSa od spole¢nos-
ti UNILEVER CR, spol. s . o.

Narodni znacku kvality KLASA udéluje kvalitnim
potravindriskym a zemédélskym vyrobkiim ministr
zemédeélstvi od roku 2003. Tuto prestizni znacku
spravije od pocdtku roku 2004 Oddéleni marketingu
Stdtniho zemédélského intervencniho fondu (SZIF).
Pocdatkem listopadu 2009 mohli nalézt spotiebitelé
ndrodni znamku kvality KLASA na obalech celkem
1 325 potravindrskych vyrobkii od 229 vyrobcii.

Dalsi informace o ndarodni znacce kvality KLASA

a kompletni seznam vsech ocenénych produktii jsou

dostupné na internetovych strankdch Stdtniho zeme-

delského intervencniho fondu www.szif-cz v rubrice

Propagace kvalitnich potravin a na strankdch www.
eklasa.cz.

SZIF

0d 1. ledna 2010
se novym tajemnikem
- Geského narodniho
: komitétu Mezinarod-
ni mlékarské federa-
ce (IDF) stal Ing. Sté-
pan Tiama, Ph.D. Na-
v hradil tak vjznamnou
osobnost ceského mlékarenstvi, pana Ing. Ol-
dricha Obermaiera, ktery tuto prestizni funk-
ci zastaval vice nez 33 let.

jo

B
e,
BT

Mezinarodni mlékarska federace, ktera byla
zalozena jiz v roce 1903, je nadnarodni nevlad-
ni instituci sdruzujici dnes 49 zemi svéta a po-
kryvajici priblizn€ 86 % svétové vyroby mléka.
IDF je pro své ¢leny nejvyznamnéjSim zdrojem
védeckych a technickych informaci, je organiza-
ci podilejici se na vytvafeni mezinarodnich no-
rem a zahrnuje v§echny sféry mlékafeni od prvo-
vyroby pfes zpracovatelsky primysl, mlékaren-
sky obchod, ale také sféru vzdélavani a vyzkumu.
Ceska republika je ¢lenem této svétové prestiz-
ni federace jiz od roku 1922, ale nejvyznamnéjsi
vzajemna spoluprace se rozvinula teprve po roce
1989, kdy se nase zemé po dlouhé dobé opét sta-
la pIn€ svobodnou zemi. A pravé v této dobé se
na praci Ceského komitétu IDF vyznamnou mé-
rou podilel Ing. Oldfich Obermaier.

O zméné na postu narodniho tajemnika infor-
movali ¢eSti mlékari IDF jiz u prilezitosti svéto-

Ing. Oldfich Obermaier (vlevo), Ing. Stépin Tima, Ph.D.

vého mlékarského summitu 2009, ktery se loni
v zafi uskutecnil v Berlin€. Zde piedstavili nové-
ho nastupujiciho odbornika Ing. Stépana Tamu,
Ph.D., ktery je nejenom pfimo provazan s mlé-

karenskou praxi, ale ktery odborné ptisobi na
VSCHT Praha, Ustavu technologie mléka a tu-
kt, kde se spolupodili na feseni nékolika vyznam-
nych védeckych projekti.

K oficialnimu pfedani funkce pak doslo u pfi-
lezitosti mimofadného zasedani Ceského ko-
mitétu IDF 10. prosince 2009. Clenové komi-
tétu zde podékovali dosavadnimu tajemnikovi
Ing. Oldfichu Obermaierovi za dlouholeté vedeni
komitétu, ocenili pfedevsim jeho mnoholeté udr-
zovani a prohlubovani mezinarodnich mlékaf-
skych vztaht, podporu nejprve ceskoslovenské-
ho a pozdéji ceského mlékarenstvi v zahranici,
ho ceskoslovenského komitétu do dvou narod-
nich komitéti - ceského a slovenského, prosa-
zeni mySlenky na vytvoreni statutu asociované-
ho ¢lenstvi v IDF, které usnadnilo pokracovani
Ceské ucasti v IDF i ve slozZité dobé transformace
ceské ekonomiky. Mlékari podékovali ing. Ober-
maierovi také za jeho bohatou osvétovou a me-
dialné-publikacni ¢innost, aktivni vystupovani na
mlékarenskych odbornych akcich a za jeho ne-
sporny zajem o rozvoj ¢eského mlékarenstvi.

Cesky komitét ma dnes tedy nové vedeni,
.mladou krev"“, ktera mozna do ¢innosti komité-
tu prinese i dalsi a nové napady, nicméné dlou-
holety tajemnik ing. Obermaier i nadale ziistava
diilezitou oporou tymu, ve kterém jeho ¢lenové
Véfi, ze i nadale budou moci Cerpat z jeho zku-

nich kontakta.

Ing. Jiii Kopacek, CSc.
predseda CK IDF
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Ing. Martin Karban,

predseda predstavenstva a reditel,
Podpurny a garancni rolnicky a lesnicky fond, a. s.

1. Podpiirny a garancni rolnicky a lesnicky fond
byl zalozen v roce 1993. Od roku 2007 stoji-
te v jeho cele, a to jak ve funkci reditele, tak
i predsedy predstavenstva. VaSe organizace ne-
pochybné prispéla k rozvoji naseho zemédélstvi
v poslednich dvaceti letech a tento trend si drzi
i nadale. Mohl byste uvést urcity historicky
prehled existence Vasi organizace a akcentovat
rozhodujici mezniky ¢innosti fondu?

Podptrny a garanéni rolnicky a lesnicky fond,
a. s., byl zalozen na zakladé usneseni vlady
Ceskeé republiky ¢. 337/1993 a puisobi od roku
1993. Do roku 2000 byl fond pfimo propojen
s Ministerstvem zemédélstvi CR.

Vstup Ceské republiky do Evropské unie v ro-
ce 2004 byl vyznamnym piedélem v ¢innosti fon-
du, avsak z pohledil prijemct podpory a pravidel
pro poskytovani podpor bych za vyznamnéjsi
povazoval pravé konec prechodného obdobi
po vstupu CR do EU, tedy 30. duben 2007. Od
1. 5. 2007 je CR jako ¢lensky stat EU zavazana
poskytovat pouze takové narodni podpory, které
plné€ odpovidaji normam evropského prava. Od
uvedeného terminu doSlo ke zménam, které se
dotkly také naSich klient. Museli jsme upravit
pravidla poskytovani podpor, nékteré programy
ukoncit zcela, jiné otevfit jen pro urcité podni-
ky. Jedna se zejména o omezeni tykajici se po-
skytovani podpor velkym podnikiim ve smyslu
komunitarniho prava. Nékteré podplrné pro-
gramy jsme museli ukong¢it k 31. 12. 2009. Ptes
uvedené pozadavky ze strany EU jsme rozsah
poskytovanych podpor udrzeli. V roce 2009 se
nam podafilo v Bruselu vyjednat moznost ote-
vieni programt urc¢enych k podpofe provozniho
financovani a prosadili jsme navySeni podpory
pojisténi hospodarskych zvirat a plodin a vyuzit
moznosti poskytovat podporu v rezimu de mi-
nimis pro podnikatele zabyvajici se péstovanim
sadebniho materialu lesnich dfevin.

Hovorim-li o provoznich podporach, jsem rad,
ze mohu zminit hned tfi podplirné programy,
které byly otevieny v minulém roce, kdy jsme
se vratili k poskytovani podpory ve formé zajis-
téni bankovnich uvért, tak abychom doplnili jiz
tradi¢ni podporu ve formé subvence Casti urokt
z uvérl. Poskytnuté podpory nékolikanasobné
prekracuji vysi uhrazenych poplatk.

Systém nové poskytovanych podpor funguje
bezproblémove a zadosti jsou ve vétSin€ pripad
vyfizovany kladné do 4 tydni. PGRLEF, a. s., se
podafilo uzavrit smlouvy se vSemi vyznamnymi
bankovnimi domy ptisobicimi v CR, které tento
Nnovy program vyuzivaji.

Vyznamnym meznikem pro fond byl rok 2008.
Od tohoto roku se ¢innost PGRLF fidi zakonem
¢. 252/1997 Sb., o zemédélstvi. Poprvé od zalo-
zeni akciové spolecnosti doslo k legislativnimu
vymezeni psobnosti Podptirného a garan¢niho
rolnického a lesnického fondu, a. s.

PGRLF je jednim ze zakladnich pilif narodni
dotacni politiky Ministerstva zemédélstvi. Rocné
uzavie fond smlouvy o podporach v ramci svych
podpirnych programi ve vysi cca 1,1 mld. K¢.

Za dobu plisobeni fondu bylo schvaleno
pres 35 tisic zadosti a k uvérim o objemu pies
124 mld. K¢ bylo na podporach vyplaceno 21,5
mld. K¢.

2. Dulezitym meznikem PGRLF je také rok
2000, kdy se personalné a organizacné oddélil
od Ministerstva zemédélstvi. Jaka je nynéjsi
zavislost na ministerstvu?

Ano, vroce 2000 doslo k personalnimu a orga-
nizaénimu oddéleni od Ministerstva zemédélstvi.

PGRLF, a. s., je organizaci, ktera napomaha
realizovat zemédélskou politiku stanovenou
Ministerstvem zeméd€lstvi a je jednim z pilifa
narodni dotacni politiky.

2007 - PGRLF, a. s.

CURRICULUM VITAE:

Ing. Martin Karban

1967 - narozen v Ostravé

1985 - Z.D Slusovice na pozici technika VKK Nové Dvory

1991 - Vysoka skola zemédélska v Brné, fakulta provozné ekonomicka

1992 - Agrarni management na univerzité Weihenstephan v Triesdorfu (Némecko)
1993 - Obchodni zastupce pro severni Moravu a Slezsko Fy Schaumann

1993 - trileté pusobeni v bankovnictvi jako odborny komercni pracovnik

1996-2007 - manazer useka kontrolingu, financovani a ekonomiky ve vyznamnych strojirenskych
firmach a spolecnostech zabyvajicich se zpracovanim druhotnych surovin

Z hlediska pravni formy je PGRLF akciovou
spoleénosti. Jedinym akcionafem je Ceska
republika, pfiCemz prava jediného akcionare
vykonava Ministerstvo zemédélstvi. Zavislost
je jednoznacna a vyplyva z potfeby kryti vSech
poskytovanych podpor fondu ze zdroji minister-
stva.

3. VaSemu nynéjSimu funkénimu zarazeni
predchazi opravdu bohata praxe, a to nejen
v zemédélstvi. Mohl byste tuto svoji profesni
zkusSenost blize uvést? A jak je tato praxe pro
Vasi nynéjsi praci vyuzitelna?

M4 dosavadni praxe je spojena se dvéma
oblastmi, které mé provazeji mym profesnim
Zivotem - ekonomika a financovani, zemédél-
stvi. Statni zkousku jsem slozil v roce 1991 na
Vysoké Skole zemédélské v Brné na Provozné

ekonomické fakulté. Studiu predchazelo piisobe-
ni v ZD Slusovice. Po sSkole jsem kratce pusobil
jako obchodni zastupce firmy Schaumann. Pa-
sobenim u této firmy jsem mél moznost poznat
velké mnozstvi zemédélskych podniki jak u nas
doma, tak v Némecku, kde matefska firma sidli.

V pribéhu nasledné desetileté praxe jsem
pusobil na riznych drovnich ekonomického
a financ¢niho fizeni vyznamnych firem. Jednalo
se o Ceské firmy a také o spolecnosti spadajici do
zahrani¢nich koncernf.

Diky této praxi jsem mél moznost ziskat zkuSe-
nosti z oblasti finan¢niho fizeni firem a ziskané
zkusenosti uplatnuji pfi fizeni a spravé fondu.

4. Potravinaiské vyrobce bude asi nejvice zajimat
podpora jejich produkce. Podpurny a garanc-
ni rolnicky a lesnicky fond ma ve své naplni
takzvany ,,Program zpracovatel - provoz“.

&2 PGRLF

Podpdrmy a garanéni rolnicky
a lesnicky fond, a.s.

Mohl byste blize objasnit princip této podpory
a hlavné - jak se k této podpore mohou dostat
potravinarské podniky?

Fond dnes zpracovatelim nabizi podporu
v ramci dvou programu. Jedna se o program
Zpracovatel a program Podpora kratkodobého
financovani. Oba programy maji dvé roviny.
Prvni je dotace ¢asti uroku z provoznich uvéri
zadatele a druha je poskytnuti garance za Cast
¢erpaného provozniho uvéru.

Program Zpracovatel nabizi Zadatelim, jimiz
mohou byt zpracovatelé¢ zemédélskych produk-
t, podporu ¢asti urokli z uvérového ramce az
do vyse 50 mil. K¢ a garanci za 50 % svého
uvérového ramce az do absolutni vySe garance
poskytnuté fondem na jednoho zadatele do vyse
50 mil. K¢.

Zadosti jsou piedkladany fondu prostiednic-
tvim zemédélskych agentur MZe CR.

Druhy program je postaven na obdobném
principu jako program piedchozi. Uvérové ram-
ce pro podporu urokii a absolutni vySe garance
na jednoho Zadatele jsou 25 mil. K¢é. Pfijemcem
podpory je zemédélsky prvovyrobce, ktery
zaroven dodava zpracovateli své zemédé€lské
produkty. Prijemcem zadosti je spole¢nost FIO
druzstevni zalozna. Ta zpracovava zadost o fi-
nancovani, které nasledné poskytuje a soucasné
prijima zadost o podporu od fondu. Pro zZadatele
je situace jednodussi v tom, ze Zadatel poskytuje
nutné nalezitosti pouze spolec¢nosti FIO, ktera
je dale zpracovava pro fond (blizsi informace na
http://www.fio.cz/agrouver.itml).

Oba programy maji za cil zlevnit ziskané
uvérové financni prostiedky a zlepsit pfistup za-
datelti k ivérovym zdrojim, Cili zlepsit cash flow
mezi zemédélskymi vyrobci a zpracovateli.

Z davodl podminky Evropské komise pro
krizové obdobi neni u provoznich podptrnych
programi pevné stanovena sazba podpory, jak
byli nasi klienti zvykli v pfedeslych letech, ale
vySe podpory je zavisla na raitingu kazdého
Zadatele.

V lonském roce tento program podpofil uvéry
zadateld v celkové vysi 1 539 mil. K¢, uzaviené
dohody o podporach predstavuji ¢astku 205 mil.
K¢ a prijemci garanci za ast svych uvéru zapla-
tili na poplatcich 3,8 mil. K¢.

5. Je pocatek roku nového desetileti a nase ekono-
mika se nenachazi v idealni konstelaci. Proto
i vSechny formy podpory jsou vyznamnou po-
moci podnikatelim pfi jejich praci a programy
PGRLF jsou jednou z moznosti. Co byste jim
prostrednictvim naseho listu chtél vzkazat?
A jesté jedna trochu osobni otazka na zavér.
Kazdy vrcholovy manazer je plné vytizen svoji

liby?

Rad bych vSem podnikatelim z oblasti vyro-
by a zpracovani zeméd€lskych produktd popral
v roce 2010 hodné uspéchti, zdravi a Stésti.

Byl bych velmi rad, kdyby nase programy po-
mohly co nejvétsSimu mnozstvi zadatelll a plné
uspokojily jejich potfeby v oblasti spolufinanco-
vani provoznich prostfedkda.

Fond je pfipraven reagovat na vSechny dotazy
a pozadavky a rozsifovat sluzby pro nase klienty.
V soucasné dobé€ pracujeme na tom, aby kazdy
Zadatel mél svého vlastniho poradce, ktery mu
usnadni proces ziskani podpor v ramci vSech
programd, které nabizime.

V dnes$ni dobé neni jednoduché si ¢as na
koni¢ky najit. VSechen sviij volny ¢as vénuji své
roc¢ni dcefi. Mym koni¢kem jsou pfiroda a akva-
ristika.

Deékuji za rozhovor.
Ing. Frantisek Kruntorad, CSc.
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Cesi patfi k nejvétSim konzumentiim jablek ve svété

Jabloné jsou nejvice zastoupe-
nym druhem ovoce v Cesku, tvo-
i zhruba polovinu produkénich sa-
dii a rozkladaji se na vyméfe kolem
deviti tisic hektari. Jejich plocha
za poslednich dvacet let poklesla
0 20 %. Celkova produkce jablek se
vSak, i pres toto sniZeni ploch, mir-
né zvySila. Je to dano novymi tech-
nologiemi péstovani a tim i vysSSimi
vynosy. Jahloné se péstuji ve vSech
ovocnaiskych regionech Cech, Mo-
ravy a Slezska. Ceska republika ma
pro péstovani tohoto ovoce vel-
mi dobré klimatické podminky. Pro
srovnani vymeéra hruSni dosahuje
asi 700 ha, jejich plocha se vSak
v poslednich letech zvySuje.

»Rezistentni odridy jabloni jsou zcela
srovnatelné s klasickymi. Kazda z nich
ma urcité vlastnosti - riistové, vynosové
¢i chutové. Bohuzel v poslednich letech
zaCina rezistence nékterych odrud se-
lhavat, coz zpiisobuji nové agresivni klo-
ny strupovitosti, které se k nam dostava-
ji spolu s dovozy jablek zejména z jizni
polokoule, ale i z jinych destinaci,” uvedl
Ing. Martin Ludvik, predseda Ovocnai-
ské unie v CR, ktera patfi k tradi¢nim vy-
stavovateliim na mezinarodnim veletrhu
SALIMA. Podle predsedy ekonomika
péstovani jabloni je velmi dilezita, ze-
jména proto, zZe se jedna o trvalou kultu-
ru. V soucasnosti je tedy nezbytné, aby
prvni uroda u jabloni byla jiz ve druhém
roce po vysadbé a ve Ctvrtém roce by mé-
li péstitelé dosahnout plné sklizné.

Spotieba ovoce u nas je asi 87 kg na

obyvatele za rok, z toho mnozstvi se jed-
na o 53 kg ovoce mirného pasma. Po-
tésitelné je, Ze 25 kg ve spotiebé tvori
jablka (jedna z nejvysSich ve svété). Ta-
to skutec¢nost je pro nase péstitele jab-
lek velkou prilezitosti. Proto je také ne-
zbytna investice do propagace spotieby
ovoce, kterou mj. propaguje Ovocnaiska
unie CR.

.SALIMA je jednim z nejvétSich ve-
letrhli potravin ve stfedni Evropé a je
dobrou prilezitosti dat o sobé védét pra-
vé v naSem regionu. Veletrh je také pri-
lezitosti nejen k navazani dalsi obchod-
ni spoluprace, ale i mistem k propagaci,
k setkani s politiky, novinafi apod. Na
letoSnim ro¢niku hodlame ukazat, Ze
¢eské ovocnarstvi ma tradici, je moder-
nim odvétvim zemédélské vyroby a ma
co nabidnout spotrebitelim. Unie pat-
fi k dlouholetym ucastnikiim tohoto ve-
letrhu,” dodal jeji predseda Ing. Martin
Ludvik.

EKOLOGICKA JABLKA SMERUJI
PREDEVSIM NA ZPRACOVANI
Spotiebitel v poslednich letech mé-
ni své pozadavky na jablka. Zatimco
v devadesatych letech pozadoval velka
zahranicni jablka, nyni uz o né moc ne-
stoji. Lidé totiz zjistili, Ze chufové vy-
rovnané plody jsou ne ,obrovské®, ale
stredni velikosti. Proto je v soucasnos-
ti nékdy problém velké plody (primér
vétsi nez devét centimetrli) prodat. Spo-
tiebitelé jiz také v fadé pripadt dava-
ji prednost tuzemské produkci, ktera
obsahuje méné chemie neZ zahranic-
ni. Obsah téchto latek prokazuji rtizné

evropské studie. Nékteri lidé preferuji
¢eskou produkci i proto, Ze maji ekolo-
gické chovani a védi, Ze timto nakupem
nepodporuji dovoz jablek ze zahraniéi,
Casto na dlouhé vzdalenosti, ale Ceské
sadafe. Samoziejmé, ze jesté velmi Cas-
to o nakupu jablek rozhoduje pouze ce-
na, zejména nyni, v dob¢ krize.
Problematické je péstovani ekologic-
kych jablek. A to predevsim z hlediska,
pokud jde o stolni plody urcené pro pii-
mou (Cerstvou) konzumaci. Proto sada-
fi ¢asto voli produkci ekologickych jab-
lek na zpracovani, kde je mozné uplat-
nit i plody s nizsi jakosti. Sadafi tedy
¢asto produkuji jablka na zpracovani,
coz jim spolu s dotacemi na ekologic-
ké zemédélstvi, na které maji narok, sta-
¢i. Problematickému péstovani stolnich
ekologickych jablek se vénuji jen nékte-
f1,“ uvedl Ludvik. Do Ceské republiky
se velka Cast stolnich ekologickych jab-
lek dovazi, a to i pfes pomérné velkou

plochu ekologickych sadll u nas.

Naroky supermarketd na kvalitu jab-
lek jsou velmi pfisné. Dodavatelé musi
mit fadu certifikatd kvality a musi inves-
tovat do fady rozbori. Retézce také po-
zaduji celoro¢ni dodavky. Tento systém
nasledné zajiStuje vysokou bezpecnost
produktu pro spotfebitele. Dobfi doda-
vatelé vlastni kvalitni skladovaci prosto-
ry s upravou atmosféry, tfidici a balici lin-
ky, aby fetézcim umoznili dodavky jab-
lek v riznych obalech, taskach, miskach
a podobné. Cesti producenti nebo jejich
odbytové organizace tedy dodavaji jabl-
ka do vétSiny obchodnich fetézci, které
jsou na nasem trhu. Export konzumnich
jablek tvori mensi ¢ast odbytu.

ODBYTOVE CENY OVOCE NA
ZPRACOVANI SE V POSLEDNICH
DVOU LETECH ZNACNE SNIZILY

Soucasné ceny konzumnich jablek je
tézko mozné dale sniZovat, a to i pro-
to, Ze na jejich sklizen neexistuje prak-
ticky zadna mechanizace. Ta se bézné
pouziva pouze u peckovin a bobulovin
na zpracovani. Nejvice se pomoci kom-
bajnu sklizi rybiz nebo prostrednictvim
setfasacli pak zejména viSné€ ¢i i Cast
Svestek. Bohuzel rentabilita za posled-
ni dva roky byla u vétSiny ovocnych dru-
hii Spatna. Velka krize je u odbytovych
cen ovoce na zpracovani, zejména jde
0 visné, rybiz a mostova jablka. O néco
lepsi je situace u tfesni, hrusni nebo me-
runék. K hlavnim péstitelskym trendiim
v poslednich let patfi budovani siti pro-
ti kroupam. Pravé nyni, kdy pribyva pii-
valovych desti s krupobitim, které znici

velkou ¢ast urody, je to nejlepsi zpisob
ochrany plodu. Tuto vystavbu podporu-
je dotacemi Evropska unie z Programu
rozvoje venkova.

Ceska republika uz bohuzel neni so-
béstacna v produkci Zadného ovocné-
ho druhu mirného pasma. Sobéstac-
nost dosahuje jen kolem 70 procent.
U broskvoni je situace jesté horsi, plo-
chy se neustale snizuji, novych sadu ze-
médé€lci vysazuji minimalni mnoZstvi.
Produkce broskvi totiz tézko konkuru-
je dovozu (cen€) z jiznich stati Evropy.
L,Ponékud lepsi je situace u merunék.
V Cesku uz jsou zastoupeny nové mo-
derni trzni odrudy, proto je konkuren-
ce cen nizsi nez u broskvi a zajem spo-
tfebiteld o toto ovoce je stabilni. Merun-
ky jsou perspektivnéjsi komoditou nez
broskve,“ doplnil pfedseda.

Pripomnél, Ze pokud bude pokraco-
vat propad cen ovoce, tak se ziejmé p€s-
titelé nevyhnou dal§imu snizovani ploch
sadd. Radit ovocnarim, na jaké druhy
se zaméfit, je podle ného tézké nejen
s ohledem na vyvoj trhu, ale zalezi i na
orientaci kazdého z nich. Néktefi ope-
ruji na mistnim trhu, jini zase dodavaji
pfimo supermarketim. ,Je vSak jasné,
7e k dosazeni konkurenceschopnosti je
nezbytné zvysit vynos a zlepsit kvalitu,
resp. podil trznich plodi. Dale investo-
vat do kapkové zavlahy i do siti proti
krupobiti a v obnové sadu pak rychleji
reagovat na zmény a trendy v odridové
skladbég,” vysvétlil Ludvik.

Alena Kreckovd
Marketing & Media Manager
Veletrhy Brno, a. s.

Cesky svaz
zpracovateli masa

Cesky svaz zpracovatelli masa
ziskal dotace z Evropské unie na
vzdélavani svych clenii. Na pro-
jekt, s nazvem ,,Masu rozumime
jiz 700 let“, je vyhrazena celko-
va castka 35 mil. K¢, kdy 25 mil.
KE je hrazeno z EU a 10 mil. KE je
dopinéno formou spoluii¢asti zapo-
jenych firem. Konkrétné se jedna
o Operacni program Lidské zdroje
a zaméstnanost.

Projekt je planovan na dobu 33 mé-
sici. V tomto obdobi bude vzdéla-

Cesky svaz zpracovatelii masa zacina

s evropskymi dotacemi na vzdélavani v novém roce 2010

no celkem 807 pracovniki z masné-
ho primyslu. Kurzy jsou naplanova-
né dle potieb samotnych pracovnikd,
ale i zaméstnavatell. Jedna se napfi-
klad o pocitacové kurzy, jazykové kur-
zy nebo kurzy tzv. soft skills. Nedilnou
soucasti jsou i kurzy zaméfené oboro-
v€ a zaméfuji se napiiklad na veteri-
narné-hygienické pozadavky specific-
ké pro obor zpracovani masa.
Vsechny zahrnuté aktivity maji za
cil zajiSténi vzdélani pracovnikd, zvy-
Seni jejich kvalifikace a tim i konku-

renceschopnosti na trhu prace. Tuto
skutecnost ucastnici kurzi jisté oceni
jako vyznamny zaméstnanecky benefit
v dob€ pretrvavajici hospodarské rece-
se, coZ ovsem bude pfinosem i pro sa-
motné zaméstnavatele.

Jaromir Kloud, pfedseda Ceského
svazu zpracovateld masa, k ziskané-
mu projektu uvadi: ,Ziskanou dotaci
povazujeme za opodstatnénou vzhle-
dem k vysokym naroktim, které na nas
v soucasné dobé klade prostiedi potra-
vinového fetézce i zaméstnanci nasich

¢lenskych firem. Projekt jsme pfipra-
vovali na dobu trvani tfi let a jsme ra-
di, Ze naSe prace byla ohodnocena
schvalenim pfidéleni dotace. Jedna se
o rozsahly projekt, za jehoz zpracova-
nim stoji znac¢né usili celé fady naSich
i externich odbornikd a takto vytvore-
né prilezitosti budou jisté velkou vy-
zvou pro ¢leny naseho svazu po celou
dobu jeho trvani. Pouceni z projektové
pripravy rovnéz prineslo dulezité po-
znatky pro zaméfeni budoucich aktivit
Ceského svazu zpracovatelii masa.“

Cesky svaz zpracovatell masa piiso-
bi v Ceské republice jiz témét 20 let.
Celkem je touto formou u nas sdruze-
no 115 Clenskych subjektd z fad ma-
lych, stfednich, ale i velkych firem Cin-
nych v oboru zpracovani masa a také
v navazujicich oborech. Svaz pro své
Clenské subjekty provozuje oborovy
informacni systém a poskytuje speci-
alizovanou podporu zejména v oblasti
vyrobniho, legislativniho a obchodni-
ho poradenstvi.

CSZM

Praha - Podil zahranicnich potra-
vin na ¢eském trhu z roku na rok
roste. Nelibé to nesou jak zemeé-
délci, tak potravinafi a upozoriuji
na faktech, Ze je to na ikor jejich
produkce. Jan Veleba, prezident AK
CR, na predvanocni tiskové konfe-
renci v Praze upozornil na to, Ze

Cilena podpora ceskych

podil zahranicnich mlécnych vyrob-
kii se za poslednich pét let zvysil
o sedminu na 27 procent. Z dovozu
je jiz vice neZ polovina veprového
a pres tretinu hovéziho masa.

Zahrani¢ni potraviny jsou sice mnoh-
dy levnéjsi nez tuzemské, ale ve valné

Zdjem novindru o soutéze porddané regiondlnimi agrarnimi komorami je obrovsky,
zasedaci mistnost AK CR nestacila pojmout vSechny zajemce o informace.

mife zaostavaji za jejich kvalitou. Proto
se Agrarni komora CR prostfednictvim
svych regionalnich pracovist po Ctyfi
roky vénuje propagaci regionalnich ces-
kych a moravskych potravin. Organizu-
je soutéze, v nichz se mohou firmy pfi-
hlasit do soutéze v péti az Sesti sekcich
podle obort. Soutézi se tak v masné vy-
robé, s mlécnymi a pekafskymi vyrob-
ky, s medem a vyrobky z néj, s vinem
a nealko napoji. Agrarni komora také
letos odstartuje kampan na propagaci
Ceskych potravin. V prvni ¢asti budou
propagovany tuzemské mlécné vyrobky,
po nich pfijde na fadu maso a dalsi ko-
modity. Vznik marketingového fondu,
ze kterého by kampan nasledné finan-
covali, avizovali zemé&dé€lci jiZ koncem
srpna. Dale se AK CR spolu s PK CR
bude podilet na propagaci regionalnich
soutéZi o nejlepsi potraviny. Co region,
to sice jiné logo, které potom vitézné
firmy nosi na svych etiketach. Letos pi-
jde ale i o urcité zastfeSeni celostatnim
logem, jimz by mél byt nazev Regio-
klasa. Je to pravé oznaceni sjednocuji-
ci regionalni soutéze pod jednu hlavic-
ku, k niz by se vazala pestrost dil¢ich
log z regiond.

Pokud jde o marketingovy fond, tam
se budou skladat po haléfich jak pro-
ducenti, tak zpracovatelé¢. Prikladné

potravin

u mléka by to mél byt jeden halér z kaz-
dého vyprodukovaného a prodaného li-
tru mléka k dal§imu zpracovani. ,Pre-
vaznou c¢ast penéz chceme ziskat z dob-
rovolnych prispévkli zemédélskych
a potravinafskych firem, ale také tfeba
od vyrobcli veterinarnich 1é¢iv a krmiv,
bank ¢i pojistoven,” Fekl novinaiim
mistopiedseda pfedstavenstva Polab-
skych mlékaren Karel Horak, ktery je
zaroven soukromym zemédélcem vénu-
jicim se prevazné€ chovu mléénych krav
a ¢len predstavenstva AK CR. ,Chceme
spotiebitele vychovavat,“ uvedl Horak,
podle néhoz Cesky zakaznik ¢asto dava
u potravin pfednost nizké cené pred je-
jich kvalitou.

Vliv na to ma mimo jiné kupni sila
Cechu, ktera je stale vyrazné nizsi nez
jejich kolegl ze zapadni Evropy, navic
jim podle lidi z oboru chybi ,,potravino-
vy patriotismus® Némct nebo Francou-
zu. Ti jednoznacné preferuji domaci po-
traviny pfed dovaZzenymi.

Podle Veleby by projekt mohl byt
spolufinancovan také z prostiedki zis-
kanych z evropskych strukturalnich fon-
du, z kterych by na néj mohlo jit az né-
kolik miliont korun roc¢né. .V soucasné
dobé je pfipraveny program konzulto-
van s Evropskou unii,” fekl Veleba, dle
jehoz predstavy by marketingovy fond

mél kazdy rok ziskat celkem minimal-
né 10 miliond korun.

Kromé billboardu, letakt ¢i interne-
tu hodlaji organizatofi v pripadé, Ze se-
zenou dostatek financi, propagovat Ces-
ké produkty také v rozhlase a televizi,
uvedl| Veleba.

Text a fota: Eugenie Linkovd

Jan Veleba, prezident AK CR a Dagmar Mo-
covd, feditelka KAK Stredoceského kraje
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Na tiskové kon-
ferenci AK CR
pred koncem ro-
ku vystoupila Fe-
ditelka Krajske
agrarni komory
z Mladé Boleslavi
Dagmar Mocova,
ktera je zarovein
byvalou poslankyni a loiiskou nesi-
telkou titulu Lady Pro, ktery udélu-
je nejlepSim ceskym podnikatelkam
z riiznych oborii ¢eska spolecnost
Comenius. Vysvétlila pribéh souté-
Zi o nejlepSi regionalni potraviny,
které jiz ctyii roky organizuji regio-
nalni agrarni komory ve spolupraci
s okresnimi.

Ve Stredoceském kraji mame vyhod-
noceny dva ro¢niky a samoziejmé upl-
né $pickove se umistuje firma Frantiska
Dolejsiho z prazské Davle, ktera vyra-
bi masné produkty, a Polabské mlékar-
ny, kde jsou to rtizné ochucené tvaro-
hy a vselijaké ty produkty z mléka, na
které vidite Casto i reklamy v televizi.
To jsou takové nosné produkty Stiedo-
Ceského kraje,” uvedla Mocova. ,,Samo-
ziejmé, Ze nemiZu zapomenout na pi-
vo, a to je Pivovar Nymburk, zejména
se svou specialitou - postfiZinsky jede-
nactistupnovy lezak, a nemizu zapome-

nout ani na producenty medu, zejména
med medovicovy a med od vcelaie Sam-
ka, med medovicovy je farma Vaclava
Hocha, a samoziejmé jsou tu pekarny
- tradi¢né se umistuje a opét se umis-
tila firma PANE, spolecnost s ru¢enim
omezenym z Dolniho Bousova,“ doda-
la Mocova.

Novinafim podrobné vysvétlila,
jak vypada hodnoceni, kdy v poroté
jsou odbornici z univerzit, jako je fa-
kulta chemicko-technologicka, agrar-
ni, inspektoraty zemédé€lské a potravi-
nafské anebo obchodni inspekce, jsou
tam i zastupci spotfebitelll a samozrej-
mé ¢lenové AK CR. ,Skala hodnoti-
cich kritérii je velice Siroka, hodnoti se
senzoricka chut, vzhled, viiné, pouzita
surovina, technologie vyroby, samozrej-
mé svou roli hraje i design vyrobku, ja-
kym zplisobem je vyrobek oznaceny,
jaky je vzhled obalu, jak je obal chra-
nén pied poskozenim a také, jakou ma
originalitu a samoziejmé, jak je taky Ci-
telny,” upresnila Mocova. Jde o vSech-
ny udaje, které se tykaji daného vyrob-
ku. ,Vite, Ze s tim je problém, obycejné
to, co si mizete koupit v obchodnim
fetézci, Citelné neni, nebo je to velice
drobnym pismem tam dole napsano,”
dodala. Vysvétlila, Ze jde o potraviny,
jejichz zakladem jsou suroviny od ze-
médélskych producenti a zpracovavaji

se v Ceskych potravinarskych firmach.
Jak se ukazuje, jde o Spickovou kvalitu
téchto potravin. ,Dovoluji si tvrdit, Ze
jsou v mnohém lepsi nez obdobné za-
hraniéni vyrobky, obyCejné je tam dale-
ko vétsi obsah surovin, podle kterych se
vyrobek nazyva, jestlize se jedna o mas-
nou vyrobu, tak je tam minimalné 75,
78 procent masa a vite, ze dovazené
suroviny nebo dovazené vyrobky maji
sice jméno zarucujici, Ze jsou z masa
nebo mléka, ale Casto podil téchto pra-
vych a nutri¢né vyznamnych surovin je
minimalni,” fekla dale Mocova.

Vyjadfovala se i k ekologii vyroby
a ke znaceni BIO, které v posledni dobé
nabyva na stale vétsim vyznamu u spo-
trebiteld.

,Hodnotime samoziejmé i biovyrob-
ky. Je to pripad tieba Polabskych mlé-
karen, které mlécné biovyrobky doda-
vaji na trh a davaji zaruky toho, Ze jde
o nefalSovany vyrobek z ekologického
zemédé€lstvi z biosurovin, které se na-
chazeji v daném uzemi tohoto kraje,
protoze podminkou je, Ze vyrobce mu-
si mit sidlo vyrobni ve Stfredoceském
kraji,“ uvedla Mocova. Tyto vyrobky
jsou samoziejmé draZsi, je to dano je-
jich naro¢nou produkci a zpracova-
nim. ,Ja si myslim, Ze ten, kdo bude
chtit néco udélat pro své zdravi, bu-
de chtit néco udélat pro zdravi své ro-

Reprezentanti spolecnosti BILLA, spol. s r. o., Jaroslav Szczypka (vievo) a Zoltin
Csoka pvi vzajemném jednani s prezidentem AK CR Janem Velebou.

diny, tak kazdopadné bude zvazZovat,
co bude nakupovat, a bude toto zbo-
Zi upfednostinovat,“ uzaviela Moco-
va. Dodala, Ze eviduji stoupajici zajem
o regionalni potraviny a samozfejmé
i bioprodukty, a vyjadrila presvédceni,
Ze se podafi postupné prosazovat v né-
kterych supermarketech, tak jako jsou
biokoutky i koutky s témito regional-
nimi specialitami, a to podle regional-
niho uskupeni prodejen jednotlivych
fetézci. Zatim touto nabidkou AK CR
oslovila fetézec BILLA a jeji generalni
feditel Jaroslaw Szczypka pfi jednani

s Janem Velebou, prezidentem AK CR,
na toto téma tekl, Ze v letoSnim roce
se nabidce regionalnich potravin chté-
ji vénovat cilené. ,Chtéli bychom dat
vEétSi prostor regionalnim zemédélctim
a producentiim krajovych specialit, ja-
ko jsou mlécné, masné ¢i ovocné vy-
robky typické pro dany region, jejichz
kapacitni moznosti vyroby neumoznuji
dodavat do celé sité naSich supermarke-
ti. Radi vyuzijeme doporuéeni AK CR
pro zalistovani krajskych specialit,”
fekl Szczypka.

Eugenie Linkovd

Na zakladé zakona ©. 419/2009 Sh. se od
1. ledna 2010 zménil nazev Mendelovy zemé-
délské a lesnické univerzity v Brné na Mende-
lova univerzita v Brné. Pro zménu nazvu se ve-
deni univerzity rozhodlo vzhledem k velké SiFi
nahizenych ohorii, které ne vidy souviseji se
zemédeélstvim a lesnictvim. Logo univerzity zii-

Zmena nazvu univerzity

deny nazev univerzity.

stane zachovano, zméni se pouze v ném uve-

Mendelova univerzita v Brné je nejstarS§im vyso-
kym zemédélskym a lesnickym ucenim v Ceskych
zemich. Byla zfizena v roce 1919 jako Vysoka skola
zemédélska v Brné€ a pod timto nazvem existovala

na péti fakultach a celoskolském ustavu, v Sirokém Me_ndel_ova . lvgligcrzzgatl:.ogzenl
spektru obort od zemédélskych, lesnickych, tech- Unéve?'ta o
VvV brne

jazyce.

nickych, ekonomickych a informacnich technolo-
gii, s moZnosti studovat vybrané obory v anglickém
Ing. Katerina L. Brettschneiderova

az do roku 1994. V soucasné dob¢ nabizi vzdélani

Mendelova univerzita v Brné

90.
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SKUPINA COOP

Spotiebni druZstva sdruZena ve
skupiné COOP rozSifila ve svych pro-
dejnach vyraznym zpiisohem nabid-
ku tzv. sluZeb s pfidanou hodnotou.
V pribéhu roku 2009 bylo v prodej-
nach COOP nainstalovano celkem
1 350 platebnich terminalii, doda-
nych spolecnosti Global Payments
Europe, které umoziiuji kromé pla-
ceni platebnimi kartami poskytova-
ni dalSich sluzeb, jakymi jsou do-
bijeni mobilnich telefonii s predpla-
cenou kartou, vyhér hotovosti na
pokladné (Cashback) ¢i prodej dar-
kovych karet.

MASO\[E ZAVI:\DIVEN!' .

PLATEBNICH TERMINALU

V SITI PRODEJEN COOP
V priibéhu roku 2009 bylo v prodej-
nach COOP nainstalovano jiz 1 350
platebnich terminal. DalSich 400 pla-
tebnich terminalt bude uvedeno do
provozu v prvni poloviné roku 2010. In-
vestorem je Svaz ¢eskych a moravskych
spotiebnich druzstev, ktery platebni ter-
minaly nasledné pronajima svym ¢len-
skym druzstvim. Dodavatelem termi-
nalt a poskytovatelem technologickych
feSeni je spole¢nost Global Payments
Europe, ktera na terminalech také za-
jistuje sluzbu dobijeni mobilnich telefo-
nu s predplacenou kartou (GP Mobile)
a sluzbu darkové karty. Zuctovaci ban-
kou pro zajisténi bezhotovostnich pla-
teb v siti prodejen COOP zapojenych
do projektu terminalovych sluzeb je
CSOB. Instalace terminaltl a zavadé-
ni jednotlivych terminalovych sluzeb
v prodejnach COOP na celém uzemi
republiky probihala postupné v pribé-
hu celého roku 2009, a proto zatim ne-
I1ze vérohodné porovnavat miru zajmu
0 nové poskytované sluzby dle jednotli-
vych regiontl. Kazdopadné obraty dosa-

Tesco: Obliba ryb stoupa. Kapru nejvice konku

Noveé sluzby v prodejnach COOP

hované jiz v nabéhové fazi provozu pla-
tebnich terminali svéd¢i o tom, Ze za-
kaznici tyto sluzby (,NASE SLUZBY
PRO VASE POHODLI®) velice vitaji.

DARKOVE
A NABIJECI KARTY

Novinkou v portfoliu sluzeb nabize-
nych v oznacenych prodejnach COOP
je dobijeni telefont s predplacenou kar-
tou a prodej darkovych a nabijecich ka-
ret. Darkové karty jsou k dispozici v no-
minalnich hodnotach 300 K¢ a 500 K¢,
maximalni limit nabijeci karty je 5 000
K¢. Darkova karta je prenosna, mize ji
vyuzit cela rodina a lze ji pouzivat k na-
kuplim opakované. Platnost karty je 12
mésict od data aktivace, u nabijeci pla-
ti tato doba od posledniho dobiti. Zi-
statkovou hodnotu Ize zjistit na poklad-
nach prodejen. Od konce roku 2009
je mozné tyto karty vyuzivat v oznace-
nych prodejnach Jednoty Ceské Budé-
jovice a Jednoty Tabor. V pribéhu roku
nabidnou darkové karty postupné dalsi
prodejny COOP po celé Ceské repub-
lice.

PRODEJNY COOP
V NOVEM HAVU

Kromé rozsifovani nabidky sluzeb
prosazuje COOP také jednotnou komu-
nikaci k zakazniktim. Ta zacala rebran-
dingem exteriért prodejen. Naklady na
rebranding exteriéri prodejen pfesah-
nou 70 milion® korun a z vétsi ¢asti jsou
financovany ze zdrojii Svazu Ceskych
a moravskych spotiebnich druZzstev.
,Nasim cilem je mit jednotné oznace-
ni vSech prodejen, coz se nam az dosud
darilo jenom v omezené mire. Nezna-
mena to vSak nutné, Ze zmizi ptivodni
nazvy prodejen, v nékterych pripadech
k nim pouze pfibude jednotné inovova-
né logo COOP a novy design portali
a vyloh,“ vysvétluje predseda Svazu Ces-
kych a moravskych spotfebnich druz-
stev Zdenék Juracka. Rebranding pro-
dejen COOP byl zahajen v lednu 2008
a zapojilo se do néj pres 2 500 prodejen.
Do konce roku 2009 bude pieznaceno
2 300 prodejen. V roce 2010 zapocne
systémové preznaCovani interiérd pro-
dejen COOP.

STREDNi A MANAZERSKE
VZDELAVANI
VE SKOLACH COOP

Svaz Ceskych a moravskych spotieb-
nich druZstev je zfizovatelem jedenac-
ti strednich soukromych skol, které po-
skytuji vzdélani v oborech obchodné
ekonomickych, gastronomii a sluzbach.
Celkovy pocet studentli, kterym tyto
skoly poskytuje vzdélani, je 5 148, z to-
ho 40 % studentl studuje ucebni obory
ukoncené ziskanim vyuéniho listu, 60 %
uzavira studium maturitni zkouskou.
Zaci se pravidelng ucastni regionalnich
i celostatnich soutézi, kde se umistuji
na prednich mistech. Skoly také spolu-
pracuji se zahrani¢nimi §kolami a rov-
né€Z uspésné Cerpaji dotace z EU, na-
priklad na projekt Gastroucitel. Dale
COOP provozuje manazersky institut
sidlici v Klanovicich.

Ten organizuje Skoleni a seminafe
pro zaméstnance i management. Jed-
na se konkrétné o obory Procesni fize-
ni a Manazer excelence. Dale se skoli
komunika¢ni dovednosti, hygiena pro-
deje, prodej ovoce a zeleniny.

=
=

IF

O SKUPINE COOP

COOQOP je obchodni znackou spotieb-
nich druZzstev.

V Ceské republice tvofi skupinu CO-
OP 57 spotiebnich druzstev sdruzenych
ve Svazu ceskych a moravskych spo-
tiebnich druzstev (SCMSD), dvé na-
kupni centraly (COOP Centrum se sid-
lem v Praze a COOP Morava se sidlem
vBrné)ataké Manazersky institut COOP,
jedenact stfednich Skol a dcefiné spo-
le¢nosti SCMSD jako napf. Czech Rent
a Car, ktera v Ceské republice provozu-
je formou franéizy ptijcovnu automobi-
1t EUROPCAR.

Ceska a moravska spotiebni druz-
stva provozuji dohromady 2 940 pro-
dejen, coz predstavuje nejvétsi sit pro-
dejen potravin a zbozi denni potfeby,
zaméstnavaji 15 200 lidi, maji dohro-
mady 258 000 clenti a svymi souhrn-
nymi trzbami (27,8 miliardy K¢ v ro-
ce 2008) se fadi k nejvétsim obchod-
nikim v CR.

425 prodejen je zaclenéno do retézcl
COOP TUTY, COOP TIP, COOP TER-
NO, COOP DISKONT a COOP STA-
VEBNINY.

Nakupni centrala COOP Centrum
druzstvo, drzitel Narodni ceny CR za
jakost 2007, byla zalozena v roce 1993
s cilem sjednotit nakupni aktivity spo-
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trebnich druzstev. Objem integrova-
nych nakupt ¢lenskych spotfebnich
druzstev, uskutecnovanych prostred-
nictvim COOP Centra, se kazdoroc-
né pohybuje okolo 10 miliard korun.
COOP Centrum je tak dlouhodobé
nejvétsi ryze ¢eskou nakupni centra-
lou v Ceské republice. Pievazna cast
nakupu se soustieduje do oblasti po-
travin a zbozi denni potieby. Nakupni
centrala COOP Morava, s. 1. 0., zaloZe-
na v roce 1992 moravskymi spotfebni-
mi druzstvy, realizuje vykony na vlast-
ni ucet v celkovém objemu cca 4 mi-
liard roc¢né.

Prostfednictvim svého zajmového
sdruzeni - Svazu Ceskych a moravskych
spotfebnich druzstev a nakupnich cen-
tral rozvijeji ceska a moravska spotieb-
ni druzstva obchodni spolupraci se spo-
tfebnimi druzstvy v Italii, Velké Brita-
nii, Madarsku, Slovensku a v dalSich
evropskych zemich.

Spotfebni druzstva existuji vice nez
160 let. V soucasnosti ptisobi jako na-
rodni sité po celém svété. V Evropé je
COOP jednickou v prodeji potravin ve
Svycarsku, Italii a Finsku a silnou pozi-
ci ma napf. také na Slovensku, ve Velké
Britanii, USA, Kanadé a v Japonsku.

Svaz ceskych a moravskych
spotrebnich druZstev

ji losos, pstruh a tolstolobik

TESCO

Praha - CeSi maji na svém sto-
le stale radéji ryby a dalSi pochout-
ky z vodni fiSe. Tento trend se pro-
jevuje zejména o Vanocich, kdy si
zakaznici kromé tradicniho kap-
ra kupuji jesté jiny druh ryhy. Ob-
liba kapra je dana tradici, CeSi si
ale stale castéji chtéji vanocni ta-
buli nécim zpestfit. V predvanocnim
¢ase jsou navic diky vyloviim k do-
stani i méné hézné druhy ryb jako
amur &i lin.

,Prodej ryb stoupa mezirocné nejen
na Vanoce. Ryby jsou stale vice cenové
dostupnéjsi a lidé si zaroven uvédomuji,
ze jsou zdravi prospésné. Podle naSich
odhadi zakaznici Tesco v roce 2009 na

Novou zpracovnu

makro

Makro Cash & Carry CR

ZEMEDELSTVI « REZNICTVI » UZENARSTVI « DISTRIBUCE

Vanoce koupili o tfi procenta kapri vi-
ce nez predloni. Z ostatnich ryb je nej-
vEtsi zajem o lososa a ostatni sladkovod-
ni ryby, jako jsou tolstolobik, pstruh ne-
bo pangasius,“ fika nakupéi Cerstvych
ryb spole¢nosti Tesco Veronika Hettne-
rova Vinokurova.

Zasadni kritériem pfi vybéru ryb je
pro zékazniky ¢erstvost. Hypermarkety
Tesco proto nabizeji Sest druht Zivych
sladkovodnich ryb. Zakaznici si mohou
nechat vylovit z kadé celoro¢né kapra,
pstruha a tolstolobika a sezonné také
amura, Stiku ¢i lina. Sladkovodni ryby
dodavaji do obchodu Tesco cesti doda-
vatelé - Rybarstvi Chlumec nad Cidli-
nou a Rybnikarstvi Pohofelice. Dalsi fa-
vority mezi rybami - lososa a pangasia
- naleznou zakaznici v Tesco jiz napor-
cované a lozené na ledu. Nabidka zahr-
nuje ale i ryby balené, celé a ptlené ne-
bo pripravené jako filety s kiiZi i bez ki-
Ze a také mrazené.

Praha (bho) - V Poliéce na Svitav-
sku vyroste novy provoz na zpra-
covani a distribuci masa, ktery
si vyZada investici 60 milionii ko-
run a bude zasohovat masem vel-
koohchody Makro. To se na jeho
vystavhé bude podilet spolu s fir-
mou ZRUD. Vystavba tzv. platfor-
my ma hyt zahajena letos v tinoru
a jeji zprovoznéni je naplanovano
na srpen 2010.

DARY MORE CHLAZENE
1 Z MRAZAKU

Mezi chlazenymi ¢i mraZzenymi ry-
bami si vyberou nejen milovnici moi-
skych ryb, ale i ti, ktefi chtéji vyzkou-
Set néco neobvyklého. Kromé znamé
makrely, tunaka ¢i tresky mohou zkusit
napiiklad zraloka modrého, mofského
vlka, mec¢ouna nebo mofského uhofe.
,Z vodni fiSe je také oblibena fada mof-
skych plodi. Zejména na Silvestra je
velky zajem o takové speciality jako na-
priklad tygfi krevety, sépie, chobotnic-
ky, ustfice, slavky, musle ¢i kanadského
humra,“ dodava Veronika Hettnerova
Vinokurova. Mrazené dary mofe nalez-
nou lidé mimo jiné pod znackou Iberia,
ktera je k dostani exkluzivné v obcho-
dech Tesco.

RYBAAVINO
— TRADICNi SPOJENI

K rybé odjakziva patfi také vino, a to

zejména bilé nebo rizové. Sommeliér-
ka Tesco Martina Kottova doporucuje
zvolit k pangasiu napfiklad Chardon-
nay a lososa doplnit vinem Tesco Miil-
ler Thurgau nebo Svatovaviineckym ro-
sé. Pstruha je vhodné zapit tfeba ital-
skym vinem Gavi znacky Tesco Finest
¢i Sauvignonem. Kdo se rozhodne zi-
stat u tradicniho kapra, muze si k né-
mu dat napfiklad Zweigeltrebe rosé ne-
bo Veltlinské zelené.

O SPOLECNOSTI
TESCO STORES CR

Spoleénost Tesco Stores CR a. s.,
¢len Svazu obchodu a cestovniho ru-
chu, vstoupila na tuzemsky trh v ro-
ce 1996. V soucasné dobé provozuje
v Ceské republice celkem 126 obcho-
di - Sedesat tfi hypermarketd, tficet
devét supermarketi, Sestnact prodejen
Tesco Expres a Sest obchodnich domu
- a osmnact Cerpacich stanic. Zakla-

dem filozofie spole¢nosti Tesco je sna-
ha poskytnout zakaznikovi to nejlepsi
a stat se obchodem pro vSechny. To-
to usili bylo ocenéno nékolika tituly -
Hypermarket roku 2004, 2006, 2007,
2008 a 2009, Profesional roku 2007
a Obchodnik roku 2004, 2006 a 2007
a TOP Retailer 2008/2009. Za sviij prv-
ni energeticky usporny obchod v Zat-
ci obdrzelo cenu Energy Globe Award
v kategorii Zemé. Tesco patfi k nejvét-
§im zaméstnavatelim v Ceské repub-
lice. Za vytvafeni rovnocennych pra-
covnich prilezitosti ziskala spole¢nost
ocenéni v soutéZi Stejna Sance - Za-
méstnavatel roku 2008. V roce 2008
vénovalo Tesco spole¢né s partnery
celkem 14,6 mil. korun na charitativ-
ni ucely.

Eva Karasova
Corporate Affairs Manager
Tesco Stores CR a. s.

masa vybuduji spojenymi silami

Generalni feditel spole¢nosti Makro
Cash & Carry CR Axel Hluchy sdélil,
ze diky novému provozu v Policce bude
zrychleno zpracovani masa a roz§ifena
jeho nabidka. Nova platforma na zpra-
covani a distribuci masa bude postave-
na v arealu poli¢ského masokombinatu
a vytvori zhruba 30 novych pracovnich
mist. ,Budeme schopni splnit individu-
alni prani zakaznikd tykajici se upravy
masa na miru vcetné dodavek do 16 ho-
din, k dispozici budou nasi zkusSeni fez-

nici a dalsi odbornici. Zfejma je i pod-
pora mistnich producenti masa a far-
mard, velka ¢ast masa z regionu bude
zpracovana v nové platformé,“ podotkl
generalni feditel ZRUD - Masokombi-
nat Policka, a. s., Ale§ Hantsch.

Makro v CR provozuje 13 velkoob-
chodnich center a ma pies 800 000 re-
gistrovanych zakaznikd z fad podnika-
teld, zejména obchodniki a firem pod-
nikajicich v gastronomii. Makro loni
v Cesku vykazalo trzby 34,92 miliardy

korun a na Zebricku deseti nejvétsich
tuzemskych obchodniki, ktery sesta-
vila spole¢nost Incoma GfK a Casopis
Moderni obchod, obsadilo ¢tvrté mis-
to. Makro Cash & Carry CR je soucasti
nadnarodni skupiny Metro Group, kte-
ra ve 32 zemich svéta provozuje zhruba
2 200 obchodt.

ZRUD - Masokombinat Policka na
konci roku 2008 zaméstnaval 500 lidi
a jeho lonsky obrat Cinil bez zapoCteni
DPH 1,9 miliardy korun.
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AMYLON Havlickuv Brod ziskal 6 znacek KLASA

Ocenéni narodni znackou kvality
Klasa pro Sest vyrobkii znacky Amy-
lon potvrzuje vysokou kvalitu vyra-
héné produkce spoleénosti Amylon,
a. s., Havlickiiv Brod.

Tato ryze Ceska, tradiCni potravinar-
ska znacka je konecnym spotiebitelim
a obchodnikiim znama predevsim svy-
mi balenymi vyrobky, zejména pudingy
a bramborovymi knedliky. V souladu se
soucasnymi trendy a pozadavky vysoce
konkurenéniho trhu prochazi v posled-
ni dobé firma vyznamnym procesem
inovace vyroby a omlazeni znacky.

Zcela novou koncepci marketingové
komunikace, doprovazi redesign logoty-
pu Amylon, novy jednotny vizualni styl
a novy obalovy design vSech vyrobka.
Tento inovativni proces, véetné noveé
stanovené marketingové strategie, zajis-

Ceské Budéjovice /Jihlava/Rudol-
tice — Automaty na prodej mléka
pfimo od farmafii v Ceské republi-
ce distribuuje nékolik firem a zajem
o né nariista. V Jihoceském kraji je
v provozu pét mléénych automatii
a_jedna se o zprovoznéni dalSich.
»Gerstvé miéko si mohou lidé nace-
povat na tfech mistech v Geskych
Budéjovicich, u Kauflandu v Pis-
ku a u Tesca v Jindfichové Hrad-
ci,“ uvedl Feditel Krajské veterinar-
ni spravy pro Jihocesky kraj Franti-
Sek Kouba. Cerstvé mléko si mohou
pfimo od zemédélcii lidé koupit i na
farmé v Hospfizi na Jindfichohra-
decku, kde neni automat.

VETERINARI
NEVIDI V PRQDEJI MLEKA
Z AUTOMATU PROBLEM

Zajem o Cerstvé mléko z automatl
je velky, ale zemédélci zatim nechtéji
predbihat a situaci budou hodnotit spi-
Se az koncem ledna nebo v unoru. ,,Sys-
tém funguje dobfe, tyden od tydne je
spotieba mléka vétsi. V soucasné dobé
jsme se jiz dostali na spotfebu 500 litra
mléka za den,” uvedl pfedseda predsta-
venstva ZP Hospiiz Karel Samal, ktery
jako prvni v JihoCeském kraji zacal pro-
davat Cerstvé mléko na farmé v Hosprizi
anyni dodava i do automatu u Kauflan-
du v Jindfichové Hradci.

LPrimérné se prodava 400 litra jak
u Tesca, tak u Terna. Na hodnoceni
je to zatim kratka doba,“ fekl predse-
da ZD Podkletan Kfemze Otta Sande-
ra, které dodava mléko do automati do
Tesca a Terna v Ceskych Budgjovicich.
Majitel automati u Tesca a Terna v Ces-
kych Budéjovicich Miroslav Kuchta ta-
ké zatim hodnoti automaty pozitivné.
.,Zajem je obrovsky a neustale se tvofi
fronta,” uvedl Kuchta.

Krajska veterinarni sprava, ktera
schvaluje provoz mléénych automatd,
také nevidi Zadny problém v pfimém
prodeji mléka kone¢nému spotiebiteli.
Chovatel musi mit schvaleny primy pro-
dej, splnovat podminky podle legislativy
na kvalitu mléka a bakteriologické vy-
Setfeni a dalsi dané vyhlaskou. ,\V auto-
matech se prodava syrové nepasterizo-
vané mléko, které je urceno ke spotie-

til akciové spolec¢nosti Amylon i v dobé
hospodafské krize stabilitu a navySeni
trZzeb u balenych vyrobkd, a to jak na
Ceském trhu, tak i v zahranici.

V ramci nové image, obchodni a mar-
ketingové strategie, pfichazi znacka
Amylon s inovativnim ¢lenénim svych
produktovych fad, a to jak v oblasti pro-
duktti uréenych pro koncové spotiebite-
le, tak i ve vyrobcich uréenych pro ob-
last vyroby a gastronomie.

Svézimu vzhledu znacky Amylon od-
povida i nova struktura vyrobkd. Vyrob-
ky pro koncové spotrebitele se nyni leni
na tfi zakladni linie - Sladky program,
Vareni a peceni a BIO produkty. Ambici
znacky Amylon je stat se vyhledavanou
a oblibenou znackou jak v obchodnich
kruzich, tak v fadach kone¢nych spotre-
bitelti nastupujici mladé generace.

Potvrzenim této budované ambice,

jak na tuzemském trhu i u zahrani¢nich
odbérateld, je zaruka kvality vyroby ba-
lenych vyrobkt a tradice, ¢ehoz je do-
kladem 60 let vyroby klasickych pudin-
gl v Havlickové Brodé.

Znacka KLLASA je pak ocenénim na-
Seho usili o rozsifovani prodeje vyrobki
pod znackou Amylon na tuzemském tr-
hu, kde se pres velkou konkurenci do-
macich i zahrani¢nich dodavateld sna-
Zime nabizet zakaznikiim kvalitu naSich
vyrobkull za odpovidajici cenu.

OCENENi NARODNIi ZNACKOU
KVALITY KLASA JSME
OBDRZELI NA TYTO VYROBKY:

Vanilkovy puding Exclusive - puding
je vyrabén z jemného kukuficného skro-
bu, neobsahuje synteticka barviva, mis-
to nich jsou jako barvivo pouzity kurku-
min a paprikovy extrakt.

Cokoladovy puding Exclusive - pu-
ding je vyrabén z jemného kukuficného
Skrobu, obsahuje vyssi procento kakaa
a to priznivé ovliviuje chutové vlastnos-
ti. Neobsahuje navic zadna synteticka
barviva ani aromata.

Jogurtovy puding Exclusive - puding
je vyrabén z jemného kukufi¢ného Skro-
bu, neobsahuje zadna barviva. Jeho re-
ceptura je v CR ojedinéla, obsahuje jo-
gurtovy prasek, ktery pfiznivé ovliviiuje
jeho vyzivové vlastnosti.

Bramborové tésto - tésto je oboha-
ceno maltodextrinem, ktery zvySuje vy-
zivovou hodnotu vyrobku postupnym
uvolnovanim energie v organismu.

Bramborovy skrob - jedna se
o 100procentni nativni bramborovy
Skrob bez cizich pfimési, vyrobeny ve
vysoké kvalité moderni technologii.

Cokoladovy puding obohaceny - pu-

Automaty na miléko ziskavaji na oblibe

bé po prevareni,” dlirazné upozornuje
Kouba.

Na nasleduji mésice se pripravuje
roz§ifeni automatii na dals$i mista v re-
gionu. ,,Chtéli bychom, aby se mnoz-
svi automat v Ceskych Budéjovicich
a okoli pohybovalo nékde mezi péti
a deseti. Jedname také s dal$imi zemé-
délci a mohu potvrdit, Ze v lednu zacal
automat fungovat v Ceském Krumlové,
Milevsku a Tabore,“ uvedl Kuchta. ,,Pti-
pravuje se automat v Trhovych Svinech,
tfi jsou schvaleny na Strakonicku,“ do-
plnil Kouba.

Zemédélci se rozhodli pro prodej
mléka z automati z divodu malé vykup-
ni ceny mléka. Podle mnohych je pro-
voz automati jedna z cest, jak s nepfiz-
nivou situaci na trhu s mlékem bojovat.

SEDM MLECNYCH AUTOMATU
NA VYSOCINE
Na Vysoc¢iné bylo od zacatku fijna
zprovoznéno sedm mléénych automa-

t.. Cerstvé mléko z regionalnich farem
si lidé mohou nacepovat v obchodech
napfiklad v Pelhfimové a v Humpolci.
Dalsi stroje budou pribyvat. Krajska ve-
terinarni sprava jedna o registraci toho-
to nového zptisobu prodeje mléka s dal-
Simi dvéma podniky, fekl reditel Kraj-
ské veterinarni spravy pro kraj Vyso¢ina
MVDr. Jifi Sulc.

Zemédélci maji zatim s automaty
rizné zkusenosti - nékde prodej mlé-
ka stoupa, jinde je zajem slabsi. Obtiz-
na jsou pry i jednani o umisténi stroju
v obchodech.

Vysocina je nejvétsim producentem
mléka v Cesku, na republikové vyrobé se
podili vice nez 16 procenty. Pfimym pro-
dejem si chovatelé chtéji vylepsit trzby,
byt tak mohou zpenézit jen malou Cast
produkce. Dodavky do mlékaren jsou
pro né€ déle nez rok ztratové. V posled-
nich mésicich se sice vykupni ceny mlé-
ka mirné zvedly na 6 az 6,50 K¢ za litr,
zemédélci ale i tak stale prodélavaji.

»Situace ve vyrobé mléka je potrad
velmi §patna,” fekl Michal BratrSovsky,
tajemnik Zemédélského svazu CR na
Vysociné. Automaty podle néj pomaha-
ji mens§im vyrobciim. ,,Pro podniky, kte-
ré délaji denné 5 000 litrti mléka a vic,
je to bezpredmétné,” uvedl.

HOTOVOST
HNED NA RUKU

Koncem fijna zprovoznila svij prv-
ni automat farma Mosnova z Vystrko-
va na Pelhfimovsku, ktera chova 50
krav. Lidé si mohou pro Cerstvé plno-
tuéné mléko dojit do humpoleckého ob-
chodu s ovocem a zeleninou, za litr pla-
ti 14 K¢. Denné se proda asi 150 litrt.
,Je to naro¢né na Cas a na obsluhu. Na
druhé strané dostaneme za mléko rych-
leji hotovost,” popsala prvni zkuSenos-
ti farmarka Kvéta Mosnova. O vydélku
se pry zatim neda mluvit, protoze jesté
fadu mésicl potrva, nez se farmé vrati

penize za nakup automatu.

ding je obohacen zinkem a kyselinou
listovou. Kyselina listova je nezbytna
pro krvetvorbu v lidském organismu.
Pritomnost zinku v potravé je dulezita
pro spravné fungovani enzymatickych
systémil a pro spravny rist organismu.
V dalsim obdobi chce firma navysit
své obchodni uspéchy (trzni, objemo-
vy a hodnotovy podil), a to jak na tu-
zemském trhu v segmentu retail, gast-
ro a BIO vyrobkil, tak zejména v zahra-
nici, kde v letoSnim roce pres nového
distributora zapo¢ne dodavky do Rus-
ka. Management firmy investuje do no-
vych technologii, napf. stroje na lepeni
krabiek a skupinova baleni, aby jejich
vyrobky byly z hlediska kvality i jakos-
ti plné konkurenc¢ni na velmi naroéném
evropském trhu.
Ing. Viadimir Zeman,
Amylon, a. s., Havlickiiv Brod

Uspésnost automatii hodné zavisi na
jejich umisténi. Farmar, ktery si nepral
zvefejnit své jméno, uvedl, Ze s obchod-
nimi fetézci je dohoda hodné slozita.
Na novém trendu se podle néj také sna-
7i pfizivit i dals§i podnikatelé. Jedna br-
nénska firma pry rozesila zemeédélcim
v kraji nabidky na umisténi automatu
s tim, Ze ma zajisténo 200 lukrativnich
mist v obchodech po celé zemi. Podle
farmare jsou ale ceny v nabidce predra-
Zené.

TOKO RUDOLTICE
NABIZI AUTOMATY
NA MLEKO,
ALE | NA OVOCE
A ZELENINU

Ve dnech 10.-12. listopadu se v Ru-
dolticich, kde ma sidlo firma TOKO,
pofadala akce ,Sance pro mléko“, by-
lo mozné prohlédnout si technologie na
prodej cerstvého syrového mléka.

»Tato technologie umoznuje zemé-
délcim nabizet pfimo obcantim Cers-
tvé, kvalitni, plnohodnotné zivé mlé-
ko. Ano, na$ obc¢an jiz 1éta tuto moz-
nost ztratil. Zemédélci je technologicky
umoznéno nabidnout $pickovy produkt,
ze kterého si mlize zakaznik opét udé€lat
kysku, smetanu, tvaroh, maslo a tfeba
i syry. K tomuto kvalitnimu mléku na-
bizime také sady s kulturami ¢i syfidly
na vyrobu téchto produktt,” uvedl fedi-
tel firmy Tomas Kofinek.

,K automatiim na mléko ,Mlécnym
barim®, jak je nazyvame, dodavame ta-
ké automaty na prodej plastovych ¢i
sklenénych lahvi, které také zajemcim
nabizime. Dale automaty na prode;j far-
mafskych produkti, napf. pro vajicka,
syry, jogurty, jablka, brambory, cibule
nebo mak ¢i mouku, a také automaty
na masné vyrobky. Vsechny tyto auto-
maty jsou programovatelné a nastavuje
se na nich trvanlivost produktti tak, aby
byl spotfebitel chranén,” dodal.

Zemédélci maji mozZnost nabizet nej-
vyssi kvalitu svych produkti, a to 24
hodin denné, 365 dni v roce. Zaroven
pfimym prodejem se zemédé€lec do-
stava k marzi zpracovatele a obchodu,
coz umozni rozvoj zemedé€lskych farem
a podnika.

Eugenie Linkovd

Biovyrobky z priSovické mlekarny

PfiSovice (Liberecko) (ho) - Od
leto$niho ledna se na trhu objevu-
ji nové hio miécné vyrobky z Pri-
Sovic. Od poloviny loiiského ro-
ku ma mlékarna zcela novou linku
na vyrobu zakysanych jogurto-
vych napojii, které vyrazné rozsi-
fi sortiment. Nova jogurtova mlé-
ka s ovocnou pfichuti uvedla tés-
né pred Vanoci na trh Miékarna
PfiSovice spole¢nosti Plastcom,
v minulosti znama predevSim svy-
mi tvrdymi syry Eidam. ,,Uvadime

vedouci provozu Stépan Tima. I pro-
to se chce podnik vice orientovat na
biopotraviny. Zajem o bioprodukty
totiz v Cesku rok od roku stoupa na-
vzdory skuteénosti, Ze jsou vétSinou
drazsi nez bézné potraviny. Tuzemsti
spotfebitelé za né loni utratili 1,8 mi-
liardy korun, coz bylo o 40 procent vi-
ce nez v roce 2007.

V Libereckém kraji ptisobila v mi-
nulosti cela fada mlékaren, nékteré
ale zkrachovaly, jiné ukoncily vyro-
bu, protoze nechtély investovat do

na trh i biovyrobky, a to jak v pri-
padé tvrdych syri, tak i zakysa-
nych jogurtovych napoji,“ ekl
predseda predstavenstva spolec-
nosti Jifi Tima.

Tamy podil biomléka ve vyrobé jes-
té zvysSovat. K tomu by méla pfispét
i nova vyrobni linka, ktera umoznila
rozsifit sortiment vyrobkl o zakysa-
né napoje. ,,Stala nas zhruba 22 mi-
lioni, necelou polovinu bychom ale
méli dostat zpét z evropskych fondi,
vysvétlil.

I prisovicka mlékarna vloni poci-
tila dopady krize a tlak na snizovani
cen. ,,Ceny klesaji, ale naklady ziista-
vaji stejné, navic vyrazné€ vzrostl tlak
zahrani¢ni konkurence,“ poznamenal

upravy svych technologii v souvislos-
ti se zpfisnénim evropskych norem.
PriSovicka mlékarna musela na mo-
dernizaci provozi vynalozit 150 mi-
liont korun a v kraji ztstala jako je-
dina. Presto musi o dodavatele bojo-
vat s némeckou mlékarnou Miiller,
které fada mistnich chovateld mléko
prodava. Predloni prodala mlékarna
produkty za 275 miliond korun, kvili
vysokym vykupnim cenam mléka ale
skoncilo hospodafeni ztratou bezma-
la 28 milionu korun.

Plastcom je poslednim velkym
zpracovatelem mléka v Libereckém
kraji. Rodinny podnik s padesat-
kou zaméstnanct zpracovava denné
zhruba 60 000 litrd mléka, z toho de-
set procent predstavuje mléko v bio-
kvalité. V budoucnu by se mél podle
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Granty Nestleé neziskovym organizacim z Prahy 12 predany

Vitezné projekty obdrzely celkem 210 000,- K¢

S0z0: _
Nestle

Dne 7. 12. 2009 se v budové Te-
ditelstvi Nestlé Cesko v Modranech
uskutecnilo slavnostni predani sym-
bolickych Sekii zastupciim vitéznych
neziskovych organizaci, ktefi uspeé-
li v jiz tradicnich grantech Nestlé.
Slavnostni akce se spolecné s od-
meénénymi ziicastnila take zastupky-
né starosty méstské casti Praha 12
Ing. Hana Jandova.

Grantové tizeni Nestlé pro Prahu 12
bylo vyhlaseno v fijnu 2009 pro projekty
zaméfené na volny Cas déti a mladeze,
zdravy zplisob zivota a ochranu zZivot-
niho prostfedi. Na vyhlaseni reagovalo
7 organizaci rtizného zaméfeni i s rliz-
nou kvalitou predlozenych projekta.
Kritériem pro uspésné ziskani financ-
ni podpory byl zejména soulad se zada-
nim a pocet osob, kterych se navrhova-
ny projekt dotkne, resp. které se do néj

A

budou moci zapojit ¢i jeho vysledky vy-
uzivat. Neziskové organizace se do gran-
tového fizeni Nestlé¢ Cesko mohly hlasit
se svymi projekty do 15. 11. 2009.

Hodnotitelska komise spolecnosti Ne-
stlé vybrala za podpory Méstské casti
Praha 12 nasledujici vitézné projekty,
které se uskutecni v roce 2010 (v abe-
cednim poradi):

Organizator:

e Klub maminek Balonek

e Obcanské sdruzeni ANGEL

e Proxima Sociale

@ Sbor dobrovolnych hasi¢ti Cholu-
pice

Projekt:

e Do skoly jesté nechodime, presto
sportujeme, zavodime

e Multifunk¢ni sportovisté pro skolu
a vefejnost

e Pohyb v ulicich

@ Soubor sportovnich aktivit

Nestlé granty se staly jiZ tradici. Jsou
urceny pro podporu projektd neziskové-
ho sektoru v mistech, kde sidli centra-
la a vyrobni zavody Nestlé. Poprvé by-

ly granty pro Prahu 12 vyhlaSeny v ro-
ce 2005 a nasledné v roce 2007 a 2009.
Mezitim - v letech 2006 a 2008 - by-
ly granty udéleny projektiim ve méstech
Olomouci a Holesové, kde jsou umisté-
ny vyrobni zavody Nestlé - ZORA Olo-
mouc a SFINX HoleSov. Predpoklada-

me, Ze formou grantového fizeni v roce

2010 poskytneme dalsi podporu vybra-

nym neziskovym projektim v mistech
naseho pisobeni.

Martin Walter

Corporate Affairs Manager

Nestlé Cesko s. r. o.

Hana Bosch — nova feditelka divize Nestlé Professional pro CR a SR

CR-SR. Poté pracovala na mana-
Zerskych pozicich ve spolecnos-
tech Unilever a Reehok v Nizo-
zemi. Je absolventkou Slezskeé
Univerzity v Opavé a mezi jeji ko-

nomie a vyzivy. Nestlé Professional
rovné€Z nabizi kompletni feSeni po-
davani kavy a dalSich teplych napo-
ji pro gastronomicka zafizeni, pra-
coviSté i verejné prostory. Nabidka

ktery sdruzuje od roku 2003 profe-
sionalni kucharte, ktefi dokazuji své
mistrovstvi kazdodenné na svych
pracoviStich a soucasné uspésné re-
prezentuji Ceskou gastronomii na me-
zinarodnich soutézich.

"Nestla

PROFESSIONAL.

Creative Food & Beverage Solutions

Praha - Novou feditelkou divi-
ze Nestlé Professional pro cesky
a slovensky trh se stala pani Ha-
na Bosch. Pani Bosch ma rozsah-
lé manaZerské zkuSenosti z ces-
kého a slovenského trhu, z Velké
Britanie a Nizozemi. Svou pracov-
ni kariéru zahajila ve firmé Tesco

nicky patfi lyZovani, cestovani
a cizi jazyky.

Divize Nestlé Professional je sou-
¢asti spolecnosti Nestlé Cesko s. r. 0.
v CR a Nestlé Slovensko s. r. 0. na
Slovensku. Nestlé Professional je od-
bornym partnerem pro gastronomicka
zarizeni. Nabizena feSeni zohlednuji
nejnovejsi poznatky v oblasti gastro-

obsahuje potraviny, napoje a kulinai-
ské speciality Spickové kvality zna-
ek jako MAGGI, CHEF, NESTLE,
NESCAFE, NESQUIK a dalsich, kte-
ré se opiraji o vice nez 140letou zku-
Senost Nestlé, nejvetsi svétové potra-
vinarské spole¢nosti.

Nestl¢ Professional poskytuje rovnéz
odborné vedeni a zazemi tymu Culina-
ry Nestlé Team (www.gastronews.cz),

Vice informaci o aktivitach Nestlé
Professional je k dispozici na
www.nestlefs.cz a www.nescafe.cz/
napojovesystemy.

Martin Walter
Corporate Affairs Manager
Nestlé Cesko s. r. o.

Produktova fada Dédeckiv med
spolecnosti Véelpo, spol. s r. 0.,
ziskala nejvySSi ocenéni Zlaty klas
s kytickou na 36. roéniku vystavy
Zemé Zivitelka 2009 v Ceskych Bu-
déjovicich jako nejlepsi vystavova-

Oceneni Zlaty klas s kytickou

ny exponat, spliiujici navic i naroc-
na ekologicka kritéria.

Dédeckovi medy (Dédeckiv med
kvétovy, Dédeckliiv med kvétovy lesni,
Dédeckiv med kvétovy akatovy, Dédec-

kiv med Cesky Bio med) jsou vyrabé-
ny tradi¢nim, zvlasté Setrnym technolo-
gickym zpusobem, ktery garantuje za-
chovani vzacnych pfirodnich vlastnosti
a nutricnich hodnot medu. Samoziej-
mosti je jejich moderni zptsob baleni.

Témito vyrobky dnes na trhu prezentu-
je spolecnost Vcelpo, spol. s 1. 0., ori-
ginalni pfirodni produkty, které spliuji
nejvyssi jakostni, hygienické a bezpec-
nostni standardy. Spole¢nost dosud ja-
ko jedina v celé historii vystavy Zemé

Zivitelka ziskala nejvyssi ohodnocenti,
tj. Zlaty klas s kytickou dvakrat (v roce
2007 to bylo za excelentni vyrobek Ho-
ney Vit - Smés medu, matefi kasicky,
pylu a vitaminu C). Robert Smied

sekretariat UV CSV, o. s.

Potraviny kvuli DPH zdraZi jen n

Praha (ho) — SniZena sazha DPH, do které patfi potraviny, od ledna
vzrostla z deviti na deset procent a zakladni z 19 na 20 procent. ZvySeni
sazhy dané z pridané hodnoty o jeden procentni bod zdrazi zboZi jen nepa-
trné. Shoduji se na tom obchodnici, ktefi tvrdi, Ze kviili ostré konkurenci
se budou snaZit riist DPH utlumit na iikor svych marzi.

,Konkurence obchodnikiim nedovo-
li, aby vyssi DPH promitli do cen hlav-

nich polozek potravin,“ fekl jednatel si-
té hypermarketti Globus Petr Vyhnalek,

Brno (ho) - V Brné se diky pfispéni
evropskych penéz budou vyvijet nové
vakciny pro zvifata a zkoumat cho-
roby, které ohrozuji chovy a mohou
Skodit i clovéku. Dotaci na zameér
ziskal Vyjzkumny ustav veterinarniho
lékarstvi. Za 365 milionii korun z Ev-
ropské unie zmodernizuje sviij areal
v Brné-Medlankach. Zaméstna také
dalSich 20 vyzkumnikii, fekl novina-
Fiim za istav Ivo Pavlik.

podle kterého je lednové zvyseni DPH
nepatrné, takze obchodnici si s nim po-
radi i bez adekvatni upravy spotfebitel-
skych cen zbozi.

Noveé

Podle néj pociti vysledky vyzkumu
nejen chovatelé, ale i béZni spotiebi-
telé. ,Budeme se podilet na tom, Ze
zvirata budou zdrava, nebudou skryté
nemocna, nebudou prenasSet nemoci
prenosné ze zvifete na clovéka,” po-
psal. Vyzkum se tak dotkne i bezpec-
nosti potravin, napfiklad jeden z vy-
zkumnych ukoll bude zaméfen na
ziskani zivé vakciny proti salmonelo-
ze dribeze. ,Na stlil musi prijit zdra-

Podobné se vyjadril mluvéi super-
marketl a hypermarketi Albert Lu-
kas Hora. ,Domnivame se, Ze zmé-
na sazby o jeden procentni bod DPH
nebude mit zasadni vliv na koncové
ceny zbozi pro naSe zakazniky. Aby-
chom minimalizovali dopad zvyse-
ni DPH na naSe zakazniky, v naSich
prodejnach Albert jiZ nyni nabizime
kazdy den spoustu vyrobkd za nizké

ceny,” uvedl jesté pred koncem roku
Hora.

Lednové zvySeni spotfebnich da-
ni a sazeb dané z pridané hodnoty
prinese do statniho rozpoctu v roce
2010 zhruba 23 miliard korun. Vyda-
je domacnosti by se podle dosavad-
nich odhadi mély kviili zdrazeni zbo-
7Zi a sluzeb zvysit o stokoruny mé-
sicné. VEtsi utraty Cekaji predevsim

vakciny pro zvirata

va potravina a my budeme vyvijet dia-
gnostické metody, které budou garan-
tovat, zZe potravina bude bezpecna,”
popsal Pavlik.

Z penéz ustav prebuduje jeden ze
svych pavilonl postaveny v 60. le-
tech, ¢ast staji a nakoupi nové pfi-
stroje. Stavby i nakupy se uskutec-
ni do konce roku 2013, vyzkum sa-
motny bude Brusel sledovat do
konce roku 2018. ,Do roku 2022

bychom méli toto tempo vydrzet, po-
kud zGstaneme centrem veterinarni-
ho vyzkumu v CR, a tim zatim jsme,“
rekl Pavlik.

Dotace z Unie pokryje predevSim
vstupni naklady, na provoz moderni-
zovanych laboratofi a staji bude ustav
shanét penize napfiklad z grantt, vy-
zkumnych ukold nebo diky spolupra-
ci s prumyslem. Pavlik zdlraznil, ze
ustav vakciny nevyrabi. Mtze ale fir-

motoristy, kufaky a konzumenty al-
koholu.

Zmény jsou vysledkem vladniho
usporného balicku, ktery novelizo-
val celkem patnact zakond z oblasti
dani, socialniho zabezpeceni a zdra-
votnictvi. Cilem zmén bylo snizit pla-
novany schodek statniho rozpoctu
v roce 2010 z 230 miliard na 163 mi-
liard.

mam prodat licence nebo latky vyvi-
nout ve spolupraci s nimi, v tom pfi-
padé podniky vyzkum financuji.

Podle predstavitelti ustavu by pro-
jekt mél zaroven posilit regionalni vé-
du. Ustav se vic otevie absolventim
Veterinarni a farmaceutické univer-
zity Brno i dalSich brnénskych vyso-
kych skol. Budou tam moci pokraco-
vat v postgradualnim studiu a piisobit
v tamnich vyzkumnych tymech.
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Praha - Vyznamného Zivotniho vy-
roci se doZil Ing. Antonin Kratochvile,
renomovany pivovarsky a sladaisky
odbornik a manazer. Své jubileum vi-
ta v pracovnim nasazeni, jaké hy mu
mohli i mnohem mladsi zavidét. Pi-
sohi jako soudni znalec v potravinar-
ském primyslu pro oblast pivovar-
stvi. Publicisticky je Cinny dodnes,
prispiva predevSim do odbornych
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) ) _Antonin Kratochvile, o
vyznamna osobnost ceskeho pivovarstvi a sladarstvi, se doziva 80 let

médii, ale nejen tam. Je dlouhole-
tym ¢lenem redakcni rady Kvasného
pramyslu. K jeho osmdesatindam mu
mj. blahoprali i predstavitelé Ceské-
ho svazu pivovarii a sladoven.

,Ceské pivovarstvi a sladafstvi ma
Stésti na vynikajici odborniky a mana-
Zery a Antonin Kratochvile se nespor-
né fadi mezi nimi na jedno z celnych
mist,” uvedl Ing. Jan Vesely, vykonny
feditel Ceského svazu pivovari a sla-
doven. ,Mimoradné dilezité je, ze v le-
tech, kdy by si jini uzivali penze, nabizi
Kratochvile stale své znalosti a cenné
zkuSenosti. Jeho nazortim nejen naslou-
chame, ale také je dovedeme pro nase
pivovarstvi vyuzit,“ dodal Jan Vesely.

Kratochvile se narodil 26. 12. 1929
v rodinném pivovare ve Svijanech, kde
plsobili také jeho otec, déd a pradéd.
Protoze Némci jeho otce v roce 1939
zavieli do koncentrac¢niho tabora, vyu-
Cil se pivovarskému femeslu v pivovare
v KruSovicich. V roce 1946 ziskal vy-
ucni list a v KruSovicich pak pracoval
tfi roky jako sladovnik. V roce 1949 za-

¢al studovat Priimyslovou skolu pivovar-
skou. Po jejim absolvovani nastoupil na
kratkou dobu do Vyzkumného ustavu
priumyslu pivovarského a sladafského
v Praze. Pozdéji presel do pivovaru Sta-
ropramen, aby se na Cas vratil do kru-
Sovického pivovaru. Poté byl povolan
do pivovaru v Chebu. Tam se jeho §é-
fem stal legendarni expert ¢eského pivo-
varstvi Ing. Rudolf Tille (1892-1998).

Po absolvovani Vysoké skoly chemic-
ko-technologické v Praze se specializaci
kvasna chemie u proslulého a respekto-
vaného profesora Dyra nastoupil Krato-
chvile do Jihoceskych pivovari v Ces-
kych Budéjovicich. V roce 1961 byl jme-
novan do funkce technického naméstka
Budvaru. Po dvou letech pfiSel s navr-
hem na rekonstrukci pivovaru, ktera by-
la postupné realizovana. O 9 let pozdéji
byl vsak po politickych provérkach od-
volan z funkce. Odbornika jeho kvalit
se v pivovaru ovsem vzdat nechtéli, pro-
to v praci na rekonstrukci pokracoval,
ale na jiné pozici.

V roce 1990 se Ing. Antonin Krato-
chvile stal feditelem statniho podniku
Pivovary Ceské Budéjovice. V této funk-
ci a v dobé, kdy se zacCala pripravovat
privatizace pivovarskych podniki, za-
¢al prosazovat vizi spojeni velkych Ces-
kych pivovarii do jednoho podniku, kte-
ry by se pfi vystavu 6-7 mil. hl a vyuzi-
ti tradiénich ochrannych znamek stal
vyznamnym hracem na evropském tr-
hu piva. Tehdejsi ministr zemédélstvi
tento koncept neakceptoval a Pivovary

Ceské Budgjovice byly rozdéleny. V ro-
ce 1992 Kratochvile z Ceskych Budéjo-
vic odchazi. V témze roce byl jmenovan
vykonnym feditelem Ceského svazu pi-
vovart a sladoven a ve funkci ptsobil pl-
nych 8 let az do svého odchodu do du-
chodu 31. 3. 2000.

Antonin Kratochvile napsal fadu od-
bornych i popularnich ¢lankt o ceském
sladafstvi a pivovarstvi. V roce 1983
vysla jeho kniha ,Lahvarenska techni-
ka“ a je rovné€Z spoluautorem ucebnice
Technologie sladu a piva“ vydané v ro-
ce 2000. V roce 2005 vydal knihu ,,Pi-
vovarstvi ¢eskych zemi v proménach
20. stoleti“. V témze roce byl za své ce-
lozivotni zasluhy uveden do Siné sla-
vy Ceského pivovarstvi a sladafstvi.
Antonin Kratochvile je ¢estnym Cle-
nem Ceského svazu pivovartl a slado-
ven.

Dalsi informace naleznete na interne-
tovych strankdch Ceského svazu pivovari

a sladoven www.cspas.cz

Cesky svaz pivovarii a sladoven

Pivovarsky kalendar na rok 2010 predstaven a pokitén

Praha - Dlouholety privodce ces-
kych pivevarskych a sladarskych
odhornikii, pivovarsky kalendar, hyl
predstaven a zarovei pokitén. Kmo-
trou Pivovarského kalendare na rok
2010 se stala profesorka Ing. Gah-
riela Basarova, DrSc., vyznamna vé-
decka pracovnice a pedagozka do-
dnes piisobici v nasem pivovarstvi
a sladaistvi. Slavnostniho okamzi-
ku se ziicastnili i RNDr. Karel Kosar,
CSc., feditel Vyzkumného iistavu pi-
vovarského a sladafiského, a. s.,
v Praze, ktery kalendar vydal, a Ing.
Jan Vesely, vykonny feditel Ceského
svazu pivovarii a sladoven. Pivovar-
sky kalendar se s prestavkami vyda-
va jiz 136 let a predstavuje ojediné-
lou publikaci u nas i ve svété.

Na vice nez 300 strankach obsahuje
vedle kalendafe také seznam vyroCi na-

rozeni a umrti vyznamnych osobnosti
Ceského pivovarstvi, sladafstvi a chme-
lafstvi. Pfipomina dtleZita vyroci, uda-
losti a milniky pivovarského sektoru
u nas. Publikace je vyhledavana pre-
devS§im odbornou vefejnosti, a to pro
¢lanky a odborné staté. Odbornici oce-
ni také prehled vSech pravnich predpi-
st v EU a u nas. Sirsi vefejnosti kalen-
dar nabizi rozsahlou a propracovanou
sekci s nejnovéjSimi statistickymi uda-
ji o vystavu piva u nas, jeho vyvozu atd.
Nalezneme zde napf. i clanek o historii
prazskych pivovarli nebo detailni pre-
hled o vysledcich vSech soutéZi piv, kte-
ré se uskutecnily v roce 2009.
,Kalendar na rok 2010 obsahuje
napf. védecké pojednani o problema-
tice starnuti piva, informace o jakosti
sladovnického jeCmene ze sklizné€ 2009
a také Clanek o spotiebé chmele v tu-
zemskych pivovarech,” uvedl RNDr.

Karel Kosaf, CSc., feditel VUPS, a. s.
,Ctenafi nepochybné uvitaji obsazny
a detailni adresar velkych, strednich
a malych pivovarli v€etn€ minipivova-
ra, dale sladoven a ostatnich subjekt
pusobicich v pivovarském sektoru,” do-
plnil Karel Kosaf.

,Pivovarsky kalendaf neni jen sou-
hrnem dat, informaci a ¢lankt o pive,
pivovarstvi a sladafstvi, ale je pro nas
pivovarsky sektor knizni ikonou, kte-

ra ma v dobé internetu své misto mezi
zdroji pouceni pro odbornou, ale i Sir-
§i verejnost,” uvedl Ing. Jan Vesely, vy-
konny feditel CSPS. ,Je to obsazn4,
souhrnna a aktualni publikace, ktera je
obohacujici informacemi o pivu a na-
vaznych oborech a ktera je diky nékte-
rym udajum zcela nad¢asova,“ dodal
Jan Vesely.

Podle vyznamného pivovarského po-
pularizatora a védeckého pracovnika
Dr. Zbynka Likovského, CSc., vyslo prv-
ni vydani predchtidce pivovarského ka-
lendare, jak jej zname dnes, v roce 1874
v Praze pod nazvem Prvni prazsky ka-
pesni kalendar pro zajmy primyslu pivo-
varnického a lihovarnického, jakoz i pro
vinafstvi, chmelafstvi a Zivnost hostin-
skou. Pivovarské kalendare poté vycha-
zely v nékterych obdobich vice ¢i méné
pravidelné. M¢€ly jedno spole¢né - sna-
Zily se nabidnout predev§im odborné

vefejnosti teoretické i praktické informa-
ce z pivovarstvi. Vyznamnou roli v exis-
tenci kalendart sehrala téZ skutecnost,
Ze kalendare byly tésné spjaty s odbor-
nym casopisem pivovarnikii a sladovni-
ki Kvas, predchiidcem dne$niho Kvas-
ného primyslu.

Jako posledni vysel Pivovarsky ka-
lendar 1950. O jeho obnovu se po 48le-
té prestavce zaslouzili tehdejsi vykonny
feditel Ceského svazu pivovart a sla-
doven Ing. Antonin Kratochvile a fedi-
tel Vyzkumného ustavu pivovarského
a sladafského, a. s., PhDr. Karel Kosar,
CSc. Nova éra pivovarskych kalendari
zacala v roce 1998, od té doby jsou tra-
di¢ni soucasti odborné i popularné-ve-
decké literatury pivovarského primys-
lu u nas.

Mgr. Frantisek Frantik
Vyzkumny ustav pivovarsky
a sladarsky, a. s.

Zavéry vyzkumu: Ceskou pivni kulturu povaiujeme za nejvyspélejsi na svéteé

Praha - Cesi bez vétSich rozdili mezi muzi a 7enami a vékovjmi nebo
vzdélanostnimi skupinami hodnoti pivni kulturu u nas jako nejvyspélejsi
na svété. Na druhém misté skoncilo Némecko a na tfetim Belgie. Ukazal

to nejnovéjSi prizkum Centra pro vyzkum vefejného minéni Sociologické-
ho iustavu Akademie véd CR, ktery byl provadén v Fijnu 2009 na soubo-
ru respondentii s dosaZzenym vékem minimalné 18 let. Pojem pivni kultura
byl dotazovanymi spontanné chapan jako kvalita piva, tradice vareni a pi-
ti piva v zemi, pestrost nabidky, prostiedi, v némz je pivo konzumovano,
a mnoZstvi, jaké je ho spotiebovano. Zahrnoval vSak i nadoby, v nichz se
pivo prodava a konzumuje, stylové vybaveni restauraci, reklamu na pivo
nebo cenu, za kterou se pivo prodava. Pro Cechy je nejvyznamnéjSim as-
pektem kvalita piva jako vyrobku, nasledovana prostredim restaurace a ta-
ke prvenstvi CR v mnoZstvi konzumovaného piva nebo moznost jeho vyhé-
ru. Na éelném misté mezi nejdilezitéjSimi aspekty pivni kultury se objevila
rovnézZ tradice piti piva v GR, dale image piva, kvalita ¢epovani neho Cisto-
ta zahrnujici nadoby, trubky, interiéry nebo WC. Nagpak, jen sporadicky je
pod pivni kulturou chapana tolerance k piti piva v CR a jeho dostupnost.

,Dalsi ¢ast vyzkumu ukazala, Ze po-
kud maji Cesi posoudit atributy pivni
kultury z pfedem vytipovanych okruht,
nejlépe hodnoti vztah muzi k pivu, dale
prestiz a spolecenské uznani piva v CR.
Velmi pozitivné je hodnocena také mi-
ra zachovani vyjimecnosti ¢eského piva
nebo kvalita to¢eného piva u nas,“ uvedl
PhDr. Jifi Vinopal, Ph.D., z Centra pro
vyzkum vefejného minéni Sociologic-
kého ustavu Akademie véd CR, v. v. i.
,Mezi nejpozitivné€ji vnimané aspekty
pivni kultury pak dale nalezi moznost
vybéru piv z pivovari v obchodech, kva-
lita lahvového piva v CR, ale napt. i to,
jakymi zptisoby se o pivu v Ceské repub-
lice bézné mluvi. Ponékud prekvapivé
byly dotazovanymi negativnéji hodno-
ceny takové aspekty pivni kultury, jako
je moznost vybéru riznych druht piv
nebo piv z rliznych z pivovari v restau-

racich a také uroven Cepovani piva v re-
stauracich,“ dodal Jifi Vinopal.

To, Ze je pivni kultura v Ceské re-
publice kladné hodnocena prakticky ve
vsech aspektech, které byly vyzkumem
sledovany, je sice velmi potésitelné, ale
je to zavazek pro vSechny, ktefi se na vy-
robé piva podileji - od pivovart a doda-
vatell surovin aZ po obchody nebo gas-
tronomicka zafizeni, kde se s nim spo-
trebitel setkava,” uvedl Ing. Jan Vesely,
vykonny feditel Ceského svazu pivova-
kritériem pivni kultury u nas je kvalita
piva jako vyrobku, jen potvrzuje nejen
vyspélost ¢eského konzumenta tohoto
napoje, coz nasi vyrobci piva dobre vé-
di, ale zaroven skutec¢nost, ze ispéch na
trhu vede jen pies kvalitu vyrobeného
napoje. Je to vyzva stejna pro vSechny
- od nejmensich az po pivovary nejvét-

§i - a tento vyzkum to jen potvrdil,” do-
dal Jan Vesely.

Vyzkum ukazal, Ze podil lidi, ktefi pi-
ji pivo, se v Ceské republice dlouhodo-
b€ neméni a dosahuje hodnot kolem 90
% u muzl a 50-60 % u zen. Nijak vy-
znamné se neli§i mezi vzdélanostnimi ne-
bo prijmovymi skupinami obyvatel. Pod-
le CVVM ziejmé vzhledem k Sirokému
cenovému rozptylu piv dostupnych na
Ceském trhu nelze vysledovat rozdilnou
uroven spotfeby v souvislosti s Zivotni
urovni. Jedina skupina, u které je zazna-
menan pokles, jsou muzi ve véku 18 az 30
let, kde z 92 % konzumentl v roce 2004
klesl jejich podil na 84 % v roce 2009.

Cast vyzkumu tykajici se preferen-
ci vybéru piva potvrzuje, Ze jsou dlou-
hodobé vytfibené predevsim u muz-
ské populace. Kolem 80 % muzi si vy-
bird pivo podle konkrétniho pivovaru,
u Zen potom tento pocet kolisa kolem
50 %. Konkrétni znacku si voli konzu-

le hodnoceni spotfebitelt chut. Aspekt
ceny a vliv reklamy se umistuji na konci
seznamu preferenci. Zaroven se ukaza-
lo, Ze existuje provazanost spotieby pi-
va s ekonomickymi aspekty. S ristem
zivotni urovné roste preference chuti,
v nizsich pfijmovych kategoriich nao-
pak nabyva na sile aspekt ceny. Ani vni-
mani nealkoholického piva se neméni.
Nemize-li si za ur€itych okolnosti muz
dat pivo, ve 49 % si automaticky voli ne-
alkoholické pivo, mezi zenami tak Cini
14 % dotazovanych.

57 =
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Dalsi informace naleznete na internetovych strankdch
Ceského svazu pivovarii a sladoven www.cspas.cz.
Ing. Jan Vesely, Cesky svaz pivovarii a sladoven



Potravinarsky zpravodaj 1 / 2010

Velkopopovicky piv

Velké Popovice — Nové navStévnické centrum, zvelebené okoli pivova-
ru a nova navstévnicka trasa jsou darkem Velkopopovického Kozla nejen
jeho prizniveiim, ale vSem navstévnikiim Velkopopovicka. Pivovar prosluly
po celém svété hyl zaloZen v roce 1874 a 15. prosince 2009 oslavil pies-
né 135 let od uvareni prvni varky piva. V roce 2009 jej navstivilo rekord-

nich 14 000 turisti.

Béhem poslednich nékolika let probi-
haly rekonstrukce celého arealu. Investi-
ce putovaly jak do vnitiniho vybaveni -
technologii, tak do oprav budov a infra-
struktury v arealu pivovaru. , Velmi jsme
si dali zdleZet na nové navstévnické trase,
Jejiz soucdsti je bezbariérové navstévnické

centrum s Kozlim obchodem. Ddle to jsou
upravy nddvori a okoli pivovaru, sdzeni
zelené, ale predevsim interaktivni navstév-
nicka trasa, kterou letos navstivilo rekord-
nich 14 000 turistii z Ceska a zahranici,
vypocitava novinky vedouci navstévnic-
kého centra Eva Krsnakova. Vyznamny
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. vyroci zaloZeni rekordnim poctem navstévnikii

je narust predevsim rusky mluvicich tu-
ristl. Rusko je také zemi, kde je Velko-
popovicky Kozel nejprodavanéjsim za-
hrani¢nim pivem.

Do budoucna se chysta otevieni ori-
ginalni restaurace Kozlovna v tésném
sousedstvi pivovaru. ,Pldanujeme také
mnohem uZsi spoluprdci na spolecnych
projektech s obci Velké Popovice a se sdru-
Zenim Laduv Kraj. Spolecnymi silami se
tak budeme snaZit prildkat vetsi pocet tu-
ristit do celého regionu, “ dopliuje plany
Cerstvé jmenovany manazer pivovaru
Jaroslav Hacko.

Velkopopovicky pivovar byl zalozen
v osmdesatych letech 19. stoleti baro-
nem FrantiSkem Ringhofferem. Divo-
dem umisténi pivovaru pravé ve Vel-
kych Popovicich byla kombinace vhod-
né polohy nedaleko puvodni cisarské
cesty mezi Prahou a Vidni a zdroji mi-
mofadné kvalitni pramenité vody. Ta se
ostatné pouziva pro vareni piva a ¢erpa
z lesnich studni kolem Velkych Popo-
vic dodnes.

Pivovar ve Velkych Popovicich je
soucasti spolecnosti Plzensky Prazdroj,
a. s. S celkovym prodejem vice nez 10,7
milionu hektolitri v kalendarnim roce

2008 a s exportem do vice nez 50 zemi
celého svéta je Plzensky Prazdroj, a. s.,
piednim vyrobcem piva v Cesku a nej-
vétsim exportérem Ceského piva.
Plzensky Prazdroj, a. s., je Clenem
globalni skupiny SABMiller plc, dru-
hého nejvétsiho vyrobce piva na svete,
s pivovarnickymi aktivitami ¢i distribu-
ci ve vice nez 60 zemich svéta napfic
5 kontinenty. Velkopopovicky Kozel je

znackou, kterd ma své nezastupitelné
misto v portfoliu Plzenského Prazdroje.
ristem jak na Ceském, tak i na zahra-
ni¢nich trzich. Velkopopovicky Kozel
Cerny je zaroveii lidrem trhu s tmavy-
mi pivy v Ceské republice. Aktualni in-
formace o aktivitach a projektech pod-
porovanych znackou Velkopopovicky
Kozel najdete na internetovych stran-
kach www.kozel.cz.

Viadimir Jurina
Plzensky Prazdroj a. s.

Projekt Gambrinus StamGast ma jiZ svého tisiciho iicastnika!

...a Zivot ma riz

Plzeii — Unikatni projekt Gambri-
nus StamGast pfivital jiZ po piil roce
sveho jubilejniho tisiciho navstévni-
ka. Gambrinus, ktery timto projek-
tem dava svym nejvérnéjSim hostin-
skym a jejich Stamgastim moZnost
proniknout do tajii piva Gambrinus
a zaroveii jim vyjadiuje podékova-
ni za jejich prizei, planuje projekt
StamGast rozSitit v roce 2010 z PI-
zeiiského kraje i do dalSich Easti
Ceskeé republiky.

Stastnym fanouskem piva Gambrinus,
ktery se stejné jako 999 jeho predchidci
zucastnil interaktivniho odpoledne v pi-
vovaru Gambrinus, se stal Pavel Hrdlic¢-
ka (61), ktery 28 let faral na Sachté jako
hornik. Ucastnik projektu Gambrinus
Stamgast s pofadovym ¢islem 1000 je
jiz mnoho let stalym navstévnikem v re-
stauraci K Cihelné v obci Zbich. Spo-
Iu s taméjSim hostinskym a Sesti dalSi-
mi Stamgasty se stejné jako mnoho dal-
Sich nadsenct piva Gambrinus vydal na

interaktivni odpoledne v pivovaru Gam-
brinus. K vlastnimu udivu z néj odjizdél
jako stastny vyherce darkl pro tisiciho
StamGasta. Soudek piva Gambrinus,
ktery byl soucasti darku pro tisiciho na-
vstévnika, si ale nenecha pro sebe. ,Jsem
velmi rdd, Ze jsem se stal tisicim StamGas-
tem. O sviij oblibeny Gambrinus se pode-
lim s dalsimi Stamgasty z hospiidky, kde se

pravidelné schdzime, “ uvedl Hrdlicka.
Mezi dosavadni tisicovkou ucastni-
ki se kromé Pavla Hrdlicky za uply-
nuly pil rok objevilo i nékolik zajima-
vych jmen. Projektu StamGast se napfi-
klad zucastnili plzensti hokejisté v Cele
s Martinem Strakou, fotbalisté vedeni
Pavlem Horvathem, ¢esky automobilo-
vy zavodnik rallye Vaclava Pecha nebo
Michael Maurer, americky rezisér Zzijici
v Plzni. Viadimir Jurina
Plzensky Prazdroj a. s.

| STAMGasiey
e

1000. StamGast Pavel Hrdlicka, Petr Kofioii, slidek znacky Gambrinus, a Viclav Berka, star-

St obchodni sladek

Heineken
Ceska republika

$ iucinnosti od 1. ledna 2010 do-
Slo ke zmeéné firmy a sidla spolec-
nosti Kralovsky pivovar KruSovice
a.s.

Od nového roku na zakladé zmény
stanov spolecnosti Kralovsky pivovar
KrusSovice a. s. je s ucinnosti od 1. 1.

2010 zapsana v obchodnim rejstfiku ta-
to zména firmy a sidla:

Heineken Ceska republika, a. s., se
sidlem U pivovaru 1, 270 53 Krusovi-
ce.

Tato zména nema vliv na obsah prav
a povinnosti vyplyvajicich z obchod-
nich vztahd s dosavadnimi obchodnimi

partnery spole¢nosti Kralovsky pivovar
Krusovice a. s., které zlstavaji zménou
nedotceny.

Tento krok je dal§im v fadé pfi sluco-
vani puvodnich spole¢nosti Kralovsky
pivovar Krusovice a. s., STAROBRNO,
a. s., a Drinks Union a. s. v budouci je-
dinou pravni entitu.

Spole¢nost Drinks Union a. s. za-
tim nadale zlstava samostatnym prav-
nim subjektem, organiza¢né je vSak
zcela integrovana a predpoklada se, ze
se pravné zacleni do Heinekenu Ceska
republika, a. s., jeSté v prubéhu toho-
to roku.

»Zjednoduseni nasi pravni struktury
je nezbytnym predpokladem pro dalsi
optimalizaci naSich postupti a ¢innos-
ti, abychom vse, co délame, mohli dé-
lat efektivnéji. Konecnym vysledkem
bude podstatné sniZeni administrativ-
nich nakladi a vétsi transparentnost
ve viech oblastech nasi Cinnosti,” fekl
Lieven Van der Borght, generalni redi-
tel spolec¢nosti.

Heineken je treti nejvétsi pivovarnic-
kou skupinou na svété a evropskou jed-
nickou mezi vyrobci piva. V roce 2003 se
soucdsti skupiny Heineken Ceskd repub-
lika stal pivovar Starobrno a v roce 2007

se pusobnost skupiny rozrostla o Krdlov-
sky pivovar Krusovice a. s. V poloviné ro-
ku 2008 byla iispésné dokoncena akvi-
zice spolecnosti DRINKS UNION a. s.
V roce 2009 bylo STAROBRNO, a. s., fii-
zovdno do spolecnosti Krdlovsky pivovar
Krusovice a. s. V soucasné dobé je Hei-
neken Ceskd republika tietim nejsilnéj-
Sim hrdacem na domdcim trhu s pivem,

vozce piva.

Ing. Katerina Elidsovd
Corporatg Relations Manager
Heineken Ceskd republika, a. s.

Staropramen zdrazi od ledna pillitr sudového piva aZz o korunu

Praha (li) — Zmény dani platné od
1. ledna 2010 maji podle mluvéiho
spolecnosti Pivovary Staropramen
Pavla Barvika negativni nakladovy
dopad na celé pivovarské odvétvi.
ZdraZeni od ledna pillitru sudové-
ho piva o 70 haléiii aZ jednu ko-
runu bylo proto nezbytnosti. Ceny
sudového piva spolecnost castec-
né zvySila jiz v prabéhu prosince.
»Diky zvySené poptavce spojené
s prosincovymi svatky a priroze-
nou snahou nasich zakaznikii pied-
zasohit se za piivodni ceny bychom
nemohli garantovat stoprocentni
pokryti vSech objednavek zejmé-

na s prihlédnutim k menSimu po-
¢tu zavozovych dnii koncem roku,“
uvedl Barvik.

Ke zdrazeni piva doSlo témér
u vSech velkych a stfednich Ceskych
pivovart. Napftiklad lidr trhu, Plzen-
sky Prazdroj se zhruba poloviénim
podilem na trhu, zdrazil od ledna své
napoje v priméru o 4,6 procenta; ce-
na pullitru se tak u vétSiny piv zvysi-
la 0 60 haléfti az korunu. Vyrobce tim
podle svého vedeni pouze kompenzu-
je narust spotiebni dané¢ a DPH. Ke
srovnatelnému zdraZeni se chystaji ta-
ké pivovary patfici skupiné Heineken

¢i statni podnik Budé€jovicky Budvar.

Podle vykonného feditele Ceského
svazu pivovarl a sladoven Jana Vese-
1ého postihlo lednové zdrazeni vSech-
na sudova piva, ale u lahvovych se
muze stat, ze kvili tlaku obchodnich
fetézcl se ceny nezméni. Restaura-
ce budou nartsty kopirovat, nékteré
zvednou ceny mirn€ vice. Shodné oce-
kavaji mirny ubytek hostt.

Lednové zvySeni spotiebnich da-
ni a dané z pridané hodnoty pfine-
se do statniho rozpoctu v tomto ro-
ce zhruba 23 miliard korun. Vydaje
domacnosti by se podle dosavadnich
odhadi mély kvuli zdrazeni zbozi

a sluzeb zvysit o stokoruny mésic¢né.
VEtsi utraty kromé konzumentl piva
a lihovin ¢ekaji predev§im motoristy
a kuraky.

Pivovary Staropramen maji na Ces-
kém pivnim trhu zhruba 15procentni
podil. Kromé znac¢ky Staropramen pa-
tii do portfolia spole¢nosti také znac-
ky Ostravar a Branik. Firma v CR za-
roven distribuuje belgicka piva Stella
Artois, Hoegaarden a Leffe. Predloni
bez zapocCteni zahranicni licenéni vy-
roby spoleénost v Cesku i zahranici
prodala 3,26 milionu hektolitri piva

Vice v CR vyrobil jen Plzeiisky Pra-

zdroj, dlouhodoby lidr trhu. Zisk spo-
lecnosti se predloni snizil pfiblizné
o polovinu, na 289,6 milionu korun
z predeslych 578,4 milionu K¢. Trzby
z prodeje ale firmé mezirocné€ vzrost-
ly na 4,05 miliardy z 3,84 miliardy ko-
run v roce 2007.

Dosavadni vlastnik Pivovari Staro-
pramen, spolecnost AB InBev, pivo-
vary zacatkem lonského prosince pro-
dal firmé CVC Capital Partners spo-
lec¢né s dalSimi pivovary na Slovensku,
v Bosné a Hercegoviné, Chorvatsku,
Madarsku, Cerné Hofe, Rumunsku
a Srbsku celkem za 2,2 miliardy USD
(zhruba 40,2 miliardy K¢).
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s krizi pokles odbytu.

.Hlavnim diivodem vétsi vyroby je
ziejmé rostouci zajem odbératelli o re-
gionalni znacky a také vysoka kvalita
piva z menSich pivovart,“ fekl feditel
Pivovaru Rohozec FrantiSek Jungmann.
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Rekord v produkci piva na Liberecku

Liberec (li) — Podle predbéZnych odhadii dodaly vioni Pivovary Svijany,
Hols Vratislavice a Rohozec na trh 595 000 hektolitrii piva, coZ je o téméF
18 procent vice nez pred rokem. VétSina piva se spotiebuje pfimo v regi-
onu. Celosvétové pritom hlavné velké pivovary zaznamenaly v souvislosti

Rohozecti vloni dodali na trh zhruba
62 500 hektolitrii piva, cozZ predstavuje
ve srovnani s predlonskym rokem Sest-
nactiprocentni nartst. Za poslednich
pét let se produkce pivovaru Rohozec

vice nez zdvojnasobila. ,Pomahaji nam
i ocenéni z nejriznéjsich degustacnich
soutézi,” fekl Jungmann. Stoupa podle
néj také odbyt do zahranici, ktery se na
trzbach podili z 12 procent.

Vyvoz pomaha zvySovat také vystav
Pivovaru Hols ve Vratislavicich. Loni
Vratislavicti podle piedbéznych odhadu
vyrobili 148 000 hektolitrd, coz je o de-
set procent vic nez piedloni. ,Do Né-
mecka, Francie, Rakouska, Italie a Rus-

ka vloni sméfovalo zhruba 70 procent
produkce,“ tekl feditel pivovaru Petr
Hostas. Firma chce také ziskavat dal-
$i odbytiSté v zahranici. ,,Ja bych se rad
vratil na trh do Velké Britanie, protoze
tenhle pivovar tam v minulosti dodaval
a byl to stabilni trh,” dodal Hostas.
Pivovar Svijany prodava 99 procent
své produkce na tuzemském trhu, pre-
sto se mu vloni podafrilo zvysit vyrobu
o vice nez pétinu, na 385 000 hektolit-

ri. Informoval o tom feditel pivovaru
Roman Havlik. Dvé tfetiny produkce
pivovar dodava odbératelim v okruhu
do 70 kilometrti. Dafi se mu ale posa-
zovat i ve vzdalenéjsich Castech repub-
liky, své distribu¢ni sklady ma i na Mo-
ravé a v jiznich Cechach. Kvili zvysuji-
cimu se prodeji investoval vloni pivovar
do rozsiteni kapacity 45 miliont korun.
Dalsi investice planuje letos, kdy pocita
s dalSim riistem své produkce.

Bernard s rekordnim vystavem

Humpolec (Pelhfimovsko) (bo) — Vanoce a zvySeny konzum piva a vin
v tom dobrém slova smyslu poznamenaly i ekonomicky vysledek pivovar-
ské spolecnosti Bernard z Humpolce. Rodinny pivovar nyni oéekava za loii-
sky rok rekordni vystav pres 200 000 hektolitrii piva. ,,V mezirocnim po-
rovnani stoupne prodej priblizné o osm procent,” fekl mluvéi podniku Zde-

nék MikulaSek. Ke zlepSeni rocnich vysledkii podle néj prispélo zachovani

tradiéni vyrohy piva, zvyjSeni obchodnich aktivit i riist zajmu o nealkoho-

lické druhy piva.

Celkova ocekavani podniku vycha-
zeji z dosavadnich vysledkid. Od ledna
do konce zari roku 2009 bylo uvafeno

157 000 hektolitrl piva, coZ predsta-
vuje mezirocni zvysSeni o 9,3 procen-
ta. Odhad ro€nich trzeb pivovar ne-

zverejnil. Za tii Ctvrtleti prevysily trz-
by za pivo 274 miliond K¢, zatimco
predloni ve stejném obdobi to bylo
245 miliont.

Bernard vykazuje rist vyroby pies
hospodafskou krizi, kviili niz v Cesku
podle Mikulaska produkce piva ziejmé
asi o desetinu klesla. ,,Pfesto zlistavame
v hodnoceni opatrni, protoze rok 2010
bude velice slozity, a to nejenom kvili
zvySeni spotfebni dan€ a jednoprocent-
nimu zvySeni DPH,“ podotkl.

Bernard vafi sedm druhti nepasteri-
zovaného piva, dva druhy piv bez alko-
holu a od lonského roku také osvézuji-
ci napoj s chuti Svestky. ,Mile nas pre-
kvapil velky zajem spotfebitelil,” fekl
jeden ze spoluvlastnikl pivovaru Stani-
slav Bernard.

Nealkoholické pivo se v Humpolci
vyrabi od 1éta 2006, ted se jiz na cel-
kové produkci pivovaru podili 11 pro-
centy. ,Stali jsme se Ctvrtym nejvétsim
producentem nealko piv v CR,“ pozna-

Vinari si mohou oddechnout, ledové vino nakonec

Moravsti a cesti vinafri si po dlou-
hém a nervéznim vyckavani mohou
nadobro oddechnout. Ledové vino,

které patfi spolu se slamovym mezi
vyhledavané vinaiské lahiidky, bu-
de nakonec prece jenom mozné vy-

\

vina z Moravy
vina z Cech

VELKA ViNA T MALE zEME

robit. Pfisly totiz extrémné stude-
né dny (15. 12. 2009). Na konci tyd-
ne se ocekavaji teploty aZ -20 °C,

prficemz dle Vinarského zakona je
mozZné ledové vino vyrohit pouze ze
zmrzlych hroznii, které jsou shirany
pfi teplotach minimalné -7 °C.

,Ledové vino se vyrabi lisovanim
zmrzlych hroznt sklizenych pfi teplo-
t€ alespon -7 °C a ziskany moS$t musi
vykazovat alespon 27 °NM cukernatos-
ti,“ popisuje postup vyroby Ing. Marek
Babisz, hlavni sommelier Narodniho
vinafského centra. ,Hrozny nesmi bé-
hem lisovani v zadném pripad€ zcela
rozmrznout. Cast vody proto zlstava
v bobulich nevylisovana ve formé ledo-
vych krystalti. Ledova vina jsou diky to-
mu velmi plnd, extraktivni, sladka a za-
roven se fadi mezi nejvzacnéjsi vinaf-
ské produkty. Tomu pak musi odpovidat
i cena,” doplnuje Babisz.

Stejné jako v pripadé slamovych vin

menal Mikulasek. Z celkového vystavu
pivovaru se za hranicemi proda 12 pro-
cent. Nejveétsi dil, zhruba 14 000 hekto-
litr@ piva, sméfuje podobné jako pred-
loni na Slovensko.

Do modernizace vyrobniho zafizeni
vloni Bernard investoval 24 miliont K¢.
Investice se tykaly napfiklad kvasnych
tank, varny a filtrace pro ovocné napo-
je. Pivovar zacal také vyuzivat odpadni
teplo z par. Dalsi akce se chystaji letos.
V podniku pracuje 131 lidi.

je ledova vina mozno vyrabét az po ové-
feni cukernatosti povéfenym pracovni-
kem Statni zemé&délské a potravinaiské
inspekce (SPZI). Inspektor nejprve ové-
fuje hrozny a jejich plivod pfimo na vi-
nohradu a poté po vylisovani hroznl
zméfi jejich cukernatost.

K vyrobé ledovych vin se pouzivaji
pozdni odridy, které jsou odolné proti
hnilob€ nebo opadavani bobuli. Vinafi
tak nejcastéji sahnou po Ryzlinku ryn-
ském, Ryzlinku vlasském, Chardonnay,
Sauvignonu nebo Veltlinském zeleném,
z modrych odriid pak napf. Frankovka
nebo André.

Ing. Jaroslay Machovec
Vinarsky fond CR

Vice o vinech na www.vinazmoravy.cz
a www.vinazcech.cz a www.svatomartin-
skevino.cz.

Pro vinovici z Breclavska bhude tento rok prubirsky

Brno (ho) — Zatimco vypalit jabl-
ka na calvados a riizné druhy ovo-
ce, jako jsou Svestky, blumy na sli-
vovici, popularni je i meruiikovice
a treSiovice, velmi malo se vypa-
luji vinné hrozny na vinovici. Vino-
vice, tuzemska ohdoba francouz-
ského koiiaku, fecké metaxy nebo
italské grappy, stoji totiz v Cesku
ve srovnani s ostatnimi lihovinami
v pozadi zajmu. Hrozny se tu pés-
tuji prevainé na vino a pro vyro-
bu palenek je zde dostatek jiného
ovoce.

Vinovici si v péstitelské palenici ob-
jednavaji jen opravdovi fajnsmekfi, vel-
ci vyrobci se vyrobé vyhybaji. Brandy,
jak se vinnému destilatu casto fika, to-
tiz v Cesku neni pfili§ popularni. Kvi-
li vysoké danové zatézi tak likérky mo-

hou levnému dovozu ze zahranici kon-
kurovat jen stézi.

,Vinovici si u nds necha v sezoné pa-
lit jen tak tfi az pét zakazniki za mé-
sic. Zajem se za posledni roky nijak vy-
razné€ nezménil. Hrozny se tady na jihu
Moravy péstuji hlavné na vino a v pale-
nici skon¢i vétsinou jen v pripadé¢, zZe vi-
no zoxiduje nebo ma jinou vadu. Pfimo
z hroznt ur€ité odridy si vinovici necha
vypalit opravdu jen malokdo,“ fekl Jo-
sef Smerak z péstitelské palenice Zapo
v Hruskach na Bfeclavsku.

Zatimco brandy se nechavaji po de-
stilaci Casto nékolik let dozrat v dreve-
nych sudech a do metaxy se pridavaji
jesté bylinky, vinovice se vétsinou kon-
zumuje rovnou po vypaleni. V Cesku se
vyrabi tfemi zpUsoby, do kotle v paleni-
ci se da bud hotové vino, surové hroz-
ny anebo zbytky po vylisovani vina, ze

kterych vznika takzvany ,,druhak®. Pod-
le Smeraka se nejcastéji pouziva prvni
a tieti metoda. Chut muze byt pokaz-
dé jina, stejn€ jako u vina zalezi na kon-
krétni odrudé i lokalité, kde hrozny do-
zravaly.

Z takzvané matoliny plné slupek, se-
minek a Casto i v€tvicek se vyrabi ta-
ké italska grappa. Znaméjsi konak pa-
tfi mezi brandy, vyrabi se dvojitou de-
stilaci hotového vina. Aby se brandy
mohlo nazyvat konak, musi pochazet
z okoli mésta Cognac v zapadni Fran-
cii a byt vyrobeno z konkrétnich odrid
bilych vin.

,Zatimco ale ve Francii se vino pa-
li bézné, u nas je dostatek jinych dru-
hii ovoce. Nejpopularnéjsi jsou tradic-
ni slivovice z trnek, dale merunkovice,
tfesnovice nebo hruskovice. Tradicnimi
zemémi pro vyrobu vinovice jsou napii-

klad Srbsko, Bulharsko nebo Rumun-
sko,“ dodal Smerak.

Velké tuzemskeé likérky vinovici nevy-
rabéji. Podle predsedy Unie destilatérti
a §éfa likérky Stock v Pradle Vaclava Sit-
nera je to kvili levnému dovozu podob-
nych vyrobkl ze zahranici. ,,Abychom
mohli konkurovat, musel by u nas litr
vina stat kolem jedné koruny. Kvuli vy-
soké danové zatézi jsme ale az tfikrat
drazsi,“ fekl Sitner. Na vinovici vyrabé-
nou v péstitelskych palenicich se vzta-
huje dan polovicni, hotovy destilat se
ale nesmi volné prodavat.

Ziejmé jedinym oficialnim vyrob-
cem vinovice je tak v Cesku vinafstvi
Kovacs z Novosedel na Bieclavsku. Prv-
ni destilat z odriidy Chardonnay nabid-
lo na trhu vloni v listopadu. Vinovice
z dalSich odrid, napfiklad aromatic-
ky Muskat moravsky nebo Irsai Oli-

vek, hodla na trh dodat v téchto dnech.

Na vyrobu pouziva hrozny z vlast-
nich vinic. ,,Prvni podil z lisovani jde
na vyrobu pfivlastkovych vin. Ze druhé-
ho jsme dosud délali stacené vino, nové
ho ale destilujeme. Na rozdil od napfi-
klad grappy tak zaklad neobsahuje slup-
ky ani pecky,“ fekl majitel firmy Miro-
slav Kovacs.

Rocné planuje vyrobit kolem 5 000
lahvi, v pfipad€ velkého zajmu je scho-
pen vyrobu zvysit az na desetitisice lah-
vi. Sitner ale v uspéch velkovyroby vino-
vice prili§ nevéri. ,,U nas to neni prilis
atraktivni piti. Dfive se odsud brandy
pasovalo do Polska, ale to se vstupem
do Evropské unie skonc¢ilo,” mini Sit-
ner. Piti brandy u nas podle néj nema
tradici a zistane doménou ojedinélych
zakazek v péstitelskych palenicich nebo
nelegalni vyroby.

Spotrebitelé zvolili vitéze likérove sklenicky pro Becherovku. Sérii zahaji designer Marcel Mochal

BECHEROVKA

Praha - Projekt znacky Becherov-
ka zaméreny na design sklenicek do-
spél do prvniho findle. Spotiebitelé
mohli od Fijna volit z osmi original-
nich navrhi likérovych sklenicek tu,
ktera se jim nejvice libi. Vitézem se
stala sklenicka se soutéznim Gislem
3 z dilny designéra Marcela Mocha-
la. Tento koncept spojujici dle auto-
ra muzsky a Zensky princip ziskal 1
117 hlasii z celkového poctu 2 550
hlasii. Zakaznici se na nové zvolenou
sklenicku mohou tésit v pribéhu ro-
ku 2010, kdy bude v limitované sérii
distribuovana jako pribal litrové lah-
ve Becherovky.

wJe skvélé, kolik hlasujicich se zapo-
jilo a ukazalo tak své nadSeni pro Cesky
sklarsky design, sklafskou tradici a Be-
cherovku. Véfime, Ze nasi zakaznici si
ve vitézné sklenicce od pana Mochala
ledové vychlazenou Becherovku vychut-
naji,“ komentuje soutéz Gabriela Adam-
kova, brand manazerka znacky Beche-
rovka Original, a dodava: ,\Véfime, Ze za-
kazniky bude i nadale tento dlouhodoby
projekt oslovovat a zapoji se do pristiho
hlasovani o dalsi sklafsky pocin.*

O prizen hlasujicich se uchazelo osm
jedinecnych sklenicek navrzenych mla-
dymi ceskymi sklarskymi designéry.
Druhou nejoblibenéjsi likérovou skle-

ni¢kou byla zvolena skleniCka Cislo 4
designéra Jifiho Novotného a tieti mis-
to patfi Katefiné Krausove, jejiz skle-
nicka soutézila pod ¢islem 2.

Hlasovani probihalo od fijna 2009,
a to prostfednictvim SMS zprav a for-
mulafe na webovych strankach Beche-
rovky. VSech osm originalnich skleni-
¢ek bylo k vidéni v galerii soucasného
uméni DOX a v Uméleckopriimyslo-
vém muzeu v Praze.

Vitézna sklenicka bude vyrobe-
na pouze v jediné limitované sérii cca
40 000 ks. ,Jsme radi, Ze se opét obno-
vila vyroba skla na Ceském tzemi a zZe
tak mizZeme podpofit Ceské sklarstvi

a sklarskou tradici, ktera ma ve svété
vyborny zvuk,“ fika Gabriela Adamko-
va, brand manazerka znacky Becherov-
ka Original.

PRIBEH LIKERKY
Elegantni tvary této skleni¢ky repre-
zentuji smés muzského a zenského prin-
cipu. Protilehlé kuzely pak znazornuji
nasi lidskou polaritu. To vSe je okorené-
né sluncem, mésicem, vodou a ohném.

Gabriela Adamkova,
manaZerka znacky Becherovka,
Jan Becher

- Karlovarskda Becherovka, a. s.
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Predzasobeni obchodu lihovinami poc

z domova -
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il Stock v lednu

Plzeii (bo) — NejvétSi vyrobce lihovin plzeiisky Stock vioni prodal
v Cesku a na Slovensku pres 28 milionii litrii napoji, predloiisky re-
kord €inil 27,53 milionu litrii. Navic diky vyrobé pro sesterskou spo-
leénost v Italii podnik vyprodukuje pies 31 miliond litrii lihovin. UvedI
to generalni reditel likérky Petr Pavlik.

,Od fijna se zacal prodej velmi pozi-
tivné vyvijet. Kazdy z poslednich tiech
mésicu byl historicky rekordni, krize by-
la prekonana,” dodal. Jen za prosinec
podnik vyrobil pét miliont litrti liho-
vin. Pokud by firma produkovala kaz-

Ceské Budéjovice (li) — JindFi-
chohradecka likérka Fruko-Schulz
stocila v listopadu rekordni mnoz-
stvi lihovin, priblizné 2,6 milionu
lahvi. Rekl to feditel firmy Josef
Nejedly. Za cely rok podnik oceka-
va narist prodeje na 60 000 hek-
tolitrii. Zatimco predloni prodala
jindfichohradecka likérka Fruko-
Schulz 57 528 hektolitrii lihovin,
vioni se vyrohilo na 60 tisic hekto-
litrit lihovin. ,,Lidé v zavéru roku
nakupovali velké mnozstvi alkoho-
lu nejen na Vanoce a na Silvestra,
ale i kvili zvySeni spotiebni dané
a DPH od zacatku letosSniho roku.
Obchodnici se proto predzasobili,“

dy mésic stejny objem, pokryla by celou
spotiebu alkoholu v Cesku. Podle Pavli-
ka ale souvisi vyssi prodej se zvySenim
spotrebni dané i DPH od ledna 2010.
Obchody i lidé se kvili ocekavanému
zdrazovani predzasobuji. Stock zavedl

uz v poloviné fijna nepfetrzity provoz,
ktery trval do konce uplynulého roku.
Celkové vloni podnik vyrobil pres
31 miliont litra lihovin, coz je vice nez
polovina roéni spotieby alkoholu v CR.
Rozdil zajisti zejména vyroba napoji
pro sesterskou firmu v Italii.
»~Maloobchod roste, lidé kupuji znac-
ky, kterym véfi,“ dodal obchodni fedi-
tel Richard Svéda. Prodej v restaura-
cich a barech, které nejsou tolik plné
jako pfedloni, se naopak snizuje. Za-
timco predloni byl pomér maloobchod

ku gastronomii 50 : 50, vloni vedl o pét
procentnich bodi prodej v obchodech.
Proto jsme navysili pocet obchodnich
zastupct, abychom se letos dostali opét
na pomér 50 : 50, dodal.

Podnik pfiznal, ze v dobé krize jsou
na regalech v obchodnich fetézcich téz-
kym soupefem privatni znacky. Také
proto firma v fijnu pfisla s novym desi-
gnem lahve fernett, ktera podle Pavlika
,plsobi vice prémioveé*.

Séf likérky zaroven uvedl, Ze zacatek
roku 2010 je vinou predzasobeni té€zky.

Obchody se predzasobily lihovinami

fekl feditel firmy Josef Nejedly.
Jen v listopadu uplynulého roku se
tak podafrilo likérce stocit rekordni
mnoZstvi lihovin, pfiblizné 2,6 mi-
lionu lahvi.

,Od fijna jsme vyrabé€li v nepretrzi-
tém provozu a jesté do Stédrého dne,
i kdyz uz jsme s tim nepocitali, jsme
museli ve stacirn€ znovu stacet, proto-
Ze uz jsme méli néktery alkohol ze skla-
du vyprodany,” uvedl Nejedly.

Vétsina vyroby mifi do obchodnich
fetézcu, které se také ve zvySené mi-
fe predzasobuji. ,Napfiklad do Penny
Marketu jsme za prosinec odvezli 30 ka-
miont alkoholu, coz je o polovinu vice

nez ve stejném obdobi predloni,” dopl-
nil Nejedly. Zajem je obrovsky také pfi-
mo u konecnych spotfebitelll, ktefi mo-
hou nakupovat alkohol ve stacirné fir-
my. V zavéru roku se zde tvorily fronty
a denné se prodalo i 2 000 litr stoce-
ného rumu.

U konkurenéniho Lihovaru Ponésice
na Ceskobudg&jovicku byl v zavéru roku
prodej destilatli z vlastni vyroby na pii-
blizné stejné trovni jako piedloni. Vel-
ky zajem je spiSe o paleni pro péstitele,
ktefi si navazeji vlastni kvasy, sdé€lil za-
méstnanec lihovaru. Lidé se snazi uset-
fit a zajistit si alkohol z vlastni urody.
Vloni jim prala také vétsi uroda ovoce,
a proto ziejmé davaji péstitelé prednost

Podnik chce byt ale vice vidét v médi-
ich. Vydaje na reklamu a podporu pro-
deje chce proto i v dobé krize oproti
lonsku témér zdvojnasobit. Vinou na-
ristu dani zdrazila od ledna nejvétsi
Ceska likérka lihoviny v priméru o tfi
az sedm korun na pullitr.

Zatimco jesté v roce 2000 byla v Ces-
ku spotieba béznych 40procentnich li-
hovin devét litrti na hlavu a rok, vloni
to bylo o polovinu méné. ,Mladi nepiji
vice, spise o tom mluvi,“ dodal marke-
tingovy feditel Tomas Tarcala.

palence z vlastni zdroju, pfedevSim ze
Svestek.

Nejvétsi cast prodeje jindrichohra-
decké likérky tvori predevsim Tuzemak.
»Predzasobeni je z 80 procent rumem
a z 20 procent vodkou, protoZe ty bu-
dou mit nejvetsi nartst spotrebni dané
diky nejvétsimu objemu alkoholu, tak-
Ze u nich bude zdraZeni nejvyssi,” fe-
kl Nejedly. Pullitr 40procentni lihovi-
ny nartst dani prodrazi o zhruba osm
korun.

Ctvrty nejvétsi vyrobce alkoholu
v Cesku Fruko-Schulz, s. 1. o., Jindfi-
chiv Hradec, zaméstnava 100 lidi. V ro-
ce 2008 jeji obrat vzrostl o 17 procent
na 833 miliond korun.

Lihoviny jsou drazsi

Praha (bo) — Zatimco u vétSiny potravin nelze hovofit o néjakém vétsim
zdraZovani, lihoviny navySeni spotiebni dané pociti. Nebude to tak drama-
tické jako v Rusku, kde se vliada snazi omezit enormni spotiebu vodky,
a tak jeji cenu navrhla zvySit skoro o dvojnasobek.

,Cena litru tuzemaku a vodky, nej-
oblibenéjsich domacich lihovin, by ze-
jména v dusledku lednového zvyseni
spotiebni dané mohla vzrist zhruba
o 12 korun,* tipuje prezident Unie vy-
robcti lihovin Vladimir Steiner. Od led-
na ze stejnych divod kromé lihovin
zhruba o korunu vzrostla cena pullitru
piva, od unora podrazi také cigarety.

Podle Steinera je velmi pravdépo-
dobné, ze prodejci do novych cenikl
dodatecné zahrnou také rust dalSich

nakladovych polozek, které béhem ro-
ku do cen nepromitli, samotné dané
zvysi cenu asi o devét korun. Kromé
spotfebni dané€ vzrostla zacatkem no-
vého roku také sazba dané z pridané
hodnoty o jeden procentni bod, z 19
na 20 procent.

Cesi si kvili lednovému zdraZeni
lihovin udé¢lali zasoby a obchodnici
v zavéru uplynulého roku hlasili vys-
§i prodej alkoholickych napoji, ktery
castecné souvisel i se silvestrovskymi

oslavami. ,,U drazsich polozek alkoho-
lickych napoji se jednalo az o 70pro-
centni narust prodeje,” sdélil mluvci
prodejen Albert Lukas Hora.

Podle jednatele spole¢nosti Imperial
Tobacco Kamila Provaznika by mohla
krabicka cigaret od tnora podrazit az
o tfi koruny. Ceny nejspiSe nevzrostou
jiz po lednovém zvySeni sazby DPH.
Cast ze svych marzi béhem prvniho
mésice roku 2010 obétuji vyrobci, ¢ast
obchodnici, mini Provaznik.

,V navaznosti na zvySeni DPH
a spotfebnich dani v pfiStim roce je
pro nas momentalné predéasné hovo-
fit o tom, jak se to pfenese do cen ciga-
ret, jelikoZ nase cenova politika je vzdy

ovlivnéna vice faktory, napfiklad pre-
ferencemi spottebiteld, sdélila reditel-
ka vnéjSich vztaht spolecnosti Philip
Morris CR Andrea Gontkovicova. Ke
zdrazeni pullitru piva pry nejspiSe pri-
stoupi také vétsina stiednich a velkych
pivovart v CR.

Trh s lihovinami v Ceské republi-
ce klesa v poslednich letech o zhru-
ba dvé procenta ro¢né. Nakupni ho-
recka pred zvySenim spotfebni da-
né podle Steinera pravdépodobné
klesajici efekt prerusi, coz se ale po-
zna az pfi souctu prodeje lihovin
v letech 2009 a 2010. ,Vysi ,speku-
lativniho‘ naskladnéni lihovin u fe-
tézcu a velkoobchodnikd nejsem

schopen kvantifikovat,* fekl Steiner.

Lednové zvySeni spotfebnich da-
ni a sazeb dané z pfidané hodno-
ty by podle ministerstva financi mé-
lo do statniho rozpoctu v tomto roce
pfinést zhruba 23 miliard korun. Vy-
daje domacnosti by se podle dosavad-
nich odhadd mély kvili zdrazeni zbo-
Zi a sluzeb zvysit o stokoruny mésic-
né.

Zmény jsou vysledkem vladniho
usporného balicku, ktery novelizoval
celkem patnact zakont z oblasti dani,
socialniho zabezpeceni a zdravotnic-
tvi. Cilem zmén bylo sniZit planovany
schodek statniho rozpoctu v tomto ro-
ce z 230 miliard na 163 miliard.

Cukr, zakladni surovina v cukrarenstvi

Z cukrové titiny je doloZena vyroba sla-
didla jiz z obdobi tisic let pred nasim le-
topoctem, prvni pisemna zminka o sladi-
dlech, a to ve formé Stavy z cukrové titiny,
pochazi z roku 510 pied naSim letopoctem,
kdy se persky kral zmiiiuje o tom, Ze v In-
dii naSel ,,rakos, ktery dava med bez véel”.
Starovéci Rimané a Rekové pak pravé z In-
die dovazeli stavu z cukrové titiny. Roku
642 naseho letopoctu ziskali Arabové, kte-
i obsadili Persii, tajemstvi vyroby cukru.
Vyroba se tak rozSifila do severni Afriky
a Spanélska. Zbytek Evropy si musel na obh-
jev vyroby cukru pockat aZz do roku 1099.
Cukr z fepy byl poprvé ziskan roku 1605 ve
Francii. V historii vyroby cukru Ize nalézt
i ceskou stopu. V roce 1841 Jakub Krys-

tof Rad z Dacic vyrohil prvni kostku cuk-
ru. PouZivani tohoto vyrobku, tehdy nazy-
vaného cajovy cukr, se rychle rozSifilo do
celého svéta.

Cukr patfi mezi zakladni vyZivové slozky
spolu s tuky a bilkovinami. Je zejména zdrojem
energie a ve stravé ma byt zastoupen tak, aby za-
jistil cca 55-60 % denniho pfijmu energie, coz
predstavuje zhruba 300 g za den.

VYROBA CUKRU

Samotna vyroba cukru je dnes priimyslovym
procesem zacinajicim CiSténim fepy, ktera se po-
té nafizkuje. Z tizkl se poté horkou vodou vy-
slazuje cukr do mate¢ného roztoku, ze kterého
pres né€kolik Cisticich a koncentra¢nich kroka
(srazeni koloidnich roztokd, odpafovani, odstie-
dovani, opétovné rozpousténi a rafinace) vzni-
kaji krystaly cukru, které se dale zpracovavaji na
nejriznéjsi vyrobky pouZivané jak v domacnos-
tech, tak v potravinafstvi.

POUZITi CUKRU V CUKRARENSTVI

Cukr je zakladni surovinou pouzivanou snad
ve vSech cukrafskych vyrobcich. Dodava vyrob-
kim sladkou chut a je také ,nositelem chuti®
i pro dalsi ingredience, kdy zesiluje jejich vni-
mani v ustech. Klasickym pfipadem je fakt, ze
ofechové naplné chutnaji ,ofechovéji®, ¢im vi-
ce cukru obsahuji, pi zachovani obsahu orecho-
vé slozky.

Kromé standardniho bilého fepného cukru se
uplatnuji zejména v posledni dobé i cukr hnédy,

titinovy, nerafinovany ¢i melasa, a to zejména
pro sviij vyssi obsah minerali, které maji Cinit
z cukru ,,zdravéjsi“ potravinu.

Kromé cukru jako takového se v cukraiskeé vy-
robé cukr vétSinou upravuje vafenim na cukerny
rozvar. K vyrobé rozvaru se pouziva cukr krystal
nebo krupice a voda. Hustotu rozvaru lIze zjistit
tfemi zpusoby, bud hustomérem, teplomérem
nebo klasickou a nejpouZivanéjsi ru¢ni zkous-
kou - slaba a silna nit mezi prsty anebo slaby
a silny let foukanim do draténého ocka. Jednot-
livé vysledky ruéni zkousky odpovidaji teplotam
cukerného roztoku a tim i jeho hustoté.

Cukr ve své krystalické podobé ma rtizné
jemnosti, od mouckového cukru pfes krupici
a krystal az po velké krystaly pouzivané na po-
syp vyrobki, které lze vyrobit i v nerozpustné
verzi tak, aby i ve vlhkém prostiedi zistaly pev-
né spojené. Lze jej upravit také do nevlhnouci
podoby tak, aby zistal dlouhodobé zachovany
zadany vzhled vyrobkii a vlhkost z nich nepre-
chazela do cukru pouzitého jako posyp. Stalici
je také vanilkovy cukr, asi nejrozSifenéjsi upra-
va cukru jinou surovinou. Spoleénost KdKé CZ
s. 1. 0. na Cesky trh dodava vSechny jmenované
podoby této zakladni suroviny. Cukr krupice je
dostupny v baleni 50 a 25 kg, mouckovy cukr po
15 kg, cukr moucka - nevlhnouci a granulova-
ny nerozpustny cukr baleny po 10 kg a vanilko-
vy cukr jak v 5kg, tak v 900g saccich.

POLOTOVARY Z CUKRU
Cukr tvofi podstatnou ¢ast také u nékterych
surovin, které vznikaji jeho jednoduchym zpra-

covanim a jsou dnes dodavany do vyroben ja-
ko polotovary. Patfi mezi né napfiklad grili-
a8, vznikajici svafenim cukru, vody a oleje do
svétlehnédé barvy, nasledné se prisypou jadro-
viny a hotova hmota se po vychladnuti rozdr-
ti. Vysledna sypka hmota ma vyraznou chut
po karamelu a pouzitych jadrovinach. Pouziva
se ke zdobeni a ochucovani. DalSim polotova-
rem zaloZzenym na cukru je fondan, bila pasto-
vita hmota jemné krystalické struktury. Vyrabi
se z cukru, vody a Skrobového sirupu dvoufa-
zovym postupem, kdy po pripravé cukerného
rozvaru nasleduje tabulirovani, kdy se do roz-
varu vhani vzduch, chladi jej a zabranuje zpét-
né krystalizaci cukru. Do cukrafskych provo-
zu se dodava jako polotovar. NaSe spolecnost
K8ka CZ dodava zakaznikim nékolik druht
fondanu, jako je Fondan Franken, Fondan S20,
barevné fondany (zluty, riizovy), tak i ochuce-
né fondany, napt. karamelovy fondan a ¢okola-
dovy fondan, v§echny tyto vyrobky v baleni po
15 kg. Postupem casu spolecnosti zabyvajici vy-
robou fondanu zacali ulehCovat praci s fonda-
nem tim, Ze dodavaji fondan pfipraveny k pfi-
mému pouziti bez nutnosti fedéni vodou. I na-
Se spolec¢nost disponuje takovymto vyrobkem
pod nazvem Fertigglazur 15 kg.

Jak je vidét, cukr je sice zakladni surovinou,
ale miZe nabyvat nejriiznéjSich podob, modifi-
kaci a tim i mnoha rozmanitych pouZiti v cuk-
rafské vyrobé. Nezapominejme tedy na jeho
mnohotvarnost a vyuzijte Sirokého portfolia
firmy K&K4& CZ s. 1. o. pro ziskani toho pravé-
ho cukru pro Vis. Ing. David Kotrba
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Vas partner pri kontrole zdravotni nezdavadnosti
a jakosti Vasich vyrobkit

e

Novy FTIR na mléko a mlécné vyrobky!

Kvalitni prouzky Twinsensor na inhibicni ldatky!

Tetracykliny pozitivni Tetracykliny pozitivnf

B-laktamy negativni = — [-laktamy pozitivni

Radi Vam poskytneme informace o vSech dodivanych
wyrobcich a provedeme jejich prezentaci.

NOACK CR, spol. s r.o.

Kvétnového vitézstvi 160, Praha 4,149 00
Tel. 267 913 415-7, Fax. 272 910 092
noack@noack.cz, www.noack.cz

Potravinaisky
i zpravodaj

MEDIALNI PARTNER
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Ing. FrantiSek Kruntorad, CSc.

infak

POTRAVINARSKA PORADENSKA AGENTURA
Tel.: 296 374 656, fax 296 374 658

E-mail: agral@agral.cz
Zeleny pruh 1560/99, 14002 Praha 4

o Navrhy zaclenéni potravinarskych vyrobkd a spravné zatfidéni jejich nazva a zakon-
nych textaci pro oznacovani etiket (obalti) pro potraviny. Dle zakona o potravinach a pro-
vadécich vyhlasek v platném znéni.

DOPORUCUJEME REVIZE SOUCASNYCH ETIKET,
navazné na realizované legislativni zmény.

® poradenstvi v oblasti zakonu o obalech a odpadech,

® Skoleni pracovniku z hygienického minima,

® podnikatelské zaméry, studie a projekty vyroby potravin,

® profesni uplatnéni v potravinarském priimyslu, nabidka-poptavka, bezplatné (viz www.infak.cz),
@ dalSi potravinarské sluzby dle specifickych potfeb zakaznika,

® POHLEDAVKY - profesni zkugenost od r. 1993.
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www.ekokom.cz N www.jaktridit.cz

HOTOVA JIDLA
pro ohrev v mikroyinach

BRATRI ZATKOVE o . i - . .
Hotova jidla s lehce odtrzitelnym viCkem a moznosti ohrfevu

www.zatka.cz & ; eI By < v mikrovinné troubé. Rychla pfiprava - porce pro 2 osoby.
- F R Pfejeme dobrou chut - V&sS vyrobce PT servis.

l“"lfﬂ?.c.l MP‘

iut;ows ! X/nthﬂ”v

Zveme Vas k navstévé naseho stanku
na veletrhu SALIMA 2010.
Stanek najdete v pavilonu P, v pfizemi, ¢. 082.

PT servis konzervarna
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glabal services
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Komplexni sprava budov

v potravinarském pramyslu
ISO goo1, 1SO 14001, OHSAS 18001

- dlouholeté zkusenosti s Uklidem v potravinarstvi

- reference z potravinarskych provozu z Francie a celé Evropy
- moderni technologie ¢isténi

- pojisténi 60 mil. KE pro pripad Skod tretim osobam

Sprava budov  Uklid, hygiena Vzduchotechnika

K DDD
: Technologie / Zahradnicky
\ ﬁ SEMNVIS
@# Transport /

T Ostraha T Recepce
JANA s.r.0.; 17.listopadu 1434; 293 01 Mlada Boleslav / TEST, spol. s r.o.; Slezska 844/96; 130 oo Praha3
Tel.: 326 7o6 81 Fax: 326 706 Bio; e-amil: jana@jana.cz; www.tfn.c Tel.: +420 224 256 B22; Fax: +420 224 257 063; e-mail: info@test.cz; www.ifn.cz

Dovolujeme siVas pozvat na 27. mezinarodni potravinaisky veletrh

SALIMA 2010,

ktery se kona 2. - 5. 3. 2010.

SALIMA 2010

¥ POTRAVINARSKA

je €asopis pro vyZivu, vyrobu potravin a obchod.
Budeme velmi radi, kdyZ v ném naleznete pro Vés uiitecné a odborné informace,
ale i pouteni z ostatnich obori cinnosti, jez s problematikou potravin souviseji.
NOVE CISLO CASOPISU VYJDE 23. UNORA 2010!

www.agral.cz
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Zajem o biopotraviny byl vioni maly

Praha (li) - | kdyZ riist spotieby bio-
potravin predloni vzrostl ve srovna-
ni s predchozim rokem_o 40 %, je
stdle jejich spotfeba v GR velmi niz-
ka. Podle Toma Vaclavika z agentu-
ry Green marketing byla také loiiska
spotieba nizka a pokrocila ve srovna-
ni s rokem 2008 jen o pét procent.

Je to podle néj dusledek krize, kdy
Cesi pocitaji kazdou korunu a biopotra-
viny jsou pfece jen vici konvencnim po-
travinam drazsi. Rozdil mezi cenou bio-
potravin a béZnych potravin je dle Vac-
lavika v Cesku stale pfili§ velky. Podle
vysledkll v fijnu zvefejnéného Setfeni
organizace Pro-bio liga v prazskych ob-

chodech cenovy rozdil meziro¢né vzros-
tl 0 30 procentnich bodii a biopotraviny
byly o 140 procent drazsi nez potraviny
konvencni. Prestoze podil biovyrobki
od domacich producentii mirné roste,
nadpoloviéni mnozstvi pochazi nadale
z dovozu. Na celkové spotiebé potravin
se podileji jen jednim procentem.

Cech pratel patého rocniho obdobi

Mohelnice (Sumpersko) (ho) — Gtrnacty rocnik cechovni zabijatky pfi-
pravil v Mohelnici na Sumpersku na svatého Martina uplynulého roku na
nameésti Svobody mistni Cech pratel patého ro¢niho obdobi. Oslavu ten-
tokrate nepieZilo devét statnych pasSikii. Jeden vazil v priméru 160 Ki-

logramii.

Cech vloni milovnikiim zabijacko-
vych dobrot naserviroval 360 litrd po-
lévky, 1 200 jitrnic, 65 asi 3,5 kilogra-
mu vazicich tlacenek, 60 kouska buicku,
28 uzenych kotlet a 32 krkovic a 120 ki-
logramt klobas. Speciality ¢lenové ce-

chu zacali prodavat kolem devaté rano,
zajem byl obrovsky. ,Na namésti stali
uz v Sest hodin lidé s konvickou na pr-
delacku. Jesté nikdy se nestalo, Ze by-
chom ji museli vylévat do kanalu. Stejné
tak dalsi lahadky, kterych nebylo dost.

Vsechny ale nenakrmime, to ani nejde,”
ekl cechmistr Miroslav Marek.

Cech, ktery v Mohelnici ptisobi jiz
od roku 1994 a nyni ma 27 ¢leni, pfi-
pravoval tuto zabijacku zhruba tfi tyd-
ny. ,Napiiklad maso na uzeni jsme na-
lozili. Odmitame primyslovou vyrobu,
chystali jsme proto klasickou domaci
zabijacku délanou s laskou,” usmal se
cechmistr, ktery se sdm staral o uzeni.
,Ctyfi dny jsem v jednom kuse udil,
nakonec uz jsem myslel, Ze nevstanu,*

Stale vice Cechti podle Vaclavika za-
¢ind nakupovat biopotraviny pfimo od
ekologickych zemédélct, rostouci obli-
bé se tési hlavné primo péstiteli doda-
vané bedynky s ¢erstvou zeleninou. ,Je
vidét, Ze spotiebitelé si zacinaji uvédo-
movat dulezitost pivodu potravin, kte-
ré konzumuji, a chtéji co nejvyssi kvali-

priblizil cechmistr, ktery je mezi svymi
nazyvan Miroslav I.

Prestoze cech vlastnil potiebné po-
voleni od veterinaf, vloni lidem neu-
kazoval praci feznika pfimo na namés-
ti. Podle Marka radéji ,na stfibrnou
nedé€li“ lidem pripravil model ,zlaté-
ho prasatka“. Navstévnici byli pfesto
se zabijackou spokojeni. ,,Ud€lali jsme
si hezky vylet a odvazime si uzeny bu-
Cek, jitrnice a klobasy. Je to tu vyhla-
Sené a vim, Ze to ned€laji na kseft, ale

tu a Cerstvost,“ podotkl Vaclavik. Podil
pfimych nakuptl biopotravin od zemé-
délct, jenz pfedloni dosahl v CR 1,4
procenta, byl ve srovnani se zapadni
Evropou minimalni. V pfistich dvou az
tfech letech ocekava Vaclavik opétovné
zrychleni rlistu spotfeby biopotravin na
10 az 30 procent.

oslavoval zabijackou

pro lidi,“ poznamenal Josef Novak,
ktery do Mohelnice vyrazil s rodinou
az z Olomouce.

Cechovni zabijacka je soucasti paté-
ho ro¢niho obdobi, které ¢lenové ce-
chu vzdy vitaji 11. listopadu v 11:11. Je
plné hodokvasu a veseli. ,Bavime se
a chceme bavit i ostatni,“ shrnul hlav-
ni motto ¢innosti cechu Marek. Paté
roc¢ni obdobi zahrnuje napfiklad také
unorovy karneval a kon¢i 30. dubna pa-
lenim ¢arodéjnic.

Letos méne pochoutek s pridatkem konopného semene

Praha (li) — V minulosti jsme si
zvykli na nékteré druhy potravin
s pridatkem semene technického
konopi. At to byly téstoviny, cokola-
dové dobroty nebo napoje na bazi li-
monady, ale i piva, letos zfejmé sni-
Zeni ploch s touto plodinou ovlivni
i podil této zajimavé pridatné sloz-
ky. Tuzemské osevni plochy technic-
kého konopi v poslednich letech to-
tiZ vyrazné klesly a nyni jejich vyme-
ra ¢ini jen necelych 200 hektarii.

.Rozloha konopnych poli je tak
zhruba stejna jako pred deseti lety,
kdy péstovani technického konopi bylo
v Cesku zahajeno,” fekl Michal Ruman
z obCanského sdruzeni Konopa, které
usiluje o obnovu péstovani a zpracova-
ni primyslového konopi jako vyznamné
domaci suroviny.

~ Bez'

i konzervanli

Podle udaji ministerstva zemédél-
stvi pritom jesté v roce 2007 dosahovaly
plochy tuzemskych konopnych poli re-
kordnich vice nez 1 500 hektart, od té
doby ale vyrazné klesly. ,,Situace v od-
vétvi hospodarského vyuziti konopi ne-
ni dobra. Ackoliv se obchod s konopny-
mi produkty rozviji, péstovani a prvotni
zpracovani konopnych surovin v CR se
omezuje na necelych 200 hektart, te-
dy priblizné stejnou vymeéru jako v roce
2000,“ uvedl Ruman.

Rozvoj péstovani technického kono-
pi podle né€j brzdi nedostupnost techno-
logii pro zpracovani konopnych stonki
na vlakno. ,Zemédélci nevi, jak s vypés-
tovanou hmotou nalozit, protoze u nas
chybi zpracovatelské zavody, které by
byly schopné surovinu vykoupit,“ po-
dotkl Ruman.

Na trhu jsou totiz podle Rumana

k mani pouze velkokapacitni zpraco-
vatelské stroje, které vyzaduji vysokou
pocatecni investici. ,,V dobé, kdy se trh
teprve rozviji, je to pro investory velké
riziko,“ prohlasil Ruman, podle kterého
se sdruzeni proto bude snazit o to, aby
na trh byl uveden stroj s mensi zpraco-
vatelskou kapacitou, coz by snizilo po-
fizovaci naklady. Tuto technologii by si
pak mohli pofidit i mensi farmari.

Zajem o konopné vlakno pritom ros-
te. V soucasné dobé jej vyuziva prede-
vs§im papirensky a automobilovy primy-
sl, pouziva se také pro energetické uce-
ly. Z konopi se vyrabéji tepelné izolacni
rohoze pro stavebnictvi, textilie a 1ze ho
uzit jako stelivo pro zvirata. Stale popu-
larnéjsi je konopna kosmetika i konop-
né potraviny. K dostani je napfiklad ko-
nopna ¢okolada, konopné pivo ¢i tés-
toviny.

.V zemich Evropské unie je péstova-
ni konopi setého podporovano a konop-
né materialy jsou mezi spotiebiteli pro-
pagovany. Je zde také tendence nahra-
zovat ve vétsi mife uméla vlakna, jejichz
likvidace je z hlediska Zivotniho prostfe-
di stale vice problematicka,” uvedlo mi-
nisterstvo zemédé€lstvi.

V Cesku v soucasné dobé piiso-
bi pouze dva akreditovani zpracovate-
1é konopného stonku - Josef Benedikt
Kladno a spole¢nost Lenka Kacov. Dal-
$i zpracovatel, Marie BeneSova z obce
Bzany na Teplicku, ukon¢il vloni v bfez-
nu svou ¢innost. Tuzems§ti farmafi mo-
hou na péstovani konopi Cerpat zaklad-
ni zemédé€lskou dotaci - prfimou platbu
z EU na plochu. Mohou se také ucha-
zet o penize z narodniho dorovnani pfi-
mych plateb.

V CR je povoleno seti pouze nékolika

0

Mlékdarna MILTRA B s. r. o. \
je jedinym vyrobcem tohoto druhu eidamského syru v CR. Tyto

potvrzena udélenim zn

le¢nost nyni pFichazi
umoziujici lepsi ide

reknete syr
www.miltra.cz

odriid. Aby se v tuzemsku mohly pésto-
vat, museji odriidy obsahovat méné nez
0,2 procenta omamné latky THC. Ptiz-
nivei marihuany uzivaji Konopi indické
- Cannabis indica, které obsahuje mno-
honasobné vyssi koncentrace THC, vy-
svétluje na svém webu Konoparsky svaz
CR.

Stejné jako v Cesku se predloni sni-
zZila péstitelska plocha konopi setého
iv EU. Osev zabiral 10 544 hektart pro-
ti vice nez 14 000 ha, kolik bylo ploch
s konopim v roce 2007. Hlavnimi pro-
ducenty jsou zejména Francie, Velka
Britanie, Némecko, Polsko, k prednim
patii i Ceska republika. Osevni plochy
se v predlonském roce zvysily pouze ve
Velké Britanii a Némecku. Naproti to-
mu se konopi prestalo péstovat ve Spa-
nélsku, Madarsku a Rumunsku, dalsi
zemé vysev omezily.

¢

KLASE)

Navstivte nas
na veletrhu
Salima 2010
na nasem
stanku
v pavilonu C.
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v zemedelstvi
v EU klesly

Brusel (dra) — Realné prijmy v zemédeélstvi
v Evropské unii vioni v prepoctu na jedno-
ho pracovnika mezirocéné poklesly o 12,2 pro-
centa. Ukazuje to odhad Evropského statis-
tického iifadu (Eurostat), ktery je dostupny na
wehovych strankach uradu. V Ceské republi-
ce hylo realné sniZeni piijmi ctvrté nejvySsi
z unijnich zemi, a to o 24,1 procenta.

Piijmy v celé EU klesaly i piedloni, v primé-
ru za cely 27¢lenny blok o 2,8 procenta. Real-
né prijmy na pracovnika padaly podle udaji ev-
ropskych statistikli vloni ve 22 zemich Unie, jen
v péti rostly.

Haf nez Cesko na tom ze stattt EU v mife po-
klesu zemédélskych pfijmu byly jen Madarsko
(o 35,6 procenta), Italie (o 25,3 procenta) a Lu-
cembursko (o 25,1 procenta). Prijmy klesaly i na
Slovensku, o 10,4 procenta.

Nartst odbornici zaznamenali jen u Recka,
Kypru, Finska, Malty a Britanie, v niZ dosahl
14,3 procenta, tedy nejvic z celé Evropské unie.
Realné prijmy ze zemédélstvi zahrnuji prijmy vy-
tvofené zemédé€lskymi ¢innostmi a takovymi ne-
zemédélskymi Cinnostmi, které od téch prvnich
nelze oddélit. Nejsou to vSak celkové prijmy ze-
médélsky hospodaficich subjektl, nebot nepo-
kryvaji zisky z jinych zdroju, napfiklad z nemo-
vitosti, platy ¢i socialni vyhody.

Rusko snizilo
kvoty na dovoz
drubeziho
a veproveho z USA

Washington (dra) — Letos mohou americ-
ti producenti do Ruska vyvézt méné masa
pii nizSim dovoznim clu neZ vioni. Sdélili to
predstavitelé amerického masného priimysiu
a potvrdili tak, Ze Rusko pro tento rok snizi-
lo kvéty na dovoz driibeZiho a vepiového ma-
sa ze Spojenych statii.

Rocni kvotu na dovoz driibeziho masa Rusko
omezilo na 600 000 tun z lonskych 750 000 tun.
Na veprové stanovila Moskva novou kvétu 57 000
tun proti lonskym 100 000 tunam. U hovéziho
Rusko naopak kvétu mirn€ zvysilo na 21 700 tun
z 18 500 tun.
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Zastupci amerického masného primyslu a ana-
lytici tento krok vzhledem k nartastu ruskych vy-
robnich kapacit cekali, vyjadfili vSak nad nim zkla-
mani a doufaji, Ze Moskva béhem roku kvoty jesté
zvysi. Americti vyvozci mohou vyvazet do Ruska
veprové i nad kvotu pfi vysSich clech, to je vsak
prakticky mozné jen v dobé silné ruské ekonomi-
ky, uvedl mluvéi amerického svazu vyvozcii masa
Joe Schuele.

Kromé kvét je navic americky export masa do
Ruska ohrozovan zakazy, které Rusko uvalilo na
fadu zavodt v USA kvili idajnym naleziim vy-
sokych rezidui antibiotik. Séf Ufadu obchodni-
ho zmocnénce USA Ron Kirk oznacil tyto zakazy
za védecky nepodloZené a fekl, Ze americti Cinite-
1é se snazi primét Rusko k jejich zruseni. Mluvci
Schuele vSak fekl, Ze americti vyvozci souvislost
mezi zakazy dovozu vepiového a sniZenim kvot
nehledaji.

Rusko je nejvétsim exportnim trhem pro ame-
rické dribezi maso, jehoz produkce v USA dosa-
huje rocni hodnoty 55 miliard dolart (asi jeden
bilion K¢).

Svetove ceny
~ potravin rostly

Rim (dra) - Svétové ceny potravin jsou opét
na vzestupu. Organizace OSN pro vyZivu a ze-
médeélstvi (FAO) pied koncem roku uvedla, Ze
jeji index cen potravin v listopadu poctvrté za
sehou vzrostl, a dostal se tak na 14mésicni
maximum. Naznaéila vSak, Ze v pfiStich mési-

cich neotekava vyraznéjSi cenové skoky.

,Dobry stav zasob a pfiznivé vyhlidky pro pro-
dukci snizuji riziko vyrazného nartistu cen béhem
pristich Sesti mésicl,” uvedla organizace.

Hodnota indexu, ktery sleduje cenové zmény ko-
Se potravin sloZeného z obilovin, olejnin, mléénych
produkti, masa a cukru, ¢inila minuly mésic v pr-
méru 168 bodi, coz je nejvice od lonského zafi.
Index nicméné zastava 21 procent pod maximem
z lonského ¢ervna. FAO upozornila, Ze hodnota
indexu pfed nartistem cen potravin v letech 2007
a 2008 nikdy nepfekrocila hranici 120 bodu.

Generalni tajemnik FAO Jacques Diouf jiz pred-
minuly mésic uvedl, Ze nastupujici oziveni globalni
ekonomiky mizZe zpusobit, Ze se bude opakovat si-
tuace z lonského roku a ceny potravin se vrati na
rekordni hodnoty.

ZAJIMAVOSTI ZE SVETA

FYTOSTEROLY JAKO
MARKERY FALSOVANI
OLIVOVEHO OLEJE

Celosvétova vyroba olivového oleje se za po-
slednich 20 let zvysila o téméf 70 procent, pies-
to se tento olej z hlediska objemu na globalnim
trhu jedlych rostlinnych oleji podili méné€ nez
3,5 procenty. Z hlediska produktové hodnoty je je-
ho podil 15procentni, a to proto, Ze cena olivového
oleje je 2-5krat vyssi neZ cena jinych rostlinnych
olejii. Kvili relativné vysoké cené se olivovy olej
stava predmétem falSovani jinymi, levnéjsimi ole-
ji. V ¢lanku v casopise Food Additives & Contami-
nants autor Sodeif Azadmard-Damirchi z univerzi-
ty v Tabrizu v Iranu doklada, ze k detekci falSovani
olivového oleje olejem z liskovych ofechii by moh-
la poslouzit analyza profilu fytosterolti.

Podle minéni autora neni detekce falSovani oli-
vového oleje prili§ obtizna a lze ji provést konvenc-
nimi metodami zaloZenymi na rozdilu sloZeni ole-
ji z hlediska mastnych kyselin, triacylglyceroli
a sterolli. Kuprikladu pfitomnost s6jového, kano-
lového, fepkového, podzemnicového ¢i hof¢icné-
ho oleje v mnozstvi mensim nez 5 % lze rozpoznat
analyzou mastnych kyselin. Pomoci uhlikového
Cisla 42 u triacylglyceroll (AECN42) Ize deteko-
vat falSovani slune¢nicovym, sojovym, bavlniko-
vym, kukufiénym, sezamovym, saflorovym, kano-
lovym a fepkovym olejem v mnozstvi 1 %.

K falSovani olivového oleje se nékdy pouziva
olej z liskovych ofechtl, protoze ma obdobné slo-
Zeni triacylglycerolli, mastnych kyselin a majo-
ritnich steroll. FalSovani liskoofechovym olejem
v mnozstvi menSim nez 20 % je tudiz jen tézko
prokazatelné.

V piehledové praci autor nejprve posuzuje me-
tody, které byly pouzity k detekci falSovani olivo-
vého oleje olejem liskooriskovym, zjistuje vsak,
Ze prakticky ve vSech pfipadech existuji omezeni
a jen velmi malo metod je schopno zjistit falSova-
ni v mnozstvich mensich nez 8 %. V literatufe o fy-
tosterolech byly k detekci falSovani pouzity jako
markery rizné skupiny fytosterolii (kampesterol,
stigmastenol, avenasterol). Vysledky ukazaly, Ze
zatimco sloZeni 4-desmetyl- a 4-monometylsteroli
je u obou olejii obdobné, ve slozeni 4’,4’-dimetyl-
sterol se lisi. 4’,4-dimetylsteroly tvofi skupinu, do
niz patfi delta-amyrin, taraxerol, beta-amyrin, buty-
rospermol, cycloartanol, lupeol, triukalla-7,24-die-

nol, alfa-amyrin, 24-metylenecykloartanol a nezna-
ma latka X s lupanovym skeletonem. Slouc¢enina
X a lupeol byly pritomny v liskoofiskovém oleji,
ale nebyly detekovany v panenském olivovém oleji.
Azadmard-Damirchi proto tvrdi, Ze tyto dvé latky
by mohly byt pouzity jako markery pii GC-MS mo-
nitorovani oleji k zjiStovani falSovani v mnozstvi
okolo 2 %. K obohaceni fytosterolii by bylo nutno
pouzit tenkovrstevné chromatografie nebo extrak-
ce na tuhé¢ fazi, pricemz SPE je pro tento ucel me-
todou ucinnéjsi, nebot cilové 4’,4’-dimetylsteroly
jsou eluovany 4-monometyl- a 4-desmetylsteroly.
Sodeif Azadmard-Damirchi: Review of the
use of phytosterols as a detection tool for adul-
teration of olive oil with hazelnut oil. Food Ad-
ditives and Contaminants, 2009, 1-10, iFirst doi:
10.1080/02652030903225773

LECITINEM LZE ZLEPSIT
JAKOST OVOCNE STAVY
€1 ZELENINOVE OMACKY

Sojovy lecitin zakomponovany do receptury pro
ovocné Ci zeleninové vyrobky zlepsi nejenom je-
jich fyzikalné chemické vlastnosti, ale téz nutri¢ni
profil - tvrdi studie, jejiz vysledky byly zvefejnény
v Casopise Food Research International. U rajca-
tové §tavy a omacky a u hroznové stavy se pridav-
kem sdjového lecitinu zlepsily jejich organoleptic-
ké vlastnosti, zejména stabilita, barva a viskozita,
a taktéZ nutricni hodnota - zvysil se obsah lyko-
penu, fosfolipidl a bilkovin.

Lecitin se ptivodné izoloval z vajeéného Zlout-
ku, v soucasnosti se bézné pripravuje z rostlinného
materialu, nejCastéji ze soji. Jako emulgator hraje
dulezitou roli pfi pfipravé vhodné textury u rady
potravinarskych aplikaci véetné cokolady, cukrovi-
nek, margarini, tukovych pomazanek, pekafskych
vyrobkil, napoju, zmrzliny, masnych vyrobka a po-
lotovard. Podle udajii z databaze Euromonitor
International objem celosvétového trhu lecitinu
¢inil v roce 2007 140 796 tun a v obdobi mezi roky
2002 az 2007 zazival ro¢ni rist 2,5 procenta. Tento
udaj se vsak tyka vSech moznych typt vyuziti, ni-
koliv pouze v potravinafstvi.

Dr. Oke a jeho spolupracovnici z univerzi-
ty v Guelphu v Kanadé doplnili rajéatovou §ta-
vu a omacku a hroznovou stavu lecitinem v mnoz-
stvi 0,1, 0,25, 0,5 nebo 1,0 gramu na 100 ml stavy

nebo omacky. Z vysledkd vyplynulo, Ze lecitin
zvysil v zavislosti na vySi pfidavku ve $tavé ne-
bo omacce obsah bilkovin. Rovnéz bylo zazname-
nano zlepSeni v barvé a zvysSeni obsahu lykopenu
- pigmentu s antioxida¢nimi vlastnostmi, zodpo-
védnému za Cervené zbarveni ovoce Ci zeleniny.
Obecné lze fici, Ze pridavek lecitinu mél v pribé-
hu vyroby rajcatovych produkti na tento pigment
stabilizujici ucinek.

U hroznové stavy nebyla jeji barva vyznamné
ovlivnéna ani pridavkem nejvyss§iho mnozstvi le-
citinu. Taktéz obsah polyfenolli se nezménil. Cel-
kovy ucinek pridavku lecitinu byl u hroznové sta-
vy odli§ny nez u vyrobku z rajcat. Autofi tuto sku-
tecnost vysvétluji tim, Ze tomatova Stava a omacka
jsou bohaté na pektin a nékolik jinych nerozpust-
nych komponent, které nejspiSe reagovaly se sojo-
vym lecitinem a proteiny a tim §tavu stabilizovaly
a zlepsily jednotlivé jakostni ukazatele. Hroznova
Stava, ktera je bohata na rozpustné latky, ale neob-
sahuje slouceniny nerozpustné, vykazala s prida-
nym lecitinem méné€ interakci. Autofi dospéli k za-
véru, ze lecitin zfejmé priznivéji ovlivni vlastnosti
stav s vy$sim obsahem nerozpustnych latek.

M. Oke, J. K. Jacob, G. Paliyath: Effect of soy
lecithin in enhancing fruit juice / sauce quality.
Food Research International, doi: 10.1016/j.food-
res.2009.09.021

VYROBA POTRAVIN

S NiZKYM GLYKEMICKYM
INDEXEM POMOCi
HRACHOVE MOUKY

Studie, jejiz vysledky byly publikovany v casopi-
se Journal of Food Science, konstatuje, ze k vyro-
bé potravin s nizkym glykemickym indexem a pfi-
jatelnymi senzorickymi charakteristikami 1ze pou-
Zit celozrnnou mouku ze Zlutého hrachu.

Lusténiny jsou pro vyrobce potravin zajimavé
z nékolika diivodi: jsou bézné k dispozici, jsou lev-
né a disponuji zdravi prospéSnymi vlastnostmi -
jsou bohaté na vlakninu, antioxidanty a bilkoviny
a obsahuji malo tuku. Nicméné¢ jejich pouZiti jako
potravinarské prisady bylo doposud limitovano ne-
priznivymi senzorickymi charakteristikami.

Vyzkumni pracovnici z Richardsonova cent-
ra pro funkéni potraviny a nutraceutika pfi mani-
tobské univerzité zkouseli, zda je mozné snizit gly-

kemickou odezvu (vzestup hladiny glukozy v krvi),
jak k tomu prokazatelné dochazi pfi konzumaci
[usténin, zaclenénim celozrnné mouky ze zZlutého
hrachu do receptur pekafskych vyrobki a téstovin
tak, aby tyto byly pro spotrebitele z hlediska sen-
zorického pfijatelné. Nizka glykemicka odezva sni-
Zuje potfebu inzulinu a tim i riziko vzniku diabe-
tu typu 2.

Vyzkumnici v pokusech pouzili jako hlavni pfi-
sadu do tfi typd vyrobkl - té€stovin, bananového
chlebicku a italského kolace biscotti - bud’ celo-
zrnnou mouku ze Zlutého hrachu (WYPF) nebo
celozrnnou psSeni¢nou mouku.

Jak predpokladali, bananovy chlebi¢ek i kola-
Ce biscotti s hrachovou moukou vyvolali nizsi gly-
kemickou odezvu nez tytéz vyrobky pfipravené
z mouky pSeni¢né. U téstovin vyrobenych z hra-
chové mouky byla odezva stejna jako u téstovin
pSeni¢nych. Vyzkumnici dosli k zavéru, Ze tésto-
viny s 30 procenty hrachové mouky ziejmé neob-
sahovaly dostateCné mnozstvi lusténiny na to, aby
byla glykemicka odezva slabsi.

Ucinky cerealnich vyrobki z hrachové nebo pse-
ni¢né mouky byly zkoumany na 22 zdravych mu-
zich a Zenach ve véku mezi 22 az 67 roky. Hladina
glukozy v krvi byla méfena v intervalech 30, 60,
120 a 150 minut po konzumaci kazdého z testova-
nych vyrobki. VSechny vyrobky byly téz hodnoce-
ny z hlediska vzhledu, chuté, viing, textury a celko-
vé prijatelnosti. Bananovy chlebicek a biscotti s ce-
lozrnnou hrachovou moukou byly okamzité v§emi
hodnotiteli prijaty kladné ve vSech svych senzoric-
kych charakteristikach. Téstoviny z hrachové mou-
ky dopadly obdobné jako té€stoviny pSeni¢né, ziska-
ly vSak nizsi bodové hodnoceni u viiné.

V zavéru vyzkumni pracovnici konstatuji, Ze
nepfiznivé senzorické charakteristiky typické
pro hrachovou mouku je mozné pomoci sekundar-
nich pfisad, kupfikladu kofenim s pfijemnou vi-
ni a chuti, snazeji zamaskovat u pekarskych vyrob-
ki nez u té€stovin. Celkove vsak hrachovou mouku
k vyrobé chutnych vyrobku s nizkym glykemickym
indexem, zejména pekaiskych, doporucili.

C. Marinangeli, A. Kassis, and P. Jones: Gly-
cemic responses and sensory characteristics of
whole yellow pea flour added to novel functio-
nal foods. Journal of Food Science, 74, ¢. 9, 2009,
s. 385-389. Mgr. Tatiana Oldrichovd
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