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Velebou Whl?lirﬁu’ vitegu Soutéze Regiondlni potravina

Pzeiiského kraje.

Léto budii pochvileno a s nim i Regiondlni potravina. A pro¢
velké pismeno R? Jeliko? Potravinaisky zpravodaj nectou jen sami
potravindri, ale i lidé 7 pridruzenych oboru, kteii nemusi vse o této
soutezi védet, rada vysvétlim. Je to celostdtni soutéz, kterd navizala
na ¢tyri, a mistné po pét let poradanych soutézi o nejlepsi regionalni
potraviny. Co kraj, to jiné logo a motto soutéze, ale pravidla stejnd.
Soutéze vyprovokovaly jednotlivé regiondlni a s nimi o okresni ag-
rarni komory. Zpocdtku to byla nesmirné lopotnd, takika mravenci
prace a malokdo ve své dobé véril v ispéch. Byla tu prece Klasa a ta
udavala ton v kvalité potravin. Regiondlni soutéze porddané agrdr-
nimi komorami sledovaly ale jesté vic nez jen samotnou kvalitu
potraviny, stavi na osvédcenych, casto rodinnych receptech, které
vznikaly v minulosti a davaly domdcim dobrotim punc nezameéni-
telnosti. Trindct regionii, téindct soutézi odliSenych riznymi nazvy,
Jjako je jihoceské Chutnd hezky Jihocesky nebo Mls Pardubickéeho
kraje a ze severu Cech zase Dobroty Piemysla Orice ¢i Perla Zlin-
ského kraje a jmenovat lze dal.

Po ctyrech letech se tak vyprofilovaly tyto znacky a dostaly se do
povédomi celého naroda. Soutéz se osvédcila a ziskala na podporu
Jak ministerstva zemédélstvi, tak jiz predloni od samotného prezi-
denta Viclava Klause a nedavno ji vysoce ocenil i Mons. Dominik
Duka, arcibiskup prazsky a primas cesky. Jako hlava katolické cirk-
ve se dokonce o podpore takovéhoto zviditelriovani dobrych domdcich
a svym zpuisobem jedinecnych potravin zminil i ve svéem Pastyiském
listu véricim. Jeho prostiednictvim vysvétlil, jak se na tyto soutéze
divd a jak uzndvd takovéto snazeni Agrarni komory CR, kterd nejen
usiluje o sobéstacnost v potravindch, ale klade diraz na speciality
z regionii provérené veky. Jak vekl zdastupciim Agrarni komory, které
nedavno v Arcibiskupském paldci v Praze Dominik Duka prijal, je
to nesmirné zasluznd ¢innost a dava nadeji do budoucna, Ze narodni
pokrmy a nefalsované potraviny jen tak nevymyti vsechny ty potravi-
ny zahrnované pojmem Fast Food. Je to dédictvi po predcich a kus
narodni kulinarni kultury a té je treba si vazit, nabadal Duka.

Je proto zasluzné, ze se v soutézich pokracuje a provizi je i snaha
ddt jim jednotny ramec a jednotné logo, jakési zastieseni. A prave
Jjim je ona zminénda Regionalni potravina, se svym specifickym lo-
gem, které budou mit vyrobky oznacené regiondalnim ,, Mlsem“ nebo
»Perlou®, ¢i , Piemyslem Oricem“. Prece jen bylo tieba pravidla
naprosto sjednotit a ucinit i urcitou inventuru soutézi a vnést do
nich porddek. K tomu slouzi pravé semindrie, jejich; garantem se
stala opét Agrarni komora CR s odpovédnou pracovnici inzenyrkou
Jaroslavou Nekvasilovou, kterda s tymem odborniki predevsim 7 mi-
nisterstva zemédelstvi, ale i riiznych odbornych pracovist navstévuje
Jednotlive regiony a vysvétluje, co je tieba do budoucna jesté na
téchto soutezich vypilovat.

Na propagaci téchto soutézi vyélenilo ministerstvo zemédélstvi
50 milioni korun. Kazdeé 7 regiondlnich pracovist agrarnich komor,
které vypracuje potiebny projekt, md sanci dosahnout na podpiirné
prostiedky pro soutéeze. Jak se ukazuje, soutéze podporuji i hejtma-
ni, kazdy svym zpiisobem. Pritom jde o to, navazat na regiondlni sou-
téze a propoyjit je s vrcholnou soutézi o znacku Regiondlni potravina.
V tomto ohledu se mistné zatim trochu ono soukoli , starych “ soutézi
v ndvaznosti na ,, novou soutéz “ zadrhavd, ale po porodnich bolestech
prece prichazi ono krasné prozreni a radost. Té je nyni potieba
vrchovateé, a je taky na misté. Soutéz nazvand Regiondlni potravina
Jje nécim uzasnym, Zivotaschopnym a do budoucna velmi vyznam-
nym. Pomiiime zatim ponékud hrbolatou stezku, po niz se soutéz vy-
dala, détské choroby budou zahy ty tam a dedictvi vepsané do starych
osvédcenych receptii nesou dobré ceské a moravské potravindarské
firmy jako pochoderi pied sebou. Z vadou 7 nich uz Agrarni komora
totiz uspordadala tiskové konference a jen vyjimecné na nich s rodici
neprisly i dospelé deti, které jsou v roli pokracovatelii firem, a tim
i rodinnych receptur. A tak stafetu Regionalni potraviny prejima od
rodic¢i mlada generace a v tom je ono kouzlo uspéchu a zdaru.

Text a foto: Eugenie Linkovi
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Pane ministre, dne 14. cerven-
ce tohoto roku Vas pan premiér
Petr Necas uvedl do funkce mi-
nistra zemédélstvi Ceské repub-
liky. S jakymi pocity jste prevzal
tento dulezity post v nasi nové
vladé? Od tohoto okamziku ubéhl
jiz vice nez mésic. Jsou nyni
Vase pocity shodné, nebo jsou
jiz poznamenany reSenim nijak
snadnych ukolu resortu, ktery
vedete?

Jisté to zazilo i mnoho z va-
Sich Ctenafu, tu urcitou ne-
jistotu z nového neznamého
prostiedi, ale v mém pripadé
to zaroven byla vyzva zapojit
se do zmén, které nova vlada
musi udélat, aby se nase ekono-
mika dal nezadluzovala a aby-
chom neprojidali penize nasich
déti. Nechci predstirat, ze jsem
nebyl prekvapen, kdyZ mi byl
nabidnut tento resort. Nejsem
expert na zemedé€lstvi, ale uve-
domil jsem si, Ze pravé to miize
byt vyhoda, protoze k dané pro-
blematice mohu pfistupovat
bez predsudki a s uréitym nad-
hledem. Myslim si, Ze po Cty-
fech letech ve funkci prvniho
naméstka ministra financi mam
slusné zkuSenosti s fizenim vel-
kého ministerstva. Kazdy den
se mi hodi i zkuSenosti nasbi-
rané béhem let starostovani.
Abych se co nejrychleji dostal
do odborné problematiky, ob-
klopil jsem se lidmi, ktefi zemé-
délstvi rozumi a zaroven maji
v tomto oboru praktické zkuse-
nosti. Jednim z mych prvnich
krokt ve funkci ministra bylo
sestavit tym profesionalt, ktery

Vazeni ctenari,
na strane 15 prinasime
fotoreportaz ze zahajeni

a slavnostniho predavani

certifikati KLASA

na vystave Zeme zivitelka 2010

v Ceskych Budgjovicich.
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mi bude pomahat pfi fizeni mi-
nisterstva. V dalsim kroku jsem
ustanovil nékolik kulatych stolti
na riizna témata, jako je napii-
klad protipovodnova prevence,
evropska problematika, lesnic-
tvi, otazky ochrany pudy a pro-
blematika eroze, kde mi experti
i lidé z praxe predstavuji svoje

nazory a pohledy z nejriznéj-
Sich thli.

Uz pred svym nastupem
jsem védél, Ze mé€ ¢eka fada ne-
lehkych ukoli, Ze budu muset
rozhodovat o vécech, o kterych
se dlouhou dobu nedokazou
shodnout ani nejvétsi odborni-
ci. Uvédomuji si, Ze jsem v horsi

pozici, nez kdybych mohl zemé-
délcim finanéné pfilepsit. Bo-
huzel se nase zemé€ nenachazi
v jednoduché¢ situaci. Globalni
krize ukazala zranitelnost kaz-
dé ekonomiky, odhalila chyby,
které politicti vidci udélali
v dobach zdanlivé trvale udrzi-
telného rustu a jistot. Krize dala
jasné najevo, ze ziti na dluh neni
trvale mozné nejen v rodiné, ale
ani ve stat€. Finance statu jsou
ve Spatném stavu, a tak nova vla-
da ma nevdécny, nicméné nutny
ukol hledat uspory a Setfit, coz
také znamena délat rtizné Skr-
ty a ubirat finanéni prostiedky.
Kazdému je snad jasné, Ze se
za tato nepopularni opatfeni asi
mnoha chvaly nedoc¢kam, jako
by se ji nedockal ani nikdo jiny.
Musim vsak fici, ze v zadném
pripadé nechceme, aby uspory
omezovaly pfijem prostfedki
z Evropské unie, takzZe se ne-
smi dotknout kofinancovani.
Nechceme ztratit jediné euro,
které mizeme z Bruselu ziskat.
Mym ukolem je udrzet a vytva-
fet produkéni potencial Ceské-
ho zemédélstvi. Usporna opat-
feni musi byt nastavena tak,
aby nedochazelo k devastaci jiz
provedenych investic. Systémo-
vé investice musi pokracovat,
jejich zastaveni a zakonzervova-
ni by v budoucnu mohlo stat vic
finan¢nich prostredkd, nez jaké
jsou nyni planovany. Za velmi
dulezité povazuji také pokraco-
vani investic do protipovodio-
vych opatfeni.

(Dokonceni na strané 3)

Prestizni narodni soutéz vin Vinar roku 2010 zna svého viteze,
nejlepSim ¢eskym vinarem je opet Josef Valihrach z Krumvire
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VINAR ROKU 2010
CESKA REPUBLIKA

Prestizni titul VINAR RO-
KU 2010 ziskal 19. srpna
v prostorach Palace Zofin
Josef Valihrach z Krumvite.
Jedna se tak o druhé Vali-
hrachovo vitézstvi, nejvys-
§i ocenéni v narodni souté-
Zi vin si odnesl uZ vloni. Vi-
naistvi Josef Valihrach sidli
v obci Krumvif, ktera pat-
fi do Velkopavlovické vinar-
skeé podoblasti.

Kristalovy pohar pro vitéze
od uznavané sklarky Katefiny
Dousové si tak ve vecernich
hodinach prevzal zakladatel

John Umberto Salvi a Ivo Dvorvik piedavaji ocenéni Vinar roku
2010 Josefu Valihrachovi 7 Krumvire.

malé vinafské rodinné firmy,
ktera hospodafi na patnacti
hektarech. Na druhém misté se
v uznavané narodni soutézi vin
umistil Petr Skoupil z Velkych
Bilovic, ktery byl Vinarem roku
2008. Treti misto obsadil vinaf
Lubomir Gregorovi¢ z Milotic
a jeho Vinafstvi Metroflora.

.0 vysledku rozhodla porota
sloZend ze svetovych degustd-
torskych odborniku, ktefi prices-
tovali do CR, aby pomohli vybrat
nejlepsiho ceského vinare,“ ekl
Petr Marek, feditel soutéze Vi-
nar roku. ,Mezi nimi kralovala
vinarskd celebrita nejvyssiho for-
matu, uzndvany Master of Wine,

pan John Umberto Salvi. Vedle
néj v odborné poroté zaseda-
li dalsi dva Spickovi zahranicni
sommeliéri Sarah Abbott a Jo-
nathan Pedley, ktery je jednim
ze zakladatelu britské Vinarské
akademie,“ dodal Marek. Fina-
lové komisi predsedal nejlepsi
Cesky sommeliér Ivo Dvofak.
V komisi po boku zahrani¢nich
Masters of Wine zasedli také
Klara Kollarova, Libor Nazar-
¢uk a Stépan Mlejnek. Finalova
komise tak byla oproti lonské-
mu roku ¢astecné obménéna.

Na vSechna ocenéna vina
maji vinafi, ktefi uspéli, pravo
umistit zlatou, stfibrnou a bron-
zovou medaili.

Do nejuzsiho finale soutéze
se dostalo se svymi kolekcemi
vin osm vinafstvi. , UZ jenom
umisténi mezi témito osmi v nej-
uzsim findle, ve kterém rozhoduji
svetové degustdtorské Spicky, je
pro kazdého vinare velké ocené-
ni, “ vysvétlil Petr Marek.

(Dokonceni na strané 3)
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Jsme list, ktery prinasi jiz od ro-
ku 2000 informace predevSim nasim
potravinafum. Regionalni potraviny,
to je v soucasné dobé velmi sklonova-
na problematika a je zjevné, ze trend
rozvoje vyroby a prodeje regionalnich
potravin bude velmi silné pokraco-
vat. A tyto snahy - predevsim malych
a stfednich vyrobciui potravin - maji
i podporu Ministerstva zemédélstvi.
Jak vidite tuto oblast Vy a co mohou
nasi potravinari od statni spravy na toto
téma nyni i v nejblizsi budoucnosti oce-
kavat?

Bezprostfedné po nastupu do uradu
jsem zduraznil, Ze chci podporit i re-
gionalni vyrobce. Budu podporovat
takzvany prodej ze dvora nebo stale
obliben¢jsi farmarské trhy ve méstech.
Mym planem je také zavést prodej
regionalnich potravin na Cerpacich
stanicich. Maly regionalni producent

ma omezené moznosti dostat se do
obchodnich fetézcli, pfitom nabizi
kvalitni, ¢erstvou a regionalné speci-
fickou potravinu, kterou mistni spo-
tiebitel chce kupovat. Jednoznacné
chceme podpofrit producenty ceskych
potravin. To mimo jiné vychazi také
z koali¢ni dohody a programového
prohlaseni vlady. Cestou podpory re-
gionalnich potravin jde cela Evropa.
Je potieba producentim maximalné
usnadnit Zivot cestou odstranéni by-
rokratickych prekazek a prispivat na
marketing a na podptrné programy. Ty
by mély na jedné strané tlacit vyrobce
k maximalni efektivité, zaroven jim vy-
tvafet podminky pro to, aby byla jejich
regionalni produkce snadno dostupna
v obchodech a restauracich. Dal§im
velkym tkolem je zména chovani
spotiebiteld. Ministerstvo zemédélstvi
stoji u zrodu podpirné propagacni
kampané, kterd ma seznamit spo-
tfebitele s regionalnimi potravinami
z jednotlivych kraji Ceské republiky.
Soucasti této kampané€ je i nové vytvo-
fena znacka ,Regionalni potravina®,
kterou budou moci lokalni vyrobci
a prodejci umistovat na své vyrobky.
Tato propagacni kampan vznika hned
z nékolika divodu. Prvnim z nich je
snaha prosadit na nasem trhu oprav-
du kvalitni, chutné, tradi¢ni Ci speci-
alni potraviny. Dalsim divodem pro
preferenci regionalnich potravin je
neoddiskutovatelny fakt, Ze tyto potra-
viny jsou diky kratkym distribu¢nim
cestam mnohem cCerstvéjsi nez potra-
viny, které k nam putuji z velké dalky.

Cerstvéjsi regionalni potraviny mivaji
proto zpravidla lepsi chut i cennéjsi
nutri¢ni vlastnosti. Dilezita je rovnéz
skutecnost, ze ¢im blize jsou potraviny
ke spotiebiteli, tim méné je zatizeno
Zivotni prostfedi pfi jejich dopravé.
Velmi vyznamnym aspektem, proc
dat prednost regionalnim potravinam,
je i podpora zaméstnanosti v daném
regionu. Prosperujici zemédé€lci, zpra-
covatelé i prodejci pak predstavuji
zaruku udrZeni, nebo dokonce rozsi-
feni poctu pracovnich mist. VSechny
uvedené duvody jasné dokumentuji
dulezitost propagace regionalnich
potravin a nase zemé se timto krokem
pripojuje k fadé€ vyspélych statd, které
podobné podptirné programy jiz delsi
dobu uspésné vyuzivaji. Ze vSech téch-
to divodi jednoznacné podporuji sou-
téZ ,Regionalni potravina®“. Vyrobky
od mistnich firem a podle rodinnych
receptur maji podle mého nazoru vzdy
blize k lidem, navic o producentech
potravin ze svého okoli mate zpravidla
vice informaci nez o vyrobcich, které
jsou dovazeny z vétSich vzdalenosti.
Nejen z pozice ministra, ale predevsim
z pozice bézného spotrebitele, za kte-
rého se povazuji, velmi vitam aktivitu
vyrobcl regionalnich potravin a prede-
v§im Siroké portfolio téchto vyrobkii.
To, ze zajem spotiebiteld o regionalni
potraviny vzrasta, vidim jako pozitivni
signal, Ze ne vSichni spotfebitelé jsou
oddanymi zakazniky supermarketi
a hypermarketii. Podporuji snahu vy-
robcti specifickych vyrobkl riiznych
regiond.

Programové prohlaseni vlady je do-
kument, ktery predurcuje kroky a po-
stoje kazdé nové vlady. Mohl byste sdé-
lit nazor, kterou cast programu vlady
i specifikovat, ktera cast tohoto progra-
mu se dotkne zemédélca a predevsim
potravinaiu, tedy vyrobcu nasich potra-
vin, nejvice?

Kazda z kapitol programového pro-
hlaseni ma své nezastupitelné misto,
proto je té€zké urcovat, ktera z nich je
poctové odpovédnosti, jejim hlavnim
ukolem je zabranit dal§imu zadluzova-
ni nasi zemé. Z toho vychazeji riizna
usporna opatfeni, o kterych jsem se
jiZ zminil. Pro m¢ jako ministra zemé-
délstvi je stézejni kapitola VI. Zivotni
prostiedi, zemédélstvi a venkov. Zde
se vlada zavazuje, ze bude pokracovat
v pripravé ceského zemédélstvi na zmé-
ny Spole¢né zemédélské politiky EU po
roce 2013 a rozpracuje Vizi Ceského ze-
meédélstvi po roce 2010 do konkrétnich
opatfeni ku prospéchu a zvySeni konku-
renceschopnosti naseho zemédélstvi.
Vyjednani spravedlivych podminek
pro Ceské zemédé€lce v EU bude jednou
z klicovych priorit ministerstva a vla-
dy. Dtilezitym ukolem, ktery pfed nami
stoji, je také zredukovani byrokratické-
ho aparatu v resortu tak, aby se sniZily
rozpoctové vydaje a aby obcané, podni-
katelé a zeméd¢€lci méné trpéli pritahy
v jednani s administrativou. V progra-
movém prohlaseni je dale uvedeno, ze
vlada doresi evidenci pozemkd a ptipra-
vi narovnani prav vlastnikli a najemcu.

Prestizni narodni soutéz vin Vinar roku 2010 zna svého vitéze,

z domova / 3

Nedilnou soucasti tohoto kroku bude
i dokonceni zemédélskych restituci. Za
nezbytnou podminku rozvoje venkova
povazuji zptistupnéni zemédélskych po-
zemki opravnénym vlastnikim a pro-
dej zbylé plidy v majetku statu t€ém, kdo
na ni chté&ji hospodafit. Vlada dokonci
transformaci Pozemkového fondu a po
ukonceni jeho ¢innosti pfevede zbytek
agend na Pozemkovy ufad CR. Klico-
vou prioritou z dlouhodobého hlediska
je také ochrana pudy. Ceské republice
mohou hrozit i vysoké pokuty, pokud
nebude se zemédélskou ptidou spravné
nakladat. Jde hlavné o nebezpeci eroze.
Péce o pidu uzce souvisi i s povodné-
mi - spravné obhospodafovana i oseta
piida miZe jejich nasledky vyznamné
zmirnit. V zasadé jde o to, abychom
udrzeli zemédélsky fond do budouc-
na. Ministerstvo bude podporovat po-
zemkové upravy a souvisejici investice
v krajin€, které budou mit i vyznamny
protipovodnovy a protierozni efekt.
Chci se zasadit také o podporu rozvoje
ekologického zemédélstvi, o podporu
jeho role v uchovani razu krajiny, zvySe-
ni retencni schopnosti ptidy i ve vyrobé
biopotravin. V programovém prohla-
Seni vlada prijala za své ukoly vytvaret
podminky pro tvorbu novych pracov-
nich pfilezitosti a pro setrvani mladych
a také vzdélanych lidi ve venkovském
prostoru. Dale bude podporovat roz-
voj sluzeb s vysokou pridanou hodno-
tou lidské prace, turismus, ekoturistiku
a agroturistiku.
Dékuji za rozhovor.
Ing. Frantisek Kruntordd, CSc.
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ROKU 2010
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Zaseddni degustacni komise pri finalovych degustacich 18. srpna v sidle Primdtora
hlavniho mésta Prahy na Marianském namésti

Favorité z péti kraju

(Dokonceni ze strany 1)

Do letosniho osmého ro¢niku sou-
téze, ktery vyvrcholil v Palaci Zofin na
slavnostnim galaveceru, pfihlasili vina-
fi témét 500 vzorkl vin. Hodnoceni
vzorki bylo dvoukolové, aby byla zajis-
téna vyssi objektivita. Témér stovka od-
bornych degustatort hodnotila kolekce
minimalné péti druhid vin kazdého vi-
nafského podniku. Kazdy pfihlaseny
vinaf musel dodat pét druhi vina po
Sesti lahvich.

V ramci slavnostniho vyhlaseni byla
kromé prvnich tfech mist vyhlasena ta-
ké cena za tradi¢ni a pfirodni postupy
ve vinarstvi, kterou ziskal Richard Sta-
vek z Némcicek. Do Siné slavy Ceské-
ho a moravského vinafstvi byl uveden
vinar Josef Pefina z Drnholce.

nejlepSim ¢eskym vinarem je opét Josef Valihrach z Krumvire

PREHLED OCENENI

1. Zlata medaile:

Vinarstvi Josef Valihrach

- Josef Valihrach z Krumvire
2. Stiibrna medaile:

Vinarstvi Petr Skoupil

- Petr Skoupil z Velkych Bilovic
3. Bronzova medaile:

Vinarstvi Metroflora

- Lubomir Gregorovi¢ z Milotic
Ocenéni za tradi¢ni a prirodni postupy
ve vinarstvi - Richard Stavek z Ném-
Cicek
Sin slavy ¢eského a moravského
vinaistvi - Josef Pefina z Drnholce

0 SOUTEZI VINAR ROKU
SoutéZ Vinar roku je nezavisla na-
rodni soutéz vin, ktera si klade za cil
hodnotit vinafe ¢i vinafstvi s ohledem
na kvalitu produkovanych vin a je

oteviena viem producentim v Ceské
republice bez jakéhokoliv omezeni.

Narodni soutéz vin Vinaf roku uzna-
lo Ministerstvo zemédélstvi a spliuje
kritéria pro evropské soutéze. Jejim or-
ganizatorem je Cesky archiv vin - spo-
leCnost, ktera zajiStuje servis vin pro
gastronomii po celé CR a je zakladate-
lem Veiejné degustacni galerie vin na
Zamku v Dobfichovicich. V této galerii
v zameckych sklepich jsou ulozeny dva
nejlépe hodnocené vzorky z kazdého
vinafstvi, kde je mize kazdy nejprve
zdarma ochutnat a pak az podle toho
pripadné koupit. Soutéz letos podporu-
je i Vinafsky fond CR.

Dalsi informace najdete na
www.vinarroku.cz.

Jakub Salat
Previa CR, s. r. 0.

nesou logo s Regionalni potravinou

Do uzavérky Potravinarského
zpravodaje byla udélena ocenéni
vitézim v soutéZi Regionalni potra-
vina v péti krajich Cech a Moravy.
Po Jihoceském to byl Zlinsky, Libe-
recky, Plzeiisky a Kralovéhradecky
kraj, kde jsou vitézové znami.

NA LIBERECKU

Prvniho ro¢niku soutéze Regionalni
potravina Libereckého kraje se tucast-
nilo 13 producentt, ktefi prihlasili 37
vyrobkl. Hodnotitelska komise slozena
ze zastupcll ministerstva zemédélstvi,
Libereckého kraje, Potravinarské a Ag-
rarni komory, mistnich akénich sku-
pin, Krajské veterinarni spravy a Statni
zemé&dé€lské a potravinarské inspekce
vybrala 20. Cervence pét vitéznych po-
travinafskych vyrobk. Slavnostni vyhla-
Seni prvniho ro¢niku probéhne 1. fijna
na Dnu regionalnich potravin Liberec-
kého kraje.

ZLiNSKO ZNA SVE VITEZE

Prvnich pét vyrobku ziskalo ocenéni
Regionalni potravina i ve Zlinském kra-
ji. V kategorii maso a masné vyrobky
hraje prim Labuznicka kyta v bylinko-
vém kofeni od firmy Reznictvi a uze-
nafstvi Oldfich Boruta, Trnava.

V kategorie mléko a mlécné vyrobky

nejvic zabodoval syr typu gouda Kras-
na Hana od firmy Kromilk, a. s., Kro-
meéfiz.

V kategorii pekarské a cukrarské
vyrobky nejvic oslovil porotu Soubor
frgalti z Cyrilova pekafstvi s. r. 0., Hra-
chovec.

V kategorii alkoholické a nealkoho-
lické vyrobky byla nejlepsi Medovina
od pana Jaroslava Haby, Lhotsko.

V kategorii ostatni cenu ziskala Ho-
leSovska pochoutkova majonéza od fir-
my Dribezarna HoleSov spol. s 1. 0.,
HoleSov.

Ocenénym vyrobciim byly slavnost-
né€ predany ceny a certifikaty na Kraj-

2010.

SOUTEZ UZ PROBEHLA
| V KRALOVEHRADECKEM
KRAJI

Soutéze o znacku ,,Regionalni potra-
vina“ Kralovéhradeckého kraje se ko-
nala 13. ¢ervence 2010 ve velké zase-
daci mistnosti spolec¢nosti Cerea, a. s.,
v Hradci Kralové. Vitézné z ni vysly:

Bohemilk bily jogurt feckého typu
od spolecnosti Bohemilk z Opoc¢na,
kolekce s nazvem Hradecké pralinky
z cukrafstvi u Rudolfa od Rudolfa Pa-
pirnika z Hradce Kralové, dale to byla

Selska pastika TORO ze spole¢nosti
Chovservis z Hradce Kralové, zvitézil
i Jable¢ny most 100% z Podorlickych
sodovkaren z Rychnova pod Knéznou,
dale Dobrovodské kysané zeli bilé 500 g
ze Zemédélského druzstva Podchlumi
Dobra Voda u Hofic a Rokytnikovy
med lesni kvétovy z Véeli farmy Rokyt-
nik od Simony Adamcové z Rokytniku
u Hronova.

SOUTEZILO SE | NA PLZENSKU

I soutéz Regionalni potravina Plzen-
ského kraje 2010 s mottem Vsude chut-
na dobre, doma nejlépe ma své vitéze.
Hodnotitelska komise na zasedani dne
5. 8. 2010 v budové Stredni Skoly ze-
médélské a potravinarské v Klatovech
rozhodla o vitézich z péti soutéznich
disciplin. Do soutézZe se prfihlasilo
25 vyrobct, ktefi dodali vic nez stovku
druhti svych produktii. Ty hodnotilo

13 ¢lenti komise, v jejimz Cele byl pred-

seda krajské agrarni komory Jaroslav
Sima. Ten kratce zminil nelehky tkol
komise:

,Objektivné vyhodnotit vSechny vy-
robky v jednom dni bylo hodné naroc-
né, ale zvladli jsme to. K problematice
regionalnich potravin a zemé&délstvi vi-
bec chci fici jednu véc - Cesky zemédé-
lec mize délat reklamu na své vyrobky

jak chce, muze davat penize i do tele-
vizni reklamy, ale nejlepsi reklama pro
nas by byl zajem Ceskych politikti. Tady
se to stalo a doufame, Ze to nebude oje-
dinéla zalezitost.”

Na slavnost vyhodnoceni regionalni
potraviny pozval Jan Veleba, prezident
AK CR, Vaclava Klause (viz foto) a ten
si ve svém programu nasel ¢as a prijel.
Toho si zemédélci Plzenska velmi vazi.

JIHOCESI MA,JI' JAKO PRVNi
SVOU REGIONALNI POTRAVINU

JihoCesky kraj vyhlasil vitéze jako
prvni kraj v zemi. Znac¢ku Regionalni
potravina Jihoc¢eského kraje ziskalo
prvnich Sest vyrobki. Z pekafskych
a cukrafskych vyrobkl si prvni cenu
odnesl Boubin, pseni¢nozitny chléb
bez jakychkoliv aditiv a konzervant

od vyrobce Vladimira Caise z Vlacho-
va Brezi. V kategorii Mléko a mlécné
vyrobky vyhral syr Zlata niva z ¢esko-
budéjovické Madety, z masnych vyrob-
ki uspéla Mauzt myslivecka pastika
od firmy Mauz z Ceskych Budgjovic.
Z alkoholickych a nealkoholickych
napoji byla nejlepsi Lhenicka ovocna
Stava jablko-jahoda bez konzervanti
a prisad od Karla Gregora ze Lhenic,
v kategorii Ovoce a zelenina zvitézi-
lo Roudenské kysané Cervené zeli od
Zemédelského podniku MalSe v Roud-
ném u Ceskych Budgjovic a v kategorii
Ostatni se nejlépe umistil uzeny por-
covany kapr z podniku Blatenska ryba
z Blatné. Bylo prihlaseno celkem 154
specialit od 45 vyrobcii. Vitéz ma pravo
uzivat znacku Ctyfi roky.

Eugenie Linkovd
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Chovatel ¢i majitel dribeZe Gi
prasete si miiZe doma zvife samo-
ziejmé porazit a maso vyuzit pro
vlastni spotiebu, to znamena i pro
svou rodinu. OvSem uvadét ma-
so do obéhu, tj. do trzni sité ne-

UZ to tu prece letos hylo! Zda se
ale, ze s podobnymi Zivelnymi ne-
vyzpytatelnostmi budeme muset po-
citat. Po zkuSenostech z uplynu-
lych let Ize ale fici, Ze chovatelé
zvirat se dovedou v pripadé nebez-
peci o zvirata postarat. 1 kdyz, sa-
moziejmé, moment prekvapeni vy-
kona sveé.

bo verejného stravovani, at za pe-
nize neho zadarmo, to Ize jen po
veterinarni prohlidce. Pokud neni
maso veterinarné prohlédnuto a je
uvadéno do obéhu, jde o tzv. cer-
nou porazku a znamena to kromé
poruseni piedpisii i moZné zdravot-
ni rizike.

Cas od ¢asu se objevi podezieni na
takovouto Cernou porazku a to je signal
pro policii a organy statniho veterinar-
niho dozoru. Naposledy se tak usku-
tecnila kontrola veterinafii spolu s cizi-
neckou policii na Domazlicku, kde byla
feSena Cernd porazka naposledy letos
v ¢ervnu. Slo o byvalou vietnamskou

Ztraty z nahlé povodné v Libereckém
kraji by mohly byt podstatné vyssi. Uto-
pila se pouze 4 prasata, 11 ovci a koz,
292 kusti domaci dribeze a pres 200
riznych drobnych domacich a lovnych
zvifat. VZdy slo o drobnochovy v oblasti
nejhorsich zaplav, v Raspenavé, Pertol-
ticich, Brnisti, Visnové ¢i v Bilém Poto-
ce pod Smrkem. Dale pak bylo nutno

trznici, dnes skladku Hadrovec, obec
Babylon u Domazlic.

Cizinecka policie Plzen méla pode-
zfeni, Ze se zde nadale nelegdlné pora-
Zeji zvirata (prasata, ovce, kozy a dri-
bez) a dale se zpracovavaji. K témto
porazkam mélo podle zjisténi policie
dochazet naposledy v kvétnu a cerv-
nu. Krajska veterinarni sprava pro
Plzensky kraj byla pozadana o spolu-
praci a soucinnost pfi odhalovani ne-
legalnich porazek a distribuce masa,
které mélo udajné kon¢it v siti viet-
namskych jidelen na okrese Doma-
zlice.

Mistniho Setfeni v uvedenych pro-
storach se zucastnili kromé zastupcti

Opet povodne

v Hradku nad Nisou, Frydlantu v Ce-
chach a Visnové zlikvidovat 4,27 t masa
a riznych masnych vyrobka kvili zne-
hodnoceni, nebot dlouhodobé vypadl
proud. VSechna uhynula zvifata a zne-
hodnocené potraviny zivocisného pt-
vodu se likviduji (neskodné odstranuji)
v asanacnich podnicich (kafileriich).

Z jinych kraja, Usteckého a Jiho-

KVS pro Plzensky kraj i zastupci KHS
Plzenského kraje a zastupci oboru Zzi-
votniho prostfedi a oboru vystavby
a uzemniho planovani MéU Domazli-
ce.

Byl zjistén prostor, ve kterém ocivid-
né€ dochazelo k tepelnému opracovava-
ni masa (gril, plechova udirna, ohnisté)
a podle zjisténi cizinecké policie také
ke spalovani zbytkd a odpadid Zivocis-
ného puvodu. V pfilehlych kiilnach
byly zjistény polystyrenové nadoby,
které ziejmé€ slouzily k prepravé a dis-
tribuci masa a vyrobkud. Nalézaly se zde
i prepravni nadoby na zivou driibez se
zbytky pefi. Pfi spole¢né kontrole v§ak
nebyly v celém prostoru zjistény zadné

Ceského zadné ztraty hlaSeny nemame.
Krizovou situaci veterinarni inspektori
v krajich samoziejmé nadale sleduji.
Lze jesté pripomenout, zZe nelze kon-
zumovat ani zatopené potraviny (pro
lidskou spotiebu), ale ani krmivo pro
hospodarska zvirata. Zaplavova voda
nemusi byt pfimo znecisténa néjaky-
mi kontaminanty z vyplavenych jimek

nové dikazy o dalSich porazkach zvi-
tat.

Nelegalni ¢innost tedy mohla byt
ukonéena, nicméné KVS pro Plzensky
kraj bude spolu s policii tuto lokalitu
nadale systematicky sledovat. Proto-
ze doslo k nepovolenému usmrcovani
zvifat s neznamym zdravotnim stavem
a nakazovou situaci a distribuci veteri-
narné neprohlédnutého masa, kterym
mohli byt ohroZeni konzumenti, KVS
po vyhodnoceni vSech podkladii poda
statnimu zastupitelstvi trestni ozname-
ni pro podezfeni ze spachani trestného
¢inu obecného ohrozeni a tyrani zvirat.
Toto podani by bylo mozné na zakladé
dalSich zjiSténi rozsifit.

apod., jen samo namoceni pice a krm-
nych smési zptsobi druhotné znehod-
noceni krmiva (zplesnivéni, zapafeni).

Zejména pak po povodnich hrozi i ri-
ziko leptospirozy, popiipadé jinych one-
mocnéni. Je tedy tfeba dbat na zvysenou
hygienu. Z potravin Ize vyuzit jen ty v kon-
zervach, ale po fadném omyti, a konzu-
movat stejné co nejdiive (plech koroduje).

I méné pouceny pozorovatel si mii-
Ze vSimnout, Ze se v prirodé, a do-
konce v bhlizkosti ¢lovéka vyskytu-
ji dfive nevidané neho zfidka vida-
né ZivocisSné druhy. Ve méstech jsou
jiz obvyklé straky €i sojky, v parcich
hnizdi havrani a hfivnaci, ve volné
prirodé jsou vidét krkavci a ¢ap cer-
ny jiz také neni takovou vyjimkou.
V polich Ize spatfit volavky, v okoli
Lednice byl spatien ibis, a tak by se
dalo pokracovat. Ze savcii jiZ neni
tak neobvyklé potkat psika myvalo-
vitého nebo hobra a v blizkosti mést,

Pii obchodovani se tretimi ze-
mémi se nasi vyvozci setkava-
ji s poZadavkem dotycné cilové
zemé deklarovat, Ze jsme uréi-
tych nakaz zvirat prosti. Ze jsme
prosti vysoce patogenni aviar-
ni influenzy, je znamo, posled-
ni mimofadna opatifeni skoncila

¢i dokonce i ve méstech liSku. Do-
konce hyly zaznamenany pfipady vy-
skytu Sakalii na jizni Moraveé.

Tyto zmény lze pri¢ist prirozenému
pronikani zivocisnych ¢i hmyzich dru-
hti (napfiklad kfizaka pruhovaného ne-
bo krtonozky) a je tomu tak dost mozna
i kvili ménicimu se klimatu. S klimatic-
kymi zménami souvisi i mozna rizika
Sireni exotickych onemocnéni znamych
doposud jen z tropickych, popiipadé
subtropickych oblasti.

Napriklad byla v Evropé u sudoko-

pytnika zjisténa virova horecka udoli
Rift, pivodem z Afriky. I ¢lovéka mo-
hou ohrozit rizné tropické horecky
prenasené savym hmyzem, znama je
marseilleskd nebo stredozemni horecka
prenasena klistaty, kterou zptisobuji bak-
terie Rickettsie. Zatim nejvice v Italii sle-
duji tzv. tygiiho komara - zanzara tigre
(Aedes albopictus), ktery mize snadno
prenaset encefalitidu ¢i horecky dengue
a chikunguya. V Italii se tento komar ob-
jevil poprvé vroce 1993 a vroce 2001 uz
byl zjistén v jiznich oblastech Svycarska.

Tyto trendy a obohaceni Skaly ,tra-

CR bez nizce patogenni aviarni influenzy

v roce 2007. A to bylo jiz dfive pu-
blikovano v Bulletinu OIE (Mezina-
rodniho ifadu pro nakazy zvirat).

Posledni vyskyt nizce patogenni avi-
arni influenzy byl zjistén v roce 2009.
Na zakladé zpravy, kterou OIE pre-
dal MVDr. Milan Malena, $éf Statni

veterinarni spravy CR, vydal OIE ve
svém letosnim Bulletinu ¢. 2 informa-
ci, ze CR potvrdila, Ze je v soucasné
dobé této nakazy prosta (The Czech
Republic declares itself free from notifi-
able, low pathogenicity avian influenza
in southern Bohemia), Bulletin OIE,
2010(2): 46-47.

To znamena, Ze nasi vyvozci mohou
bez probléml obchodovat s dribezim
masem a dribezimi vyrobky i se treti-
mi zemémi (zemé&mi, které nejsou Cle-
ny EU). OIE akceptovala nasi zpravu
a uznala uzemi CR prosté této nakazy.

Statni veterinarni sprava CR nicmé-
né nakazovou situaci stale sleduje jak

di¢nich“ onemocnéni znamenaji poten-
cialni riziko. Proto Statni veterinarni
sprava CR vénuje zvysenou pozornost
dovoziim zvirat jak hospodarskych, tak
zvirat pro zajmové chovy z oblasti, kde
se vyskytuji pro nas exotické nemoci.
Jako priklad Ize uvést krymsko-konz-
skou hemorrhagickou horecku, ktera se
vyskytuje na Blizkém vychodé a v né-
kterych oblastech Afriky. Onemocnéni
prenaseji infikovana klistata a mohou
nakazit nejen zvifata, ale i lidi. Proto
napfiklad museji byt pred vstupem do
EU vysetfeni vSichni sudokopytnici.

u dribeze, tak u volné Zijicich ptaka.
V piipadé opétovného zavleCeni na-
kazy na naSe uzemi jsme pfipraveni
prijmout adekvatni opatfeni k zabez-
peceni bezpecnosti potravin Zivocisné-
ho ptivodu, bezpecnosti nasich chovi,
a v neposledni fadé€ i zdravi nasSich ob-
cantl.

Pozor na kontroly a mozné pokuty

0d 1. 1. 2010 nabyly ii¢innos-
ti nové unijni predpisy urcujici,
kolik vykrmovanych kurat smi byt
chovano na metr ctverecni. 0 té-
to skutecnosti chovatele Statni ve-
terinarni sprava CR informovala jiz
pred tremi lety, naposledy v dub-
nu 2010. Od cervna je pak mozné
za neplnéni téchto predpisi ukla-
dat sankce. Chovatelé méli povin-
nost se v téchto predpisech proSko-
lit a ziskat osvédceni o zpiisobilos-
ti k péci o kurata chovana na maso
vydané Ministerstvem zemédeélstvi.
Stale existuje moznost Skoleni ah-
solvovat, kdo tak dosud neucinil!

V médiich se objevily informa-
ce, Ze ve Velké Britanii je mozné
koupit hovézi mase z klonovanych
z2vifat, popfipadé mléko pochazeji-
ci od naklonovanych dojnic, a jiz
nasledovaly spekulace, co by, kdy-
by, a zda to néjak clovéka nemii-
Ze ohrozit.

Skoleni organizuje Ceskomoravska
dribeZaiska unie o. s. ve spolupra-
ci s Ministerstvem zemédélstvi, SVS
CR, Ceskou zemédélskou univerzi-
tou v Praze a Mendelovou univerzi-
tou v Brné.

Jde o smérnici Rady 2007/43/ES,
o minimalnich pravidlech pro ochranu
kurat chovanych na maso. Tato smérni-
ce byla zapracovana s uc¢innosti od 1. 1.
2010 do nasich pravnich predpist a ny-
ni museji byt chovateli stanovené pod-
minky plnény. Ustanoveni o sankcich
nabyla ucinnosti 30. ¢ervna 2010.

Od 1. ledna 2010 musi chovatel

dodrZovat pozadavky stanovené vyhlas-
kou ¢. 208/2004 Sb., o minimalnich
standardech pro ochranu hospodar-
skych zvirat, ve znéni vyhlasky ¢. 425/
2005 Sb. a vyhlasky ¢. 464/2009 Sb.,
coz mj. znamena predavat do ustfedni
evidence chovatelil driibeze stanovena
hlaseni o chovu kufat chovanych na ma-
S0, vést zaznamy stanovené uvedenou
vyhlaskou; tyto zaznamy musi chovatel
uchovavat alespon 3 roky a na vyzadani
je predlozit prisluSnému organu ochra-
ny zvifat. V takovém piipad€ v§ak maxi-
malni hustota osazeni v chovu brojlert
s celkovou kapacitou vice nez 500 ks
nesmi prekrocit 33 kg/m?.

Za urcitych predpisy danych podmi-
nek lze hustotu zvysit nad 33 kg/m?,
v takovém pripadé vSak musi chovatel
splnit prisné podminky pro mikroklima
a mimo stanovené veterinarni dokumen-
tace (tj. ,Informace o potravinovém fe-
tézci“) doloZit celou fadu dalSich udaji,
napiiklad o umrtnosti. Organy veteri-
narniho dozoru maji povinnost sledovat
a vyhodnocovat podminky chovu kufat
chovanych na maso (v chovu i pfi do-
dani na jatky).

Po splnéni predpisy danych podmi-
nek lze prekrocit i hustotu 39 kg/m?,
a to maximalné o 3 kg/m? (tedy do 42
kg/m?) - za podminky podani zadosti

,,Klonii“ netreba se bati, Zivot nekrati

Tyto uvahy nezaznély poprve, jiz se
jimi zabyval i Evropsky urad pro po-
traviny a vydal stanovisko, ze kterého
vyplyva, Ze odsud nehrozi ¢lovéku rizi-
ko, nevidi rozdil mezi masem a mlékem
zvifat klonovanych a zvifat prirozené
rozmnozovanych (,je velmi nepravdépo-
dobné, ze by potraviny jako maso a mléko
ziskané ze zdravych klonovanych zvirat

znamenaly veétsi zdravotni riziko nez
z konvencné chovanych zvitat. Nebyly
zjistény rozdily v nutricni hodnoté masa
a mléka pochdzejici z konvencnich nebo
klonovanych zvirat”).

Pokud jde o nasi republiku, je tato
diskuse i tak v podstaté bezpredmétna,
nebot Statni veterinarni sprava CR ne-
ma informaci o tom, Ze by na nasem

uzemi byly nabizeny potraviny zivoCis-
ného ptivodu z klonovanych zvirat. Nic-
méné, i kdyby tomu tak bylo, tak takové-
to potraviny museji spliovat podminky
zdravotni nezavadnosti. A jde-li o ma-
so z ,klonl“, nejde o zadné zdravotni
ohroZeni Clovéka.
Ing. Josef Duben
tiskovy mluvéi SVS CR

a dolozeni prislusSnych dokumenti to
muze povolit prislusna krajska veteri-
narni sprava.

Povinnosti chovatelli kutfat chova-
nych na maso se nevztahuji na hospo-
darstvi s méné nez 500 kuraty; na hejna
kurat pro rozmnozovaci chov; na lihné,
na kufata z extenzivniho chovu ve vniti-
nich prostorach a z chovu ve volném vy-
béhu a kurata z ekologického chovu.

Znéni uvedenych pravnich pfredpi-
st Ize nalézt i na www.oz.mze.cz nebo
www.eagri.cz. Dalsi informace k chovu
kufat chovanych na maso lze nalézt ta-
ké na strankach SVS CR, www.svscr.cz,
pod odkazem Pohoda zvifat - welfare.

DalSi informace
z oblasti SVS CR
Ize ziskat na internetovych
strankach:
WWW.SVSCF.Cz
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SZPI odhalila podvody pri vykazovam puvodu hroznu

o

SZPI

V uplynulych tydnech probéhla ze
strany SZPI rozsahla kontrola zamé-
fena na vedeni vinafské evidence.
Inspektori SZPl se zamérili zejmeé-
na na dohledatelnost piivodu na-
koupenych hroznii zpracovanych na
jakostni odriidova vina, ktera jsou
deklarovana jako tuzemska. Kont-
roly, které probihaly jak u péstiteli

zano, Ze jsou hezpecné.

Konzervy, u kterych byl nadlimitni
nalez dioxini a PCB potvrzen, maji
dlouhé datum trvanlivosti. Pokud si je
spotfebitelé jiz koupili, je tedy mozZné,
Ze je dosud nezkonzumovali. Acko-
liv uvedena tresCi jatra neznamenaji
pro Clovéka akutni zdravotni riziko,
inspekce nedoporucuje jejich konzu-
maci.

a prekupniki hroznii, tak také u sa-
motnych vyrobei vin, pfinesly pre-
kvapivé vysledky.

Inspektory SZPI bylo odhaleno cel-
kem 1 070 480 kilogrami hroznli ne-
znamého ptvodu. Jednalo se o odridy
Ryzlink vlassky, Rulandské bilé, Miil-
ler Thurgau, Tramin ¢erveny, Muskat
Moravsky a Modry Portugal. U téchto
hroznii nebyly spoleénosti Ceské vinai-
ské zavody a. s. a Vinium a. s. schopny
prukazné dolozit jejich ptivod. Vinium
a. s. tyto hrozny neznamého ptvodu
vykoupilo od tfi riznych spoleé¢nos-
ti, které hrozny nakupovaly od jinych
prekupnikd. Hrozny a produkty z nich
vyrobené (rmuty, moSty a mlada vina)

pak Vinium a. s. prodavalo spole¢nosti
Ceské vinafské zavody a. s. Jak spolec-
nost Vinium a. s., tak spole¢nost Ceské
vinafské zavody a. s. pak vina z téchto
hroznu uvadéla do obéhu jako jakost-
ni odridova vina tuzemského plivodu.
Pfi vykupu si spolec¢nost Vinium a. s.
neovéfovala, zda dodavané hrozny po-
chazeji od péstitele deklarovaného na

obchodnich dokladech nebo vykupnich
listcich, ani zda je mozné, aby mohly
byt hrozny od péstitele vzhledem k roz-
loze jeho vinice v daném objemu do-
dany. Kontrolou u vinait, ktefi byli na
fakturach uvedeni jako péstitelé hrozn,
bylo zjisténo, Ze své hrozny pouZili pro
vlastni potfebu nebo je prodali zcela
jinym spole¢nostem. O skuteéném pii-
vodu vykoupenych hroznt Ize tedy jen
spekulovat, neni vylou¢eno, Ze pochaze-
ji ze zahranici.

Z divodu nevedeni fadné a prukaz-
né vinafské evidence ulozila SZPI obé-
ma spole¢nostem opatfeni, na zakladé
kterého musi spolecnosti dolozit, jaké
Sarze vin z uvedenych hroznti nezna-
mého pivodu vyrobily. VSechna tato

Inspekce varuje pred trescimi jatry z Polska

V minulych dnech provedla Statni zemédélska a potravinarska inspekce
kontrolu cilené zaméfenou na hezpecnost trescich jater v konzervé. Byly
odebrany vzorky do laboratofi, kde byl ovéfovan obsah dioxinii a polychlo-
rovanych hifenylii (PCB). Limit pro obsah téchto kontaminantii v treséich
jatrech, ktery je stanoven Evropskym nafrizenim platnym ve vSech tlen-
skych statech, ¢ini 25,0 pikogramii na gram. Hned u péti vzorkii byl ten-
to limit prekrocen. Ve vSech péti pfipadech se jedna o vyrobky piivodem
z Polska. Dva vyrobky patfi mezi privatni znacky obchodnich Fetézcii. Pro-
dejciim, u nichZ byly vzorky odebrany, byl okamZité nafizen zakaz prode-
je zavadnych Sarzi a jejich staZeni z obéhu. Na zakladé principu predbézné
opatrnosti byl zakaz prodeje uloZen také na vSechny ostatnich Sarze vyrob-
kii stejnych znacek, pficemz zakaz bude uvolnén aZ poté, co bude proka-

O vyse uvedeném zjisténi SZPI in-
formovala Statni veterinarni spravu,
ktera je kompetentni ke kontrole u do-
davatelll téchto tres¢ich jater. Soucas-
né byly informace o pripadu odesla-
ny na védomi vSem Clenskym statim
EU prostrednictvim Systému rychlé-
ho varovani pro potraviny a krmiva
(RASFF).

vina budou nasledné zakazana a bude
nafizeno jejich stazeni z trhu. Proza-
tim byl zdkaz uvadéni do obéhu ulozen
na témér 145 000 litra vina, toto Cislo
vSak neni kone¢né. Z milionu kilogra-
mu hrozni lze totiz vyrobit 700 az 750
tisic litri vina.

Se spole¢nostmi Ceské vinafské za-
vody a. s. a Vinium a. s. budou na za-
kladé vysledkii kontrol zahajena spravni
fizeni. Takto zaméfené hloubkové kon-
troly budou probihat také u jinych vy-
robcil vina a jejich dodavateli hroznt.
Uvedené praktiky povazuje inspekce za
zavazné poskozeni nejen spotiebiteld,
ale i poctivych tuzemskych vinaft a vi-
nohradnikd. Petra Hoferkova

Oddéleni komunikace UI SZPI

VYROBKY, U NICHZ BYLO ZJISTENO PREKROCENI LIMITU PRO DIOXINY A PCB

Nazev vyrobku

Identifikace zavadné Sarze

dovozce

Dodavatel/distributor/

Zjisténa hodnota
(mnozstvi dioxini a PCB
s dioxinovym efektem)

Giana Tresci jatra datum minimdlni
SCLJAL: trvanlivosti: 31. 12. 2012; GASTON, spol. s . o. 40,7 pg/g
ve vlastnim oleji .
hmotnost: 115 g
Dle Gusta Tresci iatra datum minimalni Pro COOP Centrum
ve vlastnim ol eJ'i trvanlivosti: 30. 11. 2011; a COOP Morava s. 1. 0. 41,2 pg/g
J hmotnost: 115 g dodava: HAME s. r. o.
s datum minimalni
Nekton Tresci jatra trvanlivosti: 31. 01. 2013; Nekton-Vriiata s. r. 0. 42 pg/g
ve vlastnim oleji )
hmotnost: 120 g
Tresci itra ve viastnim oleii datum minimalni Nekton-Vrnata s. r. o,
JAlber (Ot ! trvanlivosti: 31. 01. 2013; vyrobeno pro AHOLD 45,1 pg/g
y hmotnost: 110 g Czech Republic, a. s.
Tresci jatra ve vlastnim oleji datum minimalni
J J trvanlivosti: 31. 12. 2012; ND Impex spol s r. 0. 41,2 pg/g
FIVE STAR
hmotnost: 120 g

Jak je to doopravdy s novymi pozadavky na

V poslednich ¢ervencovych dnech
vstoupilo v platnost nové ustanove-
ni evropského nafizeni tykajici se
oznacovani nékterych potravinar-
skych bharviv, a to konkrétné E 102
(Tartrazin), E 104 (Chinolinova Zluf),
E 110 (Zlut SY), E 122 (Azorubin),
E 124 (Ponceau 4R nebo téz Koseni-
lova cervei), E 129 (Cerven Allura).
Uvedena harviva nebyla zakazana,
jak nékdy mylné interpretuji média.
Novinka spociva pouze v tom, Ze po-
kud je nyni vyrobce pouzije pii vy-
robé potraviny, musi na obal umistit

upozornéni, Ze tato barviva ,,mohou
nepfiznivé ovliviiovat ¢innost a po-
zornost déti®.

Pravni predpisy povoluji k vyrobé po-
travin 42 barviv, nové ustanoveni se tedy
tyka pouze malé Casti z nich. Vyjmeno-
vanych §est barviv se pouzivd zejména
pii vyrobé nejriiznéjsich cukrovinek:
bonbont, zZelé, zvykacek, dale pak pri
vyrobé€ riznych snacku ¢i lupink. Lze je
najit i v cukrafskych vyrobcich, instant-
nich napojich, nealkoholickych napojich
a pribarvuji se jimi i alkoholické likéry.

Na napoje s obsahem alkoholu vys§im
nez 1,2 % objemovych se v§ak nova po-
vinnost oznacovani nevztahuje. Upo-
zornéni o nepfiznivych vlivech na déti
se také nemusi uvadét v pfipadech, kdy
uvedena barviva byla pouzita pouze k de-
koraci ¢i orazitkovani skorapek vajec.
Spotiebitelé se vSak jesté po né€jakou
dobu mohou setkavat s potravinami,
kde byla pouzita uvedena barviva, ale
citované upozornéni na nich neni. To
proto, Ze v souladu s evropskym nari-
zenim Ize doprodat potraviny, které by-
ly vyrobeny jesté pied 20. Cervencem

2010. Takové potraviny lze samoziejmé
prodavat pouze do uplynuti data trvan-
livosti i pouZzitelnosti.

Statni zemédé€lska a potravinarska
inspekce vénuje aditivnim (pfidatnym)
latkam, které jsou lidové znamé jako
.ecka“ a mezi néz patfi i barviva, vel-
kou pozornost pfi svych kontrolach.
Laboratofe SZPI kontroluji, zda se
v potravinach neobjevuji nepovolena
barviva, zda nebyla pfekroCena nejvys-
$i pripustna mnozstvi i zda jsou vSech-
na pouzita aditiva vyznacena ve sloZeni.
Pripadné ovéfuji, zda vyrobci neklamou

tzv. ,,ecka“

spotfebitele, kdyz na potravinach uvadé-
ji tvrzeni typu ,bez konzervant®, ,bez
écek”, ,.bez umélych sladidel a barviv®
atd. V roce 2009 bylo za ucelem pro-
vedeni obdobnych rozbort odebrano
2190 vzorki potravin a v letoSnim roce
jiz 1317 vzorka.

Napliiovani nové povinnosti oznaco-
vani vybranych Sesti barviv bude potra-
vinarska inspekce rovnéz kontrolovat,
kontroly nabydou na intenzité koncem
letoSniho roku, kdy lze predpokladat
postupné doprodavani potravin vyrobe-
nych pfed platnosti nového ustanoveni.

Potraviny zasazené povodiiovou vodou radéji vyhodte

V souvislosti s novymi nicivymi
povodnémi Statni zemédélska a po-
travinarska inspekce opét pripomi-
na zasady zachazeni s potravinami
v postizenych oblastech. U potravin,
které priSly do pfimého styku s po-
vodiiovou vodou, je vysoke riziko mi-
krobialni kontaminace, proto je lep-
§i vSechny takové potraviny radéji
zlikvidovat. Tyka se to i hermeticky
uzavienych potravin, jako jsou na-
priklad domaci zavareniny. Necisto-
ty z vody se totiz mohou usadit i pod
uzavérem, odkud je Ize jen tézko od-
stranit. Po peclivém ociSténi ¢i dez-

infekei Ize vyuzit pouze konzervy,
a to pouze za predpokladu, Ze nehyl
porusen jejich obal ¢i etiketa, z niZ
by hylo mozné zjistit, co je ohsahem
konzervy €i jakeé je jeji datum mini-
malni trvanlivosti. Pokud i potravina
uvniti konzervy vykazuje senzorické
zmény (zmény chuti, barvy, viing),
neméli by ji lidé konzumovat. Pozor-
nost by méla byt vénovana i potravi-
nam, které nebyly primo zaplaveny,
ale hyly vystaveny vysoké vihkosti,
v diisledku ¢ehoZ u nich hrozi zaplis-
néni a mnoZeni mykotoxini. Riziko-
vé jsou z tohoto hlediska predevSim

sypké potraviny (mouka, strouhan-
ka, lusténiny, ceredlie apod.).

I mista, ktera nebyla pfimo zasaze-
na vodou, v§ak mohla byt postiZzena
vypadky elektrického proudu. Vsechny
chlazené potraviny, predev§im masné,
mlécné, lahtidkarské a cukrafské vy-
robky, které byly déle nez Ctyfi hodiny
vystaveny vyssi teploté, nez deklaruje
vyrobce, musi byt rovné€z zlikvidovany.
Plati to i pro zmrazené potraviny, jez
byly mimo mrazici rezim déle nez dvé
hodiny.

Uvedena pravidla zachazeni s potra-

vinami plati predevSim pro spotrebite-
le, ale samoziejmé i pro provozovatele.
Vsem zatopenym provozovatelim po-
travinafskych podnikd, af uz jde o ob-
chodniky ¢i vyrobce, potravinarska in-
spekce doporucuje zlikvidovat vSechny
zaplavené potraviny bez vyjimky. Cilem
inspekce je zabranit distribuci potravin,
které by mohly ohrozit zdravi spotfebi-
teli. V mimoradnych situacich, jako je
tato, se vSak inspektofi snazi vychazet
provozovateliim vstfic. Stejné jako po
jarnich povodnich na Moravé i nyni
jsou pripraveni pfimo v terénu radit
provozovateltim, jaké potraviny likvido-

vat, ¢i pomahat pfi prokazovani Skod
pro pojistovny.

Po letosnich jarnich povodnich na
Moravé inspektori SZPI provérili té-
méf dveé sté obchodu v postizenych ob-
lastech. U vétsiny provozovateli byly
zatopeny pouze sklepni prostory ¢i na
kratkou dobu vypadl proud, coz nijak
neovlivnilo bezpe¢nost prodavanych
potravin. Voda vSak zcela zatopila tfi
obchody v Troubkach a dva mobilni
stanky v Teplicich nad Becvou. Jeden
obchod v Tfinci byl bez proudu jeden
a pul dne, v dusledku ¢ehoz zde byly
zlikvidovany 4,5 tuny potravin.

SZPI naridila stazeni taveného syru puvodem z ltalie

Statni zemédélska a potravinai-
ska inspekce v minulych dnech
feSila podnét spotiebitele, kte-
ry v haleni platkovych syrii nalezl
drobné cizi predméty. Podnét se
tykal Taveného platkového sy-
ru Amore Toast, taveného vyrob-
ku ze syra Gouda (baleni 85 g, da-
tum minimalni trvanlivosti 22. 09.

2010), ktery byl vyroben v Italii.
Inspektofi okamZité provedli kon-
trolu tohoto syru v obchodni siti
a skutecné zjistili, ze i v dalSich
balenich stejné SarZe tohoto syru
se vyskytuji nékolik milimetri vel-
ké a ostré kousky neznamého pii-
vodu.

Dals§im Setfenim se prokazalo, Ze
nejde o kousky plastu ani skla. Labo-
ratornimi analyzami bylo zjiS§téno, Ze
se jedna o zkrystalizovanou laktézu,
tzv. mlécny cukr. Ackoliv to neni zad-
na cizoroda latka, v podobé krystalki
by se laktoza ve vyrobku vyskytovat ne-
meéla. Z toho divodu inspekce nafidila
prodejci, aby uvedenou Sarzi syru stahl

z obchodni sité€. Zkrystalizovani laktozy
mohlo byt zpiisobeno chybou v techno-
logii vyroby.

Vzhledem k dlouhé dobé trvanlivos-
ti mohou mit spotfebitelé uvedeny syr
jesté doma. O své zdravi se vSak obavat
nemuseji; laktoza se pfirozené vyskytu-
je v mléce, tudiz ji v ur¢itém mnoZzstvi

obsahuji i mlééné vyrobky. Na druhou
stranu konzumace syri s krystaly, které
skfipou mezi zuby, neni nic prijemné-
ho.

O pripadu byla informovana Statni
veterinarni sprava, ktera je kompetentni
ke kontrole dovozce uvedeného syru.

Mgr. Martina Smidovd, SZPI



6 / zpravodajstvi MZe

Potravinarsky zpravodaj 6 / 2010

Ministerstvo zemedelstvi podporuje zdravy zivotni styl

V Ceské republice se dlouhodo-
hé nedafi zvratit zvySujici se miru
obezity u dospélych i déti stejné
jako neustale stoupajici pocet pfi-
padii ischemické choroby srdecni.
Jednou z moznosti, jak tyto nega-
tivni trendy omezit, je zvySit zdjem
verejnosti o konzumaci sladkovod-
nich ryb. Ministerstvo zemeédélstvi
v soucasné dohé uskuteciuje dlou-
hodobou komunikacni kampaii Rybha
domaci. Jednim z jejich cilii je pra-
vé seznameni verejnosti se zdravot-
nimi benefity, které spotieba slad-
kovodnich ryb prinasi.

Prestoze Cesi v posledni dobé zacinaji
podléhat modernim trendum a zdravému
Zivotnimu stylu, rybimu masu se stdle
vhybaji. Odbornici na vyzivu pritom do-
porucuji jist sladkovodni ryby minimdlné
dvakrdt tydné, “uvadi Renata Komikova,
feditelka odboru Ridiciho organu OP
Zemédélstvi a OP Rybafstvi, v jehoz
plsobnosti je pravé zminovana komu-
nika¢ni kampan.

To potvrzuje rovnéz feditel Stiedni
rybarské skoly ve Vodnanech Ing. Miro-
slav Merten. , Priznivy ucinek konzuma-
ce rybiho masa spociva predevsim v ob-
sahu lehce stravitelnych plnohodnotnych
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MIMISTERSTYO ZEMEDELSTYI

bilkovin potrebnych pro optimdlni tvorbu
tkani. Vyznamnou sloZkou jsou vitaminy
D a A a celd rada minerdlnich latek, jako

Josfor, selen a zinek. Obsah nenasycenych

mastnych kyselin ¢ini z pokrmii z rybiho

masa dietni vvZivu s nizkou kalorickou
hodnotou.” Nenasycené mastné kyseliny
napomahaji v prevenci onemocnéni srd-
ce a cév. Jsou vyznamnym ochrannym
faktorem pfi nezadoucim shlukovani
trombocyti, rozsifuji cévy, zlepsuji me-
tabolismus tukil a lipoproteinti a ptisobi
na snizeni hladiny cholesterolu i trigly-
ceroli v téle.

Nizka kaloricka hodnota rybiho ma-
sa fadi pokrmy z ryb na predni misto
dietniho jidelnicku. Zanedbatelny neni
ani kladny vliv pfi prevenci obou typi
cukrovky, vyraznéji cukrovky II. typu,
nezavislé na inzulinu.

Prestoze se v roce 2009 podafilo za-
stavit klesajici trend a prodej sladkovod-
nich ryb na domacim trhu zaznamenal
mirny nartst, jejich spotfeba domacimi
konzumenty daleko zaostava za evrop-
skym primérem.

Propagaéni kampan RYBA DOMA-
CI je spolufinancovana z Evropského
rybarského fondu a jejim cilem je pod-
pofit spotfebu sladkovodnich ryb a vy-
robkt z nich. Cilem projektu ovSem neni
pouze navratit rybim produktiim jejich
misto v jidelni¢ku spotiebitelll, ale také
podpofit zajem vefejnosti o produkty

rybolovu a akvakultury.

Cesti véelafi se mohou tésit na penize z EU

Cesko ma jako jedna z prvnich
zemi schvalenou podporu vcelar-
stvi, ktera umozni cerpat v letech
2011-2013 téemér ctyfi miliony eur.
Nejvétsi zajem je o financovani na-
kupu pfistrojii a zafizeni, o podpo-
ru za€inajicich véelaiii a prispév-
ky na vzdélavani véelari.

Cesky véelaisky program na obdo-
bi 2011 az 2013 je jiz v poradi tie-
tim véelafskym programem, ktery
Evropska komice v CR podpofila.
Na nasledujici programovaci obdobi
Cesko ziskalo opét vice finanénich

prostiedki nez v predchazejicich le-
tech. Konkrétné se jedna o 1,25 mil.
eur na rok 2011, 1,28 mil. eur na rok
2012 a 1,32 mil. eur na rok 2013.

Financovani zlepSeni obecnych
podminek pro produkci véelarskych
vyrobkl vCetné véelaiskych progra-
mu ¢lenskych stati na obdobi 2011-
2013 schvalil jednotny fidici vybor
Evropské komise dne 22. Cervence
2010, pficemz Ceska republika byla
jednou z prvnich zemi, ktera tento
plan jiz na zacatku mésice dubna
predlozila odpovédnym organim EU.

Schvaleni finanéniho ramce umoznu-
je spolu s kofinancovanim z narod-
nich prostfedkli podpofit tuto celo-
spolecensky zasluznou ¢innost.

Nejvice vyuZivanym opatfenim
v ramci Ceského véelaiského progra-
mu je opatfeni ,technicka pomoc*®,
které umoznuje podporu nakupu pfi-
stroju a zafizeni pro vCelafstvi a za-
roven odborné vzdélavani vcelafu.
Novy program umoznuje podpofit
i zacinajici vCelare, a to formou pofi-
zeni novych ult.

Ministr Fuksa chce urychlit protipovodnovou ochranu.
,,Prednost dostanou pripraveni a odpovedni,*“ Fika.

UspiSit protipovodiiovou ochra-
nu a zlepSit ochranu piidniho fon-
du si predsevzal ministr Fuksa hned
pri svém nastupu na resort zemeé-
délstvi. Proto jeho prvni kroky ved-
ly na Hranicko, do oblasti, které hy-
ly vyplaveny nejen letos na jare, ale
opakované, a na obhlidku uzZ vybu-
dovanych protipovodiiovych opat-
feni. Do budoucna podle ministra
Fuksy dostanou pri stavhé protipo-
vodiiové ochrany prednost ti, kte-
fi prokazou pripravenost, spoluod-
povédnost a zdravy rozum. DalSim
principem strategie ministra Fuksy
je solidarita a urcita forma kompen-
zace ohcim, na jejichz iizemi je pro-
tipovodiiova ochrana vybudovana.

Uz ted je jasné, ze nebude na vsech-
no, pripousti ministr Fuksa, ktery si
nechal zpracovat souhrn vsech pozem-
kovych uprav protipovodnovych opatre-
ni a jejich finanénich narokd, které by
vyzadoval jakysi ,idealni stav* protipo-
vodnové ochrany. , Chceme tedy primdr-
né podporit ty Zadatele, kteri jsou nejlépe
pripraveni, at uz po strdance projektové
dokumentace nebo v majetkoprdavnich
zdlezitostech. A Zadatele, kteri prokdza-
li aktivitu a spoluzodpovédnost viastnimi
investicemi a aktivitami.”

Zaroven ministr Fuksa zdtiraznil prin-
cip solidarity a navrhl prosadit dotace
na urcité kompenzace smérujici napii-
klad do infrastruktury obci, na jejichz
uzemi jsou vybudovana protipovodnova

opatieni chranici i dalsi obce a rozsah-
lejsi katastry. Protipovodnova ochrana
byva znacné pozemKkové naro¢na a fadu
opatieni se dosud nepodafilo dokonc¢it
kvuli majetkopravnim pritahim. Mi-
nistr Fuksa proto zadal vypracovat me-
todiku pro Pozemkové urady, ktera by
je v ramci komplexnich pozemkovych
uprav navedla na vyClenovani a shro-
mazdovani pozemkl vhodnych pro
protipovodnova opatfeni.

Koncepce protipovodnové ochrany
existuji. Mnohdy se vSak nenapliuji. Je
samoziejmé tieba zhodnotit, zda jsou
dosud provedené kroky uc¢inné, nebo by
se méla urcita ¢ast koncepce v nékterych
bodech upravit. U kvalitnich koncepci
jde pak podle ministra Fuksy o to, napfit

manazerské usili k jejich rychlému dota-
Zeni. ,Koncepce a projekty protipovodiiové
ochrany mdme. Odbornici pripravili fadu
navrhii, jak postupovat. Jd tu tedy nejsem
od vymysleni koncepci, ani na to nemdm
potiebné znalosti. Jsem tu od toho, abych
koncepce naplnil a dotdhl do konce. A na
to kompetenci rozhodné mdm, “ komentu-
je své odhodlani ministr Fuksa.

LV pristich dnech se sejdu s ministrem
zivotniho prostredi a probereme, kde je
mozné synchronizovat programy obou re-
sortit tykajici se protipovodriové ochrany.
Miizeme tak privést do této oblasti vice
penéz nebo prinejmensim rychleji,“ fika
ministr Fuksa. DalSim souvisejicim bo-
dem jednani s ministrem Drobilem bu-
de novela zakona o ochrané pudy.

Védci se shoduji, ze Zijeme v obdo-
bi, kdy povodné nebudou vyjimkou, ale
spiSe pravidlem. Je jedno, zda za ten-
to fakt muze globalni oteplovani nebo
slunec¢ni cyklus, vyplynulo mimo jiné
z jednani kulatého stolu k problema-
tice povodni, ktery ministr Fuksa svo-
lal a ktery se bude schazet pravidelné.
~Musime se na to pripravit vSemi zpiiso-
by, jaké mame k dispozici. Vrdtit prirodé
schopnost vyporddat se s mensimi povod-
némi. Dobudovat prehrady a poldry, kte-
ré zabrani katastrofam v pripade velkych
povodni, a odstehovat se z mist, kterd za
rozumnou cenu chrdnit nelze. Vice moz-
nosti nemdame. Tedy kromé moznosti kaz-
dych pdr let obnovovat znicené domy,”
shrnuje ministr Fuksa.

Ilvan Fuksa ohlasil uspory v resortu zemedelstvi:

Ministerstvo zemédélstvi uSet-
fi jesté v roce 2010 na investicich,
provoznich nakladech a dotacich
1,288 miliard korun.

Procentualné nejvétsi uspory prinese
radikalni fez do béznych vydajii minis-
terstva zeméd€lstvi. V této poloZce je
vazano 27 % ze zbyvajici ¢asti letoSniho
rozpoctu. Procentudlné uspoii nejvice
odbor kabinetu ministra a ekonomic-
ka sekce, objemové pak odbor zivocis-
nych komodit a odbor komunikace. Na
mzdach a pojistném usetii ministerstvo
a podrizené organizace ve zbyvajicich
Ctyfech mésicich roku 70 miliond ko-
run. Uspory zasahnou i podfizené orga-
nizace ministerstva zemédélstvi. Napfi-
klad SZIF uSetfi na spravnich vydajich
a mzdach 34 miliond korun. Celkem
v roce 2010 Ministerstvo zemédélstvi
usetfi na pivodné planovanych vyda-
jich 360 miliont korun.

Zemédélci dostanou v celkovém obje-
mu dotaci proti lonskému roku o 2,5 %
méné. Misto 29,66 miliard korun, které
zemédélci obdrzeli v roce 2009, v ro-
ce 2010 dostanou 28,92 miliard, tedy

do konce roku temer 1,3 miliardy korun

0 740 miliont méné. To znamena, Ze
takzvané narodni doplnkové platby
k pfimym podporam budou vyplaceny
v celkovém objemu 3,18 miliardy korun.
Je to tedy o 2,32 miliardy méné, nez by
teoreticky mohlo byt vyplaceno podle
pristupové smlouvy k EU.

. Uspory dopadnou na kazdého. Vsich-
ni spotrebitelé zaplati vice na DPH. Méné
penéz budou mit urednici, studenti, pracu-
Jjici diichodci, lidé sporici si na stavebnim
sporent. Vérim, Ze nikoho neprekvapuje,
Ze uspory dopadnou i na zemédeélce, “ ko-
mentoval rozhodnuti ministr zeméd¢l-
stvi Ivan Fuksa.

Ministerstvo zemédé€lstvi pfedpo-
klada, Ze i pfes mirny pokles dotaci
dosahnou zemédélci lepSiho hospo-
darského vysledku neZ v loniském roce.
Ceny klicovych zemédélskych produk-
t totiz meziro¢né vyznamné vzrostly.
Dotazovanim pfimo u zemédélcl zjis-
tovalo ministerstvo skute¢né aktualni
ceny na trhu. Cena potravinarské psSe-
nice je o 41,5 % vyssi neZ loni, cena
krmné psenice je 39,8 % vyssSi a cena
fepky je 0 29,4 % vySsi nez v lonském
roce. Kviili nepfiznivému vyvoji sklizné,

zpusobenému Spatnym pocasim, vSak
bohuzel asi nepijde o tak velké vynosy,
na jaké se mohli zemédélci téSit jesté
v ¢ervenci.
bihaji, po€ita ministr zeméd€lstvi s tim,
Ze Cast uspor ve vyplacenych dotacich
bude dale vazana na vyvoj sklizné.
LetoSnimi isporami prace ministrova
tymu jen zacina. ,DalSich uspor v resor-
tu zeméde¢lstvi dosahneme v pristim ro-
ce. Chceme omezit byrokracii, odstranit
duplicitu ve statni spravé a také vyvinout
tlak na dodavatele v celém resortu. To si
vSak vyzada nékolik mésict intenzivni
prace. Usporna opatfeni musi byt nasta-
vena tak, aby nedochazelo k devastaci
jiz provedenych investic. Systémové in-
vestice musi pokracovat, jejich zastaveni
a zakonzervovani by v budoucnu mohlo
stat vice finan¢nich prostredki, nez jaké
jsou nyni planovany. Musi také pokraco-
vat investice do protipovodnovych opat-
feni. Mou absolutni prioritou je zajistit
kofinancovani projektit podporovanych
Evropskou unii,“ dodal ministr Fuksa.
Tereza M. Dvordckova
tiskovda mluvci MZe
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SZIF na zadost ministra
Fuksy pozastavuje kontroly
v povodni postizenych
oblastech

Po navratu z povodni postizenych oblasti pozadal ministr lvan Fuksa Fe-
ditele Statniho zemédélského intervenéniho fondu o okamZité pozastaveni
kontrol v povodni postiZenych oblastech. Timto se z nafizeni feditele SZIF
Tomase Révésze kontroly v zaplavenych oblastech pozastavily a odloZily.
Pokracovat budou aZ po dohodé se Zadateli o dotace. Prvni konkrétni ile-
vu zemédélciim v zaplavenych oblastech zajistil ministr lvan Fuksa okamii-

té, na dalSich krocich pracuje.

Jak uz ministr Fuksa avizoval, chce
vyuzit vSech nastroji na okamzitou
ulevu postizenym zemédélcim. Odlo-
zeni kontrol SZIFu je jednou z nich,
dalsi bude upfednostnéni vyplat dota-
ci pravé zemédélcim ze zatopenych
oblasti.

Ke koncepcénim krokiim patii hlav-
né aktualizovana evidence a vyClenéni
pozemkii, které by Pozemkovy Fond
mohl nabizet pro smény s majiteli
pozemki v zaplavovych oblastech.

.V pripade obnovy predevsim stdatniho
a obecniho majetku v lokalite, kterd
uz byla podruhé znicena, je urcité eko-
nomictejsi a v souladu se zdravym ro-
zumem neinvestovat ponékolikdaté do
obnovy, a prosté ty domy postavit mimo
zdplavova tizemi. Soukromym vlast-
nikiim toto muzeme pouze doporucit
a usnadnit. Pozemkovy fond tady miiZe
sehrdt velmi diilezZitou roli, zacne aktua-
lizovat databazi pidy, kterd je k dispozi-
ci pro tyto ticely.
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Ministerstvo zemedelstvi
oznamuje spusteni stranek

Meésic zafi bude diky Minister-
stvu zemédeélstvi opét ve znameni
biopotravin a ekologického zemeé-
délstvi. Spolu se zemédélci a vyroh-
ci biopotravin oslavujeme pfichod
sklizné a doufejme i sluSnou trodu.
Soucasti projektu ,,Zafi — mésic bio-
potravin a ekologického zemédél-
stvi 2010 jsou i wehové stranky
www.mesichiopotravin.cz, které se
spoustéji pravé v téchto dnech.

Téma, které letos bude provazet ce-
1é zafi, je biodiverzita a jeho mottem
je ,Rozmanitost kazdym kouskem*.
Chceme ukazat, ze ekologické zemé-
délstvi se vyznacuje rozmanitosti, at uz
v samotném péstovani a chovu zvirat,
vyrobé biopotravin, ale i v moznosti

www.mesichiopotravin.cz

zapojit se do vzniku produkti napii-
klad dobrovolnickou praci.

Kromé ¢lankut o ekologickém zemé-
délstvi, receptll z biopotravin, informa-
ci o aktudlnim tématu roku a mnoha
dalsiho obsahuji stranky i formular,
ktery umozni zemédé€lcim, vyrobctim
i dal§im organizatorim propagovat je-
jich akci mezi spotiebiteli. To je také
hlavnim cilem mésice biopotravin -
predstavit vefejnosti béZny den ekoze-
médélce a vysvétlit hlavni prednosti bio-
potravin a ekologického zeméd¢lstvi.

Spotfebitellim budou k dispozici
nejen webové prezentace akci, ale také
tisténé kalendafe, které budou k do-
stani v supermarketech, obchodech,
v méstskych infocentrech a také na
farmach, kam navstévnici zavitaji.

Viada schvalila Zpravu o stavu vodniho hospodarstvi Ceské republiky v roce 2009

»Zprava o stavu vodniho hospoda-
stvi Ceské republiky v roce 2009 je
pravidelnou kaZdorocni bilanci sta-
vu vodniho hospodaistvi v uplynu-
Iém roce. VZil se pro ni kratky nazev
»Modra zprava“ a letos je vydava-
na uZ potfinacté. Vydava ji spolecné
Ministerstvo zemédeélstvi a Minister-
stvo Zivotniho prostiedi.

Dokument obsahuje informace o sta-
vu vod v Ceské republice, o vodohos-

podafské Cinnosti a procesech, jez
v roce 2009 na useku vodniho hospo-
dafstvi probihaly. Pfinasi i podrobnou
bilanci aktivit spravci vodnich toki, te-
dy péti statnich podnikd Povodi, Lest
CR, s. p., a Zemédélské vodohospodai-
ské spravy, jez je organizacni slozkou
statu.

Uzemi Ceské republiky bylo v roce
2009 opét postizeno zaplavami, tak ja-
ko v poslednich letech jiz nékolikrat.
Tentokrat to byly predevsim zaplavy

z privalovych srazek, pro né€z se vzil na-
zev ,,bleskové povodné“. Hlavni povod-
novou udalosti roku se staly privalové
povodné na prelomu Cervna a Cerven-
ce, které postihly prevazné Ctyfi oblasti
- Jizni Cechy, Novoji¢insko, Jesenicko
a Décinsko. Odpovédné organy a in-
stituce se proto vénovaly v roce 2009
odstranovani povodnovych skod vznik-
lych v tomto roce a pritom pokracova-
ly v programech na odstranovani na-
sledkd povodni z let predchazejicich.

Vyznamnou soucast jejich ¢innosti
predstavovala rovnéz prace na progra-
mech budovani a zkvalitiovani proti-
povodnovych opatieni.

V roce 2009 byla ukonéena prvni
etapa budovani Informacniho systému
VODA Ceské republiky, ktery je zdro-
jem dat o vodnich stavech, srazkach
i jakosti vod a dostava se do stale vét-
Siho povédomi nejen odborné, ale i §i-
roké vefejnosti. Nejvice je vyuzivan za
povodnovych situaci, ale stale Castéji je

adresa Www.voda.gov.cz navstévovana
i v situacich mén€ vypjatych, napf. pfi
vybéru turistickych cilti. Koncem roku
2009 zacaly pripravy pro druhou etapu
budovani tohoto systému, jez ma byt
zavrSena v roce 2015.

Porovnanim udaji z jednotlivych ro-
¢enek je mozno ziskat obraz o pozitiv-
nich trendech v ¢iSténi odpadnich vod,
kvalité podzemnich i povrchovych vod
i v budovani systémui na ochranu pied
povodnémi na uzemi Ceské republiky.

Situaci v lesich vyresSi transparentni jednorocni tendry

Ministerstvo zemédélstvi nastar-
tovalo kroky k transparentni a po-
ctivé spravé statnich lesii. Minis-
tr zemédeélstvi lvan Fuksa oznamil
vysledky prvniho kola ispor, které
podle jeho pokynii provedlo vede-
ni statniho podniku Lesy CR. Stat-
ni podnik Lesy CR jesté v letoSnim
roce uspoii na svych investicich
a provoznich nakladech 390 milionii
korun. Z toho téméF 200 milionii ko-
run podnik uspofi nezadanim plano-
vanych zakazek. DalSi ispory budou
nasledovat v priStim roce.

Ve zcela konkrétni provérce jednot-
livych nakladd bude pokracovat nova
dozoréi rada Lestt CR, kterou bude
ministr v blizké dob€ jmenovat. ,,Jsem
presvédcen, Ze se nam podari najit do
dozor¢i rady odborniky, kteri budou
schopni délat vedeni spolecnosti diisled-
nou oponenturu a koukat mu pod prsty,”
fekl ministr Ivan Fuksa.

Ministr rovnéz predstavil kroky
k teSeni situace v téZbé dfeva ve stat-
nich lesich. Lesy CR vypisi transpa-
rentni jednokolova vybérova rizeni na
péci o les a tézbu dieva v roce 2011.

To vyresi velkou nejistotu drevafskych
a dfevozpracujicich spole¢nosti vy-
tvofenou zrusenim ptivodné planova-
nych vybérovych fizeni na jare letos-
niho roku. Tendry na rok 2011 budou
jednokolové s cenou jako hlavnim
kritériem. Lesni firmy koupi dfevo
takzvané ,u parezu” a budou ho samy
dale zpracovavat a obchodovat s nim.
Cast vytézeného dieva bude smluv-
né blokovana pro mensi regionalni
zpracovatele. Tendry budou vypsany
podle zprisnéného zakona o zadavani
vefejnych zakazek okamzité poté, co

Brusel povolil dovoz Sesti geneticky
modifikovanych kukuric do EU

Brusel/Postupim — Evropska ko-
mise schvalila Sest typii geneticky
modifikované kukufice, které mo-
hou byt do EU dovazeny v potravi-
nach ¢i jake soucast krmiva. Roz-
hodnuti je projevem snahy komise,
tedy vykonného organu EU, urych-
lit rozhodovani o geneticky modifi-
kovanych plodinach v EU. Nedlou-
ho pred tim totiz farmari EU poslali
komisi petici se stovkami podpi-
sli a Zadaji zménit pristup ke GMO,
ktery je dosud velmi vahavy az za-
mitavy. Pfitom farmare v EU v jejich
nazoru na zménu pristupu ke gene-
ticky modifikovanym potravinam
podporuje stale vice védcii. BEhem
zacatku srpna prostrednictvim spo-
lecnosti Evropa BIO pozvali novina-
fe z jednotlivych zemi, aby jim uka-
zali pfimo na poli, o co v tomto pfi-
padé jde. Ukazali pole s geneticky
modifikovanymi bramborami, kuku-
fici a nové vySlechténym salatem,
ktery zatim nesmi do prodeje. Je ve
schvalovacim Fizeni.

Mezi novinafi byli i §pickovi némecti
odbornici zabyvajici se predevsim bio-
technologiemi, ale i politici. Jednou
z nich byla i Christel Happach-Kassan,

Na snimku jsou krdsné vzrostlé porosty
geneticky modifikovanych brambor
odriidy Amfora a v popvedi pro srovndni
Jje porost s konvencni bramborou, snadno
podléhajici chorobam.

ktera je ¢clenkou némeckého parlamentu
a je jako liberalka z FDP. Pracuje ve vy-
boru pro potraviny, zeméd€lstvi a ochra-
nu spotiebitell. Pfiznala, Ze povédomi
o genetickém inZenyrstvi neni stale moc
patrné. , Lidé vétsinou fikaji - radéji si
budu na GMO potraviny davat pozor,

urcité je to nebezpecné, nebudu je proto
jist,“ citovala minéni fady némeckych
spotfebiteli poslankyné. ,Jako ¢len
parlamentu demokratické zemé bych
méla poslouchat obé strany a ochrano-
vat i ty, co nejsou majorita spolecnosti
a GMO naopak chtéji. Lidé si mohou
vybrat, jestli chtéji GMO, nebo ne,“
uvedla dale. ,Védecky bylo prokazano,
Ze geneticky modifikované plodiny ne-
ubliZzuji lidem, tak pro¢ bych méla byt
proti,“ dodala. ,V soucasné dobé jsou
v Némecku na 150 hektarech genetic-
ky upravené brambory odridy Amfora.
Dost lidi proti plocham s GMO bram-
borami protestovalo. Ja osobné jsem ale
proti zastraSovani lidi jen proto, abych
ziskala pro svou stranu co nejvic hlasu.
1 kdyz se povédomi lidi pomalu méni, je
nutna diskuse a vysvétlovani,” uzaviela
Christel Happach-Kassan.

Podle unijnich pravidel Evropska ko-
mise schvaluje dovoz geneticky modi-
fikovanych plodin jednostranné kvili
tomu, Ze se ministfi zemédélstvi nebyli
v konkrétnich pripadech schopni do-
hodnout. Povoleni je platné na deset
let. Na obalech produkti musi byt jas-
né vyznaceno, Ze obsahuji i geneticky
modifikované Casti.

Text a foto: Martin Bouska

vstoupi 15. 9. 2010 v platnost. BEhem
nasledujicich mésicii bude vypraco-
vana a predloZena ke schvaleni vladé
CR dlouhodoba koncepce Lest CR.
Podle této koncepce budou pak vypsa-
ny transparentni dlouhodobé zakazky.
Zakladni zadani pro koncepci Lest
CR je: vylougit privatizaci statnich
lest (s vyjimkou okrajovych a nepfi-
stupnych drobnych pozemk), vylou-
¢it variantu dlouhodobych pronajmu
a pokracovat v zadavani péce o les
a tézbu dfeva soukromym firmam. Ta-
to rozhodnuti vychazi z dosavadniho

vyvoje statnich lest, které dnes nemaji
vlastni kapacity na pécCi o les ani na
tézbu a bylo by ekonomicky nesmysl-
né budovat si je.

K rozhodnuti béhem pripravy kon-
cepce naopak ziistavaji tii strategické
otazky: zda ma byt spojena, ¢i oddéle-
na péce o les a tézba dieva, zda ma se
difevem obchodovat statni podnik, ne-
bo tézarské spolecnosti a podle jakych
kritérii budou rozdélovany zakazky na
tézbu dreva.

Tereza M. Dvordckovd
tiskova mluvci MZe
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KLASE)

N.ﬂ_.‘{-: maly symbol,

selky rozdil

Po uspéchu loiiské spoluprace mezi
vybranymi hypermarkety a znackou
KLASA pokracuje tento marketingovy
projekt i v Iété roku 2010. V priibéhu
cervence hyla zahajena marketingova
podpora potravinaiskych vyrobkii ne-
soucich oznaceni KLASA piimo v mis-
té prodeje. Akce probiha v prodejnach
Kaufland, COOP, GLOBUS a INTERSPAR.

Uvedené fetézce byly zvoleny na zakla-
dé dotaznikového Setfeni mezi dodavateli
kvalitnich potravinarskych vyrobkil s ozna-
¢enim KLASA. Zakladnim parametrem na
stran€ znacky tedy byly preference vyrob-
cli, na druhé stran¢ pak potiebna ochota
hypermarketl ¢i supermarket prokazat
spotfebitellim, Ze i ony podporuji v prvé
fadé€ prodej kvalitnich potravin.

Stejné jako v minulém roce je zakladem
podpory produktd se znackou KLASA
specialni merchandising vedouci k lep-
§i orientaci zakazniki na prodejni ploSe.
Komplexni navigacni systém provede spo-
tiebitele nakupnim centrem od vchodu az
k produktiim KLASA.

Reklamni sd€leni s logem KLASA mo-
hou spotfebitelé nachazet na plakatech,
podlahové grafice, nakupnich vozicich ¢i
zavésech v uliCkach mezi regaly. OdliSeni
od ostatnich vyrobkii a upozornéni na vy-
robky s logem KLLASA zajisti dalsi vizual-
ni prvky pfimo na jednotlivych regalech.
Nedilnou soucasti propagaénich aktivit
jsou rovnéz tradi¢ni ochutnavky. Ty probi-
haji celkem ve 44 hypermarketech po celé
republice. Efekt je navic umocnén propa-
gaci probihajici soutéze ,,Sbirejte a vyhra-
vejte.

Kdo nasbira do zacatku fijna alespon
30 log KLASA vystfiZzenych z potravino-
vych obalil, ma Sanci vyhrat videorecepty,
kuchynské vybaveni nebo i domaci spotie-
bice podle vlastniho vybéru.

Ocenéni té€chto aktivit i ze strany spotfe-
bitelli souvisi s aktualni situaci na maloob-
chodnim trhu. Spotfebitelé v dnesni dobé
nechtéji experimentovat. Jde jim o ovére-
nou jistotu, vybiraji si vyrobky s nejlepSim
pomérem kvalita/cena. Tihnou také ¢im
dal vice k Ceskym ¢Ci obecné kvalitnim vy-
robktim. Informacni ¢i marketingové akce
tohoto typu pak zakaznikiim vyrazné poma-
haji, aby kvalitni vyrobky s logem KLASA
pfi nakupu rychle a pohodIné nasli.

Narodni znacku kvality KILASA udéluje
kvalitnim potravinaiskym a zemé&délskym
vyrobkim ministr zemédélstvi od roku
2003. Tuto prestizni znacku spravuje od
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Dalsi podpora kvalitnich potravin
KLASA v maloobchodnich retézcich

pocatku roku 2004 Oddéleni marketin-
gu Statniho zemédélského intervencniho
fondu (SZIF). Od pocatku bifezna mohou
spotiebitelé nalézt narodni znamku kvality
KLASA na obalech celkem 1300 potravi-
nafskych vyrobkli od 222 vyrobci. Dalsi in-
formace o narodni znacce kvality KLASA
a kompletni seznam vSech ocenénych
produktt jsou dostupné na internetovych
strankach Statniho zemédé€lského inter-
venéniho fondu www.szif.cz v rubrice
Propagace kvalitnich potravin a na stran-
kach www.eklasa.cz.

Crest Communications

Marcipan je klasickou a vysoce oblibenou surovinou, jiz histo-
ricky pouzivanou v cukrafstvi na Sirokém portfoliu zakuskd. Jedna
se o specialni cukrafsky polotovar uréeny predevsim k vyrobé oz-
dob a k dokon¢ovacim pracim na dezertech, slavnostnich dortech
a pro vyrobu exkluzivnich cukrovinek. Jeho pouziti ma tedy mnoho
podob a marcipan jako samotna surovina je tak nedilnou soucasti
surovinového vybaveni cukrarskych dilen.

Pravy marcipan je hmota vyrabéna ze strouhanych spafenych
mandli, cukru a riizové vody. Jeho ptivod miizeme vystopovat az do
oblasti Blizkého vychodu. Zde byly hojné rozsifeny nejen mandloné,
ale byl dostupny i dostatek cukrové titiny. V pozdéjsi dobé se béhem
arabskych vybojii na zapad dostala tato pochutina pres Ibersky polo-
ostrov i do Evropy. Zde se poté stala soucasti luxusnich cukrovinek
surovinou, a proto se zacala receptura pro jeho pfipravu upravovat
podle v jednotlivych zemich dostupnych surovin. Dnes se jiz bézné
jako marcipan mezi konzumenty nazyvaji hmoty upravené, které
se znacné lisi od ptivodniho sloZeni. V cukraiském oboru témto
hmotam fikame ,,modelovaci hmoty z mandli i persika“, zkracené
a v Zargonu pak nazyvané ,mandlovka, marcipanka“ nebo ,persipa-
nova hmota“. V odborné literatufe poté mizeme dohledat nékolik
technologickych postuptli a vyrobnich receptur na tyto hmoty, a to
at uz s pripravou studenou ¢i teplou cestou. Kvili dfivéjsi Spatné do-
stupnosti mandli a persika se nejvice na ceském trhu objevuji pravé
modifikace modelovacich hmot z dalSich surovin. Jedna se o kom-
binace mandli a fondanu, modelovaci hmoty z kokosu, ze suseného
mléka ¢i z instantni pSeni¢né mouky. Tyto hmoty si pfipravuji na vy-
robnach mistfi cukrafského oboru sami. A jak bylo uz vyse uvedeno,
drobné odchylky pfi jejich vyrobé jsou zcela v kompetenci jednotli-
vych cukraren v zavislosti na zptsobu pfipravy. V Ceské republice je
nejvice rozsirenou variantou hmota vyrabéna studenou cestou. Tato
varianta jizZ neobsahuje ani mandle ¢i persiko a typicka chut je doda-
vana pomoci aromatu a je béZné nazyvana ,mandlovkou®.

Svoji pozici na trhu si nicméné stale udrzuje i pravy marcipan,
vyrabény za pouZiti klasickych surovin, tedy cukru, mandli a vody

s moznou pritomnosti ¢i nahrazenim vody za pomoci sirobu (glu-
kozy). Spole¢nost K&Ka CZ s. r. 0. nabizi zakaznikiim marcipan té
nejvyssi kvality od danského vyrobce Odense, jez ma ve své zemi to
privilegium byt dodavatelem marcipanu na kralovsky sttl. V této sou-
vislosti je vice nez ziejmé, Ze marcipan vyrabény v tomto zavodé spl-
nejlepsich cukrait Danského kralovstvi. V nasem portfoliu se mtizete
setkat napfiklad s marcipanem v klasické, Cisté bilé podobé s ozna-
¢enim Odense marcipan extra bily, jehoz pevna a plasticka struktura
v kombinaci s prijemnou sladkou chuti doda finalnim vyrobkiim luxus-
nivzhled a chuf. Je idealni jak k potahovani dortti, tak i k modelovani,
vyrobé figurek a k dekoracim. Odense potahovaci marcipan predstavu-
jertzné barevné varianty k obdobnému pouziti, vyznacujici se pevnos-
ti a pritom vlacnou texturou i po nékolika dnech na vzduchu.

Diky dlouhodobému a zkuSenostmi podloZzenému vyvoji, ktery
neustale probiha ve vyrobnim zavodé€ nasi sesterské spolecnosti
Odense, mizeme Ceské zakazniky seznamovat také se specialnim
marcipanem uréenym na peceni. Vyborné se hodi k vyrobé jemného
Cajového peciva, a slouzi tak jako netradi¢ni oZiveni bézného sorti-
mentu téchto produktd. V této oblasti spoleénost K&KA CZ s. . o.
nabizi dva typy surovin. Odense macaroon pasta je jemna marci-
panova hmota uréena vyhradné na peceni. Je vhodna pro zpraco-
vani v drezirovacich strojich i pro manualni vyrobu. Po upeceni si
vyrobek uchova po nékolik dni vla¢nost, samoziejmosti je pouziti
vybranych nejkvalitnéjSich mandlovych a merunkovych jader, ktera
dodavaji vyrobku specifickou a oblibenou nahotklou chut. Druhym
produktem, ktery nabizime, je Odense Kranse XX. Tato hmota se
pied pouzitim fedi cukrem a vajeCnymi bilky, hmota je fidSi nez
macaroon pasta a po upeceni je korpus velmi pevny. Idealni je jeji
kombinace s ¢okoladovym ¢i nugatovym krémem (zde lze jen do-
porucit vynikajici pravy nugat firmy Odense), lze ji také pouzit na
luxusni vyrobky misto cukrafskych piskoti.

Marcipan, modelovaci hmota a jejich modifikace slouzi na vyrob-
cich predevs§im jako dekoracni prvek, a to at uz jako Cista ozdoba,
dekorace nebo jako potahovaci hmota. Ozdoby z této skupiny jsou
jednémi z nejrozsirenéjSich a nejoblibenéjsich, a to predevsim pro
svou velkou variabilitu, stalost i pro vybornou odezvu od zakaznik
cukraren. Lze je tedy vyuzit jak na zakladni upravu cukrafskych
vyrobkil, jako je napf. potahovani, baleni korpust, Uprava okraji
atd., svoje uplatnéni najdou i pfi tvarovani velké §kaly rozmanitych
dekoracnich prvk, jako jsou kvéty, figurky, nadoby, obrazky, kra-
bicky na bonbony a podobné.

Vérime tedy, Ze pro vySe uvedené oblibené vyrobky z marcipanu
vyuzijete nabidku produktii nejvyssi kvality dostupné na nasem trhu,
které dodava spolecnost KAK& CZ s. 1. 0. Svoje zakazniky zcela uréité
zaujmete vynikajicim vzhledem a chuti Vasich zakuski a i vlastni
prace pii vyrobé bude pro Vas jisté radosti.

Ing. David Kotrba
Makreting & Product manager, KaK& CZ s. r. o.
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Ing. Pavel Hrdina, MBA

predseda predstavenstva spolecnosti Europasta SE,
se sidlem Borsov nad Vitavou

1. Nas prvni rozhovor se uskutecnil v bieznu roku
2007, kdy jste zastaval funkci generalniho redite-
le spolecnosti Bratri Zatkové, a. s. Od té doby se
mnoho u Vas i ve Vasi firmé zménilo. Pocatkem
tohoto roku vznikla spolecnost Europasta SE se
sidlem v BorSové nad Vltavou a Vy stojite v jejim
cele. Jiz z nazvu je patrny jeji nadnarodni cha-
rakter, ale pri pohledu do obchodniho rejstiiku
je ziejmé, ze jde o sepéti tuzemskych potravinar-
skych spolecnosti pfidanych k Vasi spolecnosti
puvodni. Mohl byste Vase nynéjsi seskupeni Euro-
pasta SE charakterizovat a sdélit, co je jeho za-
mérem, a to i za ucasti zahranicnich partneru?

Spolecnost Europasta existuje jiz od roku 2003,
kdy jako holdingova spole¢nost se sidlem v Ni-
zozemi zacala koncentrovat tuzemské vyrobce
téstovin a mouky. Prvni spolecnosti skupiny byla
v roce 2003 spolecnost Bratfi Zatkové, a. s., na-
sledné jsme pridali podil na spolecnosti Adriana -
vyrobce téstovin, s. 1. 0., v témze roce. Skupina se
v prubéhu let 2006 az 2008 dale rozrostla o firmy
BZ Silo, s. 1. 0., Tero Rosice, s. 1. 0., a Ideal Slo-
vakia, s. r. 0. Na konci roku 2009 jsme ptesunuli
sidlo spole¢nosti do CR a zménili pravni formu
na evropskou spolecnost. K datu 1. 1. 2010 pie-
vzala Europasta SE jméni v§ech 100 % dcefinych
spolecnosti v CR. Aktualné mame v CR pouze
jednu spolecnost Europasta SE, ktera zahrnuje
aktivity vSech pivodnich dcefinych firem (nyni
jsou divizemi), a distribuéni spolecnost Ideal Slo-
vakia, s. . 0., na Slovensku. 1. 6. 2010 doslo jesté
k jedné vyznamné zméné, a to ve struktufe vlastni-
ki spole¢nosti. Plivodni akcionafi (Pavel Hrdina,
Michal Mitka) prodali 50 % podilu na spolecnosti
firmam Pastas Gallo (Spanélsko) a Cerealis (Por-
tugalsko). Akcionarska struktura tak byla posilena
o dva evropské lidry na trhu téstovin. Byla tak za-
vrsena zhruba 10leta etapa rozvoje spolec¢nosti, na
jejimz zavéru je nejvétsi stfedoevropsky vyrobce
téstovin, pfipraveny na dalsi expanzi v okolnich
zemich. Nasim cilem je stat se pro nase obchod-
ni partnery automatickou volbou, pokud ptjde
o téstoviny. Chceme byt specialistou, ktery po-
kryje vSechny segmenty trhu, od nejlevnéjsich
privatnich znacek az po exkluzivni speciality. Za
vyznamné povazuji, Ze se nam v poslednich né-
kolika letech podafilo spojit vSechny vyznamné
vyrobni kapacity v CR a ¢asteéné na Slovensku.
Nedafi se to v kazdém oboru a je to kritické, pro-
toze jediné koncentrace a znacny objem investic
do budoucna zajisti uspéch. Je problematické kon-
kurovat, pokud je Vas protihra¢ nasobné vétsi. Pri
mife koncentrace maloobchodu (ktera se bude
prohlubovat) je nutné byt velkym a spolehlivym
partnerem pro obchodni fetézce.

2. Uzavieny vyrobni cyklus - od suroviny az po fi-
nalni vyrobek - je urcitym snem kazdého pod-
nikatele. U Vas to znamena nakup a skladova-
ni obili, nasledné mlynaiska ¢innost a na konci
vyroba a prodej mouk a téstovin, tedy realiza-
ce Vasich finalnich potravinaiskych vyrobku do-
davanych do naseho trhu. Mohl byste blize po-
psat tento systém a uvést, v jakych vyrobnich ka-
pacitach se uskutecnuje? A jak mate vyresené
logistické problémy mezi témito vyrobnimi jed-
notkami?

Nejsme subjekt, ktery by byl v pIné mife verti-
kalné integrovany, ale pfesto jsme v této oblasti
udélali nékolik krokii, které stabilizuji nasi pozi-
ci na trhu. Nas vyrobni cyklus za¢ina od vykupu
a skladovani obili (obilni silo Bor§ov nad Vitavou
s kapacitou 20 000 tun), pokracuje pres mlyny
divize Bratii Zatkové v BorSové (pSenicny a zitny)
a kon¢i vyrobou téstovin v Bor§ové, v Rosicich
a v Litovli. Nejsme plné sobéstacni v dodavkach
mouk pro zpracovani na té€stoviny, vyznamnou
¢ast mouky a zejména mouku z tvrdé pSenice (se-
molina) nakupujeme od externich mlynt. Kom-
binujeme oba modely, které jsou ve svété béziné
- bud jsou téstarny soucasti kombinatu (mlyn
a téstarna), nebo jsou samostatné a mouku na-
kupuji na trhu. Myslime si, Ze pievazuji vyhody
kombinatu, ktery pokryva vertikalu od obili po
finalni produkt. K Vasemu dotazu na vyrobni
kapacity - mlyny v BorSové ro¢né semilaji oko-
lo 60 000 tun obili a obdobna je i nase celkova
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produkce téstovin, kde je dominantni vyrobni ka-
pacitou divize Adriana v Litovli. Tento zavod je
planujeme zde postupné navySovat vyrobni kapa-
city jak ve vyrobé kratkych, tak i dlouhych tvart
téstovin. Velmi dobra je zejména poloha zavodu,
blizka viem vyznamnym odbytistim v CR, na Slo-
vensku, v Polsku a Madarsku. Co se tyce logistiky
mezi jednotlivymi jednotkami, tak v této oblasti
nemame problémy, uskalim je predevSim Siroky
sortiment a neustale rostouci poZzadavky na skla-
dovaci prostory. Napfiklad v roce 2008 jsme pii-
dali v Litovli automaticky zakladacovy sklad na
3 500 paletovych mist, ktery mél byt dostate¢ny na
minimalné 5 let. Dnes uz vidime, Ze bude nutné
velmi brzy pokracovat v jeho roz§ifeni.

3. Nas trh Vase vyrobky zna, a to v minulosti ze-
jména pod znackami Bratii Zatkové, TERO
a Adriana. Jak se nyni profiluji Vase vyrobky,
pokud jde o znacky? Mohl byste predstavit Vas
nynéjsi komplexni vyrobni sortiment dodavany
do naseho trhu? Vim, ze vyrabite vyznamny po-
dil vyrobku i pro dalsi, tzv. privatni znacky. M-
Zete uvést i je? A co exportni ambice a dodavky
na Slovensko?
Fuze nasich spole¢nosti samoziejmé nezname-

na, Ze bychom opoustéli nase produktové znacky.

¢STOVINY A MOUKA J

Postupné ale zaciname portfolio vlastnich znacek
zjednodusovat a jednoznacné profilovat. Nosnou
produktovou fadou by méla byt Adriana Exclu-
sive, ktera je v tomto roce promovana televizni
reklamou a snese plné srovnani s importovanymi
znackami z Italie nebo Francie. Jedna se o tésto-
viny z tvrdé pSenice, ktera je vyluénou surovinou
pouzivanou pro vyrobu té€stovin v Italii. Druhou
nosnou fadou jsou tradi¢ni Zatkovy vajecné tésto-
viny. Tato znacka bude dale profilovana jako tra-
di¢ni Cesky produkt. Znacky pro ¢esky trh doplnu-
ji Rosické téstoviny, které maji své misto zejména
na Moravé. Na Slovensku jsme druhym nejvétsim
dodavatelem téstovin se znackou Ideal. V téstovi-
nach je velmi silna pozice privatnich znacek, které
predstavuji pfiblizné polovinu trhu. V této chvili
vyrabime vyznamnou ¢ast privatnich znacek na
¢eském trhu pro velké obchodni fetézce i neza-
vislé aliance. Jinak jsem nezminil je§té mlynsky
segment nasi vyroby - dodavame plny sortiment
mouk jak pro pekare, tak pro maloobchodni trh
pod znackou Zatkova mouka a privatnimi znac-
kami fetézct. Obcas slycham nazor, Ze vyroba
pod privatni znackou neni pro vyrobce dobrou
alternativou. Musim ale fici, Ze bez objemu vyro-
by pod privatni zna¢kou neni mozné dosahnout
kritickych objemt vyroby, a proto je nutné piso-
bit i v tomto segmentu trhu. V Evropé€ je jenom
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velmi malo vyrobct, ktefi si mohou dovolit ptiso-
bit pouze ve vyrobé vlastnich znacek (pfikladem
je Barilla). I nasi novi partnefi, kteti buduji své
znacky (Gallo, Milaneza, Nacional), jiz desit-
ky let vyrabéji vyznamné mnozstvi vyrobkti pod
znaCkami fetézcl. Je to zkratka fenomén doby,
bez kterého se neni mozné obejit. Nicméné nasim
cilem je vyrazné posilit nasi pozici znackového
vyrobce, proto vyznamné navySujeme rozpocet na
marketingové aktivity. V tomto ohledu se mizeme
hodné naucit od nasich spole¢nikii, pro které jsou
znacky ,vasen®.

4. Vedle funkce predsedy predstavenstva spolec¢nos-
ti zastavate jiz od roku 2005 také funkci predse-
dy Svazu prumyslovych mlyni. Jak byste zhod-
notil efekty cinnosti tohoto svazu za dobu Va-
Seho vedeni? A je dle Vas nutné mit takovouto
,hadoborovou® strukturu a v ¢em nejvice svym
¢lenim pomaha, anebo mize pomoci?

Svaz prumyslovych mlynti ma svou dlouhou
tradici a urcité je pro své Cleny uzitecny. Samo-
statné sdruzeni ¢lenti z jednoho dilciho oboru ma
logiku, problémy mlynu jsou specifické, pravé tak
jako problémy jinych obort. Co se nam dafi v po-
sledni dobé, je zejména piiprava aktivit v oblasti
vzdélavani mlynari, o které byl mezi Cleny velky
zajem. Velmi cenna je pak i informacni aktivita,
kterou pro ¢leny vykonava tajemnik svazu. Jedna
se napf. o prenaseni informaci z evropské asoci-
ace mlynari (European flour millers) i z jinych
zdroju, které prinaseji napf. informace o trznim
vyvoji. Svaz poskytuje prostor i dodavatelim
mlynskych technologii pro prezentaci jejich pro-
duktii, a to pfi rtiznych prilezitostech (Salima,
Valna hromada apod.). Za velky uspéch povazuji,
ze ve Svazu prumyslovych mlynt jsou zapojeny
téméf vSechny mlyny pusobici na ¢eském trhu,
a zejména vSechny klicové spolecnosti. To neni
zdaleka vZdy samoziejmosti.

5. Ridit takto obsahlou spolecnost nemiize byt ni-
jak snadné. Jak se Vam dari dle Vasich pred-
stav vést nynéjsi spolecnost Europasta SE v po-
rovnani s Vasi predchozi pozici? A pro nynéjsi
pozici firmy potrebujete bezpochyby manazery
evropského formatu. Daji se viilbec na nasem
trhu prace takovéto osobnosti sehnat? Nebo uz
je mate? A zbyva Vam pii dnesnim vysokém pra-
covnim nasazeni i ¢as na relaxaci?

Co se tyce rozdilu mezi mou soucasnou pozici
a predchozim plisobenim na pozici generalniho
feditele spolecnosti Bratfi Zatkové, a. s., nevidim
velky rozdil. Jiz od roku 2003 jsem fidil kromé
této firmy i cely rozvoj skupiny Europasta, sedél
jsem tedy na dvou Zidlich. Souc¢asna situace je pro
mé tedy paradoxné jednodussi. Fuzi firem skupi-
ny se nam velmi ulevilo, struktura se zjednodusila,
fizeni je prehlednéjsi oproti situaci, kdy jsme méli
Sest firem. Urcité ale vzrostla odpovédnost, kte-
rou mam Vv této fazi jako predseda predstavenstva
vuci §irsi skupiné akcionait. V profesni oblasti
ocCekavam od pristoupeni novych akcionait Gal-
la a Cerealisu vyznamny pfinos v transferu know
how. Projevuje se to od prvnich chvil a myslim,
Ze by se Europasta méla diky tomu stat opravdu
profesionalnim podnikem evropské tirovné.

Co se tyce vyhledavani manazeru, potvrzuji, Ze
je to velky problém a na nékterych pozicich bude-
me muset nasi firmu jesté posilit. Najit manazery,
ktefi kombinuji vSechny diilezité ingredience nut-
né pro dosazeni uspéchu, je u nas problém. Na-
§im specifickym problémem je, Ze jsme jedinym
vyznamnym vyrobcem téstovin v CR, takZe napfi-
klad odborniky na vyrobu téstovin na trhu , hoto-
vé“ nenajdete. Kazdopadné vidim, Ze vyhledani
kvalitnich lidi rozhodne o nasem dalSim uspéchu.
Stroje mame vSichni stejné, rozdil je v lidech.

Jestli relaxuji? Samoziejmé, Ze si udélam cas
na rodinu a odpocinek, a to i pfesto, Ze prace je
vazuji schopnost udrzZet se dlouhodobé ve hre.
Nejde o sprint, ale o béh na dlouhou trat. Kdo si
dobre nerozlozi sily, musi odpadnout. Mam malé-
ho syna a dceru a s nimi ted travim nejvétsi cast
volného Casu.

Deékuji za rozhovor.
Ing. Frantisek Kruntordd, CSc.



10 / nabidky - informace

Na polich pomalu dozrava cukrova fe-
pa, coZ je neklamnou znamkou bliZici se
cukrovarnické kampané ve spolecnosti
Cukrovary a lihovary TTD. 0d ukonceni té
minulé ubéhlo jiZ osm mésicii, ve kterych
po praci odbornikii na polich, v tovarnach
a ve skladech prisla ke slovu prace ostfi-
lenych obchodnikii. A Ze se jim dafilo na-
ramne.

V uplynulém hospodaiském roce totiz
spole¢nost prodala témér 250 tisic tun cuk-
ru z cukrovarti v Dobrovici a Ceském Me-
spotiebiteld v Ceské republice, 75 tisic tun
v zemich EU a 25 tisic tun bylo vyvezeno
do tretich zemi. Prodej pitného lihu z liho-
varu v Chrudimi dosahl 170 tisic hektolitrd,
z nichz bylo 100 tisic prodano na tuzemském
trhu a 70 tisic v zemich EU. Bezvodého lihu
ze zavodu Agroetanol v Dobrovici bylo pro-
dano 450 tisic hektolitrii, a to zejména pro
pfimichavani do automobilovych benzini
a dale pro pfimou vyrobu pohonné smeési
E85. Tato smés je v souCasnosti dostupna na
sedmi desitkach Cerpacich stanic prakticky
ve véech regionech Ceské republiky.

Vedle ¢ilého ruchu na trhu s cukrem i li-
hem se jiz zaméstnanci a dodavatelé spolec-
nosti také pripravovali na nadchazejici kam-
pan. Byla vyseta cukrova fepa na celkové
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plose 33 tisic hektart, které obhospodafu-
je 420 péstiteld a ze kterych je oCekavana
dodavka 2,1 milionu tun cukrové fepy. To-
to Cislo je nejvyssi v novodobé historii spo-
leCnosti. Zaroven probihala ve vSech za-
vodech spoleénosti dilezita udrzba, ktera
musi zajistit, Ze fabriky vydrzi bezproblémo-
vé pracovat po dobu az 100 dni, v pripadé

lihovaru dokonce 300 dni bez jediného za-
vahani.

Z historického hlediska je nadchazejici
kampan vyjimec¢na. V pfiStim roce tomu to-
tiz bude jiz 180 let, kdy se v Dobrovici zacal
z cukrové fepy vyrabét cukr, a dobrovicky cuk-
rovar se tak bezpochyby mizZe hrd¢€ oznacovat

Spolecnost Cukrovary a lihovary TTD
se chysta na jubilejni 180. kampan

kolébkou primyslového cukrovarnictvi stred-
ni Evropy. Cukrovar v Dobrovici patfi me-
zi nejstarsi ¢inné fepné cukrovary nejenom
v Evropé, ale i ve svété. Jako takovy je jedi-
nym zavodem, jehoz fidici, vyrobni a pomoc-
né provozy jsou stale umistény i v ptivodnich
nejstarSich budovach. Tento vyjimecény kredit
mu pravem pfisuzuje status primyslové pa-
métihodnosti Ceské republiky, navic umocné-
ny skute¢nosti provozu bez vynechani jediné
kampané.

A jak to vlastné tenkrat pied 180 lety zaca-
lo? Na vyzvu kniZete Karla Anselma Thurn-
-Taxise byl v roce 1831 cukrovar v Dobrovici
zalozen v prostorach neobydleného zamku vy-
nikajicim cukrovarnikem Karlem Weinrichem.
V prvni kampani bylo zpracovano asi 616 tun
fepy. Dobrovicky cukrovar spole¢né se semcic-
kou slechtitelskou stanici je tak moZno povazo-
vat za mekku Ceskych cukrovarnikd a feparu,
ktefi se bud’ celoZivotné upsali matefskému
podniku, nebo dosahli vyraznych profesnich
uspéchii v ceskych zemich Ci ve svete.

Dnes je Dobrovice nejvétsim cukrovarem
nejen v CR, ale ve viech novych &lenskych
statech EU. Dosazenymi vysledky kvality
a kvantity je zcela srovnatelnym se vSemi
ostatnimi cukrovary celé Evropské unie a po-
kracuje tak v historickém odkazu svych zakla-
dateld. Jakub Hradisky

Dabrovice

Cukrovary a lihovary TTD, a. s.

tradi¢ni vyrobce cukru
jiz od roku 1831

Eldn
do Zivota

MIROSLAV DVORAK, e-mail: m.dvorak@ttdcukrovary.cz, tel.: + 420 326 900 216, tel.: + 420 602 423 103
JAKUB CTVRTECKA, e-mail: j.ctvrtecka@ttdcukrovary.cz, tel.: + 420 326 900 288, tel.: + 420 725 306 497
Cukrovary a lihovary TTD, a. s., Palackého namésti 1, 294 41 Dobrovice, www.cukrovaryttd.cz
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Farmarske trhy dostavaji zelenou

z domova / 11

Farmarské trhy jsou velmi popu-
larni, a to jak pro spotiehitele,
tak i samotné producenty-farmare.
V Praze se konaji pravidelné jiz
v nékolika lokalitach a triumfalné
zacaly i v Praze 8-Karliné. Tam hned
na prvnim farmarském trhu se seslo
na 7 000 koupéchtivych Prazanii.

Josef Nosek, starosta Prahy 8,
ktera je vlastné co do velikosti vét-
$im krajskym méstem s vice nez 100
tisici obyvateli, farmarskym trhim
dava zelenou a spolu s mistostarost-
kou Vladimirou Ludkovou seznamil
novinafe se zamérem zpestfit trhy
sezonnimi produkty. V tento Cas zra-
ji Svestky, jablka a hrusky, v prevaz-
né mife se budou proto nabizet ne-
jen tyto plody, ale i potraviny, které
je obsahuji. A az vSe dozraje a sklidi
se, nastoupi zase trh zaméreny tieba
na klobasy a tyto ,plody podzimu®.

Stejné jako Agrarni komora CR ne-
vidi aZ tak rada privatni znacky v fe-
tézcich, pod nimiZ je dokonala ano-
nymita pro vyrobce, vlastni loga na
obalech zase kritizuje Potravinai-
ska komora GR. Néktereé firmy je to-
tiZz uzivaji na obalech ve snaze pie-
svédcit spotiebitele o tom, Ze je-
Skodlivé. Podobné aktivity ale podle
Potravinaiské komory nemaji oporu
v zakoné a jen matou zakazniky.

Mezi kritizovanymi spolecnost-
mi je i Ceska pobocCka nadnarodniho

Karel Czaban, jeden z organizatori
trhti, si Karlin vyhlidl pravé jednak
pro rozlehlost parku a pfihodnost pro
tato déni a také jej oslovil vyjimecny
pristup mistnich radnich. ,Velmi se
nam osvédcila i spoluprace s Agrar-
ni komorou CR, ktera informovala
prostfednictvim regionalnich agrar-
nich komor vitézné firmy, které se
zucCastnily regionalnich soutézi o nej-
lepsSi krajové speciality,” fekl Cza-
ban. Jak se novinarim svéfil, navrhli
Janu Velebovi, prezidentu AK CR,
aby nad farmarskymi trhy tato nejvétsi
stavovska organizace zemédé€lcli pre-
vzala celoplo$né zastitu.

Takové trhy ale nejsou jednoduchou
zalezitosti a striktné€ se dba na dodrzo-
vani bezpecnosti potravin. ,Nejslozi-
t€jSi je prodavat masné vyrobky, tam
nesmi byt prerusen chladirensky reté-
zec a nelze vozit zbozi pies dva okresy
do tfetiho, jen nanejvys z okresu do

koncernu Unilever, kterd ovsem tvrdi,
Ze ji pouzivané logo ,.Vim, co jim* je me-
zinarodnim projektem, jehoZ parametry
nastavili odbornici.

JPotravinaiska komora se zcela
distancuje od aktivit, které v soucasné
dobé vyvijeji nékteré subjekty za ucelem
tzv. pravdivého informovani spotiebite-
le a které se snazi podsunout spotfebite-
li mySlenku, Ze v daném pripad€ kupuje
zdravéjsi nebo méné Skodlivou potra-
vinu. Jde zejména o aktivity vedouci
k udélovani loga ,Vim, co jim“ a E-cer-
tifikat,“ sdélila médiim mluvéi Potravi-
narské komory Dana Vecefova.

Pohled na stanek nabizejici zeleninu na
pulté primo umélecky naaranzovanou

Potravinarska komora kritizuje

Firmy, které podobna loga pouZziva-
ji, se podle Vecefové zastituji podporou
odbornikl z oblasti vyzZivy, pfislusnych
narodnich autorit a nékterych védec-
kych pracovist. ,Téméf vzdy jde ale
o projekty podnikatelského charakteru
postavené na principu udélovani loga
vybranym vyrobkiim za pfislusny popla-
tek. Vécny obsah téchto projektl pak
jde zcela mimo ramec platné evropské
i narodni legislativy, nebo je s ni pfimo
dokonce v rozporu,” podotkla Vecetova.
Potravinafska komora tyto aktivity pod-
le Vecefové povazuje za nebezpecné.
»Spotfebitel bude zahlcen obrovskym

okresu,” uvedl Czaban. Jako novinku
predstavil novinaiim navazani kontak-
tu s majitelem spolecnosti, ktera pro-
vozuje farmové chovy jelenli. Z nich
se prodava maso, ale i hotové vyrobky,
pro Prazany to bude jisté velmi vitana
pochoutka a specialita.

Pocinaje 28. srpnem vznikla v Kar-
lin€ nova tradice. Kazdou sobotu se
tam sjedou vzdy farmafi a nabidnou
své zbozi. ,Tim, zZe nad nimi pfevzala
Agrarni komora CR zastitu, kupujici
na pultech najdou jen ¢eské a mo-
ravské certifikované vyrobky, které
budou samoziejmé splnovat vSechny
pozadované normy na kvalitu,“ uvedla
Vladimira Ludkova. ,Prodejci budou
pfimo kontaktovani organizatorem, to
znamena Prahou 8 a ob¢anskym sdru-
zenim Pod platany, takze se nemiizZe
stat, ze by nékdo prodaval vyrobky
nékoho jiného. VSe tak bude pouze
Cesky a moravsky produkt z nabidky

zavadejici loga

mnozstvim riznych log, v nichzZ nebude
schopen se orientovat,”“ upozornila.
VU¢i vyjadieni Potravinafské komory
se ohradila obecné prospésna spolec-
nost Vim, co jim a piju, ktera v Cesku
provozuje stejnojmenny program. Glo-
balniho projektu The Choices Program-
me se podle ni na celém svété aktivné
ucastni vice nez 160 spole¢nosti. ,Jeho
cilem je zjednoduseni orientace v potra-
vinach a v jejich sloZeni, které splnuje
programem deklarované normy, nikoliv
manipulace se spotiebitelem,” uvedla
spole¢nost v tiskové zpravé. Poplatek
za moznost umistit své logo na obalu

BILLA v Tachove

prvovyrobctl,“ dodala mistostarost-
ka. Podoba trhl vychazi z pisemné
ankety, kterou organizatofi uspofa-
dali mezi navstévniky pilotnich trht
z 10. Cervence. Z ankety vyplynula fa-
da prani a doporuceni, ktera vzala rad-
nice Prahy 8 vazné, a ¢ast parametri
trhll nastavila na zakladé nazort lidi.
Napriklad vétsina ucastnikll ankety
doporucila, aby periodicita trhli byla
tydenni, a 70 % lidi vyslovilo pfani,
aby se trhy konaly v sobotu dopoledne.
Lidé si rovnéz prali mlékomaty, orga-
nizatofi proto zajistili mobilni mléko-
mat, ktery bude samoziejmé spliovat
potiebné normy.

Organizatori karlinskych farmar-
skych trhd mysli i na déti a nesmi
chybét détsky koutek, infostanek a pa-
matuje se i na pravidelné ochutnavky
nabizeného zbozi.

Eugenie Linkovd

podle ni neslouzi ke generovani zisku,
ale ve prospéch programu.

Spole¢nost Unilever, ktera logo ,,Vim,
co jim*“ pouziva, tvrdi, Ze Potravinarska
komora nepochopila princip této mezi-
narodni iniciativy, ktera funguje v né-
kolika zemich Evropské unie. Manazer
kvality spoleénosti Unilever CR Jifi
Brat sdélil, Ze projekt ma za cil upozor-
nit spotfebitele jednoduchou formou
na to, které potraviny obsahuji v pfija-
telném mnozstvi klicové slozky, jako je
stl, cukr ¢i nezdravé tuky, jez mohou
negativné ovlivnit zdravi populace.

Eugenie Linkovd

Svou prvni filidlku v Tachové ote-
viela spolecnost BILLA v Manesové
ulici. Jde zarovei o jedenactou pro-
dejnu sité BILLA v Plzeiiském kraji.
Novy supermarket stoji samostatné
na misté hyvalé sokolovny. BILLA
v ném zaméstnava 34 pracovnikii.

,Otevreni filialky v tak konkurenc-
nim prostfedi, jako je tachovské, je pro
nas ur€ité vyzvou,“ fika Jaroslaw Szc-
zypka, generalni feditel spolecnosti
BILLA. ,Jiz dnes zde kromé menSich

Praha - Riist cen obili v disled-
ku jeho letoSni nizsi sklizné patrné
jen malo ovlivni cenu petiva, vi-
ce vSak mohou vzriist ceny masa.
Na tiskové konferenci to Fekl pre-
zident Agrarni komory Jan Veleba.
Riist cen krmného obili bude pod-
le néj trvalejSiho razu nez zvySe-
ni cen obili potravinaiského. Zvy-
Seni cen hudou podle Veleby brzdit
obchodnici i nizSi kupni sila oby-
vatel.

Tento fakt mlize mit podle §éfa ag-
rarnikli neblahy vliv na chovatele hos-
podaiskych zvirat, jejich dlouhodobé
klesajici stavy mohou dale klesnout

prodejen stoji obchody tfi fetézcii a oce-
kava se prichod dalSiho. Véfim ale, Ze
strategie sité BILLA zaméfena prede-
v§im na kvalitni a Cerstvé potraviny
véetné biosortimentu a zejména vysoké
procento zbozi od tuzemskych dodava-
tel zakazniky oslovi,“ dodava Jaroslaw
Szczypka.

Supermarket v Manesové ulici nabi-
zi Cerstvé pecivo dopékané pfimo na
prodejné, hovézi, vepfové i kureci maso
s garantovanym puvodem od Ceskych
dodavatelt a Sirokou nabidku mléénych

Vzrist ceny obili mize ovlivnit zdrazeni masa

a zaroven vzrust dovozy masa. ZvySeni
cen potravin predpokladaji také nékteri
analytici, naopak vyrobci a obchodni-
ci se k tomu pfili§ vyjadrovat nechtéji.
Zemédélci tvrdi, Ze cena obili ovliv-
nuje kone¢nou cenu peciva pouze asi
z 15 procent. Pecivo je navic jednou
z fetézci nejCastéji vyuzivanych druhi
zbozi k nalakani zakaznikl prostied-
nictvim slevovych akci. Podle Veleby
by pecivo mohlo podrazit maximalné
o desitky haléfu.

Podil ceny krmnych smési na cel-
kovych nakladech chovatelti hospo-
darskych zvirat je vyrazné vyssi. Podle
feditele vyrobce krmnych smési spolec-
nosti ZZN Pelhfimov Zdenka Kubisky

produkti, ovoce a zeleniny. Sortiment
doplnuji i vlastni znacky fetézce. Pod
znaCkou Clever najdou zakaznici kva-
litni vyrobky vSech kategorii za nejniz-
§i ceny. ZnaCka Chef Menu zahrnuje

Cerstvé vyrobky pro rychlou pfipravu
¢i konzumaci, jakymi jsou hotova jid-
la, bagety a ovocné Ci zeleninové salaty
vlastni vyroby. Produkty v biokvalité,
pochazejici z velké vétsiny od Ceskych
producentt, nabidne BILLA pod znac-
kou Nase Bio.

Prodejni plocha nového supermar-
ketu ¢ini 800 m? a je prehledné rozcle-
néna do nékolika prodejnich sekci. Ply-
nulé odbavovani zakaznikd zajisti pét
prostornych pokladen. Supermarket
bude v provozu od pondé€li do soboty

pri lonskych cenach krmného obili po-
dil nakladd na krmiva na celkovych na-
kladech dosahoval 59 procent u kurat
a 48 procent u prasat. Pfi soucasnych
cenach obili rostou naklady u brojlerti
0 osm procent, u jateénych prasat té-
méf o 12 procent. Otazkou je, jak se
jednotlivé stupné potravinové vertikaly
o rast nakladi podéli. Da se ocekavat,
Ze fetézce se budou snazit rlst cen vy-
razné brzdit, coz sice oceni spotiebi-
tel, nebot maso nepodrazi tak vyrazné,
muze to vSak nepriznivé dopadnout na
masokombinaty a chovatele.
Cervencovy odhad Ceského statis-
tického ufadu (CSU) mluvi o osmi-
procentnim meziroénim poklesu skliz-

od 7:00 do 20:00 hod., v nedéli bude
otevieno od 8:00 do 20:00 hod.
Spole¢nost BILLA v soucasné dobé
zaméstnava témér 6 200 pracovnikill. Do
konce letosniho roku planuje oteviit jes-
té 5 zcela novych prodejen, a zvysit tak
jejich celkovy pocet v Ceské republice
na vice nez 200. Z hlediska Cetnosti pro-
vozovanych supermarket je tak BILLA
fetézcem s jednou z nejhustSich siti pro-
dejen v Ceské republice.
Beata Bartosova
Donath-Burson-Marsteller

né, Agrarni komora odhaduje deseti
aZ patnactiprocentni snizeni produk-
ce obili. Celosveétoveé nizsi uroda Ze-
ne ceny nahoru. Zatimco pied rokem
stala v tuzemsku tuna potravinafské
pSenice méné nez 3 000 korun, letos
jiZz cena tuny piesahuje 4 000 korun.
Za tunu krmné pSenice pred rokem
zemédélci dostali méné nez 2 500 ko-
run, letos se cena pohybuje mezi tie-
mi a Ctyfmi tisici. Rlst cen v posled-
ni dobé€ ovlivnil zejména ocekavany
vyrazny pokles sklizné v Rusku, kde
urodu zdecimovalo rekordni sucho
a rozsahlé pozary.

Eugenie Linkova

V Karlovarskem kraji chce znacku Regionalni potravina

Karlovy Vary (bo) — V Karlovarském
kraji usiluje o udéleni znacky Regio-
nalni potravina 18 producentii riiznych
vyrobkii. Jsou mezi nimi malé firmy,
které dodavaji zbhoZi vyhradné na lo-
kalni trh, ale také velké spolecnosti
s obratem ve stovkach milionii korun
za rok. ,,Do hodnoceni, na jehoz za-
kladé bude znacka Karlovarskym kra-
jem letos v zafi poprvé udélena, pri-
hlasili producenti potravin na 58 vy-

robkii,” uvedl krajsky radni a Elen
hodnotici komise Jaroslav Bradac.

Prihlasenych vyrobct potravin z regio-
nu je podle Bradace mnohem vice, nez
se pivodné Cekalo. Nejvétsi zajem byl
o kategorie pekafské a cukrafské vyrob-
ky a masné vyrobky. Ctyfi pekafské firmy
prihlasily celkem 14 produktd, tfi vyrobci
masnych produktt nabidli k hodnoceni
21 produktii. Se zajimavymi produkty

ovsem prisli tfeba i vyrobci specialit
z mléka, uvedl radni. ,Ukazalo se, jak
pestra miZe byt nabidka ryze regional-
nich potravin. A to vime o dalSich pro-
ducentech, ktefi své zbozi nepfihlasili,”
podotkl. O znacku mohou usilovat pro-
ducenti v Sesti kategoriich. Kromé mlé-
karenskych, pekafskych nebo masnych
vyrobkl jesté v kategorii alkoholické
a nealkoholické napoje, ovoce a zeleni-
na a ostatni vyrobky. V kategorii napoji

prekvapil zajem dvou spolecnosti s vyraz-
né nadregionalnim presahem. VEtsi ucast
se Cekala od pivovard, jichz je v kraji pét.
S pivy se pochlubily pouze dva. ,Zada-
tel musel dolozit, Ze v jeho vyrobku je na
70 procent tuzemskych surovin a hlavni
slozka produktu je tuzemska stoprocent-
né,” dodal Bradac.

Vyrobci, ktefi znacku obdrzi, budou
pod kontrolou a po uplynuti ¢tyf let mo-
hou pozadat o prodlouzeni Ihiity k jejimu

18 vyrobcu

pouzivani, fekl Brada¢. Nékteré z poten-
cidlnich uchazect, ktefi nakonec své pro-
dukty k hodnoceni nepfihlasili, mozna
odradila od ucasti obava z dalSich kon-
trol. To bylo podle radniho ov§em zby-
tecné. ,Nechce se od nich nic vice, nez
ukladaji soucasné normy a vyhlasky. Ta-
to akce ma prisp€t k propagaci mistnich
vyrobkll a podporit podnikatele v ze-
médé€lstvi a potravinafstvi,“ konstatoval
Bradac.
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ERSTVE, KDYKOLI
PRIJEDETE

Peclive vybrani dodavatelé,

stala teplota pri skladovani a prisne
kontroly jsou vasi jistotou, ze v kazdém
velkoobchode MAKRO bude kazdy salat,
vsechny bylinky, ovoce i zelenina
maximalne cerstve.

Prijedte se presvedcit.

Partner profesionali
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Ales Drabek

Praha — Spolecnost Makro Cash
& Carry CR ohlasila zménu na po-
zici feditele pro Fizeni vztahi se
zakazniky. Soucasny reditel Ales
Drabek odeSel do centraly spolec-
nosti Metro Cash & Carry Interna-
tional v Diisseldorfu, jehoz vystri-
dal Marc Groenewoud.

Reditel pro fizeni vztahti se za-
kazniky Ales Drabek odesel ke konci

6 /2010

Vztahy se zakazniky
spolecnosti Makro Cash & Carry CR
bude ridit Marc Groenewoud

cervence 2010 do centraly spolecnos-
ti Metro Cash & Carry International
se sidlem v Diisseldorfu, kde prevzal
pozici Head of Promotion. Bude
primo podfizeny vedoucimu korpo-
ratniho marketingu skupiny Metro
Cash & Carry International. Ales
Drabek prisSel do spolecnosti Mak-
ro Cash & Carry CR v kvétnu 2008
ze spoleénosti Rossmann CR, kde
zastaval pozici feditele pro Ceskou
republiku.

Marc Groenewoud, ktery dosud
zastaval pozici Head of Direct Marke-
ting v centrale spolecnosti v Diissel-
dorfu, nastoupil 1. srpna 2010 do
funkce reditele pro fizeni vztahu se
zakazniky spolecnosti Makro Cash
& Carry CR. Marc Groenewoud pfi-
Sel do Metro Cash & Carry Interna-

makro

Partner profesionala

tional ze spole¢nosti HENKEL, kde
pusobil v riiznych pozicich v oddé-
lenich marketingu a fizeni znacky.
Svoji soucasnou pozici v Metro Cash
& Carry International prevzal v led-
nu 2008.
Radim Kovdcs
AMI Communications

MAKRO Cash & Carry CR je sou-
cdasti nadndrodni skupiny METRO
Cash & Carry International, jez mad

BI0 ma sve stoupence a jejich

z domova / 13

zastoupeni ve 31 zemich svéta s vice
nez 665 velkoobchodnimi centry typu
cash & carry. Po celem svéte zamest-
navad pres 100 000 lidi a v roce 2009
dosdhla trzeb ve vysi 30,6 mld. eur.
Hlavnimi zdakazniky jsou predevsim
profesiondlové ze segmentu Horeca,
nezavislého maloobchodu a sluzeb.
Ve velkoobchodnich centrech nalez-
nou vice nez 20 000 potravindrskych
a 30 000 nepotravindrskych polozek
zbozi. Hlavni diiraz je kladen na cer-
stvé potraviny, maso, ryby, delikatesy,
vino, ovoce a zeleninu, stejne jako na-
bidku kancelarského zboZi ¢i vybaveni
profesiondlnich kuchyni. Rozsah a za-
mereni vyrobkii je prizpiisoben dane-
mu regionu - témer 90 % vyrobkii je
od lokdlnich dodavateli.

V Ceské republice patFi do sité MAKRO

Marc Groenewoud

Cash & Carry CR tfindct velkoobchod-
nich center pro podnikatele. Vysokd
obrdtka zboZzi, provozni vykonnost,
omezeny pocet prodejen, vyspéld logis-
tika a primé nakupy ve velkych obje-
mech umoznuji spolecnosti MAKRO
proddvat zboZi za nejvyhodneéjsi velko-
obchodni ceny. V roce 2009 zamést-
ndvalo MAKRO Cash & Carry CR na
3500 zaméstnancii a vySe jeho trzeb
dosdhla 32,4 miliard K¢ bez DPH.

rady se rozSiruji

Na snimku je Stépin Batelka, ktery po stiedni zemédélské skole odesel na zahranic-
ni staz k jedné strojirvenské pekdarenské firmé a ucil se proniknout do taju téchto mo-
dernich strojii v pekarenstvi. Pak uZ stanul po boku energické matky a s otcem a se-

strou tvori zaklad rodinné firmy.

Ceské producenty hiopotravin podporuje také Agrarni komora CR. Na
projektu, jehoZ cilem ma byt rozSifeni nabidky bioproduktii od tuzemskych
vyrobcii, spolupracuje od dubna s fetézcem Billa. Ten rozvoj ceského eko-
zemédeélstvi prislibil letos podpofit minimalné dvéma miliony korun z trZeh
z prodeje ekologicky odbouratelnych taSek. Spoluprace nejvétsi neviadni
organizace zemédélcii se zahraniénim Fetézcem je vSak vyjimkou. Agrarnici
pocinani nadnarodnich korporaci na ceském trhu spiSe kritizuji.

Jak pro zemédélce, tak pro potravi-
nare je produkce biovyrobkil finanéné
zajimava. Bioprodukty jsou v Cesku
totiz vétSinou vyrazné drazsi nez kla-
sické potraviny. Podle vysledki loni
zvefejnéného Setfeni organizace Pro-
bio liga v prazskych obchodech ce-
novy rozdil meziro¢né vzrostl o 30
procentnich bodu a biopotraviny byly

o 140 procent drazsi nez konvencni po-
traviny.

Podle vyrobniho feditele druhé nej-
vetsi tuzemské mlékarny, olomoucké
Olmy, Daniela Cikanka firmé loni pres
panujici ekonomickou krizi trzby z pro-
deje biopotravin neklesly a dosahly 116
miliond korun. Tvorily tak tfi procenta
celkového obratu mlékarny. ,Neni to

mnoho, pfesto je to zajimava komodi-
ta,“ poznamenal. Své nazory prezento-
val na spolecné tiskové konferenci AK
CR a Billy, které se zi¢astnila i rodinna
firma s pekarnou Aplica z Usti nad La-
bem, jejimz vlastnikem je rodina byvalé
rostlinolékarky Marcely Batelkové. Za-
méstnava spolu se synem a manzelem
pres 50 zaméstnancl a mimo mistnich
specialit vyrabéji i biorohliky a biochle-
ba. Maji své dvé prodejny a dodavaji
pecivo, chleba a cukrovi i do Billy.
Dalsi rodinnou firmu, feznictvi,
piedstavil Eduard Kazda s dcerou Sar-
kou. Oba pracuji v Upici a maji tam
i svou prodejnu. Specialitu s probiokul-
turou predstavili novinaitiim nasledov-
né: ,Startovaci kultury obsahuji hlavné
Lactobacily, které z cukernatych latek
fermentaci vytvari kyselinu mlécnou. Ta
dava nejen nakyslou chut, vyrobek tim
konzervuje a tato spravna mikroflora se
pomnozi a tim potlaci pfipadny rist ne-
spravnych mikroorganismu. Pfi dodrzo-
vani spravnych teplot, relativni vlhkosti
vzduchu a proudéni vzduchu se vyro-
bek postupné dosousi, snizuje se vodni
aktivita a vyrobek dozrava.“ Pry nejdiiv
ze zvédavosti se u Kazdu zkousely tyto
probiotické kultury urené mlékarnam
(obsahuje je napriklad Activia). Pak na-
sledovaly v roce 1997 narocné zkous-
ky a laboratorni rozbory v Nachodé
u MVDr. Marty Burdychové a u jeji
dcery Ing. Radky Burdychové, Ph.D.
Zkouselo se i na Mendelové zemédél-
ské a lesnické univerzité v Brné, v Usta-
vu technologie potravin. ,,A pro¢ nas
to lakalo? Poznavali jsme sami na sobé
prospésnost probiotik nejen v zakysa-
nych mlécnych vyrobcich, ale i naSich
fermentovanych ,trvanech®, kdy se
antibiotiky zni¢ena kultura v travicim

traktu musi doplnit tou spravnou,”
vysvétlila Sarka Kfizova, za svobodna
Kazdova.

Konzumaci probiotik si tak spotfebi-
telé zlepsi zazivani, budou mit zdravou
stievni mikrofloru a jsou lépe chrané-
ni pfed infekcemi. I Eduard Kazda ma
zajem své speciality dodavat do Billy,
a ta zase usiluje o co nejvic biopotravin
s ceskym plivodem. Ve svych regalech
ma i §iroky sortiment regionalnich po-
travin, které si vyslouzily ocenéni v sou-
tézich poradanych Agrarni komorou.
Ta tim sleduje podporu zemédélcu
a potravinafl, v pripadé bioproduktii
jde predevsim o ekologické zemédél-
stvi.

Na podporu ekologického zemédél-
stvi putuje v Cesku rok od roku vice

Svého ndstupce v dceri Sdarce md i Edu-
ard Kazda z Upice, kde zpracovivd maso
na pestrou Skdlu vyrobkii.

Foto Eugenie Linkova

penéz. Loni bylo ekozemédélciim vy-
placeno vice nez 980 miliont korun,
0 40 procent vice nez v roce 2008. Za
deset let objem dotaci vzrostl jedenac-
tinasobné, vyplyva z udaji ministerstva
zemédélstvi (MZe). Vétsina prostiedki
pochazi z fondi Evropské unie. Podpo-
ry rostou, nebot vyrazné pribyva ekolo-
gicky hospodaricich zemédélct a roste
jimi obhospodafovana plocha. Stédré
dotace jsou jednim z hlavnich dtivoda,
pro¢ biofarem pribyva.

Podle unorovych tdaji ministerstva
zemédélstvi pocet ekofarmafil v Cesku
jiz ptevysil 3 000, meziro¢né vzrostl
o polovinu a rist pokracuje i letos. Ing.
Martin Leibl z MZe odhaduje, Ze v sou-
casnosti je v Cesku jiz zhruba 3 500
ekofarem. Vyrazné pribyva také vyrob-
cli biopotravin. Vyrabi je jiz vice nez
500 firem. V ekologickém zemédélstvi
je vsoucasné dobé jiz kolem deseti pro-
cent zemédélské pudy v tuzemsku, coz
je vyrazné vice, nez €ini primér EU.
V roce 2008 byl tento podil v unii 4,3
procenta.

Evropska unie vyraznou podporu
ekologického zemédélstvi zdivodnu-
je vétSimi naklady a pracnosti vyroby
oproti konvenénimu hospodareni a niz-
§imi vynosy. Dotace maji zaroven ze-
meédélce motivovat k pfechodu na tento
zpusob hospodareni, ktery je Setrnéjsi
k pfirod€. ,Mame velké Stésti, Ze se ja-
ko jedna z prvnich generaci nemusime
potykat s nedostatkem potravin. Mis-
to prosté produkce mnoZstvi potravin
se tak mizZeme vénovat jejich kvalité,
bezpecnosti a dopadu jejich ziskavani
na Zivotni prostfedi nasi zemé&,” uvedl
nedlouho po svém nastupu do funkce
ministr zemédélstvi Ivan Fuksa.

Eugenie Linkovd

Rabbit v Masokombinate Skalican zlepsSuje vysledky

Ceska Skalice (Nachodsko) (bo) -
Masokombinat Skalican z Ceské Ska-
lice na Nachodsku chce letos po
trech predchozich ztratovych letech
dosahnout vyrovnaného vysledku
hospodareni. Ve vykonech by podnik
chtél minimalné zopakovat loiiskych
457 milionii korun. Loni mél podnik
ztratu 19 milionii korun, kterou dle
rozhodnuti valné hromady prevedl na
ucet ztrat minulych let.

Skalican je majetkové od zavéru roku
2007 soucasti holdingu Rabbit Trhovy
Stépanov. Zatimco v roce 2007 skalicky
podnik utrpél ztratu 67 milion{i korun,
predloni se ji novym majitelim poda-
filo snizit na minus 27 milion korun.

Lonské vykony byly meziro¢né vyssi té-
méf o pétinu.

~Skalican se krok za krokem vra-
ci do zdravého stavu,” fekl na valné
hromadé generalni feditel Jifi Jedlic-
ka. Letosni vysledek podle né€j bude
zavisly na tom, jak se podniku podafi
v posledni tietiné roku naplnit kapaci-
tu porazek prasat. V tom by mély fir-
mé vyznamné pomoci ostatni vyrobni
podniky holdingu Rabbit. V odbytu se
podnik chce soustiedit spiSe na mensi
a stfedni odbératele nez na velké hy-
permarkety.

Zhruba polovinu obratu Skali-
¢anu tvofi produkce vice nez 150
druhtt masnych a uzenafskych vy-
robktl, zbylou c¢ast tvofi vysekové

maso. Firma ma asi 250 zaméstnancd.

Do roku 2007 Skalican hospodafil
tak, Ze cely masokombinat méla v na-
jmu komanditni spolec¢nost Zemko
a Skalican Zadnou masnou vyrobu na
svlj ucet nedé¢lal. Jeho hlavnim pfi-
jmem bylo najemné. Zemko i Skali-
¢an ovladaly dvé fyzické osoby. Hol-
ding Rabbit Trhovy Stépanov se vénuje
chovu, zpracovani a distribuci vepfo-
vého, hovéziho, driibeziho, kraliciho
masa a vajec. Prodej vedle exportu
a prodeje v supermarketech pomaha
zajistovat také vlastni maloobchodni
sit asi 120 prodejen. Cely holding ¢ita
16 spolecnosti s téméf 2 000 zamést-
nanci a rocnim obratem kolem 5,5 mi-
liardy korun.
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Spolecnost
KAND s.r. o.
ziskala

pro svoji novinku
~Kecup
delikates curry
ocenéni

ZLATY KLAS
Ii&ﬁ:i as

I. k. =
o

“u

zls

"lnl'l
na mezinarodni

vystaveé

Zemeé zivitelka
v Ceskych
Budéjovicich.

Kontakt: KAND s.r. 0.,
Opocenska 431,518 15 Dobruska
Obchodni oddéleni:
objednavky@kand.cz
Tel.: 494 622 512
www.kand.cz

pfedstavuje své vyrobky s novym logem
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Rulandské sedé
pozdni sbér BIO

Toto vino ziskalo nejvyssi ocenéni Zlaty klas s kytickou na vystavé Zemé Zivitelka v s¥pnu
2010. Je deklarované jako polosladké vino, vyrobené z hroznii 7 ekologické produkce,
md typickou odridovou barvu, vyraznou odriidovou viini a chut. Vino je plné s chuti
chlebové kirky. Hrozny pro vyrobu tohoto vina byly vypéstoviny v systému ekologické
produkce, ve které je pouziti agrochemikalii nahrazeno prostiedky na prirodni bdzi.
U tohoto vina se snoubi jeho vyjimecnd kvalita a Setrné péstebni a vyrobni postupy.

Templiiské sklepy Cejkovice, vinaiské druzstvo
CZ 696 15 Cejkovice 945

Tel.: +420 518 309 011
Fax: +420 518 309 010
www.templarske-sklepy.cz
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Ministr zemeédeélstvi lvan Fuksa zahajil

Ministr zemédélstvi Ivan Fuksa p¥i svém projevu

Ministr zemédélstvi Ivan Fuksa se spo-
lu s prezidentem Ceské republiky Vaclavem
Klausem zii¢astnil zahajeni 37. rocniku mezi-
narodni vystavy Zemé Zivitelka. Pfi té prile-
Zitosti slavnostné propiijcil zastupciim sedmi
vyrobcii potravin certifikaty narodni znacky
KLASA a take ocenil mladé védecke pracov-
niky a nejlepSi realizovany vysledek vyzkumu
a vyvoje v roce 2010.

Prezident republiky prof. Viclav Klaus pozdravil
vSechny zemédélce a potravindre p¥i slavnostnim
zahajovacim aktu.

Ministr vyzval ve svém proslovu zeméd¢€lskou
vefejnost, aby se aktivnéji zapojila do diskuse
o definici ¢eského zajmu v ramci Spolecné ze-
meédélské politiky EU. , Budu v Bruselu ze vsech
sil bojovat za vase zajmy, musite nam ale Fici, jaké
Jsou. Prekvapive se setkdvam s ndzorem, Ze bychom
meli vsechny dotace zrusit. Dotacemi ale stdt ze-
médélce plati za ochranu krajiny a péci o ni, za
dodrZovani pravidel Fddné péce i za dodrzovani vy-
sokych standardii kvality a bezpecnosti potravin.
Temito argumenty se mivzdy darisystém dotaci dojisté
miry obhajit. Ocekdvam vsak, Ze i vy budete uvazovat
timto zpiisobem,“ apeloval na zemédélce ministr
Fuksa.

Ministr Fuksa zminil rovnéz své osobni priori-
ty, za které povazuje feSeni pozemkovych tprav
a dokonceni restituci. , Pozemkové tipravy postu-
puji tak pomalu i proto, Ze je mimorddne obtizné
domluvit se s jednotlivymi vlastniky pozemkii, a to
zejména na spolecnych zarizenich. Na neochoté
vlastnikii vazne i fada vétsich staveb protipovodiiové
ochrany. A co se tyce majetkového vyrovndni, je ostu-
da, Ze jeste 20 let po listopadu 1989 nemaji vsichni
vlastnici pFistup k piideé svych predkii.“ Ministr také
pripomenul zemédélctim své taZeni proti zbytecné
byrokracii, které mtze ve vysledku usetfit nema-
1é penize i pomoci posilit konkurenceschopnost

Em—

N
¥ =yl

Pro Masokombindt Plzern s. r. o. prevzal i v letosnim roce znacky KLASA Ing. Jaromir Kloud.

37. rocénik
mezinarodni vystavy

zemé
zivitelka

Ceského zeméd€lstvi. , Osobné se postaram, aby se
k vam urednici chovali slusné a prdtelsky a chtéli po
vds jen nezbytné nutné papiry. Hned prvni tyden na
ministerstvu jsem dal antibyrokratické komisi jasné
zaddni. Minuly tyden jsem osobnim dopisem vyzval
ke vstricnosti vsechny pozemkové iirady a SZIF.“

Pritomnym ucastnikim ministr dale slibil, Ze
udéla vse pro to, aby se Ceské potraviny dostaly ke
svym zakaznik(m. ,JiZ jsem zahdjil podporu regio-
nalnich potravin. Chci zrusit bariéry ztéZujici zrizo-
vani farmarskych trhu. Temito zpiisoby i pomoci pri
zavddeni novych technologii budu podporovat zvyseni
soucasného podilu tuzemskych potravin na nasem
trhu a vasi konkurenceschopnosti.“ Ministr po svém
proslovu proptij¢il osmnacti novym vyrobkiim od
sedmi producenti, které presvédcCily spotiebitele
v CR o své nadstandardni kvalité, logo KLASA.
Tato ocenéni piredaval naméstek ministra PhDr.
Juraj Chmiel, CSc.

Titul ZLATY KLAS 2010 o nejlepsi vysta-
veny exponat letoSni vystavy Zemé zivitelka,
vyhlaseny organizatorem vystavy a s odbornou
garanci Ministerstva zemédélstvi, ziskaly nasle-
dujici potravinaiské vyrobky a firmy: ,Kecup
Delikates curry“ od spole¢nosti KAND s. r. o.,
Dobruska, Masokombinat Plzen s. r. o.
pro vyrobek ,Grilovaci klobasa Svestkova“,

v Ceskych Budéjovicich vystavu Zemé zivitelka

Ing. Petr Rabas, manaZer kvality AGRIMEX
Vestec, a. s., p¥i prevzeti znacek KLASA

ZRUD-MASOKOMBINATPISEK CZ,a.s.,pro,,Pi-
secky gothajsky salam® a spole¢nost SCHELLEX,
spol. s r. 0., z Chrudimi pro vyrobek ,,Staroslo-
vanska medovina tmava“. Velmi vzacné ocenéni
ZLATY KLAS S KYTICKOU pak ziskaly Temp-
laiské sklepy Cejkovice pro révové vino ,Ruland-
ské Sedé - pozdni sbér 2009

OCENENE SPOLECNOSTI,
KTERE PREVZALY CERTIFIKAT KLASA
) PRI ZAHAJENI
VYSTAVY ZEME ZIVITELKA 2010

¢/

KLAsg

® AGRIMEX Vestec a. s. za vyrobky Zelenino-
va smés Exklusive polévkova, Jahodova dren
a Jahody délené s cukrem

® Jan Zeman - biopekarna Zemanka za vyrobek
Jableéné hrudky s vloCkami

® LUKRENA a. s. za vyrobek Nebilovsky most.

® Masokombinat Plzen s. r. 0. za vyrobek Grilo-
vaci klobasa Svestkova

® PT servis konzervarna spol. s r. 0. za vyrobky
Kufeci maso Asia, Kufeci maso Mexiko, Ma-
darsky gulas a Sterilizované zeli bilé

® RACIOLA-JEHLICKA s. r. 0. za vyrobky Kra-
lovska Sunka, Uzena kufeci Sunka, Grilovaci
klobasa, Kureci stehenni ctvrtky, Kufe bez dro-
bt a Slepice zmasila bez drobl ptlena

® ZRUD - MASOKOMBINAT PISEK CZ, a. s.,
za vyrobky Herkules a Sunkové koleno.

Zdroj: MZe a ZZ

Znacku KLASA pro ZRUD-Masokombindt Pisek CZ, a. s., prevzala Lenka Kvaltynov.
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¢) Nove znacky Klasa pro nase vyrobky
i ﬂ SLEPICE ZMASILA PULENA

Vybérova drlibez,

pochézi vyhradné

od tuzemskych
provérenych

a schvélenych

dodavatel(i. Setrné
opracovani a baleni dava
predpoklad nadstandard-
nimu produktu ve své tiidé.

GRILOVACi KLOBASA

Vyrobek uré¢eny ,naro¢néjsimu zakazniku’, ktery
neobsahuje strojné oddélené maso ani masové
nahrazky. Vyrazna chut a barva je docilena
smési kofeni, které se pfi grilovani nepali.

&

UZENA SUNKA

V Kufeci uzené Sunce jsou zastoupeny jak kureci
prsa, tak kureci stehna, coz dava v kombinaci

s lehkym zauzenim zajimavou strukturu pfi nékroji.
Chut je nezaménitelna s lehkym koufovym aroma.

UZENE KURECi CTVRTKY
KRALOVSKA SUNKA KURE A BEZ DROBU Kufeci stehenni
Kombinace chuti a tvaru je pfedpokladem Vybérova drliibez, kterd se pouziva pro ¢tvrtky marinované
pro oblibu této Sunky. Je vyrobena pouze vyrobu pochézi vyhradné od tuzemskych v ldku se soli a kofenin.,
z prsniho kufeciho masa. Diky varnému obalu provéfenych a schvalenych dodavatell tepelné opracované
je zarucena prodlouzenad trvanlivost Sunky. z oblasti podhfi Bilych Karpat a Chtibd. a zauzené.

Raciola-Jehlickas.r. o. Hlavni zavod: Velkoobchod: Objednavky: Ustfedna - porazka:

Pod Valy 221 Tel.: +420 572 626 601/2 Tel.: +420 572 626 622 Tel.: +420 572 626 601/2 Tel.: +420 572 626 670

688 01 Uhersky Brod E-mail: raciola@raciola.cz E-mail: objednavky@raciola.cz E-mail porazka: porazka@raciola.cz
Ceska Republika Fax: +420 572 626 606 Fax: +420 572 626 666

www.raciola.cz GSM: +420 603 765 556

Nové ceské vyrobky
ocenénéné znackou KLASA

EXTI

zmrazené

AGRIMEX Vestec a. s. - pfedni vyrobce zi iny a ovoce

.
a g r l m ex Hlavni 199, 250 70 Panenskeé Brezany, tel: +420 233 089 551

Www.agrimex.org
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Lukrena®

Spole¢nost LUKRENA a. s. ziskala pro svij vyrobek
~Nebilovsky most”

ocenéni kvality - KLASA;
ktera byla predana

dne 26.8.2Q10

pri slavnostnim zaha’jenll'
vystavy Zemé Zivitelka .

v Ceskych Budéjovicich.

ZAUD-MASOKOMBINAT PISEK CZ, na.

Na Zemi zZivitelce
jsme pirevzali certifikat KLASA
za vyrobky Herkules
a Sunkové koleno
a ocenéni Zlaty Klas
za vyrobek

Herkules
je vyrdbén z nejvybranéjsich partii veprového a hovéziho masa.
emné, avsak zietelné zrnéni, vyraznéjsi chut zrajiciho saldmu. Vétsi pramér pldtkd je
Inim doplrikem rautovych stolti, nebo jen tak s chlebem. Zachovdna piseckd tradice.

Sunkové koleno
AL B vyrobek je charakteristicky
E'r svoji nezaménitelnou chuti veprového kolene.
[ Idedlni tvar pro krdjeni tenkych pldtkd.

LT
L1

Spole¢nost SCHELLEX, spol.sr. 0.,
ziskala ocenéni znacka ZLATY KLAS
pro vystavovany vyrobek

Staroslovanska
Pisecky gothajsky salam m Ed ovina tmava.
‘nikd vysokym obsahem masa, kyprou konzistenci. Je vyhleddvdn pro klasickou

gothajovou chut. Neobsahuje lepek. Poctivé dodrzovdna piseckd receptura. Staroslovanska medovina tmava Jé
Cista pfirodni medovina vyrobena

podle originalni receptury
z medovicového lesniho medu.

"“i.:‘"_' '_:__d__.
Kontakt: SCHELLEX, spol. s r. 0., Nerudova 1113, 537 01 Chrudim

R

éw Wuoo

Www.m kpiSEk.CZ Tel.: 469 622 384, fax: 469 620 412, e-mail: info@schellex.cz

www.schellex.cz
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Vyroba mlékarenskych vyrobki v 1. pololeti 2010

DODAVKY MLEKA KE ZPRACOVANI
Miékarensky priimysl CR nakoupil a zpracoval v 1. pololeti 2010 podle udaji resortniho statistic-
kého vykazu Ministerstva zemédélstvi 1 138 169 tis. litr mléka, coZ vSak v porovnani s predchozim
rokem piedstavuje snizeni o 30 665 tis. litrd, tj. 0 2,6 %. V hodnoceném obdobi se meziro¢né zvysil
prumérny obsah tucnosti o 0,05 % na 3,91 %, obsah bilkovin vzrostl 0 0,03 % na 3,37 %. Z celkového
objemu nakoupeného mléka odpovidalo I. a vyssi jakosti 97,8 %, cozZ je o 1,1 % méné nezli v 1. pololeti
loniského roku.

210000

- -
-’
150000 ® =

180000 &
170000
160000
150000 T | | T T
l. 1. M. Iv. V. VL.

- ¢ -2009 —#¥—2010

Obr. 1 Vyvoj v dodavkdach mléka 2009-2010 (v tis. litrech)

CENOVY VYVOJ NA TRHU S MLEKEM

Po celé prvni pololeti pokra¢oval pozvolny narlst ceny syrového mléka zapocaty jiz v zavéru lonské-
ho roku. Priimérna cena dosahla 7,17 K¢&/1, coz piedstavuje meziro¢ni nartst o 1,05 K¢/litr, tedy oproti
lonskému 1. pololeti se jedna o zvySeni o 17,2 %. Tento vyvoj odpovida obdobné situaci i v okolnich
evropskych zemich a je predpoklad jesté k dal§imu oZivovani. Divodem rustu farmarské ceny mléka
je jednak postupné zlepSovani situace na trhu s mléénymi vyrobky, a to jak v maloobchodu, tak i na
komoditnich trzich, ale koneckoncii také pokracujici tlak prvovyrobct mléka s cilem posunout nakupni
cenu nad uroven Cistych produkénich nakladt a pfimérené vyrobni rentability.
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Souhrnny piehled mlékarenské vyroby je patrny z nasledujiciho obrazku:

MLEKARENSKA VYROBA v 1.pololeti 2010 vs. 2009
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VYROBA KONZUMNIHO MLEKA
Vyroba konzumnich mlék za obdobi 1. pololeti meziro¢né poklesla o -3,4 %, coz miZe byt zpisobeno
prodejem syrového mléka prostiednictvim mléénych automatti provozovanych primo prvovyrobci, ktery
se od lonského 2. pololeti vyznamnéji rozsifil.

Tab. 2 Vyroba konzumniho mléka podle zpusobu oSetieni
Podil v %

2010

Vyroba v tis. 1
2010 2009

Rozdil
2009 v%

Konzumni mléko
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Obr. 2 Priumérné ceny farmarského mléka 2008-2010 (v Ké/litr, prirozend tucnost)

Podle vysledki resortni statistiky za obdobi 1. pololeti letosSniho roku se ceny primyslovych vyrob-
cti (CPV) vybranych mlékarenskych vyrobka (vyjadiené jako vazeny primér) vyvijely rozdiln€ napfic¢
sortimentnim spektrem. V pribéhu sledovaného obdobi byl ale zaznamenan urcity stabilizacni trend
s mirnym cenovym vzestupem (viz tab. 1).

Tab. 1 Vyvoj obchodnich cen vybranych mlékarenskych vyrobku (v K¢/litr, kg)

Rozdil
v K¢

Jednotka
a baleni

1. pololeti
2009

1. pololeti
2010

Vyrobek

Konzumni mléko celkem 311 158 322 070 -3.4
Z toho - pasterované 52 890 50 516 17 15,7 +4,7
- trvanlivé 257 183 270 934 82,7 84,1 5,1
- skolni 1 055 621 0,3 0,2 +70

V celkovém rozdéleni konzumniho mléka podle zplisobu oSetfeni stale sice ziistava vysoky podil
trvanlivého mléka, v letoSnim roce ale dochazi k jeho mirnému poklesu oproti stejnému obdobi minu-
1ého roku o 1,4 %, a touto mérou se zvySuje vyroba Cerstvych pasterovanych mlék.

Tab. 3 Vyroba konzumniho mléka podle obsahu tuku
Konzumni mléko Vyroba v tis. 1 Podil v % Rozdil v %
(bez Skolniho) 2010 2009 2010 2009 2010/2009
Odstredéné/nizkotucné 13792 9583 4,4 3,0 +14,4
Polotucné 254 768 270 891 82,2 84,3 -6,0
Plnotuéné 41 543 40 975 13,4 12,7 +1,4
Celkem 310 103 321 449

Z rozdéleni konzumnich mlék podle tucnosti je zfejmy vyznamny pokles plnotu¢ného mléka,ato o 6 %,
coz muze byt opét disledkem rozsifujiciho prodeje syrového mléka v mlécnych automatech. Naproti
tomu u odstiedéného mléka je patrny velmi vyrazny narist 14,4 %.

Tab. 4

Vyroba konzumniho mléka podle zpusobu baleni

Nejvyssi meziro¢ni pokles je zaznamenan u tvarohti, kde pramér za celé obdobi byl o vice nez 12 %
niz§i nez v minulém roce. Pfi hodnoceni cen konzumnich mlék je potfeba fici, Ze nejvyznamné&jsi
polozkou v prodeji je stale trvanlivé polotucné mléko, kde doslo k nartstu ceny o vice nez 10 %, u tr-
vanlivého mléka odstiedéného byl ale zaznamenan nartst jen 3,4 %. Naproti tomu pomérné vyrazné
poklesla cena Cerstvého polotu¢ného mléka v kartonu, kdy pravdépodobné spotiebitelé neakceptuji tak
vyznamny cenovy rozdil vii¢i trvanlivému mléku o stejné tucnosti. V pripadé€ nejvice prodavaného syra

45% to bylo pouze 3,9 %.

MLEKARENSKA VYROBA
Celkovy stav mlékarenské vyroby za 1. pololeti letosniho roku neni na prvni pohled pfili§ optimisticky.
Diivodu pro to je nékolik:

- Zpracovatelsky primysl mél k dispozici nizsi objem mlécné suroviny, ktery byl zptisoben jednak nizsi
prvovyrobou mléka, a jednak vyznamnym odsunem syrového mléka k jeho zpracovani v zahranici
(dnes tento ,vyvoz" predstavuje 17,5 % trzni produkce mléka).

- Stale urcity pokles koupéschopné poptavky z diivodii dopadi svétové hospodarské krize.

- Tuzemsky trh s mléénymi vyrobky je ovliviiovan vysokymi a opétovné narustajicimi dovozy vyrobkil
(syry, maslo, zakysané vyrobky aj.). V roce 2009 predstavoval podil dovozu na domaci spotiebé 38,2 %,
pricemz v 1. pololeti podle piedbéZnych propocti se tento podil dale zvySoval, a napf. u syri dosahl
45 %.

- Silna konkurence na evropském trhu ovlivnila i nas vyvoz mlékarenskych vyrobk, ktery se u rady
dfive uspésnych vyvoznich artikli bud snizil, nebo stagnuje.

K  mlék Rozdil v %
Miéko polotuéné trvanlivé 1 litr karton 9,51 8,60 0,91 +10,6 O TE D 2010/2009
Miéko odstfedéné trvanlivé 1 litr karton 8,74 8,45 0,29 +3,4 Kartony trvanlivé 257 183 270 934 82,9 84,3 5,1
Miéko polotuéné cerstvé 1 litr karton | 10,71 11,36 0,65 .57 Kartony pasterované 14 969 12 468 49 3,9 +20,0

L ] . Ostatni 37 951 38 048 12,2 11,8 0,3
Maslo cerstveé - 250 g, 16 % vody | 250 g Al-folie 83,21 66,29 16,92 +25,5
Celkem 310 103 321 449

Tvaroh mékky 250 g, 25 % susiny | 250 g Al-folie 38,23 43,59 -5,36 -12,3

Celkovy podil konzumniho mléka plnéného do kartonovych oballi predstavuje 87,8 % a snizil se
Eidamska cihla 30 % 1 kg 77,99 68,02 +9,97 +14,7 meziroéné o0 -0,4 %.
Eidamska cihla 45 % 1 kg 84,93 81,78 +3,15 +3,9 VYROBA KONZUMNICH SMETAN

Tab. 5 Vyroba konzumnich smetan, véetné kysanych
Vyrobek Vyroba v tis. 1 Podil v % Rozdil v %
AU
Konz. smetany, véetné kysanych 24 474 24 582 -0,4
Z toho - kysané 8 616 8 873 35,2 36,1 -2,9
- s obs. tuku min. 30 % 9 827 9623 40,2 39,1 +2,1

Vyroba konzumnich smetan, véetné kysanych smetan, byla v 1. pololeti letoSniho roku v porovnani
se stejnym obdobim roku minulého vice méné stabilni. U segmentu kysanych smetan doslo k meziro¢-
nimu sniZeni o0 2,9 %, naopak vyroba smetan s minimalnim obsahem tuku 30 % (,Slehacky®) vzrostla
02,1 %.

. VYROBA JOGURTU ) )
A OSTATNICH TEKUTYCH ZAKYSANYCH VYROBKU
Ve vyrobé jogurtli pokracoval v 1. pololeti 2010 sestupny trend, kdyz v porovnani s lonskym ro-
kem bylo vyrobeno o 3,6 % méné. Vzhledem k tomu, Ze objem vyvozu jogurtii predstavuje 37% podil
z celkové tuzemské vyroby, mize byt hlavni pfi¢inou poklesu produkce skute¢nost nizs§iho vyvozu
v 1. pololeti (-4,1 %). Podil ochucenych jogurtii se mirné snizil o 2,2 %, ale je mozné oCekavat opét
oziveni s letni sezonou. Vyraznéjsi snizeni vykazal podil produkce nizkotuénych vyrobki, a to ze
7,2 % na 5,7 %.
Ostatni tekuté zakysané vyrobky se rovnéz mirné snizily o 1,1 %, v pripadé neochuceného podmasli
byl propad vyssi (-3,1 %).
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Tab. 6 Vyroba jogurti a kysanych vyrobki
Vrobek Vyroba v tunich Podil v % Rozdil v %
2010 2009 2010 2009 2010/2009
Jogurty celkem 75 608 78 424 -3,6
Z toho - ochucené 56 237 57 491 74,4 73,3 2,2
Nizkotuéné do 0,5 % 4315 5623 5,7 7,2 23,3
Kysané vyrobky ostatni 16 866 17 049 -1,1
Podmasli 4718 4870 -3,1
VYROBA MASLA A MLECNYCH TUKU
Tab. 7 Bilance vyroby a zasob masla v 1. pololeti 2010
Vyroba v tunach : iv%
Maslo Rozdil ;‘0"11(;1/‘;30@
Pocatecni zasoba k 1. 1. 1180 2127 947 -44,5
Vyroba 19 830 23 424 -3 594 -15,3
Prodej na vnitfnim trhu 18 373 21 421 -3 048 -14,2
Vyvoz 1225 1557 -332 21,3
Konec¢na zasoba k 31. 3. 1412 2573 -1 161 45,1

Celkova vyroba masla v prvnim pololeti letoSniho roku podle udaju statistického bilan¢niho vyka-
zu MIék (MZe) 6-12 oddil III, zahrnujiciho vyrobu a uziti vSech jeho druhii, véetné pomazankového
masla a masla s rostlinnym tukem, dosahla 19 830 tun, coz predstavuje v porovnani se stejnym obdo-
bim minulého roku vyznamny pokles o 3 594 tun (-15,3 %). To souvisi zejména se skute¢nosti jednak
nizsiho objemu nakoupeného mléka ke zpracovani, a jednak s prodejem primyslové smetany k jejimu
zpracovani do zahrani¢i. Prodej masla na vnitinim trhu se v hodnoceném obdobi meziro¢né snizil velmi
vyznamné o 3 048 tun (-14,2 %).

Tab. 8 Struktura sortimentu masla a mléénych tuki
Vyrobek Z(K)mba ! tunzcohog Rozdil ;ﬁz(;i/%(:/;

Maslo cerstvé 10 158 14 982 -4 824 -32,2
Z toho maslo s vyS$sim obs. vody, solené 186 X X X
Stolni maslo X X X X
Ostatni (bloky) X X X X
Maslo celkem 10 898 15 659 -4 761 -30,4
Pomazankové maslo 5586 5 145 441 +8,6
Smésné emulg. tuky X 2465 X

- z toho mléény tuk 483 404 79 +19,6
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Tab. 11 Sortiment vyroby prirodnich syri
Skupina sfri Vyroba v tunach Rozdil Rozdil v %
‘ 2010 2009 tuny 2010/2009
Cerstvé nezrajici 4906 4593 +313 +6,8
Mekké zrajici 413 X X X
Bilé v solném nalevu 3363 4126 2763 -18.,5
Plisniové 5910 5859 +51 +0,9
Vybrané polotvrdé 18 558 20 587 -2 029 9,9
Tvrdé a extra tvrdé 5051 X X X
Ostatni X X X X

Poznamka: x = data nejsou zverejiovina

Nejvyssi podil z celkové vyroby prirodnich syrt pfipada na sortimentni skupinu vybranych polotvr-
dych syrt, zahrnujicich pfedevs§im Eidam, Goudu a Madeland, s celkovym objemem 18 558 tun pied-
stavujicim 46,8 % vyroby prirodnich syri, zatimco v 1. pololeti roku 2010 byla vyroba této sortimentni
kategorie o 2 029 tun niZsi.

Vyroba Cerstvych nezrajicich syrii si po propadu v 1. ¢tvrtleti vyznamné polepSila a za sledované po-
loleti se oproti lonsku zvysila dokonce o 313 tun (+6,8 %). Propad se vSak dostavil v kategorii syrii v sol-
ném nalevu, u kterych se vyroba snizila o 763 tun, tedy o vice nez 18 %. Propad v segmentu polotvrdych
syrti holandského typu ve vysi témér 10 % je dan zvySenym dovozem této vyrobkové komodity.

SUSENE MLEKO

Tab. 12 Bilance suseného mléka (bez KDV)
. Vyroba v tunach Rozdil ‘ Rozdil v %
Vyrobek
2010 2009 tuny 2010/2009
Po¢. zasoba k 1. 1. 2266 5487 -3221 -58.,7
Z toho - SOM 1331 3377 -2 046 -60,6
- SMT 935 2 110 -1175 -55,7
Vyroba celkem 13 860 17 241 -3 381 -19,6
Z toho - SOM 7603 11 233 -3630 -32,3
- SMT 6257 6 008 249 +04
Vyvoz celkem 7 467 9698 -2231 23,0
Z toho - SOM 3520 4947 -1427 28,8
- SMT 3947 2282 1 665 +72,9
Koneéna zasoba k 31. 3. 1947 3455 -1508 -43,6
Z toho - SOM 1299 2231 -932 -41,8
- SMT 648 1224 - 576 -47,0

Celkova vyroba suSenych mlék se v 1. pololeti nadale snizovala, kdyZ oproti lonskému roku propadla
o 3 381 tun, coz predstavuje -19,6 %. Na tomto snizeni participuje predevsim produkce SOM, zatimco
vyroba suSené¢ho plnotuc¢ného mléka zistava stabilni. Nizsi vyroba susenych komodit vyplyva z nizsi
bilance mléka k uziti.

Vyrazné se snizily i celkové konecné zasoby susenych mlék o 1 508 tun (-43,6 %) na celkovych 1 947
tun. Vyznamné sniZeni zasob susenych mlék, zejména SOM, je dusledkem celkové zlepSené situace
na svétovém trhu s mlékem, samoziejmé Ze velky podil na tomto stavu maji i intervenéni a subvenéni
opatfeni, ktera v lonském roce znovu zavedla EU. Ing. Jiri Kopacek, CSc.

Ceskomoravsky svaz mlékdrensky

Pozndamka: x = data nejsou zverejiiovana

Udaje v tabulce pfedstavuji vykazana mnozstvi vyrobkil sledovaného sortimentu. Celkova vyroba
tradi¢niho klasického masla s obsahem 16 % vody dosahla v 1. pololeti leto§niho roku pouhych 10 158
tun a byla v mezirocnim porovnani nizsi o -32,2 %.

Pozitivni trend ristu pokracuje pouze u pomazankového masla, kde je za lonsky rok zaznamenan
nartst 8,6 %. Roste také vyroba smésnych emulgovanych tukd s podilem mlééného tuku, kterého bylo
do téchto produkti zapracovano o 19,6 % vice nezli ve srovnatelném obdobi loniského roku.

TVAROHY A TVAROHOVE SPECIALITY

Vyroba tvaroht a tvarohovych specialit se v pribéhu 1. pololeti letosniho roku dale zvySovala a ve
srovnani za stejné obdobi piedchazejiciho roku celkové vzrostla o 1 471 tun (+6,7 %).

Na tomto naristu se podilela jak vyznamné zvySena vyroba smetanovych krémt o 587 tun (+10,3 %)
na 6 286 tun, tak navySeni vyroby tvarohd o 778 tun (+5,3 %) na 15 399 tun.

Na celkovém sortimentu tvarohil se podilel mékky tvaroh 10 679 tunami, coz predstavuje meziro¢ni
zvySeni 0 9,4 %, dale jemny tu¢ny tvaroh 3 247 tunami (+3,1 %), tvrdy tvaroh 569 tunami (+11,2 %). Jen
vyroba primyslového tvarohu se ve sledovaném obdobi snizila na 689 tun (-3,2 %).

Tab. 9 Tvarohy a tvarohové speciality
’ Vyroba v tunach ’ Rozdil v %
Vyrobek A T Rozdil ‘ 2010/2009
Tvarohy 15 399 14 621 778 +5,3
Smetanové krémy 6 286 5699 587 +10,3
Tvarohové dezerty 1648 1542 106 +6,9
Celkem 23 333 21 862 1471 +6,7
SYRY

Ve vyrobé€ syri pokracoval naopak v 1. pololeti negativni trend, a to jak u kategorie syrt pfirod-
nich (-2,8 %), tak také a jesté vyraznéji u segmentu syrii tavenych (-9,1 %). Celkova vyroba syru se
oproti stejnému obdobi lonského roku snizila o 1 900 tun, coz pfedstavuje propad -3,9 %. Jednim
z hlavnich diivodi je po kratkodobé lonské stagnaci opétovné oziveni dovozi, a to meziro¢né o 8,8 %.
Objem dovozu reprezentuje uz 63 % ceské vyroby, a samotny dovoz se tak na celkové domaci spo-
trebé syrti podili objemem vice nez 45 %. Hlavni pri¢inou jsou nizsi predavaci ceny u béznych syrt
(predevsim se jedna o syry holandského typu) a také skutecnost, Ze vé€tSina maloobchodnich retéz-
cll jsou zahrani¢ni spoleénosti, které nakupuji v ramci centralnich dodavkovych smluv ¢asto tyto
vyrobky vyrazné cenové vyhodnéji. Pritom je vSak potieba konstatovat, ze kvalita dovazenych syri
je az na malé vyjimky zcela odpovidajici. Udaje o vyrobé a rozdéleni jsou patrné z nasledujicich dvou
tabulek:

Tab. 10 Vyvoj vyroby syra celkem
5 Vyroba v tunach : Rozdil v %
Vyrobek 0 T Rozdil ‘ 2010/2009
Syry pfirodni 39 654 40 786 -1132 -2,8
Syry tavené 7 642 8 410 -768 -9.1
Syry celkem 47 296 49 196 -1900 -39
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Jak je to s resenim krize v mlékarenstvi? Pomohou nam experti a politici?

Podivame-li se na posledni vy-
voj mlékarenstvi v Evropé, musime
si nutné poloZit otazku, zda v tomto
sektoru viibec jesté piisobi nedav-
na celosvétova hospodarska krize,
€i zda uZ preci jenom neni za svym
zenitem. Ceny mlécné suroviny opét
rostou, a o vyvoji komodit na bur-
zach ani nemluvé - maslo je jiZ nad
tirovni konjunkturalniho roku 2007,
ceny syrii jsou hodné vysoko a jesté
ke vSemu jejich poptavka vyznamné
prevySuje nabidku atd.

Zijeme v dobé automatii. Mdme auto-
maty na dojeni, které usetii lidskou pra-
ci. Mame automaty na odbér vzorki, pri
nakupu mléka. Mdme spoustu automati
v mlékdrndach p¥i zpracovani mléka. Ma-
me i automaty na prodej syrového mléka,
které dokdzaly, Ze Ize 1 litr mléka prodat
iza 25 K¢ a to spotrebitel musi toto mle-
ko jesté dile osetiit. Mdame automaty na
wdej mléka a mlécnych vyrobkii ve skole,
kde je mladeZ hojné vyuzZiva.

Mne zaujal ale jiny automat. PFi
cesté Norskem bylo v hotelu k dispozici
u ,,Norského stolu“ také mléko 7 auto-
matu (viz foto). Jedna pozice na mléko
plnotucné 3,9%, jedna pozice polotucné

V druhé polovin€ Cervna pfi tom
tzv. ,Skupina experti pro mléko na
nejvyssi urovni®, ziizena pfi Evrop-
ské komisi (High Level Expert Group
Jor Milk), dokoncila a zvetejnila fadu
doporuceni, jak je nutné se v sekto-
ru chovat, aby byl vice konkurence-
schopny, udrZitelny a Iépe prestal kri-
zové obdobi.

Pii vsi ucté k praci evropskych od-
bornikli na ekonomiku mlékarenstvi
se ale ptam, zda jejich doporuceni ne-
jsou zbytecna Ci pouze jenom formal-
ni a zda je potiebné kvili navrhim
této skupiny ménit uz tak slozitou ev-
ropskou legislativu, kdyzZ si nakonec
ten ,trh“ zase dokazal poradit sam.
Vzdyt situace, kterou mél zfizeny ex-
pertni tym fesit, se bez ohledu na je-
ho ¢innost paradoxné zménila sama
jiz v pribéhu jeho pusobeni. Jednim
z ukoll bylo pfedevsim zadani, jak se
posunout z urovné extrémné nizkych
cen provazejicich sektor prinejmen-
§im po cely rok 2009, ale také jak
Hresit politicky tlak nékterych produ-
centskych uskupeni volajicich po po-
sileni vyjednavaci pozice pfi uzavirani
smluvnich vztah.

Doporuceni tymu jsou nyni navrze-
ny, jim pozadovana uprava legislativy
prozatim projednana a prijata neni,

ale trh se pritom uz zase chova vcel-
ku ,normalné“. Je tedy viibec nutné
jesté néco v predpisech ménit? Nebo
budeme impertinentni a pfipustime,
Ze kdyz uz je zde néco nového pripra-
veno, tak se to prosté zrealizuje, a pak
se to pripadné bude opét deregulovat
a zjednodusSovat?

Ano, bohuzel i takovyto pristup
miiZe byt disledkem tak Casto kriti-
zované unijni byrokracie. Nechci jak-
koliv zpochybnovat profesionalni pra-
ci odbornikil, ktefi urcité méli dobry
umysl néCemu napomoci. Musim
se ale ptat, pro¢ to v té ,nasi Unii®
vzdycky vSechno tak hrozné dlouho
trva?

Zkusme se ale podivat na doporuce-
ni ,High Level Expert Group for Milk*
i pozitivné. Extrémni cenova volatili-
ta, se kterou jsme byli po dobu témér
tfi let konfrontovani, by méla byt pro
cely sektor velkym ponaucenim a do-
poruceni expertll, jak spravné a 1épe
regulovat tuto cenovou nestalost a jak
fesit uskutecnovani obchodi napfi-
klad uzaviranim terminovych smluv,
budoucich obchodnich kontraktii, te-
dy i tak trochu ,lepSim planovanim®,
jsou opravdu na misté. Takovato opat-
feni maji jisté smysl a mohou pomo-
ci k eliminovani cenovych vykyvi

v budoucnosti. Faktorii ptsobicich
v sektoru mléka je pfirozené cela fa-
da - at uz je to sezonnost, vlivy zmén
pocasi, vyvoj vzajemnych sménnych
kurzti, makroekonomické a politické
vlivy atd. Je tedy pfirozené, ze ucast-
nici trhu v pfipadé volatility volaji po
jeji maximalni eliminaci.

Expertni tym vSak také doporucuje,
aby méli prvovyrobci mléka moznost
uzavirat s mlékarnami dlouhodobé
smluvni kontrakty za stalé ceny. Na
unorové konferenci poradané Komi-
si a nazvané ,Jakou budoucnost ma
mléko?“ vyvstala ovSem otdzka, zda
tento pozadavek je vilbec v zajmu pr-
vovyrobcll samotnych. Mnozi o tom
totiz presvédceni nejsou.

Odbornici z tymu také diskutuji
o kvalité vyrobkt a jejich presnéjSim
oznacovani mistem ptvodu, a to jak
puvodu vlastni suroviny (,,place of far-
ming®), tak misté zpracovani, resp. vy-
roby (,,country of origin“). Myslim si,
Ze ani tento pozadavek nepodporuji
vSichni prvovyrobci jednotné a navic
zde vyvstava otazka, jak dalece jsou
odlisné mlékarenské vyrobky jednotli-
vych zemi EU. A domnivate se snad,
ze muze konkrétn€jsi oznaceni zemé
puvodu v zasadé ovlivnit cenu vyrob-
ku? Pokud by tomu totiz tak bylo, pak

MLEKO A AUTOMATY

1,5%. Ihned jsem to prakticky vyzkousel.
Ostatni stravnici jej cepovali se samoziej-
mosti, ktera mé okouzlila. Pak mi prisla
na mysl otazka. Vidél jsem vithec mleé-
ko v nabidce nasich restauraci a hotelii?
Nemluvé o této praktické formé - vycep
samoobsluhou, tieba jako dzus. A protoZe
uz jsem profesné deformovin, hned jsem
si kladl otdazku: Kolik by mél stat 1 li-
tr mléka v restauraci? Voda v lahvi stoji
90-100 K¢ za litr, pivo 50-60 K¢ za litr.
A hlavne, proc vlastné neni mléko na ji-
delnich listcich?

Jedna moznost - nikdo jej nepije! Ob-
Jjem tekutého mléka ve spotiebitelskych
obalech ale svédci o nécem jiném. Nebo
by bylo drazsi nez podivand voda a to by
konzumenty odradilo?

Nejspis je s tim dalsi prdace a prosté to
za to obsluze nestoji, zabyvat se tim. A na-
vic, kdyz to zakaznik ani nevyzaduje...

Diivod, 7e na to konzument nemd, se mi
zdd méné pravdépodobny, protoze do re-
stauraci a hotelii nechodi lidé se socidlnim
minimem, navic podle statistik 7 nas kaz-
dy v priiméru mésicné utrati napy. 500 K¢
za mobil, 800 K¢ prosdzi, 400 K¢ prokouri
a jesté vice moznd vydd za alkohol. Kazdy
véetné duchodcii a kojencu!

Z tohoto vyctu je ziejmé, Ze mdame vel-
ké rezervy v propagaci mléka a mlécnych

wrobkii a vysvétlovani, pro¢ mléko je to
pravé - wiivné, chutné, zdravé.

Je pravda, Ze ndm s tim politici ani ji-
né verejné zndamé osobnosti moc nep
haji. Pit alkohol na verejnosti i v televizi
Jje zcela normdlni, kourit pred kamerou
nikomu nepripada Spatné a jiné automa-
ty, tieba na slibované penézni vwhry, na-
Jjdeme na kazdém rohu ulice. A ministr
zemédélstvi se napije mléka pred televizni
kamerou, jen kdyz chce dokdzat, ze je hr-
dina a ze ,,TO“ vypije!

Miij zdavér: Zlepseme se v propagaci
mléka a mlécénych produktii, a to nejen
v roviné vyrobkii a vyrobcii, ale i mléka
a mléénych vyrobkii v obecné roviné! La-
kadel na spotrebitele z jinych potravinar-
skych i nepotravinarskych oblasti je stdle
vice.

Vizeni politici a celebrity, sklenka
mléka v ruce pred kamerou a objektivem
fotoapardtu pomiize k lepsimu image
Vim, pomiize to zemédélciim, zpracovate-
liim a hlavné: mléko je skutecné to pravé
pro konzumenta.

Pékny apel, ze? Ted ale vymyslet jen
Jjednu malickost! Jak to udélat, aby né-
kdo 7 politikii a celebrit Zjistil, Ze tento
ndzor neni iiplné od véci.

Ing. Michal Rados
NET Kralovice, spol. s r. o.
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se nabizi otazka, jak dokonale pracuji
marketingova oddé€leni samotnych vy-
robct, kdyz na to sami jejich marke-
téfi zatim nepfisli. Ani v tom to ale
asi nebude.

Ale vratme se je$té jednou k otaz-
ce, jak je to vlastné s onou krizi v mlé-
karenském sektoru. Jednoduse fici,
Ze je jiz krize za nami, by urcité bylo
nadnesené a v pripadé nékterych pod-
nik® tomu tak zatim urcit€ neni. Trh se
ale jisté pomalu stabilizuje, ekonomika
zemi odrazi ode dna, pfijmova situace
se zlepSuje a to je urCité dobry signal
i pro mlékare. Mléko a vyrobky z ného
patfi mezi zakladni potraviny, a jak je
znamo, jist se bude vzdycky. Kde vsak
presto ale vidim urcity problém, je
zalezitost spekulativniho chovani né-
kterych radoby obchodniki a ,zlato-
kopti“. A dopady spekulaci nedokaze
dostatec¢né predikovat jakykoliv expert
¢i analytik. Urcité by tedy bylo pfino-
sem, kdyby ona ,,.Skupina na nejvyssi
urovni“ nasla cesty, jak lépe celit ta-
kovymto nekalym ,,obchodnim® prak-
tikdm a nepfipustit je. Mozna, ze by
téch krizi pak mohlo byt i méné.

Ing. Jifi Kopacek, CSc.
Ceskomoravsky svaz
mlékadrensky

Automaty na mléko v Norsku. Na mléko plnotucné i polotucné.

Chutny prirodni

tak k tepelné upravé.

Mlékarna Kralovice uvadi novy syr

A’CHEESEB

polotvrdy syr, vhodny
jak k primé konzumaci,

NET KRALOVICE, spol.sr. o.

Zatecka 492, 331 41 Kralovice
www.mlekarna-kralovice.cz
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Ocenéeni Bartakiiv hrnec

NADACNI FOND
BARTAKUV HRNEC

Zleva: Viléem Rudolf - jednatel a zootechnik AGROFYTO, Ludmila Muzikovskd, jednatelka a agronom-

ka AGROFYTO, a Richard J. Bartak - Nadacni fond Bartikiv hrnec

Osmnacty roénik hodnoceni ekologickych
zemédélci skonéil v letoSnim roce tispés-
né pro Miékarnu Valasské Mezifici a jejiho
dodavatele hiomléka - ekofarmu Agrofyto.
PrestiZzni cena - putovni ,,Bartakiiv hrnec*
byla v letoSnim roce osobné predana eko-
farmé Agrofyto v Lidecku na ValaSsku. Oce-
néni ziskava kazdy rok ekozemédélec na za-
kladé posouzeni odborné poroty a verejnos-
ti. PfihlaSeni ekozemédélci jsou hodnoceni
dle nabidky a trovné jimi poskytovanych slu-
Zeh, objemu a kvality bioproduktii, ekologic-
kych vztahii v hospodafstvi, pfinosu pro roz-
voj oboru, vyuziti druhotnych surovin, ener-
getickych zdrojii a dalSich kritérii.

,Letosniho ocenéni a ziskani putovniho ,Bar-
takova hrnce” si vazime. Je to pro nas vyznamné
hodnoceni, které ocenuje nasi praci, ale i praci
ostatnich zemédélci a zpracovatelli na Valas-
sku,“ uvadi Ludmila Muzikovska, jednatelka a ag-
ronomka AGROFYTO, spol. s r. 0. ,Je to oce-
néni i nasich predk, ktefi nam zanechali odkaz

sounalezitosti s pfirodou, ke kterému se formou
ekologického hospodafeni vracime, nebotf nasim
cilem je udrzba krajiny a zivota v ni. Cesta tim-
to smérem ovSem neni lehka,”“ dodava Ludmila
Muzikovska.

Spoluprace s biofarmou Agrofyto v Lidecku je
pro nas jednoznaéné pozitivnim, nad¢asovym roz-
hodnutim. Dnes diky certifikovanému biomléku
za své bioprodukty. Do budoucna véfime, ze saz-
ka na bioprodukty se nam zejména z dlouhodobé-
ho pohledu vyplati,” fika Jana Novotna, reditelka

Prestizni cena ,,Bartakdv hrnec” ma za cil pro-
pagovat biopotraviny a ekologické zemédélstvi
v Ceské republice mezi nejsirsi vefejnost. Tuto
cenu udéluje Nadacni fond Bartaktiv hrnec, kte-
ry navazal na ¢innost Nadace rytife Frantiska
Horského, jez byla zaloZena roku 1991 Ing. Ri-
chardem J. Bartakem, CSc., a jeho dvéma prate-
li. Cenou, kterou ziska vyherce, je putovni pohar
plny zlatakd v podobé desetikorun Cerstvé razby,
ktery plni pravé Nadacni fond rytife Frantiska
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Bartdkiiv hrnec s diplomem

Horského (Bartaktiv hrnec). Kazdy rok je ocené-
ny vybiran ze vSech ekohospodarfstvi, kterych je
vice nez tisice. Privatizaci Beskydskych mlékaren
v roce 1992 vznikla Mlékarna Vala§ské Mezifi-
¢i. Soucasny vyrobni program tvoii tyto vyrobky:
smetanové jogurty, stfedné tuéné ovocné jogurty,
nizkotuéné ovocné jogurty, Slehané jogurty, ky-
sané vyrobky, BIO kysané vyrobky, BIO jogurty,
jogurtova mléka, Cerstvé tekuté vyrobky. Mlékar-
vyrobce kysanych mléénych vyrobkt Ceské re-
publiky. Jeji vyrobky jsou zastoupeny v celé siti
obchodnich fetézctli i ostatnich prodejen. Co se
tyCe exportnich aktivit, mlékarna se soustfedi na
slovenské a madarské trhy.

Ekofarma AGROFYTO, spol. sr. 0., produkuje
maso a mléko v biokvalité. Nachazi se v CHKO
Beskydy v Lidecku. Zemédé€lska spolecnost by-
la zalozena 15. 11. 1994, kdy si pronajala od ZD
Nové Valassko Horni Lide¢ dvé zeméd¢lské farmy
a od vlastnikd ptdy 1020 ha zemédélské pudy. Na
fizeni farem se podili dva jednatelé, Ing. Ludmi-
la Muzikovska a pan Vilém Rudolf, a primérné

17 zaméstnanct. Dnes ma ekofarma 690 hektart
luk a pastvin a 157 hektarii orné pudy. Na pastvé
muze byt celorocné 550 kust skotu.

Crest Communications

Rozdil neni ve vzhledu,

| Vyhrajte 50 000x kuchynské vybaveni Tescoma.

@® Herni kartu a Gplnd pravidla soutéZe najdete na www.eklasa.cz

ale v chuti.
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Jubilejni desaty rocnik ankety popularity piv Nase pivo 2010 odstartoval

Praha - Cesky svaz pivovari
a sladoven vyhlasuje jubilejni desa-
ty roénik ankety NasSe pivo. V jejim
ramci oslovi nékolik stovek novina-
fii ze vSech typi sdélovacich pro-
stiedkii a bude zjistovat, ktera pi-
va jsou mezi nimi nejpopularnéjsi.
Pravidla pro letoSni rok doznala ur-
citych zmén. Zastupci vSech druhii
médii obdrZeli poStou v elektronic-
ké neho pisemné podobé pravidla
ankety a orientacni seznam piv vy-
rabénych v nasSich pivovarech, ktery
ma letos podobu hlasovaciho list-
ku. Do néj ucastnik ankety oznati

pét piv — bez rozdilu poradi — uve-
denych na seznamu neho doplni no-
minace o piva, ktera nejsou na se-
znamu uvedena, ale iucastnik an-
kety je preferuje. Soucet nominaci
urci, ktera piva jsou mezi novinari

nejpopularnéjsi.

.Rok od roku roste v anketé pocet
nominovanych piv, coz je dano nejen
tim, Ze se v Ceské republice vyrabi jiz
kolem 450 piv, ale také mnohem vys-
§im povédomim o Ceském pivé a jed-
notlivych znackach. V neposledni fa-
dé stoupa pocet téch, ktefi se v pivech

opravdu vyznaji a umi si je vychutnat,
uvedl Ing. Jan Vesely, vykonny feditel
Ceského svazu pivovartl a sladoven.
.Je to jen dobfe, a proto si pivovary
anketu povazuji a chapou ji jako lak-
musovy papirek popularity konkrét-
ni znacky piva,” dodal Jan Vesely.

Vyhlaseni vysledki ankety Nase pivo
2010 bude jednim z bodli programu na
galaveCeru Ceskych pivovarniki a slada-
0, ktery se bude konat 23. zafi 2010
v hotelu Hilton v Praze. Béhem Sva-
tovaclavské slavnosti ¢eského piva bu-
dou do Siné slavy ¢eského pivovarstvi
a sladafstvi prijaty dvé osobnosti, které
vyznamneé prispé€ly k rozvoji obou odvét-
vi u nas. Zaroven budou oznameny vy-
sledky jediné soutéze, kterou vyhlasuje
apodporuje svaz - Ceské pivo roku 2010.
Ceny nejlepsim, jak se jiz stalo tradici,
prislibil pfedat pfedseda Senatu Ces-
ké republiky MUDr. Premysl Sobotka.

Anketa a soutéz stejné jako dalsi akti-
vity CSPS na poli komunikace jsou sou-
¢asti dlouhodobého projektu CESKE
PIVO NASE PIVO, ktery Cesky svaz
pivovart a sladoven zacal realizovat
v roce 2000. Jeho zakladnim smyslem
a ukolem je seznamovat nejSirsi verej-
nost s historii a soucasnosti vyroby piva
v Ceskych zemich a s tim, co pivo obsa-
huje a jakym zptsobem ovlivauje lidsky
organismus. Dal§im cilem projektu je
rovnéz zlepSeni image piva, doma i ve
svété popularniho ceského napoje.

Tiskovd zprdva CSPS

Pivovary: Ceské pivo a Seska hospoda tvori klicové obchodni partnerstvi

Praha - Tuzemské pivovary chtéji
zabranit trendu nékolika poslednich
let, kterym je pokles podilu proda-
ného piva v hospodach a restaura-
cich na celkovych prodejich. Diivo-
dem je fakt, Ze prodej piva je pro
pivovary efektivnéjSi v gastrono-
mickych zafizenich. Dnes €ini pro-
dej v restauracich méné neZ 50 %
prodaného piva, a prestoze je to ve
srovnani s jingmi zemémi stale vy-
soké procento, pro ceské pivovar-
niky to neni dost. Tento podil v po-
slednich letech z mnoha, predevSim
ekonomickych, diivodii klesa ve
prospéch prodeji v obchodech, od
fetézcii po malé ohchiidky (tzv. off
trade). NiZSi prodeje piva, mj. zapfi-
c¢inéné zvySenim spotiebni dané na
pivo od ledna 2010, vedou pivovary
k hledani cest, jak konzumenty piva
do hospod vratit. Pfitom obchodni
a funkeni partnerstvi mezi ceskym
pivem a ceskou hospodou ma vi-
ce nez tisiciletou tradici. Pivo hylo
a dodnes je nejdileZitéjSim zhoZim,

které se v hospodé a jinych gastro-
nomickych zafizenich (tzv. on trade)
konzumovalo a konzumuje. Odhadu-
je se, Ze v soutasnosti u nich tvori
nejméné 25 procent trZzeh. Napomo-
ci zvySeni podilu hostii konzumuji-
cich pivo v gastronomickych zarize-
nich maji cetné marketingové a dal-
Si aktivity. Pivovary proto investuji
do hospod a restauraci a do jejich
technického a technologického vy-
haveni a procesu ¢epovani piva, sa-
nitace vycepnich zafizeni, ale téz
do nabytku uvniti hospod a restau-
raci i mimo né, do reklamnich zafi-
zeni a skla az stamiliony korun roc-
né. A v této cinnosti planuji pokra-
covat také do budoucna.

Potvrdil to nedavny prazkum, kte-
ry zorganizoval Cesky svaz pivovarli
a sladoven pocatkem srpna 2010 v né-
kterych pivovarskych skupinach a jed-
notlivych pivovarech v Ceské republice.
Vsechny dotazované pivovary uvedly, Ze
jednim z hlavnich divodu, pro¢ vénuji

rozvoji prodeje piva v hospodach tolik
prostredkil, je zachovani tradic a dalsi
rozvoj pivni kultury u nas. Pivo je ne-
zanedbatelny spoleCensky a kulturni
fenomén majici svou historii. Pivova-
ry proto mnohem intenzivné&ji zajistuji
osvétu majiteld a pracovnikii hospod
a gastronomickych zafizeni. Smyslem
je predevsim dalsi zlepSovani kvality
napoj a snaha maximalné uchovat ori-
ginalni vlastnosti piva pro konec¢ného
spotrebitele. Pivovary vénuji velkou po-
zornost rovnéz estetické strance mist,
kam chodi spotiebitelé pivo pit. Vyraz-
né se rozsirila skala pivniho skla, pivo-
vary plati ubrusy, sluneé¢niky, mnohde
itechnické vybaveni pro sledovani spor-
tovnich prenosu atd.

LPivovary chapou hospody jako mis-
ta, ktera jsou pro vytvoieni dlouhodobé-
ho vztahu, tedy loajality, mezi nimi a za-
kaznikem klicova. Vztahy jsou zaloZeny
v rozhodujici mife na kvalité vyrobku
a zvefejnéné prizkumy Centra pro
vyzkum vefejného minéni opakované

potvrdily, Ze jakost vitézi nad silou re-
klamy, alespon to plati v pripadé piva.
Veskeré investice pivovarli napomahaji
budovat povédomi o znacce, které se
v kone¢ném dlsledku projevi v tom, Ze
potencialni zakaznik navstivi konkrét-
ni hospodu a tam své pivo, vétSinou ve
spoleénosti pratel nebo znamych, vypi-
je, eventualné si koupi dalsi a rozhoduje
tak o navratnosti mnohdy velkych in-
vestic,” uvedl Ing. Jan Vesely, vykonny
feditel Ceského svazu pivovari a slado-
ven. ,,Pro pivo a pivovarstvi vZdy platilo
a plati ,Sladek pivo vari, hospodsky ho
déla’, a proto investice do osvéty o tom,
jak pivo osetfit a jak je nabidnout, patii
nejen k tradici, ale dnes se na to klade
daleko vétsi diraz nez dfive, koneckon-
cli je to ku prospéchu prodejce a konzu-
menta piva,“ dodal Jan Vesely.
Zminény priizkum CSPS mezi pivo-
vary také potvrdil, Ze rozhodujici cast
z nich pravé proto bude pokracovat
v organizovani stale popularnéjsich
soutézi odbornosti personalu, a to téz
mezi uéni a studenty odbornych §kol.

Mit znalosti o pivu a schopnost pivo
profesionalné oSetfit a nabidnout, a po-
kud mozno v odpovidajicim prostiedi,
to vSe vytvari konkuren¢ni vyhodu od-
borné znalého a pfipraveného persona-
lu. Soucast vzdélavani tvofi také osvéta
o tom, komu Ize, a naopak komu nelze
pivo nabizet a minimalizovat tim ne-
gativni dopady nadmérné konzumace
piva.

V poslednich letech postupné roste
pocet pivovari, které vedle podpory
existujicich gastronomickych zafize-
ni buduji své vlastni fetézce restaura-
ci. V soucasnosti jejich pocet presahl
50 provozoven po celé republice. Nej-
vétSim Ceskym fetézcem je koncept Sta-
ropramen Potrefena Husa. Své fetézce
maji také Budéjovicky Budvar, Plzensky
Prazdroj a nékteré dalsi pivovary.

Dalsi informace naleznete na interneto-
vych strankdch Ceského svazu pivovarii

a sladoven www.cspas.cz.

Tiskovd zprdva CSPS

PRAZDROJ SETRI ENERGII A SNiZi EMISE 0 50 %

Plzen - Plzeiisky Prazdroj sniZuje
spotiebu energie a emise skleniko-
vych plynii diky technologiim s niz-
Si spotiebou fosilnich paliv a vyu-
Ziti organického odpadu jako zdro-
je energie. Pivovar dal hleda nové
zdroje obnovitelné energie a efek-
tivné méni zpisob prepravy vyrob-
kii. Do roku 2020 se zavazal pii vy-
robé 1 litru piva omezit pfimé emi-
se z fosilnich paliv o0 50 % oproti
roku 2008.

Ceské pivovarnictvi je naroéné na
spotfebu energii, coz je dano zejména
tradiénimi vyrobnimi postupy. Recepty
i postupy vSak Plzensky Prazdroj dlou-
hodobé dodrzuje a nehodla je ménit,
proto hleda uspory jinde. Spravnou
cestou se jevi efektivni vyuzivani ener-
gii, investice do obnovitelnych zdroji
a produkce vlastni energie z obnovitel-
nych zdroji.

.Spolecensky odpovédny pristup
Plzenského Prazdroje se zaméfuje na
10 priorit a do této koncepce zapada

zensky @razdroj

také strategie zaméfena na energetickou
efektivitu. Chceme vyuzivat nejmoder-
néjsi nizkoenergetické technologie a ob-
novitelné zdroje energie. Tato strategie
se primo tyka provozi na vyrobu piva,
sleduje vsak i nepfimé dopady vznikajici
v dopravé a ve vyrob€ oball,” fika Petr
Holecek, manazer zivotniho prostiedi
Plzenského Prazdroje.

Breznak Bernstein ocenili odhornici na

Oceneéni nejlepsSi evropské sezonni pivo v kategorii lezak — Best Euro-
pe’s Seasonal Beer - ziskal Bieziiak Bernstein na svétové prestiZni soutézi
pro piva z celého svéta. Odborné setkani organizuje ve Velké Britanii sdru-
Zeni Tastingbeers.com a jeho hodnoceni patii kazdorocné k nejprestiznéj-
§im pivnim ocenénim na svété. ,,Uvédomujeme si, jak prestizni je soutéZ
a kolik konkurencnich znacek a piv v ni bojuje, proto nas vysledek vel-
mi pot&sil,“ fika Daniel de Jonge, exportni manaZer spolecnosti Heineken

Ceska republika, v jejimz portfoliu Bfeziiak Bernstein je.

Heineken
Ceska republika

Finale prestizni soutéze se konalo
v arealu National Exhibition Centre
v Birminghamu. Letos se ¢lenem poroty
hodnotici kategorie lezak a Ale stal i To-
mas Kosmak, vrchni sladek a manazer
Kralovského pivovaru Krusovice. ,,Cel-
kem jsme posuzovali 10 vzorkl lezakt
a 14 vzorka Ale. Hodnoceni bylo ano-
nymni, kazdy degustator se vedle bodo-
vého hodnoceni vyjadioval i k charakte-
ru hodnoceného piva,“ popisuje pribéh
Tomas Kosmak. ,,Z kazdé soutézZni kate-
gorie vzesel vitéz a na zavér byl vyhod-
nocen nejlepsi z vitézi své kategorie.
Pro mé osobné¢ to byla velka zkuSenost,
skvéla moznost setkat se s pivovarni-
ky z celého svéta a také porovnat tu-
zemské soutéze se zahraniénimi. Diky

soutézi nyni mizu tvrdit, Ze i tuzemska
klani jsou vedena na profesionalni urov-
ni,“ dodava Toma§ Kosmak. Umisténi
Bieznaku Bernstein bylo pro Tomase
Kosmaka pfijemnym piekvapenim:
,S kolegy porotci jsme se v hodnoceni
mnohdy rozchazeli, ale skvély vysledek
piva Bernstein potvrzuje, Ze je to pivo,
které zaujme.*

Polotmavy lezak Bernstein je urcen
témér vyhradné k exportu. V zahranici
patfi k nejpopularnéjSim pivim port-
folia Breznak. Nejuspésnéjsi je na né-
meckém trhu, kde se fadi mezi Cesky-
mi vyvoznimi pivy k absolutni §picce.
Breznak Bernstein se vafi podle origi-
nalni receptury z riznych druhi sla-
du, coz zarucuje sytou, zlatavou barvu

a vyrazny chutovy profil. Na specific-
kou barvu odkazuje i jeho jméno, které
v piekladu znamena jantar.

Vedle Breznaka Bernstein za portfo-
lio skupiny Heineken Ceska republika

Do roku 2020 planuje Plzensky Pra-
zdroj snizit uroven emisi z fosilnich
paliv o 50 %, pficemz dilezitou ulohu
sehraji pravé obnovitelné zdroje ener-
gie. Z téch vyuziva Plzensky Prazdroj
v soucasnosti predev§im odpadni vody,
jejichz ¢isténim ziskava bioplyn ¢i vyu-
Ziva jejich teplo pro predehrev uzitkové
vody.

Dalsi potencial k dosazeni ambicioz-
niho cile se rysuje ve vyuziti organic-
kych odpadi pro vyrobu energie. ,,Po-
kud studie proveditelnosti transformace

biologickych odpadi do obnovitelnych
zdroji energie bude uspésna, jsme
schopni vyrobit 46 % spotfebovava-
né energie pro pivovar z obnovitel-
nych zdroji. Tim bychom se priblizili
iv energetickém mixu celého Prazdroje
k cilové hodnoté 50 %,“ vysvétluje Petr
Holecek. SniZovani spotieby energie
i emisi patii mezi 10 priorit Plzenského
Prazdroje v oblasti trvale udrzitelného
rozvoje. Jiri Marecek
tiskovy mluvci

Plzenského Prazdroje, a. s.

World Beer Awards 2010

bojovaly KruSovice Imperial, které zis-
kaly zlatou medaili v soutézi The World
Beer Cup in Seatle v roce 2006, dale
Krusovice Cerné, ocenéné vloni jako
World s Best Dark Lager 2009 pravé

na World Beer Awards. KruSovice Im-
perial jsou uspésné na zahranic¢nich tr-
zich, zejména v Rusku, v Némecku, na
Slovensku nebo ve Svédsku, podobné
i Krusovice Cerné maji uspéch v Rusku,
Némecku a Finsku.

Heineken je treti nejvétsi pivovarnickou
skupinou na svété a evropskou jednickou
mezi vyrobci piva. Vroce 2003 se soucdsti
skupiny Heineken Ceskd republika stal
pivovar Starobrno a v roce 2007 se piisob-
nost skupiny rozrostla o Krdlovsky pivovar
Krusovice a. s. V poloviné roku 2008 byla
uspesné dokoncena akvizice spolecnos-
ti Drinks Union, a. s. V roce 2009 bylo
Starobrno, a. s. fiizovano do spolecnos-
ti Krdlovsky pivovar Krusovice a. s. Na
pocatku roku 2010 byla do obchodniho
rejstiiku zapsana zména obchodni spo-
lecnosti, kterou byla spolecnost Krdalovsky
pivovar Krusovice a. s. prejmenovdna na
Heineken Ceskd republika, a. s. V sou-
casné dobé je Heineken Ceskd republika
tretim nejsilnejsim hracem na domdcim
trhu s pivem, v exportu se radi mezi nej-
duilezitejsi vyvozce piva.

Mgr. Katefina Beute
Heineken Ceskd republika
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Vitezem narodniho finale mezinarodni souteze
o nejlepsiho vycepniho je Lukas Svoboda z prazske Pivnice Konvikt

Plzei - Narodni finale pate-
ho rocniku soutéze Pilsner Urquell
Master Bartender o nejlepSiho vy-
¢epniho zna svého vitéze. Je jim
Lukas Svohoda z pivnice Konvikt
v Praze. Spolu s titulem narodni-
ho vitéze ziskal zajezd do Dan-
ska, spojeny s navstévou provo-
zovny loiiského absolutniho vitéze,
pivo na rok zdarma a samoziej-
mé si zajistil ucast na mezinarod-
nim finale. Zde se utka o titul nej-
lepSiho vycepniho svéta v ostré
konkurenci zastupcii z dalSich
19 zemi.

»Soutézil jsem uz nékolikrat, byl jsem
i druhy ve svétovém finale. Ale letos sli-
buji, Ze koneéné pfivezu do Ceské re-
publiky to zlato!* prohlasuje sebevédo-
mé Lukas Svoboda. .,V mezinarodnim
finale se sejde urcité velka konkurence.
Moji vyhodou ale muze byt i to, ze uz
mam soutézni zkuSenosti z New Yorku
2006,“ dodava Svoboda.

T¥i nejlepsi vycepni:

1. Lukas Svoboda, Pivnice Konvikt,
Praha

2. Jana Zachariasova, VSK Ter¢, Brno

3. Miroslav Vorlik, Restaurace Na Spil-
ce, Plzen

Vsichni zucastnéni si kromé certifi-
katu ucastnika narodniho finale odnes-
li pivo Pilsner Urquell a dalsi darkové
predméty. Pro druhé a tieti misto je
pfipravena navstéva Vilshofenu, ro-
disté prvniho sladka Pilsner Urquell
Josefa Grolla. Narodni vitéz navic
ziskal zajezd do Danska, spojeny s na-
v§tévou provozovny lonského vitéze,
pivo na rok zdarma (730 piv Pilsner
Urquell) a samoziejmé prestiz pro se-
be i pro provozovnu, ve které cepuje.
Celosvétové finale se kona v fijnu 2010
tentokrat v Praze a Plzni. Mezinarod-
niho vitéze pak ¢eka odména 10 000
eur.

,Uroven této soutéze jde stale na-
horu. Vitézny Lukas Svoboda ma jisté
Sanci v mezinarodni konkurenci uspét.
Je vidét, ze zajem vyCepnich o excelent-
ni ¢epovani lezaku Pilsner Urquell se
prosazuje po celé Ceské republice,” ko-
mentuje prabéh narodniho finalového
kola v Plzni starsi obchodni sladek PI-
zenského Prazdroje Vaclav Berka a do-
dava: ,Dokazeme totiZ uvarit pivo tak,
jak se ma varit, dokazeme dodat pivo
tak, jak je tieba, a tak, jak ma chutnat.
Pokud ale Pilsner Urquell neni sprav-
né podavan - ve spravné sklenici, pfi
spravné teploté, s patficnou péci a od-
bornou znalosti vy¢epniho ¢i barmana,

ktery rozezna pivo s velkym P od piva
obyCejného, je jasné, Ze zakaznici pfi-
chazeji o plny pozitek z piva. V souté-
Zi Pilsner Urquell Master Bartender se
vycepni a barmani mezi sebou porov-
naji, mohou vyhrat hodnotné ceny, ale
mnoho véci se také nauci. To je cilem
Plzenského Prazdroje.”

Do soutéze Pilsner Urquell Master
Bartender 2010 se pfihlasilo 251 Ces-
kych vycepnich a barmanti. Nejprve
probéhla internetova kvalifikace, ktera
byla zalozena na védomostnich otaz-
kach i na davtipu reSitelt. Z kvalifika-
ce postoupilo do Ctyr regionalnich kol
vzdy 35 nejlepsich vycepnich. Narodni
finale bylo klanim 20 nejlepsich.

Soutéz Pilsner Urquell Master Bar-
tender je uréena vSem ctizadostivym vy-
¢epnim, barmankam a barmanim, ktefi
sdili nadSeni pro své femeslo a pro plzen-
sky lezak Pilsner Urquell. K tomu, aby
se z obyCejného vyCepniho stal mistr
svéta, je zapotfebi nejen dokonale na-
Cepovat pivo. Dulezitymi argumenty
pro vitézstvi jsou i charismatické vystu-
povani, uméni poutavé prezentovat pivo
jako jedinecny napoj, znalosti z oblasti
vyroby, historie piva a péce o néj.

Jiri Marecek, tiskovy mluvci
Plzensky Prazdroj

Zleva: starsi obchodni sladek Plzeriského Prazdroje, a. s., Viclav Berka,
vitéz - Lukas Svoboda, generdilni reditel Plzeniského Prazdroje, a. s., Douglas Brodman

® S celkovym prodejem 10,5 milionu
hektolitrii v kalenddrnim roce 2009
(véetné licencni vyroby v zahranici)
a s exportem do vice nez 50 zemi ce-
lého svéta je Plzensky Prazdroj, a. s.,
prednim vyrobcem piva v regionu a nej-
vetsim exportérem ceského piva.

® Plzensky Prazdroj, a. s., je ¢lenem glo-
balni skupiny SABMiller plc. Pilsner
Urquell je mezindrodni vilajkovou lodi
portfolia znacek SABMiller.

® SABMiller plc je jedna z nejvétsich
svetovych pivovarnickych spolecnosti
s pivovarnickymi aktivitami ¢i dis-
tribuci ve vice nez 60 zemich svéta
napric Sesti kontinenty. Skupina zna-
cek SABMiller zahrnuje vyznamné
mezindrodni znacky jako Miller Ge-
nuine Draft, Peroni Nastro Azzurro
a Pilsner Urquell a témer 200 uspés-
nych regiondlnich a ndrodnich zna-
cek.

VYTOCILO SE TEMER 400

Vstup na nddvori Pivovaru, na kterém se konal bohaty kulturni program. Na letosni

Litovelsky otvirak 2010 se vydaril

otvirak zavitalo na 10 000 lidi a vytocilo se priblizné 400 sudii piva.

Sesty rocnik Litovelského otviraku zaznamenal opét vysokou navstév-
nost. Vice neZ deset tisic zajemcii si piiSlo v sohotu 14. srpna poslech-
nout hudebni produkci na dvou padiich a ochutnat nejen specialni piva. Na
podia zavitaly napriklad kapely Stracené raj a Turbo, ale také AleS Brich-

ta a ABBand.

Litovelsky sladek Petr Kostelecky
letos pro navstévniky pfipravil celkem
12 druhti piva - od nealkoholického az

po citronové ¢i visnové. Piva se vytocilo
témér 400 sudi, tj. stejné jako minuly
rok. Nejvice se pilo svatecni 13% pivo

SUDU A PRISLO NA 10 TISIiC NAVSTEVNIKU

a kvasnicovy 11% Moravan. Zajem byl
také o 12% tmavé, které se vyrabi pro
némecky trh. Pivo s lavinovym efektem
Maestro §lo jiz tradicné dobfe na od-
byt. Ridi¢i ocenili nealkoholické pivo
FREE, vypili ho celych 25 sudi. Zpes-
trenim byly pivni specialy jako pivo vis-
nové, citronové a puncové. Pivo teklo
z 68 kohoutt.

Pod poklicku sladkovi nahlédlo re-
kordnich 2 340 zajemcti o exkurzi. Ex-
kurze v pivovaru probihaly od 9.00 az
do 17.00.

V 11.00 hodin odstartoval z pivovaru
starosta Litovle MVDr. Vojtéch Grézl,
218¢lenny peloton zavodu BOBR BIKE
10. Jednalo se 0 9. ro¢nik na horskych
kolech, jiz potfeti byl tento zavod zara-
zen jako mezinarodni mistrovstvi CR
vodakd.

Zajimavy byl také prodej pivni kos-
metiky, ktera se vyrabi pravé z litovel-
ského piva. Zajem byl i o koupi pivnich
sklenic s novym designem.

Na podiu probéhlo predani casti vy-
her velké letni soutéZze Hanacké Zné
(www.hanackezne.cz). Stastni vyherci
si odvezli nejen pivo, ale také ctyrkolku
a pékna horska kola.

Slavnostni narazeni klasickou pipou
za dohledu sladka provedl v 16:00 kom-
bajnér Pepin z Hané. Basné o krasné
a bohaté Hané prednesla v hanactiné
pé€kné krojovana Hanacka. Kombajnér

R

Slavnostni nardzeni soudku na Litovelském otvirku. Zleva stojici Miroslav Koutek,

reditel pivovaru, Tomds Halouska, obchodni veditel, Petr Kostelecky, sladek, a sta-

rosta Litovle Vojtéch Grézl.

Pepin z Hané predal sladkovi kytici jec-
mene s pranim, aby z néj uvafil opét to
nejkvalitnéjsi pivo pro jeho cetné pfi-
znivcee.

Nocni oblohu ve 22:00 prozafil u pi-
vovarského komina pestry ohnostroj.
Hudebni produkce pak byla zakon¢ena
Rock’n‘roll Bandem Marcela Woodma-
na.

O LITOVELSKEM OTVIiRAKU

Litovelsky otvirak se poprvé konal na
podzim roku 2004, kdy v pivovarském
parku 9. ¢ervna 2004 proletélo tornado
a za obét padly témér vSechny stromy
parku. Na vzniklé travnaté ploSe se od
té doby kona tento oblibeny festival pl-
ny hudby, pratelskych setkani a samo-
ziejmé litovelského piva.

Litovelskeé pivo v novem kabate. Litovelsky pivovar
provedl zmenu vzhledu etiket celého lahvoveho sortimentu

Lahvové pivo spolecnosti Pivo-
var Litovel je od cervence 2010
v novém kabaté. VSechny znac-
ky pivovaru inovovaly své etikety
na pivnich lahvich. Redesign eti-
ket klasicky vareného piva z Litov-
le dostala na starost prazska desig-
nérska spolecnost Toman Design.
Novy design etiket byl také nové
dopInén o prvek zlatého staniolu
na uzavéru lahve u znacky Premium
a zeleného u znacky Moravan.

»Se studiem Toman Design jsme
navazali na predchozi uspéSnou
spolupraci z roku 2007, kdy jsme

aktualizovali zastaraly logotyp Litovle.
Prvni prace na redesignu etiket zacaly
jiz v roce 2008, postupné se zmeénily
etikety vSech piv a pilovaly se sebe-
mensSi detaily. Jsme radi, Ze mizeme
nasim zakaznikim predstavit klasicky
vafené pivo Litovel s novou vizazi,*
sdélil Ing. Michal Trunda, vedouci
marketingu Pivovaru Litovel.

Pres pivodni pozadavek zachova-
ni logotypu jsme s Pivovarem Litovel
nakonec dospéli k dohodé na evolucni
zméné, ktera by zachovala kontinui-
tu znacky u konzervativnich zakaz-
nikd. Znacka prosla celkovym ,ukli-
dem® a zachovala si pouze barevnost,

kompozici a hrubé i kontury liter,“
uvedl Jifi Toman z grafického studia
Toman Design.

.V dalsi fazi jsme s klientem pri-
stoupili k redesignu etiket. Prace to
byla dlouha a strastiplna, nicméné
véfime, Ze v ramci danych mantinel
produktim vyrazné prospéla a bude
mnohem vice odpovidat jejich kvalité.
Prace na obalech plechovek stale jesté
pokracuji,“ dodal Toman.

HANACKE ZNE
Pivovar Litovel na podporu prodeje

klasicky vafené¢ho piva v novém de-
signu spustil velkou letni promo akci

Hanacké zné. Akce trva od 19. cer-
vence do 20. zafi. Spotiebitelé pod
vicky od lahvi mohou najit tisice cen.
Mezi okamzité vyhry patfi ctyfkolky,
lety balonem, horska kola, pivo na ce-
1é 1éto, originalni cyklodresy, slama-
ky a natélniky. Zavéreéna dozinkova
party se slosovanim o automobil Che-
vrolet Cruze prob&hne 25. zafi na na-
dvofi pivovaru Litovel.

Vice na www.hanackezne.cz
Jakub Saldt

Previa CR s. r. o.
medidlni zdstupce Pivovaru Litovel
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ni vini ve viné, Mikulov 2010

V ramci Palavského vinobrani
v Mikulové bude 11. a 12. zafi 2010
za podpory Vinarského fondu a mésta
Mikulov realizovan druhy roénik uni-
katni akce zacilené na Siroké spekt-
rum navstévniki vinobrani - Mistrov-
stvi Geské republiky v rozeznavani
viini ve viné, Mikulov 2010.

Mistrovstvi Ceské republiky v roze-
znavani vini ve viné, Mikulov 2010,
nabidne mozZnost navs§tévnikim Pa-
lavského vinobrani provéfit zajimavou
formou své schopnosti vnimani viini
obsazenych ve viné a uvédomit si uzké
spojeni mezi vinem a vinnymi vinémi,
které jsou pro vnimani jedine¢nosti to-
ho kterého vina naprosto klicové.

Hlavni soutéz je zaloZena na kom-
binaci praktickych a teoretickych (nic-

Mnoho z nas jiz objevilo kouzlo
nasich domacich vin a touZi pozna-
vat dalSi a dalSi odriidy. Jako stvo-
feny je k tomu podzim, cas osla-
vy shirani vinnych hroznii - vinobra-
ni. Priznivei moravskych a ceskych
vin si jisté nenechaji ujit nescetné
lokalnich vinobrani zejména na jiz-
ni Moravé, ale €im dal ¢astéji také
v GCechach.

VINOBRANI

Jak je vSeobecné znamo, zakladni
surovinou pro vyrobu vina predstavuji
Cerstvé vinné hrozny. Nejranéjsi odrudy,
jako napf. Muskat moravsky, Irsai Oli-
ver Ci Veltlinské Cervené rané (pozdéji
také Miller Thurgau a Veltlinské zele-
né), dozravaji uz koncem srpna a prvni
tydny v zafi, ¢imzZ si pfimo fikaji o zpra-
covani na burcak, ktery je nedilnou sou-
¢asti oslav vinobrani. S postupem ¢asu
se kolem poloviny zafi pfidava i buréak
z odrud Cervenych, predevsim z Modré-
ho Portugalu.

BURCAK

Burcak nebo téz ,mléko starci” je
nas unikat a kromé omezenych oblasti
Rakouska a Slovenska si nikde ve svété
nenasel takovou oblibu. Vylisovany vin-
ny most po nékolika dnech zkvasi na
mirné alkoholicky sladky napoj, ktery
se pije béhem relativné kratkého obdo-
bi, kdy obsahuje optimalni pomér jesté
neprokvaseného prirodniho cukru a al-
koholu.

Bur¢ak ma diky pfitomnosti kva-
sinek vysoky obsah vitaminu B, a je
tedy nejen chutny, ale také zdravi
prospésny. Ma blahodarné ucinky na
vlasy, nehty, pokozku, ale tieba i na
nervovou soustavu a diky slabému ob-
sahu alkoholu i na srdce a cévy. Stafi
vinafi doporucuji vypit burcaku tolik,
kolik nam v téle koluje krve. Spravny
burcak obsahuje jesté o malinko vice
alkoholu nez pivo, proto lékafi nevidi
prilis radi, vypije-li se ho mnoho na-
jednou. Ctyfi a pal litru buréaku, proé
ne, ale radéji je rozlozit do nékolika
vecerd.

méné ne nutné expertnich) schopnosti.
Aspirant na titul mistra republiky tak
bude muset zvladnout poznavani vini
ve viné s vyuZzitim renomované uceb-
nice Viné vina - Le Nez du vin fran-
couzského odbornika v oblasti aromat
Jeana Lenoira, poznavani viini realnych
produktl a zodpovédét fadu védomost-
nich otazek o vinich vin se zaméfenim
na vina z Moravy a Cech.

Soucasti programu bude mimo jiné
také soutéz pro déti do 14 let a jejich ro-
dice zaméfena na poznavani viini a chu-
ti. Nedéle je v ramci Palavského vino-
brani vice zaméfena na rodiny s détmi
a tento charakter respektuje i pfipravo-
vany projekt. Soucasti mistrovstvi bude
dale také vzdélavaci interaktivni expo-
zice vysvetlujici propojeni moravskych
vin s jejich typickymi aromaty.

Lonské premiérové mistrovstvi pro-
béhlo 12. 9. 2009 také v ramci Palav-
ského vinobrani. Soutéz i doprovodna
expozice se tésily mimoradnému zajmu
soutézicich i divakd a navstévnikl vi-
nobrani. Do pfedkol hlavni soutéze
nastoupilo vice nez 1000 zajemcu a sa-
motné hlavni soutéZe se zucastnilo 365
osob, ¢imz byla prekrocena predpokla-
dana kapacita akce. Mistrovstvi si tak
v ramci Palavského vinobrani vybudo-
valo pevnou pozici a Ize ocekavat, Ze
v letoSnim roce prilaka jesté vice souté-
Zicich i divakt. Vitézkou 1. Mistrovstvi
Ceské republiky v rozeznavani viini ve
viné se stala Marta Vitkova (na snimku)
z Mikulova.

Daniel K¥iz
Omnimedia Public Relations, s. r. o.

Vinobrani a burcak

JAK POZNAT DOBRY BURCAK

K zakladnimu rozpoznani dobrého
a nepodafeného burcaku poslouzi uz
o€i. S nalezitou péci vyrobeny a proda-
vany burcak stale kvasi, takzZe jsou v lah-
vi nebo sklence dobfe pozorovatelné
drobné perlicky uvoliujiciho se oxidu
uhli¢itého. Burc¢ak by mél mit okrovou
barvu, mize mit i mirn€ nahnédlé tony.
Nemél by byt ani pfilis kalny, nebot vét-
$i mnozstvi kalu se v burcaku objevuje
az k pozdéjsich fazich kvaseni, kdy uz
byva vétSina cukru prokvasend, burcak
je alkoholictéjsi a uz neni tak sladky,
svézi a chutny. Burcak od poctivého vi-
nare byva uz v pocatku dobre citit po
odriidé, z které byl vyroben. Ur¢ité tedy
v jeho viini nema misto hniloba ani za-
tuchlina, které svédc¢i o chybach v pro-
cesu vyroby. Pokud bude ovsem burcak
mirné citit po drozdi, nejde o vadu. Ta-
to viiné pochazi z kvasinek, k bur¢aku
pfirozené patii a v nicem mu neubira.
Dilezity je u burcaku také zpusob jeho
prodeje. Casté stanky u hlavnich silnic-
nich tahti mohou nabizet i dobry bur-
cak, ale nejste-li si jisti, ze jej bezpecné
poznate, radéji zajdéte ochutnat a na-
koupit do vinotéky nebo pfimo k vinafi.
Celodenni stani u silnice bur¢aku urcité
nepfida. Burcak se pije na chut a pro
radost, tzn. nechutna-li vam, odmitné-
te jej a radéji si dejte uz hotové vino ze
starSich ro¢niki.

VYROBA ViNA A BURCAKU

Thned po sklizni hrozni dochazi
k oddé€lovani stopky (tfapiny) od bobuli.
V odborné vinafské terminologii se to-
mu fika odzrnéni. Dilezité pfi odzrnéni
je, aby cely proces probéhl velmi Setr-
né. V zadném pripadé by nemélo dojit
k poskozeni pecicek, které by mohlo mit
za nasledek uvolnéni hofkych latek do
burcaku ¢i vina. Koneény produkt odzr-
néni - most s narusenymi bobulemi - je
odborné nazyvan rmut.

V nasledujicim procesu lisovani se ces-
ty vyroby bilych, rizovych a ¢ervenych
vin rozchazeji. Rmut z odrid uréenych
pro bila vina se lisuje hned po odzrnéni.
Rmut z modrych odriid urenych pro

[ —

Cervena vina se nechava nejprve pro-
kvasit spolu se slupkami a teprve pak se
lisuje. Svou typickou barvu totiz Cervené
vino ziskava pravé ze slupek. Pro vyrobu
rizovych vin se rmut necha jen trochu
Lhalezet“ a poté, co se Cervena barviva
ze slupek castecné uvolni, se dale zpra-
covava jako vino bilé.

Pfi lisovani pak dochazi k oddéleni
mostu a slupek. Vylisnost se pohybuje
okolo 50-75 %. Vyjimku tvori naptiklad
vina ledova a slamova, ktera maji vylis-
nost kviili seschnuti bobuli (slamova)
nebo zmrznuti (ledova) naopak velmi
malou - cca 10-15 %. Vylisovany most
je pak tieba takzvané odkalit - pfi tom-
to procesu se oddéli kalici latky (napf.
prachové Castice) od mostu.

Nedilnou soucasti vyroby vina je
kvaseni. Jelikoz se bila vina po odzrné-
ni ihned lisuji, kvasi az most. Cervena
vina kvasi jiZ spolu se slupkami ve fazi
rmutu. A pravé kvasici most ze nazyva
~buréak”.

BURCAKEM TO NEKONCi ANEB
NA VINO SI POCKAME AZ DO
SV. MARTINA

Kvasenim se preménuje cukr ve
vinném mostu na alkohol. Soucasnym
trendem (zvlasté u bilych vin) je chla-
zeni kvasiciho mostu tak, aby teplota
nepiekrocila 18-20 °C. Pfi teploté do
20 °C se ve viné€ uchova vice prirodnich
aromatickych latek, nez kdyby se most
nechal kvasit samovolné pfi vyssich tep-
lotach.

Koneénym procesem vyroby vina je
skoleni. Pod timto pojmem se rozumi
proces manipulace vina od dokvaseni

azZ po pripravu k lahvovani. Jde napfi-
klad o staceni, pfi kterém se oddéli vi-
no od usazenych kvasnic. Cifenim, jez
nasleduje, se rozumi odstranéni bilkovin
a dalSich nezadoucich latek. Vyznam-
nou ¢asti Skoleni vina je rovnéz filtrace.
Skoleni ma velky vliv na charakter vina
a vyzaduje peclivého a odborné zdatné-
ho sklepmistra. Na charakter vina ma
vliv také fakt, jestli se skladuje v nere-
zovych nadobach, nebo v dievénych
sudech, u kterych je mnohem silnéjsi
proces tzv. mikrooxidace. Nové drevéné
sudy (typu barrique) zase dodavaji vinu
dalsi chufové a aromatické latky.

Vino je zivy ,organizmus®, ktery se
i po nalahvovani stale vyviji. Vino je tfe-
ba spravné skladovat, ma-li ziistat kvalit-
nim. Zakladnimi predpoklady dobrého
uchovani jsou spravna teplota, vzdusna
vlhkost a nepfitomnost svétla.

Stejné jako se mnozi nedockavé té-
$i na prvni burcak, snad jesté vice lidi,
ktefi nasli zalibeni ve vin€, s ocekavani
hledi z magickému datu 11. 11. (svatek
sv. Martina), kdy se dle tradice mohou
nacit prvni vina leto$ni sezony, tzv. Sva-
tomartinska.

SVATOMARTINSKE ViNO

Svatek svatého Martina byva s na-
pétim ocekavan nejen kvili pranostice
s bilym koném. 11. listopadu se totiz
oteviraji prvni lahve vina pochazejiciho
z podzimni sklizn€ a napovidaji, jaka Ze
vina prinesl cely rocnik.

Oslavy provazejici uvedeni Svatomar-
tinského na trh nejsou Zadnou novinkou
poslednich let. Jiz z dob cisate Josefa I1.
pochazi tradice zacinat na svatého Mar-
tina s rozlévanim mladého vina. Tehdy
totiz kon¢ila vinafim pracujicim u vét-
Sich sedlakt sluzba. Jeji pokracovani na
dalsi rok se poté dojednavalo pfi skle-
nicce v té dobé jiz jiskrného vina, se kte-
rym se mohlo také poprvé priftuknout.

Svatomartinské hody byly ¢asem
hodovani a bujného veseli. VZdyt je to
obdobi, kdy sklizen jiz byla v bezpe-
¢i pod stiechou a za dvermi uz ¢ekal
klidny Advent s pfedvano¢nim plstem.
A tento prijemny zvyk dobrého jidla

a piti pretrval do dnesni doby, kdy lidé
radi v dobé vrcholiciho podzimu vyuZziji
prichodu mladého vina jako prilezitosti
pro pobaveni a setkani s prateli.

BURCAK A ZAKONY

® Burcak musi byt vyroben pouze
z hroznl vypéstovanych a zpracova-
nych v Ceské republice.

® Muze se prodavat pouze od 1. srpna
do 30. listopadu.

® Burcak nesmi prodejci fedit vodou.

® Pri prodeji musi byt spotfebitel infor-
movan o tom, Ze se jedna o burcak
a kdo je jeho vyrobcem.

BURCAKOVY SLQVNiéEK ANEB
NA VINOBRANI ZA ZNALCE
Odzrnéni - oddéleni stopky (tfapiny)

od bobuli

Rmut - vinny most s narusenymi bobu-
lemi

Trapina - stopka vinného hroznu
Vylisnost - mnozstvi Cistého vinného
mostu oproti vychozi suroviné (50-
75 %)

Nalezeni - doba, kdy se nechava rmut
stat, aby vysledné vino ziskalo barevné
tony z ¢erveného barviva obsazeného ve
slupkach modrych odrad

Burédk - kvasici vinny most buréakové
odriidy - rané odrudy révy vinné vhod-
né na vyrobu bur¢aku (Muskat morav-
sky, Irsai Oliver, Veltlinské ¢ervené ra-
né, Miiller Thurgau, Veltlinské zelené,
Modry Portugal)

Cieni - odstranéni bilkovin a dalsich
nezéadoucich latek z hotového vina
Matolina - nasladle vonici hmota se
slupkami a pecickami, ktera zbyva po
lisovani hroznu

Var - faze bouflivého kvaseni, kdy jsou
kvasinky nejaktivnéjsi a pomér cukru
a uz prokvaseného alkoholu je cca 1:1.

Chcete-li se 0 moravskych
a ceskych vinech dozvedeét vice,
vyuZzijte webovych stranek
www.vinazmoravy.cz
a www.vinazcech.cz.
Daniel Kriz
Omnimedia Public Relations, s. r. o.

Becherovka predstavuje vitéznou likérku 2. kola soutéze ceskych designéru

Dne 22. cervence hyl verejnosti slavnostné predstaven vitézny navrh
2. kola soutéZe ceskych designérii o vytvoreni originalni likérové sklenic-
ky pro Becherovku. Uvedeni jiZ druhého iispéSného finale probéhlo v ramci
vernisaze k vystavé Czech Fashion Live na Letisti Praha, kde jsou vSech-
ny navrhy skleniéek 2. kola vystaveny jako soucast expozice do 20. Fijna.
Spotrebitelé svym hlasovanim zvolili ze Gtyf soutéznich navrhii zajimavou
sklenicku autorky Veroniky Gerné. Ta se v limitované edici opét objevi ja-
ko pfibal k litrové lahvi Becherovky v prvni poloviné pfistiho roku.

A jaka je podoba nové likérky? Dva
sklenéné tvary vsazené do sebe se vza-
jemné propojuji a dopliuji. ,,Jsou zenou
a muzem a bez sebe nemohou. Zatou-
Zime-li po ledové vychlazené Becherov-
ce, staci nalit do spodni casti sklenicky
vodu a nechat ji zamrazit. Nadoba se
proméni v ledovy sloup, z jehoz duse vy-
zafuje zlatavy napoj,“ popisuje svilj na-
vrh autorka Veronika Cerna.

druhym kolem, ziskal tolik pozitivnich
ohlasti od spotfebitelll a vyvolal me-
dialni zajem o Cesky sklarsky design.
Spojeni Becherovky se sklafskymi de-
signéry pfinasi zajimavou spolupraci
dvou tradicnich ¢eskych znacek: likéru
Becherovka a ¢eského skla v modernim
pojeti mladych designérii,“ komentuje
aktualni vysledek soutéze Gabriela

Vitezna
sklenicka
1. kola
Marcela
Mochala -
pribal

k lahvi
Becherovky

Vitézna
sklenicka
2. kola

Veronika Cernd

Adamkova, brand manazerka znacky
Becherovka Original, a dodava: ,Véfi-
me, Ze o novou designovou likérku bude
stejn€ velky zajem, jako tomu je u vitéz-
né skleni¢ky 1. kola od Marcela Mocha-
la, ktera je jako soucast pribalu litrové
lahve Becherovky pravé v prodeji.

Potvrzenim uspésnosti projektu je
i zdjem zahranic¢nich zakaznika o li-
mitovanou edici. Sklenicka Marcela
Mochala bude pribalena k Becherovce
a distribuovana napf. na trzich v Ra-
kousku, Slovinsku, Litvé, Chorvatsku,
Ukrajiné a Rusku.

K navrhu druhé série likérovych skle-
niCek byli pfizvani tfi novi mladi Cesti
sklafsti designéfi - Veronika Cerna,
Josef Divin a Tomas Hovorka. K nim
se pripojil Jifi Novotny, jehoz navrh

postoupil z prvniho kola na zakladé vel-
kého ohlasu spotiebitelil. Tyto Ctyfi na-
vrhy se o prizen hlasujicich uchazely od
15. 4. do 15. 7. 2010. Spotiebitelé mohli
opét hlasovat prostfednictvim SMS nebo
na internetovych strankach Becherovky.
'Vsechny soutézni navrhy sklenicek jsou
k vidéni na Letisti Praha v ramci vystavy
Czech Fashion Live, vénované ¢eskému
designu, od 21. 7. do 20. 10. 2010.
Tento projekt je zastitén Umélec-
kopriimyslovym muzeem v Praze, kde
jsou skleni¢ky Becherovka nominované
v soutézi priubézné vystavovany. Velkym
uspéchem projektu je také nominace na
cenu Czech Grand design v kategorii
Vyrobce roku a Designér roku.
Tiskova zprdva
Jan Becher-Karlovarskd Becherovka, a. s.
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PRADELNA KYSELY UMi PRAT PODLE
PRISNYCH POTRAVINARSKYCH NOREM

Vzhledem k tomu, Ze potravinarské provozy zasobuji svymi vyrobky Sirokou verejnost, jsou
pod neustalou hygienickou kontrolou a vyroha musi odpovidat mnoha pfisnym normam. Mimeo
jiné se jedna o oSetfeni pracovnich odévii jejich zaméstnancii podle zasad kontroly biokonta-
minace (RABC). Jen malo tuzemskych pradelen spliiuje tyto hygienické pozadavky. Prvni pra-
delna, ktera hyla ve stredni Evropé certifikovana podle evropské hygienické normy EN 14065,
je pravé Pradelna Kysely, a. s., se sidlem ve VlaSimi. Vice neZ rok piisobi v ¢ele predstaven-
stva spolecnosti Dr. Konrad Stocker, ktery nam zodpovédél nékolik dotazii.

® Pane Stockere, pred rokem jste 7 rukou svého
tchdna, pana Jana Kyselého, pievzal firmu s vice
nez stovkou zaméstnanci, a to v dobé, kdy bylo
mnoho podnikii v potizich. Jak se Vam podaiilo pre-
vést prdadelnu pies toto obtizné obdobi?

Mam to §tésti, Ze jsem pievzal stabilni a zdra-
vou firmu, ve které mam Sanci zalozit rodinnou
tradici. I kdyz se nas ekonomicka situace na trhu
také dotkla, citime se jako silny podnik.

® Co se Vam béhem Vasi prace v cele firmy dosud
podarilo, na co jste hrdy?

Plvodnim vzdélanim jsem informatik, a tak
jsem i v pradelenstvi vsadil na rozvoj informac-
nich technologii. Ve spolec¢nosti vyuzivame na-
priklad specialni software, ktery dohlizi na vybér
spravného praciho procesu a sleduje tok pradla od
prijmu az po expedici. Personalni pradlo od nas je
vybaveno ¢arovym kédem, diky cemuz maji zakaz-
nici neustaly prehled o jeho pohybu a o Cetnosti
prevlékani zaméstnancti.

® Co vse zahrnuje komplexni servis persondlniho
pradla, ktery Vase spolecnost nabizi?

V zasadé jde o to, Ze zakaznici mohou ves-
keré starosti spojené s udrzbou a nakupem pra-
dla pfenechat nam. Takzvany komplexni servis
zacina nakupem pradla, které bude splnovat
predstavy zakaznikd. Spole¢né se domluvime

na vhodném materialu, stfihu, barvach a vSech
ostatnich parametrech, nasledné nechame usit
odévy jednotlivym zaméstnanciim na miru. Na
prani opatfime obleceni vySivkou loga. Nasi
zakaznici tak nemusi investovat do nového pra-
dla ani se nemusi starat o evidenci a skladovani
odévi. V dohodnutych terminech pak zakazniky
zasobujeme hygienicky Cistym pradlem v potieb-
ném mnozstvi.

® Rikal jste, ze prddlo §ijete na miru jednotlivym
zaméstnancium. Co kdy; ale podnik, kterému do-
davate pradlo, zaméstndava i brigadniky a sezonni
pracovniky?

S takovymi pfipady se samozrejmé také setka-
vame a kazdému zakaznikovi nabidneme logistic-
ké feseni, které pro néj bude nejvhodnéjsi. Kaz-
dy zakaznik ma vzdy k dispozici dostatek pradla
i pro brigadniky. VZdy nam jde o to, aby zvolené
feSeni bylo pro nase zakazniky maximalné poho-
dIné a ekonomicky vyhodné. Jesté bych rad dodal,
Ze pradlem vybavime na pfani nejen zaméstnance
v samotné vyrobé, ale i udrzbare, fidice a dalsi
profese.

® Co presné obnasi systéem RABC v pradelenském
podniku? Cim by se méla certifikovand pridelna
lisit od ostatnich?

Systém RABC je v pradelenstvi tim, ¢im je
v potravinarstvi syst¢ém HACCP. Zakladem je da-
sledné oddé€leni necisté a Cisté strany a zavedeni
prisnych pravidel pro pohyb personalu mezi té-
mito dvéma castmi. Kromé toho je nutna vysoka
disciplina personalu - proto se u nas konaji pravi-
delna hygienicka skoleni zaméstnanci. Samozriej-
mosti je pravidelna dezinfekce rukou personalu,
vSech vyrobnich prostor i prepravnich kontejnerti
a aut. A o vysledcich vynalozeného usili se pak
presvédcujeme v pravidelnych internich auditech.
Rucime za to, Ze je expedované pradlo hygienicky
nezavadné, a proto pouzivame i specialni dezin-
fekcni praci procesy.

® Jaky nadstandard nabizite svym zakaznikiim?
Kromé klasickych sluzeb nabizime nasim Kkli-
entim odborné poradenstvi pfi vybéru pradla
a zajistime nezavislé otestovani pradla ve Statnim
zkusebnim ustavu. Pokud jde o pracovni odévy,
neustale dbame o to, aby bylo obleceni naSich
zakaznikl v dokonalém stavu, opotiebené nebo
poskozené kusy automaticky opravime nebo na-
hradime novymi. Od fady jinych pradelen se také
liSime tim, Ze mame samostatné oddéleni fizeni
jakosti, které dohlizi na kvalitu a hygienu v celém
procesu a operativné fesi jakékoli pfipominky za-
kazniku. Redakce

Ing. FrantiSek Kruntorad, CSc.

infak

POTRAVINARSKA PORADENSKA AGENTURA

Tel.: 296 374 656, fax 296 374 658

E-mail: agral@agral.cz
Zeleny pruh 1560/99, 14002 Praha 4

vadécich vyhlasek v platném znéni.

® Navrhy zaclenéni potravinarskych vyrobkl a spravné zatfidéni jejich nazva a zakon-
nych textaci pro oznacovani etiket (obald) pro potraviny. Dle zakona o potravinach a pro-

DOPORUCUJEME REVIZE SOUCASNYCH ETIKET,
navazné na realizované legislativni zmény.

® poradenstvi v oblasti zakonu o obalech a odpadech,

® Skoleni pracovniku z hygienického minima,

® podnikatelské zaméry, studie a projekty vyroby potravin,

@ profesni uplatnéni v potravinafském prdmysilu, nabidka-poptavka, bezplatné (viz www.infak.cz),
® dalSi potravinarské sluzby dle specifickych potfeb zékaznika,

® POHLEDAVKY - profesni zkugenost od r. 1993.
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CHATEAU VALTICE

Vinné sklepy Valtice, a.s.

Chateau Valtice ziskalo
ve svété velkou zlatou medaili.

| Vinné sklepy Valtice dosahly
nejvétSiho uspéchu v San
Francisku a ziskaly Velkou
zlatou medaili za vino Veltlinské
zelené pozdni sbér 2009
z fady CHATEAU VALTICE.

Vroce 2008 jsme ziskali

v San Francisku s Veltlinskym
zelenym bronzovou medaili,
v loniském roce zlatou medaili
analetosnim 30. ro¢niku
dosahlo Veltlinské zelené

— CHATEAU VALTICE

mety nejvyssi

— Velkou zlatou medaili.

To uz néco rika
o kvalité, ne?

Vino je mozné od 1.9. 2010
ziskat na e-shopu spolecnosti
www.vsvaltice.cz

nebo ve specializovanych
vinotékach ¢i v humidorech.
Doporucena cena 210 K¢.

pozdni sbér
LT 2009

. SIDEAVIA *
Itlinské zeleng:

,,Sylvanské zelené pozdni sbér 2007
— CHATEAU VALTICE -

vino svétové extl;'atf'i(,ly

AWC Vienna Internationa
2008.

K dostani u vyrobce — spole¢nosti Vinné sklepy Valtice, a. s.

www.vsvaltice.cz
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MVDr. Sotola s. r. 0.,

Akreditovana laboratof ¢. 1086
Akreditovany certifikacni organ €. 3205
Akreditovany inspek¢ni organ ¢. 4049

B ANALYTIKA
Senzorické zkouseni potravin.
Mikrobiologické rozbory potravin, suro-
vin, vod a prostredi.
Chemické vysetfeni potravin, surovin vod
aj., v¢etné stanoveni kontaminant.
Laboratorni kontrola HACCP v potravinéf-
ské vyrobé.
Kompletni analyzy nutri¢nich hodnot po-
travin. Laboratorni kontrola hygieny pro-
stredi.
Klimatizovany svoz laboratornich vzork
zdarma.

B PORADENSTVI
- Tvorba, konzultace a ovéfovani systému

HACCP, BRC, IFS a systému jakosti dle ISO

9001:2008, v¢etné vypracovani dokumen-

tace.

Konzultace a ¢innost odbornych pracov-
o g Q nikd laboratofe pfimo v misté firmy zada-

L1086 V3205 14049 ‘e

y Cinnost a konzultace v ramci systému ja-
Akreditace Ceského institutu pro akreditaci kosti, legislativnich a normovanych pred-
¢. 1086 (laboratof), ¢. 3205 (certifika¢ni or- pistl.

gan), ¢. 4049 (inspekcni organ) Konzultace a vy$etfovani v ramci vstupni,
Povoleni SVS CR dle Zak. 166/99 Sb., O vete- mezioperacni a V)’/gtupn[ kontro|y a dalsi

rindrni péci.. ) odborné konzultace a $koleni zaméstnan-
Zapojeni do mezinarodniho systému testo- cti pro obchodni, potravinaiské firmy.
vani zpUsobilosti laboratofi

H EKONOMIKA
- Laboratof je pladtcem DPH

- Moznost stanoveni doby splatnosti faktur
m certifikace potravin a potravinaiskych dohodou s laboratofi

Y)'/VObkFJ . o Stabilitu cen laboratornich vysetfeni
m inspek¢ni Cinnost v oblasti hygieny Moznost mnozstevni slevy dle rozsahu
potravin zakazky

Havlickova 3041/127, Kroméiiz 767 01
Tel./fax: 573 330 281, mobil: +420 602 716 658, +420 603 882 871
e-mail: jan_sotola@volny.cz

Vds partner pri kontrole zdravotni nezdvadnosti
a jakosti Vasich vyrobku

Nmfy FTIR na mléko a mlécné vyrobky!

Kvalitni prouZky Twinsensor na inhibicni latky!
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STEVIA PREFEROVANYM
_SLADIDLEM
U COKOLADOVYCH
NAPOJU

Vysledky vyzkumu zvefejnéné v ¢asopise Jour-
nal of Agricultural and Food Chemistry ukazuji,
Ze v suchych smésich pro pripravu ¢okoladovych
napojl Ize uspésné pouzit alternativni sladidla.
Nejlepsich vysledkii svym senzorickym profilem
v konkurenci s cukrem, aspartamem a Acesulfa-
mem K doséahlo u hodnotitelti sladidlo stevia.

Hodnocenim alternativnich sladidel u ¢okola-
dovych napoji se zabyval vyzkumny tym ze za-
hrebské univerzity v Chorvatsku. Ten studoval
praskové smési na pripravu téchto napoji nami-
chané ze dvou druhti kakaového prasku s riiznym
obsahem tuku a z rliznych druhti sladidel. U smé-
si byla stanovena velikost castic a denzita pou-
zitych cukru a sladidel a byl vyhodnocen jejich
vliv na index koheze. Rovnéz byl u napojovych
smési srovnavan obsah polyfenolovych sloucenin
a antioxidaéni kapacita napoji. Praskové smési
pripravené z kakaa obsahujiciho max. 16-18 %
tuku obvykle vykazovaly nizsi obsah celkovych
polyfenold, celkovych flavonoidd, flavan-3-olu
a proantokyanidind pfi srovnani se smésmi pii-
pravenymi s kakaem méné tucnym (10-12 % tuku
v susin€). Celkovy obsah fenolti kakaovych napoji
pripravenych z pokusnych smési se pohyboval od
320 do 480 mg GAE/litr. Mira antioxidacni ka-
pacity kolisala v zavislosti na pouzité analytické
metodé. Obsah tuku v kakaovém prasku neovliv-
nil antioxida¢ni kapacitu smési. Pfidavek cukru ke
kakaovému prasku zvysil rozpustnost a dispergo-
vatelnost smési a na zakladé indexu koheze byly
vsechny smési hodnoceny jako velmi soudrzné, ¢i
dokonce extrémné soudrzné. NejlepSich vysled-
kG pii senzorickém hodnoceni dosahly kakaové
drinky pripravené se sladidlem stevii, protoze ty
chutnaly v§em ¢leniim hodnoticiho panelu. Byly
mirné sladké a mély vyvazeny flavor a chut.

Ana Belak-Cvitanovi, Maja Benkovi, Draenka
Komes*, Ingrid Bauman, Dunja Hori, Filip Duj-
mi and Matea Matijaec: Physical properties and
bioactive constituents of powdered mixtures and
drinks prepared with cocoa and various sweete-
ners. Journal of Agricultural and Food Chemistry,
Article ASAP. DOI: 10.1021/jf1005484

ALICYCLOBACILLUS
V OVOCNYCH STAVACH
A NAPOJICH

Nova studie realizovana na Cornell University
(USA) zkoumala, jak se bakterie Alicyclobacillus
sp. kontaminujici ovocné §tavy podili na jejich ka-
Zeni a jaka opatieni je pfi vyrobé dzusi nutno pfi-
jmout, aby se znehodnocovani napoji zabranilo.

Vyrobciim rtznych druht nealkoholickych
napoji, a to zejména kyselych ovocnych §tav
a koncentratli jableénych, pomerancovych a bru-
sinkovych, ztéZuje Zivot nendpadna bakterie Alicy-
clobacillus. Je totiz odolna viici normalnimu tepel-
nému zpracovani a prvotnim zptusobem detekce
jejiho vyskytu v ndpoji je pfitomnost nepfijemné-
ho zapachu. Zapach zpusobuje latka guajakol, kte-
rou bakterie produkuje. Védci na Cornell Univer-
sity se rozhodli tento problém, ktery je pomérné
rozsifeny, podrobné prozkoumat. Pro studii, jejiz
vysledky publikovali v ¢asopise Journal of Food
Microbiology, shromazdili 141 alicyklobacilovych
izolatl z riznych druht nealkoholickych napojt.

Podle vedouciho vyzkumného tymu R. Woroba
zjisténé skutecnosti ukazuji, Ze nachylnost napoje
ke kontaminaci specifickym druhem alicykloba-
cilu zavisi na typu $tavy a na tom, zda je napoj
vyrobeny z Cerstvého ovoce €i z koncentratu. Nej-
vice bylo izolatli druhu Alicyclobacillus acidoter-
restris, ktery byl identifikovan ve 45 procentech
napoji. Nejcastéji byl izolovan z citrusové stavy
nebo citrusovych koncentrati a tvofil nejvétsi
podil termotolerantnich sporoformnich izolatt
z jablecné $tavy a jablecnych koncentratl. Byly
vsak identifikovany i jiné druhy. Za kontaminaci
urcitych druht nealkoholickych napojii by mohl
byt zodpovédny mimo A. acidoterrestris i A. acid-
ocaldarius subsp. acidocaldarius.

Vyrobce ovocnych $tav a napoji vétsinou zaji-
ma pouze to, zda se v jejich vstupnich surovinach
¢i finalnim vyrobku nachazi druh A. acidoter-
restris. Vysledky vyzkumu ukazuji, Ze v zavislosti
na tom, zda jde o koncentrat ¢i pfisadu, pieziva-
jicim kontaminujicim mikroorganismem nemusi
byt toliko zminovany druh, ale i jiné alicykloba-
cilarni kmeny, které jsou téZ schopny produkovat
guajakol a jiné zapachajici latky. V soucasné fazi

vyzkumu se analyzuje moznost existence korelace
mezi termorezistenci a mirou produkce guajakolu
u odlisnych kmenti alicyklobacilii. Worobo a spol.
se domnivaji, Ze jejich vyzkum pomizZe vyrobclim
napojl nalézt metody kontroly kazeni vyvinuté na
miru kmentim Alicyclobacillus. Pfi jejich aplika-
ci by pak bylo mozné vyhnout se nadbyte¢nému
tepelnému oSetfeni napoju, které by si uchovaly
lepsi nutricni i organoleptické vlastnosti, a vysled-
kem by byla i uspora ekonomicka.

Pro vétsinu vyrobcti jsou techniky, ktery maji
k dispozici pro eliminaci bakterie, omezené. Jak
se ukazalo, u¢inna je filtrace a nékteré kombina-
ce konzervacnich latek, taktéz ucinné je tepelné
oSetfeni, ale pfi potrebné vyssi teploté dochazi
zaroven k negativnimu ovlivnéni organoleptic-
kych vlastnosti napoji. Worobo a spol. uvadéji,
Ze prvnim krokem pfi predchazeni kazeni napoju,
by méla byt prevence na urovni vstupnich prisad
- vyrobci by predevsim méli mit osvédceni o ana-
lyze surovin (koncentratu, cukru), které kupuji.
Mnozstvi bakterii v koncentratu analyzovaném na
pritomnost Alicylobacillus by mélo byt téZ pied
vlastnim vysevem na plotny zvySeno filtraci nebo
obohacovaci procedurou tak, aby se zvysila citli-
vost analyzy.

M. Zeki Durak, John J. Churey, Michelle D.
Danyluk, Randy W. Worobo: Identification and
haplotype distribution of Alicyclobacillus spp.
from different juices and beverages.

International Journal of Food Micro-
biology. Article in press. DOI:10.1016/j.
ijfoodmicro.2010.07.003

FAZOLOVY SKROB
PRO BEZLEPKOVE
VYROBKY

Modifikovany $krob z fazoli mize zlepsit kva-
litu Cerstvého bezlepkového chleba i jinych pe-
katskych vyrobkti znamych svou drolivosti. Podle
zjisténi publikovanych v ¢lanku v ¢asopise Jour-
nal of Food Processing and Preservation fazolovy
Skrob u testovaného chleba snizil tvrdost stfidy,
zlepsil jeji pruznost a findlni bochnik mél lepsi
texturu.

Védci z Polské akademie véd a ze Spanélské
Rady pro védecky vyzkum v ¢lanku uvadéji, ze
bezlepkovy chléb miiZe u spotiebitelil byt uspésny
pouze v piipadé€, Ze bude mit podobné senzorické
hodnoceni jako chléb pSeni¢ny. Vysledkem spo-
lecného vyzkumu polskych a §panélskych védcu
je predbézny navod, jak aplikovat fazolovy Skrob
jako pfisadu do bezlepkového chleba a jak stano-
vit jeho vliv na zmény struktury a textury stiidy
v prubéhu skladovani chleba. Zjisténi by mohla
vést ke zdokonaleni vyrobkl pro rostouci trh be-
zlepkovych potravin, ktery za posledni Ctyfi roky
zaznamenal narust o 28 procent a jehoz hodnota
v minulém roce Cinila 1,6 miliardy USD.

Odstranény lepek z tésta predstavuje techno-
logicky problém, protoze tato cerealni bilkovina
udéluje téstu unikatni vlastnosti nezbytné pro va-
zani vody a plynt vznikajicich v pribéhu kvaseni.
Bezlepkové chleby, které jsou v soucasnosti ko-
mercné k dispozici, jsou podle nazoru vyzkumni-
ki z University of Cork vesmés charakteristické
nizkou kvalitou stfidy i kiirky a vysledky hodno-
ceni flavoru i pocitu v ustech taktéz nejsou nijak
vynikajici.

Polsti a Spanélsti védci hodnotili moznosti
aplikace modifikovaného fazolového Skrobu pfi-
praveného v jejich laboratofi pfi vyrobé chleba.
Pokusné chleby byly pfipraveny z bramborového,
kukufi¢ného a fazolového skrobu. V kontrolnim
chlebu byl fazolovy Skrob nahrazen dalsim podi-
lem skrobu kukufi¢ného. Vysledky ukazaly, ze
Cerstvy chléb obsahujici fazolovy skrob byl mékéi
a mél lepsi chemické sloZeni a senzorickou jakost
nez chléb kontrolni, chléb s fazolovym Skrobem
si vSak Cerstvost dlouho neudrzel. V pribéhu dal-
§iho vyzkumu se vé€dci budou snazit zvysit celko-
vou jakost bezlepkového chleba, prodlouzit jeho
trvanlivost a zlepsSit pfijatelnost pro spotfebitele.

Vyvoji bezlepkovych vyrobkii se vénuje velka
pozornost a jejich organoleptické vlastnosti se
stale zlepSuji. Ve Velké Britanii se v fetézci Tesco
objevil pod znackou Genius bezlepkovy chléb
pripravovany z bramborového skrobu, kukuficné
mouky, rostlinného oleje, tapiokového Skrobu,
vajeéného bilku, ryZovych otrub, celulozy, xan-
tanové gumy jako stabilizatoru, cukru, kvasnic,
ryzové mouky a soli.

U. Krupa, C. M. Rosell, J. Sadowska, M. So-
rel- Smietana: Bean starch as ingredient for glu-
ten-free bread. Journal of Food Processing and
Preservation, 34, suppl. 2 (2010), s. 501-518.
DOI: 10.1111/j.1745-4549.2009.00366.x

ZPRACOVANI
TERMOSENZITIVNICH
TEKUTIN POMOCI CO,

Vysokotlaky oxid uhli€ity by se mohl stat dalsi
alternativou ke konvenénimu tepelnému oseteni
tekutin. V pribéhu minulého desetileti se inten-
zivn€ zkoumaly techniky alternativni k tepelnému
zpracovani, které by vedly k mikrobiologicky bez-
pecnym a stabilnim potravinam, jenzZ by si zaro-
ven udrzely vysokou jakost. Jedna se o oSetfeni in-
tenzivnimi svételnymi pulzy, vysokotlaké oSetfeni
a oSetfeni vysokotlakym oxidem uhli¢itym.

Profesor Frank Devlieghere, ktery je vedoucim
pracovnikem Ustavu bezpecnosti a jakosti potra-
vin na ghentské univerzité, uvadi, Ze vysokotlaké-
mu oxidu uhli¢itému (HP CO,) se vénovalo hodné
pozornosti vzhledem k tomu, Ze oSetfeni vyZaduje
ve srovnani s klasickym tepelnym oSetfenim niz-
kou teplotu a pfi srovnani s oSetfenim vysokym
hydrostatickym tlakem (HHP) 10krat nizsi tlak.
Oxid uhlicity je mimoto netoxicky a levny plyn,
takze tuto techniku lze povazovat i za bezpecnou
a Setrnou vici Zivotnimu prostiedi.

Ve studii hodnotici u¢innost této netermalni
pasteracni techniky ve vztahu ke grampozitivnim
i gramnegativnim patogentim bylo zjiS§téno, Ze
osetfeni HP CO, je nejicinnéjsi, pokud je apli-
kovano na termosenzitivni tekutiny, kuprikladu
na tekuta vejce, coz je klicova prisada rady re-
ceptur, nebo téz na ovocné stavy. Nejdfive byl
sledovan vliv procesnich parametrii - teploty,
tlaku, rychlosti michani, poméru objemu a Casu
zdrzeni (WVR) na sniZeni pfirozené mikroflory
inaktivaci byly teplota a pomér pracovniho obje-
mu a rychlosti michani. Vysokotlaké osetfeni CO,
probihalo pfi tlaku 13,0 MPa, teploté 45 °C, WVR
50 % a rychlosti tfepani 400 min-! po dobu 10
minut. Uéinek téchto optimalnich podminek byl
vyhodnocovan z hlediska mikrobiologické kvality
a zmény hodnoty pH tekutych vajec uchovava-
nych pfi ledni¢kové teploté (4 °C) a srovnavan
s tepelné pasterovanymi vzorky (69 °C, 3 min.)
uchovavanymi za téchze teplotnich podminek.
HP CO, zpracovani prodlouZzilo trvanlivost teku-
tych vajec uchovavanych pri lednickové teploté
na dobu 5 tydnd, coz je bézna doba trvanlivosti
tepelné pasterovanych vajec. Ke zméné hodnoty
pH vajecné smési nedoslo.

Vyzkumnici pfi pouziti této metody v souvis-
losti s prijatelnou trvanlivosti produktu zjistili
dobrou uroven inaktivace mikrobti. Vzhledem
k pouzité nizké teploté odpadly typické problé-
my spojené s ohfevem tekutych vajec jako ucpani
potrubi v dusledku tepelné koagulace bilkovin ¢i
sniZeni nutricni hodnoty tekutych vajec.

Nevyhodou této metody je skutecnost, Ze ji lze
pouzit pouze pfi vsadkovém zpracovani. Kontinu-
alni rezim by vzhledem ke komplexnosti strojniho
zafizeni nutného ke kontinualnimu dosazeni vy-
instalace. Dal$i nevyhodou je obtiznost aplikace
této nové metody na pevné potraviny a vyrobky
s vySsi viskozitou, protoze vysoka denzita jejich
hmoty zabranuje rovnomérné difuzi oxidu uhli-
¢itého do vSech Casti vyrobku, tak aby byla moz-
na inaktivace bakterii v celé hmoté. Mimoto byla
téz zjiSténa zvysena odolnost nékterych mikrobt
vii€i tomuto typu oSetfeni. K inaktivaci nedoslo
ani po opakovani nékolika cykld HP CO,. Jedna
se 0 mikroorganismy rezistentni vici kyselému
prostiedi - bakterie mlééného kvaseni a kvasinky,

POTRAVINARSKA @

CLUcC

Ro¢éni predplatné
+ Caste¢nd uhrada
postovného - 805,- K¢

[ ]

Jméno (nézev podniku):

Potravinarsky
zpravodaj

Roéni predplatné
+ Casteénd uhrada
postovného - 320,- Ké

OBJEDNAVKA PREDPLATNEHO

taktéz nékteré kmeny Escherichia coli vykazova-
ly vyssi miru preziti neZ ostatni. Opakované HP
CO, osetieni produktd vyzkumnici nedoporucuji,
protoZe tim by doslo k optimalizaci podminek pro
preziti uréitych druht bakterii, které jsou ve sta-
vu subletalniho poskozeni. Mimoto na rozdil od
HPP techniky, kde je potravina oSetfena v obalu,
u HP CO, je mezi cykly zapotfebi kompletni dez-
infekce zafizeni, aby byly inaktivovany i rezistent-
ni mikroby.

Vyzkumny tym navrhl a otestoval vhodné kom-
binace inhibi¢nich faktort, které by regulovaly
mikrobialni bezpe€nost potravin a tekutin pro-
dukovanych pomoci mirnych zpracovatelskych
postupu. Tyto faktory minimalizuji riziko opétov-
ného rlstu a pomnozovani patogennich kmeni se
zvysenou rezistenci viici stresu.

Vyzkumnici na zavér konstatuji, Ze mirné tepel-
né zpracovani realizované metodou HP CO2 pri-
spéje ke zlepseni jakosti potravin a prodlouzeni
jejich trvanlivosti. Uéinnost osetfeni se zvysi, po-
kud se zaroven pouzije i baleni vyrobkll v ochran-
né atmosféfe s antimikrobialné pisobicim CO,,
popfipadé se mirné snizi hodnota pH produktu
z 7 na6,5.

L. Garcia-Gonzalez, A. H. Geeraerd, K. Elst,
L. Van Ginneken, J. F. Van Impe, F. Devlieghe-
re: Inactivation of naturally occurring microor-
ganisms in liquid whole egg using high pressure
carbon dioxide processing as an alternative to
heat pasteurization. The Journal of Supercritical
Fluids, 51, ¢. 1 (2009), s. 74-82. DOI:10.1016/;.
supflu.2009.06.020

FLUORIDY V CAJI

Podle ¢lanku publikovaného na serveru Science
Daily muze Salek Caje obsahovat vyssi koncentra-
ce fluoru, nez se diive myslelo. Ve starSich zpra-
vach se uvadi, ze v litru ¢erného Caje je 1 az 5
miligrami fluoru. Nova studie z Medical College
of Georgia ukazuje, Ze toto mnozstvi mize byt az
dvojnasobné vyssi. O fluoru je vSeobecné znamo,
Ze brani vzniku zubniho kazu, avSak jeho dlou-
hodoba nadmérna konzumace muze zpisobovat
problémy s kostmi. Clovék primérné prostiednic-
tvim pitné vody, zubni pasty a stravy konzumuje
denné€ asi 2 az 3 miligramy fluoru. Denni spotieba
20 miligrama po dobu vice nez 10 let vSak pred-
stavuje pro zdravi kosti vyznamné riziko. Védci
z Georgie po analyze udaji nékolika pacientl tr-
picich skeletalni fluorézou - chorobou zptisobe-
nou nadmérnym pfijmem fluoru - zacali zkoumat
koncentraci fluoru v ¢erném caji. VSichni pacienti
postizeni fluor6zou méli totiz spole¢né jedno -
znacnou denni spotfebu Cerného cCaje.

Testovani pacienty oblibenych znacek caje
tradiéni metodou prineslo jiz dfive znamé nizké
hodnoty fluoru. Nicméné pro cajovnik (Camellia
sinensis) je typické, ze v listech akumuluje pomér-
né€ vysoka mnozstvi fluoru a hliniku. Nerozpust-
ny fluorid hlinity vSak tradicnimi analytickymi
metodami detekovan neni. Védci tedy k analyze
sedmi komeréné v obchodech bézné dostupnych
znacek ¢erného Caje pouzili metodu difuzni, ktera
v kazdém vzorku detekovala 1,4 az 3,3krat vyssi
koncentraci nezZ metody tradi¢ni.

Tato nova informace by vSak béZné pravidelné
konzumenty Caje neméla znepokojit, pouze lidé
holdujici opravdu velké konzumaci ¢aje by svoji
spotfebu méli rozumné omezit.

Mgr. Tatiana Oldrichovd,
Zemédeélska a potravindrska knihovna,
Ustav zemédélské ekonomiky a informaci
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Roéni predplatné
+ Casteénd dhrada
postovného - 216,- Ké

Adresa:
Mésto: PSC:
1€0: DIC:

Cislo tétu/kéd banky:
Pocet vytisku:

Datum objednavky:

Jméno objednavajiciho:
Telefon:

. Objednavka je stala — neni nutno kazdoroéné obnovovat.
Zadame pouze nahlasovani veskerych zmén (adresy, pocet vytiskd apod.) v co nejkratsi dobé.
Objednavany titul oznacte v pfislusném ramecku.

Objednaci kupon zaslete na firmu ABONT, s. r. 0.,

Chlumova 17, 130 00 Praha 3, e-mail: abont@seznam.cz
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VSE PRO BAJECNOU CHUT
A DOKONALY VZHLED

VASICH DOBROT! O
- a— .
SPOLEHLIVY
PARTNER
PRO PEKARE
A CUKRARE

POLEVY
FONDANY
MARCIPAN

Kontaktujte nds:

tel.: 210 082 630, 800 173 322 / fax: 210 082 635

e-mail: info@kaka-cz.cz, www.kaka-cz.cz
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Mlékarna

ra)
www.miltra.cz { M l r a- feknéte syr @

Eidamske salamové polotvrde syry

MLEKARNA OPOCNO

|

BiLY
JOGURT

RECKEHO TYPU

.........

Miékarna MILTRA B s. r. 0.

je jedinym wyrobcem tohoto druhu eidamského syru
v CR. Tyto produkty jsou bez konzervanti a pfirozend
bezlepkoveé. Kvalita je potvrzena udélenim
znacky Klasa na celou kolekci vyrobki.

BRNA OTINOVES

Velmi jemny smetanovy jogurt

Husta a krémova konzistence

Bez konzervantd, tradicni receptura
Kysaci proces probiha primo v kbeliku
Praktické baleni 200g, kg a 3kg

Tzaziky - originalni recept od kuchare Panaklose:

300 a salatove okurky, 350 g joqurtu Bohemilk, 7 Litka cltronove Stavy,
1 lice extra panenského olivového oleje, sil, pepf,
2 stroukky Cesneku a kopr na ordobu.

Okurku nastrouhame na velmi drobné nudlicky a scedime z nich co nejvice vody.
logurt promichame 5 citronovou tavou a alivevym olejem, dle chuti osolime
a opepfime.Piidéme prolisovany esnek a vie dohromady 2amichime. Zdobime
koprem a ddme do chladnicky. Poddvame nejlépe ke grilovanému masy

INTERLACTO

'\ eddch grodup ,

NIVA z Moravského krasu




