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Skoly maji zajem
o hiopotraviny

Vyprodukovat biopotraviny tak, aby spliiovaly pozadavky
spotiebiteli, neni jednoduché. Zvlasté kdyz se jedna o sku-
pinu vzdelanych stiedoskoliku a vysokoskoliku, kteri maji
zdjem o nadstandard. Jak pruzkumy potvrzuji, biopotravi-
ny jiz tradicné nejvice nakupuji lidé vzdelani, obvykle jim
Jje mezi 30-40 roky a maji jedno mladsi dité 14 let. Chtéji
Jist zdrave a maji zajem v tomto duchu vychovavat i sve de-
ti. Proto vada skol se k tomuto programu hlasi a nezistd-
vaji osamocené. Dokonce maji Sanci se zhostit ukolu do-
stat biopotraviny do jidelnicku svych Skolikii. A skutecné
velikou, protoZe podporit je chce projekt ,, Koruna pro bio
do skol“. Na tiskové konferenci uprostved zari o tom hovo-
7ili organizatori projektu. Chtéji zdarovern zvysit informova-
nost déti o ekologickeém zemédelstvi. Prozradili i to, pro¢
se zastituji logem ,, Koruna pro bio do skol“.

Béhem zari totiz devet potravinaiskych a obchodnich fi-
rem za timto ucelem odevzdivalo korunu z kazdého zvlist-
nim logem oznaceného vyrobku do specialniho fondu. Cel-
kem by se mélo jednat o nékolik stovek riznych vyrobkii.
Koruna ke koruné se schazi do tohoto fondu a uz na jare
pristiho roku se mohou o vybrané penize se svymi projekty
uchazet zakladni a materske skoly.

Grant od Nadace Partnerstvi, hlavniho poradatele, bu-
dou uspésné skoly moci pouzit kromé zavedeni potravin do
skolni jidelny ¢i bufetu také na vzdélavaci semindre, exkur-
ze na ekologické farmy, poradani , Biodnii“ pro verejnost
¢i spolupraci skoly s mistnimi zemedélci. O vybrané cast-
ce mohou nalézt zdjemci vic informaci na webové adrese
www.miliondetem.cz.

Zatim je to Sest procent skol, kde se do jidelnicku do-
stavaji biopotraviny. Podle Toma Viclavika 7 agentury Gre-
en Marketing v Cesku alespoii nékdy pouzily biopotravi-
ny k pripravé jidel ve skolnich jidelndch jii stovky skol.
Ve srovnani se zdapadoevropskymi zemémi je to vsak mdlo.
Udajné v Rakousku se do skolnich jidelen dostivi z pro-
dukce ekologického zemédelstvi 30-40 procent a v Italii
Jjesté vic. Jak Viclavik dodava, v této zemi je priprava skol-
nich obédii 7 biosurovin pry dokonce povinnd ze zdkona.

Nazory na biopotraviny se vsak rizni, a zatimco jejich
propagdtori plamenné hovori o zemédélstvi bez chemie
a potravindch bez téchto rezidui, odpiirci jejich vyznam ne-
bo pravost podceriuji. Oznaceni BIO tak berou jen jako na-
fouknutou bublinu a radi cituji 7 publikace britskych véd-
cii, ktera byla zveiejnéna uprostred letosniho léta. Tam se
tito odbornici sice nestavi k biopotravinam zady, ale zaro-
veni nemaji jasné dikazy pro jejich nadstandardnost. Tvrdi
dokonce, Ze biopotraviny nejsou o nic vic zdravejsi nez kla-
sicke potraviny. Pritom ceny biopotravin jsou oproti klasic-
ky vyrabénym potravinam v priuméru vice nez dvojndsobneé.
Podle Viclavika vsak vyhliska ministerstva skolstvi garan-
tuje strop, ktery cena Skolniho obéda nesmi presiahnout.

Podle vseho vsak vyrobci biopotravin, kteri chtéji napvis-
té doddvat pravidelné a ve vétsich objemech své zbozi skol-
nim jidelnam, budou pod tlakem na jejich zlevnéni volit
mirnéjsi ceny. Nizst, nez za jaké proddvaji do vétsich ob-
chodii. Tam se dostava toto zbozi takeé ve vétsich marzich,
a jak zase pruzkumy prozrazuji, celkem 74 procent biopo-
travin se proddva v obchodnich vetézcich. Supermarkety,
hypermarkety a sité drogérii zacaly zakaznikim nabizet Sir-
§i sortiment biovyrobkii. Nejvétsi ndastup biopotravin zazna-
menaly Fetézce v letech 2007 a 2008. Do té doby byla na-
bidka omezena vétsinou na sortiment zdravé vyzivy a obrat
s sebou prinesly az tak zvané privatni znacky. Jen za lon-
sky rok tak spotvebitelé za biopotraviny utratili 1,8 miliar-
dy korun. Letos je to s jejich odbytem o trochu horsi, jsou
drazsi, a lide, jak se ukazuje, nejvic setri na potravindach
a vybiraji podle ceny. Podil biopotravin tak letos klesl. Za-
timco jejich odbyt vloni v porovnani s rokem 2007 stoupl
o plnych 70 procent, letos p¥i srovnavani s rokem 2008 rist
Jjejich spotieby klesl a je jen 40procentni.

Zatim se biopotraviny na celkové spotiebé potravin podi-
leji necelym procentem. Presto se pocitd s riustem konzumu
vseho, co je BIO. Hovori pro to i snaha EU co nejvic dal
podporovat zejména ekologické zemédélstvi. Vyhodou setr-
né hospodaricich podnikii jsou a budou i naddle vyssi do-
tace. Jak se ukazuje, ekofarmy jiz nyni lepe odolavaji eko-
nomické krizi a jsou na tom prece jen o néco lépe nez ze-
meédelci s klasickym hospodaienim. Jen na Vysociné je jiz
v plném provozu a zaregistrovanych na 114 ekofarem a dal-
St zemédelci se k teto cinnosti hldasi. Biopotraviny se tak
stavaji soucasti jidelnicku stale vétsiho okruhu spotiebiteli
a je to novd sance pro fadu podnikatelii na venkove.
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Nad trhem chlebového ohili zatazeno

Produkce ohilovin CR v roce 2009 ¢ini celkem 7 649 970 tun. Je to o 722 533 tun méné
neZ v roce 2008. Z toho pSenice 4 367 671 tun, Zita 176 065 tun, jecmene 2 061 612 tun,
ovsa 164 264 tun a kukufice 641 270 tun. Pokles produkce ve srovnani s rokem 2008 Gi-
ni u pSenice asi 264 tis. tun, Zita 34 tis. tun, jeémene 182 tis. tun a kukufice 217 tis.

tun. Naopak ovsa se sklidilo o 8 tis. tun vice. Sklizené mnoZstvi obilovin pro domaci

spotiebu, ktera je u nas diouhodobé na urovni 5,5 mil. tun, dostacuje. Vyznamny je v§ak
export obilovin, ktery v uplynulém marketingovém roce predstavoval témér 2 mil. tun.
Je ditkazem toho, Ze jsme soucasti evropského a svétového trhu s obilim a Ze na nas
hezprostredné piisobi pozitivné i negativné vSechny jeho zmény. Pokud se soustfedime
na chlebové obili, coZ v nasich pedminkach je pSenice a Zito, miiZeme hyt letos velmi
spokojeni. Ve svétovem méfitku se urodilo 659 mil. tun a v Evropé 130 mil. tun pSeni-
ce. Zvysily se i svétové zasoby pSenice na 184 mil. tun, a ceny proto pozvolné klesaji.
Extrémem CR jsou vysoké zasohy pSenice z minulého marketingového roku, které zpiiso-
buji extrémni pad cen. Dobra je i kvalita. Jedinym problémem pro mlynare jsou regional-
ni vykyvy ohjemové hmotnosti zrna, které se projevi v dosahovani nizSi vytéznosti mou-

ky. Obavy vzhuzuje také dalSi cenovy vyvoj.

Mlyny dnes nakupuji potravinaiskou pSeni-
ci od zemédélskych podnikii za 2 800 az 3 000
Keé/t. Udaje o cenach psenice od prvovyrobctl,
které vykazuje CSU (2 500 K¢&/t), jsou ovlivné-
ny obchodnimi vztahy mezi zemédé€lci a vykup-
nimi organizacemi, charakteristickymi velkym
mnozstvim zapocCti za hnojiva a sluzby. Cenu
obili ve mlyné dale ovliviuje podil zpracovava-
ného obili ze zasob z minulé sklizné a pohybuje
se kolem 3 000 K¢/t. Navazné doslo ke snizeni
cen mouky. Letos ale neplati stejné cenové roz-
péti mezi moukou a obilim, protoze v dusled-
ku prebytki obili klesly ceny mlynskych krmiv,
a tim i finan¢ni vytéZnost z tuny obili. Mlynafi
také s obavami sleduji cenovy vyvoj obili v za-
hraniéi a ocekavaji, Ze ceny zacnou stoupat.
Nelibi se jim proto pokles cen chleba a peciva,
i balené mouky. Ceny peciva pod 1,50 K¢ za
kus a mouky pod 7 K¢ za 1 kg baleni neodra-

Zeji realnou hodnotu téchto vyrobki. V prodej-
nich akcich je jiz mozné zaznamenat tzv. pod-
nakladové ceny, coz vyvolava tlak obchodnich
fetézcl a konkurenéni boj pekaren.

Letosni sklizen prakticky skoncila. Velmi
nizka cenova uroven klade otazky, jaky bude
dalsi vyvoj. Je snad normalni, Ze v dubnu 2008
se pohybovala cena psenice pies 6 tis. K¢/t,
a nyni zemédélec mlze stejnou psenici prodat
pouze za 2,5 tis. K¢/t? Dlouhodoby cenovy vy-
voj pii tom ukazuje na pozvolny vzestup cen,
ty ale nyni jiz druhy rok klesaji, navic dochazi
k jejich extrémnim vykyvim. Kdo si mysli, ze
dana situace je pro nékoho vyhodna, urcité se
nezajima o dopady cenovych vykyvi na hos-
podafeni vyrobct. Bude mit zemédélsky pod-
nik zajem o péstovani obili za téchto cenovych
podminek, kdyz prodava bez zisku, anebo se
ztratou? Jsou unosné cenové vykyvy pro zpra-

covatele, ktefi vzdy pfi ristu cen prodélavaji
obrovské sumy penéz? Ma viibec nékdo z této
cenové nestability prospéch? Pfinasi nékomu
prospéch prehnany tlak obchodnich fetézcti na
nizké ceny zakladnich potravin, kdyz se nezvy-
Suje jejich spotieba a v kone¢ném vysledku se
neprojevuje ve struktufe spotfebniho koSe, ani
ve vyvoji inflace?

Od roku 2007, kdy na celém svété skokove
vzrostly ceny obilovin v diisledku neodtivodné-
ného ocCekavani vysoké spotieby a spekulaci fi-
nancnich kruht, zaznamenala OSN vzrist po-
¢tu hladovéjicich obyvatel planety o vice nez
150 milionti na téméf miliardu. Na vysokych
cenach nakonec nevydélal nikdo. Okamzité
vzrostly ceny vSech vstupti do zemédélstvi. Ce-
ny obilovin se promitly do cen krmiv a Zivo-
¢isné produkce. Prohloubila se tim krize v té-
to oblasti, ktera pokracuje dodnes s nesmirny-
mi dasledky ruSeni chovill i zpracovatelskych
podnikili. Po padu cen v nasledujicim roce se
vyznamné zhorSilo hospodafeni v§ech zemé-
délskych vertikal. Neni tedy lepsi vzdat se in-
dividualnich zajmi a zabyvat se otazkou, jak
zlepsit fungovani tohoto zemédélského trhu?
Prece je jiny nezZ trhy ostatni. Specifika vycha-
zi z klimatickych zmén a vyrobnich cykli v ze-
meédélském odvétvi.

Pfehnana liberalizace zemédélskych trhi nic
neprinasi. Naopak nestabilita a cenové vykyvy
vyvolavaji rizné krizové momenty. Statistika
dokazuje, Ze nejvice trpi nejchudsi obyvatelé,
zemé zavislé na dovozech, stfedné veliké a ma-
1é podniky. Obchod vede k profilaci firem pou-
ze na velké a malé, které mezi sebou souperi
o zdroje a pozemky. Ve vyhodnéjsim postaveni
jsou velké podniky. Vyvstava otazka, jaky mo-
del zemédé€lského rozvoje chceme podporovat.
Svétova organizace obchodu ale stale prosazuje
liberalizaci. Také Evropa chce opustit soucasné
regulacni nastroje fizené nabidky intervenci na
trhu a cenovych podpor. Strategii miize charak-
terizovat vyrok ,od fizeni nabidky k obchod-
nim pravidlim a bezpecnym potravinam®. Ale
v poslednich tiech letech se v EU projevil pra-
vé deficit intervencnich zasahd. Z trhu neby-
ly od¢erpany piebytky, protoze intervencni ce-
na je nizka a neodpovida jiz realité. Neni tedy
namisté od tohoto nastroje ustupovat. Vhodné
je zvazit moznost zavedeni nejenom minimal-
ni ceny, ale soucasné i maximalni ceny pro spo-
tfebitele. Nejde o volani po cenovém uradu, ale
jde o nevyhnutelnou diskuzi o nastrojich. Pro
sladovani nabidky a poptavky je tfeba hledat ji-
né a nové nastroje. Pfitom jde o nevyhnutelnou
nutnost vytvorit skutecné zasoby a sklady pro
potravinovou bezpecnost, a soucasné s tim za-
branit spekulacim.

Se viim souvisi také otazky rozpoétu. Rize-
ni nabidky je nakladna zaleZitost a rozpocto-
vé moznosti jsou omezené. Naléhavéji to plati

(Dokonceni na strané 3)

Mezinarodni ocenéni predsednictvi CR

v oblasti komodit a potravin

. Nedavno skoncenému predsednictvi
Ceské republiky v Radé EU v oblasti
komodit a potravin se dostalo ocené-
ni na mezinarodni urovni. Rada Me-
zinarodni komoditni organizace ICCO
v Londyné na svém 80. zasedani zvoli-
la svym predsedou Ing. Jindficha Fial-
ku, teditele odboru potravinaiské vy-
roby a legislativy Ministerstva zeme-
délstvi CR.

Fialka v prvni poloviné roku 2009 piedsedal
pracovnim skupindm Rady EU v oblasti komo-
dit a potravinafstvi. ICCO byla zaloZena v ro-

MINISTERSTYVO ZEMEDELSTVI

ce 1973 pod zastitou OSN a jejimi hlavnimi cili
jsou posileni globalniho ekonomického fetézce
zékladnich komodit, zvySovani transparentnos-
ti trhu, tvorba kvalitativnich standardi a sprav-

né vyrobni praxe pro jednotlivé komodity. CR
je ¢lenem ICCO od data svého vstupu do EU,
ktera ma v organizaci rozhodujici vliv.
Hlavnim ukolem, ktery pred Radou ICCO
pod vedenim CR stoji, je dokonéeni renegocia-
ce nové Mezinarodni dohody ICCA, ktera bu-
de v pripadé uspésného dojednani postoupena
konferenci UNCTAD v Zenevé v dubnu 2010.
CR se rovnéz v ramci své role v ICCO bude vé-
novat otazce kvality potravin, zvySovani trans-
parentnosti trhu, food security a rovnéz zvyso-
vani efektivity ¢innosti samotné organizace.
Petr Vorlicek
tiskovy mluvcéi MZe
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Podpdmy a garanéni rolnicky
a lesnicky fond, a.s.

® Podpora ve formé dotace casti uroki z provoznich tvéru

® Podpora ve formé zajisténi casti provoznich avéru
® Vsoucasné dobé bylo prijato 304 zadosti do nasich krizovych program, predstavujicich tvéry v celkovém
objemu 2,796 mid. K¢ se zadosti o garance v objemu 517 mil. K¢ a s pfibliznou vysi podpory uroki

48 mil. K¢.

Vice informaci, véetné zadosti o poskytnuti podpory, naleznete na www.pgrif.cz
infolince: +420 225 989 480, E-mail: info@pgrlf.cz

ochuceny tvarohovy dezert
cokolada, vanilka, jahoda
bez konzervantu

konzervanti

MILTRA B s.r.o. Méstecko Trnadvka, tel.: 461353 276, fax: 461 311 569, email:obchod@miltra.cz

www.miltra.cz
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Nad trhem
chleboveho obili
zatazeno

(Dokonceni ze strany 1)
vice nez kdy jindy. Rozpocet pro zemé-
délstvi v EU je tvofen pievaziné z pfi-
mych plateb a pouze mala ¢ast (cca 10 %)
pripada na cenové regulace a investice
do zemédelsko-potravinaiského kom-
plexu. I z této malé Casti je vice urce-
no do zeméd¢€lskych podniki, a nikoliv
do zpracovatelského primyslu. Dalsim
problémem je skute¢nost, Ze dotace pro
konkurenceschopnost sméfuji pouze do
20 % podnikt. Zptesnéni ,kdo a co po-
tfebuje podporu” je tedy nutné prehod-
nocovat cCasté€ji nez doposud. VSechny
uvadéné disproporce v dotacich a regu-
lacich totiz vedou ke snizovani schop-
nosti zasobovat obyvatelstvo potravina-
mi, prohlubuji dopady nerovné soutéze
o zdroje a maji negativni vliv na ceny
potravin. Péstitelé musi mit pfistup ke
zdrojim a spotiebitelé prostiedky pro
nakup.

Je tedy namisté hledat nové nastro-
je a zménit celkovou strategii zemédél-

ského trhu, fizeni nabidky a zdroju ve
svétovém méritku. Jde o otazky poli-
tické - s naléhavym feSenim vyzaduji-
cim predevsim diskuzi bez emoci a bez
predsudki. Patrné by bylo vhodné vy-
tvorit veétsi prostor pro narodni politi-
ku s vlivem na obchodni toky. Podporo-
vat mistni trhy. Zachovat fizeni nabid-
ky a stanovit obchodni pravidla, véetné
téch kvalitativnich s uréenim standardt.
Rozhodné je nezbytné dosahnout vétsi
demokracie v dodavatelskych fetézcich
a sniZeni nadvlady monopoli.

Z pohledu souc¢asné situace po no-
vé sklizni miizeme byt na prvni pohled
zcela spokojeni. Chlebového obili ma-
me dostatek a v dobré kvalité, o ceny se
popereme a spotrebitel bude kratkodo-
bé spokojen z jejich nizké urovné. Dlou-
hodobéjsi srovnani vSak nabada k opa-
trnosti a ke zménam mechanismu trhu,
protozZe nebezpeci hrozi stale vic.

Dr. Pavel Filip
Svaz priimyslovych miynii CR

Kazdy den je den

zpravodajstvi SUSCR / 3

Oslavenec Viadimir Hnilicka (sedicivlevo) p¥i gratulaci piedsedy predstaven-
stva spolecnosti MORAVIA LACTO, Jihlava, Ing. Stanislava Coufala (stojici

Miékar Viadimir Hnilicka osmdesatnikem

Dne 3. fijna 2009 oslavil Vladimir
Hnili¢ka svoje Zivotni jubileum - 80. na-
rozeniny. Cely Zivot zasvétil mlékarenstvi
a jeho entuziasmus mu zlistal dodnes.
Piasobil v fadé mlékarenskych podni-
ki na Vyso€iné a Vychodoceském kraji.
Srdcem ,,péemvak®, a to je velmi pozitiv-
ni pfidomek nékdejsi fidicich pracovni-
ki Pramyslu mlécné vyzivy, ¢asto uspés-
né zasahoval tam, kde bylo nutné zlepsit
situaci ve vyrobé, obchodé, ale i dalSich
¢innostech mlékaren. Pak si na par let
,odsko¢il“ do prazského Laktosu, kde
délal vitr svoji kontrolni ¢innosti. Zhruba
pét let pracoval i jako pracovnik inspekce
jakosti mlékarenskych vyrobka na SZPI.
1 v poslednich letech nezahalel a mlékar-
ny skupiny INTERLACTO vyuzivaly je-
ho zivotni zkuSenosti do doby nedavné.
I oslava jeho narozenin dne 8. fijna 2009
u ,, TFi vézicek” u Jihlavy byla v jejich re-
Zii a to je velmi pékné ocenéni prace Vla-
dimira Hnilicky.

I nase redakce preje Vladimirovi Hni-
lickovi do dalsiho Zivota mnoho zdravi
a osobni spokojenosti a i radost z pfizné
jeho mlékarenskych kolegli a kamarada.

vpravo) na oslavé u ,, Tri vézicek“. Za nimi na sténé olejomalba s portrétem
oslavence 7 dob jeho mlékavského mladi v mlékdrné v Chocniv r. 1955.

Ing. Frantisek Kruntordd, CSc.

Samoziejmé tomu neni tak doslo-
va, Ze zvifatim byl pfifcen pouze
jeden svatecni den, na svatek sv.
FrantiSka z Assisi, ktery byl svym
laskavym vztahem ke zvifatiim po-
véstny.

Snad kazdy poctivy chovatel zvirat
se snazi, aby jeho zvifata méla kazdy
den hezky, aby nestradala a jejich po-
tieby byly uspokojeny. A to jak chova-
tel zvirat hospodafskych, tak i zvirat
zajmovych. A aby to tak opravdu by-
lo, na to dba Statni veterinarni sprava
CR. Statni veterinarni dozor vychazi
pochopitelné z veterinarnich predpi-
s, kde jsou zasady vztahu ke zvifa-
tim zakotveny. Jde predevsim o veteri-
narni zakon a o zakon na ochranu zvi-
fat proti tyrani. (Od ledna do zafi bylo
celkem provedeno inspektory SVS
9 510 kontrol, pfi kterych bylo kontro-
lovano 15 119 658 vsech druhil zvirat.
Zavady byly zjistény pii 582 kontro-
lach a tykaly se 122 017 zvirat).

Nutné je ale zminit, Ze pro orga-
ny statniho veterinarniho dozoru je
velkou pomoci a prinosem spolupra-
ce s Ustiedni komisi pro ochranu zvi-
fat a s vétSinou nevladnich organizaci,
které se vénuji péci o zvirata. Je vhod-
né zminit napfiklad Nadaci na ochra-
nu zvirat (ktera je ¢clenem Eurogroup
a spolupracuje se Svétovou spolec-
nosti na ochranu zvifat (WSPA) a le-
tos oslavi 15 let svého trvani), dale
Spole¢nost pro zvifata nebo Ligu na
ochranu zvifat. Spoluprace spociva ve
vzajemné informovanosti, pfipomin-
kovani zmén legislativy a v neposled-
ni fadé i v informovani o pfipadech ty-
rani zvirat, které pomaha fesit pravé
statni veterinarni dozor.

Pri letmém pohledu na statistiky lze
fici, Ze pfipadl tyrani zvirat, pres ob-
¢asné medializované excesy, prece jen
ubyva. Od pocatku devadesatych let,
kdy .tyraci® zakon nabyl ucinnosti,
ubyva pfipadid tyrani hospodarskych
zvirat. Paradoxné jsou stale zazname-

Za srpen pokuty za milion a piul

PrestoZe nelze hovorit o tom, Ze
by hlavnim smyslem statniho vete-
rinarniho dozoru bylo udélovat po-
kuty, krajské veterinarni spravy za-
hajily v srpnu 79 spravnich Fizeni
a udélily pokuty ve vySi 1 507 200
K&.

Za posledni roky se ro¢ni vyse uloze-
nych pokut pfi kontrolach welfare, ve
zpracovatelskych zavodech ¢i pfi uva-
déni potravin zivo¢isSného ptivodu do
obéhu, tj. do trzni sité, pohybuji okolo

Ne prasatim z Lit

Statni veterinarni sprava CR za-
kazala dovoz chovnych prasat,
a vithec jakychkoli prasat z Litvy.
Divod je prozaicky, nakazova situ-
ace je v nasi republice odliSna nez
v zemi piivodu.

Nase republika pravé z divodu dob-
ré nakazové situace mize po zemich, ze
kterych by se mél obchod uskutecnit,
pozadovat dodate¢né garance. To zna-
mena, ze v pfipad€ obchodovani s pra-
saty, smi do CR prasata pouze ze zemi,
kde se nevyskytuje Aujeszkyho choro-
ba prasat, popfipadé zde maji schvaleny

16 miliont korun. Z tohoto pohledu lze
fici, Ze uplynuly mésic srpen byl ,,pri-
mérny“. Od pocatku roku (leden az sr-
pen) bylo ulozeno pokut za 9 456 000
Ke.

Zhruba lze uvést, Ze je zaznamenatel-
ny meziro¢ni pokles ukladanych pokut
v fadu statisici. Svédci to o lepsi osvé-
té, lepsi uvédomeélosti chovateld i zpra-
covatelll, a zajisté o stale lepSi urovni
statniho veterinarniho dozoru. Hlavnim
cilem statniho veterinarniho dozoru je
problémim predchazet.

ozdravovaci program proti této nakaze.
A to pravé neni pripad Litvy.

Navic je nam znamo, Ze na hospo-
dafstvich, ze kterych se mél obchod
my s klasickym morem prasat.

CR je prosta mimo jiné klasického
moru prasat i Aujeszkyho choroby pra-
sat, proto také nasi zemé&dé€lci nema-
ji problémy pfi obchodovani se svymi
zvifraty. Z vySe uvedeného je ziejmé, zZe
nas statni veterinarni dozor pracuje tak,
jak ma. Jeho cilem je branit zavleCeni
nakaz zvifat na naSe Uzemi a samozrej-
mé chranit i zdravi lidi.

navany pripady tyrani zvirat zajmo-
vych. Dokonce by se mohlo i zdat, ze
takovychto pripadil pribyva.

Pokud jde o hospodarska zvirata,
hraje jisté velkou roli to, ze farma-
fi si dobfe uvédomuji, Ze odpovidaji-
ci uzitek mohou poskytovat nejen zvi-
fata zdrava, ale i aspon trochu ,stast-
na“. K tomu se snazi prispét i Statni
veterinarni sprava osvétou pfi riz-
nych prilezitostech. Pokud pak jde
o zajmové chovy, je uréitym problé-
mem nevzdélanost chovatell. Proto
je jisté dobre, Ze prodejci zajmovych
zvifat jsou povinni zajemcim o chov
zvifat podat zakladni informace o je-
jich chovu.

Jaky je tedy smysl Mezinarodniho
dne zvifat ¢i pfipadné ,doporuceni®
svatého FrantiSka? Uvédomit si asi,
a nikoli jen tento den, Ze zvifata jsou
Zivi tvorové, ktefi si zaslouZzi respekt
i pochopeni, at uz je ¢lovék chova pro
uZzitek, pro potéSeni nebo jako spolec-
niky.

Ceska vejce do Ruska mohou

0d pocatku zafi je mozné opét do
zemi Ruské federace vyvazet z GR
nasadova vejce, rovnéz tak jedno-
denni kufata. Nase republika byla
ruskou stranou posouzena jako ze-
mé, kde se nevyskytuje aviarni in-
fluenza, ani zde neni v tomto ohle-
du aktualni riziko. RovnéZ tak jsme
byli ruskymi odborniky shledani ja-
ko zemé s dobrou nakazovou situa-
ci. To, co plati pro obchodovani se
zemeémi EU, plati pro nase pripadné
vyvozce i vychodnim smérem.

Statni veterinarni sprava CR je tim
subjektem, ktery je z hlediska pfipad-
ného vyvozu potravin Zivo¢isného ptivo-
du a zivych zvifat do Ruska davéryhod-
ny a ktery potvrzuje ruské pozadavky
na zdravotni nezavadnost (pozadované
ruskou veterinarni legislativou).

Lze fici, Ze Statni veterinarni spraveé
se podarilo vyjednat pro nase vyvozce
srozumitelné podminky pro uplatné-
ni nasich produktd na velkém ruském
trhu. Kromé EU vyjednanych vyvoz-
nich certifikatt ma totiz CR s rus-

kou stranou na zakladé bilateralnich
jednani schvalené vyvozni certifikaty
na celou fadu komodit. Jsou to napfi-
klad vyvozni osvéd¢eni na vyvoz ple-
menného skotu (i jatecného skotu),
spermatu bykd, kralic¢iho masa, na vy-
voz krmiv pro psy a ko¢ky, na vyvoz
loveckych trofeji, surovych kizi i pra-
secich Stétin. VSechny tyto certifika-
ty (originaly) maji k dispozici krajské
veterinarni spravy a jejich kopie jsou
k nalezeni na webovych strankach
WWW.SVSCT.CZ.

Z Kamerunu ani kamerunskou ovci

Hned na pocatku je tieba uvést, Ze Kamerun neni schvalenou treti zemi pro dovoz vétSiny Zi-
vociSnych druhi do EU! Nicméné povaZujeme za vhodné upozornit verejnost, Ze podle ,,evrop-
skych® informaci jista spolecnost zabyvajici se ohchodem se zviraty v Kamerunu podvodné vyla-

kala z fady evropskych klientii nemalé ¢astky za dodani zvifat (Slo o koné, ptaky, psy). A pravé
proto, Ze se z Kamerunu do EU dovazet zvifata nesmi, nemohla byt tato zvirata vpustena do Ev-

ropské unie.

Proto se domnivame, zZe je dob-
ré upozornit ceské dovozce, aby se
vzdy pfedem informovali na Statni
veterinarni spravé CR o moznosti
dovozu nejenom z Kamerunu, ale
i z ostatnich tretich zemi. Predejde

se tak fad¢€ probléml a mimo jiné
budou i uSetfena zvirata, ktera by
stravila fadu hodin v prepravnich
prostiedcich a nakonec by stejné
nebyla vpusténa do EU.

Pfi jakémkoli dovozu, zejména

zivych zvirat, tedy pozor! A to ne-
hovofime o zvifatech chranénych
CITES. Zde je pak také namisté
se vcas informovat, a to na Minis-
terstvu zivotniho prostiedi nebo na
Ceské inspekei Zivotniho prostiedi.

Josef Duben, SVS CR
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Ceskym prasatim dveFe oteviené
(na Ukrajinu)

Nékolikera jednani s ukrajinskou
stranou, ktera absolvoval Milan Ma-
lena, ustredni feditel Statni veteri-
narni spravy CR, prinasi ovoce.

Statni veterinarni sprava CR obdrze-
la z Ukrajiny schvaleny vyvozni certifi-
kat na mozny vyvoz Ceskych jate¢nych
prasat do zemé. (Vyvoz veprového ma-
sa byl jiz dfive dohodnut na urovni Ev-
ropska komise - Ukrajina). Proto pova-
Zujeme za vhodné informovat zajemce
o moznosti uplatnit své produkty i na
ukrajinském trhu. Dale je ve stadiu
schvalovani nékolik dalsich certifikata

na vyvoz surovin a potravin Zivocisné-
ho ptivodu a Zivych zvifat do tohoto sta-
tu. Pijde napriklad o jatecny a vykrmny
skot, embrya skotu, jednodenni kufata
a nasadova vejce, mléko a mlééné vyrob-
Ky, masné vyrobky a krmiva.

Lze opét na tomto piikladé potvrdit,
7e Statni veterinarni sprava CR nejen
déla vsechno pro to, aby byla zdrava
zvifata a zdravotné nezavadné produk-
ty, ale i s efektem vyjednava pro cho-
vatele a zpracovatele mozZnosti, jak se
uplatnit se svou ,,zivo¢isnou“ produkci
ina jinych trzich. Nasi zemédélci i zpra-
covatelé to dobfe védi.

Z trhu byly stazeny
liskové orechy s plisni

Statni zemédélska a potravinarska inspekce nafidila staZeni z obéhu vy-
robku Jadra liskovych ofechii neloupana (baleni 200g, datum minimalni
trvanlivosti 30. 09. 2009, oznaceni SarZe L 66072). Inspektori SZPI totiz na
povrchu uvedené potraviny zjistili vyskyt plisné.

Do obchodni sité bylo distribuovano 2 400 baleni této potraviny. Nyni jiz byly
uvedené liskové ofechy, které pochazely z Némecka, z trhu stazeny. Vzhledem k da-
tu minimalni trvanlivosti je vS§ak mohou mit spotfebitelé stale doma. Plisen pfitom
nemusi byt na povrchu jader zretelné viditelna.

Mgr. Martina Smidtovd, SZPI
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vstupu:

—

. Praha Ruzyné,
vefejné mezinarodni letiSte,
2. Brno Turany,
vefejné mezinarodni letiSte,
3. Ostrava Mosnov,
vefejné mezinarodni letiste,
4. Pardubice,
vefejné mezinarodni letiSte,
5. Kunovice,
neverejné mezinarodni letiSté.

Se zviraty z neclenskych zemi
do CR jen na letiste

Statni veterinarni sprava CR uskutecnila revizi mist vstupu na
tizemi republiky pro cestujici, ktefi pFilétaji se svymi zvifatky ze
zemi, které nejsou ¢leny EU. A pfipomina, Ze cestujici z téchto
tretich zemi, ktefi prilétaji v doprovodu zvifete v zajmovém cho-
vu, mohou vstoupit na uzemi CR pouze pres 5 uvedenych mist

Zviraty v zajmovém chovu se
podle Narizeni (ES) ¢. 998/2003
rozumi maximalné 5 zvirat vyjme-
novanych druhi: psu, kocek, fre-
tek, bezobratlych (s vyjimkou vcel
a koryst), okrasnych tropickych
rybek, obojzivelnikii, plazt, hlo-
davcd a domacich kralikt.

Pro ptaky doprovazejici svého
majitele ¢i osobu, ktera za né€ od-

povida, je jedinym schvalenym
mistem vstupu mezinarodni letis-
té€ v Praze Ruzyni a tito ptaci mu-
seji byt predlozeni k pohrani¢ni
veterinarni kontrole na Pohranic-
ni veterinarni stanici Praha Ruzy-
né. Pro dovoz ptaki plati special-
ni podminky, je tedy nutné pred
dovozem kontaktovat Statni vete-
rinarni spravu CR.

Zidkladni informace o dovozu zd-
Jjmovych zvitat i o obchodnich dovo-
zech Ize ziskat na webovych strdan-
kdch Stdtni veterindrni spravy:

Josef Duben
SVS CR

Dalsi informace z oblasti Statni veterinarni spravy
Ize ziskat na internetovych strankach SVS CR:

WWW.SVSCI.Cz

SZPI zakazala cinské nudle s hlinikem

Statni zemédélska a potravinar-
ska inspekce zakazala prodej né-
kolika SarZi nudli, které z Giny do
CR dovezla spolecnost F.W.Tando-
ori spol. s r. 0. U téchto tésto-
vin byl totiz naméren ohsah hlini-
ku, ktery prekracoval limit stano-
veny pro ohdobné pfipady minis-
terstvem zdravotnictvi. Zakaz se
tyka téchto konkrétnich vyrobkii
a sarii:

Lucky Life Brand Quick Cooking
Noodles (baleni 500 g, datum minimal-
ni trvanlivosti 30. 10. 2010)

Lucky Life Brand Quick Cooking
Noodles (baleni 500 g, datum minimal-
ni trvanlivosti 30. 9. 2010)

Lucky Life Brand Psenicné bezvajec-
né nudle (baleni 250 g, datum minimal-
ni trvanlivosti 30. 9. 2010)

SZPI nafidila okamzité stazeni téch-
to potravin z trzni sité. Vzhledem k po-

vaze vyrobku i k jeho datu minimalni
trvanlivosti jej spotfebitelé mohou mit
také doma. Identifikované Sarze nudli
vsak nepfedstavuji akutni zdravotni ri-
ziko.

Informace o pfipadu SZPI odeslala
prostifednictvim Systému rychlého varo-
vani pro potraviny a krmiva (RASFF)
na védomi ostatnim Clenskym zemim
EU. Martina Smidtovd

tiskovd mluvéi SZPI

SZPI nepropustila do obhehu
zasilku ¢aju z Giny

Statni zemédélské a potravinar-
skeé inspekci se podarilo ve spolu-
praci s celnim uifadem v Liberci od-
halit zasilku ¢ajii pivodem z Ciny,
které obsahovaly pro potraviny za-
kazané rostliny.

Pri fyzické kontrole byly inspektory
SZPI zachyceny dvé Cajové smési, kte-
ré mély ve slozeni deklarovany zakaza-
né byliny. Konkrétné se jednalo o smés
¢erného Caje a bylin obsahujici listy ka-
sie uzkolisté (Cassia angustifolia) a o Ca-
jovou smés na snizeni tlaku, ktera obsa-
hovala ve sloZeni bylinu tojest (4pocy-

num spp.). V obou pripadech se jedna
o rostliny s farmakologickym ucinkem,
které figuruji na seznamu rostlin zaka-
zanych pfi vyrobé potravin.

SZPI z vy$e uvedenych divodi vyda-
la zavazné stanovisko nepropustit tuto
dodavku do volného obéhu, diky tomu
spotfebiteliim nehrozi Zadné nebezpeci.
Dovozce nyni muze zasilku vratit své-
mu dodavateli nebo ji musi znicit.

O pripadu byly prostiednictvim Sys-
tému rychlého varovani pro potraviny
a krmiva (RASFF) informovany i ostat-
ni Clenské staty EU.  Petra Hoferkovd

Oddéleni komunikace UI SZPI

System RASFF oslavil 30. vyroci

Pred tficeti lety zacal v Evropé fungovat Systém rychlého varovani pro
potraviny a krmiva (Rapid Alert System for Food and Feed — RASFF). Za
ta léta systém prodélal mnoho zmén; ovlivnil jej rozvoj komunikaénich si-
ti i rozSiteni Evropské unie. Princip ovSem ziistal stejny. Staty, které jsou
na néj napojeny, si jeho prostrednictvim vyméiiuji informace o nebezpec-
nych potravinach, ale i krmivech na evropském trhu. KdyZ jeden ze lenii
sité zjisti na svém iizemi nebezpecnou potravinu a existuje byt jen pode-
zieni, Ze hyla distribuovana do jiné zemé, musi o tom neprodiené tuto ze-
mi prostfednictvim systému informovat. Organ takové zemé pak miiZe véas
pfijmout nezhytna opatieni, aby ochranil zdravi spotiebitelii.

Narodnim kontaktnim mistem systé-
mu RASFF v CR je Statni zemédélska
a potravinafska inspekce. Pracovnice
Narodniho kontaktniho mista pfijima-
ji varovna oznameni od ostatnich Clen-
skych zemi a naopak odesilaji ozname-
ni o pripadech, které zjistily dozorové
organy na Ceském trhu. Narodni kon-
taktni misto funguje nepretrzité dvacet
Ctyfi hodin denné véetné vikendt a stat-
nich svatkt. SZPI zaroven sama do sys-
tému pfispiva.

V roce 2008 se CR tykalo 118 ozna-
meni, 64 % z nich feSila pravé SZPI.
Oznameni se tykala napfiklad nadlimit-

niho obsahu pesticidi v ovoci a zeleni-
né€, cukrovinek s nedeklarovanymi aler-
geny nebo suchych skorapkovych plodi
s aflatoxiny. SZPI ve spolupraci s Ge-
neralnim feditelstvim cel také zadrze-
la ¢tyfi dodavky nebezpecné potraviny
jesté pred propusténim na evropsky trh,
jednalo se napfiklad o araSidy, u nichz
byl prokazan zvysSeny vyskyt aflatoxi-
nli, nebo o Zelé cukrovinky z Vietna-
mu, pfi jejichz konzumaci hrozi riziko
zaduseni.

V leto$nim roce jiz SZPI fesila 52 pfi-
jatych oznameni, naopak vlastni kont-
rolni zjisténi se stala podkladem pro

21 odeslanych oznameni. SZPI tak na-
priklad varovala pred dopliky stravy,
které obsahovaly latky urCené pouze
pro schvalena 1é¢iva, nebo pred nebez-
pecnymi zvykackami, které mély udaj-
né podporovat erekci. Kromé toho jiz
bylo na hranicich zadrZeno pét doda-
vek nebezpecnych potravin, napfiklad
mandli a arasidi s aflatoxiny nebo ples-
nivych rozinek.

V loniském roce bylo prostiednictvim
syst¢ému RASFF distribuovano celkem
3 099 origindlnich oznameni. Mezi
medialn€ nejznaméjsi kauzy v celoev-
ropském kontextu patfil pripad dioxi-
ny kontaminovaného veprového masa
z Irska nebo pfipad vyskytu melaminu
v potravinach ptivodem z Ciny. V pfi-
padé melaminu byli ¢lenové systému
RASFF napojeni dokonce na informac-
ni sit Svétové zdravotnické organizace
INFOSAN, a byli tak informovani ne-
jen o zjisténich z Evropy, ale z celého
svéta.

Mgr. Martina Smidtovd
SZPI

NOTIFIKACE SYSTEMU RASFF
TYKAJici SE R V ROCE 2008
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Statni zemédélska a potravinarska
inspekce (SZPI) — pfevazné potraviny
nezivocisného plvodu

Statni veterinarni sprava (SVS CR) —
potraviny Zivoci§ného plvodu

Ustfedni kontrolni a zku$ebni ustav
zemédélsky (UKZUZ) — krmiva

Organy ochrany verejného zdravi
(O0VZ) — materidly pfichazejici do styku
s potravinami

Qzndmeni
piijata

Qznameni
odeslangd

Oznameni odeslana -
odmitnuti na hranicich
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V pribéhu ¢ervence a srpna le-
tosniho roku iniciovalo Minister-
stvo zemédélstvi jednani zastupcii
dozorovych organii v oblasti potra-
vin. U¢elem jednani bylo sjednoceni
a zjednoduseni kontrol tak, aby by-
ly menSi zatézi jak pro potravinare
a prodejce, tak i pro dozorové orga-
ny samotné.

Dohody, které uzaviely Minister-
stvo zemé&délstvi, Ministerstvo zdra-
votnictvi, Statni veterinarni sprava CR
(SVS) a Statni zemédélska a potravi-
nafska inspekce (SZPI), se tykaji ze-
jména prodeje potravin zivocisného pu-

Dozor nad trhem s pot

vodu. Kontrolu pfi vyrobé a zpracova-
ni provadi jako doposud SVS (dle § 16
zékona ¢. 110/1997 Sb., konkrétné od-
stavce 1) pism. b bod 2), pfi prodeji
samotném pak uz kontroluje vyrobky
SZPI. Odpada tak zbyte¢né zdvojova-
ni kontrol.

V pripadé€ prodeje mrazené i Cerstvé
zvéfiny kontrolu provadi SVS, s ohle-
dem na specificky charakter téchto vy-
robk. V pfipadé trzist je nezbytné, aby
bylo misto prodeje schvaleno pro prodej
produktt Zivo¢isného pivodu podle § 46
zakona €. 166/1999 Sb. Schvaleni v tom-
to pripadé provadi SVS.

Krajské hygienické stanice a Hygie-

nicka stanice hl. m. Prahy pak provadi
dle dohody kontroly nad teplymi use-
ky prodejen charakteru hyper- a super-
marketd, v nichz dochazi k pfipravé tep-
lych pokrmt, které nejsou urceny k pfi-
mé spotfebé v misté prodeje.

Dohoda vychazi z praktickych zku-
Senosti dozorovych organt a zohlednu-
je i evropskou legislativu v této oblasti,
konkrétné nafizeni EP a Rady ¢. 882/
2004. Jednani o dalSim zjednoduseni
kontrol a legislativy s kontrolami spoje-
né budou i nadale probihat. Cilem jed-
nani je snizovat zatéz vyrobct, prodejci
i dozorovych organt.  Hugo Rolddn

feditel odboru komunikace MZe

inami se zjednodusil

Ceny ministra zemedelstvi pro mladé vedecke pracovniky
a za nejlepsi realizovany vysledek vyzkumu a vyvoje v roce 2009

Ceny za mimoradné vysledky ve
védé a vyzkumu predali naméstek
ministra zemédélstvi Ing. Stani-
slav Kozak a predseda Ceské aka-
demie zemédélskych véd prof. Ing.
Jan Hron, DrSc., dr.h.c., u prilezi-
tosti zahdjeni 36, rocniku vystavy
Zeme Zivitelka v Ceskych Budéjovi-
cich dne 27. srpna 2009.

Pocatkem leto$niho roku vyhlasilo
ministerstvo zemédélstvi ve spolupraci
s Ceskou akademii zemédélskych véd,
ve snaze podpofit tvirci aktivity védec-
kych pracovniki za vynikajici vysledky
vyzkumu a vyvoje s vyznamnym pfino-
sem pro Ceské zeméd¢lstvi, potravinar-
stvi, lesnictvi a vodni hospodafstvi, dvé
verejné soutéze:

@ veiejnou soutéz pro mladé védecké
pracovniky do 35 let o udéleni oce-
néni ,,Cena ministra zemédélstvi pro
mladé védecké pracovniky pro rok
2009<,

® a vefejnou soutéZ za nejlepsi reali-
zovany vysledek vyzkumu a vyvo-
je o udéleni ocenéni ,,Cena minist-
ra zemédeélstvi za nejlepsi realizova-
ny vysledek vyzkumu a vyvoje v roce
2009¢.

Ocenéni autorl praci v kazdé souté-
Zi je spojeno s penéZzitou odménou ve
vysi:
1. cena - 50 000,- K¢
2. cena - 30 000.- K¢
3. cena - 20 000,- K¢

V pripad€ navrZeni vice vysoce kva-
litnich vysledktl ve vyzkumu a vyvoji
mizZe ministr ve spolupraci s Ceskou
akademii zemédélskych véd na navrh

hodnotici komise udélit ,,Uznani minis-
tra zemédélstvi a predsedy CAZV za
kvalitni dosazZené vysledky ve vyzkumu
a vyvoji“. Toto uznani neni spojeno s fi-
nanénim ocenénim.

Vysledky verejnych soutézi byly vyhla-
Seny v ramci oficialniho zahajeni vystavy
Zemé zivitelka 2009 v Ceskych Budéjo-
vicich dne 27. srpna 2009.

VysledKky soutézi:

,CENA MINISTRA ZEMEDELSTVi
PRO MLADE VEDECKE
PRACOVNIKY PRO ROK 2009*

L. cena (50 000,- K¢) - Mgr. Iva Slana,
Ph.D., Vyzkumny ustav veterinarniho lé-
karstvi, v.v.i., za praci:

,On-farm spread of Mycobacterium avi-
um subsp. paratuberculosis in raw milk
studied by IS900 and F57 competitive
real time quantitative PCR and culture
examination”

V predkladaném vysledku byla pub-
likovana nové vyvinuta metoda izolace,
detekce a kvantifikace DNA ptlivodce
paratuberkuldzy z individualnich i ba-
zénovych vzorkli mléka pomoci real-ti-
me PCR metody. Pfesna kvantifikace
muZe napomoci k vypracovani novych,
ucinnéjsich postuplt pfi ozdravovani
stad skotu ¢i k urCeni miry rizika pro
telata pfi expozici mlékem obsahujicim
puvodce paratuberkulozy.

II. cena (30 000,- K¢) - Mgr. Barbora
Pavlova, Vyzkumny ustav veterinarniho
lékaistvi, v.v.i., za praci:

,Cytokine mRNA expression in porcine
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MIMISTERSTYO ZEMEDELSTVI

cell lines stimulated by enterotoxigenic
Escherichia coli®

Cilem studie bylo pfinést nové in-
formace o imunologickém pozadi roz-
dilného klinického priibéhu infekce pra-
sat riznymi sérotypy enterotoxigenni
Escherichia coli (ETEC). Za timto uce-
lem byly in vitro infikovany dvé prase-
¢i bunécné linie - makrofagova a stiev-
ni epitelialni - tfemi sérotypy ETEC.
Pomoci molekularné biologickych me-
tod byla kvantifikovana produkce pro-
zanétlivych cytokini (interleukin-8
a TNF) témito bunkami. Bylo zjisténo,
Ze stievni epitelialni bunécna linie ne-
produkovala ani jeden zminény cytokin
nezavisle na pouzitém kmeni bakterie.
Naopak po infekci makrofagové linie,
nejvyssi exprese mRNA pro oba cyto-
kiny byla detekovana po infekci séroty-
pem 0149:K88 (F4), ktery byva casto
spojovan s hemoragickou gastroenteriti-
dou u selat po odstavu. Tento nalez ale-
spon Castecné vysvétluje intenzivni za-
nétlivou reakci v pribéhu tohoto one-
mocnéni.

III. cena (20 000,- K¢) - Ing. Martin
Dédina, Ph.D., Vyzkumny ustav zemé-
délské techniky, v.v.i., za praci:
LVyuziti separované kejdy skotu jako
plastického steliva v chovech skotu®

Ministr Sebesta se ziicastnil mimoFadné schiizky
sefu zemedelskych resortu EU

Ministr zemédélstvi CR Jakub Se-
besta se 5. fijna 2009 v Bruselu zii-
c¢astnil mimoradného neformalniho
setkani resortnich ministrii ¢len-
skych zemi zaméreného na situaci
v sektoru mléka. Bilateralné jednal
také se svym francouzskym protéjs-
kem Brunem Le Mairem.

Hlavnim bodem bilateralniho jedna-
ni byla mozna feSeni do budoucna a si-

tuace v obou zemich. Ministfi se dotkli
i pfimého prodeje mléka, které je dnes
v Ceské republice kvili prodeji mléka
prostiednictvim automatti aktualnim té-
matem a kde také Francie ziskava zku-
Senosti.

Radné zasedani Rady ministri zemé-
délstvi se uskutecni 19. fijna. Pravé tam
ministr Sebesta oéekava konkrétni kro-

ky na podporu sektoru mléka ze strany
Evropské komise.

,Ceskd republika patii do skupiny
zemi, které si uvédomuji hloubku krize
a snazi se aktivné hledat reseni na evrop-
ské urovni. Proto jsem se zucastnil schiiz-
ky ministri, kteri se prihldsili k ndavrhiim
Francie a Néemecka shrnutych v deklara-
ci k situaci na trhu s mlékem,“ fekl mi-
nistr.

Ceska strana podporila zakladni te-
ze, jejichZ projednanim bude povérena
tzv. Pracovni skupina na vysoké urovni.
Konkrétné se jedna o vytvoreni u¢inné-
ho ramce pro organizovani producentti
a jejich dialog s partnery v potravnim
fetézci, analyzu trznich nastroji s ci-
lem jejich dalSiho zefektivnéni, omeze-
ni spekulativnich praktik na trhu s mlé-
kem a zajisténi maximalni transparent-
nosti a efektivni sledovani situace na
trhu EU.

»Nejsem naklonén dalsi prilisné regula-
ci a vytvdreni novych struktur, proto bude-
me prosazovat rychlé, ale peclivé posouze-
ni vSech ndvrhii, které zaznély, napriklad
vyuziti navysenych podpor z ndrodnich
obdlek po vzoru sektoru ovoce a zeleni-
ny, “upozornil ministr Sebesta.

Petr Vorlicek
tiskovy mluvéi MZe

Pomoci technologické linky je ze su-
rové kejdy skotu odseparovan tuhy po-
dil, ktery je nasledné pfi kontrolovaném
mikrobidlnim kompostovani v pasovych
hromadach tepelné osetien. Bez potie-
by dalSich nakladnych vstupti je tak zba-
ven patogennich mikroorganizmi a Ize
ho vyuzit jako plastického steliva. Z rea-
lizovanych experimentd je patrné, ze vy-
uziti plastického steliva zlepSuje welfare
chovanych hospodarskych zvifat a do-
chazi ke zlepSeni mikroklimatickych
podminek ve stajovych objektech.

Uznani ministra zemédélstvi a predse-
dy CAZV za kvalitni dosazeny vysledek
ve vyzkumu a vyvoji - Ing. Jan Vopra-
vil, Ph.D., Vyzkumny ustav melioraci
a ochrany pudy, v.v.i., za praci:

LVliv riznych zptisobti hospodare-
ni na jakost povrchovych, drenaznich
a podzemnich vod*

V ramci feSeni vyzkumného projektu
se prokazala hypotéza o pfimém vlivu
rizného zpusobu hospodareni na jakost
drenaznich, povrchovych a podzemnich
vod. Intenzivni zptisob hospodareni byl
pricinou dlouhodobého silného znecis-
téni vod, oproti extenzivnimu zptisobu
hospodareni. Na podkladé téchto zjisté-
ni je mozné doporucit optimalni zpuso-
by hospodareni ve vodarensky cennych
lokalitach a jinak ohrozenych oblastech
(napf. vodni erozi).

~CENA MINISTRA ZEMEDELSTVi
ZA NEJLEPSIi REALIZOVANY
VYSLEDEK VYZKUMU A VYVOJE
V ROCE 2009

L. cena (50 000,- K¢) - RNDr. Svatava

Kubickova, Vyzkumny ustav veterinarni-
ho lékarstvi, v.v.i., za vysledek:
LProstfedek pro stanoveni chromozo-
malni translokace t(1;29) ve spermi-
ich byku*“

Byla objevena DNA specificka pro nej-
Casté&jsi translokaci u skotu t(1;29), kte-
ra byla vyuzita pro konstrukci DNA son-
dy, umoznujici detekci této translokace
primo ve spermiich byki metodou fluo-
rescencni in situ hybridizace. Dosavadni
metody umoznovaly detekci této translo-
kace pouze na chromozomech ziskanych
kultivaci z krve nebo tkani zivych zvitat,
coz bylo zdlouhavé a ¢asto nemozné, po-
kud byci nebyli k dispozici (napf. byli jiz
odporazeni, chovani v zahranici).

1I. cena (30 000,- K¢) - Ing. Jan Mikul-
ka, CSc., Vyzkumny ustav rostlinné vy-
roby, v.v.i., za vysledek:

»~Metody regulace vytrvalych pleveld
na zemédélské ptidé Setrné k zivotnimu
prostiedi®

Vystupem uplatnéné metodiky byla
kvantifikace faktorti ovlivaujicich vy-
skyt a Sifeni plevelll na zemédélské pu-
d¢. Sledovan byl vliv technologii zpra-
covani pudy na Sifeni vytrvalych pleve-
I4. Soucasti vyzkumu byla optimalizace
metod regulace a optimalizace pouziti
herbicidl s cilem zabezpeceni spolehli-
vého ucinku herbicidll na plevele a mi-
nimalizace rizik poSkozeni zivotniho
prostiedi a kontaminace krmivovych
a potravinovych zdrojt.

IIL. cena - nebyla udélena
MZe

Vyse podpory byla stanovena na
50 procent celkovych nakladd spoje-
nych s pojisténim. Dosud ¢inila pod-
pora 50 procent u specialnich plo-
din, u ostatnich plodin 35 a u hospo-
darskych zvirat 20 procent.

~Minimalni hranice zaplacené¢ho
pojistného byla stanovena na ¢astku je-
den tisic korun. Ostatni podminky pro-
gramu poskytovani finan¢ni podpory
pojisténi ziistavaji nezménény,” uvedl
ministr zemédélstvi Jakub Sebesta.

V roce 2008 bylo celkem na fi-
nanéni podpofe pojisténi vyplaceno
podle jeho slov bezmala 333 miliond
korun. Pfi uvedeném navySeni bude
podpora €init 500 milionti korun, to
znamena navyseni o vice nez 165 mi-
liont korun. Ro¢ni naklady spojené
s navySenim podpory pojisténi budou
hrazeny ze zdroji PGRLF.

Podpora pojisteni zemedelskych
plodin a hospodarskych zvirat
bude vyssi

DalSim krokem, ktery by mél pomoci zemédélciim Fesit obtiZnou si-
tuaci zapficinénou ekonomickou krizi, je zvySeni jiZ existujici podpo-

ry pojiSténi plodin a hospodarskych zvifat prostfednictvim Podpiirného
a garancniho rolnického a lesnického fondu (PGRLF).

Podporu je mozné poskytnout jen
malym nebo stfednim podnikim, tj.
podnikiim, které zaméstnavaji mé-
né nez 250 osob a s rocnim obratem
mensSim, nez je korunovy ekvivalent
¢astky 50 mil. eur nebo jejichz bilanc-
ni suma rocni rozvahy nepfesahuje
korunovy ekvivalent ¢astky 43 mil.
eur.

Pravnim zakladem uvedeného
programu je zejména nafizeni Komi-
se (ES) ¢. 1857/2006 ze dne 15. pro-
since 2006 o pouziti ¢lanku 87 a 88
Smlouvy na statni podporu pro malé
a stfedni podniky pisobici v produk-
ci zemédélskych produktl a o zméné
nafizeni (ES) ¢. 70/2001. (UL Vést.
L 358, 16. 12. 2006, s. 3).

Hugo Rolddn
reditel odboru komunikace MZe
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SPARJ

Znacka SPAR Natur*Pur je fa-
dou produkti BIO, vyrohenych
exkluzivné pro SPAR Ceskd ob-
chodni spolecnost s. r. 0. Do
této rady hiopotravin v soucas-
né dobhé patfi jiz kromé héznych
potravin, jako je petivo, ovoce,
zelenina, maseo, uzeniny, ryze
a téstoviny, také napriklad slad-
kosti, sladidla, omacky neho
ochucovadla. Bioprodukty SPAR
Natur*Pur jsou ekologicky vyro-
bené potraviny, pfi jejichz vyrobé
nejsou pouzivana chemicka hno-
jiva ani pesticidy a péstovanym
rostlinam ¢i chovanym zvira-
tim je vénovana nadpriimérna
péce. Proto jsou hiovyrobky Fa-
dy SPAR Natur*Pur vyroheny
a zpracovany tak, aby se v nej-
vy$Si moZné mife zachovala jejich
vysoka kvalita, tzn., aby obsaho-
valy co nejvice Zivin a cennych
latek dilezitych pro nas or-
ganizmus. DalSim bhenefitem
ekologického zemédélstvi je klad-
ny vztah a respekt k Zivotnimu
prostredi.

Vyrobky SPAR Natur*Pur podlé-
haji pfisnému kontrolnimu systému
od vyroby a zpracovani az po sa-
motné umisténi vyrobku v obchodé.
Vznik bioproduktii a pohyb tohoto
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zbozi, tedy cely cyklus, pravidelné
kontroluje autorizovana, nezavisla
kontrolni organizace provéfena mi-
nisterstvem zemé&dé€lstvi. Na zakla-
dé téchto kontrol obdrZi potraviny
rizné certifikaty a osvédceni biopo-
travin a bioproduktu.

INTERSPARK
SPAR NATUR*PUR - PRIRODNE CISTE POTRAVINY
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VYROBKY SPAR NATUR*PUR
Jednou z nejvétSich prednosti bio-
potravin SPAR Natur*Pur je to, Ze
nejsou nijak geneticky upraveny, ne-
obsahuji chemické pesticidy a pod-
1éhaji nejprisn€jSim kontrolam. Diky
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své Cisté prirodni vyrobé, ktera neza-
t€Zuje Zivotni prostfedi, maji nejen
vice vitamind, ale navic i pfirozenou
chut a vyrazné&jsi vini.

SPAR COS uved! jako prvni fe-
tézec na trhu v Ceské republice
kompletni ucelenou fadu vlastnich
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biovyrobku, a to v roce 2006, kdy
predstavil své prvni biopotraviny.
Od té doby se portfolio vyrobku fa-
dy SPAR Natur*Pur znaéné rozsifilo
a momentalné obsahuje pres 110 bio-
produktt. Divodem rostouci obli-
by vyrobki z fady SPAR Natur*Pur
je i neustale se zvySujici zajem verej-
nosti o zdravy Zivotni styl.

Mezi dodavatele biovyrobka
SPAR Natur*Pur patii jak zahra-
nic¢ni, tak tuzemsti dodavatelé, pfi-
¢emz pocet téch tuzemskych se diky
zvySujicimu se zajmu o biopotraviny
a silici podpofe ekologického zemé-
délstvi v CR kontinualné zvysuje.

SPAR NATUR*PUR
— CENA VYVAZENA KVALITOU

I kdyz obecné patii biovyrobky do
vys§§i cenové kategorie, poptavka po
nich oproti minulym lettim neustale ros-
te a diky tomu se rozsifuje i jejich na-
bidka v prodejnach spolecnosti SPAR.
Na své si proto pfijdou zakaznici v§ech
vékovych kategorii. Déti jisté radi uvita-
ji BIO cokoladu a BIO zmrzliny, dospéli
a seniofi pak oceni BIO kavu nebo kva-
litni BIO vino.

Stale vice tak plati, Ze konzumace bio-
potravin neni pouze konzumaci biovy-
robk jako takovych, ale je soucasti zdra-
vého Zivotniho stylu.

Linda Kejrova
Sortimentni manazer pro vlastni
a exkluzivni znacky SPAR COS
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Vysledky neformalniho jednani Rady ministri zemédeélstvi a

Ve Svédském Vixjo se konalo tfi-
denni neformalni jednani Rady mi-
nistrii zemédélstvi a rybharstvi EU,
které ma jako hlavni téma adap-
tace zemédélstvi na zmény klima-
tu a boj s dopady téchto zmén na
agrarni sektor. Jednéni se ziicast-
ni také cesky ministr Jakub Sebes-
ta, ktery se na okraji Rady usilovné
vénoval feSeni soucasne tizivé situ-
aci na trhu s mlékem. Vysledkem je
dohoda a spoleény postup 18 €len-
skych zemi, véetné Ceska, které
navrhly fadu dodatecnych opatieni
a prijaly spolecnou deklaraci.

V této souvislosti fekl ministr Sebes-
ta, Ze , v ndvaznosti na nase usili na za-
sedani Rady v Bruselu, kde jsme se vy-
slovili zdsadné proti reSeni, které by pre-
neslo dalsi financni bremeno na rozpocty

clenskych zemi, s dopadem na konkuren-
ceschopnost zemeédélcii, se nam podarilo
pokracovat v jedndni s dalsimi clensky-
mi staty a zavrsit ho spolecnym prohld-
Senim.”

Konkrétné se podafilo zmirnit ty
pozadavky Clenskych statli, zejména
v oblasti statnich podpor, které by ved-
ly k vyraznému narusSeni konkuren-
ceschopnosti jednotlivych producen-
tl a negativné ovlivnily hospodaiskou
soutéz v sektoru. Naopak, signatafi de-
klarace se shodli na potiebé zdiraznit
Komisi naléhavou potfebu zavést celo-
evropsky rovnocenné feSeni pro vSech-
ny zemédélce. Navrhuji proto kromé
jiného predevsim posilit podporu in-
vestic na modernizaci odvétvi mléka,
podporu inovaci, diverzifikaci a dalsi
vyzkum pfimo prostrednictvim zemé-
délskych podniki, coz by vedlo k po-

sileni postaveni prvovyrobct, dale na-
vrhuji podporit vytvofeni marketingo-
vych strategii vedoucich k rozpousténi
nadmérnych zasob na trhu tak, aby
se predes§lo dal§im prudkym vykyvim
cen. V neposledni fadé Clenské staty
pozaduji podpofit transparentnost a in-
formovanost spotfebiteli v trznim fe-
tézci ve smyslu lepsiho oznacovani pu-
vodu produkti.

Pod zminénou deklaraci, ktera by
méla prispét k zavedeni ucinnych opat-
feni na boj s krizi v mlééném sektoru,
se podepsali zastupci Belgie, Bulharska,
Neémecka, Estonska, Irska, Francie, Lit-
vy, Lotysska, Lucemburska, Madarska,
Rakouska, Portugalska, Rumunska, Slo-
vinska, Slovenska, Finska, Spanélska
a Ceské republiky.

Hugo Rolddn
reditel odboru komunikace MZe

Zahijacky i do budoucna zustanou spojeny s ¢eskym venkovem

Jeden z uspéchii ceského predsednictvi EU, ktery se podaiilo prosadit
v samém zavéru naseho funkéniho obdobi, definitivné potvrdila Rada EU.
Ta formalné pfijala nafizeni, které zasadnim zpiisobem reviduje pravidla
zachazeni se zviraty pfi poraZzce a usmrcovani. Soucasné GR umoziiuje po-
kracovat v tradicnich porazkach, znamych ceskych zabijackach.

Nové prijata pravidla zdraznuji od-
povédnost provozovatell jatek vcetné
zaruceni odpovidajici kompetentnosti
jejich pracovnikll a soucasné umoznuji

konkrétni pravidla zachazeni se zviraty

pri porazkach podle zasad welfare a vy-

voje védy flexibilné upravovat.
»~Rozhodnuti Rady lze povazovat

za velky diplomaticky uspéch. Cesta
k finalni podobé navrhu byla lemova-
na fadou otazniki, kdyz jsme se doty-
kali vysoce citlivych oblasti, jako jsou
napriklad nabozenské ritualy a kultur-
ni tradice, domaci zvyklosti v riznych
Clenskych statech ¢i fungovani vnitini-
ho trhu,” uvedl ministr zemédélstvi Ja-
kub Sebesta. Zasadni novou myslenkou
je podle ministra vétsi odpovédnost pro-

vozovatell jatek. Veskeré ¢innosti spoje-
né s procesem porazKy zvirat na jatkach
budou vyzadovat absolvovani odborné-
ho skoleni. Vysledkem je optimalni na-
staveni ambicidznich standardi welfare
v ekonomicky unosném kontextu.
Vyznamnym bodem, ktery se doty-
ka nasich domacich zajmii, je umoznéni
pokracovat v tradi¢nich porazkach, zna-
mych Ceskych zabijackach. Pres poca-

teCni rezervovany postoj Komise i nékte-
rych ¢lenskych zemi bylo zvoleno feSe-
ni svym zpusobem jesté vyhodnéjsi, nez
nabizela soudasna legislativa. Cesky ven-
kov se tedy rozhodné nemusi obavat zad-
nych dramatickych zmén, zabijacky i do
budoucna zlstanou s Zivotem na ceském
venkové bezprostiedn€ spojeny.
Petr Vorlicek
tiskovy mluvci MZe

Urychlené vyplaty SAPS mohou zacit

Ministr zemédélstvi Jakub Sebes-
ta schvalil tzv. redukéni koeficient
pro vyplatu SAPS. Tento koeficient
je nezhytny pro vypocet sazby na
hektar, ktera hyla pro rok 2009 sta-
novena na 3 710,00 Kc/ha. Jedna se
o vyrazny nariist oproti predchazeji-
cim rokim.

LJiz dfive jsem rozhodl o tom, Ze
SAPS se budou vyplacet v terminu od
16. fijna, vzhledem k vazné ekonomic-

“ >

ké situaci,“ fekl ministr Sebesta a dodal:
,Poté, co jsem schvalil redukéni koefi-
cient a byla stanovena sazba na hektar
zemédélské pudy, zahaji SZIF okamzi-
té€ proces administrace a vyplaceni, plat-
ba se tak dostane k zemédé€lciim velmi
brzy.“ Podle udaji SZIF je opravnéna
plocha na SAPS v roce 2009 celkem
3512 716,75 ha. Dle vsech nutnych uda-
jb byl redukéni koeficient vypocten na
0,9875. Pouzitim tohoto koeficientu se
stanovuje platba na 1 hektar zemédél-

Promeény ceskéeho venkova

Gtyrdilny serial o proménach hos-
podareni na redinnych farmach od-
vysila Ceska televize od 3. 10. do
24. 10. v premiéie vZdy v sobotu na
programu GT2 od 9.50 hodin.

Cilem projektu, natocen¢ho za pod-
pory Ministerstva zemédélstvi, bylo
ukazat divakovi, jakou proménou stale
prochazi cesky venkov.

Nasilna kolektivizace po inoru 1948,
velkoplosné hospodareni a redukce ze-
meédé€lstvi na vyrobu potravin zptsobily
na naSem venkové nedozirné skody. Po
padu komunismu zasadni proménu ven-
kova nastartovala pozemkova uprava,
ktera lidem vracela zemédélskou pidu,

na které jejich predkové hospodafili de-
sitky let. Vztah k usedlosti, k vlastnimu
hospodarstvi a k okolni krajin€ je po-
chopitelné u soukromych sedlaku a far-
mail vyrazné odliSny oproti vztahu Cle-
nu byvalych jednotnych zemédélskych
druzstev a statnich statkd, kde namno-
ze pracovali jen jako zaméstnanci, a ni-
koli jako byvali vlastnici. Farmafi se ta-
ké casto aktivné podileji na rozvoji obce
a angazuji se i v regionalni politice. Ne-
znamena to ale, Ze by se na rodinnych
farmach hospodarilo stejné jako pred
sto lety. Pravé proménam hospodareni
na rodinnych farmach se vénuje doku-
ment, ktery mtzete shlédnout ve vysila-
ni Ceské televize v fijnu 2009.  MZe

ské pudy v rezimu SAPS v CR pro rok
2009 na 3 710 K¢/ha.

Narodni obalka byla pro rok 2009
stanovena na 517 895 tis. eur a referenc-
ni vyméra pudy pro rezim SAPS v CR
je 3,496 mil. ha, z ¢ehoz plyne referenc-
ni ¢astka na hektar 149,2923 eur/ha. Po
uplatnéni koeficientu 0,9875 se dosta-
vame na castku 147,4262 eur/ha, coZ po
prepoctu ¢ini 3 710,22 K¢/ha.

Hugo Rolddn
reditel odboru komunikace MZe

Platba na hektar v Ké v CR od vstupu zemé do EU

2009 3710,00
2008 3072,70
2007 2 791,50
2006 2 517,80
2005 2 110,70
2004 1 830,40

Reakce ministra zemédélstvi Jakuba Sebesty
na clanek v tydeniku Euro

V poslednim ¢isle (38) tydeni-
ku Euro publikuje autorka Tana
Kralova ¢lanek s nazvem Mysliv-
ci sobé, kde mné podsouva umysl
zasahnout ve prospéch zamys-
lené smény lesnich pozemku ve
vlastnictvi pana Leose Novotné-
ho za lesni pozemky obory Radé-
jov na Hodoninsku ve vétSinovém
vlastnictvi s. p. Lesy CR. Autorka
¢lanku takto Cini ve vétach, cituji:
LIransakci pripravuje od cervence se

stdtnim podnikem Lesy Ceské repub-
liky. Vse musi posvétit ministerstvo
zemedelstvi (MZe), coz by nemel
byt problém. MZe Fidi Jakub Sebes-
ta, Novotného dlouholety kamardd".
K tomu bych rad uvedl, Ze p. Leos
Novotny mé nikdy Zzadnym zptiso-
bem nepozadal o jakoukoli inter-
venci ve prospéch svého zaméru,
a to pravé kvili nasemu dlouho-
letému pratelstvi. Leo§ Novotny
si je totiz dobfe védom, Ze nepru-

hlednost nebo nestandardni zasah
pri uskutecnovani jeho zaméru by
mne mohl poskodit, a nic podob-
ného si nepreje. K tomu jesté do-
davam, Ze sam nemam v umyslu
jakkoliv intervenovat do jeho za-
méru sménit se statnim podnikem
LCR lesni pozemky, jak naznacuje
autorka zminéného ¢lanku.

Jakub S’ebesfa
ministr zemedelstvi CR

Prezidium Pozemkového fon-
du CR se na svém jednani 23.
zafi 2009 zahyvalo i pribéZnou
zpravou z kontroly preceiiova-
ni restituénich narokii opravné-
nych osoh, jejimz predmétem
je provéreni restitucnich pfipa-
dii v pisobnosti uzemniho praco-
visté Praha. Z predloZenych pri-
béznych zavéru vyplyva, Ze do-
$lo k zasadnim pochybenim, pro-
to se Prezidium rozhodlo odvolat
z funkce vedouci sekce restituci

Clenka vykonného vyhoru Pozemkového fondu
Kvetoslava Bratova odvolana z funkce

PF CR &lenku vykonného vyhoru
Kvétoslavu Bratovou.

Zavéry kontrolniho auditu budou
znamy do konce listopadu tohoto
roku. Kontrola doposud zjistila, ze
z celkového poctu 2 577 provéfova-
nych rozhodnuti se objevilo 950 ne-
dostatkli u priblizné 800 spisti.

V tadé pripadi nebylo dolozeno ne-
bo bylo nedostatecné dolozeno, pro¢
k precenéni doslo. Ve spisech chybély
objednavky znaleckych posudkd, ne-

byla doloZena iniciace pfecenéni Ci in-
formace pro opravnéné osoby.

Vzhledem k absenci rozhodnych
dokladti prokazujicich nové ocenéni
restitucnich naroku nelze konstatovat
pocet a finan¢ni objem pfipadnych
neopravnénych precenéni restituc-
nich naroki. Je mozné predpokladat,
ze nékteré doklady budou do uzavre-
ni kontroly dohledany.

Petr Vorlicek
tiskovy mluvci MZe
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Na 5 otazek odpovida:

Ing. Petr Vyhnalek,

obchodni retezec GLOBUS, spol.

i

. Obchodni spolecnost GLOBUS, spol. s r. 0., se v nasi zemi ra-
di k vyznamnym obchodnim spole¢nostem se siti maloobchodnich
jednotek prodavajicich jak potraviny, tak prumyslové zbozi, a exis-
tuje jiz od roku 1992. To je dost dlouha doba, ktera si jisté zaslou-
Zi malé ohlédnuti do vyvoje spolecnosti na nasem uzemi, a to od
samych pocatku do nynéjsi doby. Mohl byste tento vyvoj charak-
terizovat?

Na Ceském trhu sice jsme skute¢né€ od roku 1992, ale k otevieni
prvniho hypermarketu Globus doslo az 4. listopadu 1996, a to v Br-
né. Téch témér tfinact let je sice v novodobé historii nasi zem¢ dlou-
ha doba, v historii spole¢nosti Globus je to ale relativné kratké obdo-
bi - vzdyt firma si loni pfipomnéla 180 let své existence.

Otevieni Globusu bylo tak trochu prikopnickym ¢inem, v té dobé
se jednalo o prvni klasicky hypermarket na naSem tzemi. Nékolik
mésict pfed nami se sice v Kladné oteviel projekt spolecnosti Fami-
la, ten ale rozlohou kolem 3 000 metrt ¢tverecnich prodejni plochy
nedosahoval ani poloviny prodejni plochy Globusu. Bylo zvlastni,
Ze jsme byli prvnim obchodnikem, ktery na Cesky trh takto vstoupil.
Nase spole¢nost je v globalnim méritku prece jen pomérné mala,
piesto do Ceské republiky zamifila dfive nez velci svétovi hraéi. Ti
ziejmé v té dobé méli jiné priority, anebo vyckavali, co se stane, az
otevieme. Pfelomova udalost to ale byla i pro Globus samotny, pro-
toze otevienim brnénského hypermarketu firma poprvé svymi ob-
chodnimi aktivitami vstoupila na jiny nez némecky trh. Zkusenosti
s expanzi nicméné méla, pomérné rychle totiz rozsitila své ptisobeni
do vychodnich spolkovych zemi Némecka, do byvalé NDR.

Postupné jsme se po Brné dostavali do dalsich lokalit CR a zada-
la se objevovat konkurence, ktera pfisla se stejnym formatem pro-
deje - s hypermarkety. My jsme si pochopitelné nikdy nemysleli, ze
bychom na zdejSim trhu ztstali dlouho sami. Specifikem ¢eského,
nebo mozna stiedoevropského trhu pfitom je, Ze na ném plisobi ne-
bo v ur¢itém obdobi pisobila cela fada obchodniki ze vSech koutt
svéta. Zatimco v Némecku ¢i ve Francii pfevazuji i pres nedavnou
expanzi diskontérti domaci subjekty, u nas byli na konci devadesa-
tych let prakticky vSichni: Ameri¢ané, Anglicané, Holandané, Ném-
ci, Francouzi, Belgicané, Rakusané. Na pomérné malém trhu se tak
setkaly rozdilné pristupy a skoly, bylo ale jen otazkou casu, kdy se
nékterym z nich nepodafi naplnit cile a ocekavani a odejdou.

Globus k rozsifovani aktivit na ¢eském trhu pfistoupil v mnoha
smérech odlisné nez konkurence. Nase cile nebyly stanoveny tak,
Ze bychom chtéli v roce 2005 nebo 2010 mit konkrétni pocet provo-
zoven. Dali jsme si za cil otevirat pouze dobré projekty, v mistech,
kde jsme odivodnéné vérili, Ze uspéjeme. S trochou nadsazky lze
fici, Ze nékteré projekty se nam vyplatilo nerealizovat.

Za ta léta se trh vyrazné zménil - od pocatecni faze, kdy jsme tu
nékolik mésichi byli uplné sami, pres konec devadesatych let, kdy tu
byli témér uplné vSichni, az po soucasnost, kdy se situace zpiehled-
nila a pozice jednotlivych obchodniki se vice vyprofilovaly. Nejvét-
§i zménou ale prosli zakaznici. Zména jejich nakupniho chovani je
urcité zptisobena zménou nabidky, ta je dnes s poCatkem devadesa-
tych let, ale i s koncem minulého stoleti nesrovnatelna. Zakaznici
zménili frekvenci nakupi, rostou jejich naroky, prestoze v nékterych

nékteré existujici neSvary maloobchodu by tolerovat nemél.

2. Podil potravin prodavanych Vasi spolecnosti je vyznamny a k Vasi
praci patii bezpochyby neustalé sledovani chovani Vasich zakazni-
ki, tedy konecnych spotiebitelu potravin. V poslednim roce, pod
dojmem krize, se dost zménila struktura spotiebitelské poptavky
u potravin. Jak hodnotite tento stav a jak se nyni chova k potravi-
nam cesky zakaznik? A doslo v obchodni strategii Vasi firmy k né-
kterym zménam, které tato zména prinesla? Jaké to jsou?

Nevim, jestli zakaznici zménili chovani v disledku krize, vzhle-
dem k tomu, Ze nase provozovny nejsou v lokalitach, které by krizi
byly primarné postizeny, to ani nedokazu piesné posoudit. K urci-
tym zménam ale jisté doslo: Celkova utrata za potraviny ve srovna-
ni s lonskym rokem neklesla, poklesla ale priimérna cena kupované
polozky, u nékterych az o desitky procent. Kupuje se tedy vice lev-
néjsich vyrobkil, coz nutné nemusi znamenat, zZe se kupuji vyrobky
méné kvalitni. I ty kvalitni a draZzsi totiZ ve srovnani s lonskym ro-
kem c¢asto vyrazné€ zlevnily.

Kdyz vzpominam na prvni velké konference o potravinarském ma-
loobchodu, uz pred deseti lety se objevovaly nazory, které jsme my,
obchodnici, slySeli radi - Ze jednoho dne nebude tim hlavnim krité-
riem pro nakup cena, ale dalsi parametry: kvalita zbozi i nakupniho
prostredi, kvalita personalu. Tyto proklamace se bohuZel nenaplnily.
K nejvétsimu zlepseni podle mé dochazelo nékdy pred takzvanou
~mlécnou krizi“, pfed podzimem roku 2007. Tehdy se zacaly objevo-
vat osvetové aktivity jak na strané vyrobcti a obchodnikd, tak na stra-
né dozorovych organd, které kladly diiraz na to, Ze je potfeba sku-
tecné dobre sledovat, co kupujeme a co jime. Pak vSak prisla mléc-
na krize, ktera skokové zdrazila nejen mlééné vyrobky, ale vSechny
Cerstvé potraviny. V tom okamziku, kdy vyroba i obchod vérily, Ze se
vnimani zakaznikl vice posune ke kvalité, zacala cena hrat opét pre-
vazujici roli. M1é¢na krize sice po par mésicich skoncéila a na pocat-
ku roku 2008 Sly ceny opét dold, po ni ale prisla krize hospodarska.

jednatel,

CURRICULUM VITAE:

Ing. Petr Vyhnalek

Narodil se v roce 1966, po dokonceni studia na Vysokém uceni
technickém v Brné pracoval nejprve ve spolecnosti BOPO Tre-
bi¢, od roku 1992 pak ve firmé Master Foods.

Ve spolecnosti Globus pusobi od roku 1994. Po rocni stazi
v Némecku se stal v roce 1996 reditelem brnénského Globusu,
prvniho hypermarketu v CR, o dva roky pozdéji byl jmenovan
jednatelem spolecnosti Globus CR. Od roku 2000 je zodpovéd-
ny za fizeni aktivit Globusu v Ceské republice.

Je ¢lenem predstavenstva Svazu obchodu a cestovniho ruchu,
v roce 2008 byl zvolen viceprezidentem SOCR pro obchod.

Opét jsme v situaci, kdy je cena v centru pozornosti. A v této situaci
si my, obchodnici, prokazujeme tak trochu medvédi sluzbu: kdyz vi-
dime, Ze zakaznici slySi na cenovou nabidku, tak se ji snazime napl-
nit. Nékteré cenové akce jsou pak opravdu az nesmyslné.

tériem, piesto jednou nastane. A dokonce ani krize nemusi podle
mé postavit diskusi o kvalité na vedlejsi kolej. Pravé v Case nejisto-
ty se zakaznici nechté&ji spalit, takZe Casto sahnou spi§ po tom, co
je osvédcené, na co jsou zvykli, u ¢eho neriskuji zklamani. Prostor
pro posilovani vyznamu kvality tedy existuje i nyni.

Trochu mé ale mrzi, Ze v diskusi o kvalité potravin ¢asto zazni-
vaji pausalné odsuzujici nazory: obchod prodava pouze nekvalitni
zbozi, vyrobci neuméji vyrobit dobré vyrobky... To neni pravda. Hy-
permarkety maji dnes tak Siroky sortiment, Ze si tam vybere kaz-
dy: ten, kdo hleda nejlepsi cenu, i ten, kdo si je ochotny pfiplatit
za vyssi kvalitu.

3. Velmi silnym obchodnim argumentem, pro¢ zakaznici chodi do
GLOBUSU radi, je Vase vlastni vyroba pekarskych a masnych vy-
robkii. Mohl byste oba tyto Vase vyrobni segmenty predstavit? Su-
gestivni otazky se nemaji klast, a tak se neptam, které vyrobky
jsou lepsi, zda masné a pekarské z Globusu, ¢i od dodavajicich vy-
robcu. Co v$ak byl argument pro ziizeni této formy zajistovani po-
travinarského zbozi a tim urcité opusténi logické délby prace?

Rozhodnuti, zda mit vlastni feznictvi, bylo naprosto automatic-
ké, o jiné varianté jsme nikdy neuvazovali. V Némecku tento kon-
cept funguje uz nékolik desetileti. Neodmyslitelné k nam patfi a ne-

SI 0.

hrozi, ze bychom od néj nékde chtéli ustoupit. A totéz uz dnes
plati i pro vlastni pekarnu. Divodem je - kromé kvality, o kterou ve
vlastni vyrob¢€ usilujeme - také to, Ze nas odliSuje od konkurence,
Ze jsme diky ni schopni nabidnout zakazniktim néco, co v Zadném
jiném obchodu nenajdou.

K otazce ,,Co je lepsi®, mohu fict jen tolik, Ze my se pochopitel-
né snazime, aby lepsi a kvalitnéjsi bylo to, co sami vyrabime. Existu-
je pro to né€kolik nepopiratelnych predpokladd. Napfiklad z vlastni
feznické vyroby pfimo na prodejni pult jsou to tfi étyfi metry, neni
tam zadny transport, zadna prodleva a cely proces vyroby je v na-
sich rukou. To plati i pro pecivo. Na druhou stranu v obou téchto
sortimentech spolupracujeme s fadou dodavateld, od kterych doku-
pujeme nejen vyrobky, které¢ sami nevyrabime, ale nékde i ty, které
vyrabime. Domnivame se totiZ, Zze konkurence je zdrava a Ze zakaz-
nik oceni opravdu ucelenou, §irokou nabidku.

4. Z:akon o vyznamné trzni sile snémovna schvalila, ale jesté nevstou-
pil v platnost. Byl to pomérné dlouhy proces, do néhoz byli zasvé-
ceni jak zastupci vyrobcu, tak obchodu. Nazory na néj se velmi
ruzni. Jak hodnotite toto opatieni statu a co podle Vas prinese po-
travinarskym vyrobcim, co vam obchodnikum? A jakou vyhodu
z néj bude mit sam spotiebitel?

Tim, Ze prezident zakon vetoval, se Vami zminovany pomérné
dlouhy proces jesté prodlouzil. Zakon ted pujde do snémovny a je
otazkou, zda ta prezidentovo veto prehlasuje. Nazory na zakon se
velmi rizni. Obchodnici jsou vecelku jednotni v tom, Ze je to zakon
hodné Spatny, diskriminacni, a to bez ohledu na to, zda se jedna
o Ceské obchodniky, nebo zahranicni fetézce, proti kterym byl za-
kon primarné namifen. Vyrobci az tak jednotni nejsou - i mezi nimi
se setkate s nazorem, Ze tento zakon nic nevyfesi. Ja osobné se do-
mnivam, Ze ackoliv se o zakonu mluvi jako o ,antifetézcovém®, ve
svém dusledku neomezuje retézce, ale zvyhodnuje druhou stranu -
vyrobce - v jednani s nimi. Zakon by skute¢né€ mohl fungovat pou-
ze za piedpokladu, Ze by Ceska republika nebyla ¢lenem EU. Pak
by pro kazdého obchodnika bylo t€ZSi obstarat si nahradu za zboZzi
od dodavatele, se kterym uz nebude chtit spolupracovat.

V maloobchodé samoziejmé existuje cela fada nesvard, a ja jsem
toho nazoru, Ze proces boje proti nim je potfeba né€jakym zpiso-
bem nastartovat. Nicméné jiZz dnes existuje cela fada zakond, kte-
ré to umoznuji, a nejsou vyuzivany. VSechny totiz predpokladaji, ze
mate dost odvahy na to, abyste se svym obchodnim partnerem za-
hajil spor, mozna i soudni, coz samoziejmé vylucuje jakoukoliv bu-
douci spolupraci. Na tom se pfipadnym pfijetim tohoto nového za-
kona nic nezméni, jeho efekt bude stejny. Ani tento zakon nezajisti,
Ze dvé strany, které se nedohodly na spolupraci, spolu budou po ver-
diktu soudu dal bezproblémové obchodovat. Na zakon by tak dopla-
tili vyrobci, ktefi jsou nahraditelni, nikoliv obchodnici.

Neéktera ustanoveni zakona se urcité nemohou libit ani samotnym
vyrobctim, tfeba absolutni zakaz prodeje pod nakupni cenou. To jed-
nak znemozni kratkodobé cenové akce, jednak ztizi vyrobctim jed-
nani s obchodniky, protoze prakticky vylou¢i moznost, aby vyrobci
nabizeli zboZzi riznym obchodnikiim za rtizné ceny.

A ptate-li se na spotiebitele, t¢ém by z nového zakona neplynu-
ly zadné vyhody. U nenahraditelnych vyrobkii by dodavatelé napii-
klad méli diky tomuto zakonu moznost zvysit ceny. Znamenalo by
to také konec cenovych akci, kdy cena kratkodobé klesne pod ce-
nu nakupni.

Kultivace maloobchodniho prostredi je nutna, ale podle mé ji ne-
1ze dosahnout zakonem. Resenim je pouze to, Ze se subjekty, které
se nechovaji korektné, nebudou ostatni obchodovat.

5. Vedle Vasi pozice jednatele ve spolecnosti GLOBUS, spol. sr. o.,
zastavate volenou funkci viceprezidenta pro oblast obchodu ve Sva-
zu obchodu a cestovniho ruchu Ceské republiky. Co Vam piina-
$i, kromé prace s touto funkci spojenou, tento bezpochyby pres-
tizni post?

Kdyz jsem se rozhodl kandidovat na pozici viceprezidenta
SOCR, upozornoval jsem na fakt, Ze mize byt problém ve vnimani
mé osoby jako zastupce zahrani¢niho obchodnika, ktefi jsou Casto
prezentovani jako ztélesnéné zlo. Uz tehdy jsem sliboval, Ze se bu-
du snazit mluvit za v§echny obchodniky, bez rozliSeni na malé a vel-
ké, domaci ¢i zahrani¢ni. Jedinym smysluplnym délenim obchodni-
ki je podle mé déleni na dobré a Spatné, a nasi snahou samoziejmé
je, aby ¢leny Svazu obchodu a cestovniho ruchu byli pouze ti dob-
fi. Pisobeni ve funkci viceprezidenta Svazu mi tedy dava moznost
mluvit za dobré obchodniky. To je jisté jeden z pfinosu této pozice
- moznost zvefejnit svilj nazor, vyvolat diskusi.

Jsem toho nazoru, Ze pokud se nékomu néco nelibi, ma se poku-
sit to zménit. A tato pozice mi tu moznost dava. Mam prilezitost
zménit to, jak se obchodnici chovaji, jak jsou vnimani, snazit se vy-
svétlit, Ze by se méli délit jen na kvalitni a nekvalitni. VEéfim, Ze v této
oblasti jsme spolu s prezidentem Svazu Zdenkem Jurackou udélali
kus prace, protoZe na fadu véci mame stejny nazor, a to i pfesto, Ze
pan prezident je zastupcem tradi¢niho ceského obchodu, zatimco
ja jsem reprezentantem zahrani¢niho fetézce.

Dékuji za rozhovor.
Ing. Frantisek Kruntorad, CSc.
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Zivitelka

SoutéZ ZLATY KLAS 2009
o nejlepsSi vystaveny exponat
na 36. rocéniku mezinarodni
vystavy ,,ZEME ZIVITELKA“,
vyhlaSena organizatorem vy-
stavy — VystaviStém Ceské Budéjovice a. s.
- probéhla tradicné pod odbornou garanci
Ministerstva zemédeélstvi GR.

EXPONATY OCENENE
»ZLATYM KLASEM*

Dunajska klobdsa

ZRUD-MASOKOMBINAT
PISEK CZ, a. s., Praha
vyrabi:
ZRUD-MASOKOMBINAT PISEK CZ, a. s.
Samoty 1533, Pisek

Slavnostni predani certifi-

katii KLASA prohéhlo 27. srp-

( na 2009 v prostorach Pive-
varské zahrady za pritomnos-

KtAs@ i pana prezidenta Vaclava
Klause, ktery také celou vystavu zahdjil,
ministra zemédeélstvi Jakuba Sebesty a dal-
§ich pozvanych hostii. Tento rok bylo udé-
leno celkem 19 certifikatii nové ocenénym
vyrobkiim od deseti vyrobcii. Z toho pét
spolec¢nosti uZ s touto znackou spolupra-
cuje delSi dobu a zbyvajicich pét ziskalo
certifikat KLASA iplné poprvé. Udélovani
narodni znacky ocenil ve svém projevu ne-
jenom pan prezident, ale i jednotlivé spo-
lecnosti, které zaznamenavaji u takto oce-

nénych produktii vy$Si zajem spotrebitelii.

,Certifikat KLASA jsme ziskali poprvé. A to
na oba nase stoprocentni hroznové, nefiltrova-

I

VYSTA
CESKE BUD

u

Prezident Viclav Klaus pFi svém vystoupeni

sTe

Py prichodu prezidenta republiky Viclava Klause na slavnostni zahdjeni vystavy Zemé Zivitelka 2009

Viistavu ,, oteviel “ ministr zemédélstvi Jakub Sebesta.

~ZLATY KLAS 2009“

K vyrobeé je vyuZita startovaci kultura a zauze-
ni je provedeno studenym kourem. Vyrobek md
velmi dobré senzorické vlastnosti za studena i po
tepelné uprave. Je udrzny v sirokém teplotnim roz-
mezi 90 dnii, coz umozZnuje pouZiti jak pro slav-
nostnéjsi prilezitosti, tak i pro turistiku.

Staroceskd klobdsa
Masokombinat Plzen s. r. o., Plzen

Masny vyrobek tepelné opracovany s vysokym
obsahem veprového a hovéziho masa. Md hrubeé-
Ji zrnitou strukturu, neobsahuje alergenni ldtky,
neobsahuje lepek, vhodné pro osoby s celiakii. Vy-
znacuje se pouZitim tradicnich korenicich slozek
(pept. kmin a cesnek).

Valassky frgdl natura pure
Pekaistvi VALASSKE FRGALY s. r. o.

Velké Karlovice
soucinnost:
Jihoceska univerzita Ceské Budéjovice,
Pedagogicka fakulta
- Katedra vychovy ke zdravi

Na rozdil od bézného peciva vyrobek neobsa-
huje tzv. zlepsujici pripravky a margarin. PouZité
suroviny jsou proto pouze cisté prirodni produkty.
Aplikaci ceského patentu ¢. 295902 se fyzikdlnim
zpiisobem docililo vyznamného sniZeni obsahu tu-
ku a cholesterolu a zvyseni obsahu pro zdravi po-
trebnych antioxidantii.

Reznd jubilejni 35 %
Palirna u Zeleného
stromu - Starorezna
Prostéjov, a. s., Prostéjov
Inovovany klasicky vyrobek s vyvdzZenou chuti

SESTY ROCNIK PREDAVANI CERTIFIKATU KLASA

né a nesifené BIO mosty ro¢niku 2008, Laurot
i Malverinu,“ uvadi Miroslav Majer, obchodni
feditel a Clen predstavenstva spolecnosti VIN-
SELEKT MICHLOVSKY, a. s.

,Chceme oslovovat nase zakazniky vysokou
kvalitou. Pti péstovani téchto biohroznt je kla-
den dtiraz na ekologickou Cistotu kone¢ného pro-
duktu. Hrozny jsou kazdorocné kontrolovany
a certifikovany nezavislou neziskovou organizaci
KEZ. Stoprocentni pfirodni hroznova stava ne-
obsahuje Zadné konzervanty ani synteticka barvi-
va, a je tak zdravotné nezavadna a prospésna jak
samotnému konzumentovi, tak i okolni pfirodé
pri péstovani hrozni,“ dodava Miroslav Majer.

NOVE OCENENYMI SPOLECNOSTMI,
KTERE ZISKALI CERTIFIKAT KLASA
PRO SVE VYROBKY JSOU:
AGRO Brno-Tufany, a. s., za vyrobek Zeli kysa-

né ve slaném ndlevu

Iinc

Bramborarna Bukovice, s. r. 0., za vyrobky
Brambory v pohode - kosticky, Brambory v poho-
dé - krdajené a Brambory v pohodé - ve slupce
FUNGHI CZ, a. s., za vyrobek Zampiony za-
hradni - balené

TANY, spol. s r. 0., za vyrobek DELICATO
extra smetanové

VINSELEKT MICHLOVSKY, a. s., za vyrobky
100% BIO hroznovy most - Laurot a 100% BIO
hroznovy most - Malverina

ZE STAVAJICICH DRZITELU OCENENI
KLASA PRO NOVE PRODUKTY
ZISKALI:

Jaroslav Rado$ za vyrobek Kureci sunka Kubi-

cek

Maso Plana, a. s., za vyrobek Chorizo klobdsa
Masokombinat Plzen s. r. 0. za vyrobek Staro-
ceska klobdsa

Pekafstvi VALASSKE FRGALY s. r. o. za

a vuni. Vyrdbéna podle staré receptury ze specidl-
ni smési bylin a koreni, vyrobena k 490. vyroci vy-
roby lihovin v Prostéjové.

Bozkova klobdsa
VOMA s. 1. o.
Uhersky Brod
Tepelné opracovany masny vyrobek s charakte-
ristickou vyrazné korenénou chuti, typickou viini,
krehky na skusu, s jedinym ,E°, tj. dusitanovou
smeési. Presto dosahuje diky vhodné volenym su-
rovindam a baleni 2ldenni doby spotreby. Surovi-
ny véetné cesneku jsou domdciho ceského piivodu.
Vhodnad ke konzumaci za studena i za tepla. Zis-
kal ocenéni: Perla Zlinského kraje 2008, Klasa.
Jde o velmi kvalitni tradicni regiondalni vyrobek.

Vystavisté Ceské Budéjovice a. s.

vyrobky Valassky frgdl tvarohovy s lesnim ovo-
cem, Valassky frgdl orechovy, Skvarkovy pagdcek
kminovy a Skvarkovy pagdcek cesnekovy

ZRUD - MASOKOMBINAT PISEK CZ, a. s.,
za vyrobky Blanickd klobdsa, Dunajskd klobdsa,
Tatarska klobdsa a Chalupdrsky bok.

Narodni znacku kvality KLASA ud€luje kva-
litnim potravinafskym a zemédélskym vyrobkiim
ministr zemédélstvi od roku 2003. Tuto prestizni
znacku spravuje od pocatku roku 2004 Oddéle-
ni marketingu Statniho zemédélského intervenc-
niho fondu (SZIF). Po¢atkem srpna mohli na-
1ézt spotiebitelé¢ narodni znamku kvality KLASA
na obalech celkem 1 335 potravinafskych vyrobki
od 222 vyrobcti. Dalsi informace o narodni znac-
ce kvality KLASA a kompletni seznam vSech oce-
nénych produktd jsou dostupné na internetovych
strankach Statniho zemédélského intervenéniho
fondu www.szif.cz v rubrice Propagace kvalitnich
potravin a na strankach www.eklasa.cz. SZIF

TS TAV -T" .._

Pro Valasské frgaly prevzala narodni znacku Klasa Jana Kasalova.
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a, KLASY" potravinar

Za spolecnost Vinselekt Michlovsky a. s. prebird ,, Klasu“ Miroslav Majer. Rozsafny pan prvezident, stastnd Lenka Kvaltynova a zamysleny pan ministr po preddni narodni znac-
ky Klasa pro ZRUD - Masokombindt Pisek

Ministr zemédeélstvi Jakub Sebesta predivd certifikdt se znackou Klasa pro TANY Nyrsko Karlu Vit-  Znacku Klasa pro své vyrobky piebird Vit Smucer (vlevo) ze spolecnosti Bramborirna
kovi ml. Bukovice, s. r. o.

Predstavitelé SZIF s moderdtorkou Jitkou Slukovou, zleva Kristyna Hrdskovd, Dana Piitovda a Tomas — Tomds Révész piedstavuje prezidentu republiky a cestnym hostiim prezentaci SZIF.
Révész

Reditel SZIF Tomds Révész a piedseda CSZM Jaromir Kloud p#i prohlidce vyrobkii Jogurty AGRO-LA mély na vystave veliky iispéch.
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AKTUALNI OTAZKY

od Ing. Jaroslava Machovce,

feditele Vinaiského fondu CR

OTAZKA PRVNI:

Letosni pocasi bylo velmi vrtkavé a stie-
doevropsky netypické. Napfed jarni vod-
ni deficit, pak dobry kvéten, ale ¢erven
a cervenec srazkové nadnormalni, s cas-
tym krupobitim a bourkami, a srpen s tro-
pickymi dny. Jak se tyto klimatické ne-
vyrovnanosti promitnou do letoSni urody
hroznii, a to jak v kvalité, tak i v mnoz-
stvi?

ODPOVED:

Jiz dnes je jasné, Ze se toto vSechno pro-
mitne zejména do mnozstvi sklizenych hroz-
ni. V Cervnu doslo vlivem destivého pocasi
k horsimu odkvétu révy, a proto jsou nékteré
odrudy tzv. ,sprchlé“, to znamena, Ze nékte-
ré bobule nejsou vyvinuté, a proto jsou hroz-
ny celkové leh¢éi. LiSi se to odrida od odrudy.
Krupobiti také na mnoha mistech poznacilo
vinice a sniZilo celkové vynosy. V kazdém pfi-
padé se sklizen odhaduje nizsi o 30 a vice %

oproti predchazejicimu obdobi. Nastésti totéz

nelze fici o kvalité. Nadéje na vysokou kvali-
tu leto$ni urody je pomérné znacna, prave vli-
vem teplého srpna a pékného zari. Nicméné
moudfejsi budeme po sklizni, ktera je nyni v pl-
ném proudu.

OTAZKA DRUHA:

Soucasna ekonomicka recese u nas je
dle mne spiSe krizi psychologickou, kte-
ra vede spotiebitelskou vefejnost k Setr-
nosti. To pak samoziejmé vyvolava oprav-
dovou krizi v uréitych podnikatelskych ak-
tivitach. A dotyka se i obchodu s vinem.
Jak vidite tento problém Vy? Mohl hyste
podat prehled o tom, jak se vyviji ohchod
s révovym vinem na nasem trhu v tomto
roce?

ODPOVED:

Nikdo se nemlize domnivat, Ze se soucas-
né ekonomické potize zplisobené krizi vyhnou
néjakému oboru. Tyka se to pochopitelné i ob-
chodu s révovym vinem. Hlavni projev je ten,

losti je cena. U obchodu s vinem je dulezity
i posledni kvartal roku, kdy je obchodovano
nejvice vina. Tento také ukaze situaci celého
roku.

Deékuji za rozhovor.
Ing. Frantisek Kruntordd, CSc.

Novy pofad Ceské televize

a znacky KLASA & kdyz je vareni zabavou

0d 1. srpna 2009 uvadi Ceska televize novy edukativni serial o vareni, ktery
hravou a vtipnou formou vysvétli divakiim diivody, pro¢ se vyplati vafit z kva-
litnich surovin. Novy koncept televizni kulinaiské show vznikl ve spolupraci se
znackou kvality KLASA. Role kuchafii se zhosti herci Igor Chmela a Jan Lep-
Sik. ReZie se ujal herec Petr GtvrtniGek, ktery se lidem zapsal do paméti po-
fadem Ceska soda. Hlavnim iicelem tohoto serialu o vareni je predevSim upo-
zornit na diilleZitost spravného vyhéru potravin, jejichZ rozdilna kvalita pfipra-

vené pokrmy znacné ovlivni.

Tento porad je dalsi z aktivit, kterou KLASA
pfipravila v ramci kampané ,Vyjimeéna kvali-
ta zarucena“. Ta poukazuje na rozdily v kvali-
té potravin. KLASA jiz pfed casem spolupra-

¢)

KLASE)

covala se znamym kuchafem a foodstylistou
Vladislavem Stuparicem, ktery se také podilel
na pfipravé tohoto serialu o vareni. Pét televiz-
nich spott, které budou vysilany do konce to-

hoto roku, bude vénovano riiznym druhiim po-
travin. Divaci tak zhlédnou vtipnou formou po-
dané informace o vejcich, bramborach, syrech,
masu a jablkach. Zaroven si podle gurman-
skych receptii budou moci pfipravit pochout-
ky jako napfiklad bramborové pralinky, hovézi
carpaccio Ci syrové kiupavé kosicky.

V soucasné dobé€ se vysila vétsi pocet po-
fadll o vafeni, v nichZ se uc¢ime technolo-
gické postupy, recepty €i zplisoby zpracova-
ni surovin. Samotné kvalité surovin se ale vé-
nuje maloktery z nich. Nebo kvalitu surovin
bereme jako samoziejmost? Pfitom pravé ta
ma pro uzitné vlastnosti vysledného pokrmu
zasadni vyznam. Technologickym postupem

vedeme pfipravu pokrmu jen k jeho dokonalosti.

Narodni znacku kvality KLASA udéluje kva-
litnim potravinarskym a zemédé€lskym vyrobkim
ministr zemédelstvi od roku 2003. Tuto prestizni
znacku spravuje od pocatku roku 2004 Oddéleni
marketingu Statniho zemédélského intervencni-
ho fondu (SZIF).

Dalsi informace o narodni znacce kvality
KLASA a kompletni seznam vSech ocenénych
produktii jsou dostupné na internetovych stran-
kach Statniho zemédélského intervenéniho fon-
du www.szif.cz v rubrice Propagace kvalitnich
potravin a na strankach www.eklasa.cz.

SZIF
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Probéhl potravinarsky veletrh Anuga 2009

z domova / 13

V némeckém Koliné nad Rynem probéhl v terminu 10.-14. Fijna 2009
jeden z nejvyznamnéjSich potravinaFskych veletrhii — Anuga 2009. Kazdé
dva roky se v unikatnim veletrznim konceptu predstavuji predni producenti

potravin z celého svéta a uzaviraji mezinarodni kontrakty. Je to jedina
akce svého druhu, ktera spojuje 10 veletrhii pod jednou stfechou. Letos
se na veletrhu predstavili v ramci spoleéné expozice KLASA tito vyrobci

potravin:

v

KLASQ)

ACCOM holding s. 1. 0.

mlécéné vyrobky

ALTIS Kolin s. r. o.

cukrovinky pro diabetiky

ARTIFEX INSTANT, s. 1. 0.

instantni napoje

CARLA spol. s . o.

cukrovinky, ¢okolady

ESSA, s. 1. 0.

lusténiny, ovoce, zelenina

Hanacka Kyselka s. r. 0.

napoje

LINEA NIVNICE, a. s.

presnidavky, ovocné dzusy

Pekaistvi VALASSKE FRGALY s. 1. 0.

sladké pecivo, frgaly

cukrovinky, ¢okolady

POLABSKE MLEKARNY a. s.

mlécné vyrobky, ovocné tvarohy

RUDOLF JELINEK a. s.

alkoholické napoje

SEMIX PLUSO, spol. sr. 0.

pudinky, celozrnné pecivo, miisli

Vyrobky se znackou KLASA se prezentovaly na
113 m? v jiz tradi¢né uspofadaném stanku. Pfedsta-
vilo se vném 12 drziteli znacky KLASA a pro na-
vstévniky byly pripraveny i ochutnavky kvalitnich
potravin. Narodni znacku kvality potravin KLASA

reprezentovaly mlécné vyrobky, specialni cukro-
vinky pro diabetiky, instantni potraviny, cokolady,
zelenina a ovoce, lusténiny, sladké a celozrnné pe-
¢ivo, ovocné presnidavky, mineralni vody a alko-
holické napoje.

py a svéta. Mohou zde nejenom pfedstavit své vy-
robky odborné vetejnosti a nabidnout ochutnavku
svych produkti, kromé toho také uzavrit dilezité
kontrakty s obchodnimi partnery.

Vyrobci ocenuji moznost ucasti na podobnych
zahranicnich veletrzich, jelikoz zde maji jedinec-
nou prileZitost ziskat cenné obchodni kontakty
a porovnat své vyrobky s konkurenci. Na veletrh

se sjeli odbornici nejen z Némecka, ale z celé Evro- SZIF

Netradi¢ni Vanoce s tradicnimi
ceskymi vyrobky cokoladovny CARLA

»

Pomalu se zabarvujici listi stromii je prvni pfedzvésti pfichodu obdobi, které
je casto spojovano s pfipravami na jeden z nejoblibenéjSich svatki roku, tedy
Vanoce. Pfipravte se na rozdavani drobnych darkii a peceni cukrovi se slad-
kymi vyrobky cokoladovny CARLA. PotéSte sebe i své znamé a uzijte si Vano-
ce podle svych piedstav. Vybrané vyrobky tohoto cokoladového kralovstvi ne-
sou na svém ohalu znacku kvality KLASA.

dobi v nasi firmé€. Vzhledem k tomu, zZe napiiklad
polevy patfi mezi nejzadanéjsi produkt spojeny
s pripravou vanoéniho peciva a cukrovi, docha-
zi k navySeni jeho vyroby,“ uvadi Pavel Plsek, fe-
ditel obchodniho oddéleni cokoladovny CARLA.

KLASE)

»Zajimavosti je, Ze pravé cukrarské polevy patfily
k jednomu z prvnich produkti, které jsme zaca-
li vyrabét. V soucasné dobé jsme piipravili inova-
ci jejich obalti, abychom spotfebitelim zjednodu-
sili orientaci v nasem sortimentu,” dodava Pavel
Plsek.

Cukrarské polevy v praktickém 100g baleni udé-
laji mistrovské dilo z kazdého druhu cukrovi. Vy-
rabény jsou ve variantach extra bila, extra tmava,
mlécna, jogurtova a liskooriskova. Pfed nanesenim
na cukrovi je sta¢i na 5 minut ponofit do horké vo-
dy. Jemné tekuté polevy poté na cukrovi vytvori ce-
listvou vrstvu, ktera rychle ztuhne. Pro vytvofeni
mozaikovych vzora ¢i motivii dle vlastni fantazie
1ze jednotlivé polevy kombinovat a dopliovat. Ce-
la fada polev nese na svém obalu znacku kvality
potravin KLASA.

Obdobi Vanoc je také spojeno s rozdavanim dar-
ki a radosti. Potéste i Vy své nejblizsi a vénujte jim
lahodny desert Laguna moiské plody s ofisko-nu-
gatovou naplni. Elegantni bonboniéru s ¢ervenou

di¢nim, zkuste pra-
vé Maretto. Prekvapi
unikatni kombinaci
lahodnych ingredien-
ci - extra hotkou ¢o-
koladou, mandlovym
marcipanem a deli-
katni naplni ve vari-
antach visen a pome-
ran¢. Obal produktu
je vyhodnocen jako
obal roku 2009.
SZIF

masli mizete zakoupit v riznych hmotnostnich va-
riantach. Cela fada téchto produkti ziskala na své
obaly znacku kvalitnich potravin KLASA.

Adventni kalendaif CARLA s motivy veselych
trpaslikil a snéhulaki ukrati cekani déti na Stédry
den. Mali ¢ekatelé naleznou v kazdém ze dvaceti
Ctyf okének ¢okoladové prekvapeni s motivy Va-
noc. Na zadni strané si budou moci vybarvit oma-
lovanky s motivy Vanoc.

Novinkou ¢okoladovny CARLA jsou lahodné
deserty Maretto. Pokud nepatfite mezi ty, ktefi
jiz od listopadu pecou zasoby vanocniho cukro-
vi a presto chcete navstévy potésit néCim netra-
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makro Cesi kupuji stale vice vina, ale levnéjsiho,

rarener profesionaia tr@Nem je obrovsky hoom riiZového vina

Praha - Obliba vina v Ceské re-
publice neustale stoupa a CeSi si ho
kupuji i béhem krize. Primérna ro¢-
ni spotieba vina ma stale vzriistajici
trend a v soucasnosti dosahuje 17,2 |
na osobu/rok, a to predevSim na
ikor spotieby lihovin. Pres aktual-
né klesajici trend segmentu Horeca
a nezavislého maloobchodu zazna-
menala spolecnost Makro za prvnich

Makro vino roku 2009 ma své viteze - Veltlinské zelené a

Praha - Odriidam Veltlinské zele-
né a Chardonnay patfily letos prvni
pricky jiz v sedmém rocniku uzna-
vané soutéze Makro vino roku 2009
pofadané spolecnosti MAKRO Cash
& Carry CR. V kategorii suchych vin
zvitézilo kabinetni vino Veltlinské
zelené vyrobce Vinselekt Michlov-
sky, kategorii vin ostatnich oviadlo
Chardonnay, vyhér z cibéb od Ing.
Miroslava Volarika. Odhorna sed-
miclenna komise v ¢ele s profeso-
rem Vilémem Krausem, nejznaméj-
Sim ceskym vinaiskym expertem,
je ocenila jako nejlepSi ze 130 no-
minovanych vzorkii z vinaiské pro-
dukce malych, stiednich i velkych
vyrobcii vina z celé Ceské republi-
ky. VSechna ocenéna vina zakaznici
naleznou v sortimentu kazdé ze 13
velkoobchodnich prodejen MAKRO
Cash & Carry CR.

,Nasi snahou je nabidnout vinarim
prileZitost, jak svd vina nabidnout a zvi-
ditelnit i vzhledem k soucasné slozité si-
tuaci. Uspéch v soutézi Makro vino roku
Jim miiZe zajistit solidni odbér jejich vina
a osloveni mnoha stovek a tisicii profesi-
ondlnich zdakaznikit nakupujicich v Mak-
ru. Vetsina z prihldsenych vinarii se soute-
Ze v minulosti jiz ziicastnila a vi, Ze je pro
né pripadny uspéch prinosny nejen z hle-
diska prestiZe, ale také z hlediska eko-

sedm mésicii v porovnani se stejnym
obdohim loiiského roku riist ohjemu
prodeje vina o 4,5 %. Stoupajici obh-
jem vSak neni kompenzovan ristem
hodnoty prodejii, zavinéné vyraznym
poklesem cen. Tyto vlivy zpiisohily
mirné sniZeni dosahovanych trZzeb
v kategorii vina. V dobhé ekonomic-
ké krize Cesi zacali preferovat po
nékolika letech také levnéjsi vina,

nomického, “ uvadi Ivo Dvorak, hlavni
sommelier spole¢nosti Makro.

Letos jiz podruhé byla soutézni vi-
na rozdélena do dvou kategorii. Tento
krok prispiva k maximalni objektivité
hodnoceni prihlasenych vzorkl a pre-
devs§im také k usnadnéni vybéru vhod-
nych vin pro zakazniky. Také letos za-
znamenali hodnotitelé nartist poctu
prihlasenych vzorki, kterych bylo o 21
vice neZ predchozi rok - i to ilustruje
uznani vysoké kvality a kreditu soutéze
ze strany Ceskych vyrobctl, odborniki
a znalct vina.

VYSLEDKY SOUTEZE MAKRO
ViNO ROKU 2009

wRocnik 2008 byl moznd predzvesti ur-
citée zmeény v klimatickych pomérech na-
sich vinarskych oblasti, coz miiZe souviset
se zmeénami v klimatickych pomérech na
nasi planete. To umoznilo péstovani ne-
kterych pozdnich odriid i u nds, jako je
napriklad Merlot ¢i Cabernet Sauvignon.
A pravé tato vina se vyrazné prosadila
i v prvni desitce hodnocenych vin, pritom
nase cervend vina jsou tak trochu popel-
kou. Jak u bilych, tak u cervenych vin ze-
silil trend na vina suchd. Pri tom se u bi-
lych vin pozaduje ,infantilni*, mnohdy az
prehnané reduktivni soubor aromatickych
i chutovych ldtek. To md za ndsledek po-
tlacovani odriidového charakteru a sou-

pochazejici prevazné z dovozu. Jed-
nim z pozitivnich signalli v soucas-
nosti je obrovsky zajem o riZova vi-
na, jejichz prodeje za prvnich sedm
mésicii vzrostly o 40 %.

,Z nasich prodejii vyplyvd, Ze v letos-
nim roce dochdzi k mirnému poklesu vin
tuzemskeé provenience. Jednoznacnym le-
tosSnim trendem jsou riizovd vina. V této
kategorii zafungovala dlouhodobd cilend
osvéta a medidlni kampané. Oproti cel-
kovému klesajicimu trendu prdave lokdl-
nich vin je vsak ndrust tuzemskych riiZo-
vch vin znatelny. Paradoxem je, Ze ackoli
prodeje Sumivych vin klesly, a to zejména
diky poklesu prodejit u Horeca zdkazni-
ki, kategorie Champagne, tedy francouz-
skych samparnskych naopak vyrazné roste
o 15 %,“uvadi Eva Svobodova, nakupci
vina spole¢nosti Makro.

ZEBRICEK OBLIBENOSTI

ODRUD SE MENI

V poslednim roce doslo ke zméné

preferenci odrid u bilych vin, mezi nej-

popularnéjsi v letoSnim roce patfi Sau-

vignon, Ryzlink rynsky a Rulandské Se-

dé, z prednich pricek ustoupilo Veltlin-
ské zelené a Miiller Thurgau.

casné to vylucuje budovdani obrazu vina
na zdakladé vlastnosti ,terroiru”, o kte-
rém se tak casto mluvi. Moravskd bild vi-
na dostavaji jednotnéjsi charakter a mizi
odriidovad i mistni rozlisnost. Vlddne zele-
nozluta barva, aroma citrusovych plodii,
svézest, umirnény obsah kyselin s pozna-
telnym puisobenim zasireni a se zbytko-
vwm obsahem cukru az do povolené hra-
nice pro suchd vina. U cervenych vin trvda
trend na cervend vina odriidovd, i kdyz by
bylo iicelnéjsi vyzkouset, nabidnout a pod-
DorFit ucelné volena cuvée,“ uvedl garant
soutéZe a predni vinafsky odbornik
prof. Ing. Vilém Kraus, CSc., a dodal:
,Z vin vybranych hodnotiteli mé nejvice
zaujala vina dodand firmou VINSELEKT

Modrym odriidam dominuji Ruland-
ské modré, Modry Portugal a Zweigel-
trebe, prodeje poklesly tradi¢nim odri-
dam, jakymi jsou Frankovka a Svato-
vaviinecké.

NA SCENU SE VRACI VINA
Z FRANCIE
Z pohledu na dovazena vina se obje-
vuje op€tovny rist zajmu o nova zem-

MICHLOVSKY a. s., a to Veltlinské zele-
né, kabinet 2007, Sauvignon, pozdni sber
2008, Frankovka, kabinet 2007, a Ru-
landské modré, pozdni sber 2008.

15 NEJLEPE HODNOCENYCH
VIN MAKRO VINO ROKU 2009:
Kategorie suchych vin:
1. Veltlinské zelené, kabinetni vino
2007 - Vinselekt Michlovsky a. s.
2. Rulandské sedé, pozdni sbhér 2008
- MORAVINO s. 1. 0.
3. Ryzlink rynsky, pozdni shér 2008 -
VINO Mikulov, spol. s T. o.
4. Cabernet Sauvignon, pozdni sbér
2007 - PATRIA Kobyli, a. s.
5. Cabernet Moravia, jakostni vino
2005 - Znovin Znojmo, a. s.
6. Merlot, pozdni sbér 2007 - Vinse-
lekt Michlovsky a. s.
7. Merlot, pozdni sbér 2005 - MORA-
VINOs. r. 0.
8. Sauvignon, pozdni sbér 2008 - Vin-
selekt Michlovsky a. s.
9. Frankovka, kabinetni vino 2007 -
Vinselekt Michlovsky a. s.
10. Rulandské modré, pozdni sbér
2008 - Vinselekt Michlovsky a. s.

Kategorie vin ostatnich:

1. Chardonnay, vybér z cibéb 2008 -
Ing. Miroslav Volarik

2. Aurelius, vybér z bobuli 2006 - Ing.
Richard Tichy

ska francouzska vina (VdP), jejichz
prodeje rychle rostou pfiblizn€ o 34 %
oproti minulym letim, kdy spiSe klesa-
ly. Novym trendem jsou evropska vina
z Némecka, Portugalska a Rakouska.
Stale dobré prodeje vykazuji tradi¢ni
oblasti Italie a Francie (DOC, DOCG,
AOC) a oproti minulosti se prosazuji
levnéjsi vina pravé z téchto vinafskych
zemi.

Chardonnay

3. Cabernet Sauvignon, pozdni shér
2007 - VINO Mikulov, spol. s T. o.

4. Veltlinské Cervené rané, vybér z bo-
buli 2008 - Ing. Miroslav Volafik

5. Chardonnay, pozdni sbér 2008 -
Ing. Miroslav Volafik

MAKRO Cash & Carry CR je soucasti
nadnarodni skupiny Metro Cash & Car-
ry International, jez ma zastoupeni ve
32 zemich svéta s vice nez 655 velkoob-
chodnimi centry typu cash & carry. Po
celém svété zaméstnava pres 100 000
lidi a v roce 2008 dosahla trzeb ve vysi
33,9 mld. EUR. METRO Cash & Carry
je prodejni divizi METRO Group, jed-
né z nejvyznamnéjSich mezinarodnich
maloobchodnich a obchodnich spolec-
nosti. V roce 2008 skupina dosahla tr-
7eb pfiblizné ve vysi 68 mld. EUR. Tato
spolecnost ¢ita na 290 000 zaméstnan-
cll a provozuje priblizné 2200 center ve
dvaatficeti zemich svéta.

V Ceské republice patii do sité Mak-
ro Cash & Carry CR tfinact velkoob-
chodnich center pro podnikatele. Vyso-
ka obratka zbozi, provozni vykonnost,
omezeny pocet prodejen, vyspéla lo-
gistika a pfimé nakupy ve velkych ob-
jemech umoznuji Makru prodavat zbo-
7i za nejvyhodnéjsi velkoobchodni ceny.
'V roce 2008 zaméstnavalo Makro Cash
& Carry CR na 3500 zaméstnancii a vy-
Se jeho trzeb dosahla 39,7 miliard K¢.

y wnm L4

Makro rozsiri sluzby pro své zakazniky, nove bude poskytovat i vyhodne

Praha - Velkoohchodni spolec-
nost Makro pripravila od 1. 10.
2009 pro své profesionalni zakaz-
niky dalSi sluzby poskytované pfi-
mo na ploSe vSech velkoohchodnich
center Makro. Ve spolupraci s po-
jiStovnou Allianz nabizi nové pojis-
téni a s finanéni spolecnosti ESSOX
spotiebni, profi ivéry a leasing. Ty-
to sluzhy dopliiuji jiz dfive predsta-
venou sluzbu Mphone, provozova-
nou ve spolupraci s Telefonica 02.
Zakaznici budou moci vyuzit vyhod-
nych podminek a slev na tyto sluz-
by, které Makro se spolecnostmi
dohodlo. VeSkeré nahizené sluzhy
jsou nové poskytovany pod hlavic-
kou Mservis.

m-servis

L Zavedeni novych sluzeb je soucasti
nasi dlouhodobé strategie pomoci nasim

zdakaznikim predevsim z oblasti malého
a stredniho podnikani. Cilem je nabid-
nout pod ,jednou strechou” sluzby, kte-
ré vuZivaji nasi zakaznici bezprostredné
pri svéem podnikdni, a to za podminek lep-
sich, nez by byli schopni ziskat jako stan-
dardni zdkaznici na trhu. Sleva na nabi-
zené sluzby - pojisteni, telefonni sluzby
a uvery - je odvozena od druhu Makro
karty, nejvyssi slevy ziskaji majitelé Zla-
tych Makro karet. Do budoucna uvazuje-
me o dalsim rozsirovdni sluzeb tak, aby-
chom pokryli co nejsirsi spektrum potreb
nasich zdkazniku,“ uvadi Stanislav No-
votny, manazer znacek a komunikace
MAKRO Cash & Carry CR.

Dalsi vyhodou pro zakazniky je fakt,
7e vsechny sluzby je mozné sjednat na
jednom misté, jelikoz ve vSech naSich
velkoobchodnich stfediscich najdou
prodejni a poradenské stanky Mservis,
kde mohou od zaméstnanct ziskat ves-
keré¢ informace o produktech nebo sluz-
bu sjednat.

Nosné produkty v ramci Mservisu
jsou zahrnuty do 3 oblasti: Mprofinan-
ce - nabizejici financni sluzby, zatim
v rozsahu splatkového prodeje, speci-
alnich uvéri nebo leasing na koupi vy-
baveni restauraci a obchodl; Mphone
- prodej tarifti mobilnich telefont spo-
jenych s volnymi minutami za nakup
v Makro; a konecné Mpojisténi nabi-
zejici autopojisténi, cestovni pojisténi
a pojisténi majetku.

MPOJISTENI

@ poiisténi

Diky mimofadnym slevam na pro-
dukty od spole¢nosti Allianz, mohou
zakaznici Makra sniZit naklady na po-
jistné. V Makru bude mozné uzavrit na-
sledujici pojistky:

@ Autopojisténi - povinné ruceni, hava-
rijni pojisténi, doplnkova pojisténi

® Pojisténi majetku a odpovédnosti za
Skodu
® Cestovni pojisténi

MPHONE

@ phone

Makro ve spolupraci se spole¢nosti
Telefonica O2 nabizi tfi vyhodné tari-
fy Mphone Mini, Midi a Maxi. Navic
zéakaznici mohou snizit své naklady na
telefonovani i diky volnym minutam,
které ziskavaji po dobu akci za nakupy
v Makru.

MPROFINANCE

@ profinance

Zakaznici mohou vyuZit i inovova-
nou nabidku finan¢nich produktl za

pojisteni Ci uvery

vyhodnych podminek od spole¢nosti
Essox, ktera jim umozni financovat na-
priklad nakup vybaveni restaurace ne-
bo obchodu.

® Spotiebni uvéry - 6 standardnich
produktti pro nakup zbozi v MAKRO
v rozpéti 2 000 - 500 000 K¢

® Profi uvér - pujcka urcena na finan-
covani potfeb spojenych s koupi vyba-
veni obchodll nebo restauraci v roz-
sahu 2 000 - 500 000 K¢

® Leasing - leasing ureny na financova-
ni rozsahlejSich investic do vybaveni
obchodt a restauraci vrozsahu 75 000
- 1300 000 K¢.

Mezi dalsi nabizené sluzby patii na-
priklad vybér stravenek, tisk vizitek, ob-
jednavky razitek ¢i vySivky log na pra-
covni odévy.

Romana Paskovd
manaZzerka komunikace
MAKRO Cash & Carry CR s.r.o.
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Usek zivotniho prostiedi, vyzkumu a vzdélavani Ministerstva zemédélstvi Ceské republiky

a Vysoka skola chemicko-technologickd v Praze
Vas srdecné zvou na seminaf

Workshop High-Q and Healthy Foodcrops
— a Challenge for Organic Farming
»Kvalitni a zdravé potraviny - vyzva pro ekologické zemédélstvi”

S PREDNiMI EVROPSKYMI ODBORNIKY NA TEMA AKTUALNICH VYSLEDKU VYZKUMU V OBLASTI KVALITY BIOPOTRAVIN
Datum konani: 25.11.2009 od 9:00 hodin do 14:00 hod.
Misto: Ministerstvo zemédélstvi CR (Tésnov 17, Praha 1)

Seminaf za ucasti evropskych védeckych Spicek bu-
de zaméien na prezentaci nejnovéjsich vysledku
vyzkumu v oblasti biopotravin, na nové metodické
pristupy zkoumani kvality potravin a predstaveni
priorit vyzkumu EU v této oblasti.

Soucasti diskuze bude i polemika s vysledky ne-
davno zveiejnéné britské studie FSA, které popiraji
vyssi kvalitu biopotravin.

prednaskovy sal ¢. 400

Vystoupi zde pfedni predstavitelé v oblasti vyzku-
mu biopotravin a ekologického zemédélstvi Carlo
Leifert (University of New Castle, UK), Urs Niggli
(FiBL Frick, CH), Niels Halberg (ICROFS, DK) a Mach-
teld Huber MD (Louis Boelk Institut, NL). Mode-
ruje J. Hajslova (VSCHT) a Jiti Urban (Ministerstvo
zemédélstvi CR).

Seminaf je urcen zejména odborné vefejnosti, vy-

zkumnym pracovnikdim v oblasti kvality potravin, vy-
robcdm potravin, zaméstnancim statni spravy a ne-
vladnim organizacim se zaméfenim na ochranu spo-
trebitel(l, ekologické zemédélstvi a ochranu zivotniho
prostredi.

Seminaf probéhne v anglickém jazyce. Simultanni
preklad do ¢estiny zajistén.

Ucast na seminaFi a obcerstveni zdarma.

Svoji Ucast, prosim, potvrdte: E-mailem: ladislav.jerabek@mze.cz, nejpozdéji do 20. 11. 2009.

N1/
Diamant

Moderni konzumenti zohlediiuji pri nakupu
peciva stale vice, kromé chuti, vzhledu a erst-
vosti, také jeho vyZivovou a fyziologickou vhod-
nost pro zdravi clovéka. 0d pekafii, jimz sveéfili
svou diivéru, ocekavaji vedle nejvy$Siho poZit-
ku také pouiiti téch nejhodnotnéjSich surovin.
Pravé tuky se zvySenym ohsahem transmast-
nych kyselin, jeZ jsou ¢asto pouZivany pfi vy-
robé peciva, byly v poslednich letech oznaceny
jako zdravi Skodlivé a v médiich odsouzeny.

Origi nal-Baker

Cisai'ské koblihy

Vase koblihy, Vis Diamant!

Davno pred tim, nez média upozornila na Skod-
livost transmastnych kyselin, zacal Diamant vSech-
ny své prisady do peciva postupné vyrabét pouze
z tukll bez obsahu téchto kyselin. Vice nez pét let
jsou tak vSechny zakladni smési vyrabény bez po-
uZziti transmastnych kyselin.

Diamant Sel jesté o krok dale. Dfive nez to bu-
de ze zakona povinné, odpovidaji od Cervna vSech-
ny margariny uvedené Diamantem do obé&hu, stej-
né jako fritovaci tuky, tém nejpfisnéjSim pravnim
normam a obsahuji méné nez jedno procento
transmastnych kyselin. Chut a pekafsko-technic-
ké vlastnosti se tim nijak nezménily. Aby vyse zmi-
néna kvalita byla kazdému ziejma, prichazeji nové
vyrobky na trh pod vlastni znackou Diamant.

Zakaznici Diamantu jsou vzdy na bezpecné
stran€, a mohou tak i svym zakaznikiim zarucit,
Ze k vyrobé pouzivaji jen ty nejkvalitnéjsi surovi-
ny. PR

\l/
Diamant

DIAMANT CZ, spol. 1 ro.
Pragskd 186, 250 66 Zdiby u Prahy, (ared! PST-CLC)
Tel: +420 286 000 400, Fo +420 286 000 406
info@diamantcz. en it diamant. com

Na vystavé Zemé Zivitelka v Ceskych Budéjovicich
ziskala firma

Pekaistvi VALASSKE FRGALY s.r. o.
z Velkych Karlovic
Zlaty klas za vyrobek
VALASSKY FRGAL - NATURA PURE

a narodni znacku kvality KLASA za vyrobky

VALASSKY FRGAL TVAROHOVY S LESNiM OVOCEM
VALASSKY FRGAL ORECHOVY
A SKVARKOVY PAGACEK KMINOVY

¢

KLASE)
www.valasskepecivo.cz @ pekarstvi.frgaly@tiscali.cz @ telefon:571444214 e mobil: 603 834 154
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Svétovy den chleba, svatek s de-
setiletou tradici, je kazdorocné vy-
hlaSovan organizaci U. . B. (Mezi-
narodni unie femesinych pekaren)
na 16. fijen. Podnikatelsky svaz pe-
karii a cukrafi v CR sice jiZ od ro-
ku 1994 porada celostatni oslavu
chleba, Dny chleba v Pardubicich,
ale ke Svétovému dnu chleba jsme
se letos poprvé prihlasili take pro-
to, aby se dale zkvalitiiovala vyro-
ba, kultura prodeje a spotieby této
nezastupitelné potraviny.

Chléb je dnes pro nékoho véc napro-
sto samoziejma, pro jiného bozi dar
a pochoutka nad jiné. Zadna jina potra-
vina nezastoupi jeho univerzalnost jako
prilohy k dal§im jidlim ¢i jako samo-
statného pokrmu.

Proto je k propagaci kvalitniho ¢eské-
ho chleba cela fada divodi:

- Cesti pekafi i na§ Svaz usiluji o to,

informace

aby na Ceském trhu prevladal kvalit-
ni Cesky chléb z tuzemskych suro-
vin, o ktery ma ¢esky zakaznik nej-
VEtSi zajem;

- Nasim pfanim je, aby si nas spotre-
bitel na chlebu vzdy pochutnal, tj.
aby jeho kvalita byla vzdy na vyso-
ké urovni;

- Apelujeme na ty obchodniky, ktefi
vraci objednany, ale neprodany chléb
zpét vyrobctim, aby si uvédomili hod-
notu chleba, lidskou praci, suroviny
a energii vynaloZenou na jeho vyrobu
- a to zejména dnes, v dobé krize;

- Spotiebitele hodlame informovat
u spravném zpusobu uchovavani, za-
mrazeni a spotiebé chleba v domac-
nostech;

- Pekari, feCeno s urcitou nadsazkou,
Zivi tento narod, nebot pekarenské
vyrobky se podileji vice nez tretinou
na denni spotiebé potravin kazdého
Z nas.

Jsme si védomi toho, ze k podpo-
fe kvalitni vyroby, spravnému vybéru
a zvySeni kultury spotfeby chleba je tie-
ba vénovat zvySenou pozornost. V tom-
to ohledu pfichazime proto s konkrétni-
mi aktivitami.

Nas podnikatelsky svaz pravidelné
porada téz celostatni soutéze pekari
,O nejlepsi chléb roku®, ,,O nejhez¢i do-
Zinkovy kolac*“ ¢i o titul ,,Pekaf/cukraf
roku®. Tyto soutéZe prispivaji k propa-
gaci femesIné zru¢nosti a umu Ceskych
pekail a nasledné i k bohatsi a pestfej-
$i nabidce pekafskych vyrobkl pro na-
Se spotiebitele.

Kontakty:
www.svazpekaru.cz,
info@svazpekaru.cz

Stanislav Mihulka
Podnikatelsky svaz pekarii a cukrd('ﬁ
v CR
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Prohlaseni pekarskeho svazu ke Svetovemu dni chleba

Mistrovské dilo
michelskych pekarii
- 15kg bochnik

Ing. Eva Novikova p¥i své erudované predndsce

Praha (fk) — Dne 14. fijna 2009 uspofadal
Podnikatelsky svaz pekaili a cukraili Ceské
republiky tiskovou konferenci k udalosti Sve-
tovy den chleba. Svétovym dnem chieba je vy-
hlasen pekarskou unii U. 1. B. den 16. Fijen
a letos byl slaven naSimi pekafi poprvé. Treba
se to pak bude ,,hadat”“ s oslavami Dne chle-

ba v Pardubicich, které se konaji vZdy v cerv-
nu a letoSni rocnik mél byl jiz 16. v poradi.
Ale s tim si jisté nasi Sikovni pekafii poradi.

Tak tedy prvni kratka konferencni formou pro-
vedena oslava udalosti Svétovy den chleba se
uskutecnila v reprezentativnich prostorach Cla-
rion Congres Hotel Prague v prazskych Vysoca-
nech a velmi se povedla. Ing. Jan Ivanek, feditel
odboru Ministerstva zemédélstvi, konferenci za-
hajil a podtrhl vyznam pekaiského oboru a jeho
nezastupitelnost na nasem trhu. Velmi pékné by-
lo vystoupeni predsedy svazu Ing. Jaromira Dfi-
zala, ktery podal velmi vyCerpavajicim a piehled-
nym zpusobem situaci ve vyrobé a spotiebé chle-
ba u nas. A zlatym hiebem akce bylo bravurné
prednesené odborné vystoupeni Ing. Evy Nova-
kové z IREKS ENZYMA o vyznamu chleba ve

Pohled za predsednicky stil - Ing. Jan Ivanek, CSc., 7 MZe p¥i svém vystoupeni

vyzive. Ji zvyraznéna zdravotni rizika zptisobena
malym pfijmem vlakniny nasi populaci, ale i do-
poruceni na konzumaci pekafskych vyrobkii s vys-
sim podilem zitné mouky, celych zrn a semen by-
la volanim nejen k pfitomnym novinaitim, ktefi
by méli jeji odborné poselstvi dale §ifit nasim spo-
trebitelim, ale i k vyrobctim - pekarim, jejichz

nabidka by méla jeji odborné rady respektovat.

Vyznam této udalosti podporila i akce pekari
z Michelskych pekaren a. s., ktefi upekli na pocest
této oslavy 15kilogramovy bochnik chleba. Tento
vyrobek byl na konferenci zaregistrovan do Ceské
knihy rekordi pelhfimovské agentury Dobry den.
A klobouk dolid” pfed uménim pekari z Michle!

Praha (li) - Generdlni Feditel
spolec¢nosti Lidl pro Ceskou re-
publiku a Slovensko Stefan Rohr
po dvou letech konéi ve funkei,
nahradi ho Pavel Stratil. Uvedla

Séf Lidlu pro CR a Slovensko Rohr konéi

to mluvéi firmy Lidl Sandra Kipe-
tova.

Podle mluvéi se Rohr z osobnich
dtivodi rozhodl pozadat o navrat do
rodného Némecka. Stratil ve spolec-

nosti Lidl ptisobi devét let na vedou-
cich pozicich, naposledy v zahra-
nici.

Diskontni fetézec Lidl patfi spolu
s hypermarkety Kaufland do némec-

ké maloobchodni skupiny Schwarz.
Svych vice nez 200 prodejen Lidl
v Cesku provozuje po celé republi-
ce. S lonskymi odhadovanymi trzba-
mi 17,5 miliardy korun Lidl obsadil

mezi tuzemskymi diskontnimi fetéz-
ci druhé misto za spole¢nosti Penny
Market, jejiz trzby Cinily 20 miliard
korun. Do Ceska spoleénost vstoupi-
la v roce 2003.

PFAHNL Backmittel spol. s r. o.

SE ZABYVA CISTENIM PLECHU A FOREM Z HLINIKOVYCH SLITIN

P Nabizime i souvisejici
sluzby, jako je
vyzvednuti
znecisténych
a zaslani vycisténych
plech ¢i forem.

P Prodavame také
stroje na cCisténi
s pfislusnym roztokem.

Pred ¢isténim

Stroj na cisténi plecht

Po ¢isténi

a vicedilnych forem

Obratte se na nas a spolecné
najdeme nejlepsi feseni pro Vas

P Také v oblasti ¢isténi
nerezovych a ocelovych
plechii ¢i forem dosahujeme
nové velmi dobrych vysledk.

Dalsi informace:
www.pfahnl.cz
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I Vyvoj pekaiskych zlepsSujicich pfipravki

Tématem tohoto clanku je struc-
ny prehled vyvoje a zakladnich kom-
ponent pekarskych zlepSujicich pfi-
pravkii.

Myslim, Ze v ivodu mohu uvést jed-
nu z ,odvékych® a nejlevnéjsich prisad
pekafskych tést ovlivaujici jejich pripra-
vu a chovani - tradi¢ni jedlou sil. Ta
totiz kromé slané chuti peciva a zvyraz-
néni ostatnich chutovych vlastnosti pe-
kafského vyrobku, plisobi také v tésté
kladné na bobtnani bilkovin. Tim ome-
zuje jeho roztékavost. K dalSim ,histo-
rickym* zlepSujicim pfipravkim patfi
sladova moucka ziskavana rozemletim
nakli¢eného zrna jeCmene nebo pSeni-
ce. Do tést se sladova moucka pridava-
la v sypké formé nebo jako sladovy si-
rup. Vyznam sladové moucky v pekai-
ském femesle spociva v jeji diastatické
mohutnosti diky vysokému obsahu en-
zym, odtud pochazi i obchodni nazev
Diasta. Sladova moucka obsahuje ze-
jména amylazy Sté€pici pSeni¢ny Skrob
na dextriny a maltézu. Pro alfa amyla-
zu se dokonce dfive pouzival termin dia-
staza, ktera spolu s u€inky beta amylazy
pusobi kladné pfi spravném davkovani
na objem vyrobku, barvu kirky, struktu-
ru stfidy. Dale obsahuje sladova mouc-
ka proteolytické enzymy $tépici bilkovi-
ny - v téstech pSeni¢nou bilkovinu le-
pek. Proteolytické enzymy obsazené ve
slad. moucce ptisobi kladné u mouk se
silnym, kratkym lepkem. Jejich pritom-
nost je ale problémem pfi zpracovani
tést z mouk z porostlého, nakli¢eného
obili ze sklizni za nepfiznivych klimatic-
kych podminek pfi jeho dozravani. V ev-
ropskych pekarnach se dfive pouzivaly
pro vyrobu tést i tzv. ,,patentované slado-
vé moucky”“ pod riiznymi obchodnimi
nazvy. Tyto moucky obsahovaly navic

riizné prisady, napfiklad mineralni lat-
ky podporujici ¢innost drozdi (pekarské
kvasinky druhu Saccharomyces cerevi-
siae) nebo zlepsujici vlastnosti pSeni¢né
bilkoviny. To byly s nejvétsi pravdépo-
dobnosti prvni kroky vedouci k dnesnim
komplexnim pekafskym zlepSujicim pfi-
pravkiim. Pokud je pfitomnost proteoly-
tickych enzymi obsaZenych ve sladové
moucce na zavadu, vzhledem ke kvalité
pSenic¢ného lepku, 1ze pro cilené odbou-
ravani Skrobu pouZzit mikrobialni amyla-
zy - plisnové nebo bakterialni. U bakte-
ridlnich je tfeba v pekafské technologii
pocitat s jejich vyssi termostabilitou. Pri
peceni chleba a peciva s vétsi gramazi,
kdy teplo prostupuje od povrchu vyrob-
ku k jeho stiedu relativn€ pomalu, mize
enzymaticka hydrolyza skrobu probihat
priliS dlouho. Nastavenim pecici kfiv-
ky a doby peceni lze ovlivnit obsah dex-
trini, maltodextrini, maltézy a glukozy.
Existuje napf. technologie pro specialni
druh chleba, ktery se pece po dlouhou
dobu, a vysledkem je pak chléb se stfi-
dou s nasladlou chuti.

Soucasti dnesnich zlepSujicich pri-
pravki jsou dale proteolytické enzymy,
a to zejména u pripravki uréenych pro
zpracovani mouk s velmi silnym lep-
kem. Tyto enzymy jsou také soucasti
pripravkl pro specidlni pekafské vyrob-
ky, jako napf. oplatky a suSenky. Mezi
dal§i enzymy pouzivané v pekaiskych
pripravcich patfi komplex hemicelulaz.
Ty vyrazné ovliviiuji vaznost vody v tés-
t€ a tim kromé reologickych vlastnosti
tésta ovliviuji i jeho vytéZnost. Soucas-
ti pekarskych pfipravki mulze byt i en-
zym lipoxygenaza, ktery ptisobi jako
katalyzator biochemickych reakci v tés-
té za vzniku hydroperoxidt. Tyto latky
pozitivné ovliviuji reologické vlastnosti
tést. DalSi enzymatickou soucasti zlep-

Suroviny
znacky

Firma Omega CZ ma 17 let zkuSenosti v oblasti

“ ital0.

Sujicich pfipravkti mohou byt i fosfata-
zy, jejichz ptisobenim se kyselina fos-
fore¢na uvoliuje z organickych vazeb
a prechazi do formy anorganickych
sloucenin. Fosfore¢nany pak ovliviuji
kyselost tést a zaroven podporuji vyZi-
vu kvasinek. Enzymy jsou dnes pouzi-
vany ve zlepSujicich pfipravcich v syner-
gicky pusobicich komplexech. Prestoze
jsou enzymy uvedené ve slozeni zlepSu-
jicich pfipravkl az na poslednim mis-
té, ovlivauji technologické chovani tés-
ta velmi vyrazné. Tato soucast pfiprav-
kG patfi k velkému ,,uméni“ a zaroven
i tajemstvi firem, které se vyvojem a vy-
robou zlepSujicich pfipravki zabyvaji.
Enzymy ¢lanek zacina i z ,ucty” k Di-
asté, sladové moucce, kterd je dodnes
vyuzivana nejen pro svou enzymatickou
kvalitu, ale i diky jejimu vlivu na typicky
Ceskou chut pekafskych vyrobkii.

Kromé enzymu obsahuji dnesni zlep-
Sujici pripravky mnoho dalSich kompo-
nent. Pro ucel ¢lanku a nastin sloZitos-
ti pekarskych pfipravkl je dale uveden
jen strucny prehled.

Soucasti pripravki jsou i emulgato-
ry (povrchové aktivni latky). Ty reduku-
ji mezifazové napéti mezi jinak nemisi-
telnymi latkami, a tim umozni disperzi
jedné latky do druhé. Nejdéle pouziva-
nym emulgatorem je latka pfirodniho
plivodu - lecithin. Mezi dalSi pouZivané
emulgatory patii mono- a diacetylglyce-
roly. Disperzi ovlivauji tyto latky i sen-
zorickou trvanlivost pekafskych vyrob-
ka. V zlepsujicich pripravcich se dale
pouzivaji hydrokoloidy - vysokomole-
kularni vazné latky. Jsou soucasti i pfi-
pravkid pro specialni technologie. Pro-
dluzuji také senzorickou trvanlivost pe-
Civa. Patii sem napf. vajeCny albumin,
pektiny, guarova moucka, agar a skupi-
ny modifikovanych skrobu.

VITALCO NABizZi:

z domova -

Dale nachazeji uplatnéni chemické
oxidaéni a redukéni latky. Mezi nejzna-
méjsi patfi uréité kyselina askorbova,
ktera je vyznamna svymi oxidacné-re-
duk¢nimi schopnostmi. V podobé kyse-
liny dehydroaskorbové uc¢inkuje podob-
né jako oxidacni latky urychlujici tech-
nologické zrani mouk. Redukci zpét na
kyselinu askorbovou pak tvorbou disulfi-
dickych mustk mezi bilkovinami zpev-
nuje strukturu pSenicného lepku. V pra-
Xi se pak pouzivaji povolené oxidacni lat-
ky pro zlepseni reologickych vlastnosti
pSeni¢nych tést. Mezi oxidacni latky pat-
fi1islouceniny, které se pouzivaly pro bé-
leni pSeni¢nych mouk. Dfive se v zahra-
nici pouzival napf. acetonperoxid. U nas
bylo komeréni béleni mouky zakazano
jiz pred druhou svétovou valkou.

V nasi republice se vyvoj pekai-
skych zlepSujicich pfipravki pohybo-
val od vyuzivani sladové moucky Di-
asty pfes fadu pripravkd Diapol uvede-
nych na trh v 70. a 80. letech minulé¢ho
stoleti pod timto obchodnim nazvem.
Napriklad Diapol X se pouzival pro vy-
robu tést béZného peciva, Diapol VIII
pro mlééné pecivo, Diapol VII byl ur-
¢eny pro vyrobu jemného peciva, Dia-
pol Ch byl soucasti receptury tehdy vel-
mi uspésného Ceského chleba. Sladova
moucka Diasta se pro své charakteris-
tické vlastnosti pouZiva i v dnesnich pe-
katskych technologiich. Po roce 1989,
kdy se cesky trh, vcetné pekafského,
oteviel, se na volném trhu objevila fa-
da zahrani¢nich firem s obrovskou na-
bidkou celé rady zlepsujicich pripravka,
atraktivnich posypt atd. K velkému ob-
ratu doslo i v nabidce strojniho zafize-
ni pro pekarny. Zaroven vznikaly v kaz-
dém vétsim mésté nové Zivnostenské pe-
karny. Dnes je strojni vybaveni vétsiny
pekarenskych provozi, véetné techno-
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logickych moznosti, na srovnatelné ev-
ropské urovni. Naroky na kvalitu pekai-
skych produktii se po roce 1989 vyraz-
né zvysily. Naprfiklad dnes stale roste
poptavka po zamraZenych produktech
urcenych k rozpékani pfimo pfed oci-
ma konecného zakaznika. U jemného
baleného peciva je dnes samoziejmos-
ti dfive ,neslychana“ senzoricka a mi-
krobialni trvanlivost. I v tomto rychle
se ménicim prostredi pekarenského tr-
hu vznikaly po pfevratu ryze Ceské fir-
my zabyvajici se prodejem nebo vyro-
bou a prodejem pekarskych zlepSuji-
cich pripravkl. Mezi jednu z takovych
firem patfi Ceska spolecnost SEMIX
se sidlem na Moravé. Firma SEMIX
je orientovand, vedle vyroby a prode-
je celozrnnych cerealii pod obchodni
znackou ,,Zdravy zivot“ a dalSich potra-
vinafskych produktl urcenych pro vel-
koodbératele i koneéného spotiebitele,
zejména na vyvoj, vyrobu a prodej zlep-
Sujicich pfipravkl pro pekarny a cuk-
rarny. Patfi v oboru k vyznamnym do-
davatelim velkopekaren, vyrobcti mra-
zenych pekarskych produkti, stfednich
i zivnostenskych pekaren. V pekarském
oboru jsou obchodni nazvy nékterych
zlepSujicich pfipravkd firmy SEMIX
jiz tradicnim pojmem. Jde napfiklad
o stabilizator tvarohové naplné Tvaro-
gen, specidlni pripravek pro jemné pe-
¢ivo s prodlouzenou senzorickou trvan-
livosti Soft-Tex nebo smés Pohankovy
chléb, kde soucasti této cerealni smési
jsou i originalné tepelné upravené vloc-
ky z celych zrn obilovin pohanky a pro-
sa. Bliz§i seznameni s nabidkou vyrobkii
a technologickych sluzeb firmy SEMIX
je mozné na webovych strankach firmy:
WWW.Semix.cz
Ing. Viclav Kucera
SEMIX PLUSO spol. s r. o.

strojniho zafizeni pekarskych a cukraiskych provozii.
Své znalosti se firma rozhodla spojit s problematikou
surovin a zaloZila znacku Vitalco, ktera se dostava do
podvédomi malych i primyslovych pekaren a cukraren.
V pekarském oboru, jako i v ostatnich potravinarskych
odvétvich, plati uslovi ,jiny kraj , jiny mrav“, a proto
jsou vyrobky pomérné mladé znacky Vitalco vyvijeny pro
zakaznika na miru. Fundovany Vitalco tym diky svemu
osobnimu kontaktu a spolupraci s vyrobci miiZe nabid-
nout feseni pro nejriznéjsi aplikace, technologicky ser-
vis surovin a strojii a poradenstvi v pekaiském primyslu.

Inacka Vitalco prinasSi na trh zakladni sestavu smési

® zlepsujici pripravky pro jemné pecivo, bézné pecivo
a chléb

® Siroky sortiment cerealnich smési, plundrové programy
vicezrnnych smési

® smési pro pripravu jemného kynutého peciva, koblihové
smési ve dvou variantach

® nevlhnouci posypovy cukr, posypova smés zrniv na pe-
¢ivo

® ruznoroda nabidka ovocnych a termostabilnich naplni,
stabilizator tvarohu

a pripravkii ve vyvaZzeném poméru kvalita - cena.

THH LTS TTTS
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VITALCO CERSTVY CHLEB

Pripravek je urCen pro pfipravu pSeni¢no-zitného a zitno-
pseni¢ného chleba. Vyvazeny pomér bobtnavych latek a kom-
plex pekarskych enzymu spolu s oxida¢nim Cinidlem se stara-
ji o to, aby si pravé upeceny chléb uchoval svou specifickou
viini, chuf a vzhled co nejdéle. ,Cerstvy chléb” je zaroveii
stabilizator chlebovych tést. Dodava chlebu pozadovany ob-
jem a udrzuje stfidu dlouho ¢erstvou a vlacnou. Technologo-
vé Vitalco tymu doporucuji davkovani dle poméru zitné mou-
ky 0,6 az 1%. Zlepsujici pripravek je pouzitelny jak pro vyro-
bu chleba vyvadénim zitnych kvasu, tak i technologii kypreni
drozdim. ,Cerstvy chléb® nezméni chut hotového vyrobku.

VITALCO CERSTVE PECIVO
V navaznosti na spokojenost zakazniki s pripravkem
pro udrzeni cerstvosti chlebu vyvinuli technologové znacky
Vitalco dalsi zlepsujici pripravek ,Cerstvé pecivo® . Stejné
jako u predchoziho piipravku ,Cerstvy chléb® pomaha pii-
pravek ,,Cerstvé pecivo” prodlouzit Cerstvost vyrobkil z pse-
niénych ale i koblihovych tést.

VITALCO JEMNE KYNUTE
S pouzitim zlepSujiciho pfipravku ,Jemné kynuté* ziska-
ji sladké kynuté vyrobky kiehkou a lahodnou chut. Obsah

specialné upravenych vlaken bambusové vlakniny zvysuje
absorpCni vlastnosti tésta a tim dochazi k zlepsSeni reologic-
kych vlastnosti tésta a zvyseni vlaénosti vyrobkil. Uspésné se
pouziva jak v ruéni vyrobg, tak i v primyslovych linkach.

HD 7
Je smés urCena na vyrobu croissantt, ktera diky svému
unikatnimu sloZeni sacharosy, glukozy a fruktosy dava vy-
robkiim nezaménitelnou sladkou chut spojenou s viini va-
nilky. Smés zarucuje dobrou zpracovatelnost tésta a stabili-
tu pfi kynuti i peCeni.
Vice o informaci najdete na ww.omega-bakery.com.

./~ Omega

www.omega-bakery.com

Omega CZ spol. s . 0.,
Nachodska 2552, 193 00 Praha 9
tel.: +420 281 021 420, fax: +420 281 021 450
Sklad Kromériz:
Skopalikova 2600, 767 00 Kromériz
tel./fax: +420 573 332 785
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IREKS ENZYMA s. r. 0., KSirova 257, Brno www.ireks-enzyma.cz

je dalSim oblibenym vyrobkem fady VitalFit — chleba a peciva s vysokym obsahem pfiro-
zené vlakniny. Konkrétné v tomto chlebu je obsah viakniny 8,9 g ve 100 g vyrobku. Pfi pfijmu
100 g tohoto chleba spotfebitel obdrzi celou tfetinu denni doporuéené davky viakniny, a to jak
hrubé — ve vodé nerozpustné vlakniny, tak ve vodé rozpustné — prebiotické viakniny.

Bavorsky formovy chléb s dlouhou trvanlivosti, via€nosti a rustikalnim charakterem je jed-
nim z nejchutnéjSich chlebl na ¢eském pekarském trhu. Je vyroben ze surovin dodavanych
spole¢nosti IREKS ENZYMA podle doporucené receptury a technologického postupu. Ener-
getické a nutriéni hodnoty jsou zméfeny akreditovanou laboratofi a jsou bezplatné dodavany
spolu s technologickym servisem.

Za pomérné kratkou dobu od svého uvedeni na trh si tento vyrobek ziskal jiz mnoho spoko-
jenych a nadSenych spotfebiteld.

www.vitalfit.cz

HARMONIE 2009 - veletrh zahaleny do bio

14. VELETRH ZDRAYV

0d 8. do 10. fijna se v Prazském veletrz-
nim arealu Letiiany konal 14. roénik veletr-
hu zdravé vyZivy, biopotravin a potravinovych
dopliikii Harmonie. Snahou organizatorii ve-
letrhu bylo, aby veletrh Harmonie poslouZil
nejen k lepSi orientaci na trhu s hioproduk-
ty, ale i k poznani novych trendii a moZnosti,
jak propojit riizné aspekty zdravého Zivotniho
stylu. Veletrh totiz probihal soubézné s ve-
letrhem pro zdravi a krasu dusSe i téla Well-
ness Balnea a veletrhy Beauty Styl a Fitness
Expo.

Mezi vice nez 6ti desitkami vystavovatelil se ob-
jevily znamé ceské znacky jako Pro-bio, prvni ces-
ky vyrobce biopotravin a jeden z nejvétSich sou-
¢asnych zpracovatelii biosurovin, firma Aromatis
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se svymi syrovatkovymi pochoutkami pod znackou
Amalka, Biopark s vybornym biomasem ¢i firma
Veéelpo, jediny vyrobce biomedu na ¢eském trhu.
Navstévnici mohli ochutnat a zakoupit vyborné
biomandle a medovinu od firmy Schellex, susen-
ky a krekry z biopekarny Zemanka, vybornou ka-
vu s Cerstvym a vonavym biopecivem z celozrnné-
ho biopekafstvi Pooh corner a mnoho jinych kva-
litnich biopotravin.

K dalSim zajimavostem na veletrhu pafily Bio
certifikované vyrobky z kokosu, vyrabéné vyhrad-
né z Cerstvé utrzenych plodt od firmy Repixgroup,
nebo produkty z Aloe vera vyrobené z celych listi
Aloe vera, bez pridani cukri, skrobl nebo vody.

Ten, kdo navstivil veletrzni restauraci Raj
chuti, byl osvézen vice nez kdykoliv pfedtim. By-
la zde nabizena Siroka paleta jidel, pfipravovana

VYZIVY, BIOPOTRAVIN A POTRAVINOVYCH DOPLNKU

vyhradné z Cerstvého ovoce, zeleniny, seminek
a ofiskd bez tepelné upravy. V nabidce bylo
vytecné sushi s exotickymi krémy namisto ryze
a s ovocem a zeleninou namisto masa. Déle
Cerstvé ovocné i zeleninové salaty plné energie,
vyborny sezamovy chléb, kava z keSu ofiskili, ma-
karény z cukety, jableCny dort slazeny datlemi
a dalsi delikatesy.

Tzv. Cerstva jidla jsou jiz né€kolik let hitem zdra-
vé vyzZivy ve Spojenych statech, k nam se jiz také
pomalu dostavaji a Raj chuti je jednou z prvnich
vlastovek.

Navstévnici mohli ochutnat také znamenitou
Fair Trade kavu a seznamit se s dalSimi vyrobky
tzv. spravedlivého obchodu, jehoz cilem je podpo-
rovat péstitele v rozvojovych zemich a potlacovat
détskou praci.

Pomoc potfebnym byla spojena také s dopro-
vodnou akci veletrhu, nazvanou Kouzelné jablic-
ko. Studenti Hotelové skoly v Radlicich predvadé-
li své uméni a dovednosti na jablkach. Ta byla pak
zabalena do ozdobnych sacki a prodavana za sym-
bolickou cenu 30.,- K¢. Vytézek, ktery Cinil témér
9 000,-, pfipadl nadaénimu fondu Kapka nadéje.

Pro zajemce cekal na veletrhu bohaty dopro-
vodny program z oblasti zdravého zivotniho stylu,
zdravé vyZivy ¢i prednaska o Fair Trade obchodu.

Vétime, ze veletrh Harmonie byl pro pro vsech-
ny zicastnéné prijemnym zpestfenim podzimnich
sychravych dnd. A stejné jako my i vSichni navstév-
nici se tési, co nového nam prinese dalsi ro¢nik ve-
letrhu Harmonie.

Ing. Daniela Bouckova
manazerka veletrhu
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EVRAOPSKA UNIE Ef M riy

Zlin - Ocitnout se primo na filmovém platné
¢i resit logické hadanky mohli vSichni navstev-
nici Noci védcii na Fakulté aplikované informa-
tiky ve Zliné. Zastupci projektovéhe tymu z Fa-
kulty multimedialnich komunikaci (FMK) totiz
netradiéni formou predstavili projekt TE-ERA,
zaméreny na technologie a vzdélavani.

Od ¢tyf hodin odpoledne se hlouc¢ky lidi tisni-
ly u zazemi projektu zlinské univerzity s nazvem
Technologické a ekonomické kompetence pro
Evropsky vyzkumny prostor (TE-ERA). ,,Stacilo
usednout nebo se postavit pred modré platno, tak-
zvany bluescreen, a jako mavnutim kouzelného
proutku se ocitly vjiné zemi. Kamera s pomoci po-
Citace je prenesla k sidlu Evropského parlamentu
do Strasburku,“ uvedl regionalni manazer Tomas
Sula z FMK. Suvenyrem pro né byla pry fotogra-
fie. ,Nejen, ze jsme méli prvni prilezitost predsta-
vit projekt Siroké vefejnosti, ale také ukazat lidem

“ =

zajimavé technologie,” fekl Sula.

TE-ERA ma za cil rozvoj odbornych dovednos-
ti studentd a akademickych pracovnikli prevazné
v oblasti technologickych obori prostfednictvim
workshoptl, kurzii a celkovym zlepsenim vyuky.
Nebudou pry chybét ani prednasky uspésnych lidi,
ktefi obvykle na univerzitach nepisobi. ,Studen-
ti ziskaji praktické znalosti a zkusenosti a budou
daleko vice konkurenceschopni na trhu prace,
mysli si manaZer. JeSté vecer dostali navstévnici
moznost navrhnout technologii nebo spolecnosti,
o nichz si mysli, Ze stoji za filmové ztvarnéni. Zu-
Castnilo se pres padesat soutézicich. Vyhrala dvoji-
ce Matéj Matocha a Tomas Vecerka z Fakulty apli-
kované informatiky s namétem Penize jsou tu pro
Clovéka a ne Cloveék pro penize.

Pro soutézivé studenty organizatofi pfipravi-
li fotosoutéz na téma Technologie, ve které jsou
hlavni vyhrou penézité ceny. Soutéz potrva az do
25. listopadu 2009 a blizsi informace jsou k nale-
zeni na webovych strankach http://nocvedcu.utb.
cz/fotosoutez.html.

Bc. Pavel Kaspar
Tiskové oddeéleni TE-ERA

Bureau Veritas otevira novou labhorator v Praze 9

Praha - Inspekéni a certifikacni
spolecnost Bureau Veritas otevie-
la svoji novou chemickou a mikro-
biologickou laboratoi v Praze 9. No-
veé zrekonstruovana budova v arealu
Vyzkumného a zkuSebniho letecké-
ho ustavu poskytuje moderni zaze-
mi pro chemickou, mikrohiologic-
kou a agronomickou sekci lahora-
tofe. RozSifenim kapacit laboratof
vyznamné posilila sviij statut cen-
tralni evropské labhoratore Bureau
Veritas.

Kontakty na novou laborator jsou:
Akreditovana laborator
BUREAU VERITAS
Beranovych 130
190 00 Praha 9
tel.: +420 225 115 350-2
e-mail: laborator@cz.bureauveritas.com
www.bureauveritas.cz

Laboratof Bureau Veritas ptisobi na
¢eském trhu od roku 1990 a je drzite-
lem pfislusnych certifikatd a opravné-
ni kontrolnich organu a akreditac¢nich

instituci (SUKL, USKVBL, CIA). Kva-

lifikovani pracovnici laboratofe prova-

déji vice jak 130 akreditovanych labo-
ratornich metod, které zahrnuji zejmé-
na:

- zkouSeni potravin (energeticka hod-
nota, obsah masa, lihovitost, konzer-
vacni latky, cukry, sdjova bilkovina
apod.)

- zkouSeni zemé&délskych a potravinar-
skych komodit a krmiv

- zkouSeni predmét bézného uzivani

- rozbory vody (pitna, uZitkova, bazé-
nova)

- zkousSeni kosmetickych vyrobki, dro-
gistického zbozi a doplnk stravy

- zkouSeni veterinarnich farmaceutic-
kych pripravki

- zkouSeni 1é€iv a souvisejicich suro-
vin

Laborator provadi akreditované od-
béry vzorkl podle vhodnych vzorko-
vacich plani. Vysledky rozbort (napf.
pitné vody) jsou vyuZivany také pro po-
tieby statnich dozorovych organii. La-
boratof dale poskytuje sluzbu telefonic-

BUREAU
VERITAS

kého hlaseni nevyhovujicich vysledki
s doporucenim feSeni situace, aby bylo
mozné v¢as eliminovat dana rizika.

Dalsi informace o laboratori a sluz-
bdch Bureau Veritas najdete na www.bu-
reauveritas.cz.

Laborator
Dana Chylikovd - Sales Manager
Tel.: +420 225 115 350-1
dana.chylikova@cz.bureauveritas.com
Meédia
Josef Venc - Marketing Manager
Tel.: +420 210 088 224
josef.venc@cz.bureauveritas.com

BUREAU VERITAS - 180 LET
ZKUSENOSTI NA POLI KVALITY

Bureau Veritas je predni mezindrodni
inspekcni a certifikacni korporaci, kterd
poskytuje komplexni sluzby v oblastech
kvality, hygieny, bezpecnosti a ochrany
zdravi pri prdci, Zivotniho prostredi a spo-
lecenské odpovédnosti. Tradice spolec-
nosti sahd do roku 1828, kdy byla v bel-
gickych Antverpdch zaloZena jeji prvni
kanceldar zamérend na sluzby pro lodni
primysl. Od té doby je poslanim Bureau
Veritas hodnotit, kontrolovat, certifikovat
a dohlizet podle mezindrodnich, vlastnich
nebo oborovych standardii na projekty, vy-
robky a systémy.

Globdlni sit Bureau Veritas dnes tvori
900 kanceldri a laboratori ve 140 zemich

svéta. Pres 40 tisic zaméstnancii Bureau
Veritas pak poskytuje sluzby pro vice nez
370 tisic klientii. V roce 2008 dosahl obrat
spolecnosti 2,549 miliardy eur.

Na iizemi Ceské republiky je skupina
Bureau Veritas zastoupena jiz vice nez 100
let a v soucasné dobé ji tvori dvé spolecnos-
ti - nezavisly certifikacni orgdn Bureau Ve-
ritas Certification Czech Republic, s. 1. o.,
a spolecnost BUREAU VERITAS CZECH
REPUBLIC, spol. s r. o., které dohromady
zamestnavaji na 150 lidi. Mezi hlavni sluz-
by, které Bureau Veritas v Ceské republi-
ce poskytuje, patri certifikace systémii ma-
nagementu a vyrobkovd certifikace, sluz-
by v oblasti lodniho priimyslu, technické
inspekce v pritmyslu, kontrolni sluzby pro

financni sektor, kontrolni c¢innosti ve sta-

vebnictvi, inspekce potravin a zemédél-
skych komodit, testovani a laboratorni
analyzy, periodické kontrolni sluzby pro-
vozovanych zarizeni a skoleni a vzdeéldava-
ni. Diky mezindrodni siti Bureau Veritas je
mozné pro klienty v Ceské republice vyu-
Zit znalosti a zkusenosti také zahranicnich
auditorii, inspektori a dalsich expertil.
www.bureauveritas.cz

Prvni certifikat v CR podle SA8000:2008 ziskal ZEVYP

Praha - Stavebni spolecnost
ZEVYP a. s. iispésné prosia jako prv-
ni v Ceské republice certifikacnim
auditem podle nové verze standar-
du pro spolecenskou odpovédnost
SA8000:2008. ZEVYP se na ceském
trhu orientuje predevSim na kom-
plexni zemni prace spojené s vy-
stavhou dopravni infrastruktury, oh-
c¢anské vybavenosti, ekologickych

staveb apod. Moderni technické vy-
baveni s vysokou mirou spolehlivos-
ti je ve spolecnosti samoziejmos-
ti, stejné jako pravidelné zvySova-
ni profesnich kvalit zaméstnancii.
»PovaZujeme certifikaci SA8000
za logické vyiisténi nasi dlouhodo-
hé orientace na kvalitu a odpovéd-
né podnikani, kterou potvrzuji cer-
tifikaty IS0 9001, ISO 14001, OHSAS

18001 a nyni i SA8000,“ fika Kamil
Calta, manazZer integrovaného sys-
tému ZEVYP.

K uspésné certifikaci pripravila ZE-
VYP poradenska spole¢nost TES Pra-
ha, a. s. Nasledny certifikac¢ni audit se
konal v poloviné ¢ervence 2009 a prove-
dl ho certifikacni organ Bureau Veritas
Certification Czech Republic, s. r. 0.

Standard SA8000 se tyka predevsim
zajisténi vhodnych pracovnich podmi-
nek zaméstnancu a stale silnéji se uplat-
fiuje nejen ve stavebnim primyslu, ale
i v dalSich vyrobnich i nevyrobnich obo-
rech. Jeho nespornou vyhodou je soulad
s principy fizeni kvality, bezpe¢nosti pra-
ce a zivotniho prostfedi podle standardi
ISO 9001, OHSAS 18001 a ISO 14001.
Normu SA 8000 vydava organizace So-

cial Accountability International (SAI),
ktera v roce 2008 pripravila jeji novou
verzi s vyznamnymi zménami v poza-
davcich. Ty reflektuji dosavadni namit-
ky, podnéty a zkusSenosti ze strany sa-
motnych certifikovanych organizaci, po-
radenskych spolecnosti, certifikacnich
organti a dalSich zainteresovanych stran.
Josef Venc, Bureau Veritas Certification
Czech Republic, s. r. o.

Seminar Slow Food o prilezitosti, kterou nabizi potraviny
a produkty regionalnich vyrobcu kupujicim

Praha - Hnuti Slow Food Ces-
ka republika ve spolupraci s Mi-
nisterstvem zemédélstvi CR uspo-
fadalo héhem vystavy Zemé Zivi-
telka 2009 v Geskych Budéjovicich
seminai Nadéje pro ceské vyrob-
ce potravin. V tivodnim vystoupeni
Ing. Frantisek Sladek, CSc., vrch-
ni feditel Ministerstva zemédél-
stvi CR, hovofil o tom, Ze vidi vel-
ké rezervy ve vychové spotiehitele
a v jeho moznosti rozhodovat o tom,
ktery vyrobek pro néj predstavuje
kvalitu. Poznamenal také, Ze napl-
iiovani poZadavkii jakosti se proje-
vi v odhodlani spotrebitele produkt
koupit. Hlavnim kritériem pfi rozho-
dovani o nakupu by tedy podle néj
neméla byt jen cena, ale predevSim
jakost produktu.

,EU pomoci pravnich predpist chra-
ni ur¢ité nazvy produktd, které se vzta-

huji k izemi nebo metodé produkce.
Pravé tyto vyrobky odpovidaji vysokym
standardim politiky EU v oblasti zemé-
délskych produktd a potravin,” konsta-
toval Frantisek Sladek. ,Mezi takové
vyrobky, at od velkych nebo i malych
vyrobcl, patii vice nez tisic téch, kte-
ré obdrzely mnoha ocenéni. Jmenujme
napf. znacku kvality potravin Klasa,“
dodal Sladek. Jako priklad uvedl, co tu-
zemskym pivovariim, ale také zemédél-
ctim a sladovnam pfinasi chranéné ze-
mépisné oznaceni Ceské pivo, které by-
lo tuzemskym producentiim v lonském
roce priznano.

S prezentaci o rostoucim vyznamu
hnuti Slow Food v zahraniéi i v Ces-
ké republice vystoupil zastupce con-
vivia Tabor Mgr. Igor Holub. Pfipo-
mnél, Ze narodni organizace Slow Fo-
odu v hospodarsky nejvyznamnéjsich
zemich organizuji samostatné vystavy,
prezentace a projekty. Napf. Slow Fo-

od USA zahajil v cervnu kampan Time
for Lunch (s podtitulem Nase déti si za-
slouzi opravdové jidlo) s cilem zménit
zpusob stravovani ve Skolnich jidelnach
nahradou dosavadni standardizované
prumyslové velkovyroby kvalitné€jSimi
potravinami. V druhé poloviné zafi
probéhl v italském Bra (jinak sidle ce-
losvétového Slow Foodu) za tcasti Ces-
kych zastupct veletrh Slow Cheese, vé-
novany - jak nazev napovida - zejména
syrim a mléénym vyrobkiim. Na kon-
ci fijna probéhnou Slow Food Japon-
sko a Terra Madre Rakousko. Na ko-
nec roku 2009, konkrétné 10. 12., pak
byl vyhlasen celosvétovy Terra Madre
Day (Den matky Zem¢), kdy by kazdé
convivium, tedy kazda skupina Clent
a stoupenct, méla zorganizovat néja-
kou akci na podporu myslenek a filozo-
fie Slow Foodu, tj. zejména prava kaz-
dého Clovéka mit z jidla potéSeni. Slow
Food vyrobek musi byt dobry, tedy mit

odpovidajici chut. Dale musi byt také
Cisty, tj. bez pridanych latek skodlivych
lidskému zdravi, a tfetim charakteris-
tickym rysem je, ze bude fair, tzn. Ze
za néj spotiebitel zaplati vyrobci spra-
vedlivou cenu.

Prispévek na téma Pfinos Slow Fo-
od pro malého vyrobce prednesl predse-
da convivia Pardubice Ing. Zdenék Ste-
fan z firmy Stefanovo pekafstvi. Na kon-
krétnim pfipadé€ vyrobku, které spliuji
kritéria Slow Food a které Ize charakte-
rizovat tremi slovy, dobry, Cisty a fair,
demonstroval, Ze poptavka po téchto
vyrobcich postupné stoupa spolu s tim,
jak roste informovanost vefejnosti o po-
tfebé se zdrave a kvalitné stravovat. ,,Byl
bych velmi rad, kdyby se v Ceské repub-
lice obnovil kult trznic s regionalnimi
vyrobci a péstiteli, kdy koncovy zakaz-
nik bude moci byt o kvalité nakupova-
nych potravin piesvédcéen,” fekl Zdenék
Stefan. ,Kazdy z nas rozhoduje o svém

zdravi, proto by skladba jidelnicku ne-
méla byt pouze procentualnim zastou-
penim jednotlivych komodit, ale mél by
byt znam jejich pivod a kvalita,” dopl-
nil Stefan.

V soucasnosti vzrista zajem spotiebi-
tele o ptivodni potraviny z regiont a ma-
lych vyroben. Chutové rozdily jednotli-
vych vyrobku je ¢ini pro konzumenta
mnohem atraktivnéjsi a vyhledavanéj-
§i. Cesky Slow Food reaguje na rostouci
poptavku po tomto druhu potravin vy-
hlaSenim soutéZe pro vyrobce Vyroéni
cena Slow Food Prague pro rok 2009.
Vyrobky, které posoudi odborna porota,
budou ocenény 22. fijna 2009 v ramci
letosniho veletrhu pro hotelnictvi a gas-
tronomii HORECA 2009.

Dalsi informace naleznete na www.
slowfood.cz.

Blanka Turturro

Slow Food Ceskd republika
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R. Brazzale (vpravo) s technologem predstavuji syr GRAN MORAVIA.

V zavéru srpna zavital do Ceské
republiky piny autobus némeckych
miékafii a syrafii z Hesenska a Duryn-
ska. Ustredni svaz némeckych mléka-
fii (Zentralverband Deutscher Milch-

wirtschaftler e.V.) pro né ve spolupraci s Ceskomoravskym svazem mlé-
karenskych pripravil kratkou studijni cestu, na kterou se vydavaji pravi-
delné jednou za dva roky. Po predchozich navStévach v Italii, Rakousku,
Polsku a dalSich zemich priSlo v letoSnim roce na fadu ¢eské mlékaren-
stvi. Zajmem ZDM bylo navstivit alespoi jednu konzumni mlékarnu, jednu
syrarnu a také nékterou mlékarskou odbornou Skolu. Skupina ¢itala 38

osoh, a hyly zde jak zaméstnanci vyznamnych mlékarenskych spolecnosti

Hochwald €i Milchwerke Thiiringer a jinych, ale také zastupci malych re-
giondlnich mlékaren a syraren z ohou uvedenych némeckych spolkovych
zemi. Pfitomno bylo i nékolik diichodcii, ktefi vSak ve svém aktivnim
véku piisobili v pfednich manaZerskych funkcich. Cesta hyla zahajena
sobotnim vecernim prijezdem do hotelu v Prerové, ve kterém se ticastnici
setkali s ing. Kopackem, ktery je po celou dobu doprovazel.

Odborny program zacal v nedéli 24. 8.
ranni prohlidkou syrarny ORRERO a. s.
v Litovli. Skupinu zde ocekavalo ne-
jenom vedeni spole¢nosti v Cele s fe-
ditelem ing. Gecem, piekvapenim pro
ucastniky bylo setkani s panem Rober-
to Brazzale, jednim z italskych vlastni-
ki této spolecnosti, ktery projevil zajem
setkat se osobné s némeckymi odborni-
ky a pfijel kvtli tomu z Italie. Syrarna
ORRERO je v soucasné dobé asi viibec
nejvetsi vyrobnou syra Grana na svete,
vzdyt se zde na tento produkt denné
zpracovava okolo 240 tis. litrii mléka.
Zdejsi vyrobek nese oznaceni GRAN
MORAVIA a prevazna ¢ast produkce
dozrava a prodava se v Italii. Némecti
mlékafi se zajmem obdivovali nezmé-
nény zpusob tradi¢ni technologie uplat-

novany ve velkoprimyslovém rozsahu
auméni syrafskych mistri z Moravy. Ve
zracich sklepich pak zhlédli opravdovy
Lkoncert syrafského umu a chuti a vi-
ni“, kdyz jim osobné pan Brazzale spo-
lecné s italskym technologem predvedli
zpusob krajeni tohoto extratvrdého syra
aumoznili ochutnavku. Pan Brazzale se
nezapomnél pochlubit se zatim posled-
ni novinkou spole¢nosti, se syrem VE-
RENA, ktery je typem dalsiho chrané-
ného italského syra Asiago.

Po navstévé v Litovli se vypravili mlé-
kari spolecné do Kroméfize, kde navsti-
vili nejprve Arcibiskupsky zamek a také
si prohlédli Arcibiskupské vinné sklepy,
ve kterych priSla na fadu rovnéz ochut-
navka moravskych vin. K tém se servi-
rovaly mimo jiné ¢eské syry a mlékari

pochvalné hovorili pfedevsim o nasich
uzenych eidamech.

Odborny program pokracoval v pozd-
nim odpoledni v mlékafské skole v Kro-
prve privital feditel skoly ing. Zeman
a pozval vSechny do prednaskové au-
ly, kde bylo pripraveno bohaté mlécné
obcerstveni. Seminaf zahajil ing. Kopa-
Cek prezentaci o Ceském mlékarenstvi.
Hovofil o problematice ¢eské prvovy-
roby mléka, o jeho zpracovani a o trhu
s mlécnymi vyrobky u nas. Rovnéz se
zaméfil na hodnoceni zahrani¢niho ob-
chodu a samoziejmé na situaci ve vyvo-
ji spotfeby mléka a mlécnych vyrobka.
Jiz v ramci prednasky se némecti kole-
gové dotazovali na dalsi a dalsi infor-
mace, zajimal je predevsim vyvoj v na-
kupnich cenach, ve kvalité produkce
a v zalezitostech souvisejicich s podpo-
rou trhu u nas. Dalsi prednasku pred-
nesl ing. Zeman, ktery pfitomné sezna-
mil s problematikou odborného skolstvi
u nas a pak samoziejmé detailné pred-
stavil Vyssi odbornou skolu potravinai-
skou a Stfedni pramyslovou §kolu mlé-
karenskou a jednotlivé formy studia.
Do diskuze se zapojila také pritomna
ing. Kopackova ze SOS OTZP z Vese-
li n. L. a spolecné s ing. Zemanem od-
povidali némeckym mlékaitim na fadu
otazek souvisejicich se Skolstvim. MI¢-
kafi se predevsim zarazeli nad skutec-
nosti, Ze u nas v souc¢asné dobé vilbec
neexistuje mlékarsky ucebni obor, ale ta-
ké nad tim, Ze nasi stredoskolaci studuji
mlékarsky obor, aniz by predtim absol-
vovali praxi v mlékarenském provoze.
V tom se systém naseho $kolstvi oproti
Némecku zasadné lisi. Dalsim diskuto-
vanym problémem byla také otazka sou-
¢asného nedostatku zaka z divoda po-
pula¢né slabych ro¢nikl. Seminaf byl
zakonéen ,virtualni“ prohlidkou kro-
méfizské mlékarny KROMILK. Redi-
tel mlékarny ing. Tykvart ptipravil vel-
mi ndzornou prezentaci, prostiednic-
tvim které si navsStévnici z Némecka
mohli projit zdejsi mlékarnou i v dobé,
kdy v ni v ned€li veCer neprobihala vy-
roba. Samoziejmé byla tato ,prohlid-
ka“ zakoncena ,skutecnou“ ochutnav-
kou zdejsich syrovych specialit, z nichz
byl znalci nejvySe hodnocen sortiment
Cerstvych syrii a pomazanek.

V pondéli 25. 8. rano ¢ekalo na né-
mecké odborniky dalsi opravdové pre-
kvapeni. Tim byla navstéva nejmoder-
néjSiho Ceského mlékarenského pro-

Pohled do taju holandskeé kultury

e woby 102

7.

Stredni primyslova Skola mléka-
renska a VysSi odhorna Skola po-
travinaiska nam nabidla moZnost
ziicastnit se dvoumésicni praxe
v letnim obdobi v Holandsku - ze-
mi syrii, tulipani, vétrnych mlyni
a drevaku. Staze se ucastnilo Sest
studentek ze SPSM a jedna z VOSP.
Projekt byl financovan z evropské-
ho programu Leonardo da Vinci a za
podpory nizozemské agentury Stich-
ting vitwisseling.

Jedna z nas méla moznost pracovat
na ekologické farmé a tim nam pfibli-
zit rozdily mezi tradi¢ni a eko vyrobou.
Ostatni se ucastnily tradi¢ni vyroby
polotvrdych syrii z nepasterovaného
mléka typu gouda, emental a bierkasss-
pivni syr s kminem, pazitkou, hof¢ic-
nym seminkem, paprikou a bylinky
s olivami. Dale jsme vyrabély maslo,
podmasli, zmrzliny a jogurty v pro nas
zvlastnich pfichutich: kaktus, mascar-
pone, pistacie, rebarbora, cerny rybiz,
ofiSky s rumem a tropic. Vyroba téch-
to vyrobkil se postupem malo liSila od
nasi.

(Bog REN

Tato prace je hlavni naplni nasi pra-
xe, ale jelikoz zivot na farmé obnasi
i jiné starosti, pomahame nasim hosti-
telim s obvyklymi pracemi - dojenim,
krmenim a péci o kravy, ovce, ale hlav-

né telatka, ktera jsme si zamilovaly. N¢-
které z nas asistuji pfi porodu telatek,
stfihani ovci a jejich ockovani, insemi-
naci a prodeji vyrobkii v obchodech na
farmé€. Jedna studentka méla moznost
ucastnit se prace na ekofarmé, a tim
nam pfibliZit rozdil mezi eko a tradic-
ni vyrobou.

Ve volném Case cestujeme po této ze-
micce obvykle na kole, které je nedil-
nou soucasti kultury. Turisticky oblibe-
na mista jsou Amsterdam - srdce ze-
mé, Alkmaar - syrovy trh, Volendam,
Utrecht, Deventer... Zde obdivujeme
pamatky, zvlastni holandské domky,
grachty a hodné vody, ktera tuto zemi
obklopuje. O vikendech se vzajemné na-
v§tévujeme.

Staz nam pfinesla nové zkuSenos-
ti z mlékafské praxe, poznatky o nové
kulture, zvyklostech, zdokonaleni jazy-
ka, nové kontakty a pfijemné stravené
chvile s milymi a pratelskymi lidmi, je-
jichZ narodni mentalita se zna¢né odli-
Suje od ceské.

Na konci staze nam byl udélen certi-
fikat o absolvovani praxe a doklad Euro-
pass od partnerské organizace. Tyto do-
klady mohou pomoci pfi hledani prace
v EU. Staz budeme prezentovat i jinym
studentiim v nasi Skole.

Naseho rozhodnuti nebudeme nikdy
litovat.

Ivana Kocfeldovd a spol.
studentka 4. rocniku SPSM
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Moravske miekarny zaujaly nemecke mléekare

vozu OLMA, a. s., Olomouc. Velmi
pozitivné byla opét hodnocena skutec-
nost, ze skupinu pozdravil osobné ge-
neralni feditel ing. Gavenda, ktery ta-
ké v zasedaci mistnosti tuto moderni
a stale se rozvijejici spolecnost pfed-
stavil a zvidavym mlékaiim zodpové-
dél fadu dotazt. Na obvyklou otazku
soucasnosti ,Jakd je vase cena za mle-
ko?* odpovédél spontanné velmi Sala-
mounsky: , 7a je Spatnd. Spatnd pro nds
mlékare, protoZe je prilis vysokd a zpii-
sobuje nam problémy v odbytu, ale Spat-
na také pro zemédélce, protoze jim pry
nestaci ke kryti jejich ndkladii.” Poté
se o skupinu jiz starali dalsi odbornici
z Olmy, dr. Dvorakova a ing. Cikanek,
ktefi provedli Némce po jednotlivych
provozech. A co bylo zde vysoce hod-
noceno: predevsim vysoka uroven hygi-
eny a sanitace, Spickova moderni tech-
nologie, vysoky stupen automatizace,
systém potrubni posty a opét vysoka
kvalita vyrobkl. Mlékafi ochutnavali
zejména prémiové produkty PIEROT,
NEXT ACTION, fadu zakysanych vy-
robkid a dalsi. Jedna mlada némecka
mlékarka byla tak nadSena z jogurtu
FLORIAN, zZe se dotazala, zda si jeden
kelimek muze vzit domt pro svého stej-
nojmenného syna.

Posledni velkou navstévou byla od-
poledni prohlidka mlékarny MORA-
VIA LACTO, a. s., v Jihlavé. Némec-
ké hosty zde oCekaval predseda pred-
stavenstva ing. Coufal, ktery po uvitani
predstavil nejprve celou mlékafskou
skupinu INTERLACTO Group, do kte-
ré jihlavska mlékarna patfi. K mléka-

Skupina nemeckych mlékarii pred milékdarnou OLMA, a. s., Olomouc

fim pak promluvil vyrobni feditel pan
Boxan a pfi prohlidce v provozech vse
zasvécené vysvétlovala ing. Jankovska.
Urcitym piekvapenim pro mlékare bylo
zdejsi nasazeni velkého mnoZzstvi zahra-
ni¢nich pracovnikil ve vyrobé. Syrafi se
pak dotazovali hlavné na typ vyrobniho
zafizeni a nemohli uvérit, ze provozova-
na multifunkéni syrafska linka je Ceské
provenience. Bonbonkem na konec bylo
jesté predstaveni pravé instalované mo-
derni linky ELOPAK na vyrobu mléka
s prodlouzenou trvanlivosti, tzv. ,ESL*.
Kromé spokojenosti s kvalitou vyrobki
vyslovili navs§tévnici i uznani nad grafi-
kou obald.

Prohlidkou mlékarny v Jihlavé napl-
nili némecti kolegové sviij odborny pro-
gram, jejich dalSi cesta pak sméfovala
na navs§tévu nasi krasné zlaté a stovéza-
té Prahy.

Sviij kratky studijni pobyt v Cechach
zakoncili némecti mlékari konstatova-
nim, Ze neoCekavali tak vyznamny roz-
voj mlékarenského oboru v Ceské re-
publice, se kterym byli seznameni. Ho-
vorili o tom, Ze je naSe mlékarenstvi
bezesporu plné konkurenceschopné
v celoevropském méritku a ze by mélo
jesté vice usilovat, aby predevsim jeho
vysokohodnotné produkty vyznamné-
ji pronikly na zapadoevropsky trh. Jifi-
mu Kopackovi podékovali za fundova-
ny odborny preklad v prilbéhu navstév
na mlékarnach a ceskym mlékarim po-
prali mnoho dalSich podnikatelskych
uspécht.

Ing. Jiri Kopacek, CSc.
Ceskomoravsky svaz mlékdrensky

ku ve ¢tyfech kategoriich.

z Olesnice.

Na Miekarenskéem dnu
v Pribyslavi ziskala cenu
verejnosti Pribina

Pribyslav (Havlickobrodsko) (ho) — NavStévnikiim vystavy regio-
nalnich mlékaren Miékarensky den v Pribyslavi na Havlickobrodsku
nejvic chutnaly vyrobky z tamni Pribiny. Podle idaji radnice druhy
nejvy$Si pocet hlasii v soutéZi o Krajaé Vyso€iny ziskala firma Bel
Syry Cesko z Zeletavy, treti skoncila Miékarna Polna. LetoSniho 18.
rocniku pribyslavské vystavy se ziicastnilo 13 mlékaren.

V soutézi bylo odevzdano skoro 500 hlasi, ale bezplatna ochutnavka
syrii, mlék, tvarohtl, pomazanek a krému prilakala do sklepti pod radnici
mnohem vic lidi. ,Navs§tévnost se primérné pohybuje pres 1000 lidi,” fe-
kl starosta mésta Jan Stefacek. U vstupu do radnice se celé dopoledne tvo-
fila dlouha fronta. Velky zajem byl také o nakup vyrobkii ze soutézicich
mlékaren z prodejnich stankd na namésti.

Migékarna v Polné se vystavy ucastni pravideln€, privazi na ni vzdy néko-
lik stovek kilogramt svych syrt. Jednatel Milo§ Kvasnicka uvedl, Zze mezi
zakazniky dlouhodobé stoupa zajem o néco specialniho. , Ten, kdo si kupu-
je syr pro chut a néjakou jedinecnost, toho viibec nezajima, jestli ma 40 ne-
bo 50 procent tuku, musi mu to chutnat,” dodal. Polenska mlékarna patii
se 45 zaméstnanci mezi nejmensi prumyslové zpracovatele mléka v kraji.

Miékarenského dne se zucastnily velké podniky, ale i rodinné farmy.
Odborna porota hodnotila jejich nejlepsi novinky. Posuzovala 29 vyrob-

Mezi napoji vyhralo mléko do kavy Kapucin firmy Accom Czech v Bo-
husSovicich nad Ohfi. Z Eerstvych syr, tvarohl a pomazanek nejvic zau-
jal syr Maskar z Polné. Mezi pfirodnimi a tavenymi syry se prosadila ko-
lekce tavenych syrii Excelent jihlavské mlékarny Moravia Lacto. U ko-
zich a bilych syra a specialit obsadil prvni misto salatovy syr mlékarny
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Na 5 otazek odpovida:

KOSTELECKE UZENINY Ing' Pave' Kva’é!

maso
WET

generalni feditel spolecnosti KOSTELECKE UZENINY a. s.
a vykonny reditel spolecnosti MASO PLANA, a. s.

1. V masném pramyslu pracujete jiz pomérné dlouhy ¢as. A od kvétna
tohoto roku jste vrcholovym manazerem dvou vyznamnych masnych
firem - generalnim feditelem spolecnosti Kostelecké uzeniny a. s.
a vykonnym ieditelem v Maso Plana, a. s., které obé nalezi do sku-
piny AGROFERT. Co jste si prinesl z Vaseho predchoziho pasobeni
do téchto vyznamnych potravinarskych posti a jak se Vam v téchto
novych pozicich pracuje?

Pied nastupem do soucasnych firem jsem témér deset let praco-
val ve spolec¢nosti MP Krasno, a. s. V této firmé€ jsem se poprvé ve
svém Zivoté setkal s masnym primyslem. Zacinal jsem v Krasnu ja-
ko obchodni referent, posléze jsem pracoval jako obchodni manazer
a poslednich sedm let jsem piisobil na pozici obchodniho feditele. Za
téch deset let jsem se tedy nejen seznamil se zakonitostmi masného
primyslu, ale predev§im jsem se vénoval obchodu, a obchod je to, co
mne rozhodné bavilo a napliovalo. V Krasnu se mi podafilo vybu-
dovat velmi silny obchodni tym, a spole¢né s dobrym marketingem
jsme byli tim spravnym hnacim motorem firmy. Byl jsem obklopen
opravdu schopnymi lidmi a pracovat v tomto kolektivu bylo pro mne
velmi pfijemné a motivujici.

Na jafe letosniho roku jsem se vSak potkal s majitelem Agrofertu
panem BabiSem a zacali jsme se bavit 0 mozné spolupraci, o mém pi-
sobeni v jeho firmach. Jeho nabidku jsem chapal jako velkou vyzvu.
Hodné jsem o této zméné premyslel. Na jedné strané byla moznost
mého osobniho rustu, na strané druhé slozitost feSeni rodinného zi-
vota. Po zvazeni a vyfeSeni rodinnych otazek jsem se rozhodl tuto vy-
zvu prijmout a v kvétnu jsem nastoupil do obou soucasnych firem na
nejvyssi manazersky post. Védél jsem, Ze se mohu opfit o svoji pozi-
ci v obchodni sféfe masného primyslu, kterou jsem si vybudoval za
doby plisobeni v Krasnu, kdy jsem mél jako obchodnik moznost po-
znat se a seznamit s velkou fadou zajimavych lidi, ktefi se pohybuji
na strané naSich zakaznikd.

Tim, Ze jsem najednou nastoupil do ¢ela obou firem, si myslim, ze
byla deklarovana jasna snaha majitele o to, aby obé firmy zacaly spo-
Iu vice spolupracovat a postupné se k sobé priblizovat. V dobé mého
nastupu jiz byly nékteré cinnosti v obou spolecnostech reseny spolec-
né, ale téchto pripadti nebylo mnoho. Prvni tfi mésice po svém na-
stupu jsem se soustfedil pfedevsim na to, abych obé spole¢nosti co
nejlépe poznal. Abych poznal a pochopil vSechny procesy a systémy,
které byly ve firmach nastaveny, abych se seznamil s vnitfnim prostre-
dim firem. Nebylo to nic jednoduchého, protoze v Kostelci mame tfi
oddélené zavody a jednu mensi provozovnu v Hodoniné, v Plané ma-
me kompletni masokombinat a dalSi provoz ve Studené. Piedevsim
jsem se vSak soustiedil na poznavani lidi, samozfejmé hlavné vrcho-
lového vedeni obou firem. Snazil jsem se rovnomérné rozdélovat sviij
Cas a své pusobeni jak v Kostelci, tak v Plané. To bylo a je velmi ¢aso-
vé naro¢né, avsak dle mého nazoru nebyla mozna jina cesta. Musim
fici, ze obé firmy jsou od sebe velmi odlisné a liSi se v mnoha oblas-
tech. I firemni kultura je v obou spole¢nostech dosti odlisna. Tato od-
liSnost je samoziejmé dana jejich historii. Zatimco v Plané byl vyvoj
za poslednich mnoho let prakticky konzistentni, v Kostelci dochaze-
lo k ¢astym zménam na Cele spole¢nosti a tim také k Castym zménam
koncepce a smérovani firmy.

Po tomto pocate¢nim poznavacim obdobi jsem dospél k jedno-
zna¢nému zavéru. Mam-li obé firmy k sobé vice a vice pfiblizovat,
a to az do fuze, musim v prvé fadé€ postavit do ¢ela obou firem jedno
spolecné vedeni, jeden stejny kolektiv lidi. Toto se mi podafilo a od
zafi maji obé firmy stejné vrcholové vedeni.

2. Asi neni snadné uridit dvé spolecnosti. Zvlasté proto, Ze sortiment-
ni vyrobni zabér obou je v fadé pripadi shodny. A pak je vice nez ob-
divuhodné, ze slozeni Vami jmenovaného vyssiho managementu, te-
dy Vasich nejblizsich podrizenych je jednotné pro obé spolecnosti,
v jejichz cele stojite. Obecné plati, Ze neni snadné najit nejvhodnéj-
si kandidaty pro tuto fidici praci. Myslite si, Ze se Vam podarilo dat
dohromady schopny tym? A jak tento systém vedeni obou spolecnos-
ti z jednoho centra funguje?

Jsem presvédéen o tom, Ze se mi podafilo postavit opravdu schop-
ny tym lidi, ktefi nyni spolu tahnou za jeden provaz, a to dokonce za
spolecny konec tohoto provazu. Sestaveni tohoto tymu nebyla jedno-
ducha véc. Mél jsem k dispozici lidi z vrcholovych vedeni obou firem
a peclivé jsem vybiral a zvazoval vhodného ¢lovéka pro kazdy post.
Pfi mém rozhodovani jsem se fidil nékolika kritérii. Jednou z nich by-
la samotna odborna zdatnost daného odborného reditele ¢i nameést-
ka. Samoziejmé jsem chtél mit ve svém tymu odborné velmi zdatné
kolegy, lidi, ktefi opravdu své praci rozumi. Avsak odborna zdatnost
nebyla tim jedinym a hlavnim kritériem. Dale jsem se rozhodoval
podle toho, jak je dany ¢lovék schopen jiného, nového zptisobu mys-
leni. Zda-li je schopen nového pohledu na véc. Je to totiz velky rozdil,
sedét ve vedeni jedné firmy a hajit jen jeji zajmy, nebo fidit firmy dvé
a mit spravedlivy pohled na obé. V neposledni fadé jsem se rozhodo-
val podle toho, jak lidé z vedeni obou firem budou navzajem zapadat
do nového tymu, jaci jsou to tymovy hraci, ¢i jestli nejsou jen vybor-
ni solisté. To byla hlavni kritéria vybéru téch spravnych lidi do mého
nového tymu a véfim, Ze se mi tento vybér zdafil. V novém spole¢ném
vedeni jsou tak lidi jak z minulého vedeni Plané i Kostelce, tak jsou
tam i lidé tipln€ novi, ktefi pfisli do firem zvenku jako ja. Avsak nefi-
dime obé firmy z jednoho centra, nybrz jsme skutecné stejné a spo-
lecné vedeni obou firem. To znamena, Ze usilovné dbam na to, aby-
chom se vSichni vénovali stejnou mérou obéma spole¢nostem. Proje-
vuje se to tim, Ze napriklad porada vedeni je jeden tyden v Kostelci
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a druhy tyden v Plané. Stejné tak probihaji porady jednotlivych od-
bornych useki stfidavé na obou mistech. Da se fici, Ze jsme polovi-
nu tydnu v jedné firmé a druhou polovinu tydne v druhé. Jsem totiz
presvédcen o tom, Ze je naprosto dilezité a nezbytné, aby vSichni za-
meéstnanci obou firem pochopili, Ze jsme ,jejich” vedeni a podle toho
se snazim kolektiv svych kolegi ridit.

Dotkl jste se také otazky sortimentu. Ano, dnesni sortiment, kte-
ry obé spolecnosti vyrabi a prodavaji, je velmi podobny a vyrazné se
prekryva. Vyjimecénost je v trvanlivych salamech s uslechtilou plis-
ni na povrchu, které vyrabime v Kostelci. I kdyZ v budoucnu spoji-
me obé¢ firmy v jednu, tak ale zachovame obé nase znacky, jak znac-
ku Kostelecké uzeniny, tak i znacku Maso Plana. Budeme se zabyvat
tim, jak spole¢ny sortiment pod obé znacky smysluplné rozdélit, aby
tyto znacky nestaly do budoucna proti sobg, ale naopak aby se velmi
vhodné doplnovaly a abychom tak spole¢né s obéma znackami mé-
li Sanci pokryt vétsi Cast trhu masa a masnych vyrobkl. Budeme tak
i pro nase zakazniky zajimavym dodavatelem, ktery jim bude scho-
pen nabidnout nejen Siroky kompletni sortiment, ale i velmi dobry
prodejni servis.

3. Vyrobit neni problém, problém je prodat, lépe receno dobie prodat.
To je stale vice platné obchodni réeni, zvlasté kdyz konkurencni pro-
stredi neustale sili. Jak se da, dle Vaseho nazoru, dobre obstat v tom-
to boji o zakaznika, nebo spise Vaseho odbératele? Novy zakon o vy-
znamné trzni sile asi neni garantem pro vyrobce potravin, Ze budou
snaz a za lepsi peniz prodavat. Jak vidite tento problém Vy a jaka je
v nynéjsi situaci obchodni strategie Vami rizenych firem, a zejména
obchodni vize do budoucna?

Ano, je jisté diilezité dobte prodat. Ale nemohu se nedotknout i za-
Catku vasi otazky. Ono to dnes jiz tak uplné€ neplati, Ze vyrobit neni
problém. Z mych nasledujicich slov mne jisté dobie pochopite. Mé-
ni se nam totiz obchodni prostiedi. Dochazi postupné ke koncentra-
ci na stran€ maloobchodu, a to pfedevsim v oblasti nadnarodnich ob-
chodnich fetézctl. V posledni dobé ukoncily ¢innost na nasem trhu
spole¢nosti Plus Diskont a Delvita. Pfed nimi to byly dalsi firmy, kte-
ré neobstaly na nasem silné konkurenénim maloobchodnim trhu. Ta-
to koncentrace maloobchodu bude jisté i nadale pokracovat. Timto
procesem se tak stavaji fetézce, které na zdejSim trhu ziistanou, vetsi-
mi a silnéjSimi. JestliZe tyto firmy mély v minulosti napf. sto prodejen
a dnes jich maji tfikrat tolik diky koupi prodejni sité svého konkuren-
ta, tak s timto rostou i vyrazné naroky na jejich dodavatele, tedy na

nas. A toto se projevuje i tim, Ze jsme tomuto fetézci diive do akéniho
prodeje dodali napf. 20 tun néjakého vyrobku, ale v soucasné dobé se
v podobné akci proda 40 tun. A proto tvrdim, Ze neni uplné jednodu-
ché vyrobit. Protoze je potfeba vyrobit vétsi mnozstvi zbozi nez dfive
a samoziejmé zachovat vSechny parametry vyrobku, tedy je potieba
vyrabét stale ve standardni kvalit€. Domnivam se, Ze v budoucnu je
nevyhnutelna i koncentrace na strané nasi, tedy na strané dodavatelQ
a tim bude dochazet ke koncentraci vyrobnich kapacit a budeme tak
schopni plnit pozadavky nasSich odbératelt.

To byla zminka o vyrobé a nyni k obchodu, ktery ma samoziejmé
tu rozhodujici roli pfi uspéSném rozvoji spolecnosti. Pro uspésny ob-
chod je diilezité mnoho véci. Vzdy jsem se snazil jako obchodnik vy-
stupovat seriozné a slusné€. Obchod je z velké ¢asti o tom, jaky si vy-
tvofite se svym zakaznikem vztah. Samoziejmé musi stoprocentné
fungovat vase zazemi. Obchodnik musi védét, ze se miize spolehnout
na to, Ze dokazeme dobre pfijmout objednavku, Ze vyroba vyrobi v té
kvalité a vtom cCase, jak je potfeba, ze logistika zbozi rozveze, kdy ma,
ze se bude ridi¢ chovat na prodejné slusné a ochotné. Pro uspésny
obchod musi prosté fungovat mnoho véci, nékteré z nich nejsou tre-
ba ani vidét, ale obchodnik bez nich na tom konci sam nezmuzZe nic.
Hodlam se v obou spole¢nostech soustiedit v prvé fadé na to, aby pra-
vé€ vSechny tyto ,,mali¢kosti“ fungovaly a fungovaly stale 1épe. Pak se
muZeme zaméfit na napliovani nasi obchodni strategie, kterou jsme
si vyty€ili na pfisti tfi roky. Chceme byt nejen nejvétSim vyrobcem
Cerveného masa a masnych vyrobki, ale chceme se také stat spolu-
tviircem trhu z pohledu obchodné marketingového. To znamena, ze
se chceme stat spolehlivym, tviiréim a zadanym dodavatelem, ktery
bude prinaset nové trendy, ktery bude velmi kreativni a bude posilo-
vat postaveni svych znacek na trhu.

4. Jak jste se jiz zminil, sortimentni prekryvani obou spolec¢nosti zmi-
zi. Obé spolecnosti vsak maji svoje uspésné vyrobky, a tak asi revize
puvodniho sortimentniho zaméreni nebude nijak snadna. Mohl byste
charakterizovat celkovy soucasny vyrobni sortiment a také naznacit,
kterymi sméry se bude vyrobkovy rozvoj obou spolecnosti ubirat?
Obé nase spolecnosti spolecné vyrabi velmi Siroky sortiment masa

i masnych vyrobki. Do trhu dodavame jak cela jatecna téla, tak i jed-

notliva vysekova masa aZ po maso, které je dodavano v malospotre-

bitelském baleni, v platcich a v kalibrované hmotnosti. S masem sou-
visi i dodavky mletych mas a jinych polotovarii. Co se tyka uzeniny,
tak jsme schopni zasobovat trh veskerymi skupinami a druhy mas-
nych vyrobkii. Od parki a klobas pres mékké salamy, Sunky, specia-
lity, uzena masa, varenou vyrobu, trvanlivé salamy azZ po Sunky v ple-
chu a konzervy. Z kazdé skupiny vyrobku se najdou opravdové kleno-
ty, jako jsou Javorické parky, Utopenci Ci plisnovy salam Kremesnik

z Kostelce, stejné jako velmi kvalitni maso a Sunky z Plané.

V budoucnu hodlame vyuzit silné znamosti nékterych nasich pro-
duktl a na tom stavét pfi rozdé€leni sortimentu pod jednotlivé znac-
ky, jak jsem naznacil jiz v jedné z predchazejicich odpovédi. Hodlame
budovat obé nase znacky tak, aby se jejich znalost v trhu pfiblizovala.
Musime si pfiznat, Ze znamost znacky Maso Plana je v soucasnosti
nizka a radi bychom ji zvedli, aby se pfiblizila znamosti znacky Kos-
telecké uzeniny. V této souvislosti je mozno zminit i to, Ze bude probi-
hat koncentrace vyrobnich technologii tak, abychom dokazali zvysit
svoji vyrobni kapacitu a pfedevsim produktivitu. Dnes totiz vyrabime
v obou podnicich prakticky hodné podobny sortiment. Budeme jed-
notlivé nase vyrobni provozy postupné specializovat a tim dosahovat
vyssi efektivity vyroby.

5. Vase soucasné profesni zarazeni Vam hodné zménilo zivot. Bydli-
te v Roznové pod Radhostém a pracujte na Vysociné. A pri plném
vytizeni vrcholového ridiciho pracovnika asi mnoho ¢asu na rodinu
a osobni relaxaci nezbyva. Jak resite tento problém a zbyva Vam ta-
ké cas na Vase konicky? A které to jsou?

Mate pravdu v tom, ze se mi hodné zménil zivot. Trvalé bydlisté
mame s rodinou v Roznové pod Radhostém. V soucasné dobé je to
tak, Ze pres tyden bydlim v pronajatém domé v Jihlavé, kam odjizdim
z Roznova kazdé pondéli rano. Odtud vyrazim bud’ do Kostelce, ne-
bo do Plané. Co je prijemné, Ze Beskydy i Vysocina si jsou hodné po-
dobné razem krajiny, oba tyto kraje jsou moc pékné. Na vikendy jez-
dim za rodinou do RozZnova. Pfes pracovni tyden jsem opravdu ve vel-
kém pracovnim nasazeni, a proto se snazim o vikendu se maximalné
vénovat své rodiné, zené a témér Ctyfletému synovi. TakZe nase spo-
lecné vikendy si uzivame velmi intenzivné a je to pro mne ohromné
dulezité. Predpokladame se Zenou, Ze v novém roce bude spolecné se
synem asi ptl mésice bydlet v Jihlavé se mnou a piil mésice v Rozno-
vé. Vzhledem k tomu, Ze syn zatim chodi pouze do $kolky, tak by to-
to mélo byt mozné.

Co se tyka mych konickd, tak jednoznacné vitézi sport. Rad si za-
hraji tenis, squash, pokud je parta, tak i volejbal, v zimé si rad zaly-
Zuji. Pres tyden mi moc Casu nezbyva, ale nékdy prosté jiz potiebuji
trochu vypnout a pohyb, tak si jdu tfeba i jen na ptl hodiny zab&hat.
Snazim se spojit sport s rodinou, a tak se vZdy moc t&€Sim na to, jak
si 0 vikendu zasportujeme spolecné se synem, je hezké pozorovat,
jak déla pokroky, jak se trefi do baldénku, jak ujede na kole své prvni
metry, jak na lyZich sjede svoje prvni svahy. Kazdy otec mi nyni asi
moc dobfe rozumi.

Za rozhovor deékuji.
Ing. Frantisek Kruntorad, CSc.
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Spolecnost PROFROST a. s.

[i0s

PROFROST a. s. je velice mlada, ale dynamicka spolecnost.
Presto, Ze vznikla teprve pred tfemi lety, patii dnes k vyznam-
nym potravinaiskym zavodiim na izemi Ceské republiky. Jejim
zameérenim je vyroba vysoce kvalitniho hluboce zamraZzeného
predpeceného peciva.

Spolec¢nost vznikla s jasnym cilem - ziskat vyznamné postaveni
na trhu s mrazenym pecivem a zaroven prinést nové chutné a zdra-
vé pecivo svym zakazniklim. Tyto oba cile se spole¢nosti jiz podafi-
ly uspésné naplnit.

Spolecnost PROFROST a. s. je ryze ¢eskou spolecnosti. Jejim za-
lozenim se vyplnila mezera na trhu, ktera tady jesté stale byla. Dnes
PROFROST a. s. vyrabi a prodava priblizné 50 druhti kvalitniho mra-
zZeného peciva na dvou vysoce modernich a plnoautomatickych lin-
kach. Tim se fadi k nejmodernéjsim vyrobnim zavodim v Evropé.

Odbérateli vyrobkl jsou predevs§im prodejny nadnarodnich re-
tailovych fetézct, jako napriklad prodejny ALBERT Supermarket,
ALBERT Hypermarket, BILLA, TESCO a jiné. V 1été roku 2007 za-
Cala spolecnost dodavat svoje produkty do fetézci i na uzemi Slo-
venska.

CO JE TO MRAZENE PREDPECENE PECIVO
A JAKE JSOU JEHO VYHODY?
Mrazené pecivo je primyslové vyrabény polotovar, ktery se po
Castecném predpecCeni nasledné Sokové zamrazi pii teploté -35 °C.

Poté se zabali do kartont a je uskladnén v mrazenych skladech pfi
teploté -18 °C. Timto zplisobem se zarucuje zachovani kvality a dlou-
ha trvanlivost vyrobkd (cca 270 dnit).

V zamrazeném stavu se pecivo dostava i na prodejny, kde je pod-
le poteby dopékano priblizné 10-15 minut. Tato pfiprava je velice
jednoducha a rychla. Koneénému zakaznikovi se tak dostava vidy
Cerstveé, teplé a vonavé pecivo.

Dalsi pfidanou hodnotou mrazené¢ho peciva je i snadné a eko-
nomické planovani pfi dopékani vyrobkl pfimo na prodejné. Za-
méstnanci dopecou kdykoliv mnozstvi podle aktualni potieby. Tim-
to zplisobem je mozné limitovat odpisy jednotlivych vyrobki na mi-
nimum.

V poslednich letech je nejvétsim trendem vyroba a prodej cerealni-
ho peciva. Hned na zacatku své existence se proto spole¢nost PRO-
FROST a. s. rozhodla tento trend zasadné uplatnit pfi vyvoji novych
vyrobkil. V§echny suroviny jsou peclivé vybirany tak, aby se k zakaz-
nikim dostalo vZdy vysoce kvalitni a vyzivné pecivo. V této Casti své-
ho sortimentu se PROFROST rozhodl predev§im pro tradi¢ni tvary
peciva, jako jsou napriklad kaiserky nebo razenky. Mezi nejprodava-
néjSi cerealni vyrobky spolecnosti tak patfi napf. kaiserka cerealni
a multicerealni ¢i razenka cerealni.

Dalsim cilem spole¢nosti pfi koncipovani sortimentu byla i snaha
odlisit svoje produkty od téch, které jiz byly na trhu znamé, a nabid-
nout tak zakaznikiim nejenom nové chuté, ale i tvary. I toto rozhod-
nuti bylo pro spolecnost nakonec uspésné a vyrobky typu cerealni
zrno, razenka kralovska ¢i bramborova Zelva si nasly své zakazniky.

Z divodu naplnéné kapacity a také ve snaze rozsifit portfolio vy-
robkii se v 1été tohoto roku spustila vyroba na nové lince. I diky tomu
se jiz od zafi na trhu zacaly objevovat nové vyrobky jako napriklad
DELIKATES bulka, rustikalni bagetka, kiupava Zemle nebo kaiser-
ka ofechova. Do konce roku 2009 bude na trh uvedeno nékolik dal-
Sich zajimavych vyrobki.

Spole¢nost PROFROST a. s. planuje v nasledujicim obdobi dalsi
rozsifeni své vyrobni kapacity a technologické vybavenosti. Za svij
hlavni cil na nasledujici rok si stanovila doplnéni sortimentu o dal-
$i druhy peciva - predev§im vSak o jemné pecivo tak, aby svym ob-
chodnim partneriim dokazala nabidnout v§e, po c¢em by mohly za-
touZzit chuté jejich zakaznika.
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Praha - Britsko-nizozemsky vy-
robce potravin a spotiebniho zho-
Zi Unilever zavie sviij zavod v Ne-
lahozevsi, zaméstnavajici 634 lidi.
Informovala o tom spolecnost. Vy-
roba bude utlumena v nékolika fa-
zich, iuplné ukonéena bude ve dru-
hém ¢tvrtleti roku 2010. Firma, kte-
ra v Nelahozevsi vyrahéla napfiklad
rostlinné tuky Rama, Flora ¢i Perla
a téemeér celé portfolio znacky Hell-
mann’s, bude i po ukon€eni vyjro-
by v Cesku pokracovat ve svych ob-
chodnich aktivitach.

Za hlavni divody ukonceni vyroby
v Cesku firma oznacila ,sniZeni nakla-
dl a urychleni operaci a inovaci®. Unile-
ver pristoupil k iplnému uzavieni zavo-
du poté, co byly zvazeny vSechny ostat-
ni moznosti, dodala spole¢nost. Jeji
vykonny feditel pro Ceskou republiku
Antonin JirouSek na tiskové konferenci
popfrel, Zze by hlavnim diivodem zavieni
tovarny byly dopady ekonomické krize.

Vétsina vyroby stiedoCeského zavo-
du, zejména margarinli a majonéz pro
Cesky trh, bude presunuta do Polska,
¢ast do Rumunska. Cast vyroby dresin-
gl pro anglicky trh prejde zpatky do An-
glie, uvedl Jirousek. Vyroba vSech zna-
¢ek oblibenych u Ceskych spotiebiteld
zlistane podle néj i po presunuti vyro-
by zachovana.

,Tento zamér (ukonCeni) se v Zad-
ném pripadé nedotyka marketingo-
vych a obchodnich aktivit spolecnosti

Malé, stredni i velké pivovary si
rozdélily ocenéni v soutéZi kvality
piv Ceské pivo roku, kterou kazdo-
rocné porada a u prileZitosti oslav
svatého Vaclava, patrona ceskych
pivovarnikii a sladovnikii, vyhla-
Suje Cesky svaz pivovarii a slado-
ven. Celkem 21 degustatori, slad-
kii a pivovarskych odbornikii, mezi
nimi téz 4 damy, v dubnu a v cerv-
nu vZdy po dva dny hodnotilo 53 piv,
ktera pivovary prihlasily do étyr ka-
tegorii. Experty jsou zkoumany sen-
zorické vlastnosti piva, kontroluje
se piivodni extrakt (stupiiovitost),
tedy zda pivo odpovida prihlase-
né kategorii, a dale se vyhodnocu-
je, ktera piva nejlépe chutnaji. Za
chod, organizaci, technickou ¢ast
soutéZe a vyhodnoceni vysledkii od-
povida Vyzkumny ustav pivovarsky
a sladarsky, a. s., v Praze.

Tradicn€ nejvice prihlasenych by-
lo v nejprestiznéjsi kategorii svétlych
lezakd, 21 znacek. Na prvnim mis-
té se umistil Velkopopovicky Kozel

Premium, jehoz vyrobcem je Plzen-

Praha - Prvni roénik souté-
ze specialnich a neohvyklych piv,
ktery se uskutecnil v ramci gas-
tronomického festivalu Znojem-
sky hrozen 2009, vyhlasil ocenéni
nejlepSich piv. Celkem prihlasi-
lo 10 pivovarii 26 vzorkii do tfech
vypsanych kategorii. V katego-
rii svétla specialni piva tieti cenu
ohdrzela piva Rebel svatecni spe-
cial z Méstanského pivovaru Hav-
lickiiv Brod a pivo 1530 Cerna Ho-
ra z produkce pivovaru Cerna Ho-
ra, a. s. Druhou cenu ziskalo pivo
Bud Superstrong z Budéjovického
Budvaru, n. p., Kvasar z pivova-
ru Cerna Hora, a. s., a Svijansky
knize, ktery vafi v pivovaru Svi-
jany, a. s. Vitézem se stal Vys-
kov General 14 % z Pivovaru Vys-
kov, a. s.

Unilever zavie zavod v Nelahozevsi

Unilever. Unilever je i nadale odhodlan
v Ceské republice podnikat a dodavat
své produkty spotfebitelim i zakazni-
kiam," uvedla firma. Pracovni mista ne-
celych tfi stovek prazské administrativ-
ni pobocky spole¢nosti ziistanou zacho-
vana, uvedl Jirousek.

,Vyse odstupného a celkového bo-
nusu pro zaméstnance bude podle do-
by, po kterou pracovali ve firmé, mezi
12 a 14 platy,“ uvedl JirouSek. Zamést-
nanci vSak budou muset plnit zvlastni
ukoly spojené s ukoncovanim vyroby.
S hledanim nové prace propusténym
zaméstnancim Unileveru pomuze fir-
mou najata agentura.

Meélnicky urad prace zatim nema jas-
no, jak presné bude situaci fesit. ,,O svém
zaméru nas Unilever informoval,
ale Cekame jeSt€é na konkrétni udaje.
Chybi nam jakékoliv informace o za-
meéstnancich, napfiklad vékova struktu-
ra, bydlisté a tak podobné¢,” fekl feditel
uradu prace Zdenék Studeny. Podle néj
vsak v Zzadném pripadé nebude jedno-
duché najit pro takové mnozstvi lidi no-
vé zaméstnani. ,Situace na trhu prace
dnes neni jednoducha. My samoziejmé
budeme nabizet pomoc, moznost rekva-
lifikaci nebo tfeba oslovovani novych
zaméstnavatelll. Na jakékoliv konkrétni
plany je ale dnes jesté brzo,“ dodal.

Na konci srpna byla na Mélnicku mi-
ra nezaméstnanosti 7,3 procenta. Bez
prace bylo v regionu 4058 lidi schop-
nych okamZité do zaméstnani nastou-
pit. Mélnicky ufad prace pfitom nabi-

zel na konci prazdnin 406 volnych pra-
covnich mist. To znamena, Ze na jednu
volnou pracovni pozici pfipadalo témér
deset uchazeci.

Podle tvrzeni svého §éfa bude Uni-
lever pfi jednani s pfipadnym novym
vlastnikem objektu tovarny v Nelahoze-
vsi usilovat o zachovani pracovnich pii-
leZitosti pro co nejvice lidi. Prvni vétsi
vlna propousténi podle néj nastane na
prelomu roku.

V roce 2004 zrusil Unilever zavod
v Zabfehu na Moravé na Sumpersku.
O misto tehdy pfiSlo zhruba 300 za-
méstnancud. Vyroba tatarky a majonéz ¢i
instantnich potravin se pfesunula pravé
do Nelahozevsi. Mezi znacky Unileveru
patfi kromé Ramy ¢i Hellmann'‘s i zub-
ni pasty Signal, zmrzlina Algida, Caje
Lipton, kosmetika Dove a dalsi.

Unilever je jednim z nejvétSich své-
tovych dodavateli rychloobratkového

zboZzi a plsobi ve vice nez sto zemich.
Stejné jako dalsi firmy z oboru se vSak
potyka s krizi. V letosSnim druhém Ctvrt-
leti se Cisty zisk spolecnosti snizil o 17
procent na 758 milionti eur (zhruba
19,2 miliardy K¢). Pokles ziskovosti ve-
deni firmy vysvétlilo poklesem marzi
prave kvuli krizi.

Trzby spolecnosti stouply od dub-
na do konce Cervna o procento na 10,5
miliardy dolari (asi 182,2 miliardy K¢)
a objem prodeje se zvysil o dv€ procen-
ta. Unilever zaznamenal mirny uspéch
na americkém kontinentu, dafilo se mu
ale hlavné v Asii a Africe. Naopak v za-
padni Evropé jeho trzby klesly o vice
nez pét procent.

UNILEVER VYRABI
PRES 400 ZNACEK

Vznik spolecnosti Unilever ma své
kofeny v datu 1. ledna 1930. Zakla-
dy spolecnosti poloZily uz v roce 1872
v Nizozemsku rodiny Jurgensova a van
den Berghova, kdyZ zacaly vyrabét mar-
garin jako nahrazku masla. Spoluzakla-
datelem firmy Unilever v roce 1930
a jejim prvnim prezidentem byl Georg
Schicht, potomek zakladatele tukovych
zéavodil v Usti nad Labem.

PREDMET PODNIKANTI: Vyrabi
pres 400 znacek nejriiznéjSiho sorti-
mentu, zejména potraviny, kosmeti-
ku a drogerii. Vyrobni portfolio zahr-
nuje napfiklad znac¢ky Knorr (polév-
ky, omacky), Algida (zmrzliny), Lipton

ejlepsi a nejpopularnejsi ¢ceska piva roku 2009

"

jsou z produkce malych i velkych pivovarii

sky Prazdroj, a. s., Pivovar Velké Po-
povice. Na druhém misté skoncil Zu-
br Premium z pivovaru Zubr, a. s.,
a tfeti misto obsadily Krusovice, Ju-
bilejni lezak z produkce Kralovské-
ho pivovaru KrusSovice, a. s. Druhou
nejpopularnéjsi kategorii, vyCepni pi-
va, kde jich bylo degustovano 16, vy-
hral Zubr Classic pfed pivem Zubr
Gold, oba vyrabi pivovar Zubr, a. s.
Ocenéni za tfeti misto ziskal Velkopo-
povicky Kozel, svétlé vycepni. Tma-
vych lezak bylo letos prihlaseno sedm
a degustatori nejvice ocenili Rebel cer-
ny z Méstanského pivovaru Havlicktv
Brod, a. s. Jako druhy se umistil Gra-
nat Cerna Hora z Pivovaru Cerna Ho-
ra, a. s., a na tfetim misté skoncilo Po-
stfizinské pivo vyrabéné v Pivovaru
Nymburk, s. r. 0. Mezi deviti stale po-
pularnéjsimi nealkoholickymi pivy se
stal vitézem Zlatopramen Nealko ze
skupiny Drinks Union, a. s., ktery va-
fi pivovar Krasné Brezno. Druhé mis-
to ziskal Radegast Birell vyrabény Pl-
zenskym Prazdrojem, a. s., v pivovaru
Radegast. Na tfetim misté se umisti-
la dvé piva, Zubr Free z Pivovaru Zu-

br, a. s., a Primator Nealko z Pivovaru
Nachod, a. s.

Pfipomenme si nazor Ing. Jana Ve-
selého, vykonného feditele Ceského
svazu pivovart a sladoven: ,Vysledky
soutéze znamenaji potvrzeni dlouho-
dobého trendu mezi nasimi pivy - nej-
lepsi piva se vafi jak ve velkych, tak
i menSich nebo malych pivovarech,
coZ povazuji za nejlepsi vzkaz, ktery
mohou spotfebitelé od pivovarnikii do-
stat.”

Na rozdil od soutéze Ceské pivo
roku je novinafska anketa NaSe pivo
2009 soutézi o popularité piv mezi no-
vinari. Anketni listky pfisly od témér
stovky zastupcu tiSténych a elektro-
nickych médii i televiznich a rozhla-
sovych stanic. Nominovali 69 znacek,
coz je rekordni pocet v dosavadni his-
torii ankety. Nejpopularnéjsim ceskym
pivem mezi zurnalisty je jiz tradicné
Pilsner Urquell z Plzenského Prazdro-
je, a. s., nasledovany jiz tradi¢né pi-
vem Bernard z Rodinného pivovaru
Bernard, a. s. Na tfetim misté se pfe-
kvapivé objevilo pivo z dalsiho pivova-
ru, ktery nepatii mezi nase velké, pivo
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Svijany z produkce Pivovaru Svijany,
a.s.

Soutéz Ceské pivo roku i anketa po-
pularity piv Nase pivo jsou soucasti
dlouhodobého projektu Ceského sva-
zu pivovaril a sladoven Ceské pivo
nase pivo. Jeho zakladnim smyslem

Prvni rocnik souteze specialnich a neobvyklych piv

pii festivalu Znojemsky hrozen 2009 zna vitéze

V kategorii polotmavé a tmavé pivni
specialy nebyla tieti cena udélena. Dru-
hou cenu ziskalo pivo Jubiler 1680 Vys-
kov z Pivovaru Vyskov, a. s., a Bernard
tmavy s prisadou jemnych kvasnic. Vité-
zem se stalo pivo Svijanska knézna 13 %
z Pivovaru Svijany, a. s.

V kategorii neobvyklych piv, ktera by-
la nejpocetnéji obeslana, nebyla udéle-
na treti cena. Druhou cenu ziskala pi-
va Bernard Free jantarové, jehoz vyrob-
cem je Rodinny pivovar Bernard, a. s.,
Weizenbier Primator a English Pale
Ale z produkce Pivovaru Nachod, a. s.,
a Black Hill z Pivovaru Cerna Hora,
a. s. Prvni cenu obdrzZelo pivo Bernard
Svestka z produkce Rodinného pivo-
varu Bernard, a. s., které také dostalo
cenu predsedy poroty za nejvice no-
minaci.

JTento typ soutéze je v Ceské repub-

lice zcela novy a umoznuje soutézit pi-
viim velmi vzajemné od sebe odliSnym,*“
uvedl Mgr. FrantiSek Frantik, predseda
poroty z Vyzkumného ustavu pivovar-
ského a sladafského, a. s., v Praze. ,\Vé-
fim, Ze tato soutéz bude mit pokracova-
ni iv dalSich letech a jiz dnes mohu fici,
Ze jeji dalsi rocnik chceme urcité usku-
tecnit,“ dodal FrantiSek Frantik.
Soutéz, kterou organizovala spolec-

nost PORT spol. s r. 0. a odbornym ga-
rantem byl Vyzkumny ustav pivovar-
sky a sladafsky, a. s., byla vypsana ve
tiech kategoriich: pro svétla specialni
piva (13,0 a vice % EPM), pro polotma-
va a tmava specialni piva (13,0 a vice %
EPM, barva 20 j. EBC a vyssi). Treti ka-
tegorie potom pro neobvykla piva. Tim-
to pojmem se rozumi napf. ochucena
nebo v nasSich podminkach neobvyklou
technologii vyrabéna piva. V této kate-
gorii prihlasovatel mohl uvést parametr,
kterym se pivo odliSuje, a komise k né-
mu pii hodnoceni prihliZela.

,Velmi nas prekvapil zajem pivovari
a pocet pfihlaSenych piv jiz v prvnim
roc¢niku soutéze a prekonal naSe oceka-
vani,” uvedl Ing. Josef Vacl, CSc., fedi-
tel firmy PORT spol. s r. 0. ,,Potvrzuje
se tak trend zvySujiciho se zajmu spo-
trebiteld o specialni i neobvykla piva
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(Caje), Flora (margariny), Signal (zubni
pasty), Axe (kosmetika pro muze), Lux
(mydlo), Dove (kosmetika) ¢i Domes-
tos (Cistici prostiedky). V jediném zavo-
dé v CR v Nelahozevsi vyrabi téméF ce-
1¢ portfolio znacky Hellmann‘s ¢i rost-
linné tuky Hera a Perla.

SIDLO: Rotterdam (Nizozemsko)
a Londyn. Vedeni pro stfedni Evropu,
véetné CR, sidli v Budapesti.

VEDENTI: Generalnim feditelem Uni-
leveru je Paul Polman. Regionu Stedni
Evropa $éfuje Herman Verstraeten a vy-
konnym feditelem pro CR Antonin Ji-
rousek.

HOSPODARSKE VYSLEDKY:
Zisk firmy v roce 2008 ¢inil 5,285 mili-
ardy eur (134,24 miliardy korun). Letos
ve druhém ctvrtleti se Cisty zisk spolec-
nosti snizil o 17 procent na 758 milio-
ni eur (zhruba 19,2 miliardy K¢). Trzby
firmy stouply od dubna do konce cerv-
na o procento na 10,5 miliardy dolard
(asi 182 miliard K¢).

V CR: Nyni ma v CR jiz jen jediny
vyrobni zavod, a to v Nelahozevsi na
Meélnicku. V roce 2004 zrusil Unilever
zavod v Zabfehu na Moravé (se zhru-
ba 300 zaméstnanci) a vyrobu tatarky
a majonéz €i instantnich potravin presu-
nula do Nelahozevsi, odkud tehdy pre-
sunul vyrobu mydla a kosmetiky do ji-
nych provozi, hlavné v Evropé.

POCET ZAMESTNANCU: Ke kon-
ci roku 2008 méla v asi stovce zemi po
celém svété 174 000 zameéstnanct.

Eugenie Linkovd
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nost s historii i soucasnosti vyroby pi-
va v Ceskych zemich a s tim, co pivo
obsahuje a jakym zpusobem ovliviiuje
lidsky organismus, a rovnéz zlepSovat
image piva.

Ing. Josef Vacl, CSc., PORT spol. s r. o.

a rostouci popularita dosud malo zna-
mych piv,“ dodal Josef Vacl.
Vyhodnoceni pfihlasenych piv pro-
vedla dvaceti¢lennd hodnotitelska ko-
mise rozdélena na dvé subkomise. Dva-
nacticlenny panel expertd, tj. grémium,
bylo slozeno z ¢leni degustaéni komise
VUPS doplnénych o nezavislé odbor-
niky z dalSich odbornych instituci (ja-
ko napf. VSCHT Praha a Zemédélska
univerzita v Praze). Osmiclenny panel
reprezentantil byl tvoren novinafri zaby-
vajicimi se pivovarskou problematikou
a vyznamnymi osobnostmi, které pivo
znaji, ale nezabyvaji se jeho hodnoce-
nim profesionalné. V tomto panelu by-
la napf. i Edita Randova, mezzosopra-
nistka své€tového véhlasu.
Megr. Frantisek Frantik
Wzkumny tistav pivovarsky
a sladarsky, a. s.
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PRVNIi PRICKY
JIZ V SEDMEM ROCNIiKU
UZNAVANE SOUTEZE
MAKRO ViNO ROKU 2009

patfily letos odridam Veltlinské zelené
a Chardonnay. V kategorii suchych vin zvi-
tézilo kabinetni vino Veltlinské zelené vyrob-
ce Vinselekt Michlovsky, kategorii vin ostat-
nich ovladlo Chardonnay, vybér z cibéb od
Ing. Miroslava Volafika. Odborna sedmiclen-
na komise v Cele s profesorem Vilémem Krau-
sem, nejznaméjsim ¢eskym vinarskym exper-
tem, je ocenila jako nejlepsi ze 130 nomino-
vanych vzorkl z vinafské produkce malych,
stiednich i velkych vyrobcti vina z celé¢ Ceské
republiky. Ocenéni nejlepSim vinim predali
vitézim v prazském Obecnim domé ministr
zemédélstvi Jakub Sebesta a generalni feditel
Makro Cash & Carry CR Axel Hluchy.

Jak tika Ivo Dvorak, hlavni sommelier spo-
le€nosti Makro, je snahou nabidnout vinaiim

Soutéz Makro vino roku 2009
zna sveé letosni viteze!

V soutézi Makro vino roku 2009 poradané o 1. Veltlinské zelené, kabinetni vino 2007
spoleénosti MAKRO Cash & Carry CR dosahly na pr\rni

pricky odrudy Veltlinské zelené a Chardonnay. - 2. Rulandské sedé, pozdni sbér 2008

Makro vino roku 2009

[! prilezitost, jak sva vina nabidnout a zvic}itelnit
ivzhledem k soucasné slozité situaci. Uspéch
v soutézi Makro vino roku jim totiz mlze za-
jistit solidni odbér jejich vina a osloveni mno-
ha stovek a tisicti profesionalnich zakaznika
nakupujicich v Makru. Vétsina z prihlaSenych
vinafl se soutéZe v minulosti jiz zucastnila
a vi, zZe je pro né pripadny uspéch prinosny
nejen z hlediska prestizZe, ale také z hlediska
ekonomického.

Letos jiz podruhé byla soutézni vina roz-
délena do dvou kategorii. Tento krok prispi-
va k maximalni objektivité hodnoceni pfihla-
Senych vzorkl a predevsim také k usnadnéni
vybéru vhodnych vin pro zakazniky. Také le-
tos zaznamenali hodnotitelé nartst poctu pri-
hlasenych vzorkd, kterych bylo o 21 vice nez
predchozi rok - i to ilustruje uznani vysoké
kvality a kreditu soutéze ze strany cCeskych
vyrobct, odbornikd a znalct vina. VSechna
ocenéna vina zakaznici naleznou v sortimen-
tu kazdé ze 13 velkoobchodnich prodejen
MAKRO Cash & Carry CR.

15 nejlépe hodnocenych
vin Makro vino roku 2009:

Kategorie suchych vin:

- Vinselekt Michlovsky a. s.

-~ MORAVINO s. 1. 0.
3. Ryzlink Rynsky, pozdni sbér 2008
- VINO Mikulov spol.sr. o.
4. Cabernet Sauvignon, pozdni sbér 2007
— PATRIA Kobyll, a. s.
5. Cabernet Moravia, jakostni vino 2005
= Znovin Znojmo, a. s.
6. Merlot, pozdni sbér 2007 - Vinselekt Michlovsky a. s.
7. Merlot, pozdni sbér 2005 - MORAVINO s. 1. 0.
8. Sauvignon, pozdni sbér 2008 - VINO Mikulov spol.s . o.
9
0

. Frankovka, kabinetni vino 2007 - Vinselekt Michlovsky a. s.
10. Rulandskeé modré, pozdni sbhér 2008 - Vinselekt Michlovsky a. s.

Kategorie ostatnich vin:

1. Chardonnay, vybér z cibéb 2008 - Ing. Miroslav Volaiik

2. Aurelius, vybér z bobuli 2006 - Ing. Richard Tichy

3. Cabernet Sauvignon rosé, pozdni sbér 2008 - VINO Mikulov spol. s r. o.
4, Veltlinské cervené ranég, vwbér z bobuli 2008 - Ing. Miroslav Volafik

5. Chardonnay, pozdni sbér 2008 — Ing. Miroslav Volafik

Viechna ocenéna vina najdete v sortimentu kazdé
ze 13 velkoobchodnich prodejen MAKRO Cash & Carry CR.

MASO - UZENINY

Uherskobrodska spoleénost VOMA na vystavé Zemé Zivitelka
v Ceskych Budéjovicich obdrzela od Ministra zemédélstvi Jakuba Sebesty

 ILATYKLAS
NA VYROBEK BOZKOVA KLOBASA.

Tato cena je jedinym ocenénim vyrobku ze Zlinského kraje.

Bozkova klobasa je vyrabéna podle receptury z roku 1928,

kdy stejnojmenny vyrobek vyrabél Bohumil Mahdalik. ,Pro vyrobu je vyuzivano

toho nejkvalitnéjsiho veprového a hovéziho masa, které vytvafi charakteristickou mozaiku,

a ta je podpoiena viini a chuti pouzitych tradicnich kofeni, jako jsou majoranka, cesnek a kmin.
Je to ocenéni prace celého kolektivu zaméstnancii, kterym bych

touto cestou chtél podékovat,” fika dnesni $éf firmy Miroslav Mahdalik.

Moravska 94, 688 01 Uhersky Brod, 1€0: 469 82 302, tel. a fax: 572 633 428 zapsana v OR vedenym KS v Brné oddil ,C*, viozka 8279 dne 17. listopadu 1992
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Malé pivovary varuil’ pfed negativnimi dopady zvySeni spotfebm’ dane
i dalsimi zvazovanymi opatrenimi — mohou hyt pro ne I|kV|dacn|

Praha — Malé pivovary, které jsou
sdruzeny v Cesky svaz malych ne-
zavislych pivovarii Ceské republiky,
povazuji zvaZované zvySeni spotieh-
ni dané a neexistenci proexport-
ni politiky statu za jev, ktery miize
pro né byt velmi nebezpecny. V do-
pise, ktery zaslali poslancim a se-
natorim Parlamentu Ceské repub-
liky, uvadéji, ze pokud dojde ke
zvySeni spotiebni dané o 50 halé-
fii z jednoho pillitru piva, bude to
ve svém disledku znamenat zvySe-
ni dané o 42 % na jeden hektolitr.
ZvySeni spotrebni dané by se tyka-
lo dalSiho zvySeni o 1 % DPH, coz
zvySuje narist nejen zakladni ceny,
ale i zvySené spotiebni dané. Opro-
ti jinym oboriim se negativni ekono-
micky dopad na pivovarstvi vyrazné
prohlubuje a je proti fadé jinych od-
vétvi diskriminacni.

,Clenové naseho svazu jsou si plné
védomi vaznosti ekonomické situace

a citi nutnost ji fesit zejména uspor-
nymi opatfenimi,” fika Ing. Jifi Fusek,
prezident Ceského svazu malych ne-
zavislych pivovari. ,Pokud Parlament
i Senat rozhodne, Ze bude provedena
uprava DPH, ktera rovhomérné zatézu-
je vSechna odvétvi a samoziejmé i spo-
tiebitele, ztotoznujeme se s tim. Je vSak
tfeba upozornit na to, Ze opatfeni tyka-
jici se zvySeni spotfebni dané v uvazova-
né vysi u jednoho piva je likvidaéni pro
Cesky pivovarnicky pramysl, a zejmé-
na pro malé nezavislé pivovary, které
stale udrzuji ekonomicky naro¢nou tra-
di¢ni vyrobu se zaméfenim na chutové
vytiibena specialni piva,“ doplauje Jiri
Fusek.

Zvyseni spotiebni dané a DPH stup-
nuje finanéni zaté€Z pro Ceské pivovar-
niky, a napomaha tak dalSimu rozma-
chu nadnarodnich fetézci, neplatica,
a dokonce i fad€ nesolidnich odbérate-
10, ktefi plsobi na trhu. Ti totiz speku-
Iuji s nakupem neplacené¢ho zbozi. Do-
stavaji pravideln€ vratku DPH od statu,

a to i v pripadé, ze dodavateliim-pivo-
varim nezaplati. Spotfebni dan se tak
stava nakladem, ktery pivovary statu
odvedou o mésice dfive, nez dojde k fi-
nanénimu plnéni. Pfitom zména tohoto
zakona by stat nic nestala a pivovarim
by se uvolnily finan¢ni zdroje pro ex-
portni nebo investi¢ni politiku. K tém-
to opatfenim vSak neni jiz né€kolik let
politicka vile. Pivovary jsou pravidelny-
mi a véasnymi platci a musi vSechny da-
né statu zaplatit vCas, je proto logické,
Ze pomoc statu nyni oc¢ekavaji.
Zvysujici se export ¢eského piva i pi-
vovarskych technologii zcela jisté pozi-
tivné napomaha ekonomickému rozvo-
ji zemé. Proto je nutné k pivovarskému
sektoru pristupovat jako k odvétvi, kte-
ré je pro narodni ekonomiku velmi dule-
Zité, a hledat cesty, jak jeho rozvoj pod-
porovat, a nikoliv podvazovat. Cerstvé
priklady zemi, které zvolily cestu uva-
leni finanéniho bfemene v podobé vys-
Sich dani, neudélaly spravné. Nedavné
zvySeni dané€ na Slovensku znamenalo

likvidaci téméf vSech mensich vyrobct.
V Polsku, kde vlada rozhodla o zvySeni
spotfebni dan€ o 13 %, bylo zaznamena-
no snizeni spotieby piva o 10 %. Cesky
svaz malych nezavislych pivovari proto

varuje pred stejnou chybou, které by se
Cesky stat nemél dopustit.

Mgr. Radek Pavlik
Pivovar Cernd Hora, a. s.

Pripravovana daiiova opatreni chapou tuzemske pivovary jako jednoznacné diskriminaéni

Praha - Malé, stiedni i velké
prumyslové pivovary sdruzené do
Ceského svazu pivovarii a sladoven
vnimaji pripravovana daiiova opat-
teni viady ke sniZeni deficitu stat-
niho rozpoctu jako diskriminaéni.
Chapou nutnost iisporného balic-
ku jako reakci na Spatnou ekono-
mickou situaci zemé, ale nevyva-
Zenost zaméri je to, co povaZuji za
nespravné a alarmujici. Navrhova-
né zvySeni spotiebni dané znamena
»brutdlni® zvySeni dané o 42 % na
jeden hektolitr. Navic poSkodi ne-

jen malé pivovary, ale také stredni

a nejvetsi pivovarské skupiny v ze-
mi. Pivovarnici upozoriiuji na to, Ze
u rostouciho segmentu lahvového
plva dodavaného predevSim Fetéz-
ciim ke zdraZeni nedojde. Retézce
by dafiovy dopad nepromitly do pro-
dejni ceny. Pfitom u primérného
lahvového piva, které stoji v super-
marketu 8,00 K¢ za lahev, dostava
pivovar na pokryti vSech svych na-
kladii jen 4,00 Ké. Po zvySeni da-
né zbude pivovaru pouze 3,40 K¢ za
lahev. Predstavitelé pivovarii pova-
Zuji ocekavany pokles spotieby pi-
va za vysoce pravdépodobny a ve
svém diisledku by nepochybné sni-
zil daiovy vynos a mél by kontra-
produktivni, opaény efekt pro stat-
ni pokladnu.

Podle nejnovéjSich vysledku je Ces-
ké pivovarstvi ve Spatné odbytové situ-
aci. V prvnim pololeti letosniho roku
ve srovnani s rokem 2008 klesl vystav
pro tuzemsko o 5,4 % a vystav pro ex-
port dokonce o 12,6 %. Pokles je zazna-
menan i v dal§ich mésicich, v ¢erven-
ci dokonce 0 9,4 %. Pokud bude situa-
ce pokracovat nebo se jesté podminky

pro pivovarsky sektor v Ceské republice
v dusledku chystanych danovych opat-
feni zhorsi, mize to ovlivnit nejen sa-
motny sektor, ale i fadu navaznych od-
vétvi Ceské ekonomiky. NejCastéji je
zminovan dopad na zaméstnanost. Pod-
le nejnovéjsi studie spolecnosti Ernst &
Young nase pivovarstvi vyznamné ovliv-
nuje zaméstnanost predevsim v sekto-

ru hoteld, restauraci a dalSich gastro-
nomickych zafizeni, kde dnes pracuje
nejméné 32 000 zamé&stnancl. V malo-
obchodé, kde se prodava predevsim
lahvové pivo, je to nejméne 2 800 mist
a v dalSich dodavatelskych odvétvich
véetné€ zemédelstvi 12 300 pracovnich
prilezitosti. Navic propad zaméstnanos-
ti v gastronomii a zemédé€lstvi bude mit
siln€ regionalni charakter.

»My pivovarnici chapeme slozitou
ekonomickou situaci, ale ocekavame
systémova opatieni a je potieba, aby-
chom to byli nejen my, ktefi poneseme
na svych bedrech zvySovani dani a jini
svtij dil zodpovédnosti nepfinesli,” uve-
dl Ing. Jan Vesely, vykonny feditel Ces-
kého svazu pivovari a sladoven. ,Ces-
ké pivovarstvi je dlouhodobou vizitkou
Ceské republiky, funguje bez narokd
na velké dotace a poslednich dvacet let
potvrdilo, jak se toto odvétvi posunulo
v celosvétovém meéfitku a stalo se kon-
kurenceschopnym odvétvim, jako malo-
které u nas,“ dodal Jan Vesely.

Zvyseni sazby spotfebni dané na pi-
vo jesSté vice rozevie danové nizky me-
zi pivem a vinem, coz pivovarsky sektor
vnima jako vysoce diskriminacéni krok.
Nulova sazba na vino znamena jen dalsi
zvyhodnéni tohoto do jisté miry konku-
ren¢niho oboru. Pivovarstvi dnes nejen
zaméstnava priblizné 7 400 lidi, a na-
vic vyuziva prakticky pouze domaci

suroviny. Stal se i velmi dilezitym sta-
bilizacnim prvkem v ¢eském zeméd¢l-
stvi diky vyuziti sladovnického jeCme-
ne a chmele. V neposledni fadé ma jed-
noznacéné pozitivni vliv na zahranicni
cestovni ruch, kdy podle opakovanych
vyzkumi je ceské pivo druhou nejveétsi
atrakci nebo impulsem k navstévé Ces-
ké republiky.

Vyznamnym argumentem proti vy-
raznému zvySeni spotiebni dané i dal-
§i pfipravovana danova opatieni je do-
pad obdobnych opatieni v sousednich
zemich. ZvySeni spotfebni dané na Slo-
vensku znamenalo nejen sniZeni spotfe-
by piva, ale i likvidaci sedmi z ptvod-
nich 13 pivovari. Podobny dopad byl
ina pocet restauraci a hospod. Nasled-
kem poklesu spotieby piva se zaviraji
pivovary i v sousednich zemich a zna-
mena to jediné, pokles nabidky mist na
trhu prace. Ceské pivovarstvi se svou
tradici, historii i schopnosti se v po-
slednich letech transformovat v mo-
derni a dynamické odvétvi tak varuje
pred nekonzistentnimi, nesystémovymi
kroky. Poskodilo by nejen ¢eské pivo-
varstvi, ale ve svém dusledku i ceskou
ekonomiku.

Dalsi informace naleznete na interne-
tovych strankdch Ceského svazu pivovarii
a sladoven www.cspas.cz.

Cesky svaz pivovarii a sladoven

Moravska a ceska vina zahodovala v Nemecku

Jiz potieti organizovalo Narod-
ni vinairské centrum ve spolupraci
s Vinarskym fondem ii¢ast morav-
skych a ceskych vinafii na prestiz-
ni mezinarodni soutézi Mundus Vini
v némeckém Neustadtu. Z padesa-
ti vzorkii od Sestnacti vinaiskych
firem, které na soutéZ doputovaly
z Ceskeé republiky, jich uspélo hned
deset. NaSi vinaii v Némecku zis-
kali ¢tyfi zlaté a deset stfibrnych
medaili.

Mundus Vini (Grofie Internationa-
le Weinpreis) svym devatym rocnikem
opét potvrdila viid¢i roli mezi svétovy-
mi soutéZemi. V letoSnim roce se kla-
ni na této soutéZi, ktera je povazovana
za vstupenku na némecky trh s vinem,
zucastnilo 5726 vzorkd z 44 zemi celé-
ho svéta.

,Hodnoceni vin probéhlo 28.-31.
srpna a 4. 6 zéfi v Neustadtu a nejl’l—
staly dvé vinafské firmy z Rakvic. Vin-
selekt Michlovsky a. s. ziskal dvé zlaté
a jednu stfibrnou medaili a Rodinné vi-
nafstvi Pavla Bindera obdrzelo po jedné

zlaté a stfibrné,”“ komentuje Marek Ba-
bisz, hlavni sommelier Narodniho vi-
nafského centra.

Soutéz je soucasti elitniho serialu
VinoFed, kterému poskytlo patronat

O.L.V. (International Organisation of
Vine and Wine), tak i mezinarodni unie
enologti UIOE. Vina komisafi nehodno-
ti pouze tradicni 100bodovou tabulkou,
ale ve druhé casti listu jsou pozadova-

na hodnoceni podle dalSich kritérii, po-
dobné jako na Vino Ljubljana.

Podrobnéjsi informace a vysledky
jsou zvefejnény na www.mundusvini.de.

OCENENA ViNA ZE SOUTEZE MUNDUS VINI:

Vice o vinech na www.vinazmoravy.cz
a www.vinazcech.cz.

Ing. Marek Babisz, hlavni sommelier
Narodniho vinarského centra, o.p.s.

Vyrobce Odruda Rocnik Ocenéni
Binder Pavel rodinné vinarstvi Palava, vybér z hrozni 2008 Stribrna medaile
Binder Pavel rodinné vinarstvi Ryzlink rynsky, pozdni sbér 2008 Zlata medaile
BOHEMIA SEKT, a. s. Bohemia Sekt Prestige demi sec 2006 Zlata medaile
Petr Skoupil Vinarstvi Chardonnay, pozdni sbér 2008 Stribrna medaile
SPIELBERG CZ, s. r. 0. Sauvignon blanc, pozdni sbér 2008 Stiibrna medaile
Vinarstvi Pavlov spol. s 1. 0. Vinarstvi Pavlov - Sauvignon 2008 Stribrna medaile
Vinafstvi Volarik Veltlinské zelené, pozdni sbér 2008 Stibrna medaile
Vinafstvi Volafik Ryzlink vlassky, pozdni sbér 2008 Stiibrna medaile
Vinné sklepy Lechovice, spol. s . o. Chardonnay, pozdni sbér 2008 Stiibrna medaile
Vinné sklepy Valtice, a. s. Chardonnay, vybér z hroznt 2008 Stiibrna medaile
Vino Mikulov, spol. s 1. 0. Sommelier Club - Sauvignon 2008 Stiibrna medaile
Vinselekt Michlovsky, a. s. Palava, vybér z hroznti Vinum Palaviense 2006 Stiibrna medaile
Vinselekt Michlovsky, a. s. Palava Privat selection 2002 Zlata medaile
Vinselekt Michlovsky, a. s. Palava, vybér z hroznii Privat selection 2008 Zlata medaile
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TFN

global services

Komplexni sprava budov

JANA 5.I.0. t . e k - o I TEST, SP«U[. 5 r.o.
17.listopadu 1434 v Posgaw r:;rs e$5£::'my siu Slezska 844/96
293 01 Mlada Boleslav B e S 130 00 Praha3
Tel.: 326 706 811 Tel.: 4420 224 256 B22
Fax: 326 706 Bio Fax: +420 224 257 063
e-amil: jana@jana.cz e-mail: info@test.cz
www.jana.cz www.test.cz

- vice nez 1850 odborné 3kolenych pracovniki v CR a SR

- dlouholeté zkusenosti se sluzbami pro obor potravinarstvi

- reference z potravinarskych provozu z Francie a celé Evropy
- moderni technologie cisténi

- pojisténi 60 mil. KE pro pripad Skod tretim osobam

TFN

global services

Vds partner pri kontrole zdravotni nezdvadnosti ;
a jakosti Vasich vyrobkii '

Zajistujeme:
= ® Stavebné-technologické studie FeSeni zavodu vSech kapacit
grm— = S ® Projekty technologické i stavebni Casti a ostatnich profesi
Novy FTIR na mléko a mlécné vyrobky! e Projekty Gistiren odpadnich vod pro potravindisky pramys|
® |nZenyrskou ¢innost do zajiSténi stavebniho povoleni

Dokumentace od nas vZdy odpovida pfedpisum EU.
Vice nez 100 referenci jak v Ceské tak ve Slovenské republice.

Kvalitni prouzky Twinsensor na inhibicni latky!

Tetracykliny pozitival Tetracykliny pozitival

Libu$skd 313, 142 00 Praha 4, Cesk4 republika
Tel.: 261 910 081, 603 239 042, fax: 261 910 045, e-mail: pmz@

B-laktamy negativni = — B-laktamy pozitival

Radi Vam poskytneme informace o vSech doddvanych
vyrobcich a provedeme jejich prezentaci.

NOACK CR, spol. s r.o. N I aa | - g = e
Kvétnového vitézstvi 160, Praha 4,149 00 / ( :
Tel. 267 913 415-7, Fax. 272 910 092 O ‘ K
noack@noack.cz, www.noack.cz PMZ PROJEKT - partner pro profesionalni feSeni
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VINIUM planuje vykup pét a pil tisice tun hroznu

Spolecnost VINIUM spolupracu-
je s vyznamnymi péstiteli v priibé-
hu celého vegetacniho obdobi révy
vinné, ahy ziskala co nejkvalitnéj-
i hrozny prevazné z Velkopavlovic-
ké podoblasti.

,Radi spolupracujeme i s mensimi

péstiteli, ktefi tvofi dilezitou ¢ast na-
bidky, a my je respektujeme. Péstovani
hroznt a jejich prodej jako suroviny je
vS§ak vzhledem k rostoucim vstupim sta-
le méné rentabilni, takze je otazkou, jak
dlouho jesté drobni péstitelé budou tuto
¢innost provozovat,” upfesnuje podmin-
ky a mozZnosti oboru vyrobni feditelka

spole¢nosti Olga Moravcova. Hrozny
pro vyrobu jakostnich odridovych vin
bude VINIUM Iletos nakupovat od 18°
NM a nejvétsi zajem ma hlavné o vét-
§i partie v kvalité pozdnich sbéra. Cel-
kovy objem nakupu planuje zhruba
v urovni lonského roku, tj. cca 5 500
tun hroznt moravského ptvodu.
Predpokladané vykupni ceny hroz-
ni se budou pohybovat na urovni roku
2008. Ceniky jsou tvoreny dle aktual-
ni potfeby jednotlivych odrid a napl-
néni planovanych pozadavki VINIA.
.Napriiklad v roce 2005 vykupni cena
nékterych bilych odrtd vyrazné kles-
la a letos naopak patfi k nejvice vyku-
povanym pravé bilé hrozny, jako jsou
Miiller Thurgau a Ryzlink vlassky. Na-
opak vzhledem k soucasnému trendu
vykazujeme mensi poptavku po cerve-
nych odriidach Zweigeltrebe a Caber-
net Moravia,” vysvétluje. ,,Z Cervenych
hroznti vykupujeme hlavné Rulandské
modré a Modry Portugal, a vSe pievaz-
né v pozdnich sbérech. redakce

Cesti sklarsti designéfi navrhli pro Becherovku
Original sklenicky do limitovane série

Praha - Zacatkem fijna 2009 hyl
predstaven novy diouhodoby projekt
znacky Becherovka Original, ktery
v limitovanych edicich postupné na-
bidne svym vérnym zakaznikiim ori-
ginalni likérové sklenicky. K pfipra-
vé iivodni série designovych skle-
nicek bylo pfizvano osm mladych
ceskych sklarskych designéri, v je-
jichZ rukou vznikla unikatni dilka.
Becherovka - znacka s vice neZ
dvousetletou tradici — tak podporu-
je pokrokovy design a tradici ces-
kého skla.

LSkvéely proZitek z piti Becherovky
umocnuje nejen spravnd teplota, ale také
sklo, ve kteréem je ndpoj poddvan. Cilem
tohoto projektu je dokonalé spojeni dvou
ceskych klenotii - Becherovky a tradice
Ceského sklarstvi,“ fika k projektu Ga-
briela Adamkova, brand manazerka
znacky Becherovka Original, a dodava:
Verime, ze tento dlouhodoby koncept zd-
kazniky oslovi a ze oceni pridanou hod-
notu jedinecnych sklarskych del uzitého
umeént.”

Becherovka pro vSechny své zakaz-
niky pfipravila program, v jehoz prubé-
hu predstavi nékolik riznych designi

likérovych sklenicek. Katalog s vybé-
rem sklenicek bude soucasti pribalové
edice Becherovky Original s likérovou
skleni¢kou. Lidé¢ si hlasovanim na inter-
netovych strankach Becherovky (www.
becherovka.cz/sklo) nebo prostiednic-
tvim SMS sami zvoli sklenicku, ktera
se jim libi nejvice, a ta vitézna bude na-
sledné vyrobena v limitované sérii néko-
lika desitek tisic kusii a pribalena k Be-
cherovce Original. Kazdy zakaznik si
tak vitéznou originalni skleni¢ku bu-
de moci zakoupit v b€Zné obchodni si-
ti (zejména v hypermarketech a super-
marketech).

Hlasovat mohou zakaznici jiz od fij-
na, kdy se v obchodech objevi prvni pfi-
balova edice. Pribalem litrové lahve Be-
cherovky Original bude jako prvni liké-
rova sklenicka, ktera byla predstavena
v lonském roce. Dalsi skleni¢ky do li-
mitované edice uz budou plné v rukou
samotnych zakaznikd.

Ke spolupraci na prvni fazi projektu
bylo prizvano osm ceskych sklarskych
designért, ktefi navrhli vlastni likérové
sklenicky a ozdobili je nejen dokonalym
designem, ale také vlastnim pribéhem.
Jednotlivé koncepty likérovych skleni-
¢ek pro Becherovku Original ptipravili

tito vytvarnici: Jifi Novotny, Milan Kra-
jicek, Ladislav Pricha, Sona Ttestikova,
Marcel Mochal, Katefina Krausova, Jit-
ka Kamencova-Skuhrava, Ingrid Racko-
va a David Suchoparek.

Garantem projektu je Mgr. Milan
Hlaves, Ph.D., ktery je vedoucim sbir-
ky skla a keramiky Uméleckopriimyslo-
vého muzea v Praze. Je také autorem
fady domacich a zahrani¢nich vystayv,
prednasi a publikuje texty v odborném
tisku. Specializuje se na soucasné sklo
a keramiku.

Partnery projektu jsou DOX Cent-
rum soucasného uméni a Umélecko-
priamyslové muzeum v Praze. Komplet-
ni edice likérovych skleni¢ek Becherov-
ka Original bude k vidéni v prostorach
Dox by Qubus (Poupétova 1, Praha 7)
v terminu od 4. 10. 2009 do 31. 10.
2009 a od 3. 11. 2009 do 28. 12. 2009
pak v prostorach Uméleckoprimys-
lového muzea v Praze (ulice 17. listo-
padu 2, Praha 1).

Projekt bude podporen komunika-
ci na produktech pfimo v obchodech
a prostiednictvim PR kampané.

Jan Becher
- Karlovarska Becherovka, a. s.
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Ukazatel

Vyhodnoceni
stavii dojnic, produkce miéka
a vysevi ozimii
ari
prostrednictvim hlaseni 0AK

AGRARNI KOMORA
Ceské republiky

Reditelky a Feditelé OAK byli poadani o poskytnuti informaci
za prislusny region k vyvoji stavii dojnic a produkce miéka a da-
le k vyvoji ploch osévanych ozimii na o.p. pro hospodaisky rok

Data byla vyhodnocena pro potieby AK CR pro zaznamenani aktualni-
ho stavu a vyvoje danych odvétvi a k navazujicim jednanim s vladnimi or-
gany CR, s EK a pro srovnani s vyvojem v zemich EU.

Ke stanovenému terminu 30. zaii 2009 odpovédélo 55 OAK (KAK, RAK),
sumarni prehled dat zpracovanych z odpovédi je nasledujici:

setreni zmen

yrr

2009

Poctu hlaseni

Hodnota OAK

preseti nevzeslych ozim).

noceni.

Pocet chovatelll dojnic 1634 52
Chovateli drzena kvota 2 041 5109 tis. 1 51
Podniky omezujici vyrobu 323 51
Podniky, které zrusily vyrobu 164 52
Odhad snizZeni vyroby mléka 109 352 tis. 1 45
Odhad snizeni stavii dojnic 22 958 ks 54
Orna puda celkem 1 809 tis. ha 46
Dosud zaseté ozimy 1 053 tis. ha 47
O. p.jiné yuzit ladem, 224 ha 51
Meziroéni zména osevl ozimll | rozmezi desetin % 49
VYHODNOCENI:

Prokazatelné snizovani stava dojnic, z celkového stavu cca 400 tis. ks
0 cca 6 %. Prokazatelné snizovani produkce mléka, z celkové podniky drze-
né a v tomto Setfeni nahlasené kvoty o cca 5,35 %.

Osevy ozimi pro rok 2009/10 jsou zkresleny pfedevsim priilbéhem (ne-
prizni) pocasi, presto vsak lze na zakladé hlaseni uvést, Ze nedochazi k vy-
Znamnému omezeni seti 0zimu a zvySovani plochy o.p. jinak vyuzité, nebo
ponechané ladem. V mnoha pfipadech bude ptida seta jafinami (vCetné

Pozn. - ve vétsiné pripadd hlaseni jde o kvalifikované odhady;
- ne vSechny OAK zaslaly kompletni odpovédi (ukazatel pocty hlaseni);
- v pfipadé, Ze odpovéd nebyla jednoznacna, nebyla zahrnuta do vyhod-

AK CR

Klatovsti rybari budou prodavat kapra za stejnou cenu jako loni

Klatovy (li) — Stejnou cenu pfedvanocnich kaprii jako loni planuje letos
udrZet Klatovské rybarstvi, druhy nejvétsi producent ryb v Cesku. Loni ob-
chodnici v regionu prodavali kapry do 90 Ké/kg. Podnik na zacatku pod-
zimnich vylovii, které potrvaji do 18. listopadu, hlasi dobrou kvalitu i veli-
kost ryb. Letos na podzim planuje vylovit 600 tun ryb, z toho 550 tun kap-

ri. Uvedl to feditel Vaclav Voracek.

Letos se ocekavd mirné zvySeni
spotfeby sladkovodnich ryb, ktera je
v Cesku nékolik poslednich let zhru-
ba jeden kilogram na osobu rocné, te-
dy asi Ctvrtina oproti ro¢ni konzumaci
mofskych druht. ,Lidé uz prichazeji
na to, Ze alespon jednou tydné by tu
rybu méli snist a ze to je opravdu pro-
spésné,” dodal reditel.

TTi kontrolni odlovy potvrdily, ze
zdravotni stav ryb i prirtstek je velmi
dobry,“ dodal. Pocasi letos rybaftim
celkem pralo. Podle Voracka letosni
bleskové povodné podniku neuskodi-
ly, naopak fada rybnika diky velké vo-
d¢€ dosahla optimalni hladiny. ,,Zvysila
se kubatura nadrzi a s tim také pfiroze-
na potrava, plankton, dostatek kysliku,
upravené pH vody, cozZ leto§nimu roku
nahravalo,” dodal.

Rybari na podzim vylovi 150 z cel-
kem 420 rybnikt. Kromé kapra by
mély 40 az 50 tun tvorfit vedlejsi ry-
by, zejména amur, tolstolobik, lin, mé-
né Stika a candat. Polovina z 550 tun
,podzimnich“ kaprii pijde na export
do Némecka, které plati stejnou cenu
jako odbératel¢ v CR. Téméf tietina
produkce vSech druht ryb projde zpra-
covnou v Tajanove.

.NaSe prodejni cena by méla zu-
stat na stejné urovni jako loni,“ fekl
Voracek. Podniku se nezvysila cena

krmného obili, naopak letos po Znich
znacéné klesa. Podnik, ktery spotfebu-
je ro¢né zhruba 1 600 tun pSenice, Zi-
ta a tritikale, ma ale smlouvy na lon-
ské ceny.

Atraktivni bude tradi¢né vylov Hna-
Cova 22. fijna a Mysliva 3. listopadu,
kde jsou ceny ryb asi o pétinu nizsi nez
na pultech. Poslednim lovenym rybni-
kem bude 18. listopadu Bezdékovsky
na Tachovsku.

Klatovské rybarstvi vylovilo na jafe

také 150 rybnikd. Ro¢né produkuje té-
méf 1 100 tun ryb, z toho bude zhruba
800 tun kaprt. Polovinu kaprti o niz-
§i hmotnosti 1,1 az 1,6 kg firma ex-
portuje do Némecka. Podnik ale mu-
si kapry vyvézt, nebot by celou jejich
roéni produkci v CR neprodal. Méné
nez loni, 140 tun, vylovi rybafi lososo-
vitych ryb - pstruht na Cesky trh a si-
venu. Ten byl dfive uren vyhradné na
export, ale uz se dostava také do retéz-
cli i do zpracoven.
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MULTIVAC

BETTER PACKAGING

Zabezpecujeme dodavky balicich zafizeni a obalovych materiali
pro potravinaisky, farmaceuticky, medicinsky a non-food priimysl

DODAVAME: @ TJafizeni pro kontrolu kvality baleni
— vyfazovaci vahy
® Hlubokotazné balicky do flexibilni — metaldetektory
nebo tvrdé folie — rentgenové detektory
® Darfresh systém — detektory tésnosti baleni
® FormSrink systém ® Vakuové komorové balicky
® Lipform systém @® (balové materidly
® Traysealery — folie, sécky
— balicky vyuzivajici hotové misky @ Qrigindlni ndhradni dily
® Robotickd centra @ Servisni ¢innost
— plné automatické balici linky @® Poradenskou ¢innost

Kontakt: MULTIVAC VERPACKUNGSMASCHINEN CESKA REPUBLIKA, s.r. 0.,
Parkerova 693, 250 67 Klecany u Prahy tel.: +420 261 260 516, fax: +420 261 260 518, e-mail: vaclav.knez@cz.multivac.com

phedni vyrobce zmrazené zeleniny a ovoce

AGRIMEX Vésteg a's. - pf
i 1949, 70 Panenske Biezany, tel: + 420 233 089:551

h_-rﬂ"iﬂ

% |

ohorské uxarﬁn}'

Ktasg

Tato Sunka je novinkou na nasem trhu.
Je vyrobena z dokonale opracovanych kufecich prsicek a veprové kyty.

Obsahuje 1,43 %tuku,ktery je pfirozenou slozkou libového masa a je
potrebny k projeveni chuti a Stavnatosti. Pfi vyrobé, se k suroviné pfidava
1,1 % véeliho medu, ktery svou kvalitou odpovida normé Cesky med.
Pridavek tohoto medu spolu s vybranym masem a specialni smési
koreni a mofiské soli téz dotvaii nezaménitelnou chut vyrobku.

Sunka je uréena pro déti od tfi let véku.

Lacnea je obchodni firma zabyvajici se
ndkupem a prodejem mlécnych vyrobki,
ktera realizuje prodej na tuzemském

i zahranicnim trhu.

Jsme firma s téméf desetiletou tradici.
Vzhledem k dalSimu rozvoji nasi spolecnosti
Vam s potésenim oznamujeme,

Ze dne 10. 8. 2009 jsme se prestéhovali

do novych vlastnich prostor v residencnim
komplexu,Prague Marina“.

Radi Vés privitdame v nasich novych prostorach
a tésime se na dalSi spolupraci, pfipadné
navazani novych obchodnich vztah.

Nase telefonni, faxové a mailové spojeni ziistava nezménéno.
Tel.: 224 212 419, 222 212 428, fax.: 224 226 879, e-mail: info@lacnea.cz

Korespondencni a navstévni adresou od 10. 8. 2009 je:
Lacnea a. s., Jankovcova 1587/ 8, 170 00 Praha 7
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_VYVOJ NiZKOTUCNE
COKOLADY S VYSOKYM
OBSAHEM VODY

Cokolada obsahujici az 60 procent vody bude
ziejmé pro fadu jejich milovnikii nepfedstavitelna.
Tym potravinafskych inzenyrt na birminghamské
univerzité pod vedenim dr. Phila Coxe vSak véfi,
Ze pomoci temperovanych emulzi kakaového mas-
la budou moci v této sladké pochoutce snizit ob-
sah tuku a tim i jeji energetickou hodnotu, a to pfi
zachovani Zadouciho flavoru a textury.

V uvodu svého clanku v casopise Journal of
Food Engineering J. E. Norton vysvétluje, ze tuk
ukryty v potravinach je energeticky velmi vydat-
ny, ale ma ve srovnani se sacharidy, co se tycCe tlu-
meni hladu ¢i chuté k jidlu, jen omezené ucinky.
S tim souvisi tzv. ,pasivni konzumace“. Timto ter-
minem je oznaCovan vysoky energeticky pfijem
pri konzumaci objemové malého mnozstvi potra-
vy. SniZeni obsahu tuku v potraviné by tedy ved-
lo k niz§imu pfijmu energie a zbrzdilo by rozvoj
obezity v populaci. Snizeni obsahu tuku a energe-
tické hodnoty by bylo vhodné i u produktu jako
je cokolada, ktera sice neni zakladni potravinou,
ale je jen velmi obtizné najit clovéka, ktery ji ne-
ma rad, a néktefi lidé ji zcela propadli. Pfitom
¢okolada je energeticky vydatna, protoze obsahu-
je 30-40 % tuku.

V soucasnosti je na trhu mezera v segmentu ¢o-
kolady, ktera by byla nizkotu¢na, ale zaroven méla
piijatelnou chut a texturu. Cokolady s niz§im ob-
sahem tuku se pfipravuji tak, Ze z ¢okolady s nor-
malnim obsahem tuku se tento ¢asteéné odstra-
ni, anebo se pfi vyrob€ pouZziji nizkoenergetické
nahrazky tuku. Pfi alternativnim mikrostruktural-
nim pfistupu se do ¢okolady inkorporuji Castice
vzduchu mikronovych rozméri. Pfi zachovani fy-
zikalnich vlastnosti tak dojde ke sniZeni energetic-
ké hodnoty ¢okolady na zakladé snizeni objemu.
Cokoladu se snizenou energetickou hodnotou lze
téZ pripravit tak, Ze se misto sacharozy pouZziji niz-
koenergeticka sladidla a celkovy objem vyrobku se
zkoriguje objemovymi Cinidly. Nékteré znacky Co-
kolady pro diabetiky pouzivaji k nahradé sacha-
rozy maltitol. V tomto pfipadé kaloricka hodnota
produktu zUstava vysoka, nebot maltitol neni niz-
koenergetické sladidlo a obsah tuku v dia ¢okola-
d¢ je stejny, ne-li v nékterych pripadech i vyssi nez
u cokolady standardni.

Birminghamsky tym vyvinul alternativni meto-
du, pfi které se do cokolady vpravi prostiednic-
tvim kakaového masla voda ve formé emulze ,voda
v oleji“. Tato emulze je tvorena kontinualni tuko-
vou fazi kakaového masla, ve které je dispergovana
vodni faze. Pridavek vody ma u cokolady obvykle
za nasledek tvorbu kvétu, ztratu kfehkosti a vytvo-
feni pastovité konzistence. Podstatné je udrzeni
kontinualni tukové faze, tim si ¢okolada totiz po-
drzi pozadovanou kvalitu.

Ve studii, jejiz vysledky byly zvefejnény v ¢aso-
pise Journal of Food Engineering, byly emulze ka-
kaového masla pfipraveny z komeréné dostupného
kakaového masla, cukru, fosforeCnanu vapenaté-
ho, lecitinu a polyglycerol polyricinoleatu. V mixe-
ru dosahujicim vysokou stfiznou silu byly v Sarzo-
vém reZimu pripraveny emulze kakaového masla.
Na zafizeni na vyrobu margarinu v laboratornim
méfitku byly vyrobeny emulze v kontinualnim pro-
cesu. Pomoci NMR analyzy byla u finalnich emul-
zi méfena velikost kapének a pomoci diferencial-
ni skenovaci kalorimetrie stanoveny charakteristi-
ky tani. K pofizeni obrazii riznych typti emulzi
byly pouzity mikroskopické techniky. Preferova-
né emulze obsahovaly kakaové maslo v polymorf-
ni formé V (beta2). Tato krystalicka forma kakao-
vého masla je totiz pro spotfebitele nejprijatelnéjsi
vzhledem ke svému bodu tani, ktery je v rozmezi
od 32 °C do 34 °C.

Pomoci mixéru vytvarejiciho vysokou stfiznou
silu se vytvofily stabilni, plné emulgované emul-
ze s obsahem vody az 20 %, kakaovym maslem
v pozadované polymorfni formé a profilech tani
blizkych profiltim celé rady ¢okolad. Takto pripra-
vené emulze lze skladovat az po dobu 24 tydnu
beze zmén v polymorfni struktufe kakaového mas-
la Ci zvySeni velikosti kapének. Velikost kapének
v emulzich pfipravenych pii vysokych stfiznich si-
lach byla okolo 100 um. Nicméné Norton uvadi,
Ze priprava emulzi kakaového masla na lavicové
margarinové lince v poloprovoznim méfitku je op-
timalnéjsi metodou, nebot lze pribézné kontrolo-
vat a presnéji ridit teplotu a hodnotu stfihu a vy-
tvofené emulze maji mnohem mensi velikost ka-
pének (1-5 um). Tento zpuisob je pravdépodobné
také mnohem vhodnéjsi pro vyrobu emulzi v pri-
myslovém méfitku, protozZe se jedna o proces kon-
tinualni.

(Norton et al., Journal of Food Enginee-
ring, 2009, 95 (1): 172-178, doi:10.1016/j.jfoo-
deng.2009.04.026).

AHD UVEDL
NA TRH MOUKU
ZE SEMEN SALVEJE CHIA
URCENOU
PRO BEZLEPKOVE
VYROBKY

Spolecnost AHD International rozsifila svij
sortiment vyrobki ze semen Salvéje Spanélské, fe-
¢ené ,chia“ o mouku, ktera je bezlepkovou alter-
nativou bilé pSenicné mouky.

Spole¢nost AHD propaguje tuto mouku jako pri-
rodni celozrnny bezlepkovy produkt s vysokym ob-
sahem vlakniny, bohaty na antioxidanty - omega-3
a omega-6 mastné kyseliny i na jiné latky prospésné
zdravi kardiovaskularniho syst¢ému. Mouka je udaj-
né vhodna pro pouZiti pfi vyrobé v§ech druht pe-
karskych vyrobkii - chleba, peciva, moucniki, su-
Senek i snacktl. Vzhledem k vysokému obsahu anti-
oxidantl se vyrobky vyznacuji dlouhou trvanlivosti.
Podle vyjadreni prezidenta spolecnosti Johna Alkira
mouka ze semen chia umozni pekafiim rozsifit vy-
robkovy sortiment o produkty urcené spotiebitelim
postizenym lepkovou intoleranci €i celiakii a rovnéz
tém, ktefi hledaji lepsi nutri¢ni profil u svych oblibe-
nych pekafskych a cukrafskych vyrobki.

VZESTUP ZAJMU
O STAROBYLE PLODINY

Chia je ptivodni indiansky nazev pro salvéj Spa-
nélskou (Salvia hispanica L.) pochazejici z horna-
tych oblasti Jizni i Severni Ameriky, jejiz drobna
semena byla jiz pred 3000 roky jako potravina vy-
uzivana Aztéky. Semena se kromé snadné stravi-
telnosti vyznacuji pfiznivym sloZenim mastnych
kyselin a vyraznou schopnosti zelirovani ve vodé
i v zaludku. Absorbuji vodu v mnozstvi az 12na-
sobku svého objemu, gel v Zaludku tvofi bariéru
pred travicimi enzymy, zpomaluje se §t€peni po-
lysacharidt. Z tohoto diivodu jsou velmi vhodna
jako soucast redukéni diety. Tato prastara plodina
si v soucasnosti nachazi cestu i do zapadniho ji-
delnicku jako potravina nového typu, stejné jako
i dalsi starobylé plodiny - pSenice $palda a pSeni-
ce kamut a nepravé obiloviny, merlik Cilsky (Che-
nopodium quinoa) a amarant. Udaje agentury Da-
tamonitor dokladaji, ze pocet produkti z uvede-
nych starobylych zrnin na trhu se zvysil ze 112
v roce 2004 na 515 v roce 2007, tedy téméf pé-
tinasobné.

Spolecnost AHD sidlici v Atlanté zacala doda-
vat semena chia na trhy celého svéta v zafi lonské-
ho roku, od prosince se jeji vyrobkovy sortiment
rozsifil o hrubou a hladkou mouku a olej. Uéelem
je usnadnit vyrobctim inkorporaci prisad z chiy do
jejich vyrobki. Distribuci svych vyrobki na svéto-
vych trzich provadi AHD ve spolupraci se spole¢-
nosti The Chia Company, coz je v Australii sidlici
specializovany péstitel Salvéje Spanélské.

Je nutno upozornit, ze produkty chia jsou sice
bezlepkové, mohou vSak mit alergenni u¢inky, pro-
to se nedoporuéuji pro spotfebitele trpici alergii na

PLASTICKE TUKY
(SORTENINKY)
BEZ TRANSMASTNYCH
KYSELIN PRO PEKARSKOU
VYROBU

Kanadska studie, jejiz vysledky byly publikova-
ny v ¢asopise Food Chemistry (L. Ahmadi, A.G.
Marangoni: ,,Functionality and physical proper-
ties of interesterified high oleic shortening structu-
red with stearic acid” 117, €. 4, 2009, s. 668-673)
uvadi, ze kolacky, do jejichz tésta byla jako tuko-
va slozka pouzita smés oleji bohatych na kyselinu
stearovou a olejovou a je prosta trans mastnych ky-
selin, maji stejné charakteristiky a jsou pro spotie-
bitele stejné ptijatelné jako sladké pecivo priprave-
né ze standardniho tuku. Tim bylo potvrzeno, Ze
smés slunecnicového oleje bohatého na kyselinu
olejovou, pln¢ hydrogenovaného kanolového oleje
a plné hydrogenovaného sojového oleje 1ze pouzit
jako plnohodnotnou, trans mastnych kyselin pros-
tou alternativu pro pekafskou vyrobu.

,,Chemicky randomizovanou smés obsahujici 30
procent na kyselinu stearovou a olejovou bohatych
olejti 1ze pouzit jako Sortenink s nulovym obsahem
trans tukd,” piSe v ¢lanku Alejandro Marangoni
a Latifeh Ahmadi z oddéleni potravinafskych véd
na University of Guelph v ¢lanku ve Food Chemist-
ry. ,Tento vysoce stabilni Sortenink 1ze mimoto po-
uzivat i pfi fritovani a samoziejmé v celé fadé dal-
Sich pekafskych aplikaci. Interesterifikovany Sorte-
nink bohaty na kyselinu olejovou a strukturovany
pomoci kyseliny stearové ma srovnatelnou plastici-
tu a charakteristiky tani jako bézZné komercni Sorte-
ninky, ale nadto ma vzhledem k vysokému obsahu
zminénych Kyselin jesté zdravi prospésné vlastnosti
tykajici se zejména kardiovaskularniho systému.“

Ahmadi a Maragoni chemicky interesterifi-
kovali na kyselinu olejovou bohaty slunecnicovy
olej, plné hydrogenovany kanolovy (fepkovy olej)
a pIné€ hydrogenovany sojovy olej ve hmotnostnim
poméru 70 : 17 : 13. Vysledny Sortenink byl poté
pouzity k pripraveé cokoladovych kolackt (brownie
cookies). Podle zjisténi autorti mél vysledny pro-
dukt srovnatelnou plasticitu, obsah susiny a bod ta-
ni jako komer¢ni Sortenink. Pecivo bylo podrobe-
no senzorické analyze, ve které se ukazalo, zZe de-
gustatorim chutnaly kolace pfipravené s novym,
trans tukll prostym Sorteninkem stejné jako pecivo
pripravené s produktem komerénim.

Realizace studie byla financovana z prostied-
ki Kanadské rady pro pfirodni védy a strojirensky
vyzkum a ontarijskym Ministerstvem zemédélstvi,
potravinafstvi a venkova.
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NOVYTEST
NA DETEKCI FALSOVANI
RYZE BASMATI

Britska laboratof Reading Scientific Services
Ltd (RSSL) vyvinula spolehlivou skrininkovou
metodu DNA pro zjistovani falSovani ryze Bas-
mati.

RyzZe Basmati se na svétovych trzich prodava ja-
ko ryze vybérové kvality a oznaCeni Basmati smi
byt pouzito k oznaceni pouze uréitych dlouhozr-
nych aromatickych odrid ryze péstovanych v In-
dii nebo Pakistanu. Podle vyjadieni RSSL je tes-
tovani DNA vhodné zejména pro identifikaci od-
rid basmati, protoze testovani odrtd ryze je bez
pouziti DNA technik velmi obtiZné, pfitom ev-
ropska potravinarska legislativa vyzaduje, aby vy-
robek oznaCovany jako basmati neobsahoval vi-
ce nez 7 procent ryze jiné odrudy. ,Metoda zalo-
Zena na zjistovani profilu DNA byla validovana
na vSech komer¢né dostupnych odridach ryze
Basmati a byla konstruovana tak, aby dodavatelé
i spotfebitelé mohli mit divéru v opresnost ozna-
Ceni vyrobku,” informovala Barbara Hirst, ktera
je technickou manazerkou laboratofi RSSL pro
DNA a bilkoviny.

Technika je zaloZzena na metodologii britského
ufadu pro potraviny (FSA) a byla provérena sé-
rii zkouSek uradem organizovanych. Laboratore
RSSL nabizeji své sluzby vyrobciim potravin
a maloobchodu z celé Evropy. Vysledky testl
jsou k dipozici do 10 dnid. Laborator potiebu-
je od klienta vzorek o reprezentativni velikosti
dle zvazeni klienta, minimalné vSak 500 gramd.
RSSL jiz obdrzela fadu zZadosti o tento typ testo-
vaci sluzby, a to zejména od organizaci zabyvaji-
cich se dovozem nebo obchodovanim s ryzi, po-
chazejicich jak z Velké Britanie, tak i ze zahra-
ni¢i. Jakmile vzorek ryze dorazi do laboratore,
ihned je otestovan. Zakladni verze metody iden-
tifikuje v testovaném vzorku pritomnost jakéko-
li jiné odrady ryze, nez je Basmati, a zaroven sta-
novi, zda mnozstvi podilu Basmati dosahuje mi-
nima pozadovaného Smérnici EU 1549/04, coz
je 93 procent. U vzorki deklarovanych jako jed-
noodridova Basmati ryze je metoda schopna
ovérit, zda je tomu tak skutecné, ¢i zda se jedna
o smés odrid Basmati.

Testovani metodou DNA zadané britskym
Ufadem pro potraviny v roce 2002 a realizova-
né védci na univerzité v Bangoru odhalilo, Ze 54
procent balicki pochazejicich z obchodni sité
a oznacenych jako ryze Basmati obsahovalo vy-
luéné dotyCnou ryZi. Ve zbylych 46 procent ba-
lickt byla ryze Basmati nafedéna produktem hor-
$i jakosti, v nékterych baliccich dokonce az ze
60 procent.

Tatiana Oldrichovd
Zemeédélskd a potravindrska knihovna,
Ustav zemeédélské ekonomiky a informaci

Vyrobek velmi vysoké kvality vyrabény na zaklodé

tradicni receptury s vysokym obsahem masa, s
lahodnou chuti a vini
Ocenéno ndrodni znackou kvality Klosa o Zlatym klosem. i
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SEVEROFRUKT a.s.

Po prazdninach véam nabizime
nové vyrobky - suSenou zeleninu.

Vyrobce suiené zeleniny a ovoce, ovoenych koncentrati,
produkee sadby zeleniny, hrnkovych kvétin a péstovani zeleniny.

SEVEROFRUKT a.s.
Travéice 178, Terezin, tel.: +420 281 920 919
e-mail: info@severafrukt.cz, www.severofrukt.cz

Na podzimni vylety s nasimi
novymi vyrobky.

PT servis konzervarna
Purkyfiova 1000, 390 02 Taber, Ceska republika

\O\ TOP GASTRO

4. GASTRONOMICKY VELETRH

Vystavisté Incheba Expo Praha

Spoleéné s veletrhy HOLIDAY WORLD
a GOLF WORLD PRAGUE

www.top-gastro.cz AN Q%%EE ?AH.L‘-\

Potravinaisky zpravodaj — vydavé AGRAL s. r. 0., Zeleny pruh 1560/99, 140 02 Praha 4 - Branik, tel.: 296 374 656, $éfredaktor —

BRENNTAG M8

Firma Brenntag CR s. r. 0. zastupuje na ¢eském trhu celou radu vyznamnych
svétovych vyrobci potravinafiskych aditiv a ingredienci a nabizi
Sirokou produktovou paletu z oblasti potravinarskych komodit i specialit:

Aromata GIVAUDAN
Antioxidanty — askorbat sodny,
isoaskorbat sodny

Prirodni barviva

Dochucovadla - glutaman sodny, I+G

Glukézové sirupy

O Glukézovo-fruktézové (izoglukoza)

- nahrada cukru (ISOSUGAR®)

O Glukdzové sirupy s obsahem fruktézy

do 9 % - F9 (GLUCAMYL ®)
0 Skrobové sirupy (GLUCAMYL ®)
O Tekutd dextrosa (AMYDEX ®)
Kakaovy prasek odtu¢nény
Karamel - tekuty, krystalicky,
aromaticky, specialni smési
Krystalicka glukéza (MERISWEET ®)
a fruktéza (FRUITOSE ®)

Konzervanty — benzoan sodny, kys.

benzeova, kys. sorbova,
sorban draselny

Kyseliny — citrénova (monohydrat,
anhydrat), vinna, jable¢nd;
citran sodny

Lecithin — praskovy i tekuty

O sojovy

O fepkovy

Lepek — nové také v bio-kvalité
O Organicky pfirodni lepek
Maltodextriny (MALTOSWEET ®)
Modifikované kukufi¢né
Skroby - E 1422, E 1442

O za tepla rozpustné

O instantni

O instantni granulované
Nativni kukufi¢ny a p3eni¢ny
skrob (MERIZET®)

Oleoreziny a kofeni
Pfimési do energetickych
napojl - taurin, kofein
Pufované ceredlie
Susené glukdzové sirupy (MALTOSWEET ®)
Syrovatkové a mlécné proteiny
Syrovatky
O demineralizovana
O delaktézovana
Sorbitol
O tekuty
O praskovy
Specialni mouky tepelné upravené
zahustujici za studena
(MEREL® - p3enic¢n4,
GRASMUS ® - kukufi¢nd)
Uméla sladidla - acesulfam K,
aspartam, cyklamat, sacharinat
Vitaminy, mineralni latky
(jednotlivé i ve smésich)
VIdkniny
O rozpustné (inulin - FRUTAFIT®,
Polydextréza STA-LITE ®)
O nerozpustné (psenicna,
hrachova, tomatov4, citronova,
pomerancova, pohankova, Fava)
Vonné latky - vanilin, ethylvanilin,
suseny kokosovy creamer
Zahustovadla a stabilizatory
(FRIMULSION ® — smési; Zelatina, guarova
guma, xanthan, karagenany, arabska
guma, LBG, pektiny, mikrokrystalicka
celul6za, CMC celulosova guma -
AKUCELL ®, agar, methylcelulosa
a hydroxypropylmethylcelulosa
- METHOCEL ®)

i Brenntag CRs. r. o.
Mezi Uvozy 1850, 193 00 Praha 9, tel.: 283 096 111, fax.: 281 920 589
e-mail: food@brenntag.cz

296 374 659, fax: 296 374 658, e-mail: redakce@agral.cz; p.zpravodaj@agral.cz; http://www.agral.cz. Oddéleni inzerce a administrace:
tel. 296 374 657, fax 296 374 658. Ing. Pavel Vesely, $éfredaktor. Objednavky vyfizuje: Abont . r. 0., Chlumova 17, 130 00 Praha 3, tel./fax: 222 781 521. DTP a graficka dprava: Pavel Vodicka — grafické prace. Tisk: VS, Praha 4 - Pankrc. ISSN 1801-9110. Eviden¢ni ¢islo MK CR E 104484.
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5. mezinarodni veletrh mlynarstvi,
pekarstvi a cukrarstvi
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24. mezinarodni veletrh zarizeni pro
obchod, hotely a verejné stravovani

27. mezinarodni potravinarsky
veletrh

15. mezinarodni vinarsky
veletrh
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26. mezinarodni veletrh oballl a obalovych technologii

Clﬁsrendy

2010

BIOPOTRAVINY TRENDY 2010 - prehlidka trendovych potravinarskych

vyrobkl se zaméfenim na zdravy zivotni styl

Central European
Exhibition Centre

BVV

Veletrhy
Brno
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Sumavsky Masokom-
binat Klatovy je tradic-
nim vyrobcem masa

a masnych vyrob-

ku. Pouzivani tradi¢-
nich receptur, klasické
uzeni a zrani, Setrné
zachazeni pfi baleni

a transportu jsou zaru-
kou prvotiidni kvality.
Ve vsech fazich vyro-
by je kladen daraz na
prvotiidni jakost vsech
zéakladnich surovin,
jejichz kvalita je ga-
rantovana dukladnym
vybérem dodavateld
jatecnych zvirat. Ves-
keré pomocné suro-
viny, pfirodni kofeni

a obaly masnych vy-
robk jsou dodavany
renomovanymi tuzem-
skymi a zahrani¢nimi
firmami. Kromé pfis-
né kontroly suroviny
je hygiena neodmysli-
telnou soucasti vyrob-
niho procesu, ktery je
sledovan stalym ve-
terinarnim dozorem

a vlastni laboratofi od
pfijmu zbozi

az po vyexpedovani.

Maso:

VEPROVE

® jatecné opracovana
téla

® vysekové

e droby

® maso balené v OA

TANY, spol. s r.o.
UL. Csl. Legii 563, Nyrsko

www.tany.cz

Sumavsky
Masokombinat s.r. 0.,
Klatovy

Masokombinat ma
schvéleni a registraci na
provozy s velkou kapa-
citou pod veterindrnim
schvalovacim ¢islem
CZ329101844.

Provoz masokombina-
tu tvoli uzavreny celek,
ktery zajistuje komplet-
ni klasicky vyrobni pro-
gram masa a masnych
vyrobka:

nakup jate¢nych zvi-
fat, porazky prasat,
skotu, telat a ovci

vyrobu a prodej vy-
sekovych mas a mas-
nych vyrobku

zmrazovani masa
a prodej délenych
mas v kartonech

baleni masa a mas-
nych vyrobkl do va-
kua, ochranné atmo-
sféry a perforovaného
obalu

.maso-klatovy.cz

podnikové prodejna

VYROBKY

HOVEZI ® specialni masné vyrobky

® vysekové ® tepelné opracované masné

e droby vyrobky

® maso balené v OA ® trvanlivé masné vyrobky
fermentované

Uzeniny ® vaiené masné vyrobky

® drobné masné vyrobky ® Sunky

o mékké salamy ® uzena masa tepelné opracovana

V"V 4

Tvari se stejne.

‘9

Chutnaji odlisneé.

Hlasujte pro nejoblibenéjsi vyrobek KLASA.

Dejte hlas svému nejoblibenéjsimu vyrobku KLASA na www.eklasa.cz a vyhrajte poukaz v hodnoté
20 000 K¢ na wellness dovolenou v siti ldzenskych hoteld OREA podle svého vybéru nebo ddrkovy
ko$ vyrobk( KLASA.

Vice o soutézi na www.eklasa.cz




