Příloha č. 1 – Oblasti kontroly, jejichž výsledky byly zahrnuty do hodnocení (řazeno sestupně dle přiřazené váhy)

1) Bezpečnost potravin (plnění mikrobiologických požadavků, kontaminanty atd.)

2) Plnění opatření uložených SZPI

3) Klamání spotřebitele (výskyt falšovaných potravin, klamavě označené regálové štítky)

4) Dodržování teplotního řetězce (dodržování teplot skladování)

5) Dodržování požadavků hygieny (obecná hygiena)

6) Jakost čerstvého ovoce a zeleniny

7) Funkčnost HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points, vnitřní kontrolní systém)

8) Prošlé potraviny (prodej potravin s prošlým datem použitelnosti, neoddělené a neoznačené potraviny s prošlým datem minimální trvanlivosti)

9) Označování potravin (údaje na etiketách potravin)

