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GMO do krmiv ne,
masokostni moucka ano

Politici v zajmu zalibit se spotiebiteli udelaji cokoliy,
Jen aby byla vidét jejich starost o zdravi naroda. Zvlas-
t¢ kdyz je pred volbami, a to nejen u nds. Tim se opét
podaiilo vyuzit strasaka genetickych modifikaci a lidem
vtloukat do hlavy nebezpeci, které ciha v krmivech, kde
Jje GMO sdja nebo Bt kukurice. Pritom Ize snadno dolo-
zit, o kolik klesly prodeje velkym svetovym producentiim
chemickych ochrannych prostiedkii a pro¢ pravé téemto
spolecnostem zdlezi na tom, aby se spotiebitel otrisal od-
porem pri pouhém vysloveni oznaceni GMO.

Zikazem dovozu soji ze Spojenych stdatii pro mozné ri-
ziko kontaminace GMO plodinou jsou zneklidnéni jak
zemédélci, tak predevsim védci, kteri v tak zvané Bile
knize - White Book vyvraceji fundované a na piikladech
wisledkii vpzkumii naprostou nezdvadnost GMO organis-
mu. .,V Bile knize, kterou podepsalo 64 odborniku, 7 to-
ho 18 profesorii a 18 docenti, se mimo jiné doklada, ze
evropskd politika opustila realitu, “ uvedl profesor Priro-
dovedecké fakulty Karlovy univerzity Jaroslav Drobnik.
Dvacetileté vyzkumy vyraceji rizika GMO. ,, Doklida-
me, Ze péstovani kukurice stejné jako soji s geny chrani-
cimi rostliny pred skidci je k prirodé a zdravi lidi mno-
hem Setrnéjsi nez chemie, jiz je nutné porosty opakované
oSetiovat. Na faktech jsme tak prokdzali, 7e pouzivané
metody omezovani skudci maji pro necilové organismy
mensi riziko nezli Bt kukurice. Totéz samoziejmé plati
pro soju. Ve Francii se v diisledku zakazu GMO kukuri-
ce napriklad aplikovalo na porosty navic 8 tisic litri in-
sekticidi, “ upozoriiuje Drobnik.

V pripade soji a zakazu dovozu 7 USA nejde o nemoznost
ndahrady jejich proteinii, tedy bilkovinné slozky v krmivu ji-
nou plodinou a jeji bilkovinnou slozkou, jak mylné a neod-
borné bylo receno v jednom médiu, nahrada soji jinou plo-
dinou je moznd, ale je to mnohem drazsi. ,,Jak upozoriiuje
Jan Veleba, prezident AK CR, producenty krmiv to v Evro-
pé vede k znovuprosazeni uzivani levné masokostni mouc-
ky v krmivu. Ta je samoziejmé nejlevnéjsi. ,, Miize k tomu
dojit jiz v roce 2011. Nebude ale povoleno krmit ve vepii-
nech kuprikladu masokostni mouckou z tél uhynulych pra-
sat, ale dribeze, “ dodal Veleba. ,, Na blizicim se jedndni
nevladni zemédelske organizace COPA budu iniciovat pre-
hodnoceni pristupu Evropy ke GMO organismiim, “ dodal
Veleba, ktery je v této organizaciviceprezidentem. Jak uvd-
di, na tuto kauzu panuje v COPA mezi zemédelci nazorovi
shoda, kdy politici se zikazem GMO snazi ziskat na fa-
lesnych bodech pved volbami. ,,Aniz maji pro sva rozhod-
nuti jakekoliv véecné a vedecké podklady, alibisticky tvrdi,
ze jim jde o zdravi spotvebitele. Zikazem GMO kukuiice
i 50ji jen vySuji davky chemickych ochrannych prostred-
ki p¥i jejich aplikaci na polich, “ dodal.

Vedci z Entomologického istavu AV CR a Vizkumné-
ho iistavu rostlinné vyroby na rozdil od politikii opakované
dokazuji, 7e Bt kukuvice a GMO sdja neohroZuje necilo-
vé organismy ve stredni Evropé a je nesrovnatelné setrnéj-
St nez ,, klasické “ osetieni chemickymi insekticidy. Studie
také dokladaji, Ze je nejucinnéjsi v potlaceni mykotoxini
ve sklizni. ,,Le¢ nas tehdejsi ministr Zivotniho prostiedi
Martin Bursik se neodhodlal tyto védecké studie svym ko-
legiim predlozit, i kdy: v dobé naseho predsednictviv EU
to bylo zcela na miste. Jsou-li fakta proti ideologii, rade-
Ji 0 nich pomlcet, driel se ziejmé tohoto pravidla politi-
kit a babocky maji smilu - prednost ma chemie, “ kon-
statuje Drobnik.

Neddvné preruseni dovozu soji z USA nenechdvd na-
konec v klidu ani vyrobce krmiv, a jak uvedl Zdené¢k Ku-
biska, reditel ZZN Pelhiimov, tento zakaz nutné ovlivni
ceny krmiv v celé Evropé. Tim by se zdrazilo maso, a je
potom paradoxem, Ze daleko levnéjsi se zacne dovizet
z Brazilie a Argentiny, kde takrka veskerd produkce soji
a kukurice je ji7 dnes z plodin GMO. Proto krmivdri ini-
ciovali schiizku s ministrem zemédeélstvi Jakubem Sebes-
tou, aby jej pozidali o predlozeni vécnych ditkazii o neza-
vadnosti GMO soji i kukurice. ,, Md k tomu velmi fundo-
vané zaverecné zpravy odbornikii 7 nasich i zahranicnich
wizkumnych ustavii, “ rekl Kubiska.

Za soucasnou situaci je pritom zodpovédna politika Ev-
ropské unie, ktera k produktiim obsahujicim stopy GMO
zavedla ,,nulovou toleranci®. Eurokomisarka pro zemé-
délstvi Mariann Fischer Boel se piitom jiz delsi dobu sna-
Zi prresvédcit staty, Ze takovy postup je chybny. Stejné mlu-
vi i zemédeélci, kteri tvrdi, Ze Unie neni v tomto pripadé
konkurenceschopnd. Evropsti dovozci maji proto jiz delsi
cas problémy se shanénim soji neobsahujict GMO, jejiz
zdroje jsou ¢im dal omezenéjsi. Eugenie Linkova
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Miecna krize: Komise navrhuje opatreni
ke stabhilizaci trhu s mlekem a mlecnymi vyrobky

Evropska komise bude nadale
v§emozné podporovat producenty
mléka a stabilizovat trh s mlékem
a mléénymi vyrobky. Ve vydané
zpravé o situaci na trhu s mlékem
a mléénymi vyrobky Komise uva-
di prehled dostupnych opatieni,
ktera maji napomoci zmirnit vel-
mi sloZitou situaci na trhu. Ko-
mise bude dale vyuZzivat nastroju,
jakymi jsou intervence, podpo-
ra soukromého skladovani a vy-
vozni nahrady. Povoli predcas-
nou uhradu primych plateb ze-
médé€lciim a pravé zahajila nové
kolo programil na podporu mlé-
ka a mlécnych vyrobkt. Dalsi pfi-
padna opatfeni zahrnuji uvaleni
davek na producenty prekracujici
kvoty, kterymi se ma financovat
dobrovolné upusténi od produk-
ce mléka, jakoz i rozsifeni docCas-
ného krizového ramce pro statni
podporu na zemédélce. Clenské
staty maji rovnéZ moznost pfe-
rozdélit podporu odvétvi mléka
a mléénych vyrobkd podle lon-
ské dohody o kontrole stavu SZP
a fada moznosti na pomoc pro-
ducentliim mléka se nabizi v ram-
ci politiky rozvoje venkova. Ko-
mise pokracuje v pfezkumu pfi-
padnych postupl naruSujicich
hospodafskou soutéz v potravi-
novém fetézci, zvlasté pak v od-
vétvi mléka a mléénych vyrobka.
V souladu se zavéry ¢ervnové Ev-
ropské rady Komise nebude rusit
sva rozhodnuti, ktera jiz prijala
k rezimu kvét.

~Musime ucinit vse, co je v na-
sich sildach, abychom pomohli na-
sim producentiim mléka, kteri se
potvkaji s dramatickym propadem
cen,” uvedla komisarka pro ze-
médélstvi a rozvoj venkova Mari-
ann Fischer Boelova. ,Ke stabili-
zaci trhu budeme i naddle vyuzi-
vat vSechna opatreni, kterd mdme
k dispozici. Jak vsak jasné uvedla
Evropskd rada, nebudeme rusit na-
Si politiku postupného a ohledupl-
ného ukonceni kvot. Zpochybinovda-
nim tohoto postoje by jenom vznik-
la nejistota a situaci by to beztak
nepomohlo.

k

DOSTUPNA OPATRENI

e Na zacatku ledna Komise zaha-
jila podporu soukromého skla-
dovani masla; dosud bylo v tom-
to roce uskladnéno 113 500 tun
masla. Obdobi pro podporu sou-
kromého skladovani masla bu-
de prodlouzeno do konce uno-
ra 2010.

e S intervencnim nakupem masla
a suSeného odstredéného mléka
se zacalo 1. birezna a Komise ny-
ni navrhla, aby se obdobi téchto
nakupt prodlouzilo do 28. uno-
ra 2010, kdy bude zahajeno nové
intervenéni obdobi. Komise rov-
néz navrhla, aby méla zmocné-
ni uplatnit tentyZ postup v roce
2010, pokud si to vyzada situace
na trhu. Dosud bylo nakoupeno
81 900 tun masla a 231 000 tun

suseného odstfedéného mléka.

eV lednu byly obnoveny vyvoz-
ni nahrady pro mlééné vyrobky.
Nahrady byly udé€leny uvazlivé
a v zajmu konkurenceschopnos-
ti nasich vyvozct, aniz by doslo
k podbizeni cen ve svété. Komi-
se bude pokracovat v poskytova-
ni nahrad, dokud to bude zapo-
tfebi.

e Program EU tykajici se mléka
pro skoly doznal v nedavné do-
bé zlepSeni a v soucasnosti pro-
biha debata, jak jej uCinit jesté
pritazlivéjsim.

o Komise vyjimecné clenskym sta-
tim umozni, aby zemédélcium
uhradily az 70 % primych plateb
od 16. rijna misto 1. prosince.

o Clenské staty rovnéz mohou udé-
lit statni podporu de minimis ne-

bo za trznich podminek poskyt-
nout puajcky, a pomoci tak pro-
ducentim mléka s problémy
v oblasti likvidity.
Lze si rovnéz predstavit upravu
docasného krizového ramce pro
statni podporu.
V této souvislosti by mohlo byt
do konce roku 2010 vyplaceno
na jednoho zemédélce az 15 000
EUR a od této ¢astky by se ode-
Cetla pripadna podpora de mini-
mis, kterou by dotycny zemédé-
lec obdrzel.
V tomto mésici Komise navrhla
dalsi kolo programt na podporu
mléka a mléénych vyrobka.
V ramci kontroly stavu SZP by-
la zavedena moznost prerozdé-
lit ur¢itou castku primych plateb
mezi zemédélce a odvétvi v ram-
ci jednoho é&lenského statu. Clen-
ské staty mohou napriklad stano-
vit zvlastni podpory u citlivych
druhii hospodareni v odvétvi mlé-
ka a mléénych vyrobki.
Politika rozvoje venkova dispo-
nuje fadou opatieni, ktera ma-
ji napomoci pfi restrukturali-
zaci odvétvi mléka a mlécnych
vyrobku. Pfi kontrole stavu by-
la restrukturalizace odvétvi mlé-
ka a mlécnych vyrobkii oznace-
na za jednu z novych problémo-
vych oblasti, na niz lze vynalozit
prostredky vyClenéné na rozvoj
venkova.
Mezi moznosti patfi predcasny
odchod do diichodu, platby pro-
ducentim mléka ve znevyhod-
nénych oblastech, podpora fo-
rem produkce mléka, které jsou
Setrné&jsi k zivotnimu prostfedi,
a podpora postupt, které zlepsi
Zivotni podminky zvifat.
Komise provadi plan postupu
navrzeny ve sdéleni o cenach
potravin v Evrop€ a zvazuje sta-
noveni nového systému pro sle-
dovani cen.
Rovnéz provadi prezkum pripad-
nych postupt narusujicich hos-
podafskou soutéz v potravino-
vém fetézci, zvlasté pak v odvét-
vi mléka a mlécnych vyrobk.
Dokonceni na strané 3

Podpurné programy dosud prinesly zemedeélcum

vice nez pul miliardy korun

Nové programy poskytova-
ni podpory prinesly 96 zemé-
délskym subjektim 552 milionii
korun uréenych pro sniZeni iiro-
kového zatizeni v pripadé pro-
voznich iivéri a zajisténi téchto
tivéri. V programu Provoz evi-
duje PGRLF 162 prijatych Za-
dosti na 921 milioni K&, schva-
lenych je pritom zminénych 96
Zadosti, program Zpracovatel -
Provoz vykazuje prijatych 14 Za-
dosti na 518 milionii K¢.

Na podporu, kterou poskytuje
Podpirny a garancni rolnicky a les-
nicky fond (PGRLF), vlada letos
na jafe vyClenila finanéni pomoc
pro Ceské zemédélce ve vysi 2,6

mld. K¢. Pomoc je zaméfena na
boj s ekonomickou krizi. Fond uza-
viel smlouvy o spolupraci se sedmi
bankami, které umoznuji poskyt-
nout podporu v ramci zminénych
programtl.

,Pritbézné vysledky spusténych
podpuirnych programii ukazuji, Ze se
Jednd o iicinnou pomoc, kterou zeme-
délci v dobé ekonomickych problémii

vwuzivaji a zdroven ocenuji pozitivni

vliv této podpory,” uvedl ministr Ja-
kub Sebesta.

Princip podplrnych programu
podpor spociva v poskytnuti pod-
pory ve formé dotace ¢asti urokl
z provoznich uvérd a v poskytnu-
ti podpory ve formé zajisténi cas-
ti provoznich uvéri, jenz jsou po-

skytnuty zemédélskym podnikate-
lim komercénimi subjekty. Cilem
programu je pfispét k feSeni pie-
chodného nedostatku vlastnich fi-
nancnich zdrojii na provozni ucely
u zemé&d¢lskych prvovyrobct, pod-
nikatelti zabyvajicich se hospoda-
fenim v lese a u zpracovatell ze-
médélskych produktd za soucasné
finan¢ni a hospodarské krize. Kon-
krétné se jedna o provozni uveéry,
které jsou poskytovany na nakup
vymezenych vstupti. U programu
Podpora kratkodobého financova-
ni bude dochazet k pieklenovaci-
mu financovani pohledavek zemé-
délskych prvovyrobct.

Treti podplrny program Pod-
pora kratkodobého financovani je

ve stadiu vefejného vybérového fi-
zeni na poskytovatele této sluzby.
Z divodu dlouhych zakonnych 1hiit
pro toto fizeni vyuzije PGRLF pro
preklenuti tohoto ¢asového useku
zkracené vybérové fizeni, aby mo-
hl tento podplrny program zemé-
dé€lské vefejnosti nabidnout zacat-
kem mésice srpna.
PGRLF podepsal smlouvy
o spolupraci s nasledujicimi banka-
mi: GE Money Bank, a. s., UniCre-
dit Bank Czech Republic, a. s.,
Ceska spofitelna, a. s., Raiffeisen-
bank a. s., Komer¢ni banka, a. s.,
Volksbank CZ, a. s, Oberbank AG
pobocka Ceska republika.
Petr Vorlicek
tiskovy mluvci MZe
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Dne 7. 7. 2009 oslavil Ing. Milan
Krivanek u prileZitosti 84. naroze-
nin 60. vyroci od pocatku své ¢in-
nosti v mlékarenském ohoru.

Po absolvovani Stredni zemédé€lské
Skoly vystudoval v roce 1949 Vysokou
skolu zeméd¢lského inzenyrstvi v Pra-
ze, dfive, nez byla ustavena katedra
mléka na VSCHT. Praxe nasledovala
v Prazskych mlékarnach, Trojské a Vy-
socanské. V této dobé mél prilezitost
jesté navstivit nestora ¢eského mlékaf-
stvi p. prof. Otakara Laxu.

V roce 1954 byl povolan na tehdej-
$i Ministerstvo potravinafského pru-
myslu, Hlavni spravu mlékaren, jako
vedouci oddé€leni technické kontroly.
Od r. 1958 po zruseni tohoto minister-
stva pusobil pribézné v oblasti vyroby,
technologie a pozdéji v obchodni sfé-
fe oborového, resp. generalniho fedi-

Ing. Milan Krivanek - 60 let prace v miékarenském oboru

telstvi Mlékarenského primyslu. V di-
chodovém véku jesté pokracoval 15 let
do r. 2007 v praci tajemnika Ceskomo-
ravského svazu mlékarenského.

Pan Ing. Kfivanek patii ke generaci
mlékari, ktera plisobila v oboru jesté
v naro¢nych podminkach 50. let minu-
1ého stoleti, v dob€ nasilné kolektiviza-
ce zemédélstvi. Postupné mél moznost
podporovat modernizaci mlékarenské
vyroby, spolupracovat s prednimi od-
borniky z pramyslu, VOM, VSCHT
i zdravotnictvi a vyzivy. Soustavné sle-
doval odbornou literaturu i v zahra-
niénim originale, ucastnil se jedna-
ni Mezinarodni mlékafské federace
IDF a neunavné poznatky uplatnoval
v pfednaskach a ¢lancich. Pfi oslavé
50. vyro¢i VSCHT byl vyznamenan
pamétni medaili za spolupraci s Usta-
vem technologie mléka a tuku této vy-
soké skoly.

Také Ing. Oldiich Obermaier pii své
gratulaci

Ing. Milan Krivanek se stal svou
dlouholetou praci nejen vyjimecnym
odbornikem, ale i dobrym radcem
mnoha mlad$im kolegiim.

Redakce

(Dokonceni ze strany 1)

e Pokud Komise zjisti, ze hospodai-
ska soutéz nefunguje, pfistoupi bez
vahani k pouziti ve§kerych pravo-
moci vyplyvajicich ze Smlouvy. Ne-
méné dilezité bude zapojeni vnitro-

statnich organi pro hospodarskou
SOutéz.

e Producenti mléka a mlécnych vyrob-
kt by méli byt vybizeni k ucinné&jsi
spolupraci v ramci organizaci produ-
centll, aby se zlepsila jejich vyjedna-
vaci pozice.

REZIM KVOT
Evropska rada vyzvala k nastinéni
»pripadnych moznosti stabilizace trhu
s mlékem a mléEnymi vyrobky, pfi do-
drzeni vysledku kontroly stavu spolec-
né zemédélské politiky*®.
Zmény rezimu kvot by vSak vysle-

Jen oznacena vejce jsou diveryhodna

Neni to zadné Sikanovani, po-
Zadovat po prodejcich, abhy na-
hizena vejce hyla spravné ozna-
¢ovana. Podle nafizeni Rady (ES)
€. 1234/2007 musi byt kaZdé vejce
oznaceno kddem producenta. Jen
tak ma zakaznik jistotu, Ze vejce
prosSlo veterinarni kontrolou a vy-
robce je konkrétni a i dosledova-
telny.

Ukazuje se, Ze diky tomu, Ze vce-
lafi disledné oSetfovali sva véel-
stva proti varroaze, véelstev napa-
denych roztocem Varroa destructor
ubyva. Nicméné stalym problémem
je mor vceliho plodu, ktery zpiiso-
buje Paenibacillus larvae.

Proto se také sesli k jednani na Stat-
ni veterinarni spravé CR se $éfem Mila-
nem Malenou dne 14. 7. zastupci Ces-
kého svazu vcelafi, predseda Ludék
Sojka a tajemnik Miloslav Peroutka.
Podle Sojky bylo mimo jiné vysledkem
jednani potvrzeni dobré spoluprace
a potvrzeni ucinnych krokl pfi ochra-
né zdravych vcelstev. To znamena, Ze
pii zjisténi klinickych pfiznakl je nut-
né postizené vcelstvo zlikvidovat. Mu-
si ale nejdfiv byt provedeno bakteriolo-
gické vySetieni, a jak uvedeno, musi byt

Narizeni Komise (ES) ¢. 589/2008,
kterym se stanovi provadéci pravidla
k nafizeni Rady (ES) ¢. 1234/2007,
pokud jde o obchodni normy pro vej-
ce, pripousti odchylky pro oznaco-
vani vajec. Poéita s moznosti, Ze pri
oznacovani vajec miZe dojit k tomu,
Ze otisk razitka na vajicku muze byt
hire Citelny, proto uvadi, Ze v baleni
Ci zasilce (SarZi) miZe byt takto ,ne-
Citelnych® razitek maximalné u 20 %
vajec.

Na tuto vyjimku v§ak nelze spoléhat,
zejména, kdyz se do zasilky ,vloudi®
vejce neoznacena vibec. V uplynulych
dnech organy statniho veterinarniho
dozoru zjistily pfi kontrole v obchodni

siti (v logistickém centru) zasilku vajec
z Némecka, ve které nebylo 30 % vajec
oznaceno kodem producenta. Reseni
- nevyhovujici baleni vajec tfidy A by-
la staZena a vracena dodavateli. Slo cel-
kem o 76 050 vracenych vajec.

Producent vajec v Némecku své po-
chybeni vysvétlil technickou zavadou
na technologickém zafizeni.

Povinnost dana legislativou spravné
oznacovat potraviny a vyrobky, v tom-
to pripadé zivoc¢iSného puvodu, dava
zakaznikovi jistotu, Ze si nekupuje né-
co ,anonymniho®, ale vyrobek od kon-
krétniho vyrobce, ktery je pod veteri-
narnim dohledem a je kontrolnimi or-
gany dohledatelny.

dek kontroly stavu SZP nezohledni-
ly. Z tohoto divodu je vylouceno kvo-
Seni kvoty.

Soucasna produkce je v kazdém pri-
padé 4,2 % pod trovni kvoty.

Komise navrhuje, aby ¢lenské staty

uvalily dodatkovou davku na ty produ-
centy, kteri svoji individualni kvotu pie-
krocili, a tyto prostredky pouzily na fi-
nancovani dobrovolného upusténi od
produkce mléka nebo je prerozdélily
prioritnim skupinam.

Evropska komise

Pozor na letni rizika

musi byt ucinné dezinfikovan!

V takovychto oblastech mtize pro-
blémy pusobit napiiklad leptospiro-
za. Pribéh onemocnéni je rychly, tj.
akutni, ale mtize byt i chronicky, pro-
jevuje se zanéty jater, ledvin, nervovy-
mi pfiznaky, t€hotné Zeny mohou do-
konce potratit.

Leptospiry jsou bakterie, jejich
zdrojem jsou prakticky vSudypritom-

Za zdravotni problémy prakticky ve vétSiné pripadii miiZze nedosta-
tecna hygiena a z toho vyplyvajici druhotna kontaminace potravin. Ze-
jména v mistech, kde v uplynulych tydnech dosSlo k zaplavam. VSech-
ny potraviny zneciSténé zaplavovou vodou je tfeba zlikvidovat. Potra-
viny v neporuSenych obalech, napfiklad konzervy, Ize vyuZit, ale obal

ni hlodavci, predevsim potkani, kte-
fi mohou svou moci znecistit uloze-
né potraviny. Leptospiry pronikaji do
téla neporusenou sliznici ¢i kuzi. Te-
dy nejlepsi je opét prevence, dusledna
hygiena, zejména v ,,polnich podmin-
kach®, napriklad na letnich taborech.
V pripadé podezieni samoziejmé
vzdy vyhledat Iékafskou pomoc.

Chranime zdrava véelstva

diagnostikovany klinické priznaky one-
mocnéni.

Takovyto postup je dilezity v tom, Ze
musi byt jednotny a aplikovany v§emi
krajskymi veterinarnimi spravami. Na
schiizce bylo dohodnuto, Ze Statni ve-
terinarni sprava piedloZi svazu vcela-
fi obecny postup pfi zdolavani naka-
zy moru vceliho plodu, aby informace
véelaftim §ly i touto cestou a predeslo
se moznym nedorozuménim.

Zajem organd statniho veterinarniho
dozoru i naSich véelari je zcela shod-
ny, obéma stranam jde o to, aby naSe
vcelstva byla zdrava, produkovala nejen
med, vosk a matefi kaSicku, ale aby by-
la v kondici opylovat sady a zeméd¢l-
ské plodiny. Toto je dilezité zejména ve
svétle soucasnych informaci, Ze praktic-
ky v celé Evropé je zaznamenavan uby-
tek vcelstev. Je tomu tak udajné i kvali

skladbé péstovanych zemédé€lskych plo-
din, kdy véely na velkych plochach stale
méné nachazeji dostatek pastvy na riz-
norodych rostlinach.

Do budoucna by bylo dobré, kdyby
se naplnila ocekavani, ze kroky proti
moru v€eliho plodu budou prinaset ta-
kovy efekt, jako tomu bylo pfi disled-
nych krocich proti varroaze. Vcelafi
si dobfe uvédomuji, ze v§echna opat-
feni sméfuji k ochrané zdravych vcel-
stev a k zabranéni dalSiho Sifeni moru.
Ze se totiz v zadném piipadé do bu-
doucna nevyplati ,zatajovat® vyskyt pU-
vodce moru vceliho plodu, skody jsou
pak mnohem vétsi. Je tfeba dodat, Ze
po likvidaci napadenych vcelstev vcela-
fiam prislusi nahrada za utrpénou $ko-
du, aby si mohli poridit v€elstva nova.
Vyplyva to z ustanoveni veterinarniho
zakona.

Tresci jatra s dioxiny jsme nepropustili

Zasilka trescich jater z Polska,
ve které byly nasim veterinarnim
dozorem (i polskymi veterinarnimi
organy) zjistény dioxiny, nebyla pro-
pusténa do trzni sité.

Jiz 10. 6. 2009 jsme psali o tresCich
jatrech z Polska, vyrobce AJTEL Spo-
tka Jawna, Gdansk, u kterych byl zjistén
nadlimitni obsah dioxind. Pfipad ma ale
pokracovani. Nasi inspektofi tehdy ode-

brali vzorek jedné Sarze a zjistili, Ze vy-
sledek nevyhovuje v parametru suma di-
oxinti a PCB s dioxinovym efektem. Jed-
nalo se o 22 512 kusii konzerv tres¢ich
jater ve vlastnim oleji po 120 g (2 701
kg). Kontrola byla provedena v misté
urceni (organy veterinarni spravy kon-
troluji v mistech urceni zasilky z jinych
Clenskych statti - kontrola dokumenta-
ce, popfipadé odbér vzorku k labora-
tornimu vySetieni), tudiz zasilka neby-

la uvolnéna do trzni sité. Informovali
jsme o tom tedy systémem RASFF Ko-
misi a vSechny Clenské staty (viz tisko-
va zprava z 10. ¢ervna).

Nasledné se ozvala polska kompe-
tentni autorita, ktera nas informovala
o tom, Ze byl odebran vzorek jiné Sarze
tresCich jater ve vlastnim oleji od stej-
ného vyrobce a i tato SarZe nevyhovéla
v parametru suma dioxinti a PCB s dio-
xinovym efektem. Nevyhovujici vy-

sledek laboratorniho vySetieni byl ze
dne 7. 5. 2009 a i presto dne 13. 5.
2009 bylo z Polska odeslano toto zbo-
71 do Ceské republiky. Statni veteri-
narni sprava CR pozadala polskou
kompetentni autoritu o vysvétleni da-
ného ptipadu. Zatim nemame vyjadie-
ni k dispozici.

Ani tato Sarze o 17 352 kusech
(2 082 kg) se vSak do trzni sité nedosta-
la. Byla na zakladé informace z Polska

pozastavena u piijemce v CR. Z uvede-
ného je ziejmé, ze v pripadé, kdyz je du-
vodné podezreni, je treba byt velmi obe-
zieli a je na misté kontrolovat fyzicky
i zasilky obchodované v ramci intrako-
munitarniho trhu. Je tomu tak zejména
pri kontrole produktl rybolovu z oblas-
ti, které jsou postizeny starymi ekolo-
gickymi zatézemi, jako je tomu napii-
klad v nékterych oblastech Baltského
mofe. Josef Duben, SVS CR
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Jde o riizna onemocnéni, ktera maji

Nepletme si skrkavky s prvoky

ale podobné nazvy. Jde o toxokaré-

zu a toxoplazmozu. Toxokarézou se rozumi napadeni oblymi cervy Skrkavka-

mi (ty maji nejcastéji psi, ale i kocky —

Toxocara canis, ¢i Toxocara cati),

popfipadé jejich vyvojovymi stadii. A toxoplazméza je onemocnéni zpiiso-

bené prvokem Toxoplasma gondii (zdro
vé maso vétsiny obratlovcii, ktefi jsou

Obé¢ tato onemocnéni patii mezi pa-
razitézy a mohou pfi nedostatku po-
zornosti a hygieny ohrozit i clovéka.
Chovatelé by méli své psy i kocky da-
vat pravidelné vySetfovat a pfi nalezu
skrkavek zvirata vzdy odcervit, popfi-
padé aplikovat prostiedky likvidujici
i toxoplazmy. Nejlépe je zvifata odCer-
vovat pravidelné, nejlépe dvakrat roc-
né. A samoziejmé je nanejvys vhodné,
aby vzdy byla dodrzovana zakladni hy-
gienicka pravidla, zejména aby nezna-
ma zvifata neméla volny pfistup na

jem jsou nemocné kocky neho syro-
mezihostiteli tohoto parazita).

mista, kde si hraji déti, predevSim na
piskovisté.

Skrkavky, neboli toxokary, maji ¢asto
jak psi, tak kocky (a to Toxocara canis,
¢i Toxocara cati). Pfi silném napadeni
jsou dospéli Cervi v trusu viditelni pou-
hym okem. Vyvojova stadia téchto Cer-
vi, kterymi jsou vaji¢ka mikroskopické
velikosti, mohou byt po pozieni ¢lovéku
nebezpecna. Vajicky skrkavek se ¢lovek
muze infikovat v nec¢istém prostfedi a ta
se v jeho téle ,vyvijeji“ a larvicky, aniz
dosahnou pohlavni zralosti, putuji krvi

a mohou v nékterych organech zpusobit
problémy. Clovék vsak neni koneénym
hostitelem. Projevy jsou teploty, inava,
bolest kloubtl, kozni svédéni. Léci se ur-
¢enymi léky - antihelmintiky. Byly po-
psany pripady, Ze byly larvicky naleze-
ny v jatrech, plicich i v oku. Obrana je
mozna - disledna hygiena a psy i kocky
od sténéte Ci kotéte pravidelné vysetrovat
a odcervovat.

Toxoplazmy jsou prvoci (Toxoplasma
gondii), jejichZ okem nepostfehnutelny-
mi oocystami vylou¢enymi trusem ne-
mocnych kocek nebo po pozieni syrové-
ho masa (nebo pomtickami znecisténymi
jinymi potravinami) se mohou infikovat
lidé. I zde nejde o konecného hostitele,
ale mezihostitele. A nejvétsi problémy
mohou mit déti a zejména téhotné Zeny,
kdy horeckami doprovazené onemocné-

ni mizZe poskodit i plod. Nakazeni toxo-
plasmozou je mozné nepfimo z vnéjsi-
ho necistého prostredi, ve kterém se vy-
skytovaly nemocné kocky, ale i pfi praci
na zahrad€, anebo pfimo pfi porcovani
a ochutnavani syrového masa pied jeho
kuchynskou tpravou. Je tfeba uvést, ze
jinou nemoci neoslabeny organismus se
s nakazou vyrovna a pifekona ji ¢asto jako
,bézné chiipce podobné onemocnéni®.
Nicméné i poté uzdraveny ma v téle tka-

nové cysty, které cekaji, zda mezihostite-
le nesezere néjaka kockovita Selma, v je-
jichz utrobach prvok dospéje, zacne se
mnoZit a zacne vylucovat s trusem odol-
né oocysty. Obranou je opét - disled-
na hygiena a také to, Ze se potrava vidy
tepelné upravi, to znamena povafit, pro-
péci, anebo tfeba tfi dny zmrazit. Preven-
tivné€ se zadné preparaty zvifatim nepo-
davaji.

Josef Duben, SVS CR

DalSi informace z oblasti
Statni veterinarni spravy ;
Ize ziskat na internetovych strankach SVS CR:
WWW.SVSCK.Cz

Informace k pripadu rukoly s jedovatou bylinou

>

SzPI

Rukola je rostlina z celedi brukvovi-
tych, ktera se konzumuje jako listova ze-
lenina. V minulych dnech ¢eska média
prinesla informace o pfipadu z Némec-
ka, kde byla v jednom baleni rukoly ob-
jevena jedovata bylina starCek, ktera je
rukole velmi podobna. V navaznosti na
tyto informace mohly mezi vefejnos-
ti vzniknout obavy, Ze se takovy vyro-

bek objevuje i na ceském trhu. Statni ze-
médélska a potravinarska inspekce ma
k tomu upfesnujici informace.

Na zakladé tohoto ptipadu nelze usu-
zovat, Ze veSkera rukola ptivodem z Né-
mecka je zavadna. Je potieba rozliSo-
vat potraviny od rtiznych vyrobci a ta-
ké jednotlivé Sarze potravin. Pokud by
némecky tfad dohlizejici na bezpecnost
potravin mél diikkazy svédcici o tom, Ze
podezrela dodavka rukoly byla distribu-
ovana do jiné ¢lenské zemé, musel by
o této skutecnosti informovat dozorovy
organ prislusné zemé prostfednictvim
Systému rychlého varovani pro potravi-
ny a krmiva, ktery funguje v ramci celé
EU. Uz dfive SZPI informovala, Ze ta-

kové varovani Ceska republika neobdr-
Zela. Potravinafska inspekce presto ode-
brala nékolik vzorkd rukoly ptivodem
z Némecka s cilem ovéfit moznou pfi-
més nezadoucich bylin. Zadny ze vzor-
ka neobsahoval bylinu starcek ani zad-
nou jinou nezadouci bylinu.

Kromé toho si SZPI vyzadala bliz-
$i informace od partnerského organu
v Némecku. Ten sdélil, ze vyse uvedeny
nalez byl u¢inén na vzorku od spotfebi-
tele, tedy nikoliv na ufedné odebraném
vzorku. V ramci pfedbézné opatrnos-
ti vSak bylo z némeckého trhu stazeno
a zkontrolovano pres 9 000 baleni ruko-
ly. V Zadném z nich nebyla nalezena pfi-
més cizi byliny.

Na evropsky trh pres Ceskou re-
publiku mifila Gtyficetitunova za-
silka rozinek z Ciny. Na zakladé
upozornéni Celni spravy tuto zasil-

ku zkontrolovali inspektofi Statni

zemeédélské a potravinaiské in-
spekce a zjistili, Ze neni mozné
ji propustit do volného obéhu, ne-
hot rozinky jsou prorostlé plisné-
mi.

Plisné€ byly v mnoha pfipadech
viditelné i na krabicich, v nichz byly
rozinky prevazeny. Dodavka ve dvou
kontejnerech obsahovala 3 200 kar-
tonu rozinek rtznych Sarzi, celé to-

Na trh nebylo propusténo ctyricet tun plesnivych rozinek

to mnozstvi musi nyni dovozce zlik-
vidovat nebo vratit dodavateli. Diky
spolupraci celnikii a SZPI se plesni-
vé rozinky nedostanou na trh a zad-
nym zpusobem tedy neohrozi spo-

tiebitele. O pripadu budou prostied-
nictvim Systému rychlého varovani
pro potraviny a krmiva informovany
i ostatni clenské staty EU.

SZPI zavrsila cerpani prostredkii z programu Transition Facility

Statni zemédélska a potravinai-
ska inspekce uspésSné ukongila
dva posledni projekty financované
z programu Transition Facility. Oba
projekty byly realizovany v prvnim
pololeti roku 2009 a naklady hyly
pIné hrazeny z prostiedki EU.

Partnerem prvniho projektu s na-
zvem ,FalSovani potravin®, jehoz cilem
byla vyména poznatkl z oblasti kont-
roly falSovanych potravin, bylo némec-
ké Spolkové ministerstvo pro bezpec-
nost potravin, zemé&dé€lstvi a ochranu

spotiebitele. V ramci projektu se v CR
uskutecnilo sedm seminari, vybrani za-
méstnanci SZPI také absolvovali staze
u partnerské organizace. Seminafe by-
ly zaméfeny predevSim na laboratorni
metody na odhalovani falSovani, napf.
u cukrovinek, ¢okolad, kavy, ¢aju atd.
Ucastnici rovnéz méli moznost porov-
nat praktické pristupy ke kontrole v té-
to oblasti, jez uplatnuji dozorové organy
i z jinych zemi EU. Vystupem z projek-
tu je také informacni brozurka pro spo-
tfebitele o falSovani potravin, ktera bu-
de k dispozici na webovych strankach

SZPI. Rozpocet projektu, jehoZz se tiast-
nilo témér 130 lidi, byl 72 tisic eur.
Druhy projekt ,ZlepSeni implemen-
tace acquis v oblasti dozoru nad bez-
pecnosti potravin“ byl realizovan ve
spolupraci s Rakouskou agenturou pro
zdravi a bezpeénost potravin. Cilem by-
lo posileni inspekénich a laboratornich
kapacit SZPI v oblasti vymahatelnosti
evropského potravinového prava. K to-
muto ucelu bylo zorganizovano ¢trnact
rizné zaméfenych seminafl, v ramci
nichz 24 rakouskych lektorti proskolilo
priblizné 340 pracovnikd SZPI. Kromé

toho se zaméstnanci SZPI ucastnili pé-
ti studijnich stazi na partnerskych pra-
covistich ve Vidni, Innsbrucku a Linci,
kde byly probirany zejména laborator-
ni metody (napf. analyzy pesticidd, my-
kotoxini, alergent a enterotoxinu atd.).
Ziskané poznatky potravinafska inspek-
ce vyuzije mimo jiné pro aktualizaci sta-
vajicich analytickych metod nebo i pro
zavedeni novych. Pfinosem byla i moz-
nost srovnani pouzivanych pracovnich
postupil pfi kontrolni Cinnosti obou
uradt. Naklady na projekt dosahly vy-
Se 170 tisic eur.

Program Transition Facility byl vy-
tvofen pro nové pfistupujici zemé jako
pokracovani pomoci v oblastech, kde
administrativni a institucionalni kapa-
cita dosud nebyla dostacujici ve srov-
nani se stavajicimi ¢lenskymi zemémi.
V roce 2008 mohly statni a vefejné ura-
dy CR naposledy podavat projektové 7a-
dosti v tomto programu. Statni zemé-
dé€lska a potravinafska inspekce ziskala
prostfednictvim fondu Phare/Transi-
tion Facility prostfedky v celkové vysi
pres 3,5 milionu eur.

Mgr. Martina Smidtovd, SZPI

Plochy s geneticky modifikovanou kukufici v CR Ietos poklesly
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MIMISTERSTYVO ZEMEDELSTVI

Podle evidence ministerstva ze-
médeélstvi se letos poprvé sniZily
plochy s geneticky modifikovanou
kukufici, a to na 6 480 hektarii s Bt
kukufici, zasetou 125 péstiteli. Ke
sniZzeni osetych ploch doslo i pres
dosavadni pozitivni zkuSenosti s ge-
neticky modifikovanou Bt kukufici,
odolnou proti zavije€i kukuficnému.
Bt kukufice prozatim neni v CR uzi-
vana pro potravinarské ucely.

Hlavnim divodem poklesu je pro-
blematicky odbyt pro tento typ kukufi-
ce, kterou je nutno oddélovat od klasic-
ké produkce kukufice a oznacovat jako
geneticky modifikovany (GM) organis-

mus. ZmensSeni ploch Bt kukufice ta-
ké muze souviset s celkovym poklesem
ploch kukufice na zrno v letosnim roce
(dle udaju CSU z cca 108 tis. ha v roce
2008 na 92 tis. ha v roce 2009).

Vyvoj ploch a poctu péstitelti Bt ku-

kuftice od roku 2005:
Vyméra Bt Pocet
kukufice | péstitela Bt
v ha kukurice
2005 270 52
2006 1290 85
2007 5000 131
2008 8380 171
2009 6480 125

Na zaklad¢ dosavadnich zkuSenos-
ti je Bt kukufice pfinosem zejména
pro primarni produkci, kdy dochazi,
v pripad¢ lokalniho §kodlivého vyskytu
zavijeCe kukufi¢ného, k vyznamnému
sniZeni napadeni rostlin plisnémi a vy-

znamné niz§imu po§kozeni porostu. Na-
sledné jsou pak zaznamenavany i vyssi
vynosy v priméru o cca 10 % ve srov-
nani s klasickymi hybridy. V soucasné
dobé€ je péstovani Bt kukufice vitanou
technologii pfedevsim pro péstitele s zi-
vocisnou zakladnou, ktefi mohou pro-
dukt zpracovat v ramci vlastniho pod-
niku.

S ohledem na doposud dosazené pri-
znivé vysledky této technologie v praxi
nepovazuje MZe pokles ploch Bt kuku-
fice za pozitivni vyvoj. Lze vSak na tom-
to vyvoji dokumentovat, Ze neni tieba
pristupovat k restriktivnim opatfenim
ze strany statu, pokud jde o GM plo-
diny, které byly schvaleny a védeckymi
subjekty posouzeny jako bezpecné pro
trh EU, nebot trh je schopen na zakla-
dé€ poptavky sam regulovat uzivani pro-
duktl biotechnologie.

Petr Vorlicek
tiskovy mluvci MZe




Potravinarsky zpravodaj 6 / 2009

zpravodajstvi MZe CR - z domova / 5

Vlada prijala zpravu o stavu vodniho hospodarstvi

KaZdorocné predkladanou zpravu
o stavu vodniho hospodarstvi prija-
la 17. srpna vlada. Zprava tradicné
shrnuje vyvoj vSech diileZitych fak-
torii v oboru vodniho hospodaistvi.
Pfinasi tak dlouhodobé uceleny pie-
hled o déni v tomto ohoru.

V oblasti ¢iS§téni odpadnich vod a ka-
nalizaci probiha setrvaly rozvoj, za rok
2008 byla kanalizacni sit prodlouzena
0 1015 km, a dosahla tak délky 38 704
km. Bylo zaroven dobudovano 87 Cisti-
ren odpadnich vod, kterych je v soucas-
nosti v CR 2091. Pocet obyvatel napo-
jenych na kanalizaci vzrostl meziro¢né
0 114 992. Objem vypousténych odpad-
nich vod do kanalizace, bez vod srazko-
vych, klesl meziro¢né o 10,48 mil. m?.

Pocet vodovodnich pripojek se zvysil
037887 ks adosahl poctu 1 880007 ks.
V roce 2008 bylo v CR zasobovano
z vodovodu 9,664 mil. obyvatel, tj.
92,7 % z celkového poctu obyvatel.
Nejvys§si podil obyvatel zasobenych
pitnou vodou z vodovodi byl v roce
2008 v Hlavnim mésté Praze (100 %)
a v Moravskoslezském kraji (97,8 %),
nejniz§i podil obyvatel zasobenych
pitnou vodou byl v kraji StredocCes-
kém (83,1 %) a Plzenském (83,4%).
V lonském roce zilo v domech pfipo-
jenych na kanalizaci 8,459 mil. obyva-
tel CR, to je 81,1 % z celkového poétu
obyvatel. Do kanalizaci bylo vypusté-
no celkem 508,9 mil. m? odpadnich
vod. Z tohoto mnozstvi bylo ¢iSténo
95,3 % odpadnich vod (bez zahrnu-

ti vod srazkovych), coz predstavuje
485,0 mil. m®.

Zprava obsahuje informace o hydro-
logické bilanci, povodnovych situacich,
jakosti povrchové a podzemni vody, na-
kladani s vodami, zdrojich znecisténi,
spravé vodnich toki, dale pak informa-
ce o vodovodech a kanalizacich, rybai-
stvi a rybnikafstvi, statnich finanénich
podporach ve vodnim hospodafstvi
a ochrané vod, legislativnich opatfe-
nich, prioritnich ukolech a v neposled-
ni fad€ informace o mezinarodnich vzta-
zich a vyzkumu a vyvoji v obou hlavnich
popisovanych oblastech, tj. vodnim hos-
podafstvi a ochrané vod.

Zprdva o stavu vodniho hospoddrstvi
bude uverejnéna na webovych strankdch
WWW.mze.cz.

Povodné napachaly v zemédélstvi Skody za dvé sté milionu korun

Ceské zemédélstvi utrpélo letoSnimi bleskovymi povodnémi ztratu témér
200 milionii korun. Nejvice zasaZzenym krajem jsou jizni Cechy, kde se Skody
vySplhaly na 111,5 milionu korun. U polnich plodin ztraty dosahnou v ram-

ci celé CR 107,5 milionu korun.

Ministr zemédélstvi Jakub Sebesta
bude usilovat o ziskani kompenzaci po-
vodnovych §kod pro postizené zemédél-
ce. O jejich pripadné vysi musi rozhod-
nout vlada.

LJako ministr zemédelstvi soucitim
s poskozenymi hospoddri, kteri byli za-
sazeni letosnimi bleskovymi povodnémi,
a budu v co moznad nejkratsi dobé usilo-
vat o to, aby vidda vyclenila adekvatni fi-

nancni prostredky na kompenzaci povod-
novych skod, “ zdiiraznil ministr Sebesta.

V ramci povodnovych skod na pol-
nich plodinach utrpély nejvice obil-
niny a olejniny, kdy vysSe Skod ¢Ci-
ni 45,9 mil. K¢, resp. 40,6 mil. K¢.
Nejpostizené€jsim regionem u obil-
nin je zminovany Jihocesky a Ustec-
ky kraj, u olejnin pak Jihocesky a Olo-
moucky kraj. Povodné celkem zniCily

4 928 ha a poskodily 4 149 ha zemé-
délské pudy.

Pomérné rozsahlé ztraty povodné
prinesly rybartim, Skoda se vySplhala na
66,4 mil. K¢, rybafi prisli o 24,5 mil. ku-
st ryb, doslo k poskozeni 95 rybnikii.
Zemédélci utrpéli také tjmu na svych
zasobach predevS§im krmiva, §koda do-
sahla 12,2 mil. K¢. V lesnim hospodai-
stvi doslo ke ztratam zejména na saze-

nicich stromd, a to ve vysi 7,3 mil. K¢.
Pies pét milionti bude stat zemédélce
obnova stroji a staveb. Povodné vzaly
zivot 2 164 zvifatim a ztrata byla vycis-
lena na 588 tisic K¢.

Mapovani povodnovych skod realizo-
valy pro ministerstvo zemédélstvi Agen-
tury pro zemédélstvi a venkov, které ty-
to informace ziskavaly od evidovanych
zemédélcu.

Priprava na proplaceni DPH obcim si vyzada pozastaveni plateb na projekty PRV

Vzhledem k pfipravovanému na-
rodnimu dotaénimu titulu, ze kte-
rého bude ohcim a svazkiim ohci
hrazeno DPH, ministerstvo zemé-
délstvi rozhodlo o do¢asném poza-
staveni proplaceni projekti, které
byly schvaleny v ramci prvniho az
¢tvrtého kola prijmu Zadosti. Ten-
to stav je pouze prechodny a bhude
trvat do doby schvaleni nového do-

Novy porad

tacniho titulu. Viada o ném bude
jednat v pribéhu srpna.

V ramci pfipravy nového dotac¢niho
titulu pro financovani DPH u projek-
tl obci a svazkili obci schvalenych k fi-
nancovani z Programu rozvoje venkova
v 1.-5. kole pfijmu Zadosti bylo minis-
terstvem zemédélstvi rozhodnuto o po-
zastaveni proplaceni projekti z 1.-4. ko-

Ceské televize

la pfijmu. Tento stav bude trvat do doby
schvaleni nového narodniho dota¢niho
titulu vladou. Poté bude zvefejnéna de-
tailni tiskova zprava k dalSimu postupu
administrace DPH.

Ackoliv pfijalo ministerstvo zemé-
délstvi rozhodnuti, Ze pro zadosti pred-
kladané v roce 2009 a dale jiz pro ve-
fejnopravni subjekty DPH zpiisobilym
vydajem nebude, nachazeji se v adminis-

trativnim systému fadové stovky zadosti
schvalenych v letech 2007-2008, u kte-
rych byla DPH povazovana za zpusobi-
lou, Zadateliim schvalena a s ohledem na
pravni narok také musi byt proplacena.

Prijemciim je dotace z PRV hraze-
na z prostiedkil predfinancovanych ze
statniho rozpoctu a navazné narokova-
na u Evropské komise k refundaci ve
vysi 75 %. S ohledem na nafizeni Ra-

dy nemuze byt Castka dotace souviseji-
ci s DPH timto zplisobem narokovana,
proto jsou vykazy vyplacenych prostied-
ki predavané Komisi o DPH ociStény.
V pribéhu administrace programu tak
vznika nesoulad mezi prostredky vypla-
cenymi v ramci vydaji na PRV a pro-
stiedky vykazovanymi vi¢i Komisi.
Petr Vorlicek
tiskovy mluvcéi MZe

a znacky KLASA - kdyz je vareni zabavou

0d 1. srpna 2009 uvadi Ceska te-
levize novy edukativni serial o va-
feni, ktery hravou a vtipnou for-
mou vysvétli divakim divody, proé¢
se vyplati vafit z kvalitnich surovin.
Novy koncept televizni kulinaiskeé
show vznikl ve spolupraci se znac-
kou kvality KLASA. Role kuchafii se
zhosti herci Igor Chmela a Jan_Lep-
Sik. Rezie se ujal herec Petr Gtvrt-
nicek, ktery se_lidem zapsal do pa-
méti poradem Ceska soda. Hlavnim
tématem tohoto serialu o vareni je

predev§im upozornit na dileZitost
spravného vybéru potravin, jejichz
rozdilna kvalita pFipravené pokrmy
znacné ovlivni.

Tento porad je dalsi z aktivit, kte-
rou KLASA pfipravila v ramci kam-
pané ,Vyjimec¢na kvalita zarucena®.
Ta poukazuje na rozdily v kvalité po-
travin. KLASA jiz pred casem spo-
lupracovala se znamym kuchafem
a foodstylistou Vladislavem Stupari-
¢em, ktery se také podilel na pripra-

vé tohoto seridlu o vareni. P&t tele-
viznich spotl bude vénovano riznym
druhtim potravin. Divaci tak shléd-
nou vtipnou formou podané informa-
ce o vejcich, bramborach, syru, masu
a jablkach.

V soucasné dobé se vysila vétsi po-
Cet poradu o vafeni, v nichz se uci-
me technologické postupy, recepty Ci
zpusoby zpracovani surovin. Samotné
kvalité surovin se ale vénuje malokte-
ry z nich. Nebo kvalitu surovin bere-
me jako samoziejmost? Pritom praveé

ta ma pro uzitné vlastnosti vysledné-
ho pokrmu zasadni vyznam. Techno-
logickym postupem vedeme pripravu
pokrmu jen k jeho dokonalosti.

Ndrodni znacku kvality KLASA ude-
luje kvalitnim potravindrskym a zeme-
delskym vyrobkum ministr zemédélstvi
od roku 2003.

Tuto prestizni znacku spravuje od
pocdtku roku 2004 Oddéleni marketin-
gu Stdtniho zemédeélského intervencni-
ho fondu (SZIF).

Zacdtkem ledna 2009 mohli nalézt
spotrebitelé ndarodni znamku kvality
KLASA na obalech celkem 1 335 po-
travinarskych vyrobkii od 222 vyrob-
cit. Dalsi informace o ndrodni znac-
ce kvality KLASA a kompletni se-
znam vSech ocenénych produktii jsou
dostupné na internetovych strankdch
Stdtniho zemédélského intervencniho
fondu www.szif.cz v rubrice Propaga-
ce kvalitnich potravin a na strankdch
www.eklasa.cz.

SZIF

United Bakeries partnerem projektu Biopotraviny do skol

PRAHA -V zafi letoSniho roku se
vyznamni vyrobci a maloobchodnici
s biopotravinami zapoji do kampané
s nazvem Koruna na BIO do SKOL.

PRAHA - Ministerstvo zemé&dél-
stvi CR ocenilo &tyfi vyrobky z portfo-
lia United Bakeries znackou KLASA,
potvrzujici jejich nadstandardni kvali-

PRAHA - Spole¢nost Dietplus, kte-
ra patii do skupiny United Bakeries,
ma nejen nové logo. Nové jsou vyrob-
ky a novy je od Iéta i zpisob prodeje.

,Jsme prvni firma na trhu, ktera
spojila produkt s poradenstvim, jak
snizovat hmotnost. Vytvorili jsme sit
momentalné dvaceti regionalnich kou-
¢t ktera pokryva celé tizemi Ceska.
Tito kou¢i jsou vesmés lidé, ktefi zna-

Partnefi kampan¢ daruji 1 K¢ z kazdé
prodané biopotraviny na rozvoj pro-
gramu ,.Biopotraviny do §kol“, ktery
realizuje Nadace Partnerstvi. Do pro-

jektu se zapojila také spole¢nost Uni-
ted Bakeries se svymi biovyrobky z fad
DELTA BIO a CEREA BIO.

V pribéhu letosniho zafi mohou za-

kaznici hypermarket Interspar, dal-
Sich obchodnich fetézci a specializo-
vanych prodejen najit desitky biopotra-
vin oznacenych logem , Koruna na Bio

KLASA pro vyrobky United Bakeries

tu. Opravnéni uzivat znaCku KLASA
ziskaly vyrobky Vanocka Linia, Duet-
ky s naplni povidlovou, Duetky s napl-
ni makovou a Zavin s naplni makovou.

Znacka KLASA s heslem ,Vyjimeéna
kvalita zarucena“ se snazi spotfebite-
Iim ukazat a naucit je poznavat rozdi-
ly v kvalité potravin.

Narodni znacka kvality KLASA je
udélovana pouze provéifenym potravi-
nafskym vyrobkim, které splnuji kva-
litativni a bezpecnostni kritéria i pfi-

Dietplus sazi na osobni prodej

ji dokonale zasady zdravého stravova-
ni, vét§inou jsou to nutri¢ni terapeuti,
fitness trenéfi, lékari,“ fika Mgr. Lu-
cie Hylska, Group Sales and Marke-
ting Manager spole¢nosti.

Firma Dietplus vsadila na osobni
prodej. V praxi to znamena, Ze porad-
ce-kou¢ se osobné sejde s klientem,
zjisti jeho potieby a podle aktualniho
stavu stanovi cilovou hmotnost. Pro-

gram redukce hmotnosti ma tfi faze:
1. fazi redukce hmotnosti, 2. fazi stabi-
lizace, 3. fazi udrzeni. Sit koucu se sta-
le rozSifuje a prakticky kazdy ma moz-
nost se na prodeji modernich produk-
t po proskoleni podilet.

,Nas program je ovéren lékarskymi
studiemi a je opravdu u¢inny,* tvrdi Lu-
cie Hylska, ktera je jednou z Sesticlen-
ného tymu prazské centraly Dietplus.

Balicky obsahuji celodenni stravu. Pét
nutricné vyvazenych a pestrych chodu
na kazdy den v hodnoté 250 K¢. Cena
zahrnuje také doruceni balicku pfimo
k zakaznikovi a pravidelné konzultace
s kouc¢em. Kontakty na kouce v prislus-
ném regionu Ize ziskat na bezplatné te-
lefonické infolince 800 101 334. Dalsi
informace naleznete také na webovych
strankach www.dietplus.cz.

do skol“. Jejich nakupem pomohou zis-
kat prostiedky pro Nadaci Partnerstvi,
ktera pomaha Skolam zavadét biopotra-
viny do skolniho stravovani.

slusné normy CR a EU. Pozadavky
pro udéleni znacky KLLASA jsou pfis-
néjsi nez bézné hygienické a potravi-
narské normy.

Projekt osobniho prodeje balicki
Dietplus je ve startovacim stadiu, za-
Calo se v 1été letosniho roku. Osobni
prodej byl zahdjen i v zahranici, ex-
portuje se do Francie (90%) a Belgie
(10%). ,Nyni planujeme expanzi i do
Neémecka, Nizozemska a na Sloven-
sko,“ zdiraznuje Lucie Hylska.

Jaroslav Pomp
United Bakeries a. s.
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Ing. Martin Klanica,

reditel odboru kontroly, laboratori a certifikace,
povéeren zastupovanim ustredniho reditele
Statni zemedelské a potravinarske inspekce

1. Po¢atkem kvétna tohoto roku se stal Vas $éf Ing. Jakub Sebesta
ministrem zemédélstvi v urednické vladé premiéra Fischera. Od
této doby stojite v cele Statni zemédélské a potravinaiské inspek-
ce. Jste dlouholetym pracovnikem tohoto vyznamného uradu. Jak
jste prijal tuto svoji funkci a co prinesla tato zména ve VaSem pro-
fesnim i osobnim Zivoté?

Po vysloveni nedtvéry vladé byla pfi sestavovani nového kabi-
netu ustfednimu fediteli SZPI Ing. Jakubovi Sebestovi nabidnuta
funkce ministra zemédélstvi CR, kterou po zralé uvaze pfijal. Osob-
né povazuji skutecnost, ze ustiedni feditel tuto nabidku obdrzel
a nasledné se cely zamér zrealizoval, za ocenéni jednak jeho prace
a osobnosti, ale soucasné také prace a kreditu celého uradu.

V dobg, kdy jsem vedeni prebiral, byl urad stabilizovan a v dobré
kondici, takzZe prevzeti ,oprati® bylo zna¢né usnadnéno. Jesté pred
odchodem Ing. Sebesty na MZe jsme si definovali ukoly a priority
dalSiho smérovani ufadu a jeho klicové cile. Ty se nyni snazim spo-
leéné s kolegy napliovat. Soucasné feSime i nové vznikajici ukoly.

Jako plus rozhodné vnimam takeé to, Ze na SZPI nejsem Zadnym
novackem a vnitini procesy stejné jako vnéjsi vazby uradu velmi
dobre znam. Nastoupil jsem pfed patnacti lety, tehdy na krajsky in-
spektorat v Brné jako inspektor na useku ovoce-zelenina, poté jsem
pracoval jako vedouci kontrolniho odboru. Od roku 2001 pak pt-
sobim na ustfednim inspektoratu v soucasné pozici. Ta s sebou uz
dfive nesla zastupovani ustiedniho reditele SZPI v dob€ jeho nepfi-
tomnosti, napf. z divodu dovolené, zahrani¢ni pracovni cesty nebo
nemoci, takze to pro mé uplné€ nova zkusenost neni.

Od zacatku vykonu funkce na ustfednim inspektoratu jsem sou-
casti nejuzsiho vedeni uradu, které ma k dispozici plnohodnotné
informace zevniti organizace i z vné€jSku a spolupodili se na klio-
vych rozhodnutich. Uréita zména ale samoziejmé nastala. Pone-
cham-li stranou odbornou problematiku, ktera mi zasadni potize
ned€la, bylo nutné se rychle vpravit do ostatnich zalezitosti uradu,
které jsem sice vnimal a vé€d€l o nich, ale primarné je feSili pfislus-
ni kolegové na mé urovni. Nyni musim absorbovat §irsi spektrum
informaci a samoziejmé si také uvédomuji mnohem vétsi zodpovéd-
nost. Ustfedni feditel by dle mého nazoru mél védét o viem, co se
v uradu a kolem néj déje, mit prehled, ale i nadhled, o coz se sna-
zim. Je to pozice manazerska - informace mit, zpracovat, rozhod-
nout. A to vSe aktuadln€ a v pravy Cas, i zde plati: ,Kdo chvili stal,
stoji opodal.” Soucasti agendy ustfedniho Feditele SZPI jsou také
spolecenské povinnosti, mnohdy s sebou nesou moznost setkani
se zajimavymi lidmi, coZ vnimam jako pozitivum, a pokud i tako-
vy typ setkani bude pro ufad pfinosem, jsem samoziejmé pfipra-
ven je absolvovat.

Pfi své praci se mohu spolehnout na vyborny tym spolupracov-
niktll, od vedeni pres pravniky az po zakladni stavebni kamen ura-
du - inspektory. Jsme polovojenska organizace vtom dobrém slova
smyslu. KdyzZ o tom hovofim v diskuzi s kolegy ze statni spravy ne-
bo z privatni sféry, Casto se mé ptaji, co to znamena a co tim mys-
lim. Velmi zjednodusSené feceno, diskuze nad problémem je mozna
a Zadouci, ov§em pouze do chvile kone¢ného rozhodnuti, tedy nez
se udéla zavér. Pak musi vSichni postupovat jednotné.

Casto se presvédcuji o tom, Ze mame profesionalni, odborné
zdatné a loajalni zaméstnance. PfestoZze je stale znaény rozdil v pla-
tovych podminkach ve statni a soukromé sféfe, je u nas rada spicko-
vych zaméstnancii v rliznych pozicich. Pretahovani schopnych lidi
do privatni sféry vzdycky bylo, je a bude. Asi bychom napiiklad ne-
nasli Zadny vyznamny obchodni fetézec, ve kterém by nepracoval
nas byvaly zaméstnanec, a to alespon na urovni sttedniho manage-
mentu. Bohuzel mzdové prostredky jsou ve statni spravé omezené.
Nasi snahou je proto hledat i jiné nez financni motivacni prvky -
na$i zaméstnanci maji moznost se dale vzdélavat, snazime se, aby
pracovali v prijemném pracovnim prostredi, méli slu§né pracovni
vybaveni. Uvédomujeme si, Ze to nejcennéjsi, ¢im nas ufad dispo-
nuje, jsou lidé.

2. Statni zemédélska a potravinaiska inspekce zabezpecuje zejména
dozor nad zdravotni nezavadnosti potravin na celém tzemi Ceské
republiky. Tento dozor se tyka potravin rostlinného pavodu a do-
zor nad potravinami zivoc¢isného piivodu zabezpecuje Statni vete-
rinarni sprava. Jsou v nynéjsi dobé jasné vzajemné kompetence
obou téchto organu, kdyz vime, Ze u nékterych vyrobcu si nejsou
tak jisti, koho vice ,,poslouchat“? A jesté k Vasi izemni organiza-
ci. Jaka je délba prace Vasich uzemnich slozek, kdyz pocet kraj-
skych inspektoratu nesouhlasi s poctem nasich kraja?

Je pravdou, Ze nas zajimaji zejména parametry bezpecnosti po-
travin. Je to logické, vzdyt jde o zdravi spotfebiteli. Znacny du-
raz ale klademe také na odhalovani falSovani potravin, které ma
vétsinou Uzkou vazbu na klamavé znaceni. V téchto pripadech si-
ce zpravidla nedochazi k ohrozeni zdravi, ale z kapes spotfebitelll
jsou neférové vytahovany penize. Zadny spotiebitel uréité nechce
platit napfiklad misto burcaku vodu. Plus je tu jesté jeden aspekt,
ktery bych v souvislosti s falSovanim chtél zminit, a to je nastaveni
nerovnych obchodnich podminek. Tim, Ze nékdo podvadi, ma eko-
nomickou vyhodu pred tim provozovatelem, ktery cti pravidla hry.

CURRICULUM VITAE:
Ing. Martin Klanica

Narozen 9. 3. 1969 ve Valticich.

Vzdélani:

Vroce 1986 se vyucil zahradnikem na Stfednim odborném uci-
listi zemédélském v Rajhradeé.

O dva roky pozdéji si na témze ucilisti jiz pri zaméstnani do-
pInil maturitni zkousku.

V cervnu 1993 absolvoval zahradnickou fakultu na Vysoké
Skole zemédélské (dnesni MZLU) v Brné.

Profesni praxe:

Mezi lety 1987 a 1988 byl zaméstnan v okrasné skolce JZD
1. Maj Brno.

Od poloviny roku 1994 pusobi na SZPI. Zacinal na krajském
inspektoratu v Brné, tehdy jesté Ceské zemédélské a potravi-
narské inspekce jako inspektor na useku ovoce-zelenina, tech-
nické plodiny. Nasledovalo pét let na pozici vedouciho kontrol-
niho odboru na témze inspektoratu a prestup na ustredni in-
spektorat SZPI. Zde pusobi od roku 2001 jako reditel odboru
kontroly, laboratori a certifikace. Odbor, ktery ridi, metodic-
Ky vede a koordinuje kontrolni ¢innost SZPI na celém uzemi
Ceské republiky.

Od kvétna letosniho roku je povéren zastupovanim ustiedniho
reditele SZPI Ing. Jakuba Sebesty.

Rodina:
Ing. Klanica je zenaty, ma 2 déti.

Konicky:
Mezi zaliby patii myslivost a rybareni.

Také z tohoto diivodu se budou kontroly s timto zaméfenim prova-
dét intenzivné i v budoucnu.

Kompetence kazdého dozorového organu jsou dany prislusny-
mi predpisy a SZPI v tomto samoziejmé neni vyjimkou. V pfipa-
dé€ potravin je nosnym predpisem, ktery rozdé€luje role dozorovych
organt, zakon o potravinach a tabakovych vyrobcich ¢. 110/1997
Sb., v platném znéni. Tento zakon rozdé€luje kompetence mezi
SZPI, Statni veterinarni spravu, organy ochrany vefejného zdravi
a z diivodll dozoru nad provadénim klasifikace tél jateCnych zvirat
i Ustfedni kontrolni a zkusebni ustav zemédélsky. Zjednodusené
a volné je mozné nase vécné kompetence popsat tak, Ze kontroly
provadime u vSech ¢lanki fetézce potravin nezivocisného puvo-
du, véetné tabakovych vyrobku. To znamena od vyrobcti, dovozcl
pres distributory, sklady az po prodejce. To v§e mimo poskytovani
stravovacich sluzeb. Potraviny Zivocisného plivodu mizeme kont-
rolovat az pfi prodeji, ovSem pouze tam, kde nedochazi k upravé
masa, mléka, ryb, driibeze, vajec nebo k prodeji zvéfiny. Vse vyse
uvedené je definovano v paragrafu 16, odstavci 1 zakona o potra-
vinach.

S potéSenim konstatuji, Ze vzajemna spoluprace mezi dozorovy-
mi organy na poli food safety je velmi dobra, korektni a profesio-
nalni. Na vrcholové i regionalni urovni. Praxe ukazala, ze je vhodné
a potfebné nékteré detaily vzajemné spoluprace dozorovych organti
upfesnit a doladit. Cilem je identifikovat mozna ,bila mista®, kte-
ra by mohla ziistat kontrolné nepokryta, v ramci moznosti odstra-
nit dublovani kontrol a sjednotit pfistup v ramci celé republiky. Jiz
nékolik let mame dohodu, ktera tyto cile napliuje, s ministerstvem
zdravotnictvi, respektive s organy ochrany vefejného zdravi. Spolec-
né s kolegy ze Statni veterinarni spravy jsme za ucasti ministerstva
zemédélstvi piekonali nékteré nejasnosti ve vykladu zakona a také
v tomto pripadé je vysledkem Cerstvé podepsana dohoda. Povazo-
vali jsme také za ucelné nastavit presna pravidla vzajemné komuni-
kace a spoluprace s Generalnim feditelstvim cel. Povinnosti, které
mame jako Clensky stat pfi zajiStovani kontroly dovozu potravin ne-
zivocisného plivodu ze tietich zemi, si vznik takového dokumentu
vyzadovaly, postupujeme podle néj jiz od roku 2004.

Jsem piesvédcCen o tom, Ze presné zkoordinovani a jasné roz-
dé€leni roli privitaji primarné provozovatelé potravinarskych pod-
niki. Stale vSak plati, ze nejlepsi prevence pfed moznymi problé-
my, spojenymi s kontrolou jednoho nebo druhého organu dozoru,
je udélat maximum pro naplnéni povinnosti a dodrzeni pravnich
predpist. VEdomé porusovani povinnosti snad ani nechci pfipous-
tét, v takovém pripad€ jsou obavy na misté bez ohledu na to, kdo
na kontrolu prijde.

K otazce izemni kompetence pracovist SZPI je mozné konsta-
tovat, ze soucasny pocet inspektoratl se skutecné neshoduje s po-
¢tem uzemné spravnich celkid v CR. Nevnimame to ale jako pro-
blém. Jeden inspektorat ma pisobnost vzdy ve dvou krajich, takze
mame sedm inspektoratt plus inspektorat ustfedni. Ustfedni in-
spektorat ma sidlo v Brné a jsou mu podfizeny inspektoraty v Br-
né s pusobnosti v Jihomoravském a Zlinském kraji, v Olomouci
s pusobnosti v Olomouckém a Moravskoslezském kraji, v Tabore
s pusobnosti v Jiho¢eském kraji a na Vysociné, v Hradci Kralové
s ptisobnosti v Pardubickém a Kralovéhradeckém kraji, v Usti nad
Labem s ptisobnosti v Usteckém a Libereckém kraji, v Plzni s pi-
sobnosti v Plzenském a Karlovarském kraji a v Praze s plisobnosti
ve StiedoCeském kraji a Hlavnim mésté Praze. V ramci inspektoratii
v Brné a v Praze funguji specializovana laboratorni pracoviste, ktera
analyzuji vybrané ufedné odebrané vzorky z celého uzemi CR.

Kontrolni tlak inspektorti je v ramci ptisobnosti pfislusného in-
spektoratu naprosto rovnomérny, bez ohledu na sidlo. K tomu mi-
mo jiné prispivaji i vice méné rovhomérné rozlozena bydlisté jed-
notlivych inspektori. Diky tomu nemusi inspektofi travit tolik ¢asu
na cestach ke kontrolovanym osobam, zvySuje se efektivita kont-
rol, pfipadné se zrychluje moznost reakce. K tomuto ucelu jsou in-
spektofi vybaveni takovymi technickymi prostfedky, aby byli schop-
ni plnohodnotné pracovat kdekoliv v terénu (notebook, prenosné
tiskarny, datové pripojeni, prislu§ny informacni systém). Jedna se
vlastné o pojizdnou kancelaf, a takovych pojizdnych kancelari ma-
me 220.

3. Pred péti lety jsme vstoupili do trhu Evropy a to prineslo radu
zmeén. Jak tento novy politicky a hospodarsky stav zménil systém
prace Vaseho uradu, ale i naplné Vasich pracovnika? Dost ¢asto
potravinarské legislativé. A také o dost problematickém prosazo-
vani nasich potravinaiskych specifik do evropskych norem. Jak vi-
dite tento problém Vy?

Je jasné a ziejmé, Ze vstup Ceské republiky do EU byl velky za-
sah, na ktery, jak ukazal Cas, nebyl kazdy dobfe pripraven, a fada
provozovateld si neuvédomovala rozsah zmén, které je cekaji. S no-
vym prostiedim se museli v§ichni sZit a Casto to bolelo. Relativ-
né presna a jednoducha pravidla zakotvena v narodnich pravnich
predpisech byla ze dne na den rozSifena a Casto zcela nahrazena
evropskymi predpisy. Ty byly psany jinym zptisobem, nezli jsme



Potravinarsky zpravodaj 6 / 2009

rozhovor - informace /7 7

byli zvykli, a ¢asto hovofily velmi obecné. Problémy ze zacatku zpu-
sobovala i jejich nedostupnost v ¢eském jazyce a pro nékteré byl
zcela nepochopitelny fakt, Ze maji v pfipad€ kolize s narodnim pra-
vem prednost. Ale nejen provozovatelé potravinarskych podniki se
museli postupné vyrovnat s novymi podminkami, i SZPI a dozoro-
vé organy jako celek byly nuceny pozménit vnimani nékterych véci,
prehodnotit dosud zavedené postupy a také se vyporadat s novym
pravnim prostfedim. V ramci pfedvstupnich pfiprav sice bylo moz-
né se s mnohymi zménami seznamit, ale az vlastnim vstupem jsme
se stali soucasti celku, kde plati ponékud jina pravidla. Osobné vni-
mam roli kazdého dozorového organu bez ohledu na ¢lenskou zemi
v kontextu evropském tak, ze by mél zajistit dva hlavni ukoly, aby se
eliminovalo riziko z potravin. Za prvé, zamést si pred vlastnim pra-
hem. To znamena mit poradek u vlastnich vyrobcti a v ramci svych
pravomoci maximalné prispivat k tomu, aby domaci produkce byla
bezpecna a v souladu s pozadovanymi kritérii. A za druhé, byt do-
statecnou a fungujici bariérou zajistujici kontrolu dovozu ze tfetich
zemi na uzemi EU prostfednictvim pfislusného statu. Kazdy ¢len-
sky stat, véetné CR a potazmo SZPI, m4 vlastné zodpovédnost viiéi
jakémukoliv evropskému spotiebiteli. Z divodu kontroly fungovani
systému jako celku i za ucelem provéfeni dil¢ich prvki systému bez-
peénosti potravin v jednotlivych &lenskych zemich, CR nevyjima-
je, jsou ze strany Evropské komise pravidelné provadény mise. Jde
o jistou formu auditu, jehoz primarnim cilem je sjednocovat postu-
py a vymahatelnost predpisti v ramci celé unie.

Dalsi prekvapeni pro nékteré spocivalo v tom, ze neni mozné na-
rodni specifické pozadavky aplikovat na legaln€ vyrobené potravi-
ny v jiné Clenské zemi. Pokud je pozadavek v pfimo pouzitelném
predpise (nafizeni, rozhodnuti), jeho obsah je vymahatelny kdeko-
liv, kdykoliv a kymkoliv, samoziejmé v ramci konkrétnich kompe-
tenci. Takze napriklad pokud nafizeni komise ¢. 2073/2005 o mik-
robiologickych kritériich pro potraviny stanovi pro jednotlivé kate-
gorie potravin hodnoty pritomnosti patogennich mikroorganismd,
tak vSechny Clenské staty jsou povinny podle téchto limiti postu-
povat a aplikovat je bez ohledu na zemi pivodu pfedmétné potra-
viny. Pon€kud jina je vSak situace pfi transpozici evropskych smér-
nic, které nemaji pfimy ucinek a ¢lenské staty si je musi zapracovat
do svych narodnich pravnich predpist, ¢imz uz vznika jisty prostor
pro lidovou tvofivost®. Pokud si ¢lensky stat stanovi, pfes vSech-
ny problémy spojené s povinnou notifikaci, zcela specificka narod-
ni kritéria nebo pozadavky, musi pocitat s tim, Ze jejich vymahatel-
nost bude omezena pouze na domaci vyrobu, pripadné dovoz ze tie-
tich zemi. V nékterych pfipadech jsou narodni specifika zadouci,
zejména kdyZ se na potieb€ jejich existence shodnou vsichni zain-
teresovani, jak tomu napfiklad bylo v pfipad€ vyhlasky ¢. 326/2001
Sb., pro maso, masné vyrobky, ryby, ostatni vodni ZivoCichy a vyrob-
ky z nich, vejce a vyrobky z nich. Casto to viak miiZze tuzemskym
vyrobciim zptisobovat problémy, protoZe dozorovy organ musi vy-
Zadovat naplnéni téchto kritérii u domaci produkce, nelze je vSak
vyzadovat u vyrobki z jinych ¢lenskych statti. Vyrobci se pak ptaji,
proc je stat timto stavi do pozice oslabeného hrac¢e na mezinarod-
nim konkurenénim hfisti.

Jinou otazkou je pak zpusob, forma a tvrdost vymahatelnosti ev-
ropskych pravnich predpisti. Osobné jsem zastancem rozumného
nadhledu i pfi provadéni kontrolni ¢innosti. VZdy je nutné mit na
paméti cil a zamér predpisu, jehoz aplikace je zrovna kontrolovana.
Jsou pripady, kdy Zadny nadhled neni mozné aplikovat, napfiklad

u nebezpecnych nebo falsovanych potravin, na druhou stranu drob-
néjsi chyba v oznacovani nemusi automaticky znamenat sankci. Do-
by, kdy se k provozovatelim potravinarskych podniki pfistupovalo
jako k potencionalnim travi¢tim celého naroda, jsou nastésti davno
pry¢. Vzdyt dozorovému organu i provozovateli jde v kone¢ném du-
sledku o stejny cil, a tim je spokojeny spotiebitel.

4. Jakost potravin je velmi Siroky pojem, jasny vsak predevsim v exakt-
né namérenych hodnotach fyzikalné chemickych a mikrobiologic-
kych. Jiz hufe méritelné jsou smyslové zjistitelné vlastnosti potra-
vin, predevsim chuf a viné. Jak jsou na tom dle Vaseho hodnoceni
pravé tyto vlastnosti potravin na nasem trhu, kdyz vseobecna po-
ptavka inklinuje po vyrobcich levnych a obchod pozaduje vysokou
miru trvanlivosti, mozna az za ramcem moznosti nékterych potra-
vin? Ma Sanci si spotiebitel i pochutnat? A vidite rozdil mezi vy-
robky vyrobenymi nasimi vyrobci oproti vyrobkium z dalSich zemi
Evropy ¢i tretich zemi?

Ano, pojem jakost potravin je opravdu velmi Siroky a lze si pod
nim predstavit mnohé. Vzdy zalezi na tom, kdo a za jakym tcelem
se na to diva. Neoddiskutovatelnou podminkou musi byt bezpecnost
potraviny. At jiz z hlediska mozné kontaminace cizorodymi latka-
mi, pfitomnosti nepovolenych pfidatnych latek nebo mikrobiologic-
ké kontaminace. To je zaklad. Pak jsou jakostni parametry. V Ces-
kych podminkach jsou zpravidla stanoveny v provadécich vyhlas-
kach a mate pravdu v tom, Ze v naprosté vétsiné pripadi jsou dobfe
ovéritelné. Exaktni laboratorni analyza napriklad tukd, suSiny, re-
frakce, obsahu alkoholu, bilkovin a dalSich jakostnich parametrii
nam vcelku jasné prokaze jejich pripadné nedodrzeni. Mimoto jsou
v nékterych pripadech stanoveny zavazné i takové pozadavky, kde
funguje jisty prvek subjektivity. Jde zejména o smyslové pozadavky,
napiiklad viing, chut, barva. Na druhé strané se eliminuje onen pr-
vek subjektivity tim, Ze posuzovatelé jsou specialisté, maji bohaté
zkuSenosti, jsou vyskoleni a neustale se zdokonaluji. Klasickym pfi-
kladem zcela béZného vyuzivani senzorické analyzy je komodita vi-
no. Vcelku Casto se setkavame s pripady, Ze laboratorni analyza pfi-
slusného uredné odebraného vzorku vina je v naprostém pofadku,
vztazeno k fyzikalné chemickym vlastnostem zavazné stanovenym
v pravnich predpisech. Tato vina ale Casto trpi zavaznymi vadami
nebo dokonce chorobami, které prakticky vylucuji jejich konzuma-
ci a pritom je odhali az senzorické hodnoceni. Kdo ochutnal vino
trpici mySinou nebo pelargonii, dobie vi, o ¢em hovorim. Nekdy 1ze
korelaci mezi laboratorné namérenymi vysledky s vysledky senzori-
ky nalézt, ale Casto tomu tak skute¢né neni.

U potravin, kde nejsou zadné senzorické parametry stanoveny,
nemohou inspektofi tyto kritéria sledovat. Nemaji podle ¢eho, chy-
bi jim etalon, standard, ke kterému by bylo mozné vysledek hodno-
ceni vztahnout. To, zda nékomu néco chutna vice nebo méné nebo
viibec, nemize byt v takovych pripadech predmétem uredni kontro-
ly. Pokud je ovSem jakakoliv potravina zkaZena, tak to zasadn€ méni
situaci. Takova potravina je pak nevhodna k lidské spotiebé, musi
byt kvalifikovana jako potravina nebezpecna a musi z trhu.

Takze 1ze konstatovat, Ze u vétSiny potravin si z hlediska chufo-
vych vjeml musi spotiebitel poradit sam. Kazdy ma jiné predsta-
vy o tom, jak by pravé jeho oblibeny vyrobek mél chutnat, vonét,
vypadat.

S trvanlivosti nékterych potravin je skutecné problém. Natahova-
ni dob pouzitelnosti nebo minimalni trvanlivosti na maximum mu-

Ze byt na ukor jakosti a dokonce i bezpecnosti prislusné potraviny.
Duivodd, pro¢ tak vyrobci Cini, je cela fada. Od Spatnych vyrobnich
zkousSek az po tlak od odbérateld. V minulosti jsme se napriklad
Casto setkavali s balenym toustovym chlebem, ktery byl jiz plesnivy
davno pred koncem stanovené doby.

V kazdém pfipad€ jde o primarni zodpovédnost vyrobct, jak
dlouhou dobu zvoli. Samoziejmé za pifedpokladu spravného nakla-
dani s potravinami pfi skladovani nebo prodeji.

A na otazku, jestli spotiebitel ma Sanci si pochutnat, zni odpo-
véd ano. Je zcela legitimni, Ze se na trhu objevuji Spickové vyrobky,
pramérné i podprimérné. To vSe je zpravidla odstupnovano cenou
a domnivam se, Ze to je stale hlavni problém - preference ceny pfi
nakupu potravin, i kdyz se situace postupné zlepsuje. Soucasna glo-
balni finanéni krize tento vyvoj mozna zabrzdi nebo zastavi, ale ne-
zvrati. Casto slysim nazory fady vyrobct, ktefi fikaji, Ze by radéji
vyrabéli §pickové vyrobky z téch nejlepsich surovin, ale zajem o ta-
kovy vyrobek je u odbérateld casto velmi vyrazn€ nizsi nez v pripa-
dé primérnych vyrobkd. Jsem pfesvédéen o tom, Ze tim hlavnim
kormidlem urcujicim smér je vybér spotiebitele. On ma pravo si vy-
brat a rozhodnout se, kolik je ochoten zaplatit.

Rozdilnost potravin z hlediska jejich pivodu je velmi slozita otaz-
ka. Myslim, Ze hygienické a technologické potravinarské standardy
v EU patfi k nejvyssim na svéte, takze je zde predpoklad vyrovnané
a akceptovatelné urovné vyroby, coz u nékterych produkti ze tfe-
tich zemi nemusi byt pravda. Ale i v ramci vyrobkt z EU jsou roz-
dily. Je to pfipad od pfipadu, komodita od komodity. V kazdém pfi-
padé je potravinafska vyroba v CR na velmi dobré urovni. Vychazi
z tradice, zkuSenosti a skute¢né je na ¢em stavét. Neni viibec zad-
ny divod nekupovat ¢eské potraviny. Naopak, zdravy patriotismus
u fady spotfebiteli postradam a to je velka Skoda.

5. Jste velmi zaméstnany ¢lovék a otec rodiny. Jak se daji sloucit obé
tyto skutecnosti, aby nestradalo jedno ¢i druhé? Zbyva Vam cas

i na Vase konicky a zaliby? A jaké to jsou?

Idealné to sloucit asi nejde nikdy, ale snazim se maximalné o to,
aby prace i rodina dostaly to své. Pracovni povinnosti a vypéti se 1é-
pe zvlada s fungujicim rodinnym zazemim a na druhé strané odpo-
¢inek a Cas straveny s rodinou mé nabiji pro dalsi pracovni vykon.
Vzhledem k sidlu inspekce a mému bydlisti hned vedle Brna netra-
vim nastésti pfili§ asu dennim cestovanim. Zato pracovni cesty ze-
jména do Prahy jsou dosti Casté, ale to k mé praci a postaveni sa-
moziejmé patii.

Pokud mam moznost vénovat se sam sobé, tak si skute¢né miizu
vybrat z velmi Sirokého spektra zalib. Nadnesen€ feceno, bez pro-
blému bych na stalo zaplnil veskery ¢as svymi aktivitami, vénoval
bych se jim na plny uvazek a nevédél bych co diiv. Na podzim bych
na honech lovil divoké kachny a husy, z jejich pefi bych pres zimu
vazal musky, které pouzivam pii muskareni, od jara do podzimu
bych chytal ryby u nas i ve svété, chodil bych na houby, hral tenis,
fotbal, jezdil na kole, vyrabél vino, chodil po degustacich... A tak by
se dalo pokraCovat dal, ale realita je samozrejmé jina. Pokud skutec-
né vySetfim €as a mam si vybrat, tak v€t§inou zvitézi jiZ zminovana
muskafina. Zejména lov pstruhti a lipant touto rybolovnou techni-
kou je prosté fantazie.

Deékuji za rozhovor.
Ing. Frantisek Kruntorad, CSc.

Em Korpusove smesi

Korpusové smési slouZi v cuk-
rarenském provozu pro urychle-
ni a usnadnéni vyroby. Jedna se
o smési na vyrobu Slehanych korpu-
sii, které byvaji zakladni ¢asti ne-
preberného mnozstvi cukrarskych
vyrobkii. Firma KakKa CZ s. r. o.
je zavedenym dodavatelem téch-
to smési a pripravki, jeZ diky své-
mu tésnému kontaktu a spolupra-
c¢i s vyrohci miiZze nabidnout Feseni
pro nejriiznéjsi aplikace v cukraren-
ském primyslu.

Pro vyrobu Slehanych hmot se pou-
Zivaji v zasadé dva mozné postupy. Prv-
nim je smiseni komplexni sypké smési
s vejci, vodou a pfipadné olejem, tim
druhym je pouziti sypké smési a rych-
loSlehaciho pfipravku.

Komplexni sypké smési na vyrobu
Slehanych hmot jsou polotovary pripra-
vované z pSeniéné mouky, cukru, skro-
bu, suseného mléka, glukozy, emulgato-

r(, soli a u tmavych smési i z kakaového
prasku. Uvedené suroviny se pouZzivaji
u drtivé vétSiny smési, dale jsou mozné
drobné odchylky v pridavcich dalSich
surovin v zavislosti na vyrobci.

Zakladnim rozdilem mezi komplex-
nimi a sypkymi smésmi je pfitomnost
emulgatord v komplexnich smésich,
takze neni tfeba jesté zvlast davkovat
pastovity rychloslehaci pripravek. Tim
se sniZuji naroky jak na skladovani to-
hoto pfipravku, tak na mnoZstvi suro-
vin obsazenych v recepture. Pfedchazi
se tim pfirozené i moZnym chybam pfi
davkovani ¢i opominuti davkovani rych-
loslehaci pasty do tésta.

Vétsina vyrobcl dodava smési ve
dvou zakladnich druzich, a to ve svét-
1ém a tmavém provedeni. Obé hmoty
1ze pouzit predevsim k vyrobé dorti, ro-
lad a dalsich Slehanych vyrobku. Jejich
pouZziti ve vyrobé ma celou fadu nize
zminénych vyhod.

Vyrobni postup §lehani vSech su-
rovin dohromady nazyvany pracovni
metoda ,all-in“ zvySuje hygienu pra-
ce (odpada navazovani, zpracovava-
ni a uchovavani jednotlivych surovin
a tim padem jejich mozné znehodno-
ceni vlivem biologickych, chemickych
a fyzikalnich faktort pfi vyrob¢ a skla-
dovani). Hmota je soucasné také Iépe
promichana. Oproti dobé Slehani kla-
sickou cestou, ktera se pohybuje okolo
20-30 minut, dochazi ke zkraceni ce-
1ého procesu na 3-6 minut dle vyrob-

ce a pouzivaného zafizeni. Podstatné
se tak zjednodusuje technologicky po-
stup, pritom se sniZuji kvalifikaéni na-
roky na pracovniky a diky urychleni vy-
roby se zmensSuje i jeji energeticka na-
ro¢nost.

Hotova hmota je ve srovnani s kla-
sicky pfipravovanymi hmotami stabil-
néjsi, snadsi vetsi mechanické namaha-
ni, a to bez znatelné destrukce, jako je
napriklad fidnuti hmoty pfi delsi odml-
ce mezi doSlehanim, tvarovanim a sa-
motnym pecenim ¢i padani hmoty pfi
mechanickych narazech, napfiklad po
natvarovani.

Hmota je tak vhodna i do primyslo-
vého zpracovani za pomoci rychlosle-
hact a riznych davkovacich stroji. Di-
ky stabilité, kterou si vétsina hmot udr-
zi delsi dobu (30 minut az 2 hodiny), je
vhodna i do menSich provozoven s po-
malej$im zpracovanim pfipravené hmo-

ty. Korpusy maji stejny az mirné€ vétsi
objem nez za pouZiti klasickych vyrob-
nich cest.

Druhym zptsobem urychleni a u-
snadnéni vyroby §lehanych hmot je po-
uziti rychloslehacich pfipravki spolu se
smési. Pouzivani téchto pripravkl bylo
v naSich zemich zavedeno okolo 70. let
naseho stoleti. Jednim z viibec prvnich
téchto pripravki byl Svédsky JILK a na
pocatku 80. let pfipravek s oznacenim
RP (rychloslehaci ptipravek, rychlosle-
haci pasta), pro ktery se vzil mezi cukra-
fi neformalni nazev ,erpécko”. Dnes jej
dodava firma KaK& CZ s. r. o. pod na-
zvem Milka - rychloSlehaci pripravek.

Pfi vyrobé za pomoci rychlosleha-
cich pripravkd je hmota oproti klasic-
ké vyrobé hutnéjsi s mirné mensim ob-
jemem, nicméné rozdil v objemu je zde
zanedbatelny a i ten je béhem peceni
odstranén diky pouzitym kypfidlim.
S uvedenymi fakty souvisi i mensi pé-
rovitost hmoty po upeceni. S takto pfi-
pravenymi hmotami se snadno pracuje
a ani strojni vyroba neni Zadnym pro-
blémem. I tyto hmoty tedy vynikaji svou
stabilitou a nehrozi jejich zfidnuti ¢i pa-
dani objemu pii delsi odmlce pred pe-
¢enim.

Zavérem lze shrnout, ze v naSich pro-
vozovnach jsou hojné vyuzivany rychlo-
Slehaci ptipravky a diky svym pfednos-
tem se jiz viditelné zvySuje i pouzivani
komplexnich smési na vyrobu §leha-
nych hmot. A to hlavné pro jednodu-

chost a rychlost pfipravy finalnich vy-
robkil. Z tohoto divodu a také proto,
Ze fe$i mnoho potencionalnich problé-
mu pii vyrob€, se pro tyto smési vzil na-
zev ,chytré suroviny®. Klasické postu-
py jsou zdlouhavé a celkové narocné,
proto se pouZzivaji vét§inou jen u vyrob-
ka, které se nepfipravuji bézné kazdy
den. Nicméné i v této oblasti se firma
K8K& Cz s. 1. 0. ve spolupraci s vyvojo-
vymi centry svych partnert snazi na-
bizet nové suroviny, které by prispély
ke zefektivnéni vyroby produktii. Pro-
blematika smési i dalSich chytrych su-
rovin s pridanou hodnotou je zajimavé
podrobnéji popsana napiiklad v ¢lan-
ku ,Pridana hodnota surovin - trend
v pekafstvi a cukrafstvi® v Potravinai-
ské Revue €. 5.

Tym spolecnosti KaKa CZ s. r. o.
Pouzity material: Cukrdrskd vyroba
(Ing. Jan Skoupil), Cukrarskd vyroba
(L. Bldha, F. Kadlec, Z. Plhon).
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Tvari se stejné. Chutnaji odliZné.
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Oba wyrobky vypadaji na prvni pohled stejné. Ale ty podstatné rozdily se sknyvaji uvnits, Vyrobky oznogene KLASA nesou

pecet zcela wyjimecné kvality. At je to unikatni receptura, specificky proces vyroby, & mimoradna kvalita surovin,

KLASE
www.eklasa.cz VYJIMECNA KVALITA ZARUCENA

4. GASTRONOMICKY VELETRH
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Vlystaviste Incheba Expo Praha
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Roadshow KLASA pokracuje i v zafri

2,

KLASQ)

Letni putovani po méstech Geské republiky
hude pokracovat také v zafi, a to na ctyfech
dalSich mistech. Na vSech pripravovanych
akcich bude, jak jsou jiZ navStévnici zvyk-
li, probihat prezentace znacky KLASA. Ucast-
nici téchto akci budou i zde ochutnavat vy-
brané vyrobky KLASA s timto oznacenim neho
si je za zvyhodnéné ceny budou moci zakou-
pit. Déti si tradicné zaradi ve skakacim hra-
du, pohraji si v pripraveném détském koutku

nebo si zasoutézi o drobné darky.

A KAM SE MOHOU ZAJEMCI

V PRUBEHU ZARI VYPRAVIT?
V Hradci Kralové se Roadshow bude konat
6. zarfi pii prilezitosti nejvétsi letecké prehlid-
ky a soutéze Spickovych bojovych letount u nas

na akci s nazvem Czech International Air Fest.
Milovnikiim letectvi jizZ po Sestnacté své umé-
ni predvedou piloti vojenskych letectev mnoha
zemi svéta. Kromé vystavy letountli a vojenské

techniky ucastnici proziji opravdovy adrenalin
pri predvadéni akrobatickych speciall. Nejvét-
§i udalosti pro opravdové nadsSence letectvi by
mél byt prilet letounu vcasné vystrahy NATO.

z domova /9

/' 4

Tato podivana bude jisté opravdovym zazitkem
nejen pro déti.

O tyden pozdéji, 12. zari, se spotiebitelé se-
tkaji s Roadshow v Litomysli na oslavach 750 let
od povyseni Litomysle na mésto. Navstévnici se
mohou tésit na fadu divadelnich vystoupeni i na
ukazky dreztry koni. Hlavni ¢asti programu bu-
de koncertni smésice, kde si na své prijdou jak
posluchaci vazné hudby pii varhannim koncertu,
tak pfiznivci retropopu pfi vystoupeni originalni
skupiny Toxique.

Dalsi Roadshow probéhne 19. zari na vysta-
vé Zahrada Cech v Litoméficich. KLASA se bu-
de prezentovat na jiz 33. ro¢niku tohoto nejna-
vstévovanéjsiho zahradnického veletrhu s dlou-
holetou tradici.

Zarijové putovani KLASY po ¢eskych a mo-
ravskych méstech bude zakonceno 26. za-
ii v Ceském Krumlové pfi konani Svatovaclav-
skych slavnosti. Tato folklorni spolecenska akce
na oslavu svatku sv. Vaclava rozjasni ulice his-
torického centra Ceského Krumlova, které oZiji
tancem a zpévem pouliénimi divadelniky i mu-
kého Jarmarku s nabidkou pestrého sortimentu
femeslnych vyrobkii. Soucasti sobotni akce bu-
de také Noc otevienych muzei a galerii, kdy je
mozné zdarma navstivit vyznamna muzea a ga-
lerie ve méste.

SZIF

Koruna pro BIO do SKOL pomiize dobré véci

V letoSnim zafi probéhne prvni roénik kam-
pané Koruna pro BIO do Skol, které se ticast-
ni 9 vyznamnych spolecnosti na trhu hiopo-
travin. Kampaii organizuji spolecnosti Out-
comm a Green Marketing. Cilem kampané
je zvysit obecné povédomi o hiopotravinach,
prispét na program ,,Biopotraviny do Skol“,
ktery realizuje Nadace Partnerstvi, a efek-
tivné podpofit dobré jméno a aktualni nabid-
ku partnerii kampané.

SOCIALNi MARKETING FUNGUJE

Jedna se o prvni multiklientsky projekt na trhu
biopotravin v Ceské republice takovéhoto rozsa-
hu. Projekt vyuziva osvédcené a pro vSechny stra-
ny prinosné prvky socidlniho marketingu, kdy
spotfebitel pfi nakupu oznacenych potravin je
presvédcen o tom, ze udélal néco pro dobrou véc.
Toto presvédéeni miiZze byt Casto rozhodujicim
faktorem pfi volbé finalniho produktu na rega-
le. Vyzkumy opakované potvrdily, Ze vice nez 2/3
spotrebitelli si radéji koupi vyrobek, ktery je spo-
jen s ,dobrou véci“. V takovém piipadé ma znac-
ka mnohem lepsi predpoklady vybudovat si k za-
kaznikovi vztah a podpofit jeho vérnost pii opako-
vaném nakupu. Partnefi programu diky vzajemné
synergii mohou zvysit povédomi o svych produk-
tech a Iépe komunikovat samotnou podstatu trhu
biopotravin, ktery se v Ceské republice dynamicky
rozviji. Spolec¢né se podileji na aktivité, ktera mi-
Ze vyznamné€ ovlivnit budouci trh biopotravin.

CHARAKTERISTIKA KAMPANE

Na projekt ,,Biopotraviny do §kol“ daruji vSich-
ni ucastnici projektu 1,- K¢ z kazdého prodané-
ho vyrobku, ktery bude viditelné oznacen logem
projektu ,Koruna pro Bio do §kol“. Partnefi pro-
jektu ziskaji ucasti v kampani mozZnost vyuzit ko-
munikacni materialy kampané, prezentovat se na
vlastni microsite projektu www.miliondetem.cz
a Ucastnit se na akcich kampané.

Kampan je zastieSena chytlavym vizualem, kte-
ry proSel sérii testovani a mél by oslovit hlavni ci-
lové skupiny spotfebiteli preferujici biopotraviny
i nové spotiebitele, ktefi si hledaji k biopotravi-
nam svoji cestu. Hlavnim prvkem kampané je sko-
lak Tonda, ktery spotfebitele kampani nenasilné
provazi a je i hlavnim motivem na znamce, kte-
ra je nalepena na partnerské produkty, zapojené
do akce. Kampan je komunikovana formou ¢lan-
ki a inzeratl v siti partnerskych ¢asopisti a webo-
vych portali. Na motiv kampané mohou spotfebi-
telé narazit v Siroké siti specializovanych prodejen
a vybranych obchodnich fetézci.

Dulezitou souc¢asti kampan€ je microsite www.
miliondetem.cz, na které se mohou zajemci v prii-
béhu kampané dozvédét vice informaci o kampani
samotné i o projektu Biopotraviny do Skol. Nalez-
nou zde informace o partnerech projektu, biopo-
travinach a dalSich zajimavostech ze svéta eko-
logického zemédélstvi. Soucasti webu je i jedno-
ducha soutéz, ve které nejlépe tipujici ucastnici
ziskaji darkové balicky od partnerd kampané.

V ramci kampané budou uspotradany i dvé ven-
kovni akce pod nazvem SOBOTY S BIO. 4.-5. 9.
bude stanek kampané soucasti Jihomoravskych

dozinek, které probihaji na vystavisti v Brné. V so-
botu 12. 9. bude mozné navstivit stanek Koru-
ny pro BIO do SKOL na prazské Ladronce. Na
stanku navstévnici mohou ochutnat bioprodukty
nékterych partnerskych spolecnosti, seznamit se
s projektem ,,Biopotraviny do $kol“ od zastupci
Nadace Partnerstvi a potkat zajimavé osobnosti
na poli zdravé vyzivy a biopotravin.

9 STATECNYCH NA TRHU BIO

Prvniho ro¢niku kampané se ucastni 9 spolec-
nosti. Hlavnim partnerem projektu se stala privat-
ni fada bioprodukt obchodniho fetézce Interspar
- Natur*pur. Spole¢nost Spar v kampani vyuziva
vlastni sérii POP prvki, kdy zakladni vizual kam-
pané je adaptovan do individualnich plakata, re-
galovych list a woblert.

Mezi oznacenymi biovyrobky lze dale nalézt
oblibené susenky z Biopekarny Zemanka, hové-
zi a kufeci biomaso firmy Biopark, biouzeniny
z Kosteleckych uzenin a dals$i biopotraviny od

spole¢nosti bio-nebio, Pro-bio, Country Life, Uni-
ted Bakeries a Fair Trade Centrum.

Hlavni divody, pro¢ se partnefi zapojili do ak-
ce, shrnul Petr Jindra, marketingovy reditel SPAR
COS, ktera se stala platinovym partnerem kampa-
né ,,Rozhodli jsme se kampan podpofit z mnoha
mahat zdravemu stravovani det1 ve §kolach i do-
ma. Proto do kampané zapojime celou fadu bio-
potravin nasi privatni znacky Spar Natur*pur ve
vsech 31 pobockach hypermarketii Interspar®.

NA CO BUDOU POUZITY VYBRANE
FINANCNi PROSTREDKY
Z prostifedkl shromazdénych béhem kampa-
né ,Koruna pro BIO do §kol“ budou moci ¢er-
pat Skoly na projekty zaméfené na vzdélavani dé-
ti 0 zdravém stravovani, udrzitelném zemédélstvi
a vztahu mezi jidlem - zdravim ¢lovéka a planety
Zemé. Grant od Nadace Partnerstvi budou mo-
ci zadatelé pouzit napfiklad na zavedeni biopo-

Akce zA&f

biapatraviny
Hiavni partner projekiu

bioglenebio @esrisie (] 3

BIODOSKOL

Podporujeme projekt Bio do skol,
ktery realizuje Nadace Partnerstvi

K& 2 kofdého oznodenss
. BIO DO SKOL.

www.miliondetem.cz

travin do Skolniho bufetu, otevieni informac¢niho
centra pro vefejnost o biopotravinach, zavadéni
biopotravin do pfipravy skolnich obédt, vzdéla-
vaci seminafe, exkurze na ekologické farmy, po-
fadani biodnli pro vefejnost nebo na spolupraci
s mistnimi biozemédeélci.

Zapojenim se do programu Biopotraviny do
skol posiluje skola dulezitost zdravého a udrzitel-
nym zpusobem vyrobeného jidla a pomaha vy-
tvafet mosty mezi méstskou a venkovskou komu-
nitou. Program ,Biopotraviny do $kol“ je soucas-
ti programu Skola pro udrzitelny Zivot Nadace
Partnerstvi. Vice informaci lze nalézt na stran-
kach www.miliondetem.cz nebo pfimo na stran-
kach Nadace partnerstvi www.nap.cz.

PROC VUBEC BIOPOTRAVINY DO SKOL

Téma biopotravin v§eobecné nabyva na vyzna-
mu. V prizkumu v nékolika ¢eskych skolach bylo
zjisténo, Ze osmdesat pét procent rodicu by uvita-
lo, kdyby skolni jidelna, kterou navstévuji jejich
déti, varila z biopotravin, a jsou ochotni podilet se
na pripadném zvySeni ceny obédd. Vice nez Sede-
sat procent rodicii je dokonce ochotno kviili tomu
priplacet za obédy o 10 a vice procent.

Z biopotravin jiz vari desitky ¢eskych skolnich
jidelen nebo matefskych skol, napfiklad Waldorf-
ska matefska Skola v Brné, Matefska Skola Ctyf—
listek v Tiebici, skolni jidelna ZS a MS Ostrozska
Lhota, skolni jidelna Pribram nebo s§kolni jidel-
na Chotébor.

V Némecku z biopotravin vafi stovky Skol
a menz, v Italii je dokonce pfiprava Skolnich obé-
dt z biosuroviny povinna ze zakona. Ve Vidni tvo-
i biopotraviny vice nez 50 % surovin pouzivanych
pri pfipravé obédu v matetskych skolach, podob-
ny podil zde bude brzy dosazen i na zakladnich
Skolach.

MEDIALNi PARTNERI

Medialnimi partnery kampané jsou odborné ti-
tuly Potravinafsky zpravodaj a Potravinarska Re-
vue vydavatelstvi Agral, ¢asopisy Regal, Trend
Marketing a Hotel&Spa z vydavatelstvi Economia,
FoodServis z Ceského a slovenského odborného
nakladatelstvi, spoleCenské casopisy DéEti a my, Ro-
dina a Skola nakladatelstvi Portal, Casopis Medun-
ka a weby Uzlicek.cz, Chytra Zena.cz, Rodina.cz,
Nazeleno.cz, Zena.cz, Jidelny.cz a Bio-info.cz.

ZAVEREM

Kampain Koruna pro BIO do SKOL by se méla
stat dlouhodobym projektem, ktery se bude kaz-
doroc¢né opakovat. Leto$ni prvni rocnik ukaze, jak
moc je projekt zivotaschopny. Organizatori i part-
nefi projektu véfi, Ze i diky této akci se zvysi mezi
Ceskou populaci zajem o biopotraviny a ekologic-
ké zemédélstvi a Ze projekt podpofi dobrou véc,
realizovanou Nadaci Partnerstvi. JizZ nyni chtéji
néktefi partnefi realizovat nasledovné vlastni akti-
vity, které pomohou ve vychové déti a mladeze ke
zdravému Zivotnimu stylu, ve kterém nejsou bio-
potraviny neznamym pojmem, ale pfirozenou sou-

Casti jidelnicku na stole nasich déti.
Miroslav Kozel
Agentura Outcomm
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Ing.0ldrich Reinbergr,

predseda predstavenstva a generalni reditel,
Cukrovary a lihovary TTD, a. s., se sidlem v Dobrovici

—

. Bude to jiz témér pét let, co jsme spolu méli rozhovor v této rubri-
ce Potravinarského zpravodaje. Tehdy se nas hovor soustredil ze-
jména na cukr, nebot lihovary jesté nebyly soucasti Vasi spolec-
nosti. Co se od té doby zménilo, nejen ve Vasi firmé, ale zejména
ve Vasi praci?

Drive nez se dostanu k lihu, dovolte mi v rychlosti rekapitula-
ci poslednich udalosti v evropském cukerném poradku. Tou nejvy-
znamnéjsi je urcité ,Reforma cukerného poradku®, ktera pravé kon-
¢i. Trvala tfi roky, od fijna 2006 az do zari 2009. Reforma cukrovar-
nictvi a fepafstvi splnila své dva zakladni cile. Prvnim bylo snizeni
vyrobni kvoty cukru o 6 miliont tun - tedy zhruba z 18 milionti tun
na 12 milont tun a druhym pak sniZeni ceny cukru. A to z byvalych
vice nez 630 EUR na tunu na ceny okolo 500 EUR. To pak pfedsta-
vuje snizeni ceny cukrovky ze 47 EUR na 27 EUR za jednu tunu.

Dale Evropa oteviela své trhy dovoziim cukru z méné rozvinu-
tych zemi, které mohou bezcelné dodavat az 4 mil. t cukru. Refor-
ma tedy zménila jednu z nejvétsich exportnich cukernych velmoci
na kontinent s nutnosti dovozu cukru az 25 procent pro naplnéni
svych potieb. Svou ¢innost ukoncilo 126 tisic péstiteld, ktefi produ-
kovali fepu na témér 600 tisicich hektarech. V celé Evropské unii
bylo uzavieno 80 cukrovart z celkovych 160. Ceské republiky se re-
forma dotkla v podobé ukonceni ¢innosti spolecnosti Eastern Su-
gar CR, kdy byly uzavieny cukrovary v Hrochové Tynci, Kojetiné

a Ném¢icich, zaroven se prestalo péstovat 700 tisic tun fepy. Ces-

ké cukrovarnické spolecnosti odeslaly v ramci reformy do takzva-

ného ,Restrukturalizaéniho fondu“ ¢astku témér 4 mld. K¢, ktera
byla pouzita na odSkodnéni uzavienych cukrovart a koncicich pés-
titelti. Zustala nam produkéni kvota ve vysi 372 tisic tun cukru, kte-
ra jen stézi pokryva nasi spotebu a ¢ast cukru se dovazi. Nase spo-
le¢nost Cukrovary a lihovary TTD, a. s., si diky vynikajicimu posto-
ji nasich francouzskych akcionari Tereos a diky historické a velmi
dobré spolupraci s péstiteli fepy svou kvotu nejen udrzela, ale i zvy-

§ila nakupem kvot z uzavienych cukrovart Vrdy a Cesky Brod. Jeji

vyse je témér 210 tisic tun cukru, coz predstavuje 1,4 mil. tun cuk-

rové fepy. Spole¢nost TTD ma dva moderni cukrovary, v Dobrovici

s kapacitou zpracovani 13,5 tisice tun fepy za den a v Ceském Me-

To se tedy tyka cukru, a nyni k lihu. V roce 2006 jsme zacali stavét
novy velkokapacitni lihovar v Dobrovici pro vyrobu bezvodého lihu,
takzvaného bioetanolu, ktery je pouzivan k vyrobé pohonnych smési
pro automobily. Zamér vystavby lihovaru byl pfijat v ramci nutnosti
diverzifikace naSich vyrobk, dale jako reakce na vysSe popsanou re-
formu cukerného potadku, kdy jsme pievzali znacnou ¢ast fepy od
péstiteld, ktefi dodavali fepu do uzaviené spole¢nosti ES CR. Za-
roven jsme vyuzili vSech synergii, které skyta sousedstvi cukrovaru

a lihovaru. Vystavba lihovaru nam zaroven umoznila vyuzit vyrob-

ni kapacity nasich cukrovaru a celorocné nékteré dalsi provozy, kte-

ré byly bez lihovaru vyuzity jen v dobé fepné kampané, tedy pouze

100 dnt. Technologie lihovaru je zcasti francouzska a Castecné Ces-

ka. Kapacita lihovaru je 2 az 3 tisice hektolitrti za den. Lih se vyrabi

vyhradné€ z technické cukrové fepy, presnéji freCeno z riznych druhti
cukernych §tav vyrabénych cukrovarem. Ten je dodava do lihova-
ru v dobé fepné kampané piimo a v dob€, kdy neni kampan, doda-
va z kampané naskladnénou melasu a dal$i husté cukerné roztoky.

Vyrobkem je velmi kvalitni bezvody lih o lihovitosti 99,97 procent

lihu, ktery je dodavan bud’ k jeho pfimichavani do benzinu ve vysi

3,5 procenta, nebo z néj vyrabime pfimo hotovou pohonnou smés

pro automobily, tzv. E-85 - to je 85 procent lihu a 15 procent ben-

zinu. Na tuto smés jezdi flex-fuel automobily, které jsou na nasem

trhu jiz bézné k dostani. Lihovar byl vybudovan nakladem 1,4 mld.

K¢, byl dokonéen v roce 2007, pracuje v ném 40 pracovniki a je pro-

vozovan 100procentni dcefinou spole¢nosti AGROETANOL TTD,

a. s. Druhym lihovarem nasi spole¢nosti je lihovar Chrudim, ktery

na rozdil od Agroetanolu TTD vyrabi lih pro pitné ucely, tedy pro

vyrobu alkoholickych napojl a vyrobu octa. Surovinou je i v tomto
pripadé cukrova fepa.

2. Lihovarnictvi a vystavba velkokapacitniho lihovaru v Dobrovici na
bezvody lih sméiujici do paliv byla jednou z nejvétsich investic v po-
travinaiském prumyslu v poslednim obdobi a je jiz dva roky v pro-
vozu. Jak hodnotite nyni tento zamér, na némz jste se autorsky
silné podilel a jaky efekt Vasi spolecnosti a také vSem zaintere-
sovanym podnikatelskym subjektim, véetné spotiebitelu - nasich
motoristu - nyni pfinasi?

Vsechno je teprve na samém zacatku. Platime krutou dan piony-
i v tomto oboru. Pfesto, Ze CR pfijala své zavazky v oblasti vyroby
a uziti obnovitelnych zdrojii energie, nefungovalo téméf viibec nic.
Nebyla pfipravena legislativa, povinnost primichavat byla slozité im-
plantovana do tfi zakont - ,,O lihu*, , O spotiebni dani“ a ,,O ochra-
né zivotniho prostiedi“. Neexistoval a i nyni téméf neexistuje trh s bi-
opalivy. Kromé povinnosti prfimichavat lih do benzinl neexistovala
7Zadna jina podpora statu k vytvofeni podminek k nastartovani to-
hoto programu. Ve srovnani s jinymi zemémi, napfiklad Svédskem,
Francii a Némeckem, je podpora v CR téméf nulova. Z tohoto po-
hledu byl nas zamér predcasny a prili§ prikopnicky. Na druhou stra-
nu jsem hrdy na nase schopnosti a odvahu. Technicky jsme si doka-
zali, Ze vedle cukru dokazeme stejné€ dobfe vyrabét i lih. Jsem vdéc-
ny nasim akcionafiim za povoleni tak obrovské investice, ktera, jak
se ukazovalo, byla z vySe uvedenych divodu rizikova. Do této chvi-

CURRICULUM VITAE:

Ing. Oldrich Reinbergr

Ing. Oldrich Reinbergr se narodil v roce 1957 v Nymburce,
kde jeho rodice pracovali cely Zivot v cukrovaru. Po zakladni sko-
le studoval na Stredni priumyslové skole potravinaiské technolo-
gie v Praze a po maturité v roce 1977 absolvoval Vysokou skolu
chemicko-technologickou, katedru chemie a technologie sacha-
ridi. To se psal rok 1982. Poté jesté nasledovalo postgradualni
studium o novych smeérech v technologii vyroby cukru. Profesni
kariéra zacala ing. Reinbergrovi v cukrovaru Litol, a to na po-
zici provozniho technika. Po témér sedmiletém pusobeni v tom-
to cukrovaru ing. Reinbergr nastoupil v roce 1989 do cukrovaru
Dobrovice na funkci reditele zavodu, kde v soucasnosti zastava
pozici generalniho feditele a predsedy predstavenstva spolec-
nosti skladajici se ze 2 cukrovari, 2 lihovaru a baliciho centra.

Aktivity a vyznam dobrovické spolecnosti davno presahly ramec
podniku. Ing. Reinbergr vidy velice aktivné a energicky zastu-
puje a haji nejen zajmy Dobrovice, ale i zajmy oboru jako celku
uvniti i vné CR. Déje se tak v ramci profesniho organu - Cesko-
moravsky cukrovarnicky spolek, jehoz je predsedou. Ing. Rein-
bergr je rovnéz piedsedou nedavno zalozeného Svazu lihovaru
CR, ktery sdruzuje vsechny vyznamné ceské producenty lihu.
Kromé prace pro cukrovarnickou spolecnost a zajmoveé profesni
organizace se aktivné ucastni i verejného zivota ve mésté a v Sir-
Sim okoli. Druhé volebni obdobi je zastupitelem na dobrovické
radnici. Sviij ¢as ing. Reinbergr kromé profesnich povinnosti vé-
nuje i své rodiné. Trojnasobnému otci nyni nejvétsi radost prinasi
funkce dédecka. Ve zbytku casu se vénuje sportu - hraje nohej-
bal, ping-pong, lyzuje a od poloviny devadesatych let je predstavi-
telem mistniho divizniho fotbalového klubu FK Dobrovice.

le je efekt nulovy a nepfinasi velké zisky. Kromé zminénych problé-
mu Celime jesté neustale se zvySujicim dovoziim biolihu z Brazilie.
Na rozdil od jinych evropskych statil to v CR nefesime. Jsme nuce-
ni sedmdesat procent nasi produkce vyvazet do jinych stati EU, kde
jsou lepsi podminky. Pro nasi motoristickou vefejnost nabizime al-
ternativu jiné pohonné latky, nez je benzin. Snizujeme zavislost na
dovozech ropy a snizujeme rizika pro motoristy v pripadé nedostat-
ku ropy. Pokud stat splni své sliby a sniZi spotfebni dan na biolih,
tak jak je to ve vSech evropskych zemich, nabizime cenové stabilni
a velmi zajimavé palivo pro automobily. Toto palivo zaroven vyrazné

Setfi zivotni prostfedi, nebot emise CO, z biolihu jsou az o 70 pro-
cent nizsi ve srovnani s klasickym benzinem.

3. Je tedy vibec spravnym feSenim nabizet ekologickou alternativa
statu, ktery o ni nejevi zajem? A ktery nehledi ani na zaméstnanost
nasich lidi a vyuziti pudy. A v ¢em je - dle Vaseho pohledu - rozdil
mezi podporou vyuziti fepky do paliv a bezvodym lihem z cukru?

I pres velké problémy si myslim, ze nas zamér je spravny, je to
zamér pro blizkou budoucnost. Jedna se preci o obnovitelny zdroj
energie, ktery si péstujeme na vlastnich polich a vyrabime v lihova-
rech v CR. Ropa jednou uréité dojde a biolih bude jednim kamin-
kem v mozaice, ktery vyCerpané energetické zdroje ropy a zemniho
plyn nahradi. Je mi jen trochu smutno, Ze stat zatim nedokaze oce-
nit podnikavost a flexibilitu ceskych podnikateltl, které na takto du-
lezité problémy rychle reaguji. Ze si stat nevazi toho, ze CR neztraci
krok, tak jako v minulosti, s vyspélymi evropskymi staty. Stat by mél
urcité zlepsit podminky pro podnikani a vlastni vyrobu, a to ve v§ech
oblastech, ne pouze v automobilovém primyslu, ktery je v CR domi-
nantni. Jako pfijemce dani to déla nakonec i sam pro sebe!

Na druhou ¢ast Vasi otazky 1ze odpovédét jednoznaéné. Repka
olejka je pouzivana pro vyrobu takzvané MERO - to je methyles-
ter fepného oleje, ktery je primichavan do nafty pro dieselové auto-
mobily, kdezto biolih je pouzivan pro primichavani do benzinu pro
benzinové automobily. Rad bych jenom v této ¢asti apeloval na stat,
aby podminky pro jednotlivé obnovitelné zdroje byly stejné. Napfi-
klad zemni plyn, ktery také slouzi k pohonu automobilim, je plné
osvobozen od spotiebni dan€, kdezto biolih je v pfipadé jeho pfi-
michavani do benzinli danén plnou sazbou spotiebni dané castkou
11,84 K¢ na litr. Je tedy nutné podminky sjednotit.

4. Takze nynéjsi vyrobni naplin Vasi spolecnosti, oproti predchozimu
stavu, kdy jste se jmenovali Cukrovary TTD, a. s., je nyni podstat-
né Sirsi a vedle lihovari na bezvody lih provozujete i lihovary dalsi.
Takze jaka je Vase nynéjsi sortimentni nabidka? Mohl byste ji v ce-
1ém komplexu vyjmenovat a vyjadrit i podil vychozi suroviny - cuk-
rovky - na jednotlivych prodavanych komoditach?

Spole¢nost ma v soucasné dobé pét tovaren, dva cukrovary, dva
lihovary a tovarnu na baleni cukru v Mélniku. Vyrobky jsou cukr pro
domaci spotfebu ve vSech druzich a balenich, cukr pro dalsi zpra-
covatelsky primysl, tedy pro vyrobu napoji, cukrovinky, cokolady,
pekarny a dalsi obory, dale bezvody lih, pitny lih, fepné granule ja-
ko krmivo, cukrovarnicka §ama a lihovarnické vypalky jako prirodni
hnojiva. Repu vykupujeme od 420 péstiteli, se kterymi ma spolec-
nost uzavieny dlouhodobé kontrakty. Repa se péstuje na 33 000 ha
zemédélskych ploch, na 23 000 ha péstovana fepa pro vyrobu cuk-
ru ana 10 000 ha fepa pro vyrobu lihu.

5. Vedle toho, zZe vedete spolecnost Cukrovary a lihovary TTD, a. s.,
mate i fadu dalSich vysokych funkci v odbornych spolecenstvich,
kde je Vase spolecnost clenem. Mohl byste je vyjmenovat? A jaky
piinos pro Vas a firmu toto clenstvi a funkce prinasi? A jesté jedna
velmi osobni otazka. Jste ,,rozeny*“ cukrovarnik, mate k oboru li-
hovarnictvi také tak silny vztah?

Ano, mate pravdu. K cukrovarnictvi mam opravdovy vztah.
Vzdyt jsem se v nymburském cukrovaru narodil, cely Zivot tam pra-
covali moji rodice, stravil jsem v ném celé své détstvi. Obory, které
jsem studoval na stfedni a vysoké Skole, byly zaméfeny na sachari-
dy. Stejné tomu bylo i na postgradudlnim studiu oboru ,,Nové smé-
ry ve vyrobé cukru®. A od ukonceni skol stale pracuji v cukrovarech.
Ptiznam se, Ze k lihovarnictvi nemam tak uzky vztah jako k cukro-
varnictvi. Je to dano i tim, Ze jsem vyrustal v cukrovaru a studoval
cukry, ne kvasné obory. Musim ale fici, ze od chvile, kdy bylo roz-
hodnuto o stavbé lihovaru, jsem si vztah k vyrobé lihu rychle vybu-
doval. Vzdyt to na cukrovar velmi silné navazuje. Ve Francii je spo-
jeni lihovaru a cukrovaru historicky samoziejmé. Vsechna ma Clen-
stvi jsou spojena s mou profesi. V minulosti jsem zastaval osm let
pozici viceprezidenta Agrarni komory Ceské republiky, kde jsem
mél moznost uzce spolupracovat s Ceskymi zemédélci a feSit tuto
problematiku zblizka. Jiz del§i dobu jsem pfedseda Ceskomorav-
ského cukrovarnického spolku, ktery sdruzuje vSechny producenty
cukru v nasi zemi. V nedavné dob€ se nam podafilo sjednotit témér
vSechny vyrobce lihu do jedné organizace, kterou je Svaz lihovar
Ceské republiky, kde jsem rovnéz druhé volebni obdobi piedsedou.
Obé¢ organizace jsou ¢leny Evropskych profesnich svazi pro vyro-
bu cukru a lihu. Jsem ¢lenem piedstavenstva Potravinarské komory
Ceské republiky, kde mam moznost pravidelné fesit problematiku
surovin, zpracovani a obchodu. Setkavam se zde i s nasSimi zakaz-
niky. Kromé toho jsem ¢lenem redak¢ni rady odborného Casopisu
,Listy cukrovarnické a fepafské“. Druhé volebni obdobi jsem cle-
nem zastupitelstva mésta Dobrovice, kde mohu fesit vztah mezi oby-
vateli mésta a spolecnosti.

A i kdyz mé stale se vyvijejici problematika vyroby cukru a lihu,
navazné€ na nas vstup do Evropské unie, ale i spoluvytvareni reformy
cukerného poradku, obnovitelné zdroje energie a feSeni legislativy
odvedly od vlastni vyroby k politice, jsou vyroba cukru a lihu mym
Zivotnim poslanim, kterému rozumim a které mé uspokojuje!

Za rozhovor dékuji.
Ing. Frantisek Kruntorad, CSc.
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ODPOVEDI
od Ing. Josefa DOLEZELA,

_ jednatele a reditele spolecnosti
HANACKA KYSELKA s. r. 0., Horni MosStenice

OTAZKA PRVNI:

Napojarsky primysl vykazuje v letoSnim
roce vyznamny pokles spotieby. Gim je ten-
to stav dle Vaseho nazoru zpiisohen a jak
se toto spotiebitelské chovani projevuje ve
Vasi spolecnosti Hanacka kyselka?

ODPOVED:

Vyznamny pokles spotfeby v napojarském
prumyslu se projevil i v prodeji vyrobkl mine-
ralni vody Hanacké kyselky. Dle mého nazoru
je zptisobem hlavné pretrvavajici hospodarskou
krizi spojenou s vy$§i nezaméstnanosti, snizo-
vanim vydeélkd, ktera velmi negativné ovliviu-
je koupéschopnost spotrebiteld. Prodej Hanac-
ké kyselky od pocatku letosniho roku vykazuje
v pruméru pokles o 18-20 % oproti stejnému
obdobi lonského roku 2008. Avsak diky zavede-
nym opatfenim jiZ v 2. pololeti r. 2008 jsme za-
tim nemuseli pfistupovat k snizovani stavu za-
méstnancli propous§ténim.

Jsme tu proto, abyste byli uspésni

Potravinarské stroje - potravinarské technologie
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HOLAC® | LASKA | SEPAMATIC® | KNECHT | INJECTSTAR®
REX® | DOLESCHAL | NAPIAG | SUPERVAC | ZIEGRA

SEALPAC® | AMB | VORAN®
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OTAZKA DRUHA:

Receptii na FeSeni tohoto stavu neni
mnoho. VasSe spolecnost vSak velmi aktivné
reaguje na tento stav vyvojem novych vy-
robkii — tedy silnou inovacni aktivitou. Mo-
hl byste nam tyto nové vyrobky bliZze pred-
stavit a zhodnotit spotiebitelskou reakei,
ale i nazor, zda je pravé toto reSeni sprav-
na strategie?

ODPOVED:

Samoziejmé, zZe spole¢nost Hanacka kyselka
s. 1. 0. mimo béZna usporna opatfeni velmi ak-
tivné reaguje na tuto situaci hlavné upoutanim
pozornosti na své vyrobky silnou inovacni akti-
vitou, ktera spoc€iva i v zavedeni dvou novych
druht vyrobki: Hanacka kyselka s pfichuti bo-
ravky a Hanacka kyselka White Cola. Oba ty-
to vyrobky jsou bez chemické konzervace, bez
barviv, na pfirodni bazi a se snizenym obsahem

nacké kyselky v siti obchodnich fetézcli nejen
v Ceské republice, ale i ve Slovenské republi-
ce. I to je jedna z moznosti a dle kladné reak-
ce hlavné spotiebitelli spravné zvolena strategie,
kdy chceme touto formou zmirnit pokles a navy-
Sit prodej vyrobkli Hanacké kyselky témito no-
vinkami.

Redakce - F. K.

www.schaller.cz

www.schalleraustria.com

SCHALLER"

LEBENSMITTELTECHNIK

Udélejme z napadu Vas uspeéch.

SCHALLER LEBENSMITTELTECHNIK®

NORBERT SCHALLER, spol. s r. 0.
Kolbenova 5a, 190 00 Praha 9, CR
tel.: +420-283 891 149 - 51

fax: +420-283 893 108
office. prag@schalleraustria.com
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Agrofert Holding loni vykazal zisk 6,15 mi-
liardy K¢ pred zdanénim. Podle Czech TOP
100 je AGROFERT mezi nejispéSnéjSimi ces-
kymi firmami na 4. misté. Nekonsolidované
trzby skupiny dosahly vieni hodnoty 139,574
miliardy Kc.

Akciova spolec¢nost Agrofert Holding podnika-
tele Andreje BabiSe, ktera stoji v ¢ele stejnojmen-
né skupiny firem podnikajicich v zemédélstvi, po-
travinafstvi a chemickém primyslu, loni vykazala
zisk pied zdanénim 6,153 miliardy korun a konso-
lidované trzby za prodej zbozi, vyrobkii a sluzeb
101,365 miliardy korun. Objem trzeb se ve srov-
nani s rokem 2007 zvysil o 21,6 procenta, tedy
0 17,98 miliardy.

Zvyseni objemu trzeb bylo zplisobeno nejenom
vlivem rozsifené obchodni a vyrobni ¢innosti, ale
i vlivem aktivit novych ¢lent skupiny a dale pak
nartistem prodejnich cen. ,Hlavni vliv na dosaze-
ni uvedenych hodnot mél zejména pozitivni trend
v hospodareni, a to pfedevsim u spolecnosti che-
mického sektoru, a stabilizovana vykonnost zemé-
délsko-potravinarského sektoru. Mensi mérou se
na vysledcich podili i nové zafazené spolecnosti
s jejich prispévky.

Negativné se na konec¢ném vysledku hospodare-
ni projevily rezervy a opravné polozky v provozni
oblasti hospodafteni, které byly tvoreny predevsim
v diisledku pokracujici globalni finanéni krize.

Nekonsolidované trzby skupiny dosahly hod-
noty 139,574 miliardy K¢. Bilan¢ni suma vzrostla
z pivodnich 60,564 miliardy K¢ na 68,855 miliar-
dy korun. Tento nartst je zpisoben pievazné za-
fazenim majetku novych akvizic a dale vzristem
stavu zasob na skladech.

V dusledku pokracovani restrukturalizace sku-
piny probéhlo v roce 2008 v ramci konsolida¢niho
celku znaéné mnozstvi fuzi, prevzeti jméni, navy-
Sovani zakladniho kapitalu, ale i zakladani novych
spolecnosti, a to v§e s cilem vytvofit podminky pro
optimalni nastaveni hlavnich aktivit jednotlivych
spole¢nosti, operativni fizeni a zefektivnéni roz-
hodovacich procest.

Kromé zmén skupiny vyvolanych novymi akvi-
zicemi doSlo v roce 2008 v ramci restrukturaliza-
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ENVIROMNMENTALNI
SERVIS

Slavnostniho otevieni PREOL, a. s., se zicastnil Ing. Jii Papes, piedseda ZEV PS PCR (vlevo), Ing. Jiii

Paroubek, piedseda CSSD (uprostied), a Ing. Martin Kubii, PREOL, a. s.

ce skupiny naopak i k redukci poctu spole¢nosti,
zejména v disledku fuzi. Firma se chce v budouc-
nosti zaméfit hlavné na restrukturalizaci zemédél-
skych a potravinarskych firem a dale na personal-
ni dobudovani skupiny s cilem vytvorit dostatec-
né personalni rezervy na jednotlivé manazerské
pozice.

Mezi nejvyznamnéjsi akvizice roku 2008 patfily
Ceské a slovenské podniky zemédélské prvovyroby
Belar, Proma - druZstvo, Prvni Zatecka a Zemos.
Podstatna je ve vyctu novych spole¢nosti také po-
travinafska spolecnost Olma. Dale byly do konsoli-
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dacniho celku nové zatazeny spolecnosti, které by-
ly zalozeny v roce 2008. Jedna se o prodejce zemé-
délské techniky Agrotechnic Moravia a obchodni
spolecnosti Agro Teplice nebo Milkargo.
Agrofert Holding uzaviel v potadi jedenactou
konsolidovanou ucetni zavérku sestavajici ze 153
spolecnosti ovladanych a fizenych a z 23 spolec-
nosti pod podstatnym vlivem, pficemz dalSich 23
spolecnosti nebylo do ucetni zavérky zafazeno.
Nejnovejsi soucasti Agrofertu se v ¢ervnu sta-
la spole¢nost PREOL, ktera uvedla v zavéru mé-
sice cervna 2009 do provozu komplexni jednotku

Komplexni uklidové sluzby
v potravinaiském primyslu

ISO goon, ISO 14001, OHSAS 1Boo

- vice nez 1850 odborné 3kolenych pracovnikd v CR a SR

- dlouholeté zkusSenosti s Uklidem v potravinarstvi

- reference z potravinarskych provozu z Francie a celé Evropy
- moderni technologie cisténi
- pojisténi 60 mil. Kc pro pripad skod tretim osobam

TEST, spol. sr. 0., Slezska 844/96, 130 0o Praha 3;
Tel.: +420 224 256 822, +420 606 633 070; fax: +420 224 257 063; e-mail: info@wveolia-es.cz, www.test.cz

Agrofert: Pozitivni trend v hospodareni

na zpracovani fepkového semene v rocnim objemu
400 000 t s naslednou vyrobou 160 000 tun polo-
rafinovaného oleje. Z néj bude 60 000 tun urceno
pro volny prodej do potravinafského sektoru nebo
dalSim vyrobciim biopaliv a zbyla ¢ast bude uzita
na roéni vyrobu 100 000 tun MERO. Souéasti ce-
1¢é technologie je jednotka na vyrobu destilovaného
glycerinu ve farmaceutické kvalité v objemu 10 000
tun ro¢né. Vyrobu biopaliv doprovazi vyroba az
230 000 tun ro¢né hodnotnych repkovych extraho-
vanych §rotd, urenych predevsim pro krmné uce-
ly, pripadné vhodné pro energetické ucely.
Eugenie Linkovd

Agropol Group
zvySil obrat

Praha (li) — Zemédélsky a potravinarsky
holding Agropol Group, ktery je od letosniho
dubna soucasti skupiny Agrofert Holding, loni
2vySil konsolidovany zisk na 441,47 milionu
korun z predloiiskych 405,8 milionu. Celko-
vy konsolidovany obrat firmy v loiiském roce
podle néj stoupl ze 14,09 miliardy na 15,42
miliardy korun.

Spolec¢nost zaznamenala narist produkce ze-
jména u zivé dribeze, které zpracovala vice nez
122 691 tun, coz odpovida porazce 61,73 milionu
kust. Naopak produkce krmnych smési se mezi-
ro¢né snizila ze 629 329 tun na 566 376 tun. Ag-
ropol disponuje jednorazovymi vykrmovymi kapa-
citami ve vysi az 2,6 milionu kusi brojlert.

Agropol je skupina 37 spole¢nosti, z toho 30 je
aktivnich v ramci konsolida¢niho celku. Jde o fir-
my obchodni, dribezaiské podniky a farmy. Sou-
¢asti spole¢nosti jsou také takzvana agricentra
neboli byvalé podniky zemédélského zasobovani
véetné skladovych kapacit.

»Akvizice Agropolu zapada do strategie hol-
dingu Agrofert, jejimz cilem je vybudovat v Cesku
a na Slovensku silny agrarné-potravinovy komplex,
ktery bude schopen konkurovat velkym zahranic-
nim spolecnostem,” uvedl majitel Andrej Babis.
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90 let Mendelovy univerzity v Brne
a jeji prinos pro ceske potravinarstvi

Z HISTORIE
UNIVERZITY

19. stoleti naSeho véku vykazo-
valo vSeohecny pokrok v ramci mo-
narchie i v méfitku celoevropském.
Umoziiovaly to védecké objevy, je-
jich vyuZiti v praxi i rozvoj a uplat-
néni technickych vynalezii. Z védcii
Ize uvést Pasteura, Purkyné, Men-
dela, Edisona ¢i Kfizika.

O pokrok se zaslouzili i mecenasi vé-
dy, kultury, uméni i techniky, jakymi by-
li napf. Nobel, Carnegie a Hlavka. Ne-
zbytnym piedpokladem rozvoje spolec-
nosti byly vzdélavaci systémy a soustavy
a vysledky jejich usili, které se projevi-
ly na arovni vzdélanosti narodni i indi-
vidualni.

Moravskoslezské regiony dosahova-
ly vysoké trovné i v zemédélstvi a po-
travinarstvi. Postradaly vSak moznost
poskytovani vysokoskolského odbor-
ného vzdélani, které predevsim zabez-
pecuje transfer védy do praxe. Studi-
um zemédé€lskych véd na vysokoskol-
ské trovni je doloZeno az od roku 1811
v Olomouci, kdy na akademii vznikla
LStolice zemédélstvi“. Vysokoskolska
zemédélska vyuka v Brné se datuje od
roku 1816, kdy z rozhodnuti Moravské-
ho zemského snému bylo z Olomouce
do Brna pielozeno oddé€leni inZenyr-
skych véd a zemédélstvi na nove vznik-
1é technické ucilisté, které bylo od roku
1899 prohlaseno za Ceské uceni tech-
nické v Brné.

Snahy o zfizeni ¢eskych vysokych
skol, které vyvrcholily na pirelomu sto-
leti, dosahly svého cile kratce po skon-
Ceni I. svétové valky. V Brné vznikla
jesté v roce 1918 Vysoka skola zvérolé-
katska (nynéjsi Veterinarni a farmaceu-
ticka univerzita Brno) a vroce 1919 dal-
$i dvé - Masarykova univerzita v Brné
a Vysoka skola zemédélska v Brné (ny-
néjsi Mendelova zemédé€lska a lesnicka
univerzita v Brné).

Vysoka skola zemédélska v Brné
(VSZ v Brné) byla zaloZena zakonem
€. 460 ze dne 24. Cervence 1919, uverej-
néném ve sbirce zakont a nafizeni Ces-
koslovenské republiky. Zakon zakladal
vysokou Skolu se dvéma odbory - hos-
podaiskym (rozuméj zemédélskym)
a lesnickym, z nichz pozdéji vznikly fa-
kulty agronomicka a lesnicka. Byla sta-
novena Ctyfleta doba studia a Ceska vy-
ucovaci rec.

VSZ v Brné se vyvijela do soucasnos-
ti mnoha zménami, upozornuji jen na
ty nejvyznamné;jsi (z hlediska zaméreni
této informace). V roce 1947 byl hospo-
dafsky odbor VSZ rozdélen na dva stu-
dijni sméry - hospodarsky a vinafsko-
zahradnicky.

V roce 1950 byla VSZ reformovana,
vznikla Zemédélska fakulta a na ni by-
ly zfizeny studijni sméry agronomicky,
zootechnicky, technologicky a zahrad-
nicko-vinafsky.

V roce 1952 byla Vysoka skola veteri-
narni Brno pfipojena k VSZ v Brné jako
veterinarni fakulta (opét se osamostatni-
lavroce 1968). Technologicky smér byl
v roce 1952 pieveden z VSZ v Brné do
Prahy na Vysokou Skolu chemicko-tech-
nologickou a pficlenén k jeji Fakulté po-
travinafské technologie. V roce 1952 by-
la zahradnicka katedra VSZ v Brné pfe-
st€éhovana z Brna do Lednice.

V roce 1992 byl na Agronomické fa-
kulté VSZ v Brné zfizen pétilety inZe-
nyrsky studijni obor Zpracovani zemé-
délskych produkti. Obdobné na Za-
hradnické fakulté obor Zpracovani
zahradnickych produktu.

V roce 1995 byla VSZ v Brné zako-
nem piejmenovana na Mendelovu ze-
médélskou a lesnickou univerzitu v Br-
né€ (MZLU v Brn¢). Od roku 1995 se
potravinafsky studijni obor definitiv-
né€ nazyva Obor technologie potravin.
V roce 1998 byl uveden do provozu no-
vy pavilon Technologie potravin.

Do akademického roku 2009/2010
vstupuje MZLU v Brné s péti fakulta-
mi:

- Fakulta agronomicka

- Fakulta lesnicka a drevarska

- Fakulta zahradnicka

- Fakulta provozné-ekonomicka

- Fakulta regionalniho rozvoje a mezi-
narodnich studii

Rektorem MZLU v Brné je prof. Ing.
Jaroslav HlusSek, CSc.

Dékanem Agronomické fakulty je
prof. Ing. Ladislav Zeman, CSc.

Vedoucim Ustavu technologie potra-
vin je prof. MVDr. Ing. Tomas Kompr-
da, CSc.

VYUKA
POTRAVINARSTVI
NA MZLU V BRNE

Byly zminény katedry zemédélstvi
v Olomouci a v Brné v 19. stoleti. O vy-

sokoskolském vzdélani v oborech zemé-
délstvi a potravinarstvi na Moravé a ve
Slezsku Ize hovofit az po zfizeni VSZ
v Brné.

Uceleny a komplexné pojaty predmét
Zemédé€lsky primysl zacal prednaset
prof. Vaclav Vilikovsky na VSZ v Brné
jiz v listopadu 1919 a zalozil tradici, kte-
ra pokracovala az do II. svétové valky.

V mezivalecném obdobi vynikli nej-
méné tfi profesofi v potravinarskych
oborech. Prof. Bohumil HoSpes v obo-
rech lihovarnictvi a §krobarenstvi, a to
na useku teorie a zejména v primyslo-
vé praxi. Prof. Josef Taufer svymi pra-
cemi teoretickymi i rozvojem chovatel-
stvi, zejména skotu, zaloZzil uznavanou
~.moravskou zootechnickou Skolu“. Tu
obohatil prof. Josef Proks svou ¢innos-
ti v mlékarstvi vyuzivanim mlécného
,bernsko-hanackého® skotu a rozvojem
druzstevnich mlékaren, prof. Proks byl
v letech 1946 az 1948 dékanem agrono-
mické fakulty v Brné€. Ekonomie zemé-
délstvi a potravinafstvi se vénoval prof.
Frantisek Lom. Na vysoké urovni bylo
péstovani a zpracovani cukrovky (svéto-
vou prioritou je dacicka kostka cukru).
K rozvoji cukrovarnictvi ptispél doc.
Emil Slavicek po fyzikalni strance.

Okamzité po II. svétové valce zalozil
prof. Vladimir Kyzlink obor Zpracovani
ovoce a zeleniny a Konzervace neudrz-
nych potravin. Zalozil tak vlastni ,,Sko-
lu®, ktera dosla mezinarodniho uznani.
Doc. Josef Blaha prisp€l k rozvoji vino-
hradnictvi a vinafstvi.

Profesofi Proks, Kyzlink, Lom a doc.
Slavi¢ek byli v roce 1952/1953 prevede-
ni do VSCHT v Praze a vyznamné se
podileli na dobudovani a ¢innosti Po-
travinarské fakulty.

Po prevedeni technologického sméru
véetné studentll a profesorti do Prahy
se vyuka potravinarskych disciplin roz-
lozila do osnov zemédélskych predmé-
tl jako finale zpracovani zemédélskych
produkti. Z ucitell, ktefi v tomto smys-
lu pokracovali na AF VSZ v Brné lze
uvést prof. Frantiska Sebelu, vedouci-
ho katedry mlékarstvi a pokracovatele
prof. Prokse, ktery do roku 1968 zasta-
val funkci dékana.

Mnozi z absolventl technologické-
ho sméru AF se velmi dobie uplatnili
jako potravinafi, na skolach i v praxi.
Za jiné lze uvést prof. Dusana Curdu,
prof. Karla Kopce, prof. Viléma Krau-
se, Ing. Jaroslava Balastika, prof. Fran-
tiSka Dudase.

VZNIK OBORU
TECHNOLOGIE
POTRAVIN

V osmdesatych letech minulého sto-
leti byly opakované predkladany navrhy
na ustaveni potravinaiské fakulty nebo
alespon studijniho oboru. Byly tak pro-
jevovany reakce na presun technologic-
kého sméru v letech 1952 a 1953 z Brna
do Prahy, reakce na vzajemnou navaz-
nost zemédé€lstvi a potravinarstvi, velka
vzdalenost bydlist studentl od Prahy
a nékolik dalsich divoda.

Prani a navrhy se staly realitou az
od akademického roku 1992/1993, kdy
byl zfizen potravinafsky studijni obor
na AF a byla zahajena vyuka. Do prv-
niho ro¢niku bylo pfijato 13 studentd,
v dalSich ro¢nicich byly prijimany desit-
ky student. Studijni plany tvorili a za-
kladni odpovédnost za program a turo-
ven vyuky prevzali nékdejsi absolven-
ti VSCHT Praha, nynéjsi ucitelé VSZ
v Brné - doc. Milo§ Pelikan (zpracova-
ni rostlinnych produktil), prof. Stani-
slav Gajdusek (laktologie, mlékarstvi)
a prof. Ivo Ingr (konzervace potravin,
technologie masa, driibeze a vajec). Od
roku 1995 nese obor nazev Obor tech-
nologie potravin.

Obor Technologie potravin byl za-
lozen a veden jako pétilety inzenyrsky
obor a absolventi ziskali akademicky
titul ,inZenyr“. Prvni absolventi ukon-
¢ili studium v ¢ervnu 1997 v poctu tfi-
nacti, v dalSich letech v poctu nékoli-
ka desitek. Absolventi prvnich ro¢nikt
se velmi dobfe uplatnili v potravinai-
skych podnicich, v potravinaiskych
institucich, v kontrolnich institucich,
v obchodnich organizacich, jako vy-
zkumnici i jako ucitelé na odbornych
skolach stfednich i vysokych. Nékteti
jiZ absolvovali doktorské studium a zis-
kali titul Ph.D., dalsi v ném pokracu-
ji v prezenéni nebo kombinované for-
mé.

Nynéjsi vysokoskolské studium (vcet-
né naseho) probiha ve tfech stupnich:
- bakalarske studium (tfileté, absolvent

ziskava titul ,bakalar®, Bc.);

- navazujici magisterské studium pro
absolventy bakalafského stupné
(dvouleté ,,magistr, Mgr.)

- doktorské studium (pro absolven-
ty magisterského stupné, tfileté pre-
zencni nebo kombinované, ,doktor*,
Ph.D.)

AF MZLU v Brné ma MSMT akredj-
tovany nasledujici studijni obory:

BAKALARSKY
STUDIJNI OBOR:
Technologie potravin (garant: prof.
Jana Simeonovova)

NAVAZUJICI MAGISTERSKE
STUDIJNI OBORY:

Technologie potravin (garant: prof.
Jana Simeonovova)

Jakost a zdravotni nezavadnost potra-
vin (garant: prof. Tomas Komprda)

Ekotrofologie (garant: prof. Tomas
Komprda)

DOKTQRSKY
STUDIJNI OBOR:
Vlastnosti a zpracovani zemédélskych
materialu a produkta (pfedsedkyné obo-
rové rady: doc. Alzbeta JaroSova)

Vsechny uvedené studijni obory jsou
zafazeny do celostatniho studijniho
programu - Chemie a technologie po-
travin.

DALSI
POTRAVINARSKE
AKTIVITY MZLU
V BRNE

Zakladni aktivitou je vychova a vzdé-
lavani studentl a absolventil, v naSem
pripadé potravinafskych odborniki. Za
dvanact let univerzita vyslala do potravi-
nafské praxe stovky absolventli a mnozi
z nich si jiz ziskali uznani za svoje vy-
borné pracovni vysledky.

Vysokoskolské studium probiha spo-
Iu s védecko-vyzkumnou praci. Na to-
to spojeni klade univerzita velky diiraz.
Zakladnim pilifem této ¢innosti jsou di-
plomové a doktorské disertacni prace.
Z velké Casti jsou feSeny v potravinai-
skych podnicich a vysledky jsou pub-
likovany v odbornych a védeckych ca-
sopisech.

Dalsi vyznamnou aktivitou univerzi-
ty je spoluprace s praxi a s ni souvisejici
poradani odbornych konferenci a semi-
nart a v tomto smyslu se univerzita sta-
la centrem potravinafskych setkani.

Lze si prat, aby Mendelova zemédél-
ska a lesnicka univerzita v Brné pokra-
Covala ve své dosavadni uspésné ¢innos-
ti a aby ji dale obohacovala.

Prof. Ivo Ingr
Mendelova zemédélskd
a lesnickd univerzita v Brne

V iivodu mésice ¢ervna 2009 pro-
béhly ve spolecnosti Kostelecké
uzeniny a. s. uspésné certifikacni
audity dle norem IS0 9001, BRC, IFS
v jejich aktualnich verzich. Nasim
prioritnim cilem je i nadale udrzet
vysoky stupeii tispésSnosti v téch-
to auditech a dale pak prohlubovat
synergismus mezi pozadavky stan-
dardi kvality a vSemi strukturami
firmy Kostelecké uzeniny a. s. Nor-
my BRC a IFS spolecné s normou IS0
9001 vytvareji komplexni systém fi-
zeni slouZici k zajiSténi bezpecnos-
ti ve vyrohé potravin.

Norma ISO 9001 fesi systém mana-
gementu kvality procesnim pfistupem.
Mezi zakladni pozadavky patfi i neusta-
1¢ zlepSovani a spokojenost zdkaznika.
Pomaha organizaci identifikovat a uspo-
tadat vSechny ¢innosti v organizaci, sta-
novit jasné pravomoci a odpovédnos-
ti za fizeni téchto Cinnosti, a pfispiva
tak k celkovému zprihlednéni fungo-
vani organizace. Kromé posileni stava-
jiciho systému managementu organiza-
ce, zvySeni konkurenceschopnosti, zlep-
Seni exportnich moznosti atd. zlepSuje
image organizace a zvySuje jeji hodnotu.
Aplikaci principu neustalého zlepSovani
pomaha rozvijet spole¢nost spravnym
smérem a v neposledni fadé zabezpecu-
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je kompatibilitu systému managementu
kvality s praxi v zemich EU.

Normu ISO 9001, ktera urcuje obec-
né platné zasady fizeni spole¢nosti, do-
pliuji specifické ,potravinové“ normy
BRC a IFS, které jsou v soucasné dobé
nejvyznamnéjSimi normami obsahujici
pozadavky na vyrobce potravin a doda-
vatele potravin do obchodnich fetézci.
Vytvareji systém managementu bezpec-
nosti potravin vychazejici ze zasad Ko-
dexu Alimentarius, které jsou doplnény
o systémové prvky managementu. Diile-
Zitou soucasti téchto norem je stanoveni
Politiky kvality a bezpecnosti potravin
nacrtavajici celkové povédomi o sméru
fizeni a pravidlech fungovani spole¢nos-
ti, dale vhodného planovani, vychazeji-
ciho z identifikace nebezpeci, zhodno-
ceni a zvladnuti rizik. Na analyzu rizik
pak navazuje stanoveni kritickych kont-
rolnich bodt a pravidel pro jejich ovla-
dani a ovérovani. Normy v sobé zahr-
nuji také pozadavky na stanoveni zdro-
ji umoznujicich plnéni ukoll v oblasti
bezpecnosti potravin, poZadavky na in-
frastrukturu spolecnosti, pozadavky na
personal a jeho Skoleni. Dtlezitou sou-
Casti je kontrola a stanoveni napravnych
a preventivnich opatfeni. Konecnym po-
zZadavkem je prezkoumani funkcnosti
systému managementu bezpecnosti po-
travin vedenim.
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0d 1. cervence t. r. doSlo ve fir-
mé MILCOM a. s. ke zméné na mis-
té feditele zavodu Vyzkumny istav
miékarensky + Laktoflora. Dlouho-
lety reditel Ing. Jan Drhohlav, CSc.,
dosahl véku 63 let a v souladu s po-
litikou firmy byl vystfidan Ing. Pet-
rem Roubalem, CSc.

Stejna zména se udala i na postu
feditele Vyzkumného tistavu mléka-
renského s. r. 0., ktery je vyzkum-
nou organizaci a dcefinou spolec-
nosti MILCOM a. s.

Jan Drbohlav absolvoval Vysokou Sko-
lu chemicko-technologickou v Praze na
specializaci Procesy a zafizeni chemic-
kych technologii. V roce 1976 obhajil di-

V zari se

Praha (bo) - Zafi bude letos
v Cesku jiZz popaté mésicem hiopo-
travin a ekologického zemédeélstvi.
Cilem kampané, ktera se uskutecni
pod zastitou ministerstva zemédeél-
stvi, je podpofit diivéru verejnosti
v ekofarmareni. Uvedl to koordina-
tor akce Tom Vaclavik. Behem za-
fi se v tuzemsku uskutecni desit-
ky akei pro verejnost, pocinaje dny
otevienych dvefi na ekofarmach ¢i

sertacni praci na téma ,,Michani newton-
skych kapalin turbinovym michadlem®
v oboru chemickych procest. V roce
1970 se stal zaméstnancem Vyzkumné-
ho ustavu mlékarenského, dnes v ramci
MILCOM a. s., a postupné prosel vSech-
ny funkce v hierarchii tstavu a pracoval
na ruznych tématech a v riznych obo-
rech vyzkumu mlékarenskych technolo-
gii. Reditelem byl od roku 1993, tzn. Ze
pod jeho vedenim doslo k velmi uspésné
transformaci vyzkumnych aktivit tak, aby
zavod obstal v ,novych® dobach. A to ja-
ko jeden z mala oborovych vyzkumnych
ustavl v resortu zemédeélstvi.

Vzdy inicioval a udrzoval uzké od-
borné a pratelské vztahy s mlékaren-
skym primyslem, s vyzkumnymi part-

Ing. Jan Drbohlav, CSc., (vlevo) a Ing.
Petr Roubal (vpravo)

nery z vysokych §kol, statnich i privat-
nich vyzkumnych organizaci a dalSich
instituci. Vzdy byl a je propagatorem
podpory spotieby mléka a mléénych
vyrobkl, v tomto sméru navazal Uspés-
nou spolupraci s fadou vyznamnych 1¢-
katskych pracovist.

Je autorem a spoluautorem cca 120
odbornych ¢lankd, kniznich publikaci,
ucebnich textii, vyzkumnych zprav, re-
ferati na mezinarodnich a narodnich
kongresech, konferencich a seminafich.
V novych podminkach vyzkumu se vy-
znamné zaslouZil o zapojeni ustavu do
desitek projektd feSenych v ramci stat-
ni podpory vyzkumu.

Janu Drbohlavovi patii za praci, kte-
rou odvedl pro Vyzkumny ustav mlé-

karensky, viely dik a hluboké uznani.
A jelikoz bude i nadale pracovat v usta-
vu jako zastupce reditele a védecky ta-
jemnik, tak také prani dalSich uspéchi
v odborné praci.

Petr Roubal je absolventem Vysoké
Skoly zemédélské v Praze, po aspirantu-
fe v Ustavu fyziologie a genetiky hospo-
darskych zvifat AV na mikrobiologické
téma nastoupil v roce 1987 do Vyzkum-
ného ustavu mlékarenského jako vedou-
ci oddéleni prvovyroby mléka a s krat-
kou prestavkou podnikatele zde puiso-
bi jiz tedy 22 let jako vedouci odd€leni
a zastupce feditele. Byl a je feSitelem
mnoha grantovych projektl, a to i ve
spolupraci se zahrani¢nimi partnery.

MILCOM a. s.

opet uskutecni desitky akci na propagaci biopotravin

prednaskami az po regionalni hio
doZinky a jarmarky.

Lidé, ktefi v zafi navstivi vybrané bio-
farmy, budou moci ochutnat ekologic-
ké potraviny Ci zhlédnout sedlaky pri-
mo pii praci. Do akce se zapoji také vy-
robci a prodejci biopotravin, a to for-
mou ochutnavek, prezentaci novych
produkti ¢i riznych slev.

Zajem o biopotraviny v Cesku, pies-

toZe jejich ceny jsou proti klasickym po-
travinam vyssi, v poslednich letech ros-
te. Tuzemska spotfeba biopotravin loni
meziroéné vzrostla o 40 procent, doma-
ci trh presto rostl rychleji nez trh celo-
svétovy. Ten zaznamenal loni desetipro-
centni rist. Cesti spotiebitelé za biopo-
traviny loni utratili 1,8 miliardy korun.
Rust trhu s biopotravinami, ktery v Ces-
ku trva jiz nékolik let, ale ve srovnani
s rokem 2007, kdy dosahl 70 procent,

vyrazné€ zpomalil. Za hlavniho vinika
oznacil Vaclavik jiz dfive svétovou hos-
podarskou krizi.

V letoSnim roce ocekava Vaclavik
dalsi zpomaleni rdstu trhu na deset
procent, v nasledujicim roce dvaceti-
procentni rast a v roce 2011 rust tfice-
tiprocentni. Pfesto je podle néj pry téz-
ké v soucasné dobé vyvoj trhu predvidat
a vée muZe byt jinak.

S rostouci poptavkou Cechtl po bio-

potravinach se zvySuje pocet jejich vy-
robcti. Registrovanych producentd bio-
potravin v lonském roce pribylo o 169
na 422. Pres rast nabidky tuzemskych
vyrobct pochazi stale nadpoloviéni vét-
§ina v CR prodavanych biopotravin ze
zahranic¢i. Pocet ekologickych zemédél-
cii loni v Cesku stoupl o téméf polovi-
nu na 1 946 farem. Ekofarmafi hospo-
darili loni na vice neZ osmi procentech
zemédélské pudy.

Praha (bo) — Nejvice hiopotra-
vin, celkem za 1,332 miliardy ko-
run, Gesi loni nakoupili v prodej-
nach maloohchodnich Fetézcii. To
je o 461 milioni korun vice neZ
v roce 2007. Maloohchodni retézce
tak mély loni podil na trhu s hio-
potravinami 74 procent, cozZ je
o0 6,5 procenta vice nez o rok dri-
ve. Své postaveni na trhu naopak
ztracely specializované prodejny,
jejichz podil na prodejich biopo-
travin se sniZil o 4,5 procenta na
18 procent.

,Razantni roz§ifeni nabidky bio-
potravin v maloobchodnich fetéz-
cich nastalo s pfichodem jejich pri-
vatnich znacek na prelomu roku 2007
a 2008,“ uvedla jedna z autorek rocen-
ky vénované trhu s biopotravinami Zu-
zana Citkova. Do té doby byla nabidka

omezena vétsinou na sortiment zdra-
vé vyzivy, ktery byl vystaven v jednom
regalu, zpravidla na malo frekventova-
ném misté, dodala.

Privatni znacky maloobchodniki
tvori pres 30 procent z nabizeného bio-
sortimentu v fetézcich. Nejvétsi na-
bidku biopotravin pod vlastni znackou
maji hypermarkety Tesco; bioznacka
Tesco Organic ¢ita 108 polozek. Na-
sleduje privatni bioznacka Intesparu
Natur*pur s 98 polozkami, Albert Bio
ma 60 polozek, Rossmann 49 a Na-
Se bio fetézce Billa mélo letos v Cerv-
nu celkem 18 polozek. Letos v Cervnu
prodejci v supermarketech, hypermar-
ketech, diskontnich prodejnach a dro-
gistickych fetézcich nabizeli celkem
1 317 biopotravin.

Podle informace, kterou poskytl fe-
tézec Billa, byl vSak pocet biopotra-
vin nabizenych v ¢ervnu v jeho pro-

Nejvice hiopotravin nakoupili loni CeSi

dejnach vyssi nez Green Marketingem
uvadénych 18. V prvnim ¢ervnovém
tydnu méla spolec¢nost zalistovano 30
polozek, v zavéru mésice 33 biopo-
travin, fekla mluv¢i Billy Beata Bar-
toSova.

V prodejnach zdravé vyzivy a bio-
potravin Cesi loni utratili 324 milio-
nl korun. Jejich obrat mezirocné ros-
tl o 11 procent a vyrazné zaostal za
ristem celého trhu. ,,Specializované
prodejny biopotravin a prodejny zdra-
vé vyZivy nezachytily obrovsky narist
poptavky po biopotravinach v posled-
nich letech. Od roku 2005 ztratily 19
procent podilu na obratech trhu,“ uve-
dl vydavatel ro¢enky Tom Vaclavik.

Pfimo na farméach ¢i trzistich se lo-
ni prodalo biopotravin pfiblizné za
25 miliond. V gastronomickych pro-
vozovnach lidé kupovali biopotraviny
vyrazné vice nez o rok dfive a dali za

v ochchodnich retézcich

né 11 miliond korun, tedy o 6,5 milio-
nu meziro¢né vice.

Nejrychleji rostouci kategorii bio-
potravin bylo loni pecivo. Jeho prodej
ve finanénim vyjadfeni vzrostl me-
zironé o 324 procent. Vyrazné€ ros-
tl také prodej ovoce a zeleniny, ktery
se mezirocné zvysil o 61 procent na
111 miliond korun.

Cesti vyrobei loni vyvezli do zahra-
ni¢i biopotraviny za 145 miliont ko-
run, meziroéné o 45 procent vice. Vy-
voz sméfoval predevsim na Slovensko,
do Polska a dalSich vychodoevrop-
skych zemi. Naopak do zemi zapadni
Evropy loni vyvazeli hlavné nezpraco-
vané bioprodukty, zejména obili a za-
stavovy skot. Celkem za vyvozy bio-
produktii loni inkasovali 130 az 150
miliont korun.

Cesti spotiebitelé za biopotraviny
loni utratili 1,8 miliardy korun. Rust

trhu s biopotravinami, ktery v Ces-
ku trva jiz né€kolik let, ale ve srovna-
ni s rokem 2007, kdy dosahl 70 pro-
cent, vyrazné zpomalil na 40 procent.
Za hlavniho vinika oznacil Vaclavik
jiz drive svétovou hospodarskou krizi.
Na celkové spotiebé potravin v Ces-
ku se loni biopotraviny podilely 0,75
procenty.

S rostouci poptavkou Cechii po bio-
potravinach se zvySuje také pocet je-
jich vyrobct. Registrovanych produ-
centll biopotravin v loiském roce pfi-
bylo o 176 na 429. Pres rust nabid-
ky tuzemskych vyrobcl pochazi stale
nadpoloviéni vétsina v CR prodava-
nych biopotravin ze zahranici.

Pocet ekologickych zemédélcii loni
v Cesku stoupl o téméf polovinu na
1 946 farem. Ekofarmari hospodarili
loni na vice neZ osmi procentech ze-
médélské pudy.

souviseji.

pomérné vysoky pocet.

masa.

REZNICKO/ ezt (;
UZENARSKE noviny

Vychazeji
kazdé dva mésice

W List vychdzi pravidelné od rokv 1992 a slouii celému oboru masného promys-
lu, jejich dodavatelim a obchodu s masem a masnymi vyrobky. Také sluibam
pro obor a viem dalSim podnikatelskym oblastem, které se zpracovinim masa

LIST CESKEHO SVAZU
FPRACOVATELD MASA

Rozhodujicimi odbérateli jsou podniky masného promyslu, ale i dalsi mensi
zpracovatelské firmy, véetné malych Zivnostenskych provozoven, jichi je u nds

Reznicko/uzendiské noviny nabizeji vedle odbornych &lédnko i zabavnou &ast.
Jii tradiéné je v listu zastoupena i spoleé¢enska rubrika, kterd pamatuje na vy-
znamnd jubilea jak osob, tak i vyznamnych skutenosti v oboru zpracovateld

Potravinaiska Revue

je plnobarevny ¢asopis pro vyiivu, vyrobu potravin a obchod.
Budeme velmi rddi, kdyi v ném naleznete pro Vis
viitecné a odborné informace, ale i pouceni z ostatnich
obori innosti, jei s problematikou potravin souviseji.
Nové ¢islo casopisu vyjde 13. fijna 2009!
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Vyroba mlékarenskych vyrobku v 1. pololeti 2009

NAKUP MLEKA
Miékarensky priimys! CR nakoupil a zpracoval v 1. pololeti 2009 podle tdajii resortniho statistické-
ho vykazu ministerstva zemédélstvi 1 168 834 tis. | mléka, coz pfedstavuje v porovnani se stejnym ob-
dobim minulého roku sniZzeni o 40 530 tis. 1, tj. 0 3,4 %.
Primérny obsah tuku v mléce se zvysil o 0,02 % na 3,86 %. Obsah bilkovin se nezménil a dosahl
3,33 %.
Z celkového objemu nakoupeného mléka odpovidalo I. a vyssi jakostni tfidé€ 98,9 % (+0,4 %).

CENY

Priamérna realizacni cena nakoupeného mléka se v letosnim 1. pololeti v dusledku celoevropského
a celosvétového vysokého previsu nabidky nad poptavkou propastné snizila z 9,36 K¢&/litr v prvnim po-
loleti minulého roku na 6,12 K¢/litr v letosnim prvnim pololeti.

Neskutecné hluboky meziro¢ni pokles nakupni ceny mléka dosahl 3,24 K¢/litr - plnou tfetinu urovné
lonské ceny. Celkova, z historického hlediska neskutecna a neobvykla, turbulence svétovych cen mléka
a mlécnych vyrobku se projevila v prvnim pololeti letosniho roku na tuzemském trhu hlubokym pokle-
sem urovné€ obchodnich cen mlékarenskych vyrobki.

JOGURTY A OSTATNi TEKUTE ZAKYSANE VYROBKY

Tab. ¢. 6 Vyroba jogurtu
Podil v %

2008 2009

Vyroba v tunach
2008 2009

Index
2009/2008

Vyrobek

Jogurty celkem 70 831 78 424 100,0 100,0 110,7
Z toho - ochucené 53 179 57 491 75,1 73,3 108,1
- nizkotu¢né do 0,5 % 5970 5623 11,2 7,2 94,2

Vyroba jogurti se v prvnim pololeti leto§niho roku v porovnani se stejnym obdobim minulého roku
zvysila 0 10,7 % na 78 424 tun. Podil ochucenych jogurtii se mezirocné mirné snizil ze 75,1 % na 73,3 %.
Vyrazné snizZeni vykazaly nizkotu¢né jogurty o 4,0 % na 7,2 %. Vyroba dalSich tekutych zakysanych vy-
robku stagnovala a objem jejich vyroby se mezirocné snizil o 3,6 % ze 17 684 tis. tun v prvnim pololeti
minulého roku na 17 049 tis. tun v letosnim prvnim pololeti. Meziro¢né se zvysila vyroba kysaného ne-
ochuceného podmasli o 11,2 % na 4 870 tun.

Tab. ¢. 1 Vyvoj obchodnich cen vybranych mlékarenskych vyrobku v Ké/l/kg VYROBA MASLA
N N Tab. ¢. 7 Vyvoj vyroby a zasob masla
Virobek Cerven Cerven Rozdil Index ” °
v 2008 2009 2009/2008 Vyroba v tunach ‘ Index
Miéko polotucné trvanlivé karton - 1 1 10,47 8,03 2,44 76,7 2008 2009 2009/2008
MIéko odstf. trvanlivé karton - 11 9,56 7,58 -1,98 79,3 Pocatecni zasoba k 1. 1. 1736 2127 391 122,5
MiIéko polotuéné - sacek 11 11,08 X X X Vyroba 23 969 23 424 -545 97,7
MiIéko polotucné Cerstvé karton - 11 12,77 10,93 -1,84 85,6 Prodej na vnitinim trhu 20 332 21 421 1092 105,4
Maslo Cerstvé - 250 g, Al-folie, 16 % vody - 1kg 76,32 67,64 -8,68 88,6 T — 7207 1557 650 70,5
Tvaroh mékky 250g - Al-folie, 25 % susiny - 1kg 45,72 41,55 4,17 90,9
- . Konecna zasoba k 30. 6. 2 124 1502 -662 70,7
Eidamska cihla 30 % - 1 kg 81,17 67,29 -13,88 82,9
Eidamska cihla 45 % - 1 kg 84,95 80,12 -4.83 94,3 Celkova vyroba masla dosahla v prvnim pololeti letosniho roku podle udaji statistického bilan¢ni-

Nejvyssi mezirocni pokles Cervnovych cen sortimentu mlékarenskych vyrobka vykazalo polotucné
mléko trvanlivé v kartonech o 23,3 %, odstfedéné trvanlivé mléko o 20,7 %, syr eidamska cihla 30 %
t.vs. o 17,1 %, Cerstvé konzumni mléko polotucné v kartonech o 14,4 %, Cerstvé maslo 250 g balené
v Alfolii o 11,4 %, tvaroh mekky 250 g v Al-folii 0 9,1 % a eidamska cihla 45 % t. vs. 0 5,7 %.

Hluboky cenovy pokles zaznamenaly rovnéz surovinové komodity. Cena SOM v pytlich po 25 kg se
meziro¢né ve sledovaném obdobi snizila o 21,9 % na 43,38 K¢/kg. Obchodni cena masla v blocich se
snizila na 59,25 K¢/kg.

VYROBA KONZUMNIHO MLEKA
Vyroba konzumniho mléka se meziro¢né zvysila o0 5,4 % z 305 096 tis. 1 v 1. pololeti 2008 na 321 449
tis. I v letoSnim 1. pololeti.

Tab. ¢. 2 Vyroba konzumniho mléka podle zpusobu oSetfeni
Konzuoni mléko Vyroba v tis. 1 Podil v % Index
2008 2009 2008 2009 2009/2008
Konzumni mléko celkem | 305 096 321 449 100,0 100,0 105,4
Z toho - pasterované 53 355 50 515 17,5 15,7 94,7
- trvanlivé 251 741 270 934 82,5 84,3 107,6

Dominantni pfevaha trvanlivého mléka neustale posiluje a jeho podil se mezirocné ve sledovaném
obdobi zvysil o 1,8 % na 84,3 %. Podil pasterovaného mléka se reciprocné snizil na 15,7 %.

Tab. ¢. 3

Vyroba konzumniho mléka podle obsahu tuku

| Vyroba v tis. 1 | Podil v % | Index

2008 2009 2008 2009 2009/2008
X X X

Konzumni mléko

Odstifedéné/nizkotucné 11 105 3,5

Polotuéné 256 496 270 890 84,1 84,3 105,6
Plnotucné X 39 354 X 12,2 X
Celkem 305 096 321 449 100,0 100,0 105,4

Podil polotuéného mléka se mezirocné dale mirné€ zvysil 0 0,2 % na 84,3 % z celkového vystavu kon-
zumniho mléka. Podil plnotu¢ného konzumniho mléka vykazal ve sledovaném obdobi 12,2 % a odstie-
déného mléka 3,5 %.

Tab. ¢. 4 Vyroba konzumniho mléka podle zptuisobu baleni
Podil v %

2008 2009

Vyroba v tis. 1

Index

Konzumni mléko 2009/2008

2008 2009

Kartony trvanlivé 251 741 270 934 82,5 84,3 107,6
Kartony pasterované 17 127 12 468 5,6 3,9 72,8
Ostatni 36 228 38 047 11,9 11,8 105,0
Celkem 305 096 321 449 100,0 100,0 105,4

Z prehledu vyplyva, Ze z celkového objemu vyroby konzumniho mléka pripada 88,2 % na kartonové
obaly. Podil ostatnich obalil se v zasadé nezménil a mirn€ se snizil 0 0,1 % na 11,8 %.

SMETANY
Tab. ¢. 5 Vyroba konzumnich smetan, véetné kysanych
S, Vyroba v tis. | Podil v % Index
yrobe
: 2008 2009 2008 2009 2009/2008
Konz. smetany, 21879 24 582 1000 100,0 12,4
véetné kysanych
Z toho - kysané 7178 8 873 32,8 36,1 123,6
- s obs. tuku
nad 30 % 8620 9623 39.4 39.1 111,6

Vyroba konzumnich smetan véetné kysanych smetan se v prvnim pololeti letosniho roku v porovnani
se stejnym obdobim minulého roku zvysila o 12,4 % na 24 582 tis. 1. Zatimco se vyroba kysanych sme-
tan zvysila 0 23,6 % na 8 873 tis. I, vyroba smetan s minimalnim obsahem tuku 30 % vzrostla o 11,6 %
na 9 623 tis. 1.

Podil vyroby kysanych smetan z celkového objemu smetan véetné kysanych se mezirocné v hodnoce-
ném obdobi zvysil o 3,3 % na 36,1 %. Podil vyroby smetan s minimalnim obsahem tuku stagnoval a mir-
né se snizil z 39,4 % v r. 2008 na 39,1 % v letosnim 1. pololeti.

ho vykazu MZe 6-12, oddil III. zahrnujiciho vyrobu a uziti vSech jeho druhti, véetné pomazankového
masla a masla s rostlinnym tukem 23 424 tun, o 545 tun méné v porovnani s predchazejicim rokem
(index 97,7).

Prodej masla na vnitinim trhu se v 1. pololeti leto§niho roku meziro¢né zvysil o 1 092 tun a dosahl
21 421 tun (index 105,4).

Tab. ¢. 8 Struktura sortimentu
5 Vyroba v tunach ) Index
Vyrobek 2008 2009 Rozdil ‘ 2009/2008

Maslo Cerstvé 13 132 14 982 1850 114,1
Z toho:
- maslo s vys$Sim obs. vody X X X X
- solené maslo
Stolni maslo X X X X
Ostatni (bloky) X X X X
Maslo celkem 15 466 15 659 193 101,2
Pomazankové maslo 4 398 5 145 747 117,0
Smésné emulg. tuky 3307 2 465 -842 74,5
- z toho mlécny tuk 568 404 -164 71,1

Udaje v tabulce piedstavuji objemy finalnich vyrobki sledovaného sortimentu. Celkova vyroba tra-
di¢niho sortimentu masla s obsahem 16 % vody dosahla v prvnim pololeti letoSniho roku 15 659 tun
a byla v mezirocnim porovnani o 193 tun vyssi (+1,2 %).

Vyroba pomazankového masla se v prvnim pololeti letosniho roku mezirocné zvysila o 747 tun (+17,0 %)
a dosahla 5 145 tun.

TVAROHY A TVAROHOVE SPECIALITY

Tab. ¢. 9 Vyroba tvarohu a tvarohovych specialit
: Vyroba v tunach , Index
Vyrobek 2008 2009 Rozdil 2009/2008
Tvarohy 16 233 14 621 -1 612 90,1
Smetanové krémy 6 045 5699 -346 94,3
Tvarohové dezerty 1551 1542 -9 99,4
Celkem 23 829 21 862 -1 967 91,7

Sortiment vyroby tvaroht a tvarohovych specialit v priitbéhu letosniho 1. pololeti stagnoval a celkové
se snizil o 1 967 tun (-8,3 %) na 21 862 tun. Na celkovém vysledku se nejvyznamnéji podilelo sniZeni
vyroby tvarohli 0 9,9 % na 14 621 tun a sniZeni vyroby smetanovych krémii o0 5,7 % na 5 699 tun.

V ramci sortimentu tvarohi se na poklesu jejich vyroby podilel predevsim mékky tvaroh, jehoz ob-
jem se mezirocné snizil o 928 tun (-8,7 %) na 9 761 tun a déle jemny a tucny tvaroh s poklesem vyro-
by 0 592 tuny (-15,8 %) na 3 149 tun. Vyroba tvrdého tvarohu dosahla v prvnim pololeti letosniho roku
509 tun a primyslového tvarohu 711 tun.

SYRY
Vyroba prirodnich syrii se v prvnim pololeti letoSniho roku meziroéné snizila o 799 tun ze 41 585
tun v minulém roce na 40 786 tun v leto§nim roce (-1,9 %).
Snizila se i vyroba tavenych syrti o 431 tun z 8 841 tun v r. 2008 na 8 410 tun v letosnim 1. polole-
ti (-4,9 %).

Tab. ¢. 10 Vyvoj vyroby syri celkem
5 Vyroba v tunach ) Index
Vyrobek | 2008 | 2009 | Rozdil 2009/2008
Syry pfirodni 41 585 40 786 7199 98,1
Syry tavené 8 841 8 410 -431 95,1
Syry celkem 50 426 49 196 -1230 97,6

Celkova vyroba pfirodnich a tavenych syrii se mezirocné v hodnoceném obdobi snizila o 1 230 tun
(-2,4 %) z 50 426 tun v 1. pololeti r. 2008 na 49 196 tun v letoSnim 1. pololeti.

V nasledujici tabulce je uveden piehled vyroby pfirodnich syri podle tradiéniho sortimentniho Cle-
néni.
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Tab. ¢. 11 Sortiment vyroby piirodnich syra
. . Vyroba v tunach Index
Skupina syru 2008 2009 2009/2008
Cerstvé nezrajici 4 413 4593 180 104,1
Meékkeé zrajici X X X X
Bilé v solném nalevu 3901 4126 225 105,8
Plistiové 5993 5859 -134 97,8
Vybrané polotvrdé 21 680 20 587 -1093 95,0
Tvrdé a extra tvrdé X X X
Ostatni X X X

Nejvyssi podil z celkové vyroby prirodnich syrti pfipada na sortimentni skupinu vybranych polotvr-
dych syrii, zahrnujicich predev§im Eidam, Goudu a syr Madeland. Objem jejich vyroby se mezirocné
snizil o 1 093 tun (-5,0 %) a dosahl v prvnim pololeti letosniho roku 20 587 tun. Na celkovém objemu
vyrobenych prirodnich syrii predstavuje v letoSnim 1. pololeti jejich podil 50,5 %.

Meziroéni zvySeni objemu vyroby ve sledovaném obdobi vykazaly bilé syry v solném nalevu o 5,8 %
na 4 126 tun a Cerstvé nezrajici syry o 4,1 % na 4 593 tun. Objem vyroby plisnovych syrti se meziro¢né
ve sledovaném obdobi snizil o 134 tun (-2,2 %) na 5 859 tun.

SUSENE MLEKO
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Na podzimni vylety s nasimi
novymi vyrobky.

Tab. ¢. 12 Vyroba, vyvoz a zasoby suseného mléka (bez KDV)
. Vyroba v tunach Rozdil Index
Vyrobek
2008 2009 tuny 2009/2008
Poc¢. zasoba k 1. 1. 3101 5487 2 386 176,9
- z toho SOM 1816 3377 1 561 186,0
SMT 1285 2110 825 164,2 P;—.— -
Vyroba celkem 21 473 17 241 4232 80,3 servis kaﬂzervarn&
- z toho SOM 11 645 11 233 412 96,5 y
- 5 e ;i e 611 Purkyfiova 1000, 390 02 Tabor, Ceskd republika
Vyvoz celkem 10 001 9698 -303 97,0
- z toho SOM 5215 4947 -268 94,9
SMT 4786 41751 -35 99,3
Konec¢na zasoba k 30. 6. 5088 3455 -1 633 67,9
- z toho SOM 2637 2231 -406 84,6
SMT 2451 1224 -1 227 49,9

Celkova vyroba suSenych mlék se v prvnim pololeti letosniho roku meziro¢né snizila o 4 232 tun
(-19,7 %) na 17 241 tun. Na poklesu vyroby se rozhodujici mérou podilelo SMT sniZenim o 3 820 tun
(-38,9 %) na 6 008 tun.

Vyvoz susenych mlék dosahl v prvnim pololeti letoSniho roku 9 698 tun (-3,0 %). SniZeni objemu vy-
roby ovlivnilo pokles po¢atecnich zasob susenych mlék v letosnim 1. pololeti z 5 487 tun k 1. 1. 2009
na 3 455 tun k 30. 6. leto$niho roku.

Tab. ¢. 13 Zahrani¢ni obchod v tis. K¢
) 1. pololeti 1. pololeti , Index
Ukazatel/rok 2008 2009 Rozdil 2009/2008
Vyvoz mléka a vyrobkil 7 458 260 5927735 -1 530 525 79,5
Dovoz mléka a vyrobki 4350 957 4386 793 35836 100,8
Bilance (saldo) 3107 303 1 540 942 -1 566 361 49,6
UDAJE CELNI STATISTIKY

Vyvoj zahrani¢niho obchodu byl v 1. pololeti letosniho roku velmi nepfiznivy. Hodnota vyvozu se
v 1. pololeti mezirocné snizila o 1 530 525 tis. K¢ ze 7 458 260 tis. K¢ v roce 2008 na 5 927 735 tis.
K¢ v roce 2009 (20,5 %).

Dovoz se ve sledovaném obdobi mezirocné mirné zvysil o 35 836 tis. K¢ ze 4 350 957 tis. K¢ v roce
2008 na 4 386 793 tis. K& v roce 2009 (0,8%).

Vysledné saldo zahrani¢niho obchodu se v letoSnim 1. pololeti ve srovnani se stejnym obdobim mi-
nulého roku vyrazné zhorsilo o vice nez polovinu (-50,4 %).

Tab. ¢. 14 Vyroba mlékarenskych vyrobkiu v 1. pololeti 2009
Vyrobek Jedn. ‘ Vyroba 2008 | Vyroba 2009 ‘ I;‘gg’g‘;rz‘az;gl
Nakup mléka mil. 1 1209,4 1168,8 96,6
Priim. obsah tuku % 3,84 3,86 +0,02
Priim. obsah bilkovin % 3,33 3,33 -
Priim. nak. cena mléka 11 K¢/l 9,36 6,12 65,4
Konz. mléko celkem tis. 1 305 096 321 449 105.,4
Konz. smetany v¢. kysanych tis. 1 21 879 24 582 112,4
Jogurty celkem tuny 70 831 78 424 110,7
Konz. tvarohy tuny 16 233 14 621 90,1
Smet. krémy tuny 6 045 5699 94,3
Tvaroh. dezerty tuny 1551 1542 99.4
Maslo celkem tuny 15 466 15 659 101,2
Syry prirodni tuny 41 585 40 786 98,1
Syry tavené tuny 8 841 8 410 95,1
Sus. mléko celkem bez KDV tuny 21 473 17 241 80,3
z toho - odtuénéné tuny 11 645 11 233 96,5

* bez pomazankového masla a srpésn}'Ich emulgovanych tukt 5
Pramen: Statisticky vykaz MZe CR Ing. Milan K¥ivinek, CMSM

SEVEROFRUKT a.s.

Po prazdninach véam nabizime
nové vyrobky - suSenou zeleninu.

Vyrobce suiené zeleniny a ovoce, ovoenych koncentrati,
produkce sadby zeleniny, hrnkovych kvétin a péstovani zeleniny.

SEVEROFRUKT a.s.
Travéice 178, Terezin, tel.: +420 281 920 919
e-mail: info@severafrukt.cz, www.severofrukt.cz
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Aromata GIVAUDAN
Antioxidanty — askorbét sodny, isoaskorbat sodny
Pfirodni barviva
Dochucovadla - glutaman sodny, I+G
Glukoézové sirupy
O Glukézovo-fruktdzové (izoglukdza) — ndhrada cukru (ISOSUGAR®)
O Glukézové sirupy s obsahem fruktézy do 9 % - F9 (GLUCAMYL ®)
O Skrobové sirupy (GLUCAMYL ®)
O Tekuta dextrosa (AMYDEX®)
Kakaovy prasek odtu¢nény
Karamel - tekuty, krystalicky, aromaticky, specialni smési
Krystalicka gluk6za (MERISWEET ®) a fruktéza (FRUITOSE ®)
Konzervanty - benzoan sodny, kys. benzeova, kys. sorbova,
sorban draselny
Kyseliny — citrénova (monohydrét, anhydrét), vinna, jable¢ng;
citran sodny
Lecithin - praskovy i tekuty
O sojovy
O fepkovy
Lepek - nové také v bio-kvalité
O Organicky pfirodni lepek
Maltodextriny (MALTOSWEET ®)
Modifikované kukufi¢né skroby — E 1422, E 1442
O za tepla rozpustné
O instantni
O instantni granulované
Nativni kukufi¢ny a pseni¢ny skrob (MERIZET ®)
Oleoreziny a koreni
Pfimési do energetickych ndpojli - taurin, kofein
Pufované ceredlie
Susené glukézové sirupy (MALTOSWEET ®)
Syrovatkové a mlé¢né proteiny
Syrovatky
O demineralizovana
O delaktézovana
Sorbitol
O tekuty
O praskovy
Specialni mouky tepelné upravené zahustujici za studena
(MEREL ® - p3eni¢na, GRASMUS ® - kukufi¢nad)
Uméld sladidla - acesulfam K, aspartam, cyklamat, sacharinat
Vitaminy, minerdlni latky (jednotlivé i ve smésich)
Vlakniny
O rozpustné (inulin — FRUTAFIT ®, Polydextréza STA-LITE ®)
O nerozpustné (pseni¢nd, hrachova, tomatova,
citronovd, pomerancova, pohankova, Fava)
Vonné latky - vanilin, ethylvanilin, suSeny kokosovy creamer
Zahustovadla a stabilizatory (FRIMULSION ® — smési; Zelatina,
guarova guma, xanthan, karagenany, arabskd guma, LBG, pektiny,
mikrokrystalickd celul6za, CMC celulosova guma - AKUCELL ®, agar,
methylcelulosa a hydroxypropylmethylcelulosa - METHOCEL ®)

DULEZITA OZNAMENI!
OD 1.11.2008 DOSLO KE ZMENE NAZVU

PRODUKTU TATE&LYLE.
VSECHNY PRODUKTY ZUSTAVAJI V NABIDCE.

Stary nazev |
MERITOSE

Novy nazev
MERISWEET

MALDEX

GLUCODRY MALTOSWEET

MYLOSE
GLUCOMALT
ISOSWEET
GLUCOPLUS
GLUCOSWEET

GLUCAMYL

MERITENA MERIZET

Brenntag CRs.r. 0.
Mezi Uvozy 1850, 193 00 Praha 9
Tel.: 283 096 111, fax.: 281 920 589
e-mail: food@brenntag.cz
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 Dione |
Tradicni cesky vyrobek a
oceneny znackou KLASA g

e robce zmrazené zeleniny a ovoce
1T Bf!ilnjr tel: + 420 23'! ﬂﬂ"}SE‘I

et

o

Vds partner pri kontrole zdravotni nezdvadnosti
a jakosti Vasich vyrobkii

Kvalitni prouzky Twinsensor na inhibicni latky!

Tetracykliny pozitivni Tetracykliny pozitivai

B-laktamy negativni = — B-laktamy pozitivai

Radi Vam poskytneme informace o viech doddvanych
POSK] A
wyrobcich a provedeme jejich prezentaci.

NOACK CR, spol. s r.o.
Kvétnového vitézstvi 160, Praha 4,149 00 /
Tel. 267 913 415-7, Fax. 272 910 092
noack@noack.cz, www.noack.cz
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Hejtman Michal Hasek odpovida na nase otazky

Mgr. Michal Hasek je hejtmanem
Jihomoravského kraje. Soucasné
vykondva funkci piedsedy Asociace
krajii CR a funkci stinového minist-
ra zemédélstvi CSSD. Jeho odbhornym
zajmem je zemédeélstvi a potravinar-
ska politika. V této souvislosti jsme
mu polozili nékolik otazek.

Pane stinovy ministfe zemédel-
stvi, co se Vam vybavi pii slovech
zemédélstvi a venkov?

Problematiku zemédé€lstvi a venkova
chapu jako nedilnou soucast svébytnos-
ti naroda a tradi¢nich hodnot, a to ni-
koliv pouze jako rozvoj zemédé€lské vy-
roby, ale jako plny a bohaty zivot vSech
obcanti Zijicich na vesnici. Nasim hlav-
nim cilem je tedy vytvafeni plnohodnot-
ného zivota vS§ech obcant, ktefi na ven-
kové Ziji a pracuji a svou €innosti zasad-
né ovlivauji charakter a kulturni vzhled
krajiny nasi zemé.

Pravé generacemi ovérené hodno-
ty - Ucta k rodiné, zivotu, stafi, pudeé,
osobnimu vlastnictvi atd., vychazejici
z tradiCnich principl Zivota ob¢antl na
venkové, jsou zakladnim kamenem, na
némz socialni demokracie rozvoj venko-
va a zeméd€lstvi zaklada.

Demograficky vyvoj a migrace star-
sich obyvatel na venkov vytvari nepfi-
znivé rozlozeni obyvatelstva na nevy-
razné mensi skupinu s nadprimérnymi
prijmy ve méstech a pomérné Sirokou
skupinu obyvatel s podprimérnymi pfi-
jmy, véetné koncentrace star§ich obyva-
tel na venkové.

Situace, kdy pravé zemédélci, lesnici,
obyvatelé na venkové, ale i zaméstnanci
v potravinafstvi a dfevozpracujicim pri-
myslu jsou dlouhodobé skupinou s nej-
niz§imi prijmy, povazuji za dlouhodobé
neudrzitelnou a z hlediska dalsiho roz-
voje kulturni krajiny za rizikovou.

Pidu, vodu a lesy povazuji za strate-
gické a nenahraditelné zdroje pro udr-
Zitelny rozvoj kvalitniho Zivota nejenom
na venkové, ale i ve méstech. Navrhy na
rizné formy prodeje té€chto zdroji jsou
ohroZeni narodnich zajmu.

Chceme vyuzit strategické polohy
Ceské republiky na evropském rozvo-
di a preferovat takovou politiku, ktera
povede k obnoveni retenéni schopnos-
ti krajiny, dalsimu rozvoji vystavby po-
tirebnych vodnich dél, véetné obnovy
nékterych dfive zrusenych vodnich na-
drzi a rybniki. Voda je strategickou su-
rovinou budoucnosti.

Uvédomuji si, Ze pravé efektivni vy-
uziti téchto zdroji a dofeSeni negativ-
nich dopadt transformace ekonomiky
v oblasti zemé&délstvi a zakladni stabi-
lizace sektoru zeméde¢lstvi a lesnictvi je
predpokladem pro realizaci komplexni
a cilevédomé politiky rozvoje venkova,
jejimz vysledkem bude celkova social-
ni, ekonomicka a enviromentalni stabi-
lita.

Jednim z klicovych predpokladd pro
dosaZeni této rovnovahy je sjednoceni
fizeni problematiky venkova a zemédél-
stvi pod jedno zastfesSujici ministerstvo
- ministerstvo zemédélstvi a venkova.

Dalsim klicovym predpokladem je
efektivni vyuziti vSech dostupnych fi-
nancnich zdroju jak rozpoctovych, tak
mimo rozpoctovych pro podporu vy-
tvafeni novych pracovnich mist, diver-

zifikace podnikani a sluzeb na venko-
vé, podporu rozvoje venkovskeé turistiky
a vybudovani k tomu potiebné infra-
struktury, zejména v méné ekonomicky
rozvinutych regionech.

Pro dosazeni socialni rovnovahy
a stability predpokladame nadale pod-
porovat pfirozenou ochotu sdruzova-
ni obyvatel venkova v mistnich, regio-
nalnich a mikroregionalnich sdruzeni.
Vznik a ¢innost mikroregiont a jejich
uskupeni chapeme jako prirozené a po-
tfebné partnerstvi podnikatelského sek-
toru, obecnich samosprav a neziskové-
ho sektoru.

Nadale budeme preferovat potiebné
zvySovani socialnich a hospodarskych
funkci venkova ve spolupraci s dal§imi
resorty statni spravy.

Jak byste charakterizoval sou-
¢asnou situaci v zemédeélstvi?

Zemédéelsky sektor prochazi vaznou
krizi, ta je specifikovana pfedevsim pro-
padem zemédélské produkce, ktera je
predev§im v sektoru zivoCi§né vyroby
alarmujici.

V souvislosti s témito jevy je tieba se
soustiedit predevsim na stabilizaci sek-
toru Zivoc¢i§né vyroby, posilit podpory
sektoru formou podpor neovlivaujici
trzni prostiedi - podpora welfare zvi-
fat, podpora genetiky a investi¢ni pod-
pora modernizace technologii.

Stagnace odbytu obilnin je dusled-
kem problémi Zivo€iSné vyroby, piede-
v§im poklesu vyroby vepfového a dri-
beziho masa, historicky nejnizsi stavy
prasnic nenasvéd¢uji zadnému blizké-
mu obratu.

Problémy v sektoru mléka, kde je tre-
ba vice zacit tlacit na Evropskou unii
na zvySeni podpory exportu mlécnych
vyrobkd, zejména v ramci balickd na
odvraceni hospodarské a finanéni kri-
ze, kde je zatim diraz kladen na pod-
poru finan¢niho sektoru a automobilo-
vého primyslu.

Je tfeba pripravit programy pro alter-
nativni vyuziti vyprodukované biomasy,
ktera bude i v pristich letech pfebyvat,
CSSD disponuje moznosti podpory vy-
stavby bioplynovych stanic a pfimého
spalovani biomasy na urovni krajské sa-
mospravy, které vedle alternativniho vy-
uziti vyprodukované biomasy fesi proble-
matiku zeméd¢lskych odpadd, i kdyz pri
takto masivnim nasazeni je tfeba u bi-
oplynovych stanic zakazat moznost vy-
uziti kafilérnich odpadi tam, kde jsou
umistény v blizkosti obytnych zon.

Dale bude nezbytné prehodnotit vyu-
ziti a nasledné rozSifeni instituti inter-
vencnich aktl a exportnich refundaci
na dalsi komodity (v prvni fazi na ce-
nové ohrozenou produkci). V nejvice
ohroZenych komoditach vyuzit institu-
tu ochranné klauzule. Znovu ,,oprasit“
instituty minimalnich (cilovych) admi-
nistrativnich cen.

Z hlediska Casového vymezeni je
klicové doplnit koncepci zemédélstvi
a potravinafstvi pro CR alespoii do ro-
ku 2013 obsahujici staitem pozadované
objemy produkce v jednotlivych sekto-
rech, s cilem udrZeni sobéstacnosti ve
Vyrobé.

Soucasné Koncepce zemédélské poli-
tiky musi obsahovat aplikovatelna feSe-
ni odbytu a cen u prebytka.

Jaky je Vas recept na feSeni sou-
tasné situace v Agrarné potravinaf-
ském komplexu CR?

V kontextu ofekavaného makroeko-
nomického propadu je tieba iniciovat
~mobilizaci“ vS§ech dostupnych nastrojt
k finanéni podpofe sektoru, predevsim
1ze ocekavat zhorSenou dostupnost in-
vesti¢nich a provoznich uvérli, navic
velmi pravdépodobné dojde ke snize-
ni trzeb za produkci, z tohoto divo-
du bylo dobré posilit a obnovit ¢innost
PGRLF, ktery v minulosti tyto funkce
uspésné zastaval s pomérné slusnym
multiplikacnim efektem.

Programy PGRLF je tieba zrychlit
a vice zpfistupnit zemédélcim a potra-
vinafim.

Pro plnou funkcnost je nezbytné za-
chovat oba systémy podpory, dotaci
urokl z uvéru i garanci, mirné preklo-
pit tuto podporu ve prospéch investic-
nich uvért pro zeméd€lce a potravina-
fe, novym nastrojem by mohla byt pod-
pora uroku ze ,zelenych uveéra®, které
poskytuji zemédélcim bud’ dodavatelé
agrochemikalii, osiv a PHM nebo od-
bératelé produkce, ktefi poskytuji zalo-
hy na budouci produkci.

Je tfeba se pripravit na zvySené poza-
davky na feSeni vyvozli prebytkli zemé-
de€lské a potravinarské produkce, pod-
pory soukromého skladovani, posileni
vyvozll potravin v ramci humanitarnich
pomoci.

NAVRHUJI
TATO OPATRENI:

® Preklenovaci uvéry - jedna se o pied-
financovani projektt realizovanych
v ramci podpurnych schémat at jiz
vramci EAFRD (I. 1. 3. 1a 1. 1. 3.
2) nebo v ramci narodnich podpor
(dotacni titul 13), a to do vyse po-
skytnuté podpory. Casovy ramec je
bud vyplaceni podpory, nebo poskyt-
nuti standardniho uvéru bankou.

® Zaruka za uvér - zaruka za komerc-
ni uvér poskytnuty bankou v ramci
financovani projektu realizované-
ho ve vySe uvedenych podpurnych
schématech, a to do vySe poskytnu-
tého uvéru.

® Faktoring pohledavek (kratkodobé
odkoupeni pohledavek) - Efektiv-
ni zavedeni tohoto nastroje v ramci
PGRLF a s podporou statu by po-
mohlo pfeklenout vypadky cashflow
prvovyrobcli a potravinara kvili
dlouhym splatnostem faktur ze stra-
ny distribucnich fetézcti. Povazujeme
tento mechanismus za dlouhodoby,
efektivnéjsi a pIné€ trzné konformni
nastroj v porovnani s jednorazovym
vykupem pohledavek tak, jak je na-
vrhuje MZe.

® Podpora troku z ivéru - dotace Cas-
ti uroku z komer¢niho uvéru poskyt-
nutého bankou na financovani pro-
jektu realizovaného v ramci pod-
pirnych schémat, a to za béznych
dotaénich podminek PGRLF.

® Podpora exportu vybranych komo-
dit - dotace casti uroku na uvéry
na zasoby u exportujicich subjektt,
a to u komodit dle schvaleného se-
zZnamu.

e Uhrada likvidace odpadil - kadave-
ri.

Mgr. Michal Hasek, stinovy ministr zemédélstvi CSSD (vlevo), a Ing. Jakub Sebes-
ta, ministr zemédélstvi CR, na spolecném zemédélském wjezdu

® Exportni uvery, garance uvért a do-
tace urokull z uverl, pojisténi export-
nich dodavek v ramci PGRLF.

® Posileni prubézného financovani
podnikatelli cestou narodnich do-
taCnich programu a predfinancova-
nim projektd v ramci strukturalnich
fondu (rozsifeni uznatelnosti staveb-
nich uprav, snizeni bodového hodno-
ceni pfi vypoctu finan¢niho zdravi,
posileni podpory programu KLASA
a zefektivnéni marketingu kvalitnich
domacich potravin).

® Podpora zemédélského pojisténi ze-
jména u tzv. nepojistitelnych rizik.

® Podpora exportu - podnikatelské mi-
se, vystavy, prezentace.

® Docasné prominuti plateb socialni-
ho a zdravotniho pojiSténi.

® Podpora humanitarnich a ,welfare”
aktivit v ramci uplatnéni prebytkové
produkce.

® U vsech uvedenych opatfeni se navr-
huje doba trvani po dobu existence
hospodaiské a finanéni krize, resp.
recese ekonomiky, minimalné vSak
po dobu dvou let.

® [Legislativni, finan¢ni a kompetencni
dofeseni marketingové agentury.

Jaky je Vas nazor na regulaci po-
staveni fetézcii na maloohchodnim
trhu?

To je jedna z vlajkovych lodi CSSD,
jde o navrh zakona predlozeny a inici-
ovany poslanci za CSSD, je zpracovan
ve spolupraci s Potravinafskou komo-
rou CR.

Jde o navrh zakona, ktery trzné kon-
formnim zplisobem omezuje nekalé
praktiky velkodistribu¢nich fetézct, coz
je citliva problematika a problematika
plo$né zasahujici celou populaci.

Regulace fetézct (prodejni doba ne-
bo prodejni plocha) se prosazuji v ce-
1¢ Evropé a i v USA je legislativa, kte-
ra povoluje vystavbu a provozovani, po-
mérné prisna.

Problémem putisobeni fetézcl z hle-
diska omezovani konkurence se zaca-
la zabyvat i Evropska komise na popud
Evropského parlamentu.

Retézce maji dnes v rukou téméf
75 % trhu, méfeno podilem na malo-

obchodnich trzbach, jsou tedy zaklad-
nim cenotvornym prvkem a v soucas-
né dobé jsou stale Castéjsi signaly toho,
Ze svoje logistické a distribucni sily vyu-
Zivaji k pfednostni distribuci produkce
z ,matefskych“ zemi. Nejsou nositelem
nizkych marzi, jak deklaruji, a dokon-
ce nedokazou dnes ani vysvétlit, proc
je CR jednim z nejdrazsich statd v uréi-
tych druzich zbozi - o srovnani s ceno-
vou hladinou v USA ani nemluve.

V souvislosti s timto zakonem je tie-
ba se zacit zabyvat i postihovanim po-
ruSovani zakoniku prace ze strany za-
méstnavateld, stejné tak daleko vice
kontrolovat dodrzovani hygienickych
a zdravotnich principti a piedpisi, a je-
jich porusovani velmi tvrdé sankciono-
vat.

Retézce jsou puvodci praktik, kte-
ré vedou k nesmyslnému ekonomické-
mu tlaku na zpracovatele a vyrobce,
kdy vedle mnozstevnich skont uplat-
nuji rizné dalsi poplatky (regalné, za-
listovaci poplatky) a pozadavky - spo-
lutcast na promoakcich a propagaci,
dlouhodobé splatnosti faktur za doda-
né zbozi, vratky.

Ekonomicky tlak obchodnich fetéz-
cll na co nejnizsi cenu vede zpracova-
tele k hledani stale levnéjSich surovin
do vyrobkad.

Ekonomicky tlak na vyrobce a zpra-
covatele je pak prenaSen i do zemédél-
ské prvovyroby a vede k obrovskym pro-
blémim zejména s cash flow a nutnos-
ti zapojovat nijak levné, ale predevsim
v soucasné dobé obtizné dostupné uve-
rové preklenovaci zdroje a zesiluje pou-
ze ucinky soucasné krize zemédélského
a potravinarského sektoru.

Existuji znepokojujici naznaky ra-
dikalizace postojl, fetézce vyuzivaji
hrozby krize a poklesu spotfeby k no-
vému kolu tlaku na zpracovatele, diskri-
minace domaci potravinarské produk-
ce, tlak na zvySovani délky splatnosti
faktur za dodané zbozi, coz se zpétné
promita az k prvovyrobctim, kde je ten-
to efekt jesté zesilen poklesem cen ze-
médélskych komodit.

Deékuji za rozhovor.
Ing. Pavel Vesely

Vazeni pratele,
Nase vydavatelstvi pripravilo
pro odbornou a sympatizujici ve-

fejnost vypravnou a bohaté ilu-
strovanou knihu Josefa Radose

Reznici a uzenafi
- vyznamné udalosti
Vv case.

Obsah publikace pfipomene
budouci oslavu 700 let od udéleni
znaku a praporu ¢eskym fezniklim
mladym kralem Janem Lucembur-
skym, kterou budou feznici pod

zastitou prazského primatora sla-
vit v roce 2010.

V uvodnich kapitolach se autor
knihy zabyva dllezitymi udalostmi
pocinaje vznikem femesel a zakla-
danim mést. Obsah déle pokracu-
je popisem spolecenské a hospo-
défské problematiky v jednotli-
vych ¢asovych etapdach, kterd méla
podstatny vliv na rozvoj feznicko-
uzenériského femesla.

Autor knihy se nezabyvé uce-
lenou historif jate¢nictvi a vyroby
masnych vyrobkd v nasich histo-
rickych zemich, ale akcentuje nej-
dllezitéjsi etapy vyvoje oboru.

Publikace vyjde v prosinci
letoSniho roku v cené 240 K¢.
Objednavky pfijima pisemné

a telefonicky firma Abonts.r. 0.,
Chlumova 17, 130 000 Praha 3,
tel. 222 781 521,

603 287 522

Komplexni informace o knize
radi poddme na adrese:
Vydavatelstvi Agral s.r. 0.,
Zeleny pruh 1560/99,
140 02 Praha 4,
tel. 296 374 656,

602 315 170,
e-mail: agral@agral.cz

V posledni ¢asti knihy
~Reznici a uzenafi
- vyznamné udalosti v ¢ase”
jsme vyhradili prostor
pro inzerci, ktera bude
jisté dobrou pfilezitosti
pro prezentaci Vasich
vyrobkii a sluzeb.

Podle pfedbézného prizkumu
predpokladame, ze o knihu
bude nejen v odbornych
kruzich, ve skolach, ale
i u ctenarské verejnosti
znacny zajem, a proto bude

vydana ve vyssim nakladu.
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0 spolecnosti PENAM

0 spolecnosti PENAM, a. s., je znamo, Ze
produkuje vysoce jakostni vyrobky. Jakym
zplisobem je u Vas nastaven systém fizeni ja-
kosti?

Jakost nasich vyrobkii je pro spolecnost PENAM,
a. s., absolutni prioritou. V§e zaCina jiz sprav-
nym vybérem surovin a jednotlivych dodavate-
4. Vétsina z nich je certifikovana syst¢émem ISO
a my u nich vykonavame pravidelné zakaznické
audity.

Ve vyrobé je v§e podfizeno spravné vyrobni a hy-
gienické praxi. Nastavené nejmodernéjsi vyrobni
technologie a kvalitni prace naSich zaméstnancii
jsou pak zarukou vysoce jakostnich vyrobka.

Spolecnost PENAM, a. s., absolvuje také kazdo-
roc¢né velké mnozstvi auditd. Jedna se o audity za-
kaznicke, kdy do nasich vyrobnich jednotek pfijiz-
dé&ji auditori z obchodnich fetézcti i z jinych vyrob-
nich subjektl piesvédcit se, zda jsme schopni pro
jejich zakazniky vyrabét bezpecné vyrobky.

DalSim druhem auditl jsou audity certifikac-
ni a dozorové, jedna se o systétm HACCP, ISO

9001:2000, mezinarodni standardy IFS. Nedav-
no jsme certifikovali dvé vyrobni jednotky na ISO
22000.

Certifikaénich spolecnosti je v Ceské republice
cela rada. Jako v kazdém odvétvi se jedna o firmy
s vyhlaSenymi odborniky a potom o firmy ostatni.
Vybéru kvalitni certifikacni spolecnosti vénujeme
znac¢nou dilezitost, ziskani jakéhokoliv certifika-
tu systému jakosti je pro nasi spole¢nost prostied-
kem, jak prokazat fungujici systém v této oblasti,
nikoliv pouze cilem ziskat ,certifikat na zed™.

NOVE VYROBKY

V mésici zafi spolecnost Penam uvede na trh
NOVINKU chléb s kyselinou listovou. Kyselina lis-
tova je velmi dulezita zejména pro téhotné Zeny
a ty, které se chystaji otéhotnét - otéhotnéni je jed-
nodussi a nervova soustava ditéte se spravné vyvi-
ji. Uz 3 krajicky chleba s kyselinou listovou Penam
pokryji polovinu denni doporucené potieby kyse-
liny listové u téhotné Zeny.

Dale Penam rozsifuje fadu Sladky fit den, ktera
byla na trh uvedena letos v unoru. Ti, ktefi si chté-
ji pochutnat na zdravéjSim mlsani, maji moznost
ochutnat NOVINKY cerealni buchty s drobenkou
nebo para orechy.

Veronika Banovskad
Produktovy manazer

Vitezstvi zimbabwske
ekonomicke Skoly

Evropska komise, Ufad pro ochranu hospodaiské soutéze, Agrarni komora a dalSi institu-
ce se zajimaji o to, jaké jsou marZe ve vertikdle vyrobce potravinaiskych surovin, potravinar-
sky priimysl, obchod. Zajem o to je zpiisoben poklesem cen potravinaiskych surovin v zemé-

deélstvi, predevSim mléka.

Ponechme stranou fadu zasadnich aspekti, kte-
ré maji na ceny v celé vertikale vliv, a podivejme se
na problematiku z hlediska spotiebitele a pravidel
trzniho hospodarstvi.

Nedavno jsem citoval z rozhovoru v televizi: ,fi-
nalni cena se tvofi tak, Ze se seCtou naklady vsech
¢lent vyrobni vertikaly, kazdému se pfida spraved-
liva marze, a je to“.

Taky jsem dodal, ze takto jsme to délali své-
ho ¢asu na Federalnim cenovém uradé a ze fada
mych kolegli bude s timto postupem souhlasit.

Ale - vazeni kolegové - cena produktu nebo
sluzby nema zadny vztah k nakladim... Je to véc
dohody mezi prodavajicim a kupujicim v okamzi-
ku smény produktu za penize. To vi nejlépe spo-
trebitel.

A to ponechavam Vasemu vykladu slova ,spra-
vedliva marze“. Myslite opravdu, Ze se o tom lze
dohodnout?

Neobjevuji nic nového. A abych dodal této krat-
ké uvaze, kterou ostatné vSichni zname, podklad,

cituji z nedavné zpravy belgického ekonomického
ustavu SPF économie z roku 2008 o cené mléka:

»Neni zZadny pfimy a predpovéditelny vztah
mezi farmarskou cenou mléka u vyrobce mléka
a cenou mléka a mléénych vyrobkl placenou spo-
tiebitelem v obchodni siti.

Cena mléka placena zemédélci predstavuje pri-
mérné 30-40 % spotiebitelské ceny a dale hraji vy-
znamnou roli faktory cen energii a mezd u zpraco-
vatele. Nejpodstatnéjsi pfi tvorbé ceny je vztah na-
bidky a poptavky v obchodni siti pfi respektovani
jistych tradicnich specifik a dlouhodobého vyhle-
du. Kratkodobé vykyvy cen jsou spise vyjimkami.
Neni zadnych divodii domnivat se, Ze souc¢asné
vykyvy cen surovin budou mit podstatny vliv na
tvorbu cen mléénych vyrobku v dlouhodobém vy-
hledu® (konec citatu).

Kazdy jiny vyklad ¢i nasilna uprava tohoto sta-
vu je dalSim vitézstvim zimbabwské ekonomické
Skoly, kterd nyni slavi takové uspéchy pri reSeni
krize v EU i USA. Ing. Oldrich Obermaier

Eastern Sugar CR snizi zakladni

kapital o 844,5 mil. K¢

Spolecnost Eastern Sugar CR, ktera v Cesku provozovala tii cukrovary a kviili reformé cu-
kerniho poradku EU je uzaviela, snizi zakladni kapital o 844,5 milionu korun z 846,5 milionu
korun na dva miliony korun. Penize firma vyplati svému jedinému akciondfi, kterym je nizo-
zemska spolecnost Eastern Sugar. Spolecnost Eastern Sugar CR toto rozhodnuti fadné valné
hromady zverejnila v poslednim cisle Obchodniho véstniku.

,Duvodem snizeni zakladniho kapitalu spolec-
nosti je utlumeni aktivit spolecnosti a s tim souvi-
sejici uvolnéni volnych zdrojti spolecnosti vypla-
tou jedinému akcionafi pro realizaci jinych projek-
t v ramci skupiny Eastern Sugar,” uvedla Eastern
Sugar CR.

Spole¢nost Eastern Sugar, ktera je spoleCnym
podnikem britské Tate & Lyle a francouzské Saint
Louis Sucre, pied koncem roku 2006 oznamila,
ze v souladu s planovanym omezovanim cuker-
né vyroby v EU uzavie vSech pét zavodu ve stied-
ni Evropé, tii v Cesku a po jednom na Slovensku
a v Madarsku. V CR se uzavieni tykalo cukrova-
ri v Némcicich nad Hanou na Prostéjovsku, Hro-
chové Tynci na Chrudimsku a Kojetiné na Pre-
rovsku.

Cukrovarnicka spole¢nost Eastern Sugar a tu-
zemsti péstitelé cukrové fepy poté dostali z re-
strukturalizaéniho fondu EU bezmala 75 milio-
ni eur (1,94 miliardy korun). Z restrukturalizacni
podpory pripadlo zhruba 71 procent spole¢nosti
Eastern Sugar a zbyvajici Cast si rozdéli péstitelé
cukrové fepy. Firma Eastern Sugar dostala spole¢-
né se zemédelci navic i zpétnou restrukturalizac-

ni podporu 340,3 milionu korun, ktera zohlednuje
to, Ze nyni jsou podminky pro vyplatu podpory za
vraceni cukerné kvoty vyhodnéjsi nez v dobé, kdy
o kompenzaci pozadala tato firma.

Vlada pak loni v dubnu rozhodla, Ze byvali pés-
titelé cukrové fepy, ktefi byli dodavateli Eastern
Sugar, by méli ziskat vice nez 11 miliont eur (283
miliont korun) na nakup novych zemédélskych
stroju.

Cesko pfislo po odchodu cukrovarnické skupi-
ny Eastern Sugar o povolenky na produkci vice
nez 100 000 tun fepy. Predloni tak tuzemska pro-
dukce klesla o ¢tvrtinu na priblizné 340 000 tun
z dFivéjsich 450 000 tun. CR, ktera byla dosud tra-
dicnim vyrobcem a exportérem cukru, jej nyni mu-
si vice dovazet.

Zakladem reformy cukerniho pofadku EU je
pokles zarucenych cen cukru v EU béhem ctyf
let do roku 2010 skoro o 40 procent a obdobné
vyrazné zlevnéni cukrovky. To ma vést k odchodu
nekonkurenceschopnych vyrobct z trhu. Produk-
ce cukru v Unii tak ma béhem cCtyr let klesnout asi
0 25 procent, tedy asi o Sest milionl tun.

FEugenie Linkovd
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ZE SVETA

DETEKCE PRIDAVKU
KUKURICNEHO SIRUPU
DO MEDU

Vzhledem ke své relativné vysoké cené, omeze-
nym a fadou faktorti ovlivnénym dodavkam a kom-
plexité slozeni je med s vidinou ekonomického zis-
ku ob¢as falSovan pridavkem levnych sirupt - ku-
kufi¢ného, invertovaného a vysokofruktozového.
Tyto sirupy se laboratorné€ nesnadno detekuji, ne-
bot jejich uhlovodikovy profil Ize uméle vytvorit
tak, aby byl velmi podobny profilu pravého me-
du.

FalSovani medu se postupné vyvijelo od prosté-
ho priliti cukerného roztoku az k pfidavkim spe-
cialné pripravenych sirupt, jejichz chemické slo-
Zeni velmi zdarné€ napodobuje slozeni a vzajemny
pomér sacharidl v pfirodnim medu. K detekci fal-
Sovani byla pouzita fada metod: analyza poméru
stabilnich izotopt uhliku, nuklearni magneticka
rezonance, diferencialni kalorimetrie ¢i stanoveni
obsahu prolinu. Velka pozornost byla téz vénova-
na stanoveni majoritnich sacharidi medu pomoci
kapalinové chromatografie sprazené s refraktome-
trickou detekci, aniontové chromatografie s pulzni
amperometrickou detekci (HPAEC-PAD), ¢i ply-
nové chromatografie s plamenoionizacni detekci
(GC-FID) nebo hmotnostni spektrometrii.

Mimo monosacharidy med obsahuje téz oligo-
sacharidy se stupném polymerizace (DP) od 3 do
6. FalSovani kukuficnym nebo vysokofruktozovym
sirupem by tedy znamenalo, Ze v takto upraveném
medu budou mimo vySe zminéné oligosacharidy
v urcitém mnoZzstvi pritomny téz oligosacharidy ji-
né, a to se stupném polymerizace 12, a taktéz zde
budou stopy oligosacharidi s DP13-DP15.

Ve Francii na univerzité v Lyonu zkoumal vé-
decky tym mozZnost pouziti polysacharidovych
profild medu k detekci jeho falSovani. Cukerné si-
rupy pochazejici z netiplné hydrolyzy skrobu mo-
hou obsahovat smés oligosacharidii a polysacha-
ridu slozenych pouze z glukézovych monomert
s vazbou 1-4 a 1-6. Z toho vyplyva, ze pfitomnost
téchto sloucenin v medu by méla indikovat mozné
falSovani medu témito sirupy.

Megherbi a kolegové v Clanku v Casopise Ag-
ricultural and Food Chemistry (57, 2009, ¢. 6,
s. 2105-2111, doi: 10.1021/jf803384q) popisuji, jak
poprvé pouzili metodu HPAEC-PAD ke stanoveni
fingerprintl vzorktl autentického akatového a kvé-
tového medu. Poté byly vzorky téchto medu upra-
veny pridavkem 0,1 ¢i 1,0% komeréniho kukufic-
ného sirupu (10 % fruktozy, 45 % glukozy, 30 %
maltozy, 13 % maltotriozy a 2 % vysSich oligosa-
charidii). Vzhledem k vysoké komplexnosti vzorki
a velmi nizké koncentraci pfitomnych polysacha-
ridi (DP<12) byla pied vlastni analyzou HPAEC-
PAD k odstranéni monosacharidi a malych oligo-
sacharidl pouzita extrakce na pevné fazi.

Na zakladé fingerprintl byla prokazana pfitom-
nost polysacharidi (DP 11-17) ve vzorcich medu
zamérné zfalSovaného v laboratofi pridavkem 1 %
kukufi¢ného sirupu. Tyto polysacharidy ve vzor-
cich pravého medu detekovany nebyly. V pfipadé
akatového medu falSovaného pridavkem 0,1 % ku-
kufi¢ného sirupu maximalni vySka piku odpovi-
dajiciho polysacharidim DP12 - DP17 vysplhala
z hodnoty 12 pravého medu na hodnotu 38 u vzor-
ku falSovaného. Celkové lze vSak konstatovat, Ze
uprava medu pridavkem 0,1 % sirupu byla jen ob-
tizné detekovatelna. Autofi na zavér uvadéji, ze fal-
Sovani na takto nizké urovni je vS§ak jen malo prav-
dépodobné, protoze z hlediska ekonomického by
prineslo jen velmi nepatrny zisk.

KONZERVACE
POMERANCOVE STAVY
CHITOSANEM

Ucinnosti chitosanu nizké i vysoké molekular-
ni hmotnosti jako pfirodniho konzervacniho €ini-
dla v potravinach a napojich se zabyva rada od-
bornych studii. V ¢lanku v Casopise Innovative
Food Science and Emerging Technologies Ana B.
Martin-Diana a jeji kolegové z Dublinského tech-
nologického ustavu popisuji své pokusy, jimiz zjis-
tuji, zda bude chitosan vhodnym konzervacnim
prostiedkem i pro pomerancovy dzus.

Jednim s hlavnich problémi Cerstvé pomeran-
Cové stavy v pribéhu skladovani je jeji rychlé ka-
Zeni a ztrata obsahu vitamini. Mimoto se v USA
vyskytlo nékolik pfipadi kontaminace této stavy
kmeny Salmonella typhimurium a naslednym one-
mocnénim spotrebiteld, takze americké minister-
stvo zdravotnictvi nedoporucuje spotiebitellim pit
tuto ovocnou $tavu nepasterovanou.

Cilem vyzkumu Martinové-Dianové bylo zjistit,
zdali bude mozné pouzit chitosan jako pfirodni
konzervant i pro pomerancovou §tavu, a to jako al-

ternativu pasterace. Vzhledem k tomu, Ze spotre-
bitelé jsou stale znalejsi a zaujimayji stale kritiCtéjsi
postoj k tradicnim metodam konzervace potravin,
tj. k tepelnému oSetfeni ¢i pouzivani syntetickych
konzervant(, potravinafsky primysl zacal aktivné
hledat nové metody pro minimalni zpracovani po-
travin, zejména ovoce a zeleniny, nebo pouzivat bio-
aktivni prisady.

Chitosan, ktery je nestravitelnym oligosachari-
dem, se ziskava deacetylaci chitinu - hlavni kom-
ponenty bunécné stény hub a vnéjsi kostry hmyzu
a korysi. Je jednim z nejhojnéji se vyskytujicich or-
ganickych materialti. Pozitivni iontovy naboj pro-
pujcuje chitosanu schopnost chemicky vazat tuky
a zlucové kyseliny. Jako biodegradabilni netoxic-
ky polymer ma chitosan Siroké spektrum vyuziti
ve farmaceutickém, chemickém i potravinaiském
pramyslu pfi imobilizaci a purifikaci enzym?, ¢is-
téni odpadnich vod a diky svym vazebnym, zeliru-
jicim, zahus§fovacim a stabilizaénim vlastnostem
i jako prisada do potravin nového typu.

Vzorky pomerancové stavy byly pfipraveny
ze Spanélskych pomeranct odridy Navelina Valen-
cia. Cerstvé vymackana §tava byla zcezena, aby se
odstranily kousky diené a seminka. Takto pfiprave-
na stava byla okamzité homogenizovana a smicha-
na s chitosanem tak, aby jeho finalni koncentrace
byly od 0 do 2 g na litr. Napoj byl poté uchovavan
pii 4 °C ve sterilnich neprihlednych polyetyleno-
vych nadobach. Pouzity chitosan pochazel z kra-
bich krunyfi, stupen deacylace byl 75 %. Vzorky
stav byly zkoumany z hlediska fady mikrobiologic-
kych a jakostnich parametrii véetné pH, celkové
rozpustné susiny, barvy, enzymatického a neenzy-
matického hnédnuti, zakalu, viskozity a celkového
poctu aerobnich mikroorganizmi. Taktéz byl sta-
noven obsah kyseliny askorbové, karotenoidd, me-
tylesterazova aktivita. Panel skolenych ochutnava-
¢u provedl senzorickou analyzu.

Vysledky ukazaly, zZe se stoupajici koncentraci
chitosanu klesala jakost flavoru a vSeobecna pfi-
jatelnost stavy. Zintenziviovala se zejména horka
chut. Panelisté vSak rovnéz uvadéli, Ze i pasterace
ovlivnila flavor zkoumanych vzorki stavy negativ-
né. Koncentrace chitosanu v rozmezi 0-0,8 g/litr
neméla vliv na obsah kyseliny askorbové, koncen-
trace chitosanu nad uvedenou mez vSak jiz vedla
ke snizeni obsahu vitaminu C, a to pravdépodob-
né v disledku sekvestrace. Chitosan nechrani ka-
rotenoidy pied oxidaci a jejich obsah tudiz klesl
ve vSech vzorcich pfimo umérné ¢asu uchovavani.
Chitosan v koncentracich do 1 g/litr snizil celkovy
pocet aerobnich bakterii o 1 logaritmus, pfi kon-
centracich vyssich - do 2 g/litr, uz k dalsi reduk-
ci poCtu aerobii nedoslo. Chitosan zvysil ,,zIutost*
a snizil hnédnuti vzorkli pomerancové stavy.

V zavéru studie autofi pouziti chitosanu ja-
ko prirodniho konzervacniho ¢inidla ke konzer-
vaci Cerstvé pomerancové Stavy doporucuji, a to
v koncentracich do 1 g/litr, nebot zajistuje jakost
a uchovani kyseliny askorbové a karotenoidii v pri-
béhu skladovani a snizuje mikrobialni zatéz stavy.
Lze se tedy vyhnout standardnimu tepelnému oSet-
feni, které ma negativni dopad na nutri¢ni hodno-
tu tohoto ovocného napoje.

Martin-Diana et al.: Orange juices enriched wi-
th chitosan: Optimisation for extending the shelf-
life. Innovative Food Science & Emerging Techno-
logies, in press, doi: 10.1016/j.ifset.2009.05.003.

VLIV METODY
ZPRACOVANI NA SOJOVE
POLYFENOLY

Sojové boby a potraviny na bazi soji obsahuji
Cetné polyfenoly a jiné latky s antioxidaéni aktivi-
tou, které proptijcuji témto potravinam zdravi pro-
spésné ucinky. K nevyhodam séjovych vyrobki pa-
tfi jejich nepfijemny flavor a pfitomnost inhibito-
ra trypsinu a latek zpusobujicich nadymani, coz
oboji vyzaduje tepelné oSetreni. V ¢lanku v caso-
pise Journal of Agricultural and Food Chemistry
(57,2009, ¢.11, s. 4706-4717) Baojun Xu z Purdue

University a Sam K Chang z North Dakota Sta-
te University popisuji experimenty, zjistujici do ja-
ké miry metody tepelného oSetieni - ultravysoka
teplota a tradi¢ni injektaz pary - ovliviiuji obsah
zdravi prospésnych latek v s6jovém mléku pripra-
veném ze tii odrud soji.

Ve studii byly pouzity jedna Cerna a dvé zluté
odridy soji, pricemz jedna zluta odrida neprodu-
kovala lipoxygenazu. Boby byly zpracovany na sy-
rové sojové mléko, které bylo poté oSetfeno meto-
dou pfimého i nepfimého UHT ohfevu, oboji po
dobu 60 sekund pfi 143 °C, nebo tradi¢nim ohfe-
vem na plotné ¢i injektazi pary, oboji po dobu 20
minut pii teploté 100 °C. Poté byly ve vzorcich
meéfeny obsahy flavonoidi, izoflavoni, flavan-3-
olt, antokyaninti a celkovych fenolovych slouce-
nin. Mimoto byla stanovena aktivita pohlcovani
volnych radikall, a to pomoci metod DPPH (2-di-
fenyl-1-pikrylhydrazyl radikal), FRAP (ferric redu-
cing antioxidant power) a ORAC (absorpéni kapa-
cita pro kyslikové radikaly).

Pfi srovnani se syrovym sojovym mlékem je z vy-
sledki vidét, ze v§echny typy tepelného zpracova-
ni vyznamnym zpusobem snizily celkovy obsah fe-
nolovych latek a zvysily mnozstvi flavonoidi, a to
u mléka ze vSech tii sojovych odriid. Vsechny ty-
py zpracovatelskych metod zvysily hodnoty DPPH
a FRAP v sojovém mléku pripraveném z obou zlu-
tych odrud, zatimco UHT osetfeni zvysilo hodno-
tu ORAC. Tradi¢ni postupy tepelného zpracovani
vedly naopak ke sniZeni vySe zminénych hodnot.
V pripadé sojového mléka z Cernych sojovych bo-
b vSechny tepelné procesy snizily hodnotu ORAC
(ve srovnani se syrovym sojovym mlékem). V za-
véru autofi uvadéji, ze tepelné osetieni vyvolalo
vyznamné zvySeni koncentrace 7-O-beta-glukosi-
dl a acetylglukosidll a snizeni malonylglukosidi
a aglykont.. Nepifimy UHT ohfev pomoci vymé-
nikl tepla transformoval vice izoflavonti z malo-
nylglukosidi na 7-O-beta-glukosidy, nez tomu by-
lo u pfimého UHT ohfevu. Celkové lze fici, Ze
u vSech tfi odrud soje tradicni injektaz pary a ne-
primy UHT ohfev zptisobuji mensi ztraty v celko-
vém obsahu fenolovych sloucenin a vedou k vys-
$i antioxidaéni kapacité, nez je tomu u tradi¢niho
ohfevu na plotné a primého UHT ohrevu.

APLIKACE PROTEOMIKY
VE VEDE O MASE

V kvétnovém cisle e-Casopisu FoodInfo Online
Features (http://www.foodsciencecentral.com/fsc/
ixid15672) na strankach Food Science Central je
¢lanek poskytujici prehled o postupech, v nichz by-
la k lep§imu pochopeni molekularnich zmén ovliv-
nujicich klicové kvalitativni atributy masa - kieh-
kost a Stavnatost - pouzita proteomika. Autorka,
Kristina Hollung, je védeckou pracovnici v Nofi-
ma Mat, jednom z oddé€leni Norského vyzkum-
ného ustavu pro potravinarstvi, rybarstvi a akva-
kulturu.

Proteomika je véda zabyvajici se studiem struk-
tury a funkce proteini. Proteom je soubor vSech
proteind produkovanych urcitym organismem, ¢ili
je to obdoba genomu, jenz je souborem vSech gent
urcitého organismu.

Hollungova ve svém c¢lanku vysvétluje, Ze sva-
ly jsou metabolicky velmi aktivnimi tkanémi a Ze
metabolicky stav v okamziku, kdy je jatecné zvire
porazeno, mize mit zasadni vliv na kvalitu masa.
Metabolicka aktivita svalu je fizena Cetnymi endo-
gennimi enzymy. Mimoto strukturalni svalové pro-
teiny, které tvofi svalova vlakna, jsou klicovymi ¢i-
niteli urcujicimi texturu masa. Tradi¢ni biochemic-
ké techniky obvykle umoznovaly zabyvat se jenom
jednim proteinem, proteomika umoziuje studovat
v urcitém casovém intervalu zaroven stovky protei-
nt. Biochemické drahy dfive v souvislosti s kvali-
tou masa neidentifikované byly tudiz odhaleny pra-
vé pomoci tohoto nového pristupu.

Zatimco genom organismu zlstava relativné
stabilni, proteom je systém mnohem komplexnéj-
$i, neustale se v Case ménici a bunka od bunky

se lisici. Vzorky svali obsahuji proteiny, které se
navzajem odliSuji v rozpustnosti. Tuto rozdilnost
1ze vyuzit k oddéleni ve vodé rozpustnych enzymi
od myofibrilarnich proteint. Vétsina proteomic-
kych nastroju k identifikaci proteinti je zalozena
na separaci individualnich proteinti pomoci dvoj-
rozmérné elektroforézy nasledované hmotnostni
spektrometrii. Ve védé o mase se proteomika nyni
pouziva ke studiu svalu ihned po porazce, v pribé-
hu procesu starnuti (zrani masa) a taktéz pfi sledo-
vani reakci na riizné podminky zpracovani.

V oddéleni Nofima Mat byly provedeny bio-
psie svalovych tkani u zivého skotu a poté odebra-
ny dalsi vzorky ze stejnych tkani kratce po poraz-
ce zvifat. Porovnani proteinového slozeni téchto
vzorki ukazalo, ze po porazce se ve svalu longis-
simus dorsi znacné zvySilo mnozstvi fady meta-
bolickych enzym a stresovych proteinii. Nékteré
z téchto proteinti byly identifikovany jako glykoly-
tické enzymy ¢i jako enzymy ucastnici se oxidativ-
niho metabolismu. Glykolytické enzymy jsou pfi-
¢inou posunu aerobniho energetického metabolis-
mu ve svalu post mortem na glykolytickou drahu.
Aerobni energeticky metabolismus se ihned po po-
razce sice zintenzivnil ve snaze o obnoveni hladi-
ny ATP, posléze vSak vzhledem k vyCerpani zaso-
by kysliku ve svalu zkolaboval.

Hollungova zminuje studie realizované v Nofi-
ma mat i dalsi, tentokrat danskou studii, kter¢ uka-
zaly pomoci proteomickych metod, Ze jak struktu-
ralni, tak metabolické proteiny rozhoduji o kieh-
kosti vepfového masa. Korejska vyzkumna skupina
opét pomoci proteomickych metod prokazala, ze
stresové proteiny negativné ovlivni kiehkost hové-
ziho masa. V INRA ve Francii byly proteomické
techniky pouzity ke zkoumani mechanismt zodpo-
védnych za zmény barvy vepiového masa.

V zavéru prace Hollungova znovu opakuje své
tvrzeni, Ze proteomika je vybornym nastrojem pro
studium svalovych proteinil a mtize pfispét k po-
chopeni molekularnich mechanismd, které¢ podmi-
nuji kvalitu masa.

PRODUKCE VITAMINU D
V ZAMPIONECH
STIMULOVANA UV
SVETLEM

Tym australskych védct informoval, ze vysled-
kem pouziti UV svétla pfi péstovani Zampiont jsou
houby bohaté na mnozstvi vitaminu D.

U lidi je hlavnim zdrojem vitaminu D expozice
pokozky slune¢nimu zafeni, hojn€ tohoto vitaminu
je téZ obsazeno v fadé potravin, zejména ve vyrob-
cich z tu¢nych ryb. Deficience vitaminu D muze
byt problémem v zemich s dostatkem slune¢nich
dni. K lidem nejcastéji postiZenym timto nedostat-
kem patfi zejména seniofi a Zeny s tmavou pokoz-
kou chodici zahalené a jejich déti. Diisledkem de-
ficience vitaminu D je zhorSena mineralizace kosti
vedouci k ,,méknuti kosti“ a k rozvoji ktivice u déti
a osteomalacie u dospélych.

Houby bézné obsahuji vysokd mnoZstvi prekur-
zoru vitaminu D ergosterolu. Vzhledem k tomu, Ze
Zampiony se péstuji v uzavienych prostorach bez
pritomnosti slune¢niho svétla, ergosterol v nich
neni konvertovan na vitamin D. Austral$ti vyzkum-
nici proto zampiony Agaricus bisporus ozafovali
po dobu od 2 sekund do 30 minut svétlem UV-C
z xenononové lampy. Tato, pokud byla vici zam-
pioniim nastavena do urcité pozice, neméla na je-
jich zbarveni Zadny vliv. Popsana technologie se
v USA pouziva jiz od roku 2008.

Australsky tym informoval, ze vitamin D pro-
dukovany v Zampionech v disledku ozafovani byl
stabilni jak za pokojové, tak chladnickové teploty
po dobu 8 dnt, coz je kliCovy pozadavek austral-
ské potravinarské legislativy. Mluv¢i Mezinarodni
spolecnosti mykologickych véd a taktéz Asociace
australskych péstitelti hub potvrdili, ze 100gramo-
va porce ozafovanych hub poskytne pfiblizné do-
porucovanou denni davku vitaminu D pro dospé-
lou osobu a Ze se v Australii planuje prodej takto
péstovanych zampiont jiz koncem roku 2009.

Zprava o tomto pocinu byla pfijata se smiSeny-
mi pocity, a to zejména odborniky na vyzivu. Ti si-
ce houby jako dalsi potravni zdroj vitaminu D vita-
ji, ale zaroven varuji, Ze vyse popsany zpusob pés-
tovani mize mit zhoubné disledky pro vitaminy
skupiny B, které jsou na UV zafeni citlivé.

Vyzkumnici z University of Western Sydney, je-
jichz vyzkum byl podpofen Asociaci australskych
péstiteld hub a spolecnosti Horticulture Australia
Ltd., publikovali sva zjisténi v ¢asopise Journal of
Agricultural and Food Chemistry, 57, 2009, ¢. 8,
s. 3351-3355, DOI: 10.1021/jf803908q.

Tatiana Oldrichova
Zemédélskd a potravindrska knihovna,
Ustav zemédeélské ekonomiky a informaci
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MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI

Vyuzijte dotace na rozvoj
podnikani a pro zkvalitnéni Zivota

EVROPSKY ZEMEDELSKY FOND PRO ROZVO)| VENKOWA:
EVROPA INVESTLIE DOVENKOVSXTCH OBLASTI PROGRAM ROZVOJE VENKOVA

Ing. FrantiSek Kruntorad, CSc.

infak

POTRAVINARSKA PORADENSKA AGENTURA
Tel.: 296 374 656, 241 445 863, fax 296 374 658

E-mail: agral@agral.cz
Zeleny pruh 1560/99, 14002 Praha 4

@ Navrhy zaclenéni potravinafskych vyrobkl a spravné zatfidéni jejich nazvi a zakon-
nych textaci pro oznacovani etiket (obald) pro potraviny. Dle zakona o potravinach a pro-
vadécich vyhlasek v platném znéni.

DOPORUCUJEME REVIZE SOUCASNYCH ETIKET,
navazné na realizované legislativni zmény.

® poradenstvi v oblasti zakonu o obalech a odpadech,

® Skoleni pracovniku z hygienického minima,

® podnikatelské zaméry, studie a projekty vyroby potravin,

@ profesni uplatnéni v potravinafském pramysilu, nabidka-poptavka, bezplatné (viz www.infak.cz),
® dalSi potravinarské sluzby dle specifickych potfeb zékaznika,

® POHLEDAVKY - profesni zkugenost od r. 1993.

POTRAVINARSKA @ POtraVinéi:s_kﬁ REZNICKO/ 7:*,“:“
eLece zpravodaj UZENARSKE noviiy

Rocéni predplatné Roc¢ni predplatné Roc¢ni predplatné
+ €dasteénd dhrada + ¢dste¢nd uhrada + ¢asteénd uhrada
postovného — 805,- Ké postovného - 320,- Ké postovného - 216,- Ké

OBJEDNAVKA PREDPLATNEHO

Jméno (nazev podniku):

Adresa:

Mésto: PSC:
ICO: DIC:
Cislo Gétu/kod banky:

Pocet vytisku:

Datum objednavky:
Jmeéno objednavajiciho:
Telefon:

-~ . Objednavka je stala — neni nutno kazdoro¢né obnovovat.
Zadame pouze nahlasovani veskerych zmén (adresy, pocet vyti§kﬁ apod.) v co nejkratsi dobé.

ALIMA znackova potravina, a. s. Objednavany titul oznacte v prisluSném ramecku.
sidlo: Lopatecka 223/13, 147 00 Praha 4

tel.: 321 611 101, fax: 321611 117 Objednaci kupon zaslete na firmu ABONT, s.r.o.,

Chlumova 17, 130 00 Praha 3

Potravinarsky zpravodaj — vydava AGRAL s. r. 0., Zeleny pruh 1560/99, 140 02 Praha 4 - Branik, tel.: 296 374 656, $éfredaktor — 296 374 659, fax: 296 374 658, e-mail: redakce@agral.cz; p.zpravodaj@agral.cz; http://www.agral.cz.
Oddéleni inzerce a administrace: tel. 296 374 657, fax 296 374 658. Ing. Pavel Vesely, $éfredaktor. Objednavky vyfizuje: Abont s. r. o., Chlumova 17, 130 00 Praha 3, tel./fax: 222 781 521. DTP a grafickd Uprava:
Pavel Vodicka — grafické prace. Tisk: VS, Praha 4 - Pankrac. ISSN 1801-9110. Eviden¢ni ¢islo MK CR E 104484.
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m
SPOLEHLIVY PARTNER
PRO PEKARE A CUKRARE

CHYTRE, SNADNE
A MODERNI!

PRO PRIPRAVU
PEKARSKYCH
~ A CUKRARSKYCH
VYROBKU
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OBRACEJTE SE NA NAS:
TEL.: 210 082 630, 800 173 322 / FAX: 210 082 635
E-MAIL: info@kaka-cz.cz, www.kaka-cz.cz
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Spolecnost Agroetanol TTD, a. s.,

dcefina spolecnost spole¢nosti
Cukrovary a lihovary TTD, a. s.,
uvedIla jak prvni v Ceské republice nové
ekologicky setrné biopalivo E85.

Palivo E85 predstavuje:

® ckologicky Setrné palivo -
obnovitelny zdroj energie

® slozeni: 85 % bioethanolu

a 15 % benzinu

0 70 % méné Skodlivych emisi

az 0 15 % vyssi vykon motoru

palivo je atestovano a spliuje

pozadavky CSN 656512

Potravinarsky zpravodaj 6 / 2009

Sumavsky

Masokombinat s.r. 0.,

Sumavsky Masokom-
binat Klatovy je tradic-
nim vyrobcem masa

a masnych vyrob-

k. Pouzivani tradi¢-
nich receptur, klasické
uzeni a zrani, Setrné
zachazeni pf¥i baleni

a transportu jsou zaru-
kou prvottidni kvality.
Ve vsech fazich vyro-
by je kladen duraz na
prvotridni jakost vsech
zakladnich surovin,
jejichz kvalita je ga-
rantovana dikladnym
vybérem dodavateli
jatecnych zvitat. Ves-
keré pomocné suro-
viny, ptirodni kofeni

a obaly masnych vy-
robk jsou dodavany
renomovanymi tuzem-
skymi a zahrani¢nimi
firmami. Kromé pfis-
né kontroly suroviny
je hygiena neodmysli-
telnou soucasti vyrob-
niho procesu, ktery je
sledovan stalym ve-
terinarnim dozorem

a vlastni laboratofi od
pfFijmu zbozi

az po vyexpedovani.

Maso:

VEPROVE

® jatecné opracovana
téla

® vysekové

e droby

® maso balené v OA

Klatovy

.maso-klatovy.cz

VYROBKY

HOVEZI

® vysekové

e droby

® maso balené v OA

Uzeniny
® drobné masné vyrobky
® mékké salamy

Masokombinat ma
schvaleni a registraci na
provozy s velkou kapa-
citou pod veterindrnim
schvalovacim ¢islem
CZ329101844.

Provoz masokombina-
tu tvoii uzavieny celek,
ktery zajistuje komplet-
ni klasicky vyrobni pro-
gram masa a masnych
vyrobka:

- nékup jate¢nych zvi-
fat, porazky prasat,
skotu, telat a ovci

- vyrobu a prodej vy-
sekovych mas a mas-
nych vyrobk

- zmrazovani masa
a prodej délenych
mas v kartonech

- baleni masa a mas-
nych vyrobkl do va-
kua, ochranné atmo-
sféry a perforovaného
obalu

- podnikova prodejna

® specialni masné vyrobky

® tepelné opracované masné
vyrobky

® trvanlivé masné vyrobky
fermentované

® vaiené masné vyrobky

® Sunky

® uzena masa tepelné opracovana

-
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