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Ocenéni (“:szm

Dne 5. 9. 2006 se v ramci slavnostniho vecera 8. ro¢niku se-
minafe ,Udrznost masa a masnych vyrobkd* uskutecnilo pre-
dani letodnich vyznamnych ocenéni Ceského svazu zpracovate-
It masa. Veliké podékovani za zvyraznéni t€chto vzacnych oka-
mzikd si zaslouzi Stfedni primyslova Skola technologie masa
v Praze, ktera vedle toho, Ze vyznamnym zpusobem ovlivnila
zivotni osudy témér vSech jubilantli tohoto vecera, také svymi
studenty odénymi v tradi¢nich feznickych krojich zajistila Cest-
nou straz. Gratulace, ocenéni a pamétni listy z rukou predsedy
CSZM Ing. Jaromira Klouda pfevzali tito vazZeni predstavitelé
oboru, mistfi, vynikajici studenti a ucnove.

CESTNi CLENOVE

MYVDr. Adolf SOPH

B absolvent Vysoké Skoly veterinarni v Brné

V pribéhu své profesni kariéry ptisobil v prazské veterinarni
sluzbé pri prohlidce jatecnych zvirat a masa. V roce 1957 pod-
nitil vznik periodika ,Vyhled veterinarnich Iékari z prazskych
jatek™ a fadu let je redigoval. Pracoval ve veterinarni sluzbé
mésta Alziru a po svém navratu az do svého odchodu do du-
chodu vyucoval biologii na Stiedni primyslové §kole techno-
logie masa v Praze. Je autorem fady odbornych publikaci a za
svtj vklad do oboru hygieny potravin byl v roce 1986 vyzname-
nan Hoklovou medaili. Nyni se mimo jinych aktivit vénuje pre-
kladatelské Cinnosti.

MVDr. Josef HANTSCH

B vyucen v oboru feznik - uzenar
B absolvent SPSTM v Praze
B absolvent Vysoké skoly veterinarni v Brné

V priibéhu své profesni kariéry zastaval pozice délnika v pod-
niku Stfedoceského primyslu masného v Uvalech, vedouciho od-
bytu podniku Vychodoceského primyslu masného v Brezhradé
a generalniho reditele v Masokombinatu Policka. Nyni je odbor-
nym asistentem generalniho feditele MK Policka.

MVDr. Karel KVARDA
B vyucen v oboru feznik - uzenar
B absolvent SPSTM v Praze
B absolvent Vysoké Skoly veterinarni v Brné

V prubéhu své profesni kariéry zastaval pozice mistra uze-

narské vyroby a krajského inspektora jakosti podniku Zapado-
¢eského primyslu masného v Plzni, reditele Chebského ma-
sokombinatu.

MVDr. Karel SPECIAN
B vyucen v oboru feznik - uzenar
B absolvent SPSTM v Praze
B absolvent Vysoké skoly veterinarni v Brné
V priibéhu své profesni kariéry zastaval pozice mistra bourar-
ny podniku Zapadoceského primyslu masného v Hroznéting,
kde nasledné vedl vystavbu mraziren a u¢novského strediska.
V témze podniku téz zastaval funkci feditele. Nyni je spoluma-
jitelem a zaméstnancem spolec¢nosti PRIMA Karlovy Vary.

MISTR OBORU

MYVDr. Ales BESUCH

B vyucen v oboru feznik - uzenar
B absolvent SPSTM v Praze
B absolvent Vysoké skoly veterinarni v Brné

V prubéhu své profesni kariéry zastaval pozice mistra bou-
rarny masokombinatu v Ceské Skalici, technologa a vyrobniho
feditele v Masokombinatu Policka. Nyni je vedoucim oddéleni
vyvoje a technologie v MK Ostrava - Martinov.

NEJLEPSi STUDENT OBORU

Marek PROCHAZKA
B student SPSTM
Marek Prochazka patii mezi nejlepsi studenty ve skole, je
ostatnim spoluzakiim pfikladem svym pfistupem ke studiu,
svoji aktivitou, pili a pracovitosti. O zvoleny obor zpracovani
masa projevuje mimoradny zajem.

NEJLEPSi UCEN OBORU

Milan DVORAK
B [etos$ni absolvent tfiletého uc¢ebniho oboru feznik-uzenar na
Stfednim odborném ucilisti v Policce
Milan Dvofék se v roce 2005 zuéastnil soutéze Valassky fez-
druzstev druhé misto. Milan Dvorak je velmi zrucny, prikladné
pracovity a po svém vyuceni se rozhodl v nasledujicich letech
pracovat v Masokombinatu Policka.
Jan Katina, vykonny feditel CSZM

MVDr. Milena Vicenova

Dne 4. zari 2006 prevzala z rukou prezidenta Ceské repub-
liky Vaclava Klause jmenovaci dekret ministryné zemédélstvi
CR pani Milena Vicenova. Navazné na tuto skutecnost jsme
pozadali novou ministryni o rozhovor.

Pani ministryné, resort zemé-
délstvi v nasi zemi nikdy nevedla
Zena. V tomto ohledu jste prvni.
K tomu mate i prvenstvi ve jme-
novani $éfa resortu z jiné nez po-
litické predchozi pozice a k tomu
z funkce reditelky odboru na tom-

to ministerstvu. S jakymi pocity
vnimate tato fakta a v ¢em spat-
fujete vyhody a pripadné i nevy-
hody této Vasi funkéni vychozi
pozice?

Nastoupila jsem do funkce
ministryné zemédé€lstvi jako prv-

ni Zena a jako 43. ministr v his-
torii zemé od roku 1918. Toho,
Ze jsem byla panem premiérem
oslovena, si nesmirné vazim.
Duvéru bych chtéla splatit od-
vedenim co nejlepsi prace neje-
nom pro vSechna vyrobni i ne-
vyrobni odvé€tvi v resortu, ale
také pro cely venkov. Piesvédce-
nim jsem apoliticka, a to mi vy-
mezuje ponékud S§ir§i mozZnosti
jednani. To, Ze jsem se na pozi-
ci ministryné dostala jako clo-
vék zevnitf, mi dava vyhodu, Ze
se nemusim aklimatizovat v pro-
stiedi ministerstva. Znam dob-
fe jak praci uradu, tak prevaz-
nou vétSinu pracovnikii minis-
terstva a fada z nich zna meé.
Sva stanoviska bych chtéla pro-
sazovat pomoci nekonfliktnich
a komunikativnich metod jed-
nani a fizeni a vili po dosaze-
ni dohody. To ovSem nezname-
na, ze pokud budu presvédcena
o nutnosti u€init razny krok, Ze
ho neudélam.

Jak postupné pronikam vice
a vice do celé problematiky re-
sortu, tedy i mimo oblast své-
ho predchazejiciho pisobenti,
zjistuji, ze perspektiva neni tak
rizova, jak ji minulé vedeni né-
kdy prezentovalo. Jsou pred na-
mi velmi obtizné otazky, jejichz
feseni nesnese odklad. Napfi-
klad rozpocet, iprava Programu
rozvoje venkova na roky 2007-
2013, situace v lesnim hospodai-
stvi, Setuza, aktivni pfiprava na
predsednictvi EU v roce 2009,
zavedeni biopaliv, problemati-
ka IPPC. Mozna také vyvstanou
potfeby feSeni personalnich za-
lezitosti v resortnich organiza-
cich. V kazdém pfipadé nebudu
délat ukvapené kroky jen kvili

novou ministryni zemédélstvi CR

momentalnimu efektu. Jde mi
v prvé fadé o stabilitu v agrar-
nim sektoru a znovu nastarto-
vani vykonu ministerstva na pl-
ny vykon.

Sam urad ministerstva je dost
organizacné Clenity a tim i perso-
nalné narocny utvar a jeho funk-
ce vychazi predevSim z kompe-
tencniho zakona, ale i z dalsSich
legislativnich uzanci platnych
v nasi zemi a také v EU. Jste vel-
mi znala v této oblasti, a tak se
Vas ptam, vyhovuje nynéjsi orga-
nizacni usporadani celého tohoto
uradu statni spravy soucasnym
potiebam, a to jak v hospodar-
ské, tak politické roviné? Chys-
tate se k néjakym zménam?

Stavajici organizacéni struktu-
ra ministerstva je vymodelovana
Casem i lidmi. Ménila a moderni-
zovala se v dasledku politickych
zmén, feSeni potieb a sluzbé ve-
fejnosti, pfichodu i odchodu né-
kterych lidi na vysSich mana-
zerskych postech. V soucasné
dobé necitim potfebu zasaho-
vat do struktury ministerstva,
i kdyZ nevylucuji, ze k tomu mi-
Ze dojit. Napada mé napftiklad
spojitost s nutnosti administro-
vat Program rozvoje venkova ja-
ko hlavniho nastroje podpor pro
nasledujicich sedm let.

Personalni zmény, které jsem
udélala bezprostiedné po nastu-
pu do funkce, odpovidaly béz-
nym zménam pfi nastupu nové-
ho ministra. Citila jsem potfebu
obklopit se v nejbliz§im oko-
li lidmi, kterym muzu davéro-
vat a mohu se spoléhat na jejich
plnou loajalitu i znalosti.

(Dokonceni na strané 3)

Tfi poznamky predsedy CSZM

Ackoliv se aktualné nachazime v roénim obdobi, které jsme
v ohoru zpracovani masa zvykli nazyvat okurkovou sezonou, po-
tykame se stale s nékolika tématy, ktera nam jakoby zhyla z let-
ni pracovni Spicky. V tomto €lanku jsem se proto rozhodl opa-
kované otevfit trojici z téchto témat, ktera stale vice ¢i méné
vétSina z nas fesi, a pokusit se s uréitym ¢asovym odstupem
o novy, mnou doposud verejné nevyzkouseny tihel pohledu.

1. CENY MASA A UZENIN
Ceny nakladovych polozZek tr-
vale rostou: od zacatku roku naf-
a 5%, elektrina 8% a plyn 14%.
Jak se tato skutecnost projevi-

la v cenach masa? Myslim si,
Ze témér nijak, nebof ceny ma-
sa jiz nyni urcuje trh v celé Ev-
rop€. Z toho vyplyva, ze u masa
je mozné tyto vlivy ¢astecné eli-
minovat. Dilezitym prvkem pfi
snaze o minimalizaci naklado-
vych polozek je bezpochyby riist
produktivity prace pokracujici
koncentraci a technologickou
vyspélosti. Dovolim si konsta-
tovat, Ze vzhledem k rozsahu in-
vestic, které v poslednich letech
plynuly a stale plynou do oboru
zpracovani masa v CR, vzhle-
dem k redukci produkénich ka-
pacit a vzhledem k pokracujici
tvorbé vétsich majetkové pro-

pojenych seskupeni, nas obor
v uvedeném obdobi projevil ur-
¢itou pufrovaci schopnost. Tato
schopnost ale neni nekonecna...

Jinak je to ovSem s cenou uze-
nin. Nékdy mam pocit, Ze ceny
uzenin jiZ nereaguji na zadny
podnét. Jisté velkym pomocni-
kem pfi feSeni rentability je spe-
cializace vyroby, technika a pfi-
datné latky, ovSem doporucoval
bych nezapomenout na pomoc-
nika, jehoz jeden z Ceskych pre-
kladu je podpora prodeje - to
jest marketing. Podpora prodeje
znamena zviditelnovat vyrobek
u spotiebitele. Zviditelnit vyro-
bek znamena vystoupit z ano-

Cesky svaz
zpracovatelu masa

nymity, vystoupit z anonymity
znamena stat se znamy a zada-
ny, stat se znamy a zZadany zna-
mena nebyt laciny a nebyt laci-
ny znamena vys$i pridanou hod-
notu pro vyrobce. JistéZe, tento
pohled asi nelze implementovat
vSude, ale rozhodné je to nazna-
ceni sméru, ktery funguje.

2. VYHLASKA O MASE
A MASNYCH VYROBCICH
Podivejme se na vyhlasku
0 mase a masnych vyrobcich ji-
nak, neZ je nas odborny a sta-
vovsky pohled. Pozadavky na vy-
brané tepelné opracované mas-
(Dokonceni na strané 3)
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0d ledna do srpna proved-

la Statni veterinarni sprava

CR na 60 namatkovych kon-

trol v podnicich, které zpra-

covavaji med, ve vykupnach

a shérnach medu a v distri-

buénich centrech. Inspektofi pfi kontrolach

odebrali 23 vzorkii, provedli 180 vySetieni,

zjistili 16 zavad a ulozili 5 pokut za vice neZ
50 tisic korun.

Provéfovany med se vySetioval zejména na ob-
sah rezidui veterinarnich 1é¢iv, na obsah dalsich ci-
zorodych latek, na pripadné falSovani sacharozou
a také byly provérovany fyzikalné chemické vlast-
nosti medu - zda neslo o prehfati medu. U medl
dovezenych byla provedena Setieni v mistech urce-
ni. Zde se med vySetiuje zejména na pritomnost
zarodkd moru véeliho plodu. Tak byla napfiklad
zadrZena zasilka 19 tun medu piivodem z Molda-
vie, ktera nema povoleni vyvazet med do EU.

Do CR neni ze tietich zemi med dovazeny pii-
mo, ale vZdy pfes jiny stat EU, kde musel pro-
jit veterinarni kontrolou. Presto ma Statni veteri-
narni sprava moznost kontrolovat i tyto zasilky,
a to na mistech uréeni. Muze tak konat na zakla-

k jsme na tom s kvalitou medu
2 - SR

dé legislativy EU, tj. namatkové a nediskriminac-
nim zpusobem. Kontroluje se zejména plnéni do-
voznich podminek, udaje uvedené v dokladech
a provadi se i odbér vzorki a fyzicka kontrola za-
silky. V ramci mimofadnych namatkovych Sedesa-
ti kontrol byla provéfena mista urceni v sedmi pfi-
padech. Kromé zminéného medu z Moldavie byla
shledana jedna zavada - pritomnost Paenibacillus
larvae larvae, ptiivodce moru vceliho plodu.

Lze fici, ze za dobu osmi mésict, kdy byly kont-
roly medi ve zpracovatelskych podnicich provadé-
ny, nebyly zjistény zavady takového rozsahu, ze by
se dalo hovofit o ohrozeni zdravi spotiebitelll. Kro-
meé téchto cilenych kontrol probihaji jesté ,normal-
ni“ rutinni kontroly. Ani zde nebyla zjiSténa za-
sadni pochybeni. Je tomu tak téZ proto, Ze Cesti,
moravsti a slezsti véelafi spolupracuji s veterinafi
a konaji tak, jak jim veterinarni legislativa uklada.

V soucasné dobé nasi v€elafi iniciuji zpfisnéni
veterinarni legislativy v krocich proti moru vée-
liho plodu. Navrhuji zlikvidovat nikoli postize-
né vcelstvo, dojde-li u néj ke zjisténi nakazy, ale
i ostatnich vcelstev v ,hospodarstvi“. Statni vete-
rinarni sprava CR s timto postupem jenom sou-
hlasi, protoze vSechny dosavadni kroky proti této
nakaze nepfinesly kyzeny efekt a stale se vyskytu-
ji nova ohniska.

Na pomoc véelarim

Spravné se zachovala lovkyné z Vychodo-
ceského kraje, kdyZ v souladu s veterinar-
ni legislativou dala vySetfit zastrelené pra-
se na pritomnost larev svalovce, cozZ je hlist
Trichinella spiralis. Podezieni se potvrdilo,
c0Z znamena, Ze se maso nesmi pouZit pro
lidskou spotiebu. Takovyto pFipad byl u nas
naposledy u divocaka zaznamenam pred tie-
mi lety.

Svalovci mohou zpisobit onemocnéni zvané
trichineloza, které postihuje zpravidla divoka pra-
sata, medvédy a koné, osly, ale tfeba i nutrie, psy
a u nas v minulosti i prasata domaci a zptisobuje
ji svalovec. Tento hlist se usidli nejcastéji ve zvyka-
cich svalech, jazyku, branici i ostatnich svalovych
Castech zvifete. Parazit se zde zapouzdfi a ¢eka,
aZ maso pozie néjaky masozravec, popiipadé ¢lo-
vék, aby se pak mohl v jeho téle dale vyvijet. By-
loZravec se miiZe nakazit kontaminovanou pici.
Pro ¢lovéka je pak nebezpecné pouze maso do-
statecné tepelné neopracované nebo nedostatecné
zmrazené. Svalovec vazné ohrozuje jak mezihosti-
tele - prase, tak i ¢clovéka. Pfi vétsi invazi pisobi
horecky, tfes a kie¢ dychacich svali. V pozdéjsi
fazi onemocnéni se jiz prakticky neda Iécit a mu-
Ze koncit i smrti.

Proto se také vzdy doporucovalo a doporucuje
maso z divokych prasat dlouho a dobfe propékat,
popfipadé provafit. Staré myslivecké kucharky
uvadéji dobu vareni alespon tfi hodiny. Larvy sva-
lovce sice hynou pii teploté tésné€ nad 50 °C asi po
¢tvrthodin€, okamzité pfi teploté 62 °C, to ovSem

e se uchranila pred svalovcem

Nejen pro pomoc véelaiiim, ale také ja-
ko pomoc veterinarnim inspektorim statniho
veterinarniho dozoru jsou proSkolovani laicti
prohlizitelé véelstev.

Ne¢kolik poslednich let organizuje Statni veteri-
narni sprava CR kurz pro prohliZitele véelstev ve
spolupraci s Ceskym svazem véelaiil. Letos kurz
zapocal ve dnech 11. a 12. unora opé€t ve skolicim
stiedisku Stredniho odborného ucilisté veelarské-
ho v Nasavrkach, jako tomu bylo v lonském ro-
ce. Na Skoleni se téz podili Institut celoZivotniho
vzdélavani Veterinarni a farmaceutické univerzity
Brno, ktery absolventiim v zafi po slozeni zkousek
vydava osvédceni. (Na kurz je vyuzito i prispévku
z EU prostiednictvim dotacniho titulu, ktery vy-
plyva z nafizeni vlady ¢. 197/2005 z 11. 5. 2005,
které vychazi z Nafizeni Rady 797/2004 a Nafi-

znamena, Ze této teploty musi byt dosazeno v ce-
1ém kusu masa, tzv. v jadre. Ke kuchynské upravé
nelze doporucit mikrovinnou troubu, nebot toto
zafizeni ma na larvy nestandardni uéinek, presto-
Ze pracuje s teplotami pies 70 °C.

Kwvuli rizikim je namisté pfipomenout platnou
legislativou uloZzenou povinnost kazdého uloveného
divocaka pfed uvolnénim ke spotiebé nechat veteri-
narn€ vysetfit. Vysetieni se provadéji ve statnich ve-
terinarnich ustavech, popripadé v krajskou veteri-
narni spravou schvalenych laboratofich. Tato praxe
je obvykla a myslivci to, jak je vidét z uvedeného pfi-
padu z okresu Rychnov nad Knéznou, dobre védi.
Myslivei by také neméli pouzivat nepievarené zbyt-
ky z uloveného zvitete ke zkrmeni pstim.

Trichineloza u lidi uzZ u nas nebyla na rozdil na-
priklad od sousedniho Slovenska vice nez padesat
let zjisténa. Posledni vyskyt u lidi byl v Cechach
zaznamenan roku 1954 ve Smrdové u Pacova, kdy
onemocnélo 11 lidi, z nichZ dokonce tfi zemfeli.
U divokych prasat se Ize ¢as od Casu s vyskytem
trichinel setkat, naposledy pfed tfemi lety (okres
Décin) a pak letos na pocatku zafi u divocaka ulo-
veného ve Vychodoceském kraji, okrese Rychnov
nad Knéznou. Povinné vySetfovani na trichinely
tedy ma smysl, a to pravé kvili zdravi téch, kdo si
na mase cerné zvére chtéji pochutnat.

Josef Duben, SVS CR

Dalsi informace z oblasti Statni veterindrni sprd-
vy lze ziskat na internetovych strankdch SVS CR:

WWW.SVSCE.CZ

Vibec nic tuneni- viechno jste seirdli

sch)

zeni Komise 917/2004). Letos probéhly zavérec-
né zkousky absolventii kurzu prohlizitel vCelstev
v Nasavrkach ve dnech 22. a 23. zafi. Celkem se
zkousek zucastnilo na 90 posluchacti, véetné po-
sluchacti odborné nasavrcké skoly. Zkousky probi-
haji za gasti zastupcti SVS CR a VFU Brno.
Budouci prohlizitelé absolvovali odborné pred-
nasky o legislativé, tj. o veterinarnim zakonu a pro-
vadécich vyhlaskach, o problematice epizootolo-
gické - o nakazach vcel (mor a hniloba véeliho
plodu, varroaza apod.), o otravach v¢el a o rostli-
nolékafské problematice z pohledu platnych pred-
pisti. Dozvédéli se téz o nejnovejsich metodach la-
boratornich vysetfeni vCel. Prednaseli pracovnici
Statni veterinarni spravy CR, odbornici na pravo,
laboratorni diagnostiku, 1éc¢eni i odbornici z Vy-
zkumného ustavu véelaiského v Dole u Lib¢ic.

Prohlizitelé vcelstev pak maji nejcastéjsi uplat-
néni pfi klinickych vySetfenich vcelstev chova-
nych v ochrannych pasmech okolo vyskytu mo-
ru vceliho plodu. Takovato vysetreni se provadéji
zde u vSech vcelstev po dobu dvou let od vyhla-
Seni ohniska moru véeliho plodu. Prohlizitel ne-
pracuje zcela zadarmo, za provedenou prohlid-
ku v€elstva mu nalezi 25 korun jako odména na
zakladé smlouvy s prislusnou krajskou veterinar-
ni spravou.

Prohlizitelé jsou velkou pomoci pro v¢elafskou
vefejnost, protoZe za malou odménu velice poma-
haji veterinarnimu dozoru, a to zejména ve slozi-
té problematice moru v¢eliho plodu. Kurzy budou
organizovany i v pristim roce; ukazuje se, ze po-
tfeba takto proskolenych osob bude v nejblizsich
letech dale nardstat.

DETEKTORY KOVU

dulezZity bezpeénostni prvek pfi vyrobé potravin

nment

nabidce nic
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(Dokonceni ze strany 1)

Velmi silnou nespokojenost s organi-
zacnim usporadanim ministerstva vyslo-
vuji jiz fadu let potravinari. Sluvko ,,vy-
Ziva“ se vytratilo z nazvu ministerstva
jiz pred vice jak patnacti lety a odbor-
né utvary resici potravinarskou proble-
matiku nejsou zastoupeny ani deseti pro-
centy urednika celého uradu. Dle mé-
ho nazoru chybi na ministerstvu vnitini
organizacni pyramida pro potravinai-
sky prumysl zastfesena naméstkem mi-
nistra. Jaky je Vas nazor na tuto pro-
blematiku?

Vyznam zadné instituce neni dan
jen jejim nazvem. Vyznam prece vy-
plyva z jeji prace. Pristup ministerstva
k lidem a lidi k ministerstvu se nezmé-
ni jen tim, Ze se stane ministerstvem
pro zeméd€lstvi a vyzivu, pripadné mi-
nisterstvem pro zeméd€lstvi a venkov.
Zrovna tak pocet zaméstnancl pfipa-
dajici na urcitou problematiku, nebo za-
stfeSeni naméstkem neni jedinym a roz-
hodujicim méfitkem. Tym lidi vénujici
se potravinarstvi znam velice dobre, lidi
v ném pracujici povazuji za odborniky
na svém misté. Organizacni pyramida
potravinarského primyslu je zakonce-
na usekem vrchniho feditele potravinar-
skych vyrob - Ufadem pro potraviny
a v této podobé je dostatecna. Také je-
den z expertl v tymu poradct se pfimo
vénuje potravinafstvi. Diskutovala jsem
o této problematice i s prezidentem Po-
travinarské komory, ktery byl u mne ja-
ko jeden z prvnich predstavitell nevlad-
nich organizaci. Sdélila jsem mu svij
nazor a nezaznamenala jsem néjaké
znepokojeni nad timto stavem. Problé-
my vidime nékde uplné jinde a nechci
provadét organizacni zmény jen kvuli
organiza¢nim zménam.

S predchozi otazkou souvisi i existen-
ce Uiadu pro potraviny. Aby méla tato
otazka smysl, je nutno uvést, ze potravi-
naiska verejnost pfi vzniku tohoto uradu
- pri znalosti praxe v ostatnich starsich
¢lenskych zemi v EU - predpokladala je-
ho postaveni na urovni resortu, resp. pii-
mou podiizenost Uradu vlady. Jaky vy-
voj podle Vasi predstavy byl mél v této
problémové oblasti nastat?

V jednotlivych statech EU existu-
je nékolik forem postaveni a vymezeni
Ufadu pro potraviny, napfiklad v Né-
mecku existuje samostatna instituce, ale
ve Finsku je situace stejna jako u nas.
Kazdy model ma svou historii, potfe-
by a specifika. Pro ustaveni Narodni-

ho uradu pro potraviny by bylo nutné
nejprve jasn€ stanovit ukol tohoto ura-
du. Osobné povazuji za nezbytné posilit
oblast hodnoceni rizika potravin a lépe
ji propojit s oblasti hodnoceni vlivu to-
hoto rizika na lidsky organismus. Dnes
tuto roli plni védecké vybory a Statni
zdravotni Ustav. Dale bude nutné jesté
vice propojit oblast fizeni rizika. Dnesni
Ufad pro potraviny na MZe bude i v bu-
doucnu nezbytnym kontaktnim mistem
a kompetentni autoritou pro naplnéni
tzv. ,hygienického balicku® i pro jedna-
ni s Evropskou komisi a Evropskym ura-
dem pro bezpec¢nost potravin.

jich zastoupeni v organech statni spra-
vy vychazi predevsim z logiky, ze vlast-
né cela ekonomika zemédélské prvovy-
roby a potravinarské vyroby, a souc¢asné
zasahy statu do ni, by se méla odvijet od
stavu vyrobki realizovanych na trhu, te-
dy od potravinaiského primyslu. Dota-
ce do zemédélské vyroby je mozné pova-
Zovat za velmi netrzni. Pfitom soucasna
dotacni politika naseho statu jde v ram-
ci resortu piedevsim do zemédélské pr-
vovyroby. Jaky je Vas nazor na tuto pro-
blematiku?

Narok potravinaru je legitimni. Moz-
nosti jejich realizace jsou vSak kompli-
kované. Pracujeme v zasadach Spolec-
né zemédélské politiky a ta je z histo-
rickych diivodii zaméfend na podpo-
ru zemédélské prvovyroby a moznosti
zpracovatelll omezuje.

Pomoc potravinafiim nyni spociva ve
dvou hlavnich zdrojich. Jednim jsou in-
vesti¢ni dotace, které se nepovedlo pro-
sadit pfes MPO a nyni se tedy plné vy-
placeji pres ministerstvo zemédélstvi
a sméfuji na modernizaci provozl a zvy-
Seni konkurenceschopnosti. Dotacni ti-
tul 13 byl notifikovan v samém zavéru
lonského roku. Za uplynuly rok bylo je-
ho prostfednictvim vyplaceno 210 mil.
korun, letos je pripraveno 250 mil. ko-
run. Obsahové i finan¢n€ jej chceme
zachovat i na obdobi let 2007-13, vcet-
né napriklad rozsifeni o krmivarsky
obor.

Druhou pomoci pak je propagace tu-
zemskych potravin pies znacku KLA-
SA. Vzpominam si také na Evropskou
komisi vybrany a schvaleny projekt na
podporu a propagaci naseho kvalitni-
ho medu.

Vyzivova a potravinova politika statu
u nas takrka neexistuje a tim padem vy-
chova lidi k optimalnimu stravovani ma

velmi chaoticky informacni smér. Mira
védomi obyvatel o zivotnim stylu, vcetné
znalosti o vyzive, je velmi nizka, coz se
negativné projevuje ve zdravotnim stavu
nasi populace, napi. vysoka cetnost obe-
zity, kardiovaskularnich chorob a dal-
sich civilizacnich chorob. Citim, ze ta-
to problematika je resena statem velmi
vagné a svij podil, vedle resortu zdravot-
nictvi, na tom ma i resort zemédélstvi.
Vidite tento problém stejné a jak by mél
byt podle Vas resen?

Uvitala bych vétsi diraz na podporu
zdravych vyzivovych navykd. Analyzy
totiz ukazuji, Ze Spatna vyziva ma mno-
hem zasadnéjsi vliv na zdravotni stav,
nez si uvédomujeme. Resort zemédél-
stvi by se z toho mél zaméfit na hodno-
ceni vyzivovych hodnot potravin.

Spotiebitel by mél dale mit narok
a pravo na maximum potiebnych infor-
maci, servis a zaruku ve smyslu kontro-
ly, vymezeni povinnosti subjektii uva-
déjicich potraviny na trh. Tuto ulohu
stat, potazmo EU plni a dale zdoko-
naluje. Nyni se tfeba vede na urovni
pracovnich organd EU diskuse o har-
monizaci udaji na obalech upozornu-
jicich na dietetické ¢i zdravotni pred-
nosti ve smyslu jejich presné definice,
aby nedochazelo ke klamani spotfebi-
tele. Existuji zde i vzd€lavaci programy
pro déti, které ma pod patronaci potra-
vinafsky odbor MZe a Ustav zemédél-
skych a potravinarskych informaci, ¢i
poradenska linka tamtéz.

Zemédélsky vyzkum u nas velmi dob-
fe prosperuje, ale potravinarsky sko-
mira. Resort zemédélstvi se s lehkym
srdcem zbavil ve svych vyzkumnych
programech navaznosti zemédélského
a potravinaiského odvétvi. Piitom dile-
zZita je koncovka, tedy vyroba finalizova-
nych a plnohodnotnych potravinarskych
vyrobki, nikoliv pouze vyroba surovin.
Docka se cesky potravinarsky vyzkum
této logické podpory ze strany resortu?

Podpora védy a vyzkumu je mérit-
kem vyspé€losti kazdého statu. U nas se
podcenuje, stejné jako je maly zajem
komeréni sféry o spolupraci napriklad
s univerzitami. Na rozdil od zahranici
neni u nas zvykem napfiklad cilené vy-
hledavani talentovanych mladych lidi.
I zde bych rada hledala cesty, jak vratit
vyzkumu renomé a vyznam.

V piedchozich otazkach se casto ob-
jevuje volani potravinaia po distojnéj-
$im zastoupeni jejich odvétvi v organech
statni spravy na ruzna konkrétni témata.
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MVDr. Milena Vicenova .
novou ministryni zemedelstvi CR

Cilem otazek neni hledat nedorozuméni
mezi zemédélci a potravinari. Dosavad-
ni praxe vychazejici z nerovného posta-
veni obou odvétvi vsak vede velmi cas-
to ke kritice a snaham o napravu tohoto
stavu. To se priliS nedari. Pritom odpo-
védnost za odbyt, realizaci cen, bezpec-
nost potravin a celkovou situaci na trhu
nese vyhradné potravinaisky prumysl.
Ztotoznujete se s timto nazorem a v pri-
padé, ze ,ano“, co se da pro zlepseni to-
hoto nerovného stavu udélat?

V predchozich odpovédich jsme si,
myslim, dostatecné vysvétlili, Ze po-
travinafi jsou i pres fadu opravdovych
problémi vyspélym a fungujicim obo-
rem, ktery snese plnohodnotné srov-
nani s konkurenci v zemich EU. Byla
bych naprosto spokojena, kdyby si to
uvédomil i kazdy spotiebitel, ktery roz-
hoduje o uspéchu, ¢i neuspéchu nasich
potravin na pultech obchodii.

Provazanost zemé&délstvi a potravi-
nafrstvi pak je velice uizka. Otazka mis-
to hledani spolecné cesty zbytecné
zduraznuje rozpor. Pritom se dle mé-
ho nazoru spoluprace mezi samotny-
mi nevladnimi organizacemi zastupu-
jicimi zajmy rznych skupin zlepsuje.
Ty ale zustavaji roztfisténé, coz k dia-
logu nékdy prili§ neprispiva. Jak jsem
jiz deklarovala po nastupu do funkce,
ja mam zajem komunikovat s kazdou
z nich a hledat pfijatelné, vyhovujici
a racionalni feSeni. Z vlastni zkuSenos-
ti musim fici, Ze sama jsem jako feditel-
ka odboru s nevladnimi potravinarsky-
mi organizacemi pribéZné a pravidel-
né komunikovala ve vSech potfebnych
tématech, a mam tak na co navazat.

Predstavitelem celého odvétvi potra-
vinaiského primyslu v Ceské republice
je Potravinai'ska komora CR. Jaké mate
zKkusenosti s touto organizaci a jak hod-
notite jeji funkci a ¢innost?

S Potravinafskou komorou pribéz-
né spolupracuji a spolupracuji s ni rada
jak po profesni, tak po lidské strance.
Nepokryva sice vSechny potravinarské
podniky v republice, ale vZdy prichazi
s potiebnymi naméty ¢i vhodnymi pfi-
pominkami, které posouvaji feSeni pro-
blému vpred. Nyni nas ceka napiiklad
prace na novele potravinarského zako-
na. Proto véfim, Ze tomu bude i nadale
a na tuto praci se t€sim.

A jesté jedna nerovnost, a ta trapi vy-
robce potravin nejpalcivéji. Obchodni
vztahy potravinaiu a obchodnich retéz-
cu. Soucasny tlak obchodnich odbéra-

teli na cenu je sice vyznamné politikum
brzdici spolehlivé inflacni tendence,
avSak ekonomika potravinaiskych firem
si jiz nékolik let ,,saha na dno“. A trend
dalsiho vyvoje nepredpoklada jakékoliv
zlepseni, pravé naopak. Mélo by byt to-
to dominantni obchodni postaveni ietéz-
cu ponechano, nebo regulovano u¢inny-
mi specifickymi zasahy statu? Na tento
problém existuji v podstaté dva diamet-
ralné odlisné nazory. Jaky je Vas a kte-
rym smérem se bude nyni ubirat nazor
resortu?

Reseni tohoto problému je nad moz-
nosti samotné¢ho ministerstva zemédél-
stvi. Navic jsem zastancem nazoru, Ze
regulace statu jakéhokoliv odvétvi neni
optimalnim fesenim. A to ani v tomto
pripadé, kdy obchodni fetézce zazivaji
na naSem uzemi priliSny boom, ziska-
ly unikatni postaveni a misto partner-
ského pristupu k dodavatelim voli spi-
Se nadfazeny. Mohli bychom dlouho
diskutovat nad tim, co maji byt ucinné
specifické zasahy statu. VSichni dobre
vime, Ze ¢lovék je tvor velmi vynaléza-
vy a v kazdém systému dokaze nalézt
skulinku. Nakonec nemusim chodit da-
leko. Vyhlaska €. 326 z roku 2003, kte-
ra znovu zavedla pro vybranou skupinu
masnych vyrobki jednotné a zavazné
parametry, a byla vypracovana a zave-
dena do praxe s nejéistSim svédomim
ochrany spotfebitele i sluSného vyrob-
ce, také neméla ve svém plivodnim vy-
znamu dlouhého trvani. Témét okamzi-
té se ukazala fantazie vyrobct a schop-
nosti dovozctl a trh se zavalil buitiky
a opékacky utoCicimi na spotfebitele
nizkou cenou.

Potravinafi i zemédélci by proti fe-
tézcim méli postupovat komplexné, ru-
ku v ruce, spojit své sily s cilem vytvo-
fit odpovidajiciho a seriézniho partne-
ra. Protivahu, kterou je potfeba vzit na
védomi. Nepodbizet se, nepodrazet si
navzajem nohy, nehledét na rychly zisk
dnes s nejistou budoucnosti.

Na druhé strané obchodu je spotie-
bitel. Vzdélavat zakaznika, vysvétlit vy-
hody a pfednosti nasich potravin, a to
nejenom téch se znackou KLASA. Ma-
me kvalitni, chutné a pestré potraviny.
Presvéd¢me tedy lidi, at je kupuji, po-
zaduji, at jim davaji pfednost. Vzdyt je
uplné zbytecné, abychom u vyrobkd,
které umime, opoustéli pozice.

Pani ministryné, za redakci listu Vam
piejeme mnoho dobrych pocint a uspé-
chii a dékujeme za rozhovor.

Ing. Frantisek Kruntordd, CSc.

(Dokonceni ze strany 1)

né vyrobky plati v souc¢asné podobgé jiz
3 roky. Co tyto tzv. standardy prinesly
béznému spotrebiteli?

Maly test, ktery Vam vazeni Ctena-
fi nabizim, si mizZete vyzkousSet sami
na sobé - jen tak z hlavy, bez pouziti
vyhlasky samotné ¢i jinych pomicek,
prosim, vyjmenujte vSechny vyrob-
ky, které jsou Spekackovou vyhlaskou
oSetfeny. Nezadam snad pfilis... Nepo-
chybuji, ze néktefi z Vas uspéji tzv. ,na
vybornou®, podstatné vétsi ¢ast ucast-
nikd tohoto minitestu ale bude velmi
pravdépodobné nemile prekvapena vy-
sledky z kategorie ,,dobry“ az ,nedosta-
tecny“. V této souvislosti uz ale niko-
mu nedoporucuji test vice prohlubovat
a pokouset se bliZze popisovat pozadav-
ky stanovené pro jednotlivé vyrobky, to
bychom totiZ nejspise v mnohych pii-
padech museli v pomysIné Skolni stup-
nici sahnout az po stupni poslednim.
Pfi hodnoceni vysledkd navic vedme
v patrnosti, Ze vétSinu ¢tenaru Potravi-
nafského zpravodaje 1ze povazovat za
osoby k tomuto testu odborné zptiso-
bilé, coz rozhodné neplati o bézné spo-
trebitelské vefejnosti.

Zopakuji-li si onu dulezitou otazku

Tfi poznamky predsedy CSZM

- co standardy pfinesly béznému spo-
tiebiteli? - pak mé napada, doufam,
Ze trefna odpovéd: ,,Zarucenou kvali-
tu u vyrobku, které neni schopen mi-
mo Spekackl ani pojmenovat“. Spotfe-
bitel tudiz pfi nakupu hraje ruskou ru-
letu, zda se nahodou trefi na vyrobek,
ktery standard ma. Pokud koupi tfeba
zahrani¢ni vyrobek, je podveden opét,
nebot nas standard je nadstandardni
pfedpis a nikdo mimo uzemi CR jej
nemusi dodrzovat. Koupi-li si néktery
ze sedmi driibezich ekvivalentl, mulize
byt také znacné piekvapen, nebot netu-
§1, Ze vyhlaska zvysujici kvalitu predepi-
suje pro tyto vyrobky zasadné odlisné
podminky. Koupi-li si na opékani buita
za 29,90, kterého mylné vyhodnotil ja-
ko $pekacek, protoze se ni¢im na prvni
pohled od Spekacku nelisi, pjde pristé
nakupovat radsi do vedlejsiho oddé€leni
brokolici. Z téchto a jinych davodu si
myslim, Ze tento predpis je nedokona-
ly a potiebuje novelizovat. Jak vidno,
zejména proto, aby neklamal spotiebi-
tele. Velmi elegantnim feSenim se jevi
ustanoveni té samé vyhlasky, které za-
vadi povinné oznacovani masnych vy-
robkl procentnim podilem obsaze-
né kosterni svaloviny, €ili masa. Tento
postup je navic feSenim, které vyply-

va z obecnych pravidel EU a plati pro
vSechny uzeniny ve vSech ¢lenskych ze-
mich unie.

3. ZNACKA NARODNI KVALITY
KLASA
Podminky pro udéleni znacky ny-
ni uréuje prostiednictvim MZe CR
stat. Profesni organizace zde sehrava-
ji jen funkci poradni. Stat totiz kam-

pan znacky KlasA v plné mife finan-
cuje. Do kampané KlasA jsou kazdo-
ro¢né ze statniho rozpoctu odvadény
finan¢ni prostfedky v objemu, ktery
si nemlzZe samostatné dovolit Zadna
z tuzemskych potravinarskych spo-
lecnosti.

V soucasné dobé ovSem probiha
diskuze o mozZném budoucim zapojeni
uzivatel znacky do financovani souvi-
sejicich nakladu (tento krok byl disku-
tovan jiz v samotném zacatku priprav
znacky). V takovém pripadé by vsak
musel témto subjektim vzrast vliv na
fizeni znacky. Uplné preneseni nakla-
dli na uzivatele znacky pro narodni
znacku kvality nepfichazi ziejmé v tiva-
hu, protoze se nejedna o znacku privat-
ni, ktera by pojmenovavala pouze jeden
specificky produkt. Takto pracuji rtiz-
na konsorcia ustanovena skupinami vy-
robcli svétoznamych potravinafskych
znacek (napf. Parmigiano Reggiano),
ta vSak disponuji uplnou kontrolou pri
posuzovani kvalitativnich parametri
vyrobkil svych ¢lentl. Uskalim disku-
ze o zpusobu budouciho financovani
znacky KlasA je riiznorodost produk-
ta, které tuto znacku mohou ziskat. Jis-
t€ nebude snadné najit zcela vyhovuji-
ci kli¢ pro rozpocitani stanovené Casti

nakladu, ale rozhodné se nejedna o cil
nedosazitelny.

Povédomi o znacce KlasA mezi spo-
tiebiteli vykazuje vysokych procentual-
nich hodnot a lze z toho usuzovat, ze
prednosti takto oznacovanych potravin
jsou obecné znamé. Nyni, aby nedoslo
ke zprofanovani znacky, musi dojit k re-
vizi pravidel, ve kterych je nutné akcen-
tovat kvalitativni poZadavky. Znacka se
udéluje na 3 roky, nikoliv na vécné ca-
sy. Tento prvek je pozitivni, protoze pii
zasadni zméné pravidel, kterou nejen
v oblasti masnych vyrobkd povazuji za
nevyhnutelnou, je mozné nechat plat-
nost znaCky dobéhnout jejim drzitelim
za ptvodnich podminek.

Proto nas svaz jiz delSi dobu aktivné
predklada navrhy dalSich kroki, napf.
vyuziti soucasnych legislativnich poza-
davkid pro ucely hodnoticich kritérii.
Tento projekt miize dle mého nazoru
prevzit vSechny atributy strazce kvali-
ty. Véfim, Ze je znovu pred nami do-
ba, kdy Cesky spotiebitel zacne vyhle-
davat prevazné vyrobky oznacené pré-
miovou znackou konkrétniho vyrobce
nebo pravé narodni znackou kvality.

Ing. Jaromir Kloud
predseda CSZM
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Jednani predstavenstva Potravinaiské komory CR

21. zafi se v Praze na Vinohradech, v hotelu Courtyard
Prague Flora, uskuteénilo zasedani predstavenstva Potravi-
naiské komory CR. Jednani se osobné zi¢astnila ministryné
zemédélstvi CR Milena Vicenova, ktera cleny predstaven-
stva informovala o aktualni problematice zpracovatelskeé-
ho primyslu.

Zastupujici feditel Statniho zemédélského intervencniho fondu
Vladimir Eck spole¢né s feditelkou odboru marketingu Jitkou Ram-

POTRAVINARSKA
KOMORA
CESKE REPUBLIKY

bouskovou vystoupili s prezentaci v zalezZitosti propagace kvalitnich
Ceskych potravin KLASA a zamért fondu pro obdobi roku 2007.

Téma pripravy nového operacniho programu a postaveni potravi-
nafskych vyrobcti vnovém programovacim obdobi podrobnéji vysvét-
lil feditel organu EAFRD Pavel Sekac. Predstavenstvo navic schvalilo
zmény v rozpoc¢tu komory pro rok 2006, vzalo na védomi zpravu vy-
konnéradyaodsouhlasilo datumamisto konanispolecenského vecera
Potravinaiské komory CR, ktery se letos uskuteéni ve étvrtek 30. listo-
padu v reprezentacnich prostorach Plzenského Prazdroje.

Na jedndni predstavenstva Potravindiské komory CR zavitala i minis-
tryné zemédeélstvi CR Milena Vicenova.

i~
Pohled za predsednicky stiil

Ucastnici jednani

Prestizni titul Biopotravina roku ziskala Mlékarna Valasské Mezirici za Bio kysany napoj

Cestnd uzndni ocenénym predival prezident Potravindiské komory CR Ja-
roslav Camplik (druhy zprava). V popredi Ing. Jana Salaquardovd, Ing.
Karel Matéj ze spolecnosti PRO-BIO s. r. o. p¥i prevzeti ¢estniho uzndni.

Popularni soutéz o Ceskou hiopotravinu roku, kterou kazdo-
rocné vyhlasuje Nadace Partnerstvi a Svaz ekologickych ze-
médélci Pro-Bio, zna své letosSni vitéze. Cenu za nejlepsi
produkt ceského ekologického zemédélstvi prevzal 20. za-
fi, v pribéhu slavnostniho vecera v prazském hotelu Yasmin,
z rukou ministryné zemédélstvi CR Mileny Vicenové zastupce
Miékarny Valasské Mezifici za Bio kysany napoj. Kromé pra-
va uzivat marketingové silnou znacku obdrzel vyherce i Sek
v hodnoté 20 000 korun.

»Zpracovatelské kapacity v oblasti biopotravin se u nas rozvijeji
zatim velmi pomalu, a na trhu proto pfevladaji biopotraviny zahra-
ni¢ni. Z tohoto diivodu se snazime vyzdvihnout kvalitni domaci bio

produkci jako inspiraci pro dalsi Ceské podnikatele,” uvadi Tomas
Ruzicka z Nadace Partnerstvi. O tom, Ze titul biopotraviny roku mu-
Ze jejimu producentovi pomoci pii prodeji, hovori i feditel bio pe-
karny Albio Jifi Lipar, ktery se stal lonskym drzitelem titulu: , Titul
Ceska biopotravina roku jsme vyrazné vyuzivali v nasem marketingu
a na obratech je to znat.”

V letosnim roce bylo do soutéZe nominovano 20 biopotravin z ce-
1¢ CR. Titul Biopotravina roku nakonec ziskal kysany napoj z Ml¢-
ke svacing, vkusny obal a Sirokou dostupnost i na malych méstech.
Navic se jedna o prvni kysany napoj z kravského mléka v kvalité bio,
c0Z ma priznivy vliv na rozvoj mistnich chovatel bio dojnic. Sou-
¢asti ocenéni byl i symbolicky Sek v hodnoté 20 000 korun.

Porota kromé hlavni ceny udélila také Cestna uznani, z toho
dvé pro Bio vejce Pavel Kyr a Bio vejce Abatis za rozsifeni eko-
logickych chovii nosnic v CR a zpfistupnéni bio vajec spotfe-
bitelim a zpracovatelim, predevSim pekaitim, cukraiim a ku-
chaftim. Treti Cestné uznani ziskala fada polotovari - Biolinie
Jahelnik, Pohankovy dezert a Bulgur s ¢ervenou cockou - od spo-
lec¢nosti Pro-Bio, za marketingovy koncept reagujici na potieby tr-
hu zavedenim rychle pfipravitelnych pokrmi a za atraktivni obal,
ktery posouvé biopotraviny mezi béznou produkci. Cestna uzna-
ni ocenénym predal prezident Potravinafské komory CR Jaro-
slav Camplik. PK CR je oficialnim partnerem soutéze Ceska bi-
opotravina roku i kampané Zafi-Mésic biopotravin a ekologic-
kého zemédélstvi.

Soucasti soutéze je i kategorie Nejlepsi bioprodejna roku, kde
se hodnoti §ife sortimentu, informovanost zaméstnancl a zakaz-
niktl, ochrana zivotniho prostiedi v provozu prodejny a spolupra-
ce prodejny s mistnimi biovyrobci a ekozemédélci. Takové oce-
néni si v letoSnim roce odnesla bioprodejna Albio, na Namésti
14. fijna v Praze. Bioprodejna Albio je nejvétsi specializovana bio-
prodejna u nas s nabidkou témér Ctyr tisic biopotravin, které tvori
90 % sortimentu prodejny. Denné nabizi Cerstvé biopecivo, zakus-

Potravinarska komora partnerem
tenisového turnaje obchodnich retézcii

Potravinaiska komora CR letos jiZ potieti pievzala zastitu nad Spo-
leCenskym tenisovym turnajem hypermarketd, obchodnich fetézcti a
hotelovych spolecnosti SZIF CUP 2006, ktery se ve dnech 8.-9. zari
uskutecnil v Marianskych Laznich. Turnaj poradala spolecnost Ten-
nis Agens. Na turnaji se prezentoval Statni zemédélsky a intervencni
fond, ktery se touto cestou snazi mezi obchodniky propagovat narod-
ni znacku kvalitnich potravin KLASA. ,Podporujeme podobna spo-
leCenska setkani, protozZe je chapeme jako dobrou prilezitost pro ne-
formalni vyménu nazord a cestu ke zlepsovani vzajemnych osobnich

kontakti mezi predstaviteli vyroby a obchodu, dvou sousednich ¢lan-
ki potravinového retézce, jejichZ spolenym zajmem by mél byt pro
obé strany dobry business a na konci spokojeny spotiebitel,” pozna-
menal feditel Potravinarské komory Miroslav Koberna. Soucasné do-
dal, Ze se postaveni ¢eskych potravinarskych subjektl ve vztahu k ob-
chodu v posledni dobé vyrazné zhorsilo a odezvou jsou tak opravné-
né pozadované legislativni restriktivni kroky zejména viici obchodnim
fetézclim na Ceské i evropské urovni. ,,Je nutné spolecné hledat cesty,
jak tento vztah posunout pozitivnim smérem, " dodal feditel Koberna.

vstivi kolem 1000 uZivatelii internetu.

FOODNET.CZ: web ceskych potravinaru

Oficialni internetova stranka Potravinaiské komory CR, Federace vyrobcii potravin, napojii a zpracovateli zemédélské
produkce http://www.foodnet.cz, ma za cil byt webem vSech ceskych potravinafii. Internetovou stranku komory denné na-

s,

Vdamy mgeseni

Pohled na ocenéné vyrobky soutéze Ceskd biopotravina roku 2006.

Ky, ovoce, zeleninu, mlécné vyrobky a nejsirsi sortiment biomasa
a masnych vyrobki.

Cestné uznani v kategorii Nejlepsi bioprodejna roku ziskala bio-
prodejna Robi na Zizkové namésti v Bruntalu, za dlouholetou pro-
pagaci ekologického zemédélstvi a mistnich biopotravin a vynikaji-
ci praci se zakazniky.

Znalosti oznacCeni BIO je mezi Sirokou vefejnosti stale nizka,
¢imz vznika prostor pro klamava oznaceni riznych vyrobk, pres-
toze z rezimu ekologického zemédélstvi nepochazeji. ,,Odborna po-
rota proto hodnotila nejen kvalitu biopotraviny, ale i marketingovy
koncept vyrobku, kvalitu grafického zpracovani a pojeti obalu vcet-
né srozumitelnosti uvedenych informaci a jejich uplnosti z hlediska
zakonnych povinnosti,” dodal Rizicka.

Uspéch PK CR
v programu TRUEFOOD

Potravinaiské komoie CR se podafilo na obhdohi 48 mé-
sicii ziskat v ramci 6. Ramcového programu EU projekt pod
akronymem TRUEFOOD, jehoZ rozpocet dosahuje deviti mi-
lionii korun.

Rozhodnuti padlo v poloviné zafi v Rimé na zasedani valné
hromady 31 partnerskych subjektil, véetné konsorcia SPES. GEIE
(sdruzeni 10 narodnich evropskych potravinarskych federaci a
Konfederace potravinarského a napojového primyslu, CIAA).

Mezi hlavni priority projektu napfiklad patfizlepseni kvality a bez-
pecnostipotravina zavedeniinovacido vyroby tradi¢nich evropskych
potravin vyzkumem a propagaci, pripadné prostiednictvim skoleni.
V praxi to pak znamena zaskoleni formou planovanych 10 zahra-
niénich stazi ve firmach a vyzkumnych centrech, vytvofeni data-
baze, ale i realizaci ve formé technického zajisténi skolicich ak-
tivit (seminafe, pracovni schiizky, formalni a neformalni schiiz-
ky, navstévy vyzkumnych stfedisek v celkovém rozsahu cca 55
akei). PK CR

Pocernicka 96/272, 108 03 Praha 10 - Malesice
tel./fax: 296 411 187, tel.: 296 411 190-3, 296 411 189
e-mail: foodnet@foodnet.cz
Internet: http://www.foodnet.cz

Potravina¥ska komora Ceské republiky, Federace vyrobcii potravin, napojii a zpracovatelii zemédélské produkce

Potravinaiska komora CR, Federace vyrobcii potravin, napo-
ju a zpracovatela zemédélské produkee, je zajmové sdruzeni
pravnickych osob z odvétvi potravinaiského prumyslu. Plni
funkci zajmového neziskového sdruzeni pro vsechny potra-

vinaiské obory a obory zpracovani zemédélskych produktii.
Je reprezentantem v oboru potravinarstvi vici organam stat-
ni spravy a obdobnym organizacim v zemich Evropské unie,
vcetné organizaci se svétovou pusobnosti.
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Jizni Morava
uz zna nejlepsi
potravinarske vyrobky
roku

Zviditelnit mistni zemédélce a potravinare. Takovy cil ma
soutéz ,,Potravinarsky vyrobek a vyrobce Jihomoravského
kraje,” ktera vyvrcholila v patek 8. zafi na konferenci ,,Ak-
tualni otazky rozvoje zemédélstvi a venkova“ v Kyjové na Ho-
doninsku. Probéhlo tam slavnostni vyhlaseni vysledki. Sou-
téz pofadala Regionalni agrarni komora a Jihomoravsky kraj,
partnerem se stala i Potravinaiska komora CR.

Jak uvedl jihomoravsky radni Jan Letocha, do péti soutéznich
kategorii se prihlasilo 75 vyrobkl od 29 vyrobcii. Za odborné asis-
tence brnénské Mendlovy zemédélské a lesnické univerzity prihla-
Sené vyrobky hodnotily odborné komise. Vitézné vyrobky se tak ny-
ni mohou pysnit titulem Zlata chut jizni Moravy, ostatni pfihlasené
vyrobky maji pravo nést oznaceni Chut jizni Moravy.

Kwvili velkym odliSnostem zucastnénych vyrobki mély nakonec
tfi soutézni kategorie dva vitéze, ¢imz se pocet vitézi zvysil z pivod-
né€ planovanych péti na osm. Mezi pekarenskymi vyrobky zvitézil
tmavy chléb od brnénské firmy Hepek, mezi cukrovinkami Komini-
Cek Vaclava Labského z Brna. NejlepSim mléénym vyrobkem je kozi
syr Sedlak od Evy Sedlakové ze Sostivky na Blanensku a napiiklad
mezi napoji vyhralo pivo Kvasar z pivovaru Cerna Hora.

Vyhlaseni vysledkii soutéze Potravindisky vyrobek a vyrobce Jihomo-
ravského kraje se uskutecnilo 8. zari v Kyjové na konferenci nazvané
Aktudlni otazky rozvoje zemédeélstvi a venkova.

L,V dalsich ro¢nicich hodlame zvysit pocet soutéznich kategorii,
zintenzivnit propagaci soutéze v celém Kkraji tak, aby se pfihlasilo
jesté vice vyrobcei, a radi bychom soutéz podporili vétsim mnoz-
stvim financnich prostfedki,” podotkl radni Jan Letocha s tim, Ze
zatimco letos kraj soutéz podpofil ¢astkou 200 tisic korun, v navr-
hu krajského rozpoctu na pristi rok jsou pro tento ucel navrzeny 2
miliony korun.

Predseda regionalni agrarni komory Bozik Severin vyjadril pre-
svédceni, ze soutéz postupné priméje zakazniky obchodd, aby za-
Cali v jeSté vétSim mnozstvi nakupovat domaci potraviny a tim pod-
porovali ¢eské potravinarské vyrobce i zemédélce.
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Jak dal v administraci
projektu zadajicich
o podporu z evropskych
zdroju?

Eliminace chyb v projektech potravinarskych firem Zadaji-
cich podporu z evropskych fondii. Na toto téma zacatkem za-
fi jednali predstavitelé Potravinaiské komory CR (PK) se za-
stupci Ministerstva primysiu a obchodu (MPO) v ramci roz-
hovorii o postupech pfi administraci projekti v operacnim
programu Priimysl a podnikani v nasledujicim obdobi.

Potravinarska komora, podle jejiho feditele Miroslava Koberny,
piedlozi MPO a agentuie Czechlnvest navrh seznamu hodnotiteli-
-odbornikd pro oblast potravinafskych projektu.

Jak dale Miroslav Koberna informoval, obé strany se dohodly na
feSeni problematiky hodnoceni finanéniho zdravi potravinarskych
podnikd. ,Pokud néktery podnik bude mit problémy se splnénim
pozadovanych kritérii a dojde k nazoru, Ze zavéry hodnoceni ne-
jsou podloZeny objektivnimi vysledky, bude mit moznost podat od-
volani k MPO nebo agentuie Czechlnvest. Podnik tak dostane moz-
nost, aby si v pribéhu dalsiho posuzovani mohl spole¢né s odbor-
niky MPO a Czechlnvestu nékteré polozky a ekonomické vysledky
blize vysvétlit,“ upresnil Miroslav Koberna.

Zavéry dohodnuté na jednani s MPO povazuje PK za klicové, ne-
bot na nich v minulosti vét§ina potravinarskych projekti vypadavala.
Jednim z dalSich cili Potravinafské komory do budoucna bude usilo-
vat o vypsani novych narodnich dota¢nich programu pro potravinare.

MosStovna Lazany se stala vitezem potravinarske souteze Libereckeho kraje

V ramci DoZinkovych slavnosti Libereckého kraje v Tanval-
du v sobotu 9. zafi probéhlo také vyhlaseni vitézi tretiho roc-
niku soutéZe Vyrobek Libereckého kraje z oblasti zemédél-
stvi-potravina¥stvi — Vyrobek roku 2006. Vyhodnoceni soutéze
se mimo dalSich vyjznamnych hostii iicastnil predseda Sendtu

Parlamentu CR Premysl Sohotka.

Soutézilo celkem 35 potravinafskych a zemédélskych produkt
v osmi kategoriich. ,,Snazime se upozornit na kvalitni vyrobky mist-
nich zemédélskych a potravinarskych subjektli a propagovat je ne-
jen v kraji, ale i v ramci celé Ceské republiky. Nejlepsi ziskaji moz-
nost pouzivat pro své produkty znacku Vyrobek Libereckého kraje
a finanéni odménu,” uvedl naméstek hejtmana Libereckého kraje
Radim Zika.

Podle organizatori, kterymi jsou Liberecky kraj a Regionalni ag-
rarni rada, se zadjem o soutéz kazdoro¢né zvySuje. Zatimco do prvni-
ho ro¢niku pfihlasili producenti jen Sest vyrobkd, loni uz jich porota
posuzovala 24. I diky rstu zajmu producentt se letos soutéz rozsifi-
la o dvé soutézni kategorie pro biopotraviny a soukromé farmy.

Prvni cenu si letos odvezla Mostovna Lazany v kategorii nealko-

Jedno 7 ocenéni predidval naméstek hejtmana Libereckého kraje Ra-
dim Zika.

holickych napoji. Lazansky rubin ¢erny rybiz ziskal nejen cenu ve
své kategorii, ale celkové nejvyssi bodové hodnoceni, a tak se stal
absolutnim vitézem.

Mezi ocenénymi byl také syr Pivnik jako od babicky z loni otevie-
né malé mlékarny ve Zlaté Olesnici a Dobra slivovice od spole¢nosti
Style Bohemia ze Zasady. Porota také ocenila Kozi Zervé s pazitkou
z Kaminky od soukromé chovatelky Hany Maturové z Chuchelny
a Prazskou peéeni, kterou vyrabi Masny priamysl Ceska Lipa.
jsou Jizerské pekarny, které si v predchozich dvou letech odnesly
hlavni cenu. V prvnim roéniku zvitézil jejich vicezrnny chléb, loni
smés na biochléb pro domaci pekarny. Ani letos neodesel podnik s
prazdnou, ocenéni ziskaly hned tfi vyrobky - za pekarské vyrobky,
potraviny pro zvlastni vyZivu a také v kategorii biopotravin.

SEZNAM OCENENYCH VYROBKU ROKU 2006
Liberecky kraj udéluje ocenéni Vyrobek Libereckého kraje roku
2006 7 odvétvi potravinarstvi - zemédélstvi

o v kategorii ,,maso a masné vyrobky “
vyrobku Prazska pecené
vyrobce Masny primysl Ceska Lipa s. . o.,
Borska 58, 471 23 Zakupy

o v kategorii ,,mléko a mlécné vyrobky “
vyrobku syr Pivnik Jako od babicky
vyrobce Jifi Vrkoslav, Zlata Olesnice 235,
468 47 Zlata Olesnice

o v kategorii ,, pekarské vyrobky
vyrobku Chléb zitanek, 400 g
vyrobce JIZERSKE PEKARNY spol. s t. 0.,
Generala Svobody 312, 460 14 Liberec

e v kategorii , nealkoholické napoje
vyrobku Lazansky rubin ¢erny rybiz
vyrobce MOSTOVNA LAZANY, vyroba napojt, spol. s r. o.,
Lazany ¢p. 71, 463 45 Péncin

o v kategorii ,, lihoviny a ostatni alkoholické napoje
vyrobku Dobra slivovice 0,5 1 42%
vyrobce STYLE BOHEMIA s. r. 0., Zasada 207,
468 25 Zasada

o v kategorii , potraviny pro zvlastni vyzivu

Navrhy Evropske komise
ohrozuji ceske pivo

STANOVISKO CESKEHO SVAZU PIVOVARU
A SLADOVEN, CLENA POTRAVINARSKE KOMORY CR

Zastupctim Ceského svazu pivovari a sladoven (CSPS) se neli-
bi navrh Evropské komise, aby Ceska republika a dalSich Sest stati
zvysily spotiebni dan z piva, zhruba o pétinu. Z pillitru piva by tak
stat vybral asi o 30 haléft vice nez nyni. Dané by se mély zvysit né-
kdy mezi roky 2008 az 2010.

Jak uvedl vykonny feditel CSPS Jan Vesely, jsou snahy EU sblizo-
vat dané a mit vie jednotné §patné. CSPS by uvital, kdyby éesky mi-
nistr financi navrh komise na pfislusném jednani vetoval. Popripadé
svaz uvazuje, Ze bude zadat rozdéleni ristu dané alespon do dvou
kroku. Vykonny reditel svazu také uvedl, Ze by se dal prohloubil da-
novy rozdil mezi pivem a vinem, kterému ma ziistat nulova sazba.

Komise navrhla zvysit minimalni spotfebni dané na alkohol, te-
dy pivo, lihoviny a silna vina, o 31 procent. Minimalni sazba dané
znamena, Ze vlady mohou stanovovat nad touto urovni jakkoliv vy-
soké dané. Komise sviij navrh zdivodnuje i tim, ze do spotfebnich
dani z alkoholu se v poslednich letech prakticky nepromital rist
spotiebnich cen. Ten jen od roku 1992 v celé EU ¢inil pravé asi 31
procent, o néz komise navrhuje minimalni dané zvysit. Navrh mu-

si schvalit vSech 25 Clenskych zemi, to znamena, ze kazda zemé
ma pravo veta.

Zastupci Ceského svazu pivovarti a sladoven museli navic nedav-
no soucasné¢ dlirazné protestovat i proti dal§sim zamérim Evropské
komise. Ve snaze omezit spotfebu alkoholu komise pracuje na néko-
lika navrzich feSeni tohoto problému. Uvazuje se nejen o danovych
upravach, ale napfiklad také o oznacovani lahvi varovnymi napisy
nebo omezeni nakupu alkoholu na vybranou sit licencovanych pro-
dejen. Politika pfikazii, zakazi a restrikce nebere podle CSPS v tiva-
hu pravo spotiebitele se odpovédné a samostatné rozhodovat. Lepsi
cestou je vychova a co nejvétsi informovanost vefejnosti.

Komise navrhovana opatfeni pfipravuje na zakladé tzv. tzv. An-
dersonovy studie, zpracované britskou instituci bojujici za absolut-
ni abstinenci. Naproti tomu sdruzeni evropskych pivovarii nechalo
zpracovat zpravu konzultantské firmy Weinberg Group, ktera zkou-
mala nejnovéjsi soucasné poznatky v oblasti problematiky konzuma-
ce alkoholu. Obsahem Weinbergovy zpravy je objektivni pohled na
soucasné, védecky fundované nazory na problematiku konzumace
alkoholu v Evropé. Tato studie byla nasledné podrobena oponentu-
fe panelem renomovanych nezavislych experti, predevsim lékari
a védcu, ktefi ji povazuji za vyrovnanou a veskrze objektivni.

vyrobku Smeés na bezlepkovy chléb tmavy, 500 g
vyrobce JIZERSKE PEKARNY spol. s 1. 0.,
Generala Svobody 312, 460 14 Liberec
o v kategorii ,, biopotraviny
vyrobku BIO chléb pseni¢ny se slunecnici, 400 g
vyrobce JIZERSKE PEKARNY spol. s t. 0.,
Generala Svobody 312, 460 14 Liberec
e v kategorii ,,soukromé farmy
vyrobku Kozi Zervé s paZitkou z Kaminky
vyrobce Hana Maturova, Chuchelna 337, 513 01 Semily

Liberecky kraj udéluje ocenéni Nejlepsi vyrobek Libereckého
kraje roku 2006 7 odvétvi potravindistvi — zemédélstvi za nej-
vys$$i bodové ohodnoceni 878 bodi

vyrobku Lazansky rubin ¢erny rybiz

vyrobce MOSTOVNA LAZANY, vyroba napoji, spol. s r. o.,
Lazany €. p. 71, 463 45 Péncin

Ocenény vyrobek ma pravo mit na obalu napis ,,Vyrobek roku
2006“ a logo Libereckého kraje. Ocenéni je udéleno na dobu 2 let.

Na vyhlaseni soutéze Vyrobek Libereckého kraje 7 oblasti zemédélstvi-
-potraviiga’fstvi - Wrobek roku 2006 zavital i predseda Sendtu Par{a-
mentu CR Premysl Sobotka. PK CR

Legislativa na portalu foodnet

Potravinafska komora CR (PK) pro své Eleny zajistuje na svyjch we-
bovych strankach http://www.foodnet.cz aktudlni prehled pravnich
predpisii tykajicich se nejen potravindistvi, ale také zalezitosti béz-
ného Zivota (oh¢ansky zakonik, obchodni zakonik neho Ustava CR).

Prehled potravinarské legislativy je kompletni, protoze je vzdy clenén
na zakon, vyhlasky a nafizeni vlady k nému. Vybér ostatnich predpisi
je pouze ramcovy a je volen tak, aby zajistoval obecné urcity pravni roz-
hled uzivatele. VSechny pravni predpisy jsou podle potfeby aktualizova-
ny v zavislosti na zvefejnéni jejich novelizaci ve Sbirce zakont. V posled-
nim pulroce se okruh pravnich predpist rozsifil na cca 180 a aktualizo-
vat se je dafi zhruba do tydne. Clenové PK se tak mohou spolehnout na
to, Ze v pripadé potieby na webovych strankach komory naleznou pfi-
mo aktualni pfedpis uvedeny v heslem chranéné sekci Legislativa (pod-
sekce Ceska legislativa).

V této souvislosti je vhodné také zminit soucinnost vyvijenou mezi
komorou a Cleny v pfipadé jednotlivych novelizaci dotéenych pravnich
predpist, kdy ¢lenové naleznou v sekci Pripominkova fizeni prehled ak-
tualnich pfipominkovych fizeni nejen mezirezortnich, ale i internich
a pripominkovych fizeni v rdmci CIAA a EU. Spolu s uvefejnéni pred-
pisu, ktery je v pfipominkovém fizeni, dostane kazdy ¢len informacéni
e-mail, Ze na portal foodnet bylo vloZeno nové pripominkové fizeni, kdo
je predkladatelem a do kdy se mohou ¢lenové vyjadrit. Od ¢lent, ktefi
se v takovém pripominkovém fizeni vyjadri, se nasledné ocekava spolu-
prace pii pripadném vyporadani pfipominkového fizeni.

Mgr. Markéta Chylkovd, Sekretaridt PK CR, legislativni oddéleni



6 / zpravodajstvi PK CR -

Ministryné zemédélstvi CR Milena Vicenovi na setkdni s predstavi-
teli Potravinaiské komory CR, prezidentem Jaroslavem Camplikem
(vpravo) a reditelem Miroslavem Kobernou (vlevo)

| nadale se bude
podporovat prodej
a spotreba ceskych
potravin

Podpora prodeje a spotieby ceskych potravinarskych vy-
robkii bude i nadéle patfit mezi hlavni priority Ministerstva
zemédeélstvi a Potravinaiské komory CR. V pri’lbéhu pracovni-
ho setkani konaného 11. zafi se na tom shodli nova ministry-
né zemédélstvi CR Milena Vicenova, prezident PK CR Jaroslav

Camplik a feditel PK Miroslav Koberna.

V ramci setkani se vedla také diskuse o moznych zptisobech fe-
Seni soucasnych problému potravinaiského prumyslu. ,,Dosli jsme
k zavéru, Ze na feSeni problémill musi byt vy¢lenén priméfeny ob-
jem financi v podpurnych programech véetné zachovani narod-
nich dotac¢nich podpor,“ informoval feditel PK Miroslav Koberna.
Predstavitelé PK s novou ministryni diskutovali i o problematice po-
zadavkul kladenych na potravinarské podniky zakonem o integrova-
né prevenci a omezovani znecistovani.

informace

BEAS, a. s. pekarna Licno
vitéz soutéze potravinar roku 2006
Kralovéhradeckého kraje

0 celkovém poradi ucastnikii soutéZe rozhodlo 3 556 hla-
sujicich z Kralovéhradeckého kraje.

Absolutnim vitézem 1. ro¢niku soutéze Potravina a potravinaf
roku 2006 Kralovéhradeckého kraje se stala spolecnost BEAS, a. s.,
pekarny Licno. S poctem 944 hlasi se stala nejen celkovym vite-
zem a tedy Potravinafem roku 2006 Kralovéhradeckého kraje, ale
i drzitelem hlavni produktové ¢asti soutéze o Potravinu roku 2006.
Jeji Licensky chléb totiz obdrzel jako samostatnd potravina v cel-
kovém srovnani napfi¢ jednotlivymi kategoriemi 444 hlasa, tedy
o téméf 100 hlasti vice nez druhé v potadi pivo PRIMATOR Pre-
mium Pivovaru Nachod, a. s. Partnerem soutéZze se stala také Po-
travinaiska komora CR.

Soutéz Potravina a potravinaf roku 2006 vyhlasil letos v bfeznu
Krajsky ufad v Hradci Kralové. ,,Chceme touto cestou zpopularizo-
vat mezi odbérateli a zdkazniky naseho regionu vyrobky krajskych
zeméedé€lch a vyrobell potravin, nebot’ veéfime, ze jejich kvalita je
pfinejmensim srovnatelnd s produkty potravinafstvi v Kralovéhra-
deckém kraji,” fekl o poslani soutéze ¢len Rady Kralovéhradec-
kého kraje, zodpovédny za oblast zivotniho prostfedi a zemédél-
stvi, Jifi Vambera.

VITEZI JEDNOTLIVYCH PROFESNICH OBLASTI
SE STALY V KATEGORII:
Mlynské a pekarenské vyrobky:
BEAS, a. s., pekarna Li¢no 940 bodu
Mléko, mlééné vyrobky:
NIVA, s. 1. 0., 330 bodu
Lahiidky a cukrai‘ské vyrobky:
SOU Nové Paka 644 bodu
Alkoholické napoje:
Pivovar Nachod, a. s., 713 bodt
Maso, masné vyrobky:
Chovservis, a. s., 483 bodu
Ostatni potr. vyrobky a zemédélské produkty:
Agrospol Bolehost, a. s., 310 bodd.

Soutéze se mohli zucastnit pouze vyrobci, ktefi maji sidlo nebo
provozovnu na uzemi kraje. O vitézich pak rozhodovala svymi hla-
sy od 1. ¢ervna do 31. srpna vefejnost prostfednictvim hlasovacich
listk a hlasovani na internetové adrese www.potravinaroku.cz.
Na této adrese jsou také zvetejnény kompletni vysledky soutéze.

Ptihlaseni producenti navstivili v ramci propagace soutéze pét

ZDRAVI - CHUT - EKOLOG)

Ceska hiopotravina roku 2006

Polotovary BIOLINIE
zaujaly porotu

svou jedinec¢nosti
na ¢eském trhu

Letosni vyhlaseni 5. ro¢niku pres-
tizni soutéze o ,,Ceskou biopotravinu
roku 2006“ provazela slavnostni nala-
da a soutézni napéti jiz od samého za-
¢atku. Galavecera, kde probéhlo vy-
hlaseni, se zucastnila i Cerstva minis-
tryné zeméd€lstvi Milena Vicenova,
ktera se svérila, Ze biopotraviny rada
nakupuje. Z nabizenych 20 exponati
si brousily zuby na vitézstvi vSechny
z nich. Nicméné prvni misto si v té-
to soutézi odnesl vyrobek z kolébky
Valasskych mlékaren ,,BIO kysany
napoj“, ktery je jiz k dostani v fetéz-

ta. Jedna se kysany napoj z kravského
mléka pochazejiciho zejména z eko-
farmy AGRO FYTO spol. s r.o. z Li-
decka na Vsetinsku. Napoj obsahuje
probiotickou kulturu a je prvnim své-
ho druhu v kvalité bio na nasem tr-
hu. Vyrobek je zabalen v modernim
obalu s uzaviratelnym vickem a pou-
ta pozornost svym své€zim grafickym
navrhem.

Cestné uznani ziskaly biovejce
z ekochovu Pavla Kyra z Cervené vo-
dy a biovejce spolecnosti Abatis. No-
vinky z fady BIOLINIE - biopoloto-

cich Billa, Interspar, Makro a Delvi-

Ocenéné vyrobky

vary BIOLINIE Jahelnik, Pohankovy

v soutezi

Ceskd biopotravina

roku 2006 j

LI

dezert a Bulguru s ¢ervenou ¢ockou
si odnesly taktéz Cestné uznani po-
roty, ktera byla sloZzena z odbornikl
z oblasti gastronomie. Porota oceni-
la zejména marketingovy koncept po-
lotovarli reagujici na potieby trhu,
rychlou a jednoduchou pripravu, vy-
bornou chut a atraktivni obal.

Snahou PRO-BIO bylo vymyslet
vyrobek, ktery pfiblizi biopotraviny
béznému zakaznikovi, prilaka je svym
vyraznym modernim obalem, srovna-
telnym s konvencni nabidkou na tr-
hu. Navic jsme chtéli zakaznika na-
ucit jist i méné znamé plodiny jako
jsou jahly, bulgur, cervena ¢ocka ¢i
pohanka lamanka. Sazeli jsme na to,
Ze vyrobek zvladne pfipravit ,kazdy*®,
protoZe jeho priprava je jednoducha
a hlavné rychla. Prakticky se neda co
pokazit. Navic polotovary piekvapi
svou vybornou chuti.

Polotovary BIOLINIE jsou jiz béz-

banka

dg ert.

‘-Bulguﬁ;..;::;; .
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Predseda predstavenstva a reditel akciové spolecnosti Beas Bediich
Syrovitko, spolecné s obchodni reditelkou Miroslavou Valovicovou
prebird 7 rukou hejtmana Kralovéhradeckého kraje ocenéni za abso-
lutni vitezstvi v soutézi Potravina a potravindr roku.

byvalych okresnich mést kraje, kde na prodejnich a ochutnavko-
vych trzich prezentovali své vyrobky Siroké verejnosti. Podle or-
ganizatort navstivilo celkem Sest prodejnich trha, které se konaly
vzdy od 10.00 do 18.00 postupné v Hradci Kralové (zde dvakrat),
Nachodé¢, Rychnové nad Knéznou, Trutnové a Ji¢in€, okolo osmi
tisic navstévnika.

»Snahou kraje bylo, pomoci masivni kampané a spotiebitelské
soutéze, zviditelnit nase krajské producenty potravin, kteti zatim
ptezili ohromny konkuren¢ni tlak. A to se podle ohlasti na 1. ro¢nik
povedlo,* hodnoti letosni pribéh soutéze predsedkyné vyboru pro
zemé&d&lstvi Kralovéhradeckého kraje Petra Skopova.

»Spotiebitel mohl identifikovat vyrobek, ktery pochéazi z mist-
nich surovin a z prace nasich spoluobcant, kteti zde také plati da-
né. Kazdy z navstévnikt prodejnich trhii a nebo hlasujici do sou-
téze muze ted’ udélat to minimum, Ze na zakladé své zakaznické
zkuSenosti ze soutéze Potravina a potravinai roku muize pfi naku-
pu preferovat Cesky, potazmo krajsky vyrobek. Nabidli jsme jistotu
adresného vyrobce, Cerstvosti a mén¢ chemie (napf. nase normy na
pouziti chemickych ochrannych latek u ovoce a zeleniny jsou mno-
hem ptisnéjsi nez napf. polské). Snad se povédomi o kvalité kraj-
skych potravinaiskych vyrobkl z navstévniki a hlasujicich dlouho
nevytrati,“ doufd Skopova.

Oficialni vyhlaseni vysledkd se uskutecnilo v sobotu 16. zafi
na kralovéhradeckych dozinkach v Hradci Krélové v Simkovych
PK CR

sadech.

Fimmg

PECLBIE
obehadni spol & g,
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Cestné uzndni poroty pro polotovary BIOLINIE spolecnosti PRO-BIO s. . o.

né k dostani v siti zdravych vyziv a bi-
opotravin a pomalu si hledaji své misto
v obchodnich fetézcich. Prvnim z nich
je Kaufland, ktery vyrobek nabidl za-
kaznikim takika bezprostfedné po za-
vedeni na trh. V soucasné dobé jedna-
me o zavedeni s ostatnimi fetézci.
,T¢8i nas, Ze nasSe polotovary po-
rotu zaujaly, protoze zadné podobné
vyrobky na ¢eském trhu nabizeny ne-
jsou a jedna se o naSe zcela unikatni
receptury vyvinuty dle potieb Ceské-
ho zakaznika. Jahelnik tak predstavu-
je typické staroceské jidlo, které kon-
zumovali nase predkové a navic je de-
klarovany jako pfirozené bezlepkovy,
tudiz vhodny pro lidi trpici alergii na
pSenicny lepek. Pohankovy dezert spl-
nil prisna kritéria kvality a ziskal oce-
néni narodni kvality KlasA. Bulgur
s ¢ervenou ¢ockou nadchne zejména
ty, ktefi hledaji alternativni nahradu
masovych karbenatkii ¢i bramboraku

a nebo prosté chtéji vyzkouset novou
prilohu tfeba k masu.

Polotovary BIOLINIE se za svou
kratkou existenci setkaly s ohlasem ze
strany zakazniki a fadu polotovart bu-
deme v tomto duchu rozsifovat. V sou-
¢asné dobé pracujeme na smésich pro
peceni domaciho bio chleba.”

IPIRO - BIO

Staré Mésto pod SnéZnikem

PRO-BIO s. 1. 0.
Ing. Jana Salaquardova
Marketing Manager, PRO-BIO s. r. o.

Tel: 583 301 964

E-mail: salaquardova@probio.cz
WWW.probio.cz /| www.biolinie.cz
www.biopotravinaroku.cz
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Program vyroby hioetanolu v Ceské republice

z domova - aktualne / 7

— postoj ceskych zemeédelcu a vyrobcii

Na svém zasedani, které se
uskutegnilo ve stiedu 20. 9. 2006,
vlidda CR schvalila navrh ministry-
né zemédélstvi CR Mileny Vicenoveé
nepodporovat vyrobu hiopaliv.

V tomto ¢lanku uvedu nékolik za-
kladnich dopadt, které bude mit to-
to rozhodnuti na zemédélce, investory
a vyrobce bioetanolu v CR.

OBECNE

CR ztratila svilj naskok pfi produkei
biopaliv vii¢i svym sousednim statiim,
kde jsou zavedeny ¢i se zavadéji podpo-
ry v oblasti obnovitelnych zdroju. Je to
dano tim, 7ze v CR dlouhou dobu neby-
la politicka shoda nad systémem pod-
pory vyroby bioetanolu, kdy se o tom-
to systému vede diskuse jiz nékolik let.
Jednim z pokust o vyrobu bioetanolu
bylo vybérové fizeni na rozdéleni 2 mil.
hl bioetanolu pro obdobi od roku 2007
az do roku 2012. Toto vybérové fizeni
bylo zruseno, nebot bylo velmi diskri-
minacni a zpusobilo zna¢ny korupéni
skandal, ktery se svymi dusledky trva
jesté dodnes.

Nahrazovat fosilni paliva biopalivy
se CR zavazala ratifikaci tzv. Kjotské-
ho protokolu (1998). V roce 2003 byla
v EU vydana smérnice o podpore vyu-
Ziti biopaliv v dopravé. Tato smérnice’
nafizuje vSem Clenskym statim EU za-
jistit pomoci narodnich opatfeni v jed-
notlivych letech na svych trzich s po-
honnymi hmotami alespon minimal-
ni obsah biopaliv. CR se podobné jako
ostatni Clenské staty EU zavazala zajis-
tit tento minimalni podil v roce 2005
ve vysi 2% a do roku 2010 tento podil
zvysit na 5,75 %.

Chovani Ceskych vlad je vsak v os-
trém rozporu s timto zavazkem. Lze
povazovat rozhodnuti dnesni vlady ne-
podporovat viilbec vyrobu biopaliv za
to ,pravé” opatieni, které zajisti ales-
pon minimalni obsah biopaliv produ-
kovanych z ¢eskych zdroji v blizké bu-
doucnosti tak, jak jsme se zavazali?

Samotna legislativa a program pod-
pory vyroby biopaliv se rodi velmi
komplikované a velmi tézce. V podsta-
té€ jsme stale na zacCatku, stat do této
chvile nebyl schopen schvalit zakladni
podminky vyroby bioetanolu a zavést
je do prislusné legislativy. V pribéhu
poslednich let doslo jiz nékolikrat k ¢a-
sovému posunu terminu, odkdy mélo
byt zahajeno samotné primichavani bi-
opaliv do klasickych pohonnych hmot.
Zatim posledni termin byl stanoven na
1. 1. 2007, ale vzhledem k souc¢asnému
legislativnimu stavu je velmi pravdépo-
dobné, ze tento termin nebude mozné
dodrzet, coz bylo potvrzeno i soucas-
nou ministryni.

To je opét dalsi negativni signal jak
pro investory, tak i pro ¢eské zemédél-
ce, nebot zemédélska vyroba je odlis-
na od pramyslové nejen svym biologic-
kym charakterem, ale rovnéz i svym
produkénich cyklem, ktery je u rostlin-
né vyroby minimalné ptlrocni. (Mutize
dojit k tomu, ze rafinerie budou popta-
vat biopaliva mimo tizemi CR).

V letosnim roce byl EK predlozen
k posouzeni program ,,Podpory vyroby
biopaliv®, ale reakce EK byla negativ-

ni. Proto MZe CR vypracovalo mate-

rial obsahujici 3 mozné varianty, o kte-

rych méla jesté rozhodnout stara vlada,

a to v puli Cervna letosniho roku. Ten-

to material byl z jednani vlady stazen

s tim, Ze o podpofe vyroby bioetanolu

by méla rozhodnout az nova vlada. Vy-

Se zminéné mozné varianty byly:

- systém vratky spotfebni dané

- systém piimé podpory pro vyrob-
ce biopaliv

- systém bez jakychkoliv dotaci
a podpor
Soucasna vlada rozhodla, jak bylo

vyse uvedeno, o varianté bez jakychko-

liv dotaci a podpor.

Tuto variantu povazuji za zcela ne-
prijatelnou, a to z niZe uvedenych di-
vod:

- Za soucasné situace, kdy je ve sta-
tech sousedicich s CR (SRN, Ra-
kousko...) realizovana statni podpo-
ra uplatnovani biopaliv, je tato vari-
anta diskriminaéni jak pro tuzemské
vyrobce biopaliv, tak i pro vyrob-
ce a distributory pohonnych hmot
(Cesti vyrobci a distributofi pohon-
nych hmot by do cen museli zapoci-
tat i vyssi cenu biopaliva, ¢imz by se
jejich produkty staly nekonkurence-
schopné pro vyvoz)

- Zvysené naklady podnikajicich sub-
jektti budou implikovany do ceny
pohonnych hmot pro konecné spo-
trebitele, coZ se projevi jejim zvy-
Senim. ZvySené naklady se soucas-
né€ promitaji do oblasti dopravnich
sluzeb a prakticky do dalSich odvét-
vi na§eho hospodarfstvi, véetné po-
travinarského primyslu a oblasti ze-
médélstvi.

- Lze ocekavat nartist importl biopa-
liv s negativnim dopadem na plateb-
ni bilanci CR a bilanci zahraniéniho
obchodu.

- Varianta je diskriminacni pro palivo-
vé smési s vysokym % biopaliv (E 85,
E 95) a v podstaté vylucuje jejich
uplatnéni na trhu motorovych pa-
livv CR.

- Tato varianta neni zatim aplikovana
zadnym statem EU.

Z naseho pohledu se tedy CR vyda-
va svou ,vlastni® cestou, a to zcela od-
liSnou od ostatnich stati EU, kde neje-
nom zZe produkce obnovitelnych zdro-
ji energie z biomasy predstavuje jednu
z priorit agrarni politiky a je pfedmé-
tem hlavnich politickych debat, ale rov-
néz je v téchto statech vyroba biopaliv
urcitym zpisobem podporovana. For-
my podpory jsou v jednotlivych zemich
odli$né, patfi mezi né predevsim vrat-
ka spotfebni dané ¢i systém danovych
ulev nebo podpor pro primichavani bi-
opaliv do klasickych fosilnich paliv.
Cista biopaliva jsou vétsinou osvobo-
zena od spotfebni dané a v nékterych
zemich chtéji dosahnout 5,75 % podi-
Iu primichavani biopaliv do PHM jiz
pred stanovenym rokem 2010 (napf.
Rakousko). V USA jsou podporovani
zemédélci péstujici plodiny na vyro-
bu biopaliv. V letosni ,Zpravé o stavu
Unie® prezident G. Bush uvedl, ze do
roku 2025 se ma nahradit 75 % ropné-
ho dovozu etanolovymi palivy.

Soucasnym lidrem ve vyrobé bioe-
tanolu je dnes Brazilie, ktera zavedla
pouzivani biopaliv v automobilovém
prumyslu jiz v poloviné 70. let. Na tu-
to pozici se Brazilie vypracovala diky
pfirodnim podminkam vhodnych pro
péstovani cukrové titiny a také diky
dvéma ropnym Soktim. Tyto ropné So-
ky privedly brazilskou ekonomiku do
hluboké recese, protoze zemé dovazela
80 procent své spotreby paliv. Stat v té
dobé zavedl podpory vyroby a zpraco-
vani cukru a financoval vyvoj automo-
bilu na etanolovy pohon. Druhy ropny
Sok v roce 1979 jesté zintenzivnil usi-
li brazilské vlady, ktera vyhlasila Pro-
-alkoholovy program. Tti desetileti tr-
vajici program zavadéni alternativnich
paliv dospél do soucasného stavu, kdy

brazilské Cerpaci stanice nabizeji Cisty
ethanol, smés benzinu s 22 % ethanolu
nazvanou ,Gasohol“ a tzv. smés MEG
(33 % metanolu, 60 % bioetanolu a 7%
automobilového benzinu).

co ZVNAMENA BIOETANOL

PRO CESKE ZEMEDELSTVI?

Pro Ceské zemédélstvi predstavuje vy-
roba biopaliv zaruku odbytu prakticky
veskeré rostlinné produkce, coz v bu-
doucnu bude kli¢ovy stabiliza¢ni faktor
pro cely tento sektor. Hovofi-li soucas-
na politicka reprezentace o viili maxi-
malné podporovat tuzemské zemédél-
stvi, pak je naprosto nepochopitelné,
Ze programy na vyuZziti obnovitelnych
zdroju jiZz u nas davno nefunguji.

Ze zemédélskych komodit je to cuk-
rova fepa a obili (Skrobnaté odriady
pSenice a tritikale), které nejlépe spl-
nuji pozadavky na dostatecny hektaro-
vy vynos lihu pfi pfiméfenych nakla-
dech. Pro zachovani rovnovahy zemé-
délské produkce jsou obé tyto plodiny
velmi dulezité. Cukrovka proto, Ze je
dulezitou soucasti osevnich postupii
produkénich oblasti, kde mj. tvofi ta-
ké soucast krmivové zakladny. Pfi sou-
¢asné nadprodukci cukru, ktera tla-
¢i osevni plochy cukrovky doli, za ni
neni v fepafskych oblastech nahrada.
Obili ma zase vyhodu péstitelské nena-
roc¢nosti a nizkych hektarovych nakla-
da. Lze ho diky tomu péstovat v dale-
ko vétsim rozsahu, a to i v horSich kli-
matickych a ptidnich podminkach nasi
republiky. DalSi vyhodou obili je jeho
dobra skladovatelnost. Zatimco fepa se
musi zpracovat do podoby koncentro-
vaného cukerného materialu, obili sta-
¢i ulozit do sila a skladovat tieba i né-
kolik let. Technologie zpracovani obili
huje nezkvasitelny skrob, ktery je nut-
né pred vlastni fermentaci rozlozit. Ta-
ké vytéznost etanolu z obili je nizsi nez
z cukrovky a niz$i jsou i jeho hektaro-
vé vynosy lihu. Cukrovka ma totiz vyji-
meéné produkéni schopnosti. I v CR,
kde nejsou napf. v porovnani s Francii
tak idealni podminky, je schopna pro-
dukovat 65 t bulev na ha a az 10 t zkva-
sitelného cukru.

Na zakladé dosahovanych zemédél-
skych vysledkl jsem presvédcen o tom,
Ze je v nasich podminkach mozné neje-
nom vyrabét potrebné mnozstvi biopa-
liv, ale rovnéz byt i ve srovnani s ostat-
nimi zemémi konkurenceschopny, to
ale za predpokladu, Ze budou vSude na-
staveny priblizné stejné podminky!!!

VYROBCI BIOETANOLU

V soucasné dobé se v CR dokonéu-
ji 2 lihovary, které zacénou jesté v le-
to$nim roce vyrabét bioetanol. Jedna
se o lihovar spolecnosti Agroetanol
TTD, ktera patfi do skupiny Cukrova-
ry TTD. Tento lihovar umistény v are-
alu cukrovaru Dobrovice bude mit ro¢-
ni kapacitu cca 1 000 000hl a jako
zakladni surovinu pro vyrobu bioeta-
nolu bude pouzita cukrova fepa. Dru-
hy lihovar patfici spole¢nosti Ethanol
Energy bude mit ro¢ni vyrobni kapaci-
tu 700 000 hl a pro svou vyrobu pouzije
jako zakladni surovinu obili. Do téch-
to dvou lihovart byly jiz proinvestova-
ny 2 mld. K¢.

Z uskute¢nénych jednani s Ceskymi
petrolejafi a na zakladé soucasného ne-
priznivého legislativniho stavu jsme nu-
ceni veskerou nasi produkci, podobné
jako nejvétsi cesky producent MERA
spolecnost Setuza, exportovat do sou-
sednich zemi, i kdyZ je v naSem zamé-
ru vyrabét bioetanol pro Cesky trh.

Od roku 2007 mutze byt i tento ex-
port do sousednich zemich ohrozen
z divodu pozadavku odbératelli na
nedenaturovany bioetanol, jelikoz za-
kon o lihu ve znéni platném od 1. 1.
2007 tuto moznost nepfipousti (povin-
nost kontinualni denaturace pfi vystu-
pu z vyroby).

Z naseho pohledu - investora a sou-

Casné vyrobce bioetanolu je financ¢ni
podpora, at uz ve formé vratky spotieb-
ni dané ¢i pfimé podpory producento-
vi, chapana jako nutné vyrovnani roz-
dilu mezi vyrobou klasickych fosilnich
paliv a vyrobou bioetanolu. Vyse pod-
pory je doCasna a oCekava se, ze bude
se stoupajici cenou ropy klesat a pfi ur-
¢ité cenové hladin€ zmizi uplné.

CO ZNAMENA BIOETANOLOVY
PROGRAM PRO CR

- Snizi se zavislost CR na dovozu ro-
DY, jejiz cena je v posledni dobé vel-
mi nestabilni. (Vzhledem k vysoké
a stale rostouci poptavce a klesaji-
cim disponibilni zdsobam fosilnich
primarnich energetickych zdroju,
zejména ropy, je dulezité pozoro-
vat zavislost vykonu ekonomik jed-
notlivych statli na spotiebé ropnych
zdroju. V EU je tato zavislost odha-
dovana nékde na urovni 98 %. Tyto
skutec¢nosti vytvarfi tlak na usporné
zachazeni s PHM, a tudiz vytvari
predpoklad pro vyuzivani alternativ-
nich a obnovitelnych zdroji).

- Zlepsi se obchodni bilance, nebot
praveé stoupajici cena ropy ji negativ-
né ovlivauje. (Odvétvi biopaliv ma
pozitivni dopad na obchodni rovno-
vahu diky tomu, Ze caste¢né€ nahra-
zuje dovozy nékterych vyrobki: ro-
pa a napiiklad hospodarska krmiva
a hnojiva, které vznikaji pfi riznych
technologiich vyroby bioetanolu).

- Snizi se emisni latky vypousténé do
ovzdusi. (Od vstupu CR do EU je
kazdoro¢né zaznamenavan znacény
narust silnicni dopravy).

- Zvysi se vyuziti zemédélskych ploch,
coz povede ke zlepSeni situace zemé-
dé€lct a k udrzbé krajiny na venkoveé.
Rovnéz to bude mit i pozitivni efekt
na pracovni mista nejenom v zemé-
délstvi, ale i v navazujicim pramys-
Iu. (Dle francouzské studie vyroba
1 milionu hektolitrd etanolu vytvari
dohromady 500 pracovnich mist).

- Vyuziti biopaliv v dopravé je jednou
z mozZnosti, jak snizit negativni di-
sledky dopravy na zZivotni prostedi
(snizeni exhalaci ve vyfukovych ply-
nech) a zaroven napomoci zemédé€l-
skému sektoru k efektivnéjsSimu vyu-
zivani ptdnich zdroji. (Problémy ne-
vyuzité zemédélské plochy je mozné
fesit i jinymi cestami, napf. vyvozem
zemédélskych produkti, jejim zatrav-
novanim nebo zalesnovanim, tyto zpu-
soby vsak vétsinou nefesi socialni roz-
mér problému spojeny s ekonomickou
a socialni urovni Zivota na venkove).

Diivodd, pro¢ podporovat program
biopaliv, je jisté€ vice a jsou pochopitel-
né pro kazdého. Bohuzel zatim nejsou
pochopeny nasi novou vladou.

ZAVER

- Pro ceské zemédé€lstvi predstavuje
vyroba bioetanolu zaruku odbytu
prakticky veskeré zemédélské pro-
dukce.

- Ceské zemédélstvi ma potencial pro
to, aby vyprodukovalo potiebné
mnozstvi surovin pro biopaliva. Ne-

ni proto v zajmu CR se dostat do po-
zice importéra biopaliv.

- Je nezbytné vytvofit takovy kont-
rolni mechanismus, ktery eliminuje
prostor pro korup¢ni skandal, ktery
je velmi €asto zminovany ministryni
zemédélstvi.

- Finan¢ni podpora je chapana jako
nutné vyrovnani rozdilu mezi vyro-
bou klasickych fosilnich paliv a vy-
robou bioetanolu. Vyse této podpory
je docasna a ocekava se, Ze bude kle-
sat se stoupajici cenou ropy, kdy pii
urcité cenové hladiné zmizi uplné.

- Nastavenim uréitych zakonnych
podminek se snizi investorim rizi-
ko, kterému se v soucasné dobé vy-
stavuji, jelikoZ proinvestovaly jiZ 2
mld. K¢ do svych projekti, které ne-
maji zatim zadnou skute¢nou oporu
v legislative.

- Cena bioetanolu je odvisla od ceny
ropy, ktera je v posledni dobé velmi
nestabilni a je ovlivnéna celou fadou
mezinarodnich udalosti (konflikt na
Blizkém vychodé¢, pokles tézby ropy
v Nigérii, vypadek zadsobovani z Al-
jasky - prorezavély ropovod, kazdo-
roc¢ni hurikany v USA atd.).

- I'kdyz produkce biopaliv je drazsi nez
u klasickych pohonnych hmot, jeji
pozitivni externality jsou jednoznac-
né vétsi - jedna se obnovitelny zdroj.

- Z technického hlediska:

- stanovit minimalni podil bioslo-
Zek v PHM, a to i v navaznosti na
zéavazek primichavat 5,75 % v ro-
ce 2010

- zahajit pfipravy tykajici se moz-
nosti paliva tzv. E85, kde je jiz
85 % podil biopaliv

- je nutna téz priprava petrolejai-
skych podnikil na uziti biopaliv
(investice jiz zapocaly - viz CE-
PRO Vc¢elna)

- stanovit technické normy pro
vSechna paliva pouZivana na trhu
paliv

- Z marketingového hlediska je ne-
zbytné zah4jit celonarodni marketin-
govou akci zaméfenou na kvalitu po-
honnych hmot s pridavkem biopaliv

s diirazem na ochranu Zivotniho pro-

stredi atd.

Ing. Oldrich Reinbergr
predseda predstavenstva

a generdlni reditel

spolecnosti Cukrovary TTD a. s.
a viceprezident Agrarni komory
Ceské republiky

! Smeérnice 2003/30/EU o podpofe alter-
nativnich paliv vychazi ze tfech zaklad-
nich cili nebo pozadavki:

a) bezpecnost zasobovani

b) sklenikovy efekt

c) uplatnéni zemédélstvi

Tato smérnice vSak neuklada povinny pii-

davek biopaliv do benzint, ani neurcuje

vysi tohoto pridavku. Stanovuje pouze po-
vinnost ¢lenskych zemi podporovat pouZzi-
ti biopaliv v dopravé s cilem dosazeni urci-
tého podilu té€chto paliv na trhu pohonnych
hmot. Toho Ize dosahnout: miSenim biopa-

liv s klasickymi palivy, spalenim Cistého

paliva nebo derivaty pivodnich biokompo-

nent, napf. pfeménou bioetanolu na vhod-
né&jsi formu (ETBE).

Lihovar Cukrovary TTD a. s.
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KLASA - narodni znacka kvality potravin

PODPORA KVALITNICH TUZEMSKYCH
POTRAVIN SE ZNACKOU KLASA
POKRACUJE V HYPERMARKETECH

Zakaznici hypermarketii to maji s hledanim kvalitnich po-
travin zase o néco jednodussi. Na prodejni ploSe se totiz ob-
jevuji ,,KLASA ostrovy“, v nichZ jsou nabizeny pouze vyrobky
nesouci logo narodni znacky kvality KLASA.

Od 20. zafi do 26. listopadu 2006 najdou zakaznici hypermarkett
Tesco vSechny vyrobky se znackou KLASA pohromadé€. Ve vybra-
nych obchodech se vytvareji tzv. KLASA ostrovy, ve kterych jsou
soustiedény vSechny vyrobky se znackou KLASA, které jsou zara-
zeny v sortimentu dané prodejny. Na jednom misté je tedy mozné
zakoupit jak zbozi z regaltl, tak z lednic a mrazicich boxu.

Na KLASA ostrové je vztyCena vlajka s logem narodni znacky
kvality KLASA tak, aby se nakupujici mohli v prodejné snadno zo-
rientovat a zamifit pfimo k ostrovu kvalitnich potravin. , Logo znac-
ky KLASA by mélo byt pro spotrebitele voditkem pri nakupu. Kde je
logo KLLASA, tam je také kvalita a navic jistota domdci produkce, “ vy-
svétluje zamér KLASA ostrovl Jitka Rambouskova, povéfena fize-
nim Odboru pro marketing SZIF.

KLASA ostrovy jisté uvitaji i spotfebitelé, ktefi se chtéji zapojit
do soutéze ,Stolujte cely rok zdarma“. V soutézi, ve které se sbiraji
obaly, etikety ¢i vicka z vyrobku se znackou KLLASA, lze totiz vyhrat
kompletni sortiment vyrobkl se znaCkou KLASA, ktery v soucas-
né dobé ¢ita vice nez 1 300 vyrobki. Jiz za 10 oball ziska prvnich
60 000 soutézicich drevéné prkénko s kuchynskym nozem.

KLASA ostrovy se budou v hypermarketech objevovat az do 26.
listopadu 2006. Spotiebitelska soutéz ,,Stolujte cely rok zdarma* po-
trva do konce letoSniho roku.

= =
[ par L "
Wyrobky se znackou KLASA jsou nyni prodaviny na jednom miste.

Jan Hock uz neni reditelem SZIF

Praha (ho) — Viada odvolala z funkce feditele Statniho zemédélského intervenéniho fondu

(SZIF) Jana Hocka. Navrh na jeho odvolani viadé predlozila m

o

cenova, ktera sdélila novinafiim hlavni diivod, jimz bylo udajné zpoZdovani plateb zemédeél-

clim. SZIF ma na starosti mnohamiliardové dotace Evropské u

Navsteévnici veletrhu Polagra-Food 2006 ochutndvali kvalitni potravi-
ny se znackou KLASA.

KLASA NA POLAGRA-FOOD 2006

Ve dnech 16.-20. zari 2006 se v polské Poznani uskutet-
nil dal$i rocnik vyznamného potravinarského veletrhu Polag-
ra-Food 2006, ktery patfi k nejvétSim ve stfedni a vychodni
Evropé. Potraviny ocenéné narodni znackou kvality KLASA se
predstavily ve spolecné expozici SZIF.

SZIF prezentoval kvalitni tuzemské potraviny ve stanku o plose
140 m?, kde se pfedstavilo 20 drzitelii znacky KLASA. Navstévni-
ci veletrhu se mohli o kvalité vyrobkd sami presvéd¢it. K ochutna-
ni byly mlécné vyrobky, salamy, klobasy, nakladana zelenina, bram-
blirky a miisli. Osvézeni nabidli vyrobci ¢ajii a piva, zajemci mohli
ochutnat také slivovici, vodku a jiné likéry.

Zatimco se po vnéjsim obvodu stanku konaly ochutnavky, uvnitf
probihala kontraktaéni jednani. Zastupci SZIF, MZe CR spolu s vy-
robci ve stanku pfivitali mimo jiné Ladislava Steinhiibela, tajemni-
ka velvyslance CR v Polsku, a Rudolfa Opatfila, obchodniho radu
ceského velvyslanectvi ve Varsave. Stanek kratce navstivil i Andrej
Lepper, polsky ministr zeméd€lstvi a zaroven zastupce ministerské-
ho predsedy.

Na zahranicnich trzich se ¢esti potravinari zatim tézko prosazu-
ji. Ucast na podobnych veletrzich je tedy vhodnou pfilezitosti k na-
vazani obchodni spoluprace. Diky programu na podporu kvalitnich
tuzemskych potravin se drzitelé znacky KLASA mohou pridat ke
spoleéné expozici, kterou zajistuje SZIF. , Rada vyrobeii by si samo-
statny stanek na vystavdach v zahranici nemohla z financnich divodii
dovolit, proto se jim to snaZime co nejvice usnadnit,“ ekla Jitka Ram-
bouskova.

inistryné zemédeélstvi Milena Vi-

nie pro ¢eské rolniky. Hock hez-

KLASA V REGIONECH PO CELE €R

Potraviny s narodni znackou kvality KLASA jiz potieti na-
vstivi regiony. Statni zemédélsky intervencni fond (SZIF) na-
vazal na uspéch dvou predchozich prodejnich akci spojenych
s ochutnavkami potravin a pripravil dalSi sérii prodejnich
a prezentacnich akci s nazvem Road Show KLASA.

V zafi vyrobky se znackou KLASA ochutnali obyvatelé¢ Ceskych
Budéjovic, Ostravy, Jihlavy, Litoméfic a Chebu. V fijnu se Road
Show KLASA uskuteéni jesté v Usti nad Labem, v Olomouci a v Li-
berci. Smyslem Road Show KLASA je posileni povédomi o znacce
KLASA v regionech a propojeni znacky s konkrétnimi vyrobci, je-
jichZ produkty oznac¢eni KLASA nesou. A jak takova Road Show
KLASA vypada? Na naméstich jsou umistény stanky oznacené lo-
gem znacky KLLASA, ve kterych producenti kvalitnich tuzemskych
potravin nabizi své vyrobky k ochutnani i prodeji za zvyhodnéné
ceny. , Predchozi akce se ndm velmi osvedcily, lidé maji o prezenta-
ci znacky KLASA touto formou velky zdjem,” fekla Jitka Rambous-
kova, povérena fizenim Odboru pro marketing SZIF, ktery znacku
KLASA spravuje.

Kromé ochutnavek kvalitnich tuzemskych potravin je pro na-
vstévniky pripraven také zabavny program. V okoli stankii se po ce-
ly den konaji soutéze, tentokrat zaméfené na nejmladsi spotiebitele.
Déti maluji potraviny a loga znacky KLLASA. Za své obrazky ziska-
vaji drobné darky. K dobré zabavé hraje Ziva kapela.

KDY A KAM SE PRIJET PODIVAT
NA ROAD SHOW KLASA?
10. 10. Usti nad Labem, 25. 10. Olomouc, 18. 10. Liberec

SOUTEZ
»STOLUJTE CELY ROK ZDARMA!*

Prvotfidni potraviny ted’ miizete mit na stole cely rok! Sta-
Ci nasbirat co nejvic obali od vyrobkl se znackou KLASA
a poslat je se svym jménem, prijmenim, adresou a podpisem
na adresu KLASA, P. 0. BOX 6, 503 11 Hradec Kralové. Pr-
kénko s nozem KlasA ziska prvnich 60 000 soutézicich, kte-
i poslou alespon 10 obalti. 2 soutézici, ktefi nasbiraji nejvice
obal, ziskaji kompletni sortiment vyrobki se znackou KLA-
SA, ktery v soucasné dobé ¢ita vice nez 1300 vyrobkd. Sou-
téZ konci 31. 12. 2006.
SZIF

prostiedné po odvolani Fekl, Ze diivody svého odvolani nezna.

Do jmenovani nového feditele SZIF bude Hoc-
ka zastupovat jeho naméstek Vladimir Eck. ,Na
funkci feditele SZIF bude vypsano vybérové fi-
zeni,” uvedl Hugo Roldan z tiskového oddéleni
Ministerstva zemédélstvi. Hock byl rozhodnutim
prekvapen. ,,Pro mé to bylo pomérné dost prekva-
pivé rozhodnuti. Mél jsem pouze velice struény
telefonat od pani ministryné, Ze to (odvolani) na-
vrhla vladé. Diivody neznam a nic mé ani nena-
pada. Nemam pocit, Ze bych néco pokazil. Mys-
lim si, ze agentura funguje tak, jak ma,” uvedl
Hock, ktery stal v cele SZIF od jeho zalozZeni
v roce 2000. Predtim od roku 1998 §éfoval Stat-
nimu fondu trzni regulace v zemédé€lstvi, z néjz
SZIF vznikl.

Tuzemsti zemédélci se obavaji, aby personal-
ni zmény v Cele SZIF nemély nepfiznivy dopad
na pfisun evropskych dotaci do Ceska, které pro
tuzemské rolniky budou po leto$ni Spatné trodé
obili obzvlast dulezité. ,Vzhledem k tomu, Ze je
polovina zafi a za nékolik mésict se budou vypla-

cet dotace z EU, tak je pro nas kliCové, aby séfem
SZIF byl clovek, ktery to bez problémi zvladne
tak, aby nedoslo k zakolisani syst¢ému. Mame z to-
ho lehké obavy,“ rekl prezident Agrarni komory
CR Jan Veleba. Veleba nechtél odvolani Hocka
dal komentovat. ,Nebudeme hodnotit personalie,
kdo by to (feditele SZIF) mél ¢i nemél délat,” uve-
dl. Jednim dechem vSak upozornil, ze Ceska pla-
tebni agentura jako jedina ze vSech desiti zemi,
které v roce 2004 vstoupily do EU, operace ohled-
né zemédélskych dotaci zvladla.

Mezi zakladni zemédélské dotace patii po vstu-
pu do EU primé platby z Unie, jejich narodni do-
rovnani a podpory na hospodafeni v méné priz-
nivych oblastech, které pokryvaji velkou ¢ast CR.
V letosnim roce by méli farmafi dostat na pfi-
mych platbach, jejich narodnim dorovnani a pod-
porach méné priznivych oblasti pres 18,9 miliar-
dy korun. Celkové maji podpory do zemédélstvi
letos ¢init asi 33 miliard korun proti pfiblizné 30
miliardam loni.
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makro

Makro Cash & Carry CR

z domova /9

Nejlepsi vino je Cabernet Moravia z Rakvic,

Praha - Cabernet Moravia, pozdni
shér 2005 ze spolecnosti REVA Rakvice
byl odhornou komisi zvelen jako nejlep-
i vino v ramci soutéze Makro vino ro-
ku 2006. Zajimavosti je, Ze tato odrida
je uznana v CR teprve tretim rokem. Hod-
noceni ¢eskych vin jiz poctvrté uspora-
dala spolecnost Makro Cash & Carry CR
ve spolupraci se Spickovymi vinafskymi
odborniky vedenymi prof. ing. Vilémem
Krausem, GSc. Podle jeho nazoru kvalita
¢eskych vin neustale roste. Celkem od-
borna komise ocenila dvanact nejlepSich
vin, ktera se budou prodavat ve vSech
velkoprodelnach Makro. Soutézi tak Mak-
ro pomaha svym zakaznikiim v lepSi ori-
entaci v sortimentu vin a motivuje vyroh-
ce koncentrovat se na produkci vysoce
kvalitnich a pro Geskou republiku typic-
kych vin. LetoSni rocnik soutéze byl opét

certifikovan Ministerstvem zemédélstvi

podle pravidel Evropské unie.

Sedmiclenna degustacni komise pod vedenim
prof. Ing. Viléma Krause, CSc., hodnotila letos
celkem 90 nominovanych vin od jednadvaceti pro-
ducentd tuzemskych vin. Do soutéze mohla byt
prihlasena pouze vina sucha, bila, ¢ervena a popr-
vé také riizova, v kategoriich jakostni odriidové ne-
bo znamkové a vina s pfivlastkem kabinet nebo
pozdni sbér.

LVelmi pfijemnym piekvapenim je kvalita cer-
venych vin, ale i pozoruhodna svézest bilych vin
ro¢niku 2005. O vyrovnané kvalité nominovanych
vin svéd¢i i fakt, Ze ¢tyfi nominovana vina dosah-
la ve vysledném hodnoceni rovnosti bodii, proto
se letos pocet ohodnocenych vin rozsitil na dva-
nact. Vitézny Cabernet Moravia je velmi zajimavé
strukturované vino. Diky dusledné praci ve vino-
hradu a snizenému vynosu hroznii se podafilo vy-
tvorit optimalni zaklad pro vino, které v sob€ do-
konale zirocilo péci, jiz se mu dostalo. Plné, pfi-
tom hladké se sametovym pribéhem. Aroma

kvalita ceskych vin stale roste

a chut pripomina zralé bobulovité plo-
dy ostruzin, malin a bortvek. Delikat-
ni kofenita koncovka je s prichuti ka-
vy a hotké cokolady. Mohu vsem vel-
mi doporuéit,” uvadi Ivo Dvorak,
Head Sommelier Makra.

Predseda poroty, prof. Vilém Kraus,
dlouholety pedagog Mendlovy univer-
zity v Brné a zahradnické fakulty
v Lednici, k tomu dodava: , Letosni
Makro vino roku se ve srovnani s mi-
nulymi ro¢niky vyznacovalo tim, Ze
firmy nabidly vzorky vyssi kvality. Na
druhou stranu je ale vidét, Ze se vénu-
je mensi pozornost jakostnim viniim,
protoze lidi blazni po privlastkovych.
V posledni dobé do CR mifi velky im-
port ze zahranii a my bychom potfe-
bovali, aby se jakostni vina vice proda-
vala.”

BEEL R TS

.Velkoobchodni prodejny Makro
prochazeji fadou zmén, k velkému
posileni dochazi také v nabidce vina.
Napfiklad vinotéka prodejny Makro
ve Stodulkach zvétsila svou plochu
témér na dvojnasobek, pfiblizné tre-
tina nabidky vin byla obménéna a vy-
razn€ jsme posilili sortiment ve stied-
ni a vys$si kvalité. Ve vinotéce nabi-
zime zakaznikiim na 550 druhu vin.
Ve stejném duchu zde byl také vy-
budovan vinny humidor, kde je dal-
Sich 150 vin, Sampanskych a lihovin
té nejvyssi kvality,” dodava Ivo Dvo-
tak, Head Sommelier Makro.

Vsech dvanact nejlepsich vin sou-
téze bude od konce zafi zarazeno do
sortimentu vinoték sité velkoobchod-
nich center Makro. Vina budou vyraz-
né€ oznacena medaili s logem soutéze.

12 NEJLEPE HODNOCENYCH ViN
MAKRO VINO ROKU 2006:
1. Cabernet Moravia,
pozdni sbér 2005, REVA Rakvice
2. Merlot, pozdni sbér 2004, Vinselekt
Michlovsky
3. Palava, pozdni sbér 2004,
Vinselekt Michlovsky
4. Sauvignon, pozdni sbér 2004, VS Valtice
5. Modry Portugal, jakostni 2003,
Vinselekt Michlovsky
6. Veltlinské ¢ervené rané
kabinetni 2005,
REVA Rakvice
7. Rulandské bilé, pozdni sbér 2005,
Moravino
8. Rulandské sedé,
pozdni sbér 2004,
Vinselekt Michlovsky
. Svatovaviinecke,
pozdni sbér 2003,
Valvin
. Zweigeltrebe,
pozdni sbér 2003,
Templaiské sklepy Cejkovice
. Ryzlink rynsky,
pozdni sbér 2005,
DIANA
. Rulandské sedé,
pozdni sbér 2005,
Valvin
Markéta Svétlikova
Makro Cash & Carry CR s. 1. 0.

MAKRO Cash & Carry CR je soucdsti nadndrodni skupi-
ny Metro Cash & Carry. Tato skupina md zastoupeni ve
28 zemich s vice nez 540 velkoobchodnimi centry a je jed-
nickou na mezindrodnim trhu i v Ceské republice v oblas-
ti samoobsluzného velkoobchodu. Spolecnost celosvétové
zameéstndvd celkem pres 90 500 lidi a v roce 2005 jeji ob-
Jem prodeje dosdhl 28 miliard euro.

V Ceské republice patii do sité Makro Cash & Car-
ry CR dvandct velkoobchodnich center pro podnikatele.
V roce 2005 zaméstndvalo Makro Cash & Carry CR té-
meér 3400 zaméstnancii a vyse jeho trzeb dosdhla 37,5 mi-
liard K¢.

2. rybarske zavody SALIMA se opet vydarily

30 ucastnikii, vice neZ 51 metrii odchyce-
nych ryh, Sestikilogramovy kapr o délce 74
centimetrii, velka Stika a nespocet karasii
a kaprikii. To je jen cast dlovkii, které hy-
ly k vidéni 1. zafi na 2. rybaiskych zavodech
vystavovateli mezinarodnich potravinai-
skych veletrhii SALIMA, které se uskutecni-
ly na krasném rybniku Balaton pobliz Brna
(www.rybnikbalaton.wz.cz).

Cely ctvrtek stali organizatofi téchto zavodi
pod zamracenou oblohou a prali si, aby se poca-
si umoudrilo a v patek, v den zavodi, bylo pro
v§echny ucastniky i navstévniky privétivejsi. A po-
Casi si dalo fict. Od rana vysvitlo slunce, i vitr se
utisil. Zavody mohly zacit.

Od 9 hodin prijizdéli prvni zavodnici a hned si
zacali vybirat pro né€ nejlepsi misto k lovu. Nékdo

Pavel Vesely, vitez 2. rybarskych zdavodii SALIMA

volil mista hned u hraze, kde je nejvétsi hloubka,
jiny se presunul do zadni ¢asti rybnika, kde pobliz
rakosi oCekaval velky ulovek. V deset hodin, kdy
byly zavody oficialné zahajeny, bylo u rybniku 30
zavodnikd. Nékteti davali prednost plavané, jini
preferovali lov na poloZenou, nékdo se specializo-
val na lov bilé ryby, jiny mél policeno na velkého
kapra. Na prvni ulovky se nemuselo dlouho Ce-
kat. Hned po par minutach neodolal pfipravené
nastraze mensi kapiik a hned mél jeho lovec pfi-
psano prvnich 32 bodu. Za kazdy centimetr ulo-
vené ryby je jeden bod. Zavody vyhraje ten, kdo
nasbira nejvice bodi.

Po hodiné zavodu je u hraze zdolavana velka,
tajemna ryba. Pan Milo§ Malach po nékolika mi-
nutach tuhého boje ovsem vyhrava a na biehu se
objevila nejvétsi ulovena ryba dne, krasny 74 cm
velky kapr.

Nejvétsi ryba dne, kterou ulovil Milos Malach.

Béhem zavodi vyuzil kazdy rybar pfilehlou
restauraci Rybarska basta, kde bylo pro vSechny
ucastniky pripraveno bohaté obcerstveni. Vybor-
né pripravené sele od spolecnosti INPOST, spol.
s 1. 0., chutnalo opravdu znamenité. Stejné ja-
ko chutna moravska vina od pana Jifiho Hudce
a spolecnosti WINEWORLD s. r. 0. a z VINAR-
STVI JOSEF VALIHRACH, s. r. 0. Pravé Josef
Valihrach v loniském roce ulovil 78 cm dlouhého
amura, a miZe ho tak tésit, Ze jeho ulovek na dél-
ku nebyl v letosnim roce piekonan.

Zavody byly ukonceny v 16.00 hodin. Do této
chvile bylo uloveno a posléze zpét do vody vrace-
no celkem 5 130 cm ryb. Témér kazdy ucastnik za-
znamenal ulovek. 15 nejlepSich ziskalo hodnotné
ceny od partnert akce, kterymi byli Ministerstvo
zemédélstvi Ceské republiky, KAJMAN, GAM-
MARUS a GASTRO PLUS.

A kdo ryby nechytal, mohl se povozit na ko-
ni nebo vyzkouset strelbu z luku do terce. Po vy-
hlaseni vysledk se do svych hudebnich nastroji
oprela folkova kapela BOINS, ktera zpfijemni-
la v§em prichozim odpoledni a vecerni hodiny,
kdy akce pokracovala zabavou u sklenky vina, pi-
va nebo nealkoholického napoje a dobrého po-
hosténi.

Patecni akce opét posunula hranice hodnoceni
dal a poradatelé jiz ted’ v hlavach nosi nové napa-
dy, jak v priStim roce prilakat jesté vice ucastni-
kt a zavodnikill na tuto jiz tradiéni akci. Se vSemi
se téSime na setkani na 3. rybafskych zavodech
SALIMA 2007.

Martin Stritecky

manaZzer PR a reklamy

mezindrodnich potravindrskych veletrhii
SALIMA a G+H

NEJVETSI RYBA DNE:
Milos Malach,
spoleénost NESON, s. r. o.
- kapr 74 cm

NEJKRASNEJSi RYBA DNE:
Vitézslav Soustruznik,
SEVEZA spol. s 1. 0.
- §tika 60 cm

lll. MiSTO
Radek Filip,
Kajman
- 552 cm

II. MiSTO
Jaromir Fitz,
Malac s. r. o.

-585cm

I. MiISTO
Pavel Vesely,
Agral s. 1. 0.

- 1166 cm
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V Kroméf¥izi se ve dnech 13.-14. zafi uskutecnil v poradi jiz
druhy rocnik odborné konference nazvané ,Kromérizské mleé-
karské dny“ navazujici na predchozi uspésSné odborné akce
mlékarii v tomto mésté. Na konferenci se seSlo na 120 iicast-
nikii, prevainé technikii a technologii, stfedni management
miékaren, ale také studentii odbornych Skol.

|..|,-,'|'|5|I-HI'-""'t
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Kromévizské mlékaiské dny 2006 oteviel a pritomné ucastniky pozdravil Ing. Jiri
Jachan (stojici), mistostarosta mésta Kroméviz a také absolvent Stiedni priimyslové
skoly mlékarenské. Pohled za predsednicky stil - zleva: Ing. Milan Zeman, reditel
1200 potravindiské a SPS mlékirenské v Kromérizi; Ing. Jiri Matousek, Minister-
stvo zemédeélstvi CR; Ing. Jivi Jachan; Michal Némec, predseda CMSM; Ing. Jiri
Kopdcek, CSc., CMSM a odborny garant akce; Ing. Jan Tykvart, Feditel mickdrny
KROMILK Kroméviz a organizacni garant akce.

Ing. Lubos Prochdazka, reditel a jednatel spolecnosti MILKPOL spol. s r. o. v roli
icastnika, ale i se svou firmou v roli generalniho sponzora

V prvnim pfednaskovém bloku by-
la nejprve podana souhrnna informace
o soucasném stavu mlékarenstvi u nas
a v Evropské unii. Nékolikrat se hovori-
lo o reformé Spole¢né zemédélské po-
litiky EU, jejiz postupna implementa-
ce postupné ovlivni cenu mléka. Evrop-
ska komise predpoklada do roku 2009
jeji vyrazné sniZzeni na primérnych
25,80 €/100 kg v¢etné primych plateb.
Se zajimavym pfispévkem zde vystou-
pil zastupce Némeckého mlékarenske-
ho svazu pan A. Anton. Jeho pfispé-
vek si kladl za cil objasnéni problema-
tiky vyroby mlékarenskych vyrobkul
s ochrannym oznacCenim ptvodu. Ta
je v soucasnosti ¢asto velmi diskutova-
nou a zajima ceské mlékarenstvi napf.
s ohledem na vyrobu Pravych olo-
mouckych tvarazk, ale také pfi pouZzi-
vani nékterych druhovych oznaceni, ja-
ko jsou emental, mozzarella a dalsi.

Druhy blok prednasek byl vénovan
oblasti potravinafské legislativy a otaz-
kam inovace vyrobku. Vedle osvédce-
nych ceskych odbornikd vystoupil za-
stupce némecké spolecnosti OTT se za-
jimavym pohledem na nové moznosti
pri rozsifovani sortimentu a ziskani tak
lepsi pozornosti spotiebiteld.

Tteti a ctvrty prednaskovy blok dis-
kutoval témata technicko-technologic-
ka. Ucastnici byli seznameni s novymi
nabidkami dodavateli strojnich zafize-
ni, napf. od spole¢nosti ALPMA, VPS,
Multivac Verpackungsmaschinen, ale
také novymi technologickymi pristupy
a doporuenimi prezentovanymi vy-
robci bakterialnich kultur (DSM Fo-
od Specialties, Christian Hansen) Ci
pridatnych a pomocnych latek a ovoc-
nych slozek (FRUJO, Natura).

Sanitace a hygiena v potravinarstvi
hraje bezesporu vyznamnou roli pfi vy-
robé zdravotnénezavadnych a bezpec-
nych potravin, a proto ji byl vénovan
paty prednaskovy blok. Ten sice probé-
hl témér zcela v rezii jednoho ze spon-
zoru konference, spolecnosti ECOLAB
Hygiene, nicméné sviij pohled na pro-
blematiku a cenna prakticka doporu-
¢eni pro mlékarenské provozy sdélil
také zkuSeny auditor systéma ISO a
HACCP pan Ing. Jan Rychtar.

S bezpecnosti potravin Uzce souvi-
si i potfebna laboratorni kontrola, kte-
rou se podrobnéji zabyval zavérecny,
tedy Sesty blok. Své novinky piedsta-
vily zejména spole¢nosti FOSS z Dan-
ska a dalSi vyznamni dodavatelé labo-
ratorniho zafizeni na ¢eském trhu, fir-
my NOACK a O.K.SERVIS BioPro.

Konference se mohla uskutecnit
s prispénim fady sponzorujicich fi-
rem, predev§im pak diky dvéma ge-
neralnim sponzorim: obchodni spo-
lecnosti MILKPOL a spolecnosti
ECOLAB Hygiene, a rovnéz s podpo-
rou medialniho partnera Potravinai-
ského zpravodaje.

0Od pristoupeni Ceské republiky
k Evropské unii uplynuly jiz vice jak
dva roky. Dva roky vyznamnych zmén
v Ceském mlékarenstvi, ve kterych ale
s urCitosti nas primysl zatim obstal.
Soucasna konkurence je velika, podni-
katelské prostfedi, ve kterém se nacha-
zime, je velmi tvrdé a podminky pro-
bihajici reformy Spole¢né zemédélské
politiky a vyjednavani v ramci WTO
ostatné ani tuto naro¢nost do budouc-
na nezméni. A i kdyz se jiz také nékte-
ré mlékarny dostaly do existen¢nich
potizi a néktefi vyrobci mléka Ci jeho
zpracovatelé museli svoji ¢innost do-

Zistupci generdlniho sponzora spolecnosti ECOLAB Hygiene s. 1. o. z Brna, Pavel
Kohout, Ing. Jaroslav Lavicka, vedouci potravinarské divize, a MVDr. Libor Lorenz

Nestori ceské a slovenské mlékdrenské véedy a vyzkumu, zleva: doc. Ing. Ladislay For-
man, CSc., Ing. Karol Herian, CSc., Ing. Jarmila Stipkovi a za mladsi generaci

Ing. Viclav Bdrta

Pohled do auditoria - zprava v popredi Mgr. Jiri Hofer a Ing. Jan Drbohlav, CSc.,

7z MILCOM a. s. Praha

konce i ukoncit, jedna se koneckoncii
0 pfirozeny vyvojovy proces, kterému
nezlstane stat stranou ani mlékaren-
stvi. Pozitivni je vSak skutecnost, Ze
v Cesku dnes funguji moderni mléka-
renské provozy, ve kterych jsou vyrabé-
ny zdravé a bezpecné potraviny, jejichz
spotfeba trvale roste, rychle se pribli-
zZuje zapadoevropskému priméru a je
jednou z nejvyssich v zemich stfedni
a vychodni Evropy. Nase pozice v ev-

ropském mlékarenstvi, jakkoliv je z hle-
diska velikosti mozna mala, je velmi
dobra a ¢eské mlékarenstvi ma rovnéz
dobry zvuk. A k tomu, abychom i na-
dale dokazali drzet krok se souCasnym
vyvojem, mohla ucastnikim poslouzit
pravé letosni konference ,,Kromérizské
mlékaiské dny 2006°.

Ing. Jiri Kopacek, CSc.
odborny garant konference
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Ing. Rudolf Gogol i n,

jednatel a reditel spolecnosti Krnovska Skrobarna spol. s r. o.

1. Historie prumyslové vyroby skrobu ma v ¢eskych zemich dlouho-
letou tradici, ktera saha do obdobi rozvoje industrializace v dru-
hé poloviné 19. stoleti. V minulém stoleti doslo k vyraznému roz-
voji vyroby skrobu, zejména bramborového, a ¢eské Skrobarenstvi
se stalo uznavanym pojmem. Soucasné obdobi Ize charakterizovat
tak, Ze i pres zanik rady zpracovatelskych kapacit je prosperita
jednotlivych skrobaren dana jejich specializaci vyroby na skroby
s vy$si uzitnou hodnotou, at jiz pro dalSi pramyslové vyuziti nepo-
travinaiské, tak i pro potravinaisky pramysl a lidskou vyzivu. Jak
byste v téchto souvislostech charakterizoval Krnovskou skrobar-
nu, kterou ridite a vedete?

Ceské skrobarenstvi bylo skutecné téméf monokulturné postave-
no na bramborach a tento vyvoj trval az do 50. a 60. let minulého
stoleti. Ale jiz tehdy si v tehdejsim Ceskoslovensku uvédomovali, Ze
Skrob je zde mozné efektivné€ vyrabét i z jinych surovin, predevsim
z psenice, a proto se na Slovensku, na Moravé a pozdéjii v Cechach
postavily relativné malé vyrobni kapacity, které vykryvaly vyrobou
pSeni¢ného skrobu nizsi irodu brambor, a tedy i Skrobu v nékterych
letech. V soucasné dobé se v CR vyrobi cca 20 tis. tun pseni¢ného
skrobu a cca 33 tis. tun kvotovaného bramborového skrobu. Tento
pomér v CR nekoresponduje se strukturou vyroby v EU (15), kde
kvétovaného bramborového Skrobu se roéné vyrobi cca 2 mil. tun,
kdezto obilnych skrobi, tj. pSeni¢nych a kukufi¢nych, zhruba ctyi-
nasobek. Nase spolecnost Krnovska Skrobarna spol. s r. 0. vznikla
vroce 1996, a to odkoupenim zavodu pSeni¢né skrobarny v Krnové
od byvalého podniku Opamyl Opava. Zacatky této spolecnosti byly
pomérné krusné, nebot do této malé tovarnicky nebylo investova-
no viceméné 40 let a méla byti do piil roku uzaviena pro nevyfeseni
problému s odpadnimi vodami. Prvni investice byly tedy paradox-
né nikoliv do vyrobnich zarizeni, ale do zafizeni pro Cisténi odpad-
nich vod, abychom viibec mohli tuto Skrobarni¢ku provozovat. To se
podafilo, hrozba uzavieni koncem roku 1996 byla zazehnana a my
jsme se mohli zaméfit na podnikani ve Skrobarenstvi. Za uplynu-
lych 10 let jsme postupné koupili vedle §krobarny i mlyn, velkobje-
mova sila v Mésté Albrechticich a pred 3 lety jsme vyrobné-techno-
logicky retézec uzavreli vybudovanim vlastniho lihovaru na rafino-
vany lih. Mlyn, sila a §krobarna jsou v majetku spole¢nosti, lihovar
je nasi dcefinou polecnosti. TakZe po Znich kazdoro¢né nakupuje-
me pSenici do svych sil a postupné psenici po cely rok navazime do
vlastniho mlyna, z kterého asi 80 % mouky je zpracovavano na Skro-
barenské vyrobky. Zbytkovy skrob ze skrobarny je cerpan cerpadly
do lihovaru vybudovaného v naSem arealu. Toho ¢asu je Krnovska
Skrobarna asi nejvét§im producentem nativniho pSeni¢ného Skrobu
v CR, kterého letos vyrobi cca 8 tis. tun.

2. Puvodni doména Skrobarenského prumyslu - vyroba Skrobu bram-
borového - je omezena kvotou a tim se dalsi vyrazny rozvoj této ko-
modity u nas neda nadale predpokladat. Vas podnik vyrabi skroby
a dalsi skrobarenské vyrobky z obilnych mouk. Mohl byste nas se-
znamit s Vasim vyrobnim zpasobem, véetné surovinového zabezpe-
¢eni? A co ekonomika vyroby skrobu z mouky, vezmeme-li v avahu
pomérné vysoké ceny obili na nasem i evropském trhu? Nebo cel-
kové rentabilité ve Vasi spolecnosti pomahaiji i dalsi finalizac¢ni ¢in-
nosti, jakym je napf. lihovar na kvasny lih?

Kdyz jsem v roce 1996 priSel do Krnova, tak tady asi 20 pracov-
nikid vyrabélo pSeni¢ny Skrob, lepek, pudinky. Pominu-li tehdejsi ka-
pacitu vyroby, ta byla oproti té dnesni asi desetinova. Uvédomil jsem
si, ze jednak kvtili produktivité a efektivnosti musime zvysit kapacitu
vyroby, ale i rozsifit okruh vyrobki, a to o vyrobky, které maji vys-
§i pfidanou hodnotu. Dnesnich cca 100 pracovniki, véetné pracov-
nikd lihovaru, vyrabi kromé tradi¢nich jiz uvedenych vyrobku rov-
néz i hladké mouky pro zdejsi pekare, ale predevsim se zaméfuje na
zvyseni uzitné hodnoty pSeni¢nych skrobl vyrobou tepelné ¢i che-
micky upravenych psenicnych, resp. jinych §krobt na Skroby modi-
fikované. V letosnim roce nemame bohuzel nakoupenou psenici na
zasobach pro cely hospodarsky rok. Cena pSenice je nyni relativné
vysoka a navic farmari ¢ast obili nechavaji ve svych skladech a ne-
prodavaji. Nicméné nase nakoupené zasoby ze zni 2006 jsou pro
nasi vyrobu dostate¢né na cca ptl roku. Samoziejmé mame nyni
urcité problémy, abychom tuto zvySenou cenu vstupni suroviny, ale
i avizované vyrazné zvyseni ceny energii promitli do cen nasich vy-
robkl. PSeniény Skrob je a bude nakladové vzdy levnéjsi nez Skrob
bramborovy, vzdyt v bramborach je cca 19 % Skrobu, v pSenici cca
60 %, ale cena pSenice neni tfikrat drazsi nez cena brambor. Ptate-
-li se na soucasny obchod s lihem, tak my vyrabime jemny rafinova-
ny kvasny lih. V soucasné dob€ je odbyt velmi slusny, poptavka po
nasem lihu je nyni vétsi nez naSe soucasna kapacitni nabidka. To je
pro nas jen dobfe a jsme tomu radi.

3. Vétsina potravinarskych vyrobcu vyrabi potraviny pro kone¢ného
spotiebitele a prodava svoji produkci obchodnim fetézcam. Jaké
mate Vy zkusenosti s prodejem finalnich potravin do naseho ma-
lospotrebitelského trhu a kam sméruje Vase soucasna produkce?
Mohl byste nas seznamit s Vasim nazorem na vyuzivani zemédél-
ské produkce nepotravinaiskym zpuasobem, ale i s Vasim celkovym
vyrabénym sortimentem? A daii se Vam také prodavat svoji pro-
dukci mimo uzemi naseho statu, a to jak do EU, tak i do zemi tre-
tiho svéta?

se sidlem v Krnove

CURRICULUM VITAE:

Ing. Rudolf Gogolin

Narozen: 4. 5. 1956
Bydliste: Hlucin
Vzdélani: vysokoskolské, ekonomické
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1980-1991 OKD Ostrava
1992-1995 ekonom
1996-dosud reditel a jednatel spolecnosti

Krnovska skrobarna spol. s r. o.
Rodinny stav:  Zenaty, 2 dcery
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Bohuzel v této oblasti finalniho prodeje retézciim jsme byli ne-
uspésni a pres asi tfiletou snahu jsme se do fetézcl v podstaté ne-
prosadili a tuto oblast prodeje jsme jiz asi definitivné opustili. By-
lo to pro mé tézké manazerské rozhodnuti uzavfit vyrobu pudinki
vyrabéjici kdysi na 3 smény a zaméstnavajici 10 pracovnic. S odstu-
pem ¢asu mohu fict, Ze jsme si uméli najit jiny vyrobni program,
abychom tento pokles odbytu nahradili. Je to totiz porad stejna obe-
hrana pisnicka. Vladé, potazmo ¢eskému statu jednoznaéné vyhovu-

KRNOVSKA
SKROBARNA

je, aby Cesti potravinarsti producenti na vrub svych snizujicich se uz
tak minimalnich marzi udrzovali nizkou inflaci v CR. Na toto jsem
nechtél pfistoupit, a proto i finalni vyrobky pro maloobchod v pod-
staté jiz nevyrabime. Na druhé stran€ jsme byli v Krnové jedni z prv-
nich, ne-li prvni v CR, ktefi zacali vyuzivat ¢ast zemédélske, popfi-
padé potravinafské produkce nepotravinaiskym zptsobem. Kdyz
zde u nas, a na Bruntalsku to plati dvojnasob, dochazelo k redukci
ZivocCisné vyroby, zacali jsme mit velké problémy s priibéZnym odby-
tem pSeni¢nych otrub. Proto jsme jiz v roce 2004 uzavieli smlouvy
s teplarnami Dalkia a naSe otruby jiz v tomto roce kon¢ily v kotlich
krnovského producenta tepla. Vy se ale spiSe ptate na vyuZiti Skro-
bu pro nepotravinarsky priamysl. Tady jsme udélali vybudovanim lin-
ky na vyrobu modifikovanych Skrobi asi nejvice. A proto miizeme
dnes fict, Ze z celkové nasi produkce jiz vice nez 50 % jde na nepo-
travinafské vyuziti, a to pfedevsim v papirnach, v primyslu staveb-
nich hmot. Mozna ze budete prekvapen, ale urcité netradi¢ni vyuziti
krnovského pSenicného modifikovaného Skrobu je pfi vyrobé brike-
tek, které pouzivite v 1été na zahradé pfi opékani. Skrob tam slouzi
jako lepiva hmota. Je samoziejmé, Ze po vstupu do EU, ale i v di-
sledku rozsifeni krnovské kapacity, je oblast exportu zcela zasadni.
Jiz pred vstupem do EU jsme vyvazeli pSenicny lepek predevsim do
USA a narazové nékteré skrobarenské vyrobky do okolnich zemi.
Dnes v dusledku kurzu jsme trh USA opustili, nicméné uméli jsme
si pomérné rychle najit nové zahrani¢ni odbératele. Vyrazny dyna-
micky narast odbytu i z diivodu lokalizace nasi spolecnosti sméfuje
do Polska, prodavame také do Rakouska, Rumunska, Madarska, na
Slovensko. Prvni kontakty a dodavky Sly v letosnim roce do Latin-
ské Ameriky. Podil exportu €ini $pickové mésicné kolem 50 %.

4. Uroven techniky a technologie je jednou ze zaruk moderni konku-
renceschopné vyroby. Vam se podarilo investice do novych tech-
nologii realizovat. Popsal byste nam nynéjsi technicky stav vyrob-
ni zakladny spoleénosti Krnovska Skrobarna spol. s r. 0.? A jak
snadné je takovéto financni zatizeni pri porizovani novych investic
ve Vasem oboru splacet a splatit, resp. jaka je navratnost investic
ve Skrobarenském pramyslu?

Provedli jsme potiebnou modernizaci vyrobnich kapacit dosti ra-
dikalnim zpisobem. V roce 2002 jsme starou pseni¢nou §krobarnu
definitivné uzavreli a zlikvidovali, ale soubézné s uzavienim jsme si
nechali némeckou firmou namontovat novou moderni §krobaren-
skou linku v jiné Casti naseho arealu. Tim jsme se pfipravili dob-
fe na vstup do EU, nebot realizaci této investice jsme splnili vSech-
ny pozadavky na provozovani Skrobaren dle dispozic EU. Nas liho-
var je na velmi slusné technicko-technologické urovni, vzdyt je taky
pouze 3 roky stary. Veskeré investiCni aktivity byly hrazeny prede-
v§im z uv€rovych prostiedkill s pouzitim pfispévkl dotace na uroky
od CMZRB. Pii investici do sil byla vyuzita forma investiéni dota-
ce, nebot znovuzprovoznéni sil v Mésté Albrechticich stabilizovalo
rostlinnou vyrobu pro celou oblast problematického Osoblazska, te-
dy oblasti, kde je jedna z nejvétsich lokalnich mér nezaméstnanos-
ti v CR. Je samoziejmé dobfe, Ze vechny investiéni uvéry jiz byly
v podstaté zaplaceny. My se nyni zamySlime nad dalsi potencional-
ni investi¢ni aktivitou, napf. nad moznosti zvySeni kapacity vyroby
pSeni¢ného skrobu instalaci druhé vyrobni Skrobarenské linky. Roz-
hodnuti prozatim nepadlo.

5. A neni jen prace, i kdyz uspésny manazer ve vedouci funkci pri-
lis volného ¢asu nema. Mohl byste nase ¢tenare seznamit s tim,
jak travite volny cas a jakeé jsou Vase konicky? Vim, Ze mate vrely
vztah k historii a uctu ke stavebnim pamatkam. Mohl byste nam
k tomu sdélit vice podrobnosti? A na zavér, prosim, vyslovte Vase
osobni krédo.

Krnov byl od 19. stoleti velmi vystavnym, ale pfedev§im primys-
lovym méstem. KdyZ jsem zde zacal pusobit, vyhledaval jsem z rtiz-
nych prament historii primyslové revoluce se zaméfenim na zde
vybudovany mlyn a Skrobarny. Nas zdejsi mlyn byl vystaven knize-
cim rodem Lichtensteint, prvni zminka o ném je ze 17. stoleti. Pro-
Sel fadou prestaveb, z nichz nejvyznamnéjsi byla prestavba koncem
19. stoleti némeckym velkopodnikatelem Kandlerem, ktery k mly-
nu rovnéz pristavél Skrobarnu. Kdyz to trochu prezenu, tak se v nasi
spolecnosti dnes po témér padesati letech vracime k systému vyrob-
nich vazeb, které nasi pfedchtdci zde jiZ dfive provozovali. Navic
pravé ted se chystame na generalni opravu staré secesni vily maji-
tele Kandlera. Je to pro mé vyzva, abych tu historickou krasu stav-
by v arealu zdejSich Skrobaren a mlynt jesté umocnil. Doufam, ze
vysledek bude témér stejny, jak vypada jedina dochovana historicka
fotka této vily z roku 1910. Kdyz nepracuji v Krnové, tak se vénu-
ji predevsim své rodiné. Rad a ted uz i pravidelnéji si zahraji tenis
se svymi prateli. Samoziejmé Ze nesmim zapomenout na sviij obli-
beny fotbal, ktery jsem zavodné hraval a jenz se svym spole¢nikem
sponzorujeme ve dvou venkovskych klubech, kde jsme ho pred tfi-
ceti lety sami hrali. Kazda nase vyro¢ni zprava je uvedena na pru-
Celni strané néjakym mottem. Snad nejvystiznéjsi se mi jevi motto
z roku 2004 ,Vysledkem mysleni nema byt pocit, ale ¢in“. A tim se
snad, a to nejenom ja, v Krnové fidime vsichni.

Za rozhovor dékuyji.
Ing. Frantisek Kruntordd, CSc.
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BUREALU
VERITAS

Bureau Veritas, jeden ze svéto-

vych lidria v oblasti sluZeb Fizeni

kvality, bezpecnosti a zdravi pFi
praci, Zivotniho prostiedi a spo-
lecenské odpovédnosti, sjednocu-
je svoji globalni nabidku. Skupina
Bureau Veritas timto uvadi na trh
svoje cinnosti v oblasti sluZeb sys-
téemovych certifikaci, které hyly
az doposud vykonavany pod na-
zvem BVQl (Bureau Veritas Qua-

lity International), a nyni se méni

na Bureau Veritas Certification.
K této zméné znacky dochazi ny-
ni na celém svéte.

BVQI - nezavisly certifikacni or-
gan skupiny Bureau Veritas méni sviij
nazev i logo a stava se Bureau Veri-
tas Certification. Spole¢né s posuzo-
vanim shody a Skolenim pfedstavuje

BvVal

certifikace jednu z hlavnich Cinnosti
skupiny, ktera je mezinarodné uznava-
na pro skvél¢é technické schopnosti ve
vSech oblastech svych ¢innosti.

Ke zméné znacky dnes dochazi zaro-
ven ve vice nez 100 zemich, ve kterych
je spolecnost zastoupena.

Tato zména nazvu vychazi z vyvoje
certifika¢niho trhu nejen v CR, ale ce-
losvétové. Dnes jiz zakaznici poZzadu-
ji mnohem vice nez certifikaci kvality,
a to jak lokalné, tak i globalné. Jejich
potieby zahrnuji celé spektrum certi-
fikacnich sluzeb souvisejicich s pro-
blematikou zivotniho prostiedi, bez-
pecnosti a ochrany zdravi pfi praci,
bezpecnosti potravin, spotfebitelské-
ho fetézce dieva, spolecenské odpo-
védnosti a dal§ich systémii.

Nyni budou vsechny sluzby nabize-
né firmou Bureau Veritas, véetné cer-
tifikaci, vice viditelné pro zakazniky.
Vsechny obchodni aktivity se tak sou-
stfed'uji pod jednu obchodni znac¢ku
Bureau Veritas, ktera je diky své tra-
dici od roku 1828 velmi cenéna a hod-
nocena.

V praxi to znamena, Ze organiza-
ce zlstava nezménéna a zakaznici
Bureau Veritas Certification v Ces-
ké republice budou mit i nadale stej-
né kontaktni osoby a budou moci vy-
uzivat stejnou uroven sluzeb. Spolec-
nosti a organizace, které jsou pod
znaCkou BVQI jiz certifikovany, mo-
hou implementovat zmény postupné,
napfiklad zacit pouzivat nové logo
pri tvorbé novych nebo pfi aktuali-
zaci stavajicich komunikaénich na-

SE STAVA

Bureau Veritas Certification

GLOBALNi ZNACKA PRO CELOSVETOVY CERTIFIKACNI

strojii (hlavickové dopisy a obchod-
ni korespondence, webové stranky,
znacky apod.). Zahrnuti sluZeb sys-
témovych certifikaci pod jednu znac-
ku Bureau Veritas vylepsi koordinaci
s ostatnimi ¢innostmi skupiny tim, Ze
bude svym zakaznikiim nabizet sluz-
by Bureau Veritas tim nejprihlednéj-
§im zplsobem.

O SPOLECNOSTI

BUREAU VERITAS
Bureau Veritas je mezindrodni sku-
pina, ktera byla zaloZena v roce 1828,
a jejiz hlavni ¢innosti je posuzovani sho-
dy aplikované v oblastech kvality, bez-
pecnosti a zdravi pFi prdci, Zivotniho
prostiedi a spolecenské odpovédnosti.
Bureau Veritas pusobi prostrednictvim
svych 700 pobocek a laboratori ve 140
zemich. Zameéstnava téemer 24 000 osob

TRH

a poskytuje sluzby vice nez 280 000 zd-
kaznikii po celém svété. V roce 2005
méla spolecnost Bureau Veritas trzby
prevysujici 1,6 miliardy eur. Bureau
Veritas je v mnoha oblastech uzndva-
nd a akreditovana prednimi lokalnimi
i mezindarodnimi orgdny.

Vice informaci ziskdte na adrese:

www.bureauveritas.com,

www.bureauveritas.cz

BUREAU VERITAS
V CESKE REPUBLICE

Dodavatel profesiondlnich sluzeb
v oblasti inspekci, kontrol, dozorii, revi-
zi, zkousek a laboratorniho testovani te-
mér ve viech oborech v celé CR. K jed-
notlivym c¢innostem nabizi odbornd sko-
lent a nezavislé certifikace.

Olomouc - Jeden z nejznaméj-
§ich podnikii Olomouckého kraje
Olma vyvezl héhem letnich prazd-
nin za hranice republiky vice nez
500 kamionii mlécnych vyrobkil.
Béhem cervence a srpna 2006 se
nejvice exportovalo trvanlivé mléko
polotuéné. Celkova hodnota expor-

Export Olmy hehem letnich prazdnin

tu za tyto mésice ¢inila 127,7 mil.
K¢, coz je cca o 130 % vice nez za
stejné obdobi v loiiském roce. Mezi
klicové zahranicni trhy Olmy patfi
Némecko, Polsko, Slovensko a Ma-
darsko. Letos za hranice republiky
Olma podle odhadii vedeni vyveze
zhozi celkem za 650 mil. korun.

OLMA, a. s., je druhym nejvy-
znamné€j$im vyrobcem mléénych vy-
robkti v CR. Byla zaloZena v roce
1970 a v roce 1994 se stala akciovou
spolecnosti.

Majoritnim vlastnikem spolec-
nosti je Milkagro a. s., Olomouc
(sdruzeni prvovyrobcii a dodavate-

Mlekarna v Zabrehu patri

Olomouc — Druhy nejvyznamnéj-
§i vyrobce mléénych vyrobkii v CR
Olma odkoupila 1. 7. 2006 od firmy
Eligo druhou c¢ast mlékarny v Za-
hiehu na Moravé - suSarnu mléka.
Nyni jiz Olma vlastni cely areal za-
brezské mlékarny. Prvni cast mlé-
karny vlastni od roku 2003. Mié-
karna v Zabrehu, dle sdéleni ve-
deni spolecnosti, potiebuje nutné
investice ve vySi cca 90 mil. K¢,

které zvySi technickou a technolo-
gickou uroveii. Chystany investic-
ni rozvoj Olma hodla zagit jiz v le-
tosnim roce.

Majoritnim vlastnikem spolecnosti je
Milkagro a. s., Olomouc, (sdruzeni pr-
vovyrobctll a dodavateli mléka) s 51 %
a druhym nejvétsim akcionarem je spo-
lecnost Eligo a. s. se 40 %. V roce 1999
byl v OLME zaveden systém zabezpe-

Id mléka). Mlékarna OLMA, a. s. je
ryze éeskou spoleénosti splflujici ty
logické kvality, jejiz sortiment je na
sv€tové urovni a garantuje svym za-
kaznikiim vyrobky a sluzby, které
jsou plné€ srovnatelné s mezinarod-
ni konkurenci. Prevaznou c¢ast pro-

¢ovani jakosti podle ISO 9 001 a v ro-
ce 2000 spolecnost OLMA, a. s., ziska-
la jako jedna z prvnich potravinafskych
firem v CR certifikat ISO 14 001, ktery
kodifikuje vztah firmy k ochrané Zivot-
niho prostfedi s cilem zavedeni preven-
tivnich opatfeni vedoucich ke snizovani
zatéze a zmirnovani znec€isténi v soula-
du s ekonomickymi a celospolecensky-
mi potiebami. Lubomir Romdnek

OLMA, a. s.

Miékarna Kunin, a. s.

MLEKARNA KUNIN UMIiSTILA VE SKOLACH SPECIALNI

SPUSTILA TiM NECEKANY ,BOJ“ DETi | RODICU O SKOLNi MLEKO.

Miékarna Kunin, a. s. vjznamny exportér ¢eskych mléénych produktii,
zacala provozovat ve dvou stech moravskych zakladnich Skolach dvé stov-
ky chladicich automatii na mlécné vyrobky. Zafizeni ma v CR premiéru a je
chranéno uzitnym vzorem. Vyvoj trval zhruba rok a mlékarna se podilela na
testovani specialné uzpiisobenych strojii. Automaty funguji na tzv. mléc-
né kreditni karty, které rodice détem pofizuji pfimo ve Skolach. Kreditky
pak Skoldci uZ sami vkladaji do automatii a ty jim vydavaji vybrané vyrob-

ky. Po vycerpani éastky na kreditni karté rodice jednoduSe, podobné jako
u kuponii na telefon, zakoupi novou kartu.

MIécnymi automaty vstoupila Ml¢-
karna Kunin do vladniho projektu, za-
stiténého Evropskou unii, ktery uz v tu-
zemsku bézi fadu let pod nazvem ,MI¢-
ko do skol“. Diky projektu mohou zZaci
zakladnich §kol do 15 let véku vyuzivat

statem finan¢né dotované mlécné pro-
dukty. Kazdy skolak ma narok na jeden
dotovany mlécny vyrobek kazdy vyuco-
vaci den. Skolam, které maji specialni
mlééné automaty, nyni odpadly starosti
se slozitym skladovanim potravin. (Jen

S

MLEKARNA

umN

v Moravskoslezském kraji je v provo-
zu 93 automatt, ve Zlinském kraji 37,
v Olomouckém kraji se jedna o 26 auto-
matl a v Jihomoravském kraji maji sko-
ly 44 automatii).

»~Automaty jsou italské vyroby a udr-
Zuji jogurty, smetanové krémy a mléko
pri teploté do 8 °C,* vysvétlil obchodni
feditel Mlékarny Kunin Jifi Klos. , Elek-
tfina a prace jedné administrativni pra-
covnice, ktera musi odbér vyrobkii sle-
dovat, jsou to jediné, co skoly do systé-
mu vkladaji,“ doplnil. Skolam Mlékarna
Kunin dodala také specialni software,
pomoci kterého se eviduji ,,mlécné kre-
ditky* skolakt. Ty jsou dvojiho druhu:
na mléko a na jogurty a smetanové kré-
my. Kreditka je uz nabita, Zak ji po zvo-
leni vybraného mlé¢ného vyrobku vlozi
do ¢teciho zafizeni automatu a ten vyda
prislus§nou svacinku.

O ,mlécné automaty” je ze strany
skol velky zajem. Plivodné jich bylo ob-
jednano 200 kust, ale tento pocet zda-
leka nepokryl poptavku. ,,Na automa-

ty uz mame poradniky, zajem je velky,“
potvrdila manazerka projektu Mlékarny
Kunin Danuse Kozakova. Priznava, ze
mlékarensky podnik necekal, ze se na-
kup svacinek v automatech stane atrak-
ci. ,Zajem o mlécné svacinky vzrostl
na nékterych skolach az ¢tyrikrat opro-
ti lonsku. Najednou mléko chtéji i nac-
tileti z vySSich ro€nikli a my nestihame
doplnovat vyrobky a uspokojovat poza-
davky skol na dal§i automaty,” fekla.
Podle Kozakové vznikaji az paradoxni
situace: ,,Na skole v Roznové pod Rad-
hostém padla kviili bitvé o mléko z au-
tomatu uz i feditelska dutka.”

Necekany boom poptavky potvrzu-
ji také teditelé a ucitelé skol. Napriklad
Katefina Rossmanithova, vyucujici na
1. stupni zakladni skoly na ulici Miro-
va v Opavé, tvrdi: ,Loni chtélo mléko
odebirat 60 déti, ted mame prodanych
190 mléénych kreditnich karet a zajem
jesté roste, hlavné na druhém stupni je
enormni.”

Vedeni kuninské mlékarny se nyni
snazi zvysit dodavky do §kol, zajistuje
nékolik desitek novych automatli pro
stavajici i nové Skoly a navysuje pro-
dukci specialné baleného a ochucené-
ho ,Skolniho mléka“. ,Paradoxné se
ted’ nejvice bojime toho, abychom ne-
rozzlobili rodice. Véfim, ze pochopi, ze
ani sami feditelé Skol nemohli védét, ze
po letech jen vlazného zajmu ted stoup-
ne pocet nakupujicich tfeba ze sta na

MLECNE AUTOMATY,

dukce tvofi Cerstvé a trvanlivé mlé-
ko, jogurty, jogurtové napoje, dezer-
ty, masla a ostatni zakysané vyrobky.
Rocné OLMA, a. s. zpracovava vi-
ce jak 300 mil. litrd mléka. OLMA,
a.s. ma od roku 1998 dcefinou spo-
le¢nost na Slovensku a od roku 2004
pak v Polsku.

\_T

400 déti,“ doufa generalni feditel Mlé-
karny Kunin Zbynék Gebauer. Automa-
ty podle néj spustily ,revoluci® v zajmu
o Skolni mléko.

K 1. lednu 2007 proto planuje Mlé-
karna Kunin rozmistit dalSich 200 au-
tomatil ve §kolach na Moravé a v Ce-
chach. S tim poroste i objem produkce.
LV lednu 2007 se vyroba zvedne o pil
milionu kelimkovych vyrobku,“ upfesnil
obchodni feditel Klos. ,,Uvazujeme také
o pfijmu novych zaméstnancu. A to ne-
jen do dopravy pro dopliovani automa-
ta ve skolach, coz jsme doposud fesili
externé,” uzavrel.

Kuninsky vyrobce mléka ma dlouho-
dobé stabilni trzby na urovni okolo 1,8
miliardy korun ro¢né. Podil exportu na
trzbach loni Cinil zhruba 12 procent.
Letos podnik ocekava mirny rast podi-
Iu vyvozu, a to na 15 procent. V soucas-
né dobé mifi zbozi z Mlékarny Kunin
do Madarska, Rakouska, Svédska, Fin-
ska, Némecka, Polska, Slovinska, Ita-
lie a také na Slovensko a do Rumunska.
Za prvnich Sest mésict letoska vytvori-
la Mlékarna Kunin trzby v hodnoté 984
milionti korun, coz bylo o 36 milionti vi-
ce nez za stejny usek lonského roku. Pfi-
jmy z exportu vzrostly z 90 na 113 mi-
lion® korun. Pololetni vysledek hospo-
dafeni se pohyboval zhruba na urovni
predchoziho roku. Eva Kijonkova

medidlni zastoupeni
spolecnosti Mlékdrna Kunin, a. s.
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Prezident Vaclav Klaus navstivil mlekare

Koncem srpna probéhla v ﬁesky’ch Budéjovicich tradicni, v letoSnim ro-
ce v poradi jiZ tiicata treti celostatni zemédélska vystava Zemé Zivitelka.

Vystava je vzdy symholickym zavrSenim zemédélského roku a jsou na ni

rovnéZ zahajovany narodni doZinky. Neni to vSak pouhé setkani zemédélcii,
stejné se zde prezentuji i vyrobci technologii, zpracovatelé a potravinari.

®
zeme
Zivitelka

Tradiét}i byla na vystavé také pii-
tomnost Ceskomoravského svazu mlé-
karenského. V jeho vystavnim stanku

15. roénik Miékarenského dne
v Pribyslavi zna své nejispésnéj-
Si vystavovatele. Velkym piekva-
penim se stal ,novacek“ prehlid-
ky mlékarenskych vyrobkii Dviir Ra-
tibofice s vyrobky z koziho miéka.
Rodinna farma v Ratiboficich u Ja-
roméfic nad Rokytnou svymi vyrobh-
ky ziskala hned 3 ceny a z toho dvé
prvni. ,,Pomazankovy kozi syr - bi-
ly, pazitka, cesnek* byl odhornou
komisi vyhodnocen jako nejlepSi
v kategorii ¢. 2 — ,,Tvarohové syry,
tvarohy a pomazanky (véetné tave-
nych syri), dezerty“. Jako nejlep-
Si vyrobek v kategorii ¢. 4 — ,,Kozi
a hilé syry, speciality byl vyhod-
nocen vyrobek ,,Kozi Zervé“ a jako
druhy nejlepSi produkt ,,syr Doral
- hily, s pazitkou“. Dviir Ratibofice
se mimo jiné miiZe pysnit tim, Ze
vyrabi tzv. BIO produkty, které jsou
na naSem trhu stdle vyhledavanéj-
Sim sortimentem.

NUTREND silné investoval, stal se vy

jednali mlékafi se svymi obchodnimi
partnery, at uz se zemédélci, odbérate-
li, ¢i pfimo se spotfebiteli, ale také se
zastupci statni spravy a rtznych insti-
tuci. Ve vystavnim stanku mlékait se
uskutecnilo i nékolik vyznamnych se-
tkani s predstaviteli naSeho politického
Zivota. Kratce po zahdjeni vystavy na-
vétivil mlékafe ministr zemédélstvi CR
Jan Mladek v doprovodu zastupct Ag-

Mezi tspésné vystavovatele patfi ta-
ké Mlékarna Hlinsko, ktera ziskala 1.
misto v kategorii €. 1 - ,,MIé¢né napoje
a zakysané mlécné vyrobky“ svym na-
pojem ,Espresso 0,5 1 a 3. misto vy-
robkem ,Caffe Latte 0,5 1“ v téze ka-
tegorii.

Pribyslavska Pribina zabodova-
la svym syrem ,Kral syri GRAND
CARACTERE®, ktery byl v kategorii
,Prirodnich syrd zrajicich® vyhodno-
cen jako nejlepsi a posunul ,Zlatou
Prahu“ z Mlékarny Polna az na dru-
hé misto.

K dalsim uspésnym vystavovateltim,
ktefi ziskali ocenéni, patii také Mlékar-
na Olesnice s vyrobkem ,, Kysany napoj
JOVO koktejl - citrusy s karotkou, ja-
hoda“, dale Chocenska mlékarna s vy-
robkem ,,Pomazankové maslo s pikant-
ni klobasou®, Jaroméficka mlékarna
s ,Ivarohem s vanilkou 500 g“, Mora-
via Lacto z Jihlavy s vyrobkem , Lacto-
sérum susena syrovatka 400 g a Miltra

rarni a Potravinafské komory a pfed-
stavitelll vefejného Zivota z JihoCeské-
ho kraje. Jesté vyznamnéjsi navstéva
se vSak uskuteCnila v sobotu pfi prile-
Zitosti zahajeni narodnich doZinek, kdy
mezi mlékafe zavital prezident CR pan
Vaclav Klaus se svoji choti Livii. Prezi-
dentsky par doprovazeli ministr zemé-
délstvi CR Mladek, predstavitelé zemé-
d€lct a za potravinare generalni feditel
Madety Milan Teply.

Vaclav Klaus diskutoval s mléka-
fi o soucasné problematice mlékaren-
stvi, o problémech s obchodnimi fe-
tézci, ale i o zvySovani dovozi a z toho
plynoucich diisledkii pro nas zpraco-

B z MésteCka Trnavky se syrem ,,Artus
- syr s tvorbou ok*“.

V divacké soutézi ,O Kraja¢ Vyso-
¢iny* byl pfimo navstévniky sklepeni
vyhodnocen jako nejpoutavéjsi stanek
Pribiny, spol. s 1. 0., 2. misto obsadila
expozice BEL Syry Cesko a. s., Zeleta-
va a jako 3. nejlepsi navstévnici vyhod-
notili stanek Chocenské mlékarny.

Meésto Pribyslav je poradatelem MI¢-
karenského dne v Pribyslavi jiz 15 let
a podporuje prezentaci mléka a jeho
produkti coby tradi¢ni zemédélské su-
roviny zejména na Vyso€ing, ale i mi-
mo ni. V Sir§im kontextu je to prede-
v§im podpora venkova a zaroven ochra-
na malebné krajiny Vysociny, kterou
pravé obyvatelé vesnic mohou udrzo-
vat a zvelebovat svou Setrnou zemédél-
skou €innosti.

Michael Omes
mistostarosta
mesta Pribyslav

vatelsky primysl. Pfi tom vSem nékoli-
krat zdtraznil svoji osobni spokojenost
s kvalitou ¢eskych mléénych produkti.
V prubéhu témér dvacetiminutové na-
vitévy na stinku CMSM si pan prezi-
dent prohlédl vystavku mlécnych spe-
cialit, jogurtd, syra a dezerti z Madety,
Olmy, Mlékarny OlesSnice, z jihlavské
Moravia Lacto, z Polabskych mlékaren
Podébrady, z Mlékarny Kunin, z Bohu-
Sovické a Chocenské mlékarny a dal-
sich, vysoce hodnotil ambalaz i graficky
design a s prvni damou si také pochutna-
li na tradi¢nim jihoCeském ovocném jo-
gurtu ve sklenicce.

Jakkoliv by se snad mohlo zdat, ze

V soutezi se utkaly Spickovée mlécné produkty
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navstéva pana prezidenta byla pouze
zaleZitosti spoleCenskou a protokolar-
ni, je potieba zduraznit, Ze se jednalo
o skute¢ny zajem hlavy statu na setka-
ni s mlékafi, mezi které zavital vzac-
ny host jiz nékolikrat, naposledy pravé
v Ceskych Budgjovicich pfi lonské vy-
stavé Zemé Zivitelka.

Pfi prohlidce expozic se mlékari
z Bohusovické mlékarny panu preziden-
tovi pochlubili s udélenou cenou ,,Zla-
ty klas® za syrovou omacku Mr. Sauce,
dalsi mlékarny zase predvedly v expozi-
ci SZIF své vyrobky ocenéné znackou
Klasa, kterou ziskavaji nejlepsi ceské
potraviny. Ing. Jiri Kopacek, CSc.

Preddvani cen: zprava: Ing. Milan Stransky - Mlékdrna Hlinsko, s. r. 0.; Milan Do-
macek, jednatel spolecnosti Mié¢karna Hlinsko, s. r. o.; Ivana Kosmdakovd, obchodni
zdstupce pro kraj Vysocina - Jaroméricka mlékdrna, a. s.; Ing. Rendta Janovska,
Ph.D. - Moravia Lacto a. s., Jihlava; Ing. Jitka Dobrovolnd - Dviir Ratibor¥ice, Vy-
robky 7 koziho mléka; Matéj Pastriidk - Dviir Ratibovice, Vyrobky z koziho mléka.

mnym zamestnavatelem na Olomoucku

Olomouc (nu) - K souhrnné ¢astce 60 milionii korun se za posledni dva ro-
ky vySplhaly investice olomoucké spolecénosti NUTREND, vyrobce potravino-
vych dopliikii pro zdravou vyZivu a pro aktivni Zivotni styl. Spoleénost se hé-
hem kratké doby vybavila vlastnim vyrobnim a skladovacim zazemim v olo-
mouckém priimyslovém parku, investovala do technologii a zahajila vyrobu
nékolika typii novych produktii. Vysledkem je mimo jiné rist poctu zamést-
nancii. Zatimco v roce 2000 firma davala na Olomoucku, kde je zhruba devi-
tiprocentni nezaméstnanost, praci 15 lidem, dnes ma kolektiv o deviti desit-
kach lidi. Spolecnost si navic také pojistila pozici jednoho z nejvétSich tu-
zemskych vyrobeii potravinovych dopliikii, kterou si buduje od roku 1993.

NUTREND |

,Nedostatek vyrobnich prostor
nas omezoval v ristu, a proto jsme se
rozhodli pro rozsahlou investici. Byl
to nutny krok k expanzi a k dalSimu
posileni pozice nasi firmy na trhu,“
uvedl generalni feditel Richard Zed-
nik. Podle jeho slov dosahly nakla-
dy na novou halu zhruba 45 miliont
korun. Firma za né poridila rozsahlé,
moderni skladovaci prostory a zazemi
pro vyrobu, odpovidajici pozadavkiim
Evropské unie na potravinaiské a far-
maceutické producenty, a také marke-
tingové a obchodni centrum. Reditel
Zednik dodal, Ze vystavba celé haly
trvala 1,5 roku a navratnost investi-
ce bude pét let. Vybaveni modernimi
technologiemi, zejména linkami na
vyrobu specialnich mysli tyCinek a na
michani napojovych pfipravki, pak
prislo na 15 miliont korun.

,Pri vyrobé doplnkl vyzivy nejde
jen o samotné linky. Pro vyslednou
kvalitu je stejné dilezity rezim skla-
dovani vstupnich surovin, které fir-
ma nakupuje na celém svété a pred

uvolnénim do vyroby podléhaji pfis-
né kontrole,” priblizil feditel naroc-
nost vyroby a doplnil, Ze zdravotni ne-
zavadnost a pouzivani kvalitnich su-
rovin zarucuje tzv. systém kritickych
kontrolnich bodi (HACCP). Ten je
dobfe znam z potravinafskych firem
a zarucuje, ze po celou dobu vyroby -
od vstupnich surovin az po expedici -
je produkce chlazena na predepsanou
uroven, kontrolovana a znacena tak,
ze v kterémkoli momenté lze popsat
okolnosti provazejici vyrobu.

Nova vyrobni hala spolecnosti
NUTREND spojena s vyznamnou in-
vestici prinesla rovnéz dalsi zvyseni
poctu pracovnich mist, a to o vice nez
tretinu. Olomoucka firma po spusté-
ni novych provozi pfijala 35 novych
zaméstnancil. K tomu navic vytvari se-
zonni pracovni prilezitosti, kterych je
v oboru potravinarstvi a farmacie rov-
néz obecné nedostatek.

Spole¢nost Nutrend vyrabi sportov-
ni vyzivu a specialni dopliky stravy.
Zalozena byla jako rodinna firma. Po-
stupné€ se stala podnikem regionalniho
vyznamu a dnes je jednou z nejvétsich
tuzemskych firem v oboru. Svou pro-
dukci dodava nejen do vybranych ob-

chodnich fetézci, ale také do fitness
center, obchodl se zdravou vyZivou
a lékaren. Licencované vyrobky navic
také exportuje. V soucasné dobé do 15
zemi. Ro¢ni obrat spolecnosti se po-
hybuje okolo 150 miliont korun. Spo-
leCnost je vlastnéna tuzemskymi fyzic-
kymi osobami a jeji akcie jsou vedeny
na jméno.

www.nutrend.cz
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‘Retézce nam pomahaji, nebo ne,
resp. jsou obchodni retezce nasim partnerem?

MANAZERU MASNEHO A DRUBEZARSKEHO PRUMYSLU
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ODPOVEDI

Praha (fk) — Nase redakce pozadala nékolik vrcholovych
manaZerli masného primyslu a dribeZaiského primyslu o od-
povéd na tuto ,,0Zehavou” a stale diskutovanou otazku. Sou-
casné jsme pozadali o odpovéd i zastupce obchodniho Fetéz-
ce DELVITA a. s. VSichni osloveni tuto anketu nevyuzili a zde
jsou jeji vysledky.

Petr Vodicka, generalni reditel MADE GROUP, a. s.

Podstata partnerstvi je zaloZena na rovnocenném vztahu dvou
stran s absenci jakékoliv prevahy silnéjsiho. ZkuSenosti nasi spolec-
nosti vypovidaji o tom, Ze pfedstavy nékterych retézcti o obchodni
spolupraci jsou zcela odliSné od principd korektni spoluprace. Da
se pausalné fici, Ze ¢im vétsi obchodni fetézec, tim je podstata part-
nerstvi vice naplnéna, le¢ v nékterych pripadech i draze vykoupena.
U menSich fetézcl, s niz§im obchodnim potencionalem, se nezfid-
ka setkavame se zcela nerealnymi predstavami z jejich strany, kte-
ré nemaji zaklad v obchodni spolupraci, ale pouze ve vybirani po-
platkt. Velkou roli hraje i odbornost a profesionalita zaméstnancii
jednotlivych fetézci a ta, jak lze pozorovat, roste a je velkym prino-
sem. Vzdy je pro dlouhodobou spolupraci oboustranné vyhodné,
kdyz na jedné strané je nakupci a ne vybér¢i a na strané druhé do-
davatel a ne darce.

Mgr. Arno Fisera, odborny poradce Prochazka holding a. s.,
Roudnice nad Labem

Mohutny rozvoj fetézcti v minulych letech v Evrop€ a celém své-
té ukazal, jakym fenoménem se obchodni korporace staly a jakym
i do budoucna budou. Na otazku, jestli nAm pomahaji, nebo ne, od-
povidam, Ze to neni jejich role. Jsme ve vztahu vyrobce - dodavatel
- odbératel, to neni v rovin€ pomoci, ale obchodniho vztahu zalozZe-
ného na jasné roli, s pozadavkem pro obé strany vydé€lat co nejvice.
Partnerstvi se v maloobchodé s potravinami neuzavira, uzavira se
obchodni smlouva, kterou vyrobce akceptuje, nebo ne. Partnerstvi
si urcité predstavuji jinak, nez vypada vztah vyrobcl potravin a fe-
tézcl. At se nam to libi, nebo ne, zastavam pozici, ktera nepodpo-
ruje omezeni prodejnich dob, ani jinych zakaz pro naSe zakazni-
Ky - obchodni fetézce. Je na soutézicich, zda na nabizené obchodni
podminky pristoupi.

MVDr. Josef Kamenik, CSc.,
generalni reditel KMOTR-Masna Kromériz a. s.
Obchodni fetézce samoziejmé jsou partnery vyrobct potravin, tj.
i zpracovatelil masa. Jde o nase nejvétsi odbératele - nejvyznamnéj-

§i zakazniky. Bohuzel z toho prameni i nase pozice pfi vzajemném
jednani. Podminky dodavek jsou kazdoro¢né tvrdsi a tvrdsi, diskuse
o cenach se zpravidla nepfipousti. MozZnost promitnuti zvySujicich
se cen energii, paliv, mezd, pfip. i surovin do vyslednych prodejnich
cen je téméf nerealné. Tak jako zpracovatelé bojuji mezi sebou o od-
bératele, stejné je to i u fetézcl. Diky jejich mnozstvi se i oni preta-
huji o zakazniky. Ve velké vétSiné pripadi se vSak zaméruji pouze
na nizké ceny a politikou slev doslova zZdimaji své dodavatele. A to
nelze porad. Filozofie a program nizkych cen potravin pfi jinak zvy-
Sujicich se cenach (energie, mzdy, pohonné hmoty, stavebni mate-
rialy, ocel ad.) ostatnich komodit se musi zakonité odrazit jednak
v ekonomice zpracovatelll, ale také v jakosti, v hodnoté nabizenych
potravin. Neustale se hledaji alternativy, jak potraviny zlevnit. Ale
je to na ukor jejich prirozené skladby a jsem presvédcen, Ze tim i na
ukor jejich prirozené biologické hodnoty. A to zcela jisté neni pro
organismus ¢lovéka z dlouhodobého hlediska dobre.

Ladislav Adam, reditel spolecnosti Masokombinat Jicin, spol. s r. o.

Dle mého hodnoceni vidim funkci obchodnich fetézct ve dvou
rovinach. Plusem jsou dodavky vyznamného mnozstvi zbozi (jak na
jednotlivé filialky, pfip. centralni sklad), jistota plateb, cesta ke spe-
cializaci firmy a staly nartst prodeje. Negativné na nase podnikani
plsobi poplatky a bonusy v§eho druhu, maly prostor pro regionalni
dodavatele, chybi leader masného primyslu, ktery by si ze svého po-
staveni mohl ¢astecné vynutit ceny zbozi. Negativem je také dlouha
splatnost faktur. At chceme, nebo ne, fetézce musi byt nasim part-
nerem, nebot jejich podil na trhu cca 60 % hovori za vse.

Ing. Pavel Kva¢, obchodni reditel MP Krasno, a. s.

Ano, fetézce jsou nasim obchodnim partnerem a vzhledem k je-
jich podilu na maloobchodnim trhu tomu ani nemuze byt jinak. Na
otazku, zda-li nam fetézce pomahaji, ¢i nikoli, musim odpovédét tak,
Ze nam pomahaji tim, Ze existuji. ProtozZe jsou jednim z naSich za-
kaznikl a naSe spolecnost je vyrobné-obchodni firmou, ktera je ra-
da, Ze ma své zakazniky. Retézce jisté hraji velmi dilezitou roli ve
vyvoji ¢eského maloobchodu, a prispivaji tak vlastné i k vyvoji na-
§i spolecnosti. A to jak ve vyvoji z pohledu sortimentu, tak z pohle-
du zavadéni novych technologii, z pohledu naseho informacéné-tech-
nologického vyvoje, tak tfeba i z pohledu vyvoje nasi logistiky.
Vitam také koncentracni proces, ktery mezi fetézci zacal vyraznéji
v minulém roce, a predpokladam, zZe bude nadale pokracovat. Ten-
to proces bude ziejmé brzy doprovazen podobnymi procesy na stra-
né dodavatelli, ktefi budou sviij dalsi riist a zaméfeni orientovat

i podle svych vyznamnych zakaznikl. Zavérem si myslim, ze kazdy
z nas, dodavatell retézct, je sam prostfednictvim domluvenych ob-
chodnich podminek zodpovédny za vysledek obchodovani s fetéz-
ci, a proto jsme si kazdy sam zodpovédny za to, zda-li na uvedenou
otazku odpovime kladné, ¢i zaporné.

Bohuslav Ctveracek, generalni feditel a jednatel
spole¢nosti Driibez - Vysoéina spol. s r. o.

Vstupem CR do EU jsem se skute¢né domnival, Ze se nadnarod-
ni fetézce stanou partnery ¢eskych vyrobcti a zpracovateld a zZe vel-
ké reklamni tabule téchto fetézci s heslem ,,u nas nejlevnéji“ budou
nahrazeny tabulemi s heslem ,,u nas nejkvalitnéjsi vyrobky“. Opak je
vsak pravdou. Nejen zastupci nadnarodnich fetézct vyzaduji co nej-
levnéjsi dodavky nasi dribeze a driibezich vyrobki. U zakaznika se
vsak tato nizka cena bud’ nepromitne, protoze je zatizena pfilis vy-
sokym rabatem, anebo fetézce zneuZziji jeden vyrobek, v mnoha pfi-
padech pravé ,kure“ jako komoditu, prostrednictvim které nalakaji
spotiebitele k nakupu a ten pak jiZ mnohdy nepostiehne navysenou
cenu jiného produktu. Reklamy nadnarodnich fetézct tak zni v du-
chu vstficnosti vii€i spotfebiteli prostfednictvim vyhodnych ceno-
vych nabidek. Jsme to v§ak my, vyrobci, ktefi, mnohdy na tukor své
ekonomiky, dodavame ,ty levné“ vyrobky na trh. A bohuzel ani le-
gislativa nam neni prili§ naklonéna, kdyzZ pfipusti, aby vyrobky z do-
vozu byly nedbale a neurcité oznacovany. Pro naseho spotiebitele se
tak informace na potisku stavaji rébusem, coz vsak neni bohuzel im-
puls pro to, aby radéji sahli po ¢eském vyrobku, a dali tak jasné na-
jevo, Ze Ceské je nase a ze naSe vyrobky spliuji nesporné vyssi kva-
litativni naroky.

Patricia Jakesova, fresh market manager
obchodniho retézce Delvita a. s.

Obchod s dodavateli chapeme jako oboustrannou spolupraci, na
jejimz konci stoji spokojeny zakaznik. Delvita se rozhodné snazi
byt obchodnim partnerem. To znamena, zZe nékdy jsou jednani sice
tvrda, ale vidy fér. Kategorie masa a driibeZe je velmi citliva a pro-
§la za posledni mésice mnoha skute¢nymi ,boufemi®. Af uz jmenu-
ji BSE, ptaci chfipku nebo problémy nékterych retézcii s kvalitou
masa, prezentované intenzivné v médiich. Pravé takové krizové mo-
menty ukazuji, Ze jedeme na spolecné lodi a spoluprace mezi Del-
vitou a dodavateli opravdu funguje. Ukazuje se také, Ze po uvede-
nych zkuSenostech je cesta za vysokou kvalitou daleko silnéji sdile-
nou hodnotou mezi nami i dodavateli. Pfeji vSem nasim partnerim
mnoho uspécht.

Wovméa}

BlO kysany napoj

obohaceny probiatickou kulturou, vyrobeny 2 mléka vyprodukovaného na
ekologické farmé z oblasti Valadska. Pfiznivé pdsobi na lidsky organismus,
chrani zaZivac/ trakt, ma regulaénivliv na stfevni mikrofiéru, pfispivé k jeji
prirozeng rovnovdze, harmonizufe zaZivani po léché antibiotiky a pfispiva
ke snizovani hladiny cholesterolu.
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Na 5 otazek odpovida:

MUDr. Michael Vi t, Ph.D.,

hlavni hygienik a naméstek ministra zdravotnictvi Ceské republiky

1. Soucasna politicka povolebni situace u nas prinesla, byt
s pomérné velkym zpozdénim, nové tvare i na postech na-
meéstki ministru jednotlivych resorti, zvlasté pak doslo
k velké vyméné téchto osobnosti na Ministerstvu zdravot-
nictvi Ceské republiky. Jediny, ktery ve funkci ziistal, jste
Vy. Jak hodnotite toto svoje osobni, ale i odborné zaraze-
ni? Je to velmi osobni otazka, ale v ¢em spatiujete divod
toho, Ze si Vas novy ministr ,,ponechal*“?

Na tuto otazku by nejlépe méli odpovédét ministfi, ,,pod
kterymi jsem slouzil“. Ale vazné. Role hlavniho hygienika
je velmi dilezita a zavazna, coz si jen maloktery ob¢an v do-
bé relativni spoleéenské pohody uvédomuje. Ukolem, ktery
vlada svéfuje hlavnimu hygienikovi, je chranit vSechny oby-
vatele Ceskeé republiky (tedy cca 10 milionti obyvatel) pred
riznymi zdravotnimi riziky, ktera si ob¢an bézné ani neuveé-
domuje. Mezi né patii napriklad problematika bezpecnos-
ti potravin, kvality pitné vody, kvality pracovniho prostredi,
boje s infekénimi nemocemi apod. Trochu v§ak zapomina-
me, Ze preventivni opatieni, Cili ta opatfeni, ktera maji za
cil nemocem predchazet a ne je az 1éCit, jsou celospolecen-
ska a mohou pfinést neuvéritelné zlepSeni zdravotniho sta-
vu obyvatel. Nasledné pak pfinasii cilené usmérnéni financ-
nich prostfedkli do resortu zdravotnictvi. A pravé usmeérno-
vani této prevence spada do mé kompetence.

2. Bezpecnost potravin oznacuje rada potravinarskych odbor-
povazuji ,,zdravotni nezavadnost potravin“. Nicméné po-
jem ,bezpecnost potravin“ se pomérné zaradil do odbor-
ného slovniku. Ve své odborné pozici mate jisté sviij nazor
i na tuto terminologii. A pak otazka naprosto logicka. Jak
hodnotite uroven bezpecnosti potravin vyrabénych tuzem-
skymi vyrobci?

Nékdy se opravdu utapime v diskuzi o terminologii
a podstata véci samé nam unika. Myslim si, Ze uroven po-
travin vyrabénych u nas je velmi dobra. Provadime monito-
ring potravin ve spotfebnim kosi, a to jak na obsah rtiznych
cizorodych latek, pridatnych latek, ¢i makro a mikronutrien-
td. Pricemz jeho vysledky jsou velmi dobré. V poslednim ob-
dobi ,vzrusila“ americkou verejnost zprava o vyskytu toxi-
genniho sérotypu bakterie E.coli O157:H7 v Cerstvém Spe-
natu. Tento sérotyp pravidelné sledujeme v monitoringu tzv.
Micromonu a mohu ubezpecit, Ze jsme jej v poslednich le-
tech ani jednou neidentifikovali. Na co bych chtél vSak jesté
upozornit, jsou opakované se vyskytujici nepravdivé clanky
o zdravotni rizikovosti aditiv znacenych pismenem ,E“ (tzv.
,Ecka“). Povolovani pfidavani aditiv do potravinaiskych vy-
robki se Fidi nejen v celé EU pfisnymi pravidly a ,Ecka*,
ktera by mohla mit nepfiznivy dopad na zdravi spotfebite-
le, do potravin pfidavana byt nesmi.

3. Zdravotni stav obyvatel je z velké ¢asti ovliviiovan jejich
stravovanim. Lidmi uplatnovany zivotni styl, do jehoz sou-
casti vyziva neodmyslitelné patii, je nesmirné zavisly na
védomi lidi a jejich vychové. Toto védomi je vSak u nasi po-
pulace nutno povazovat za velmi chaotické, zejména pro-
to, Ze u nas neexistuje jednoznacny informacni systém.
Chybi statem stanovena vyzivova politika, ktera by vedla
nejen obcany samé, ale predevsim veskeré slozky podile-
jici se zejména na jejich vychové. Napr. vychova na téma
vyziva nepatii do zakladniho vzdélani déti, dost casto se
zobecnuji vyzivova lékarska doporuceni platici nemocnym
lidem pro zdravé obcany, 1ékari, véetné pediatra, davaji
matkam velmi vagni a subjektivni informace, napt. neda-
vejte détem mléko atd. Jak vidite tento problém Vy a co se
v této oblasti v dohledné dobé zméni?

U nas, tak jako v jinych zemich EU existuje cela fada
.medialné zdatnych odbornikl na racionalni ¢i zdravou vy-
zivu“, kterym lidé véri. Nékdy se jejich radam mohu usmat,
nékdy mne jejich rady trochu nadzvednou z urednické zidle.
Je vlastné otazkou, jak ma stat regulovat vyzivu. Myslim si,
Ze stat by mél mit regulatorni roli ve stravovani déti (jesle,
Skolky, Skoly). Systém spole¢ného stravovani déti a mlade-
7e v CR je dobry a miizeme se s nim pochlubit. Také o ném
se zminime na leto§ni Ministerské konferenci proti obe-
zité, ktera se bude konat v poloviné listopadu v Istanbulu.
Dalsi oblasti, ktera mne velmi zajima, je stravovani diichod-
cu. Z nékterych nasich sond vyplyva, ze jejich strava ani po
energetické, ani biologické strance neodpovida fyziologic-
kym pozadavkiim stafi. Nékdy se, bohuzel, podili na pro-
hlubovani jejich chronickych onemocnéni. V lonském roce
Ministerstvo zdravotnictvi po odborné diskuzi publikovalo
vyzivova doporuceni pro nase obyvatele (Vyzivova doporu-
eni pro obyvatelstvo CR). Tato doporuéeni byla vefejnosti
predstavena na brnénském veletrhu Salima. Ve spolupraci
s resorty Skolstvi a zeméd¢lstvi je v souc¢asné dobé na Minis-
terstvu zdravotnictvi pfipravovana metodicka pfirucka pro
ucitele zakladnich Skol na téma vyziva a pohybova aktivita.
Ta bude podkladem pro vyuku spravné vyzivy pro ucitele,

-
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CURRICULUM VITAE:

MUDr. Michael V i t, Ph.D.

Vék: 55 let

Vzdélani: Lékarska fakulta hygienicka, 1976

Postgradualni vzdélani:

1980 Atestace z hygieny a epidemiologie, ILF Praha

1984 Atestace z hygieny prace a nemoci z povolani, ILF Praha
Ph.D. - Vysoka skola banska v Ostravé, ochrana zivotniho
prostiedi

Postgradualni vzdélani mimo resort zdravotnictvi:

1992-1998 Kurzy US EPA v oblasti health risk assessment
Profesionalni kariéra:
1976-1980 Vedouci oddéleni pracovniho lékarstvi,

OHS Frydek Mistek
1980-1990 Reditel a okresni hygienik, OHS Frydek Mistek
1990-1995 Vedouci oddéleni toxikologie, KHS Ostrava
1996-1999 Vedouci odboru hygieny prace a pracovniho lékarstvi, KHS

Ostrava 5 5
2000 az doposud Nameéstek ministra a hlavni hygienik CR, MZ CR
2001-2002 Reditel Statniho zdravotniho tstavu, Praha
Soudni znalec v oblasti zdravoetnictvi

Zenaty, 2 dcery

Konicky:
cyklistika, turistika, sjezdové lyzovani a ,,hygiena®

zaky a vlastné i jejich rodice. At se na mé nikdo nezlobi, ne-
jen v oblasti vyzivy, ale i celé vychovy ke zdravi, je nutno pu-
sobit na celou §irokou vefejnost. O pfipravované materialy
je podle prvnich ohlast zajem. PotéSilo mne, Ze jsme na ja-
fe tohoto roku ve spolupraci s Potravinaiskou komorou CR
zahajili kampan Pfijmi a vydej. Kampan ma za cil naucit na-
$i populaci objektivné zvaZit energeticky pfijem a nasledné
i energeticky vydej a snazit se nalézt rovnovahu mezi obé-
ma stranami, tj. vyZivou a pohybovou aktivitou. O této ob-
lasti bych mohl mluvit velmi dlouho. Obdobny projekt byl
nedavno zaveden s Sirokou publicitou i v Nizozemi. Minis-
terstvo zdravotnictvi zahdjilo diskuzi o vyzivové politice, je
to vSak slozity proces, nebot musi vzajemné propojit nazo-
ry zemédélské vyroby, potravinari, zdravotnikl a rozhodné
se nemuze uspéchat.

4. S piedchozi otazkou o vyzivé souvisi i ucast vyrobcu po-
travin. My potravinafi vychazime z ideového vychodiska,
Ze nejsou zdravé a nezdravé potraviny, ale jsou jen zdravi
a nezdravi jedinci. TakzZe se pak jedna jen o to, aby ,,¢lo-
vék védél“ a vyrobci potravin byli schopni vyhovét nasled-
né pozadované poptavce v celém sortimentu potravin a na-
poji. Pod timto zornym uhlem je pak nutno negativné
hodnotit napi. pfehnanou obchodni propagaci vyrobci na
vyrobky s minimalnim obsahem tuki, ale na druhé strané
i vyslovit nesouhlas s kritikou, a dokonce i se sank¢cni poli-
tikou statu vuci vyrobcum, ktefi vyrabéji vysokoenergetic-
ké vyrobky. Jak hodnotite tuto problematiku Vy?

V podtextu této vasi otazky citim ,touhu® po regulaci sta-
tu. Ani po 16 letech se nemtizeme oprostit od vize, Ze vSe
bude ovliviiovat stat. Obé dvé strany a myslim tim zdravotni-
ky a odborniky na vyZivu i obec potravinaii, se budou mu-
set 1épe naucit komunikovat s obanem a vysvétlit mu, jak
se ma chovat ke svému “ja“, aby byl zdrav. Nasemu obc¢ano-
onemocnéni ma sviij zaklad v nevhodné stravé a nizké pohy-
bové aktivité. Podafi-li se nam zménu chovani lidem vysvét-
lit tak, aby ji vzali za svou a prijali ji, je to ta nejlepsi ,,regu-
lace®, jaké mizeme docilit. A Ze to jde, mlizeme ukazat na
celé fade projektd podpory zdravi, na jejichZ financovani se
Ministerstvo zdravotnictvi kazdy rok podili (napf. projekty
L2Pyramidacek” ¢i ,Hubneme s Bumbrlinkem*®).

5. S tim v$im predchozim velmi souvisi i usporadani a vyme-
zené kompetence organu statni spravy. At uz je to délba
prace mezi resorty zemédélstvi a zdravotnictvi, z toho ze-
jména Skolstvi nelze vypustit, ale také kompetence dozoro-
vych organi. Velmi specificky a vyznamny organ je Uiad
pro potraviny, ktery do ,,evropanské® struktury velmi ne-
zastupitelné patii, ale také slivko ,,vyziva® privtélené jed-
nomu z resortu. My potravinaii bychom jej radi vidéli
u naseho resortu zemédélstvi. Vas nazor na tyto problémy
a stanovisko k nim bude jisté naSe ¢tenare zajimat.

Rada Vasich kolegfi zna miij nazor na tyto kompetence.
Myslim, Ze historicky ukotvené zvyklosti se nedaji zménit ze
dne na den. Jejich prudka zména s sebou mizZe prinést roz-
kolisani stavajicich vazeb v systému ,food safety“. Dnes se
vice orientuji v Evropské unii a musim Vam fici, Ze nas sys-
tém bezpecnosti potravin, i kdyZ je svéfen nékolika minis-
terstviim a nasledné nékolika dozorovym organtim, je funk¢-
ni a dobry. Malokdo vi, ze v CR existuje ,rapid alert sys-
tem“, ktery by mohl byt vzorem pro vétSinu ¢lenskych statt
EU. Sméfovani vyZzivy je bytostné spjaté se zdravim, s fyzio-
logickymi funkcemi organismu, a proto si myslim, a jsem
o tom presvédéen, zZe patii k naSemu ministerstvu, tj. Mi-
nisterstvu zdravotnictvi. Dnes jiz nezijeme v dobé, kdy byl
nedostatek potravin, kdy byl diraz kladen na dostatek ze-
médélské vyroby a dostatek potravin, kdy byla vysoka pre-
valence tzv. malnutri¢nich stavi ¢ili zdravotnich potizi, je-
jichz podkladem byl nedostatek makronutrientii ¢i mikronu-
trientl. Nyni Zijeme v dob€, kdy nabidka potravin rliznych
vlastnosti je vysoka. Bojujeme s epidemii obezity a s enorm-
nim nartstem chronickych neinfekénich onemocnéni, kte-
ré se v evropském regionu Svétové zdravotnické organizace
podileji na vice nez 80 % vSech umrti. Boj s t€émito onemoc-
nénimi je dnes zasadni otazkou, pfed kterou Evropa sto-
ji. Zdravotnici v Cele se Svétovou zdravotnickou organizaci
vyhlasili pred mésicem novou Evropskou strategii prevence
a kontroly chronickych neinfek¢nich onemocnéni. Myslim
si, ze vid¢i a koordinujici roli v téchto aktivitach musi se-
hravat nas resort.

Jesté jednou bych Vam rad podékoval za rozhovor. Jsem
presvédcen, Ze byl jenom tivodem do Siroké diskuze, jejimz
cilem bude propojeni zemédélské vyroby, potravinarské pro-
dukce, spravné vyzivy a zlepSeni zdravotniho stavu popula-
ce. Bez zdravé populace neni zdravy a ekonomicky vykon-
ny stat.

Deékuji za rozhovor.
Ing. Frantisek Kruntordd, CSc.
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BARENTZ

RAW MATERIALS

NUTRALYS®

- hrachovy protein firmy Roquette

Firma Barentz spol. s r. 0. ma ve své nabidce
zarazenu novou potravinarskou prisadu, ktera
je vhodna pro pouziti v masném a rybim pri-
myslu. Jedna se o novinku, hrachovy protein,
ktery dodava na cesky trh fa Roquette, prostied-
nictvim firmy Barentz, pod obchodnim nazvem
NUTRALYS®. Jde o novou perspektivu v inova-
cich potravinarskych vyrobkiu.

NUTRALYS® je velmi vhodny z hlediska vy-
Zivy a z technologického pohledu se jedna
o vysoce funk¢ni produkt. Je vyroben ze Zluté-
ho hrachu. Je to bilkovina, ktera odpovida po-
zadavkim konzumentd a vyrobctli, ponévadz
rostlinné bilkoviny tvofi nejrychleji se rozvije-
jici oblast potravinafskych surovin. Je to veli-
ce tvarna surovina s vysokymi nutri¢nimi hod-
notami a s vyteCnou schopnosti na sebe nava-
zat vodu a emulgovat tuk ve vyrobcich.

Po dlouha 1éta byly rostlinné bilkoviny pouZzi-
vany hlavn€ z divodi redukce nakladl pfi vy-
robé masnych vyrobki. V soucasnosti je kla-
den diraz na nékolik dalSich, v dne$ni dobé
neodmyslitelnych nutnosti, které vyZaduje ev-
ropsky konzument. Jsou to:

- GMO free vyrobek
- nealergenni vyrobek
- environmentalni hledisko
- Setrnost k Zivotnimu prostredi
- plvod
- chut

A protoze NUTRALYS® spliuje beze zbyt-
ku veskeré tyto pozadavky, stava se pro vy-
robce masnych vyrobkl velmi popularni su-
rovinou.

NUTRALYS® - HRACHOVY PROTEIN:
Masny a rybi priimysl potfebuje napravit svou
reputaci a pouzivané ingredience by mély na-
bizet cestu, aby dokazaly 1épe oslovit zakazni-
ka. Toto Vam pravé umozni nova pfisada z vy-
robkové fady firmy Roquette, nabizena pod
obchodnim nazvem NUTRALYS®.

v Hrachova bilkovina - pivod: Je péstova-
na specializovanou firmou na péstovani
hrachu, ktera je umisténa v oblasti Picar-
dy, pfimo v srdci péstovani hrachu v se-
verni Francii. Vyvinuta technologie fir-
mou Roquette je na zakladé jasné vyrob-
ni procedury, bez pouZziti chemickych pfi-
pravkil, které umoznuji extrahovat vysoce
Cisty protein.

v Hrachova bilkovina - funkéni prisada: Na-
bizi vysoké schopnosti vazat vodu a tuk
v pribéhu celého technologického proce-
su (vafeni, chlazeni, mrazeni, rozmrazova-
ni, krajeni, atp.) a je to pravé sila emul-
gace, ktera pomaha vytvorit dokonalou

konzistenci a atraktivni texturu vyrobku.
NUTRALYS® zvysuje ziskovost vyrobku.

v' Hrachova bilkovina - bezpecnost: Jeji pi-
vod je jasné prokazatelny. Neni vyrobena
z geneticky modifikovanych rostlin. Neni
uvedena mezi 12 vyjmenovanymi alergen-
nimi slozkami, takZe neni diivod ji uvadét
na etiekte.

v' Hrachova bilkovina - zdravi prospésnost:
Obsahuje 85% bilkovin a ma vynikaji-
ci aminokyselinovy profil, ktery je velmi
blizky profilu doporu¢ovanym organizaci
FAO. Je také velmi snadno stravitelna, di-
ky eliminovani antinutriénich faktora.

v' Hrachova bilkovina - snadna pouzitelnost:
Diky granulované podobé NUTRALYSu
je velmi snadné jej pouZzivat, jelikoZ vyni-
ka nizkou pénivosti, neni prasny a netvori
se hrudky. Je neutralni chuti.

v" Hrachova bilkovina a Zivotni prostiedi: Pro-
toZe je to lusténina, nepotiebuje v pribé-
hu péstovani Zzadné dusikaté hnojivo. A ta-
ké vyzaduje mensi spotifebu vody béhem
vyrobniho procesu nez vyroba zZivoCi§né-
ho proteinu.

Hrachova bilkovina se stava v masném prii-

myslu vice neZ jenom funkéni pfisadou. Pou-

zivani NUTRALYSu v masném pramyslu ote-
vird zcela nové moznosti.

S NUTRALYSem zvySme na nejvyssi miru:

» funk¢nost a oragnoleptické vlastnosti ma-
sa

* nutri¢ni hodnotu vyrobku

* ryze prirodni zdroje

S NUTRALYSem se vyvarujme:

* povinnosti uvadét pivod rostlinného pro-
teinu na etiketu

» pouziti dalSich funkénich prisad

» dopadu zivoCi§né vyroby na Zivotni pro-
stiedi

Kromé aplikaci v masném a rybim primyslu,
nachazi NUTRALYS?® sirokou $kalu uplatnéni
v mnoha dalSich oblastech potravinafstvi, at
uz se jedna o cerealni vyrobky, instantni po-
traviny a napoje, ¢i specialni vyzivu pro spor-
tovce a zajemce o zdravy Zivotni styl.

Podrobné informace o vySe uvedeném vyrobku mizete také ziskat na adrese:

Barentz spol. sr. o.,
Za Trati 752, 339 01 Klatovy, tel.+420 376 321 612, fax +420 376 321 510
http://www.barentz.com

Specialisté na inspekce
a certifikace

certifikacni spole€nost s vyhradnim zamérenim
na zemédélsko-potravinarsky sektor

BRC, IFS
IS0 9001, IS0 22000, EurepGAP, integrované audity...

Diky uzke spoluprac s obchodnimi fetézd i jinymi subjekty 7 celsho svita jsou certifikaty s logem
EFSIS bez probléemi uznavany, EFSIS ma 5% podil na celosvetovem trhu certifikac] BRC/EFSIS
se zakazniky ve vice net 70 zemich,

Poraddme pro Vs konferenci  Aplikace mezinarodnich standardd ve vyrobé potravin”
(B, 3.10.2006), Datti Informace na www.kvalitapotravin,cz

EFSIS IS THE AGRI-FOOD DIVISION OF & SA| GLOBAL

EFSIS Czech Republic s.r.0., Fialova 154/12a, 787 01 Sumperk

Tel. 583 283 459, fax 583 213 973, info@efsis.cz, www.efsis.com
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makro

Exkluzivni vina
potrebuji
exkluzivni

Specialni, proskleny
a plné klimatizovany
vinny humidor

v MAKRO Stodulky
pro skvosty

Z nejprestiznéjsich
vinarskych oblast.

www.makro.cz

HUMIDOR
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backaldrin®

Spolecnost backaldrin s. r. 0. na zamku Hruba ska-
la dne 12. zafFi 2006 usporadala finale soutéze Korn-
spitz pekar roku 2006. Jednalo se jiZ o treti rocnik
této soutéze, ktera je, jak jsme zjistili, mezi pekari
velmi oblibena. V prvnim rocniku soutéze mezi silnou
konkurenci pekafii z celé republiky zvitézila Blatnicka
pekarna z Blatnice pod Svatym Antoninkem, v rocniku
minulém prvni misto obsadila Ing. Jifina Jecna — RA-
CIA z Prahy-Radotin. Tato pekarna své loiiské prvenstvi
letos obhdjila. Druhé misto ziskala pekarna PRIMA PE-
CIVO s. r. 0. z Plzné, 3. misto obsadily DELTA PEKAR-
NY a. s. Brno. Cenu bhackaldrin ziskala Blanka Mozdie-
ilova z Paskova.

Zakladniho kola soutéZe Kornspitz pekaf roku 2006 se zu-
Castnilo pres osmdesat pekaren, z nichz bylo vybrano Ctyfia-
dvacet finalisti. Kazdy z nich mél za kol na zamek Hruba
skala privézt 20 kust soutéznich Kornspitzi. Jednotlivé sou-
té€zni exponaty byly oCislovany a vystaveny - anonymné, tedy
bez uvedeni vyrobce. Produkty nehodnotila odborna porota
sestavena ze zastupcll poradajici firmy, ale pfimo samotni pe-
kari. Kazdy z nich obdrzel od poradatelt tfi kuli¢ky, a ty mo-
hl prid€lit tomu produktu, ktery se mu nejvice libil, ktery mu
nejvice chutnal, pripadné je mohl rozdé€lit mezi vice expona-
th. Vitézem se tedy stal vyrobce toho produktu, ktery ziskal
nejvice kulicek. ,Podminkou ucasti v soutézi bylo, aby Korn-
spitz mél typicky vzhled - to znamena obaleny v Zitné mou-
ce, dvakrat nafizly, pokud mozno posypany nerozpustnou
soli a kminem. Hodnotil se nejen vzhled, ale i barva, viing,
tvar a samoziejmeé chut. Tato kritéria v podstaté ma i zakaz-
nik, ktery v obchodech pecivo kupuje,” vysvétlil Petr Mach,
jednatel spolec¢nosti backaldrin s. r. o.

Dodal, Ze do soutéZe se mohly prihlasit vSechny pekarny,
které vyrabéji Kornspitz. O soutézi firma informuje prostied-
nictvim zakaznického ¢asopisu, podrobnosti jsou uvedeny i na
webovych strankach. Nedilnou soucasti propagace této sou-
téZe jsou vSak obchodni zastupci firmy a technologove, kte-
i o podminkach a pfipravach soutéze pekare priibézné infor-
muji. ,Mame nékolik znackovych vyrobki, napriklad PurPur
chléb, Top korn a dalsi, z nichZ nejznaméjsi je pravé Korn-
spitz. Proto poradame i tuto soutéz, kterou vsak vnimame i ja-
ko odménu a podékovani pekaiim za jejich kazdodenni praci.
Jsme radi, ze Kornspitze takzvané nesidi, Ze je délaji tak, jak se
délat maji,“ konstatoval jednatel Mach. Petr Neckar

ANKETA:

CO PRO VAS ZNAMENA UCAST

V SOUTEZI KORNSPITZ PEKAR
ROKU 20062

Mgr. Jaroslav Pomp, medialni zastupce Delta pekaren
a pekaren Odkolek (RAMILL Group):

,Nasi filozofii je nabizet nejvyssi kvalitu za dobrou cenu,
proto je pro nas dulezité se poméfovat s konkurenci nejen
doma, ale i v zahrani¢i. Soutéz Kornspitz pekaf roku 2006
si jiz vybudovala respekt, a proto nas uspéch v této souté-

gové komunikaci nyni analyzujeme.*

Jindrich Skopec, majitel pekarstvi
Ing. Jifina Jecna - RACIA:

,Ukcast v soutézi vnimame jako prestizni zalezitost. Je vi-
dét, ze se malé pekarny musi snazit, aby jejich produkty byly
velmi kvalitni. Dilezita je kvalita, ne kvantita. Ziskané oce-
néni je pro nas znamkou toho, Ze to, co délame, nedélame
Spatné. Je to dikaz toho, Ze nejdeme Spatnou cestou. Urci-
t€ o tomto uspéchu budeme zakazniky informovat v naSich
obchodech.”

Stanislav Hruby, vedouci pekarny Hruby, Pardubice:

»Soutéz Kornspitz pekai roku 2006 vnimam jako vyvr-
choleni sezony. Pekafi zde predvadéji vysledky své vyro-
by, prezentuji své zkusenosti. Bohuzel jsme neobsadili zad-
né z prvnich mist, ale urcité se soutéze zucastnime i v pris-
tim roce. Pro pekare je tiast v této soutézi velkou prestizi.
I kdyz se Kornspitz déla podle stejné receptury, pokazdé
muZe byt jiny. Mam c¢tyfi vedouci smén, kazdy déla pod-
le stejné receptury, ale kazdy Kornspitz stejné udéla jinak.
Uz to, ze jsme se dostali mezi Ctyfiadvacet nejlepSich, vni-
mam jako uspéch.”

Martin Mezera, technolog ,,Pekarny Martina“
- Blanka Mozdrenova:

Pekafina, to je uméni. Ten, kdo vyhral, ur¢ité musel mit
néjakou dobrou technologii. To, Ze jsme dostali cenu backal-
drinu, beru jako poctu. To znamena, Ze jsme dobie dodrZeli
technologii. Jedna se skutecné o prestiz.”

pekar roku

Pekarna
9. 8 Adélka a. s. Pelhfimov
AGRO MERIN, a. s. MEéfin
11 ANDY Gastro spol. s 1. 0. Ohrobec
4 19 Blanka Mozdienova Ostrava - Vyskovice
CVRCKOVICKA PEKARNA, s. 1. 0. Praha - Stérboholy
3. 20 |DELTA PEKARNY a.s. Brno
1. 29 ING. JIRINA JECNA - RACIA Praha 5 - Radotin
INTERSPAR Praha - Stérboholy
10. 6 JAN MERVART - MERVARTOVO PEKARSTVI |Praha 5
6 12 |JIZERSKE PEKARNY spol. s . o. Ceska Lipa
KOMPEK, spol. s r. o. Kladno
ODKOLEK, a.s. Praha § - Nové Butovice
PEKARNA HRUBY s. 1. o. Pardubice
5 15 Pekarna Velicka Ostrava - Petfikovice
Pekafstvi BocCinec Valtice
Pekarstvi Janusovi Bystrice p. Host.
Pekarstvi Jozef Ondrusek Cerveny Kostelec
Pekafstvi Malinova s. r. 0. Nytany
10. 6 Pekarstvi Paul s. r. o. Meélnik
10. 6 Pekarstvi Ruzicka Znojmo
Pekarstvi u Polakt Roudnice n. Labem
8 9 Pekast spol. s 1. 0. C.Budgjovice
22 PRIMA PECIVO s. 1. o. Plzen
8 SMEKALOVO PEKARSTVI spol. s r. o. Vysoké Myto
10. 6 Vokurka - racionalni pecivo s. r. 0. Plzen

Odkolek ziskal 100 % v Madarsku

Spolecnost Odkolek se stala stoprocentnim vlastni-
kem spolecnosti Vécsay, a fakticky tak ovladla peka-
renské spolecenstvi, do néhoZ patfi spolecnosti Duna-
kenyer, Kovasz, Interback, Delta Magyar Pékség, DSL
a Obuda.

Cela skupina dosahuje ro¢niho obratu v hodnot€ 22 milio-
nl eur a v soucasné dobé je nejvétsi pekarenskou spolecnos-
ti v budapestském regionu s 2,5 milionem obyvatel. Pravdé-
podobné je i nejvétsi pekarenskou skupinou v celém Madar-
sku - presné méfeni podilu na pekarenském trhu vsak v zemi

neexistuje. ,,Pevné véfime v uspéch této akvizice,” uvedl du-
chovni otec nadnarodni skupiny Marko Pafik, generalni fedi-
tel spolecnosti Ramill, ktera fidi i madarské aktivity.
Madarska skupina je soucasti fuzujiciho spolecenstvi Del-
ta Pekarny a Odkolek, které je jednickou na pekarenském tr-
hu v celém stfedoevropském regionu. Zacatkem roku 2007
po dokonceni fuze bude ustavena nova nadnarodni spolec-
nost United Bakeries.
Jaroslav Pomp, reditel pro vztahy s verejnosti/PR Director
RAMILL Group
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Ucast v soutéZi ,,Kornspitz pekar roku 2006“ pekafi vnimaji jako prestiz

Vitézové souteze Kornspitz pekar voku 2006 - Ing. Jiina Jecnda - RACIA; cenu pre-
vzali Jan Skopec a Jindrich Skopec.

Vitézny Kornspitz

Hodnoceni Kornspitzii
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AUTORIZOVAMA OBALOVA SPOLECNOST

V roce 2005 jste
ve svych obcich
vytridili celkem
360 000 tun
papiru, plastu,
skla, kovu
a napojovych
kartond.

Dékujeme vam.

www.ekokom.cz
www.jaktridit.cz
www.tonda-obal.cz
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Nestlé Cesko sidli v unikatni budové od Sekyra Group

Praha (red) — Centrala Nestlé pro
cesky a slovensky trh presidlila do
nové budovy. Unikatni administra-
tivni centrum pro tento mezinarod-
ni potravinarsky koncern vybudo-
vala za zhruba 500 milionii korun
vedouci tuzemska realitni skupina
Sekyra Group.

Moderni kancelaisky objekt vyrostl
v byvalém primyslovém arealu mod-
fanské cokoladovny ORION. Proskle-
na budova ve tvaru pismene U s pé-
ti nadzemnimi a dvéma podzemnimi
podlazimi cCita zhruba patnact tisic
metra CtvereCnich vyuzitelnych ploch.
Kromé velkoplosnych kancelafi (tzv.
open-space prostory) pro 350 zamést-
nanct, otevienych do prostorného
atria plného zelené, zahrnuje objekt ta-
ké konferenc¢ni a Skolici centrum, vy-
vojovou kuchyn, senzorickou labora-
tof, jidelnu pro zaméstnance, firemni
prodejnu a dalsi prostory pro technic-
ké zazemi.

»Spolecnost Sekyra Group splnila
vSechny ndrocné pozadavky a vytvorila
pro nase zameéstnance skutecné moder-
ni pracovni prostiedi, umoznujici pruz-
néjsi komunikaci. Verim, Ze se zde vsich-

ni nasi zaméstnanci budou dobre citit, “

uvedl generalni feditel Nestlé Cesko
Peter Svensson.

Vystavba objektu, kterou zajistova-
la spolecnost Metrostav, trvala vice
nez rok. Budové dominuje probarvené
fasadni sklo, které objektu propujcuje
charakteristicky vzhled ¢erného hra-
nolu. Hlavnimu prtceli budovy vévodi
vyrazny prvek vystupujici hmoty kon-
feren¢niho salu. K dalSim zajimavos-
tem budovy napriklad také patfi vodni
sténa o rozmérech 3,5 x 7m s tekou-
ci vodou, terasa o plose 250 m? z tro-
pického dfeva s vyhledem na Vltavu

a nepiimé specialni osvétleni atria
pomoci reflektort a zrcadel zavése-
nych na ocelové konstrukci zastfeSe-
ni atria. Administrativni prostory jsou
navrzeny jako oteviené velkoprostoro-
vé kancelarské plochy, které jsou vol-
né propojené s prostorem atria. Vni-
tiek budovy umoznuje diky velkory-
sému proskleni vyhled na levy bieh
Vltavy i na vilovou zastavbu na mod-
fanském biehu. V suterénu je 144 par-
kovacich stani, dal§i mista jsou v bliz-
kém okoli.

Stavba centraly Nestlé je vyznam-
nym krokem k revitalizaci primyslové
zony v Praze-Modfanech. Je prvni eta-
pou zhodnoceni zhruba sedmihektaro-
vého arealu, ktery spole¢nost Sekyra
Group odkoupila v roce 2004. V pfis-
tich letech spolecnost planuje posta-
vit v této lokalité az 250 bytt, ve vyhle-
du jsou také nové kancelafte. ,, V dalsi
etapé chceme do aredlu investovat jes-
té 1,5 miliardy korun,“ nastinil plany
Leos§ Anderle, vykonny feditel pro ob-
last developmentu Sekyra Group. Vy-
stavba celého arealu, jehoz atraktivitu
zvysuje vyborné dopravni spojeni do
centra, ale napriklad i dostatek zele-
né, nedaleké golfové hristé Ci cyklistic-
ka stezka podél Vitavy, by méla byt do-
konéena do roku 2010.

ZAKLADNI UDAJE
Investor: Sekyra Group, a. s.
Developer: SG Property, s. 1. 0.,

Clen skupiny Sekyra Group
Architekt: Ing. Arch. Martin Kotik,
ateliér Omicron K

Generalni dodavatel: Metrostav, a. s.,
divize 6

Najemce: Nestlé Cesko, s. 1. 0.
Celkova vyse investice: cca 500 milio-
nt korun

ZAJIMAVOSTI
OBJEKTU:

- podlazni plocha budovy cca 15 000
mZ

- terasa o plose 250 m? z tropického
dfeva s vyhledem na Vitavu

- sprinklery v garazich i kancelaf-
skych prostorech

- kamerovy systém s digitalnim zazna-
mem vS§ech prostor

- vodni sténa o rozmérech 3,5 x 7m
s tekouci vodou

- nepifimé specialni osvétleni atria po-
moci reflektorti a zrcadel zavése-
nych na ocelové konstrukci zastie-
Seni atria

O SPOLECNOSTI NESTLE
CESKO, s.r. 0.

Nestlé, mezinarodni potravinarska
spolecnost s ustfedim ve Svycarsku,
vstoupila do ¢eské vyroby cukrovinek
jako strategicky partner pocatkem 90.
let 20. stoleti. Spolecnost Nestlé Ces-
ko, s. r. 0., s roCnim objemem trzeb
pres 8 mld. K¢ patfi mezi predni tu-
zemské potravinafské podniky. V. CR
ve svych zavodech ZORA Olomouc
a SFINX Holesov vyrabi Nestlé co-
koladové a necokoladové cukrovinky
pod mistnimi znackami jako ORION,
MODRE Z NEBE, BON PARI, DE-
LI, LENTILKY, ANTICOL a dalsi.
Nestlé také uvadi na ¢esky trh znac-
kové potraviny pod mezinarodnimi
znaCkami - tyCinky KIT KAT, roz-
pustnou kavu NESCAFE, kulinaiské
vyrobky MAGGI, kojeneckou vyzivu
a snidafiové cerealie NESTLE a kr-
miva pro domaci zvifata PURINA,
FRISKIES a DARLING. Prostied-
nictvim spolec¢nosti Scholler uvadi
rovnéz na trh zmrzliny MANHAT-
TAN, CORTINA, EXTREME, LA
CREMERIA.

Rozhovor s generalnim reditelem spolecnosti TYMBARK — MASPEX GCZECH s. r. o.

(byvalj Maspex — Walmark, s. . 0.)

1. Za posledni dva roky Vase spolecnost prosla vel-
mi dynamickym obdobim. Muzete nam ve zkrat-
ce shrnout, jakymi zménami vase spolecnost pro-
sla a co ji ¢eka?

Ano, mate pravdu, k 1. 1. 2005 doslo k odkou-
peni aktiv divize potravin spole¢nosti Walmark,
a.s. spole¢nosti Maspex Czech. Od bfezna 2005
az do zafi tohoto roku tyto spolec¢nosti ptsobily
pod nazvem Maspex - Walmark, s.r.o. Samoziej-
mé se nejednd o zménu jedinou. Kromé toho se
v ¢ervnu 2005 stéhovalo celé nase logistické cen-
trum ze severni Moravy do jiznich Cech.

2. Tedy, od zari 2006 mate opét novy nazev, jaké
vas k tomu vedly divody?

Duvody opét sahaji do historie. Spole¢nost
Maspex Czech na Ceském trhu plsobi od roku
1999. Nazev, ve kterém se vyskytovalo slovo Wal-
mark, nam zarucoval urcitou kontinuitu smérem
k nasim obchodnim partnertim. Bylo tieba, aby-
chom pro nase dodavatele i odbératele byli stale
dobre identifikovatelni. Po uplynuti této prechod-
né doby byl vystfidan doCasny nazev Maspex -
Walmark za novy suverénni nazev TYMBARK-
MASPEX CZECH s. 1. o.

3. Nastaly ve spolecnosti v souvislosti s novym na-
zvem néjaké dalsi zmény?
Zmény, které v soucasné dobé postupné nabi-
haji, se tykaji firemni identity. Cilem je jak interni
tak externi jednotna a zretelna komunikace. Jed-

=

-
1

Ing. IGOREM LICKEM

na se o co nejidealnéjsi systém usporadani iden-
tifikaénich znaki a symboli. Po této strance
TYMBARK-MASPEX CZECH s. r. o. bude ko-
munikovat jasné, jednoduSe a originalné€ nejen
smérem k naSim klientim, ale i ke spotiebitelim.

4. Mizete nam to vice priblizit?

Zakladem je slovo Tymbark, které bude jednot-
nym komunikaénim prvkem celé skupiny Maspex
Group, pusobici nejen v zemich vychodni Evropy,
ale rovnéz v Asii, Americe atd.

Chceme byt nadnarodné identifikovatelni a roz-
poznatelni. Tento fakt je pro spolecnost, jako je
Maspex Group, v dnesni dob€ jiz nutnosti.

5. Budou mit tyto zmény vliv na vase produktové
portfolio?

Hlavni zmény v nasem portfoliu nastaly jiZ mi-
nuly rok, kdy se diky jiz vySe popsané fuzi portfo-
lio rozsifilo. Zakladem jsou dominantni znacky,
které patfi mezi leadery na trhu.

Jedna se o Relax, Figo, Kubika a Original Ri-
ver. Dale do naSeho spektra patii Senza, Carotel-
la a Caprio a Marka. Mame také suché/instantni
portfolio, kde stoji za zminku La Festa - cappucina
a horké cokolady, Coffeeta - instantni smetana, Ek
- land - instatni Caje a samoziejmé dalsi vyrobky.

6. Reknete nam néjaké zakladni informace o vasich
hlavnich znackach?
Samoziejmé, znacka Relax patii mezi nejsilnéj-

L
fitwo

$i znacky na trhu JNSD (dzust, nektar a ovoc-
nych napoj) v CR. Sama ma velmi §iroké spekt-
rum. Kromé jednotlivych fad velmi slu§né na trhu
boduje subbrand Relax Fitness.

Pred rokem jsme obnovili designy a vylepsili
prichuté v hlavnich fadach dzust a nektart.. Kon-
krétné mluvim o Relax Premium a klasické radé.
V prvni poloviné roku 2006 jsme pod znackou Re-
lax uvedli na trh novou pomerancovou fadu a no-
vinku Exotica.

Tyto zmény nam nejen potvrdily roli leadera na
trhu JNSD v 1L karténovém baleni, ale celkové
tento status posilily.

Co se tyka détskych znacek, obrovsky tuspéch
jsme zaznamenali s uvedenim Kubika Play na ja-
fe. Nicméné klasicky Kubik ve skle a brand Figo
si vedou také velmi uspésné a potvrzuji sva mista
mezi top détskymi znackami na Ceském trhu.

7. Miizeme na podzim ocekavat néco nového? Pred-
stavite néjaké nové, popr., modifikované produk-
ty, ¢i rady?

Relax predstavi nové exotické prichuté v 1L karté-

novém baleni, které vhodné doplni stavajici fady.
Co se tyka modifikace, fadu Relax 2L PET

jsme obohatili o Magnesium. Tento benefit je zvi-
ditelnén na etiketach. Rada 2L PET byla modifi-
kovana, a to i co se skladby prichuti tyce. Napoje
se nyni prodavaji v téchto variantach: Multivita-
min ACE, Pomerané, Cerny rybiz a Lemon Grep
- ktery je novinkou.

8. Jakou podporu prodeje planujete?

Na podporu vSech stézejnich znacek je plano-

vana velmi atraktivni marketingova komunikace.
Relax bude medialné€ prezentovan v odborném
a zabavném tisku, samoziejmé v TV a na interne-
tu. Abychom byli nasim spotfebitelim co nejblize,
budeme realizovat podporu v misté prodeje. Ne-
méné vyznamnou motivaci pro zakazniky budou
také slevové akce. Podpora bude vrcholit v pred-
vano¢nim obdobi.
Co se tyka Kubika, opét si ,budeme hrat®“. Pro
déti je pripravena spolecenska hra, ktera je komu-
nikovana na jednotlivych baleni Kubika ve skle
0,33L a na webovych strankach. Na Kubika se
v téchto dnech objevi také silna kampan v TV.

Pro znacku Figo je pfipravena celorepublikova
soutéZ o zajezd do Disneylandu a o dalsi vtipné
ceny - vSe bude opét uvedeno na obale, na webo-
vych strankach a pomoci POS materialt.

9. Miizete nam zavérem shrnout vSechny podstatné

informace?

Velmi rad. Od 1. 9. 2006 na trhu ptisobime pod
nazvem TYMBARK - MASPEX CZECH s. r. o.

S novym jménem prichazi i budovani jednotné
firemni identity. Co se tyka portfolia, se znackou
Relax potvrzujeme roli leadera trhu. Figo je 2. na
trhu détskych znacek a Kubik je jedinecny pro-
dukt, ktery nema konkurenci. Pro v§echny zmi-
néné znacky je na tento podzim pfipravena velmi
zajimava a silna podpora prodeje.
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Ocenéni Chut jizni Moravy ziskaly vyrobky:

Okurky Znojmia

Dzem merutikovy vybérovy

Okurky Moravanka Znojmia

Hameé ziskalo oceneéni
~ Chut jizni Moravy

@

Regionalni agrarni komora Jihomoravské-
ho kraje ve spolupraci s Jihomoravskym kra-
jem vyhlasily soutéz, ktera ma za cil zviditel-
nit potravinarskou produkci celého Jihomo-
ravského kraje. Jihomoravsky kraj je s 20%
republikovym podilem zemédélské produkce
i krajem potravinaistvi, ale v sou¢asné do-
hé jeho produkce vyrazné klesa. Soutéz Po-
travinaisky vyrobek Jihomoravského kraje
2006 a Potravinaisky vyrobce Jihomoravske-
ho kraje 2006 si klade za cil podporu vyroby
kvalitnich surovin a findlnich vyrobki od vy-
robcii v celém Jihomoravském kraji.

Soutéz spoluporadaji Jihomoravsky kraj s Re-
gionalni agrarni komorou Jihomoravského kraje
a Krajskym informacénim stfediskem pro rozvoj
zemédélstvi a venkova Jihomoravského kraje.

V prvnim ro¢niku této ankety obdrzelo ocené-
ni pfi slavnostnim vyhlaseni soutéze témét 30 po-
travinarskych producentd. Jednim z ocenénych je
i potravinafska spolecnost Hamé, ktera obdrzela
hned 3 ocenéni s moznosti vyuzivat logo Chut jiz-
ni Moravy (Potravinafsky vyrobek Jihomoravskeé-
ho kraje 2006). Hodnoticim kritériem soutéze by-
ly vlastnosti: inovativnost, sensorické posouzeni,
pouzité materialy, suroviny a zpisob vyroby, de-
sign vyrobku. Mezi ocenéné vyrobky spolecnosti
Hamé patfi DZem merunkovy vybérovy, Okurky
Znojmia a Moravanka Znojmia.

Hamé ziskalo béhem meésice dalsi z fady oce-
néni, které vystihuje kvalitni tuzemsky vyrobek.
Na konci mésice srpna obdrzelo Hamé jiz deva-
tou znacku Klasa pro své vyrobky. Tentokrat se ji
stala zeleninova smés Kunovjanka.

Potravinarsky zpravodaj 10 / 2006

Hame obdrzelo

\ & d

dalsi Klasu

Od roku 2003 udéluje ministr zemédeélstvi
kvalitnim domacim potravinaiskym a zemédél-
skym vyrobkiim narodni znacku kvality KLASA.
Narodni znacka kvality KLASA slouzi spotiebi-
teliim a odhérateliim k lepSi orientaci pfi iden-
tifikaci typickych regionalnich produktii a pre-
zentaci jejich kvality v porovnani s konkurenc-
nimi potravinami.

Jednou z prvnich spolecnosti, které ziskaly to-
to ocenéni, je i potravinafska spoleénost HAME.
Od roku 2003, kdy znacka KLASA vznikla, zis-
kalo HAME 9 certifikati pro své produkty, které
vyrabi v Ceské republice a spliiuji pfisna pravidla
pro ziskani tohoto certifikatu. Ocenéni vyrobku
znackou Klasa vnima HAME jako jeden z vy-
znamnych prvki komunikace kvalitniho produk-
tu k zakaznikim. HAME informuje o vyrobcich
s oznacenim KLASA nejen na etiketach svych
produktd, ale ucastni se fady akci, které jsou ve
spojitosti s KLASOU organizovany. Zejména se

Ocenéni Klasa ziskala Kunovjanka

jedna o iicast na veletrzich a vystavach v Ceské re-
publice, ale i v zahranici, dale icast na ochutnav-
kovych akcich RoadShow apod. Nedilnou podpo-
rou produktii s oznacenim KLLASA jsou ze strany
HAME propagaéni materialy, POS materialy a te-
levizni reklama.

Na veletrhu Zemé Zivitelka v Ceskych Budé-
jovicich obdrzelo HAME dalsi ocenéni, tento-
krat pro zeleninovou smés Kunovjanka, ktera je
dodavana na trh pod znackou HAME a prémio-
vou znackou ZNOJMIA. Jedna se vedle Okurek a
Moravanky o dalsi zeleninovy vyrobek spolecnosti
HAME, jenz ziskal toto ocenéni.

Kunovjanka je smés zeleniny v korenéném slad-
kokyselém nalevu vhodna k salatim ¢i jako vybor-
na priloha k pokrmiim.

PRODUKTY S OZNACENIM KLASA
ZE SPOLECNOSTI HAME:

Leco s klobasou
Majka
Dzem jahodovy vybérovy
Kecup sladky
Kojenecka vyZziva jable¢na
Okurky Znojmia
Moravanka
Kunovjanka

Kvalitnéjsi rajsky protlak a jablecné pyré z Hamé

Kecup se stal v poslednich letech fenoménem,
v dochucovacich piipraveich a to nejen v CR,
a velmi rychle snizil oblibu u konecnych spotie-
biteld do té doby dominujici hoféici. Kecupy ma
v kuchyni snad kazda domacnost at uz v diskont-
nim provedeni, nebo v prémiové kvalité. Spolec-
nosti zabyvajici se vyrobou kecupti a rajského
protlaku pfinaseji zakaznikim nejriiznéjsi chu-
té, baleni a kvalitu. Jednou ze spolecnosti, ktera
neustale inovuje své vyrobni zavody, je spolec-
nost Hamé, ktera investuje do modernizace vy-
robniho zavodu v Podiving, a to do zafizeni na

zpracovani rajcat a na zpracovani jablek pro ko-
jeneckou vyzivu. Hodnota tohoto zafizeni presa-
huje investici 14 mil. K¢.

Jedna se o italskou technologii se stiranym
vnitinim povrchem, ktera je fizena digitalni PC
jednotkou. Hlavnim benefitem moderni linky je
jeji ,Setrna“ technologie, ktera zachovava u zpra-
covavaného ovoce a zeleniny jeho pfirozené vlast-
nosti, tj. senzorické a konzistenéni charakteristi-
ky. Vykon nového zafizeni se zvysi na zpracovani
témér 500 tun rajcat za 24 hodin (pro predstavu
se jedna o cca 1,5 milionu hotovych kecupti), coz

umozni Hamé daleko Iépe pokryt odbératele jak
v tuzemsku, tak i v zahranici, kam Hamé své vy-
robky exportuje.

Spole¢nost Hamé, ktera je nejvyznamnéjSim
hracem na ceském trhu v sortimentu kecupti a raj-
ského protlaku, dodava na trh pres 70 druht pro-
duktl z této suroviny pod znackou Hamé, ale hlav-
né pod svoji prémiovou znackou Otma.

V Podiviné Hamé vyrabi rajcatovy protlak
a predevsim sladkou produkci, mezi kterou patii
ovocné kojenecké vyzivy, dzemy, povidla, ovoc-
né naplné pro pekare apod. V leto§nim roce pro-

investuje do vyrobné technologickych zafize-
ni pro vyrobu kojenecké vyzivy spole¢nost Ha-
mé vice nez 120 mil. K¢. Tato investice vyrazné
pomitizZe daleko 1épe vykryt pozadavky odbéra-
telt z Evropské unie Ci rusky hovoficich zemi.
Spolecnost Hamé z vyrobniho provozu v Podi-
viné dodava i pro izraelsky trh kojenecké vyzi-
vy s oznacenim Kosher nebo dzemy na Kanar-
ské ostrovy.

Marcela Mitackova
feditelka marketingu Hamé, a. s.

Mlékarna TPK Hodonin

Miékarna v Hodoniné se jiz
nékolik desetileti zahyva vyro-
bou tavenych syri. Béhem let
produkovala i jiné mlécné vy-
robky, ale tavené syry zistaly.
Ze statniho podniku Lacrum po
privatizaci vznikla spolecnost
TPK, ktera hyla v roce 1999
odkoupena od piivodnich maji-
teli francouzskou spolecnosti
»Bongrain“. Francouzsky maji-
tel vnesl do Fizeni nova pravidla
a napady, ale vSe s mySlenkou
zachovani piivodnich znacek.

IPK

tradicsgectped | la-hvalite

Vstup Ceské republiky do EU v roce 2004 znamenal pro
vSechny vyrobce potravin zivo¢isSného ptivodu nékolik zmén,
které se samoziejmé nevyhnuly ani zavodu v Hodoniné. Jed-
nalo se o zmény jak stavebni, tak i organizacni. VSichni za-
svéceni do dané problematiky védi, co to pro vyrobce zna-
menalo, pokud chtéli produkovat i po vstupu naseho statu
do EU. Jelikoz zavod v Hodoniné fungoval jiz desitky let,
musela spolecnost TPK, potazmo jeji majitel ,Skupina Bon-
grain®, vynalozit nemalé financni prostfedky na uplnou mo-
dernizaci vyrobnich a skladovacich prostor. VSe dle stano-
venych legislativnich podminek. Byla postavena nova vyrob-
ni hala, ke které byly pridruzZeny renovované staré budovy
- na jedné strané prijem a pfiprava suroviny, na strané dru-
hé expedicni chladirna. Z celého komplexu vznikl novy vy-

robni zavod, splnujici veskera pravidla a podminky z hledis-
Lidl apod.).

Nas zavod klade velky dliraz na vysokou a stabilni kvali-
tu vyrobkll.. V tomto duchu je zaveden systém fizeni jakosti
dle normy ISO 9001:2000 spolu se systémem kritickych bodu
HACCEP a také s diislednou kontrolou dopaditi nasi vyroby na
zivotni prostiedi dle normy ISO 14 001:2004. VSechny tyto sys-
témy dohromady tvoii ,Integrovany systém fizeni“ spolecnosti
TPK, ktery je veden fidicim vyborem spolec¢nosti. QMS je cer-
tifikovan spolu s HACCP od roku 2004. V leto$nim roce jsme
uspésné prosli certifikaci EMS. Béhem dozorovych auditi na
systém fizeni jakosti a zdravotni nezavadnosti nebyly shledany
zadné neshody, pouze byla dana néktera doporuceni. Existuji
samoziejmé i dalsi pozadavky a standardy pro vyrobce potra-
vin a predevsim vyrobce zivocisnych produktil. Jsou to napfi-
klad standardy fetézcti (IFS, BRC), které zatim certifikovany
nemame, ale predpokladame jejich certifikaci do konce toho-
to roku, popft. zacatkem pristiho. Kazdopadné, jelikoz jsme do-
davatelé vétsiny fetézct v Ceské republice, ale i nékterych do
zahranici, jsme ro¢né povinni absolvovat jejich kontroly - au-
dity. Zadna z téchto kontrol neshledala Zadné zavazné nedo-
statky, spiSe naopak byla vyroba v zavodé Hodonin hodnoce-
na na vysoké urovni.

Kazdy rok uvadime na trh nové vyrobky - nejen receptury,
obaly, ale i zcela nové napady. Tvirci téchto novinek jsou ty-
my utvar vyzkumu - vyvoje a také marketingu. Spolecnost
TPK ma ve vedeni téchto utvarti zahrani¢ni odborniky se Si-
rokou praxi a zkuSenostmi. Vyvoj inovaci a novinek je fizen

ze zavodu Hodonin i pro nékteré zahranicni filialky ,,Skupi-
ny Bongrain®.

Samotna ,vyroba“, u nas nazyvana utvar prumyslu, je fizena
praktiky a odborniky s dlouholetou ml¢karenskou praxi. Dile-
zitymi €leny jsou samoziejmé i mladi odbornici. Zdanlivé bez
zkuSenosti, ale s Cerstvymi napady a pohledy na danou pro-
blematiku.

Denné jsou vyhodnocovany vSechny kliCové proménné, kte-
ré mohou jakymkoli zptisobem ovlivnit jakost. Jsou dikladné
kontrolovany vstupy na vSech urovnich, mezioperacni procesy
- tedy ty samotné ve vyrobg¢, a je nasledné nastavena disledna
kontrola pied uvolnénim do trhu. Vyrobky kontroluje vnitro-
podnikova laboratof, ktera uzce spolupracuje s akreditovany-
mi laboratoremi. Ma ve svych postupech nastaven systém au-
tokontrol, kruhovych testli - i mezinarodnich - a neustalé pro-
Skolovani a profesionalizaci personalu.

Shrnuto v jedné vété, zavod TPK Hodonin béhem své exis-
tence vytvoril tym odbornik a praktiki, ktefi fidi vSechny pro-
cesy uvnitt spolecnosti s cilem - spokojeny spotfebitel.

Miroslava Kozuchovd, vedouct iitvaru jakosti

TPK spol. s r. 0., Velkomoravska 2714/28, 695 19 Hodonin, Ceské republika, tel.: 518 390 711, fax: 518321314, e-mail: tpkhodonin@tpk.cz www.apetito.cz
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TRUMF International usporadal ,,Fothalovy turnaj masokomhinatiu“

TRUME
) %

zpracovatell masa

I letos se rozhodla spole¢nost
TRUMF International s. r. 0., vy-

robce koieni a kofenicich smési

pro potravinaFsky primysl, uspoia-
dat tradiéni ,,Fotbalovy turnaj mas-
ného primyslu - SE LVICKEM NA
PRSOU”.

Jiz 3. ro¢nik probéhl pocatkem za-
i v Kozlovicich u Pferova za ucasti za-
stupctl 33 masokombinati z celé Ceské
republiky a Slovenska. Turnaj probihal
pod zastitou Ceského svazu zpracova-
teld masa. Fotbalovy turnaj zahajil za-
stupce spole¢nosti TRUMF Internatio-
nal spolu s Janem Katinou, feditelem
Ceského svazu zpracovatelil masa.

Pro vSechny pfitomné byl pfipraven
opravdu bohaty program. Hracim byl
k dispozici masazni salon a jejich ,,dra-
hé polovicky* mohly vyuzit sluzeb viza-
zistky a tetovaciho salonu, ktery nabi-
zel malovani henou. Pro vétSinu hosti
byl nejvétsim ,tahakem*™ astrolog a ne-
malé pozornosti se také tésil karikatu-
rista a kouzelnik s mikromagii.

Navstévnici ocenili i bohatou na-
bidku michanych napoji, které prisly

v teplém zafijovém dni opravdu vhod.
Po skonceni fotbalového turnaje vy-
stoupila skupina Smokie Revival, Tina
Turner a Suzi Quatro a sklidila obrov-
sky potlesk.

A jak vlastné dopadl fotbalovy tur-
naj? Na tretim misté se umistil maso-
kombinat Maspro Hodonin, s. r. 0. dru-
hé misto obsadila firma Xaverov a. s.
a prvni misto obhdjila jiz potfeti Jiho-
Ceska driibez Vodnany a. s.

Vyhlaseni vysledkli uzaviela bohata
tombola a zacala volna zabava spolu
s hudebni skupinou BENE, ktera zved-
la ze zidli téméf vSechny pritomné.

Uz ted se miizeme t€Sit na dalsi roc-
nik, protoze pozitivni reakce hostli nas
utvrzuji v tom, Ze jsme se vydali sprav-
nou cestou.  Ing. Ladislava Kosikovd

TRUMF International s. r. o.

UOHS: J&T miiZe ovliadat tfi uzenafe véetné Masozavodu Krahulgi

Brno (bo) — Investicni skupina
J&T miize ovladat firmy KMOTR -
Masna Kroméfiz, Vysocina a Kra-
hulik - Masozavod Krahulgi. Urad
pro ochranu hospodaiské soutéze
(UOHS) povolil prodej tfi uzenaf-
skych firem spole¢nosti Cesko-
moravsky uzenarsky podnik, kte-
ra patfi do skupiny J&T. Podil fi-

rem po spojeni nenarusi trh, sdélil
novindfiim mluvéi UOHS Kristidn
Chalupa. J&T dosud vSechny tFi
spole¢nosti spravovala pro jiné
vlastniky.

Podle uradu budou muset firmy i po
fuzi Celit konkurenci velkych uzenar-
skych firem, spolec¢nosti Kostelecké

uzeniny a Maso Plana, i regionalnich
vyrobci. ,.Vyznamny vliv na situaci na
trhu ma také pritomnost obchodnich
fetézc, které pisobi nejen v roli odbé-
ratelli se znacnou hospodarskou silou,
ale v nékterych pfipadech i jako samot-
ni producenti,” doplnil Chalupa.

J&T ma podily treba v Prazské ener-
getice nebo prazské fotbalové Sparté.

Skupina J&T vznikla v roce 1993. Pod-
nika hlavné v privatnim a investicnim
bankovnictvi, realitnim developerstvi,
zajiStovani servisnich sluzeb na vefej-
nych trzich a poskytovani poradenstvi
i obchodovani na kapitalovych trzich.
Firma Krahulik - Masozavod Kra-
hul¢i loni vykazala meziro¢ni pokles tr-
Zeb o desetinu na 720 miliond korun.

Kvuli ozdravéni své ekonomiky zrusila
nebo omezila neziskové provozy a pro-
pustila skoro 150 lidi. Podnik s témér
osmdesatiletou tradici tak nyni zameést-
nava 282 lidi.

Zavod Vysocina je dcefinou spolec-
nosti firmy KMOTR - Masna Kromé-
fiz. Obé firmy dosud patfi pod britskou
Wallter Company Limited.

ZRUD - autor cenenych originalu

Moc pekne si to mnozi Ces-
ti uzenari zpackali. Levné a jes-
té levnéjsi, takovy je slogan ob-
chodnikii, kterému tak ochotné
podliéhame. Jinak to nejde, nepro-
dali bychom, namlouvame si, pfi-
zpiisobujeme cenu a tim i kvali-
tu. Nejdrive jsme obétovali parky,
Spekacky, mékkée salamy, struc-
né receno, takove to ,,obycejné”
zhoZi. Nenasytny trh se vSak neza-
stavi pred nicim. A tak byly obéto-
vany Sunky, trvanlivé salamy, na-
konec i fermenty, dfive pycha ces-
kého uzenafistvi. Znate to prece.
,Lovecky salam“ za devadesat de-
vét...

Ze to jinak nejde? Co kdyZ vyra-
bite opravdové originaly, které uz
podle nazvu patfi jedinému autoro-
vi? Autorovi, ktery si dovoli nesi-
dit. Priklady?

PiSECAN

Pozoruhodny atypickym tvarem
i povrchem. A vyraznou, pfi tom pl-
nou chuti nejenom po kofeni, ale ta-
ké po prvotiidnim mase. Jemnost zrna
a prijemna barva po paprice déla z Pi-
secanu ozdobu rautovych stolt, ze kte-
rych obvykle mizi jako prvni.

OTAVSKA KLOBASA

Z prvotfidni suroviny, jako vsech-
ny fermentované vyrobky ZRUD. Jem-
né kofenéna, decentni, nevtiravé chuti.
Specificka viiné a zejména pak prava
klobasova konzistence laka k dalsimu
zakousnuti. Otava, to je zté€lesnéni po-
hody jiznich Cech.

DRACI KLOBASA

Na rozdil od predchozi jemnos-
ti pfijemné ,Stipne“, coz slibuje na
prvni pohled paprikova barva i viiné.
Vzhled ji opravdu predurcuje byt oz-
dobou tabule. Pikantnost pak k vytvo-
feni opravdového zazitku z posezeni
s prateli.

VALDSTEJN

Urcité by si na ném pochutnal i slav-
ny vévoda téhoz jména, neodmyslitel-
né spojovany s Chebem. Vybrané ho-
vézi a veprové, jedineCna smés kofeni,
jimzZ je obalovan. Nasledné zauzovani
a zrani nepripousti zaménit s jakouko-
liv kopii.

ZEMEDELSTVI « REZHICTVI - UZEMARSETW - DISTRIBUCE

POLICSKY POLICAN
Namitnete, ze Policanu je na trhu
spousta. Jisté. Ale jenom jeden je z Po-
licky. Kdyz chcete spojit nazev vyrobku
s mistem, kde podnikate, musime vtisk-
nout punc jedine¢nosti. Proto zakazni-
ci vyhledavaji ,,Poli¢sky* Poli¢an.

TRADICNI
DODAVATEL

VYBEROVA SUNKA SPECIAL
(MISTR)

Rec sice byla o fermentovanych vy-
robcich, bylo by vSak chybou nezminit
se o Sunce, ktera je tak neodmyslitel-
né spojena se znackou ZRUD. Ceho si
na ni zakaznici ceni? Hlavné toho, Ze

je z opravdového masa. Spolu s neopa-
kovatelnou chuti, jejiz ptivod je tajem-
stvim chebskych mistrd uzenari.

Jakéze spolecné znaky nesou na-
Se opravdové originaly? Kvalitu a zase
kvalitu. Také vystihuji vkus zakaznika.
Ze to miiZe Fici kazdy? Jisté. Ne kazdy
vSak muze dodat, Ze za jeho zbozi jsou
konecni spotfebitelé ochotni dobfe za-
platit. Originaly od skupiny ZRUD
opravdu nejsou levné. Presto se stava,
Ze nestacime vyrabét. Prikladné v dobé
Vanoc, které se rychle blizi. Nechceme
nic oSidit, ani dobu zrani. A tak se sta-
ne, Ze toho, kdo prijde s objednavkou
pozdé, musime zklamat.

Jak optimistické je zjistit, Ze i v do-
bé borceni hodnot a honby za levnos-
ti se najde dostatek zajemcii o oprav-
dovou kvalitu. ZRUD proto v nej-
blizsi dob€ nabidne na trh dalsi origi-
naly. Jiz dneska se mezi obchodniky
proslycha cosi o fermentovaném sa-
lamu ORLIK ¢i obdobnym zpiso-
bem vyrabéné BLANICKE KLOBA-
SE.

Pokud potrebujete dalsiinformace, po-
staci vytocit telefonni Cislo 800 187 654,
ZRUD uz se o vas postard. Stejné tak
dékuje za dosavadni pfizen a ujistuje,
Ze nezklame.

ZRUD, a. s.

KORENI A ADITIV

PRO MASNY

PRUMYSL A DALSI
POTRAVINARSKE

KorenisKorenicitssimesy; adjtiva;

KOMIBIISIES

RpPoaviliarsSKetecnologre;
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Mrazirnam Plzen - Dysina se osvedcily pojizdne prodejny

U ovoce a zeleniny je v Ceskeé republice so-
béstacnost na pouhych 40 procentech. Tento
fakt potvrdil Jan Beran, feditel Mraziren Plzei
- DySina, které jsou dnes v CR druhym nejvét-
Sim provozem tohoto druhu. Uvedl, Ze do CR
tato firma dovazi ve velkém maliny, ostruziny,
ale i zmraZenou jable¢nou dieii a meruiiky. Je
to predevsSim z Bulharska, Srhska a dalSich
jiznich stati. Vzristaji i dovozy ovoce a ze-
leniny z Ciny. Ta podle Berana hodné zpfis-
nila své normy na hygienu a potravinaiskou
nezavadnost a z roku na rok vzriista kvalita
dovazenych potravin. VSechny tyto potraviny
pojme 9 velkokapacitnich mrazirenskych hal.

,Nasi hlavni ¢innosti je skladovani potravin-mra-
Zeného zbozi. Prostory mraziren maji kapacitu 62
tisic metri krychlovych a chladirenské kapacity
jsou o objemu 3 tisice metrd krychlovych.” Mrazir-
na Dysina vznikla v roce 1980, kdy byl postaveny
statni podnik a vroce 1991 doslo k vyraznému zvét-
Seni a pristavéni hal. Od roku 1998, kdy bylo vypsa-
né vybérové fizeni, uz neni mrazirna objektem sta-
tu, ale vlastni ji nékolik fyzickych osob. Jan Beran je
jednou z nich. Od roku 1999 se také pozménil nazev
na Mrazirny Plzen - Dysina a. s. ,Hlavni ¢innosti
nasi mrazirny je skladovani mrazeného zbozi poci-
naje masem a masnymi vyrobky pfes maslo az po
zeleninu a ovoce. Zakladni teplota v mrazirenskych
halach je minus 18 stupnii Celsia, v nékterych ha-
lach je ale minus 21, minus 27 a v Sesti zamrazova-
cich tunelech je dokonce minus 36 stupnt.

NEJKVALITNEJSi OVOCE JE Z BALKANU
Pfesto, Ze se neustale mluvi o hlavnich dovo-
zech ovoce z Polska a Italie nebo Spanélska, Mra-
zirny DySina maji jinou zkuSenost. , Nejkvalitnéj-
$i ovoce dovazime z Balkanu, Srbska, Makedonie
a Bulharska, ma vic cukru. Jde predev§im o mék-
ké ovoce a ze zeleniny o papriky a hrasek,“ uvedl
Beran. Jen pro zajimavost dodal, ze 50 % vSech za-
mrazenych bortvek ale pochazi z Ciny.

Vime, ze dovozy z Brazilie a Ciny do budoucna
prestanou. Zméni se i soucasné nizké ceny. Podle
mych odhadi to ale jesté bude trvat tak deset let,
nez k t¢émto zménam dojde, a tak obchodnici uva-
Zuji zcela racionalné a naSim zemédélcim neradi
vysazovat tfeba jahodniky nebo rozsifovat plochy

hrasku. Zatim proti konkurenci ze zminovanych
zemi nemaji Sanci obstat. Radéji bych nakupoval
od tuzemskych producentt tieba jahody nebo dalsi
ovoce. JelikozZ vim, Ze nemohou konkurovat cenou,
musel bych jim platit vic a samoziejmé mrazirna by
na to brzy doplatila. To byly pripady sklenikovych
hospodafstvi, ktera postupné vyklidila pole zahra-
ni¢nim dovozim. V jiznich statech jsou pro péstova-
ni ovoce nepomérné snazsi podminky a na produkci
se vynalozi mnohem nizsi naklady.”

Ekonomika tak rozhodla zcela nemilosrdné o sni-
zeni produkce, ktera by jinak pro zachovani konku-
renceschopnosti musela byt dotovana. ,Vyjimkou je
Svycarsko, kde si prevahu ovoce a zeleniny produ-
kuji doma s velkymi dotacemi od statu. Jsou dokon-
ce na mnohem vyssi urovni, nez kam sahaji dotace
v EU. Svycafi fikaji, Ze si dotuji své zdravi a své, do-
ma vypéstované ovoce a zeleninu snédi doma, vyva-
Zeji jen minimalné. Je to bohaty stat, ktery si tento
urcity ekonomicky luxus mtize dovolit. To neni bo-
huzel pfipad Ceské republiky,

“ >

fika Beran.

Na snimku je feditel Mraziren Plzen - DySina a. s.
Jan Beran s miskou zmrazenych krisnych malin
a ostruzin ze Srbska a Makedonie.

. Drubezaisky

zavod

Klatovy a. s.

NOVY PROGRAM NA VYROBU
HOTOVYCH JIDEL

V Dysiné se ale ,,jenom” nezamrazuje zboZi, vse
nasvédcuje tomu, Ze se brzy v novych prostorach
rozjede zcela jedineCny vyrobni program. Mist-
ni odbornici si vytipovali par ¢eskych dobrych ji-
del a ta budou chrlit na lince ve velkém. Prede-
v§im se jedna o Ceskou klasiku, jako je svickova
na smetan¢ s knedlikem, veprové maso s knedli-
kem a zelim a zhruba dvacet dalSich jidel. ,Jedna
spole¢nost ma zajem o 30 tisic porci denné. Jsme
schopni to kapacitné splnit a jiz nyni uzavirame
smlouvy na vyuZiti denni kapacity pro produkci
hotovych zmrazenych jidel. S velkovyrobou se ma
zacCit jiz béhem dvou az tfi mésicl.” Nékteré re-
cepty jsou dokonce z Uuspésné soutéze ,,Babiccina
plotna®, jejimiz ucastniky byly jak Mrazirny Dy-
Sina, Teskoma i Mora, na jejichZ sporacich se va-
fila svickova a ¢eské knedlo, zelo, vepro. Soutéz
probéhla pied zhruba tfemi mésici v obci Vale¢ na
Karlovarsku a soutézilo na 25 dvojic. Mezi profe-
sionalnimi porotci byli i novinafi jako laicka poro-
ta. Dva nejlepsi vyrobky ziskaly prvni ceny a nej-
lepsi kuchafi po sporaku. Jejich vitézné recepty
prevzaly Mrazirny DySina do vyrobniho progra-
mu, ktery jiZ brzy spatii svétlo svéta.

(0] POJI'ZDNI'E, PRODEJNY
JE ZAJEM

Mrazirny DySina zmrazuji nakoupené ovoce
a zeleninu, maso z tuzemska i zahranici a stejné
tak i maslo a dribez. Uskladnuji zbozi i nékterym
masokombinatim. Pfi navstévé Dysiny jsme tam
v arealu mraziren mohli vidét vozy Kosteleckych
uzenin, z Xaverova, vodnanskych driibezait a od
dalSich firem zpracovavajicich maso a kurata. To-
to zbozi v€etné svého se jednoho dne feditel Be-
ran rozhodl nabidnout po dohodé¢ s firmami, jimz
zbozi skladuje, formou pojizdnych prodejen. ,,Byl
jsem az prekvapeny, jak obrovsky je zajem o tento
nakup,” fekl. ,Vloni jsme to vyzkouseli a po prv-
ni pojizdné prodejné s velkym obratem nastoupila
dalsi, aZ jich je dnes deset. Jezdi po venkové a sta-
vi u nékterych vétsich podnikti uprostied Plzné.
Chtéli jsme konkurovat fetézctim a dat lidem zbo-
Zi levnéji, nez je v fetézcich. Dnes vime, Ze to jde
levnéji. Marze v fetézcich je vétSinou 36 procent,
nam staci polovi¢ni, 18 procent. U kazdé prodej-

Delegaty neddavného kongresu nevladnich zemédél-
skych organizaci, ktery se konal na Ceské zemédeél-
ské univerzité v Praze - Suchdole, oslovili pracovnici
obchodniho oddéleni Mraziren Dysina zmrazenymi
ovocnymi dorty. Za dvé hodiny byly dorty zpiisobilé
k ochutndvce, ktera byla pod taktovkou Snéhurky,
ndzvu programu zmrazenych hotovych jidel.

ny se uz po tydnu dostavil uspéch. Lidé si zvykli
kupuji. Veskeré zboZzi je mrazené, néco chlazené.
Rano vyjizdi prodejna naloZena a objede plzen-
sky region. Bohaté si tyto prodejny na sebe vydé-
laji a pro lidi zejména z venkova je to velmi vitané.
Ne kazdy ma moznost dojet si autem za nakupem,
takhle maji servis az skoro pred dim,“ uvadi Jan
Beran. Pripousti, Ze nejvétsi trzby délaji ty prodej-
ny, co stoji na stalém misté ve velkych méstech, to
ale neznamena, Ze by se upustilo od zajizdéni na
venkov. I tam to ma pro mrazirnu vyznam a je to
pro ni i dobra reklama. Délame sluzbu pro nase
zakazniky a jsme presvédceni, Ze dobrou,” uzavi-
ra feditel. Sortiment nabidky se tak postupné roz-
Sifuje. A co v prodeji vede? Jednozna¢né zmraze-
na druibez. Eugenie Linkovd

ul. 5. kvétna 112

339 54 KLATOVY

tel.: +420 376 312 740

fax: +420 376 311 360

e-mail: dzklatovy@dzklatovy.cz
www.dzklatovy.cz

Nase spole¢nost se zabyva predevsim zpracovanim kurat, kufecich dili a drobu,
vyrobou kufecich uzenin, specialit a polotovari. Mezi novinky patfi i cely grilovaci program.

Champion

— kureci Sunkova pochoutka

Kufeci marinovana
kfidla s riznymi
druhy kofeni

Horni a

spodni

stehna
marinovana

Kureci aspik s brokolici

oy
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Kureci
marinované
mixy

Kureci kapsa plnéna

Kureci panve
—smesi s rdznymi
« druhy pfisad

 Klatousks kuie - sdvaus, ktons chutus”
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Vse je ve velkolihni pod dohledem pocitacii s minimalnim poctem pracovnich sil.
Producenti brojlerii si za velmi prisnych podminek prohlédli v Habrech novy pro-

voz lihni kurat.

bronchitide mlhou s icinnou latkou.

Stat pomuze drubezarium,
které poSkodila ptaci chfipka

Praha (ho) - Stat financné pomiiZe chovateliim driibeZe, které letos po-
Skodila ptaci chiipka a nasledny pad cen. Vlada schvalila material minis-
tryné zemeédélstvi Mileny Vicenové, ktery pocita s dotacemi pro postiZe-

né driibeZaie za celkem aZ 247 milionii korun. Dotace budou rovnym dilem
pokryty ze statniho rozpoctu a fondii Evropské unie.

Vicenova po jednani vlady novina-
fum fekla, ze cesti chovatelé pfi jarni
vIné ptaci chiipky obstali dobfe a také
dtvéra Ceskych spotrebitelll v tuzemské
dribezi maso nebyla vyrazné poskoze-
na. ,,Nicméné nasledné byl resort po-
stizen masivnimi dovozy ze zahraniéi.
Proto jsem velice rada, ze vlada urych-
lené projednala material, ktery umozni
tuto podporu,”“ uvedla Vicenova.

Ministryné ale upozornila, Ze na vy-
placeni podpor Ceskym driibezaitim
zbyva malo ¢asu. ,Musime je vyCerpat
do konce letosniho roku, proto jsem
tento material okamzité predlozila vla-
d¢,” prohlasila Vicenova.

Podpora muze byt vyuzita naptiklad
na vyrovnani ¢asti ztrat zptisobenych li-
kvidaci a zpracovanim nasadovych va-
jec, likvidaci mladat, pred¢asnou po-
razkou nékterych reprodukcnich hejn,
prodlouzenim docasného pozastave-

ni produkce na déle nez tfi tydny, dob-
rovolnym sniZzenim vyroby omezenim
chovu mladat ¢i predCasnou porazkou
slepic pfipravenych ke snasce. V Cesku
se letos objevilo nékolik pripadd ptaci
chtipky. Chovatelé v okoli nesméli na-
priklad chovat ptaky ve volném vyb&hu.
V tizemi kolem nalezu platil také za-
kaz presunt driibeze, vajec, podestylky
a krmiva a omezeni vstupu lidi do dri-
bezaren, coz mélo nepfiznivy vliv na
ekonomiku dribezafskych podniki.
Roéni produkce driibeziho se v Ces-
ku pohybuje néco pies 300 000 tun Zi-
vé hmotnosti. Obavy spotrebiteli z pta-
¢i chripky srazily letos v zimé v nékte-
rych evropskych zemich poptavku po
dribezim o desitky procent. V Cesku
méla nakaza podstatné mensi vliv na
objem odbytu driibeziho, klesly ale je-
ho ceny, a to predevsim vlivem dovozu
levnych prebytkl z jinych statt.

Hospoddfi, slepice mé straSej, zZe prej je jim

bibé, e maj asi chiipku!

(sch)

Kurata
jako
pod

kvocnou

Habry - Jedna z nejvétSich brojle-
rovych lihni v Evropé zahdjila nedavno
¢innost v Habrech na Havlickobrod-
sku. Akciova spolecnost XAVERgen,
ktera patii do holdingu AGROTRADE,
vybudovala lihiiaisky komplex béhem
roku a étvrt s kapacitou 80 milionii
jednodennich kurat.

Predpokladame ale béhem péti let
navyseni této kapacity az na 100 mi-
liond kust. ZvySenou produkci jedno-
dennich kurat chceme orientovat pre-
dev§im na zahrani¢ni trhy, nicméné
prioritni pro nas je upevnéni pozice na
domacim trhu,” uvedl generalni feditel
firmy Miroslav Votypka. Pro potfebu
rozmnozovacich chovl se dovazi rodi-
¢ovsky material Ross 308 od firmy Avi-
agen v ro¢nim objemu 900 tisic kusi
z Anglie. Témér veskera potieba nasa-
dovych vajec je z vlastni produkce. Li-
hen je vybavena technologii holandské
firmy Hatch Tech a francouzské firmy
Breuil Sa. Lihnuti ma v Habrech dlou-
holetou tradici. Jiz od roku 1950 se
jednodenni kuftata lihla ve spolecném
~Mlékarenském druzstvu®, nasledova-
la po sedmi letech modernizace a vlo-
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Na snimku vlevo je Miroslav Toman, prezident spolecnosti AGROTRADE, a. s.,
Jjejiz jednou 7 dcerinych firem je i XAVERgen, a. s.

ni se management rozhodl lihen zasad-
nim zpuisobem zrekonstruovat a rozsi-
fit kapacitu.

Producenti brojlert to jen vitaji. .V
republice jsou tfi lihnafské spole¢nos-
ti, s Xavergenem mame velmi dobré
zkuSenosti. Dlouhodobé jejich jedno-
denni kurata vykazuji vysokou kvali-
tu a nemame problémy s dodrzovanim
termind jejich naskladinovani,” fekl Ti-
bor Cir¢ ze ZZN Rakovnik. Tato spo-
le¢nost ma velkovykrm kurat, v némz
se Sestkrat az sedmkrat za rok vysklad-
nuji brojleti a v zapéti naskladnuji jed-
nodenni kufata. V jednom zastavu je
120 tisic kufat. Ve stejném duchu ho-
voril i Jaroslav Novotny, zootechnik
ZD Rostyn z Hodic na Vysociné. Na-
vic jsou tuzemska jednodenni kurata
oproti dovazenym podle jeho slov kva-
litativné srovnatelna a o vice nez koru-
nu levnéjsi a jejich cena se drzi na urov-
ni necelych sedmi korun za jedno. Ta-
to firma v kazdém zastavu vykrmi na
40 tisic kurat.

Novy provoz si prohlédl i ustiedni

feditel Statni veterinarni spravy Milan
Malena. Pochvaloval si to, Ze v takovém
modernim provoze s absolutni kontro-
lou a $pickovou urovni hygieny a sani-
tace salmonela nebude mit uz pro svijj
vyskyt zivnou pidu. Neni totiz Zadnym
tajemstvim, Ze v podilu salmonel v ha-
lach, kde jsou v CR umisténé nosnice,
na tom nejsme ve srovnani s ostatnimi
nejlépe. ,,Provoz odpovida vysokym ve-
terinarnim narokiim EU kladenym na
potravinafské a zemédé€lské provozy ev-
ropskou, ale samoziejmé i nasi legisla-
tivou,” fekl Malena. ,,Parametry tohoto
provozu zarucuji bezproblémovy vystup
produktl v této konkrétni potravni verti-
kale, a to velmi vitame,” dodal Malena.
Uvedl, 7ze Ceska republika od 1. 1.
2007 pfistoupi k narodnimu programu
tlumeni salmonel v potravnim fetéz-
ci a tento provoz je podle néj zarukou
zdravotni nezavadnosti a kvality dri-
beziho masa. Investice nového provo-
zu prisla na 200 miliont korun a doba

navratnosti je kolem 6-7 let.
Text a fota Eugenie Linkovd

Znaceni vajec

Stiznosti Ceskych producentt vajec probéhly i tiskem. Asi
vétSina z nas si ozkusila, co je to, kdyz se vam do pfipra-
vované amolety jako paté rozklepnuté vejce dostane puka-
vec. Zufite a vyhodite vSe do zachodu, ti vznétlivéjsi z okna
i s hrnickem nebo amoletnikem. Vejce z Polska tuto rado-
vanku navic pripravuji dost ¢asto. Pro¢? Neexistuji tam v ta-
kové mife jako u nas velkochovy, a nez se od malych produ-
centll ,posbira“ tolik vajec na vytizeni kamionu, trva to radu
dni. V supermarketu Lidl nemate na vybér ale jinou moznost.
V dalsich supermarketech je tomu tak napil v pfipadé Ces-
kych a polskych nebo litevskych vajec. Jak se ma tedy branit
spotiebitel? Chce-li Ceska vejce, jak ma postupovat pri vybé-
ru v obchodé?

Podle Frantiska Novaka, zastupujiciho Svaz producenti
vajec by spotiebitel mél na krabicce zjistit:

- vahovou a jakostni tfidu - 1. jakosta S, M, L, XL

- vyrobce nebo distributora

- ¢islo tfidirny - pokud je tfidéno v CR, tak CZ, a éislo tfi-
dirny pridélené SVS

- datum minimalni trvanlivosti - 28 dni od data snasky, ob-
chod ma na prodej pouze 21 dni.

Na vejci:
1) ¢islo - typ chovu - 3 klecovy chov
2) pismena zemé piivodu - napi. CZ, PL, SK
3) ¢islo chovatele - v tuzemsku 4mistné Cislo

Z téhoz zdroje ziskali novinafi i ujiSténi, Ze v Polsku se
krmi driibeZ masokostni mouckou, coz spotfebitel nevita, ale
mél by to védét.

Eugenie Linkovd

taste unlimited...

Firma ESSA, spol. s r. o. (kofeni ALMI) pfijme:

Obchodniho managera divize koreni
a technologickych pripravku.

Pozadujeme praxi v masném prumyslu, komunikativnost,
znalost prace na PC, fidi¢sky pr. sk. B,
ochotu cestovat v ramci CR.

Nabizime zazemi uspésné firmy, Skoleni, osobni automobil,
PC, telefon. Ohodnoceni dobrého vykonu.
Nabidky véetné CV a fota zaSlete do redakce RUN.

Tel.: 296 374 656, 296 374 657
E-mail: agral@agral.cz
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Praha - Ve druhé poloviné zari pfi-
pravila DG SANCO, Generalni feditel-
stvi pro zdravi a ochranu spotfebitele
Evropské komise, vydani navrht, které
by mély vyraznéji ovlivnit prava spotfe-
biteli v oblasti konzumace piva, vina
a alkoholickych napojt a instituciona-
lizovat regulaci jejich spotieby. Vyda-
na opatfeni by méla mit platnost v celé
Evropské unii. Navrhy jsou podlozeny
vyzkumy, které byly shrnuty do zpravy
.Alkohol v Evropé®, zvefejnéné 1. Cerv-
na 2006. Zprava veSla ve znamost i ja-
ko Andersonova zprava - podle Dr. Pe-
tera Andersona z britského Institute of
Alcohol Studies (Institut studii o alko-
holu). O této instituci je znamo, Ze je-
jim cilem je rozsifovat principy uplné
abstinence konzumace alkoholickych
napoju.

Nafrizeni by se mélo tykat vSech Clen-
skych stati EU bez rozdilu a mélo by
obsahovat navrhy postupti v oblasti da-
nove, tedy podstatné zvyseni cen v di-
sledku maximalniho zvyseni spotiebni
dané, dale umisténi varovani na oba-
lech vSech druhti alkoholickych napo-
ju, vCetné téch, které obsahuji alkoho-
Iu malo, omezeni moZnosti nakupu al-
koholickych napoji na vybranou sit
licencovanych prodejen, stanoveni ho-
din, kdy je mozné alkohol nakupovat,
a v neposledni fadé by méla byt zaka-
zana reklama a sponzorstvi pro vyrob-
ce alkoholickych napoja.

Konec¢nym cilem, ktery Dr. Ander-
son sleduje, je:

— Prohibice - uplny zakaz vyroby al-
koholu a jeho prodeje muze problé-
my souvisejici s pozivanim alkoholu
redukovat. Nicméné v soucasné Ev-
ropé je politicky neakceptovatelny.

— Urcovani, resp. omezovani mnozstvi
dostupného alkoholu cestou drama-
tického sniZeni poctu prodejen alko-
holu, vyrazného zkraceni prodejni
doby v obchodech a restauracich.

— Znarodnéni - redukovat prodej al-
koholu prostiednictvim statem vlast-
nénych prodejnich mist a vytvoreni
statniho monopolu na velkoobchod-
ni i maloobchodni prodej alkoholu.
Avizované vydani navrhit DG SAN-

CO pfimélo Brewers of Europe (dale

jen BoE), lobbistickou organizaci tvo-

fenou 22 narodnimi svazy evropskych
pivovarnikli k tomu, aby nechala vypra-
covat alternativni studii na zakladé du-
kladného zkoumani zvefejnénych ma-
teriali o dopadu alkoholu na populaci.

Zkoumany byly rizné aspekty konzu-

mace alkoholu - od nezfizeného pijac-

tvi po umirnénou konzumaci - a s ni-

mi dusledky, které to pfinasi evropské

populaci. Zprava s nazvem ,Nezavis-

14 zprava o problematice konzumace

alkoholu v Evropé® byla vypracovana

renomovanou konzultantskou firmou

WEINBERG GROUP. Ta zkoumala

nejnovéjsi soucasné poznatky v oblas-

ti konzumace alkoholu. Zjistovala, ja-
ky je vztah mezi konzumaci alkoholu

a kulturnimi rozdilnostmi v jednotli-

vych zemich Evropy, zkoumala souvis-

losti mezi celkovou konzumaci alkoho-
Iu a zvyklosti pit s naslednymi sklony
k nasili, analyzovala, jaka jsou rizika
a vyhody umirnéné konzumace alko-
holu. Dale se zabyvala téz skodlivymi
socialnimi duasledky spotieby alkoho-
lu a také vlivem alkoholu na mladistvé.
Zjistila, Ze pokud je alkohol konzumo-
van v umirnéné podobé, celkové vyho-
dy spotfeby jsou vyznamné.

Studie byla nasledné podrobena opo-
nentufe na panelové diskusi 6 reno-
movanych nezavislych expertti, léka-
i a védcl z americkych a evropskych
lékafskych instituci vedenych profeso-
rem M. Harvey Brennerem, profeso-
rem zdravotni politiky a managementu
John Hopkins University z USA. Pro-
fesor Brenner je uznavanym védeckym
pracovnikem téz na dalSich univerzi-
tach v USA a Némecku. Panel, pro ob-
jektivnost rozhodovani bez ucasti zpra-
covatelll, prijal mnoho zavéru. Piede-
v§im z nich vyplyva, ze Weinbergova
zprava je hodnocena jako vyrovnana
a veskrze objektivni. Obsahem vytvo-
fené zpravy je objektivni pohled na
soucasné, védecky fundované nazory
na problematiku konzumace alkoho-
lu v Evropé. Experti také vyslovili oba-
vy z rostouci tendence pricitat nasled-
ky nadmérného uzivani alkoholu viem
zpusobtim konzumace alkoholu, ktera
by ve svém diisledku mohla vést k roz-
voji nespravné politiky EU ve vztahu
k alkoholu. Ucastnici panelové diskuse
také dospéli ke konsenzu v tom, Ze nee-
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Neomezujte prava spotrehitelu, vzkazuji pivovarnici do Bruselu

xistuje dostatek presvédcivych diikazl
pro tvrzeni, Ze alkohol je hlavni pfici-
nou socialnich problém1, jako je zlo-
¢innost nebo neodpovédné chovani ne-
zletilych. Jednim z dal§ich doporuceni
je, aby politika iniciativ EU v oblasti al-
koholu byla zpracovana v §ir§im kon-
textu s cilem pochopit hnaci sily v ob-
lasti socialni, kulturni a ekonomické,
které nedavny tlak na uzakonéni politi-
ky kontroly alkoholu zpusobily.

Cesky svaz pivovarti a sladoven, kte-
ry je od letosniho roku ¢lenem BoE,
sdili obavy z neobjektivnosti navrhda,
které hodla v nejblizSich dnech DG
SANCO zvefejnit. Pivo je historicky
napoj, jehoz kotfeny sahaji az do staro-
véku. Od davnych dob je soucasti lid-
ské spolecCnosti a jejich riiznych kultur.
V Ceské republice patii k tradi¢nim na-
pojiim a je prirozenou soucasti zivotni-
ho stylu. Velka ¢ast obyvatel Ceské re-
publiky pije pivo stfidmé, bez nasledki
na zdravi a s védomim jeho pozitivnich
vlastnosti. Tento pfistup ke konzuma-
ci piva podporuji také Ceské pivovary
i dalsi élenové CSPS. Na konci lofiské-
ho roku na své valné hromadé pfijali
vSichni ¢lenové svazu Eticky kodex od-
povédnych vyrobcii piva. Jeho vznik
byl ptivodné v letech 2002-3 iniciovan
péti velkymi pivovary, které vypraco-
valy eticka pravidla tykajici se prede-
vs§im reklamy a dalSich zptisobti marke-
tingové podpory prodeje piva v ramci
projektu ,Iniciativa zodpovédnych pi-
vovari“. Producenty piva zavazuje ko-

dex k odpovédnému pristupu ve vSech
oblastech marketingu, reklamy a obec-
né€ propagace. V praxi to zejména zna-
mena bojovat proti konzumaci piva ne-
zletilymi a fidi¢i motorovych vozidel
a proti jakékoli nepfiméfené formé re-
klamy na pivo. Signatafi si vSak také
uvédomuyji, Ze i pres pfiznivé zdravotni
a socialni uc¢inky by pivo mélo byt kon-
zumovano odpovédné, s mirou. K to-
mu vede pfedev§im osobni odpovédné
chovani kazdého jednotlivce.
Predstavitel¢é CSPS opakované pro-
hlasuji, Ze jsou si plné védomi social-
nich, spolecenskych a ekonomickych
problémt, které vznikaji pfi nadmér-
né spotiebé alkoholu. Proto se jiz né-
kolik let snazi cilevédomé podporovat
projekty propagujici umirnénou konzu-
maci piva, kterou naopak povazuji za
prospésnou lidskému zdravi. Toto sta-
novisko se opira o zavéry vyzkumi ra-
dy renomovanych lékait a zdravotnic-
kych instituci, zvefejnénych v posled-
nich letech. Zaroven odmitaji politiku,
ktera nebere v tivahu kulturni a histo-
rické rozdily mezi jednotlivymi zemémi
a narody, politiku pfikazl, zakazi a ji-
nych restriktivnich opatfeni. Domniva-
ji se, Ze takové postupy neberou v uva-
hu pravo svobodného obcana - spo-
trebitele odpovédné a samostatné se
rozhodovat. Cesti pivovarnici proto
haji spotiebitelska prava - kazdy mu-
si mit moznost sim rozhodovat o tom,
kolik a ¢eho vypije, samoziejmé s ohle-
dem na zasady rozumné spotieby.

Reditel litovelského pivovaru Miroslav Koutek oslavil vjznamné Zivotni jubileum

POCTIVY CESKY PIVOVARNIK ZASVETIL SVEMU REMESLU CELY SVUJ ZIVOT

Litovel (red) — Reditel litovelske-
ho pivovaru Miroslav Koutek osla-
vil v téchto dnech vyznamné Zivotni
jubileum - kulatou padesatku. Ce-
la sva pracovni léta a vétSinu volné-
he ¢asu vénoval vZdy pivovarnictvi
a predevSim pivovaru v Litovli. Toto
krasné femeslo se mu stalo celozi-
votni laskou. Zaméstnani se stalo je
konickem. Anebo naopak? Proto je
jeho Zivotni jubileum vyznamné pro
cely litovelsky pivovar a mozna i pro
cely pivovarsko-sladaisky ohor.

S litovelskym pivovarem prosel Mi-
roslav Koutek dlouhou cestu. Vérnost
mistu, kde udélal prvni krok do prace,
jeuného obdivuhodna. V Litovli prosel
vSemi pivovarnickymi profesemi. Pred
pétatficeti lety zacinal jako sladovnic-
ky ucen, béhem téchto let vystudoval
i prazskou primyslovou skolu zamére-
nou na pivovarnictvi, o deset let pozdé-
ji byl ve svych 25 letech uz nejmladSim
sladkem v republice a od roku 1992 fediteluje pivovaru. I diky tomu
patfi mezi uspé€Sné manazery.

Na dobu, kdy v domovském pivovaru zacinal jako ucen, vidycky
rad vzpomina. ,,Dnes$ni patnactileta décka se jenom divaji, jak se co
déla. Ale my jsme si to i zkusili, coZ je mnohem lepSi. Spoustu véci
jsme se tim naucili,” fekl kdysi Miroslav Koutek.

Miroslav Koutek zazil pivovarsky zivot tak, jak ho zname z Hra-
balovych Postfizin. VSude tehdy vladlo dievo. Dievéné kadé ve skle-
pich, tanky i sudy. Mlady Koutek zazil napiiklad opravy drevénych
transportnich sudd, které se stahovaly obrucemi a utésnovaly rako-
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sem. Mlady adept sladovnického cechu poznaval taje vyroby, ucil se
ty spravné postupy a grify. Ackoliv se v poslednich letech pivovar-
nicka technologie modernizovala, komplexni znalost starého pivo-
varnického femesla Koutek mnohokrat ocenil. Vzdycky ztstal vérny
klasickému vyrobnimu postupu vareni ¢eského piva, ktery mu odka-
zali jeho pivovarniéti predci.

Jiz v 80. letech zacal budovat pivovarské muzeum, které bylo 11. 3.
1988 poprvé slavnostné otevieno, a do knihy navstév tehdy zapsal na
uvodni stanku: ,Historie a sou¢asnost - vznikla jako odkaz mladych
sladovniku 80. let pro dalsi sladovnicka pokoleni. Véfime, ze takeé je-
jich srdce budou bit pro prastaré pivovarnické a sladovnické femeslo
tak, jak bila srdce jejich pfedki.” Sam je velice hrdy a vérny odkazu
¢eskych pivovarnikii. Pravé nyni probiha pod jeho dohledem rekon-
strukce novych prostor pro rozsirené pivovarnické muzeum.

Pivovarv Litovlima cca dvé st€ zaméstnancti ajen maloktery podnik
je po personalni strance tak stabilizovany. .,V jinych firmach se mana-
gementy uz trikrat vymeénily, ale my jsme tady porad. Mozna je v tom

ukolem pro néj v pozici nejvyssiho manazera pivovaru bylo najit za se-
be nového vrchniho sladka. Trvalo mu to tehdy dva roky. Hledal k sobé
kolegu, ktery by byl na stejné frekvenci jako on, bylo potfeba aby oba

sladka, kterého tfi roky predtim sam zaucoval - Petra Kosteleckého.
odneska to tahnou spolu. A na litovelském pivu je to znat. Vyhrava jed-
no ocenéni v prestiznich degustacnich soutézich za druhym.

Miroslav Koutek pracuje i ¢trnact hodin denné. Hlavu ma v pivo-
varu ale 24 hodin denné. Svou praci by samoziejmé nemohl délat
bez podpory své rodiny. ,,Kdyby moje pani nebyla takova, jaka je, tak
by se to délalo tézko. Stejné je to i s mymi syny. VSichni pivovarem
Ziji taky,“ fika vzdycky feditel litovelského pivovaru.

Kromé pivovarnictvi je jeho dalsi velkou zalibou sport, predevS§im
fotbal, stejné tak jako klasicka hudba a historie.

Litovelsky 13" special uz zase zraje

LITOVELSTi PIVOVARNICI JI1Z NYNi PRIPRAVUJi OBLIBENOU VANOCNIi LAHUDKU

Litovel (red) — LetoSni varka 13° svatecniho specialu z Li-
tovlie uz zraje v lezackych sklepich litovelského pivovaru.
Klasicky vyrobena specialni tfinactka se musi uvafit jiz v pri-
béhu léta, aby do Vanoc stihla poctivé prokvasit a uzrat.

,Varku jsme uvafili z nejlepSich surovin jiz 11. srpna. Po velmi
dobrém pribéhu hlavniho kvaseni zraje mladé pivo od 18. srpna
v lezackém sklepé, kde je teplota kolem 1 °C. Zde si polezi az 100
dnt,” fika sladek litovelského pivovaru Ing. Petr Kostelecky a doda-
va: ,Dlouhym lezenim se chut piva krasné zakulati a pivo ziska pfi-
rozeny nenapodobitelny iz.“

Tento special se, ostatné tak jako jiné druhy litovelského piva, uz
pouze filtruje a staci do sudl nebo lahvi.

,Cesta 13° specialu na vanocni pult je dlouha. Kvalitni, klasicky
vafené a kvasené Ceské pivo musi projit naronym procesem vafeni

a zrani, nebot praveé tento proces a kvalitni suroviny délaji opravdo-
vé Ceské pivo Ceskym pivem. Proto tento special vafime uz v obdo-
bi, kdy si lidé jesté uzivaji letniho koupani v plavkach. Na pivo vSak
prijdou, az budou nosit zimni kabaty,“ fekl s uismévem feditel lito-
velského pivovaru Miroslav Koutek.

Litovelsky 13° svatecni special se zacal vafit poprvé pired dvéma
lety u prilezitosti 111. vyro€i otevieni tohoto ¢eského pivovaru. Od
té doby ho pivovar vafi pravidelné kazdym rokem na Vanoce a pro
jeho velkou oblibenost u pivnich labuznikd ho zacal vafit i o Veliko-
nocich. Specidlni piva jsou vzdy jedine¢nymi originaly. Vari je jen
nékteré pivovary, a to pokazdé v limitovanych sériich pouze nékoli-
krat do roka. Oblibené jsou predevsim u znalcl piva, ktefi si je vy-
chutnavaji pri nejriznéjSich svatecnich prilezitostech. Také etikety
specialll jsou vzhledem k jedinecnosti kazdé uvarené varky vyhleda-
vanym sbératelskym artiklem.
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Brdna a. s. Plzerisky Prazdroj

zensky @razdroj,

Plzei — Pivovarské muzeum v Plzni vydalo vlastni pivni znamku. Jde o pfipominku zvlast-
niho ucelového platidla pouzivaného v ceskych pivovarech. Zaméstnanci za néj dostavali za-
méstnanecké neboli deputatni pivo na sklonku 19. a v prvni poloviné 20. stoleti. Znamky zho-
tovené ze stfibra, médi nebo mosazi jsou urceny nejen shérateliim, ale také vefejnosti a na-
vStévnikiim Pivovarského muzea v Plzni a NavStévnického centra Plzeiiského Prazdroje, kde

je mozZné znamky zakoupit.

Pivni znamky Pivovarského muzea v Plzni - stiibro, méd’ a mosaz (2006)

ODKUD SE VZALY A JAKE BYLY PIVNi
ZNAMKY V CESKYCH PIVOVARECH

Pivovarské znamky, ponejvice kovové, byly
v naSich pivovarech pouzivany pfevazné ve dru-
hé poloviné devatenactého a v prvni poloviné
dvacatého stoleti, i kdyz posledni znamky se po-
uzivaly jesté na jeho konci.

Narok sladka a chasy na deputatni pivo byl v pi-
vovarskych zvyklostech zakotven jiz daleko dfive
a pivo nalezelo az donedavna k naturalnim pozit-
ktim, jimiz byla kromé mzdy odménovana vyko-
nana prace. Protoze pivo nelze skladovat dlouho-
dobé, bylo vyhodné zavedeni poukazek sménitel-
nych postupné.

Devatenacté stoleti prineslo pronikavé zmény
v technologii vyroby piva, v technickém vybaveni
pivovartll a v organizaci prace. Rostl objem vyroby
a pocet délniki, takze zvétsujici se cirkulace ,,po-
ukazek“ na pivo kladla na jejich pocet a fyzickou
podstatu stale vétsi naroky. Vysledkem bylo zave-
deni pivnich znamek a narok zaméstnancii pivo-
varli na domaci pivo byl obsazen i v postupné se
objevujicich kolektivnich smlouvach. Teprve od té
doby 1ze hovofit o pivu deputatnim.

AZ TRI LITRY PIVA
NA DELNIKA NA DEN

Mnozstvi deputatniho piva bylo stanoveno
praktikanttim a urednicim na 1 litr, ostatnim ufed-
nikim 3 litry denné; Zenam a mladSim délnikiim
do 17 let 1 litr, ostatnim kategoriim délnictva 3
litry denné€, pozdéji zenam a mladsim délnikiim
od 16 do 18 let 1 litr, ostatnim délnikim 3 lit-
ry denné.

Objemova mira na znamkach byla nejcastéji
uvadéna v litrech a jejich nasobcich ¢i zlomcich,
fidceji (u starSich znamek) v mazech.

Kromé znamek, které byly poukazkou na pivo,
pouzivaly pivovary i znamky zalohové, pfedevsim
na lahve. Zdaleka ne vSechny pivni znamky byly
znamkami pivovaru - jsou dochovany pivni znam-
ky hostincti, velkostatkd, cukrovard, zelezaren, do-
10, textilek aj.

PIVNi ZNAMKY POUZIVANE
V CESKYCH PIVOVARECH:

a) na kontrolu vydeje domaciho piva (naprosto
prevladajici typ, po roce 1919/1920 slo o znam-
ky deputatni)

b) vy€epni (uzivané v pivovarskych restauracich)

¢) na spropitné

d) na vydej piva odbératelim - k nim nalezi znam-
ky s vyznacenou vysokou hodnotou objemové
miry
Vedle pivnich znamek se objevovaly znamky na

mlato, znamky zalohové (na lahve, na sudy), znam-

viz tiskovy material Plzenského Prazdroje ,Jak se
chladilo dfive a nyni“ ze srpna 2006, ktery miizete
najit na http://www.prazdroj.cz/cz/o_pivu/chlazeni_
piva_v_minulosti_a_dnes) a také znamky reklamni
a znamky chmelové.

ViCE
O PIVOVARSKEM MUZEU

Pivovarské muzeum v Plzni je nejstarsi svého
druhu na svété a jediné odborné pracovisté svého
druhu v Ceské republice. Dokumentuje pfibéh pi-
va od samych pocatki ve starovéku az po vznik
velkych primyslovych pivovart. Je umisténo v pa-
vodnim stiedovékém pravovareéném domé a jeho
soucasti jsou napriklad pozdné goticka sladovna,
hvozd nebo dvoutroviové lezacké sklepy s ledni-
ci, které usti do plzenského podzemi. Kromé to-
ho zde najdete i unikatni funkéni miniaturni mo-
del pivovaru ¢i sbirku lahvi a korbeld. Soucasti mu-
zea je i Senk Na Parkanu.

POUZITE
PRAMENY:

Jaroslav Likovsky a Zbynéek Likovsky, Znamky ces-
kych pivovarii, CNS Hradec Krdlové 1985
Zbynék Likovsky, Zndmky ceskych pivovari (2),
CNS Hradec Krdlové 1990
Obrdzky zndamek: sbirky Pivovarského muzea
v Plzni

S celkovym prodejem vice nez 10,2 milionu

z domova / 25

Varna Plzenského Prazdroje

hektolitrt v kalendarnim roce 2005 a s exportem
do vice nez 50 zemi celého svéta je Plzensky Pra-
zdroj, a. s., prednim vyrobcem piva v regionu a nej-
vétsim exportérem Ceského piva.

Plzensky Prazdroj, a. s., je Clenem globalni
skupiny SABMiller plc, druhého nejvétsiho vy-
robce piva na svété, s pivovarnickymi aktivita-
mi ¢i distribuci ve vice nez 60 zemich svéta na-
pri¢ 5 kontinenty. Pilsner Urquell je mezinarod-
ni vlajkovou lodi portfolia znacek SABMiiller.
Hlavnimi znackami Plzefiského Prazdroje v CR

® Pjvovarské muzeum v Plzqi
as. ozivuje tradici pivnich znamek

jsou Pilsner Urquell, Gambrinus, Radegast
a Velkopopovicky Kozel.

Aktivity Plzenského Prazdroje pro navstév-
niky Plzné a plzenského pivovaru zahrnuji Na-
vStévnické centrum na nadvofi pivovaru, na-
v§tévnickou trasu a také Pivovarské muzeum
v centru mésta. Pivovar se stal spolecenskym cen-
trem regionu, mistem poradani nejriznéjSich kul-
turnich, vzdélavacich i prezentacnich akci.

Lucie Roztocilovd
Plzensky Prazdroj, a. s

UKAZKY HISTORICKYCH ZNAMEK PLZENSKYCH PIVOVARU A PLZENSKE LEDARNY

Meéstansky pivovar v Plzni

Prvni plzensky akciovy pivovar

Meéstansky pivovar v Plzni

Prvni plzeiisky akciovy pivovar

Plzeniské ledarny

Rikas,

Z2e alkohol
je metla
lidstva

- oviem,
podivej,
dase to
vibec
srovnat?

(sch)




26 / z domova

Potravinarsky zpravodaj 10 / 2006

Narodm pohar v cyklokrosu ponese i letos nazev Budvar cup

Ceské Budéjovice/Praha — Pivovar Budéjovicky Budvar bude i v leto$nim
roce generalnim partnerem narodniho cyklokrosovéhe poharu. Nejvjznam-
néjSi tuzemska cyklokrosova soutéz se uZ po devaté pojede pod nazvem
Budvar Cup. Stejné jako v predchozich ro¢nicich bude narodni pohar sou-
¢asti mezinarodniho seridlu zavodii Il. kategorie UCI.

Na oslavu 111.

»BudéjovickyBudvardlouhodobépod-
poruje kromé cyklistiky predevsim led-
ni hokej a volejbal. V pribéhu dlouho-
leté spoluprace Budéjovického Budva-
ru s ¢eskym cyklokrosem doslo k vyraz-
nému posileni prestize narodniho poha-
ru. Jsme hrdi na to, Ze se miizeme podi-
let na rozvoji Ceské cyklistiky, ktera ma
na svém konté skvélou historii a vyni-
kajici mezinarodni uspéchy, uvedl Pe-
tr Samec, PR manazer Budéjovického
Budvaru.

Narodnicyklokrosafskypohar Budvar
Cup se letos pojede celkem na 12 mis-
tech. Serial zacal 24. zari v Podboranech

a postupné jesté v letoSnim roce zavita
do Uni€ova, Loun, Plzné, Kolina, Tabo-
ra, Holych vrchi, Mnichova Hradisté,
Lostic, Sedl¢an a Hlinska. Cela série vy-
vrcholi 6. ledna pfiStiho roku zavodem
v Ceské Lipé, ktery se zaroven pojede ja-
ko mistrovstvi republiky v cyklokrosu.

Budéjovicky Budvar je i letos marke-
tingovym partnerem ceské cyklokroso-
vé reprezentace a hlavnim partnerem
narodnich seriald maratonskych zavo-
dt horskych kol, cross-country, sjezdu a
fourcrossu. Jméno Budvaru nese ijedna
z prednich ¢eskych staji - Cyklo Team
Budvar Tabor.

Budéjovicky Budvar, narodni pod-
nik, oslavil 111. vyro¢i svého zalo-
Zeni. V ramci Dne otevienych dve-
Fi pfiSlo na celodenni oslavu pres
10 000 lidi. P¥i 48 exkurzich vidé-
lo vyrobni prostory pivovaru 2 400
navstévniki a dalSich 1 248 lidi si
prohlédlo multimedialni expozici
,»PFibéh budéjovického piva“. Celo-
denni doprovodny program vyvrcho-
lil vecéernim koncertem chorvatské
skupiny Karma a ohiiostrojem.

Ceské Budgjovice - V sobotu 16. za-
fi probéhla v arealu Budéjovického
Budvaru, n. p., oslava 111. vyro¢i zalo-
Zeni pivovaru. V ramci Dne otevienych
dvefi proslo arealem pivovaru béhem
celého dne pres 10 000 lidi. Nejvétsi
zajem verejnosti vzbudily prohlidky vy-
robnich prostor pivovaru s odbornym

vyroCi zalozeni

vykladem. Zajemci se pfi nich mohli
poucit o historii pivovaru i o technolo-
gii vyroby piva. Protoze se na exkurze
jiz od dopolednich hodin zacaly tvofit
dlouhé fronty, museli organizatofi zvy-
Sit pocet planovanych exkurzi téméf na
dvojnasobek. Misto pivodné planova-
nych 25 prohlidek nakonec pii 48 ex-
kurzich vid€lo vyrobni prostory pivova-
ru 2 400 navstévnika. DalSich 1 248 li-
di si prohlédlo multimedialni expozici
,Pribéh budéjovického piva“.
Doprovodnych program tvofily kon-
certy, pri kterych se postupné stfidali
interpreti vSech zanru. ,Jiz kratce po
10. hodiné zaplnili t¢émér 800 mist k se-
zeni posluchaci dechové hudby v pro-
storu velkého podia. Hudebni program
se béhem dne postupné ménil od de-
chovky pres country a jazz az k chor-
vatské skupiné Karma, jejiz koncert

e v F
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NARODN] PODNIK

byl vyvrcholenim celého dne,” fika Pe-
tr Samec, PR manazer Budéjovického
Budvaru. Oslava byla ukon¢ena ohno-
strojem.

,Zajem verejnosti nas pfijemné pre-
kvapil, areal pivovaru byl po cely den
zaplnén. Chtél bych podékovat vSem li-
dem, ktefi k nam v sobotu prisli, a také
desitkam naSich zaméstnancu, ktefi se
na organizaci celé oslavy podileli,” do-
dava Samec.

Pojem ,Budé&jovické pivo“ nebo
~Budweiser Beer“ se stal synonymem
pro tradici a dlouhodobé $pickovou

kvalitu. Pivovaru Budéjovicky Budvar,
n. p., se uz 111 let dafi v této tradici po-
kracovat a §ifit slavu tohoto piva po ce-
1ém svété. Cesky akciovy pivovar - pii-
my pfedchiidce Budéjovického Budva-
ru, uvaril prvni varku - pouhych 200
hektolitrt - 7. fijna 1895. Dnes prekra-
¢uje ro¢ni produkce milion hektolitra
a z toho se téméf polovina vyvazi do
50 statti vSech kontinentt. I pres obrov-
sky nartst objemu vyroby vSak ziista-
va tradicni kvalita a typicka chut piva
Budweiser Budvar zachovana dodnes.

Zalozeni Budéjovického Budvaru.
V 19. stoleti byly Ceské Budgjovice na-
rodnostné smiSenym méstem. Ekono-
miku vSak ovladaly podniky vlastné-
né némeckou Casti obyvatel. Protoze
tehdejsi volebni fad rozliSoval volice
podle majetku a vySe odvadénych da-
ni, neméli zdejsi Cesi, pes svou pocet-

Budejovickeho Budvaru prislo pres 10 000 lidi

ni prevahu, Zadné zastoupeni na ¢esko-
budgjovické radnici. Aby se Cesi moh-
li prosadit v roviné politické, museli
posilit své ekonomické pozice. Proto
v posledni tretiné 19. stoleti vznikaly
,ceské” podniky. Jednim z nich se stal
i Cesky akciovy pivovar - pfimy pied-
chiidce Budg&jovického Budvaru. Inici-
ativa k jeho zalozeni vzesla predevsim
z tad Ceskych pravovarecnikl (August
Zatka a tfada jinych). Za datum zalo-
Zeni Budé&jovického Budvaru, respekti-
ve Ceského akciového pivovaru, je po-
vazovan 15. duben 1895. Tehdy se se-
Sla valna hromada akcionari ceského
akciového pivovaru, ktera volila prvni
spravni radu. DalSim vyznamnym da-
tem je 7. fijen 1895, kdy byla uvafena
prvni oficialni varka piva. Do konce ro-
ku 1896 cinil vystav 51 100 hektolitrit
piva.

Budejovicky Budvar bude i letos partnerem hokejove extraligy

Ceské Budgjovice - V patek 8. zafi
vstoupil pivovar Budéjovicky Budvar,
n. p., do své Ctvrté sezony v pozici ofi-
cialniho partnera Extraligy ledniho
hokeje a ¢eské hokejové reprezentace.
Hokej jako nejuspésnéjsi cesky sport
poslednich let je jednim ze zakladnich
pilifh marketingové komunikace pivo-
varu Budé&jovicky Budvar, n. p., jiZ od
roku 2003. Smlouva o partnerstvi mi-

mo jiné umoZiuje pivovaru pouzivat
v reklamnich kampanich slogany ,,Bud-
weiser Budvar - oficidlni pivo hokejové
extraligy” a ,,Budweiser Budvar - ofici-
alni pivo ¢eského hokeje®.

,Nase spojeni s hokejem je logic-
ké. Hokej je nejpopularnéjSim ceskym
sportem a stejné jako nase pivo distoj-
né reprezentuje Ceskou republiku v za-
hrani¢i. Hokej proto povazujeme za

idealni platformu pro pfiblizeni kva-
lity a chuti naseho piva zakaznikim.
Z téchto diivodi jsme v minulosti Cas-
to pouzivali hokejové motivy v nasich
reklamnich kampanich a budeme je vy-
uzivat i nadale,” fikd Petr Samec, PR
manazer Budéjovického Budvaru.
Navstéva hokejového utkani se stava
spolecenskou udalosti. Vybaveni vétsi-
ny stadiont se vyrazné zlepsilo. Divaci

dnes mohou prozivat vzruseni, napéti
a radost v komfortnim prostiedi, které
je prijemné pro celou rodinu. ,,Fanous-
kim se tak nabizi velmi atraktivni zpi-
sob traveni volného Casu a nase pivo
u toho samoziejmé nesmi chybét,” uza-
vira Petr Samec.

Budéjovicky Budvar je s hokejem
spojeny dlouhodobé. JiZ mnoho let
podporuje ceskobudéjovicky hokejo-

vy klub a v sezoné 2003/2004 se stal
hlavnim partnerem Extraligy ledniho
hokeje a hokejové reprezentace Ceské
republiky. Smlouva s drzitelem marke-
tingovych prav, spolecnosti BPA sport
marketing, byla uzaviena na dobu péti
let s naslednou pétiletou opci.

Vice informaci o Budéjovickém Budva-
ru naleznete na adrese www.budvar.cz

Budéjovicky Budvar bude mit dostatek kvalitniho chmele

Ceské Budéjovice — Budéjovic-
ky Budvar by mél mit i v pFiStim ro-
ce dostatek kvalitniho chmele pro
vyrobu svého originalniho piva. Jiz
pred zahajenim letoSni sklizné totiz
uzaviel smlouvy s dodavateli, ve
kterych hyly specifikovany kvalita-
tivni parametry i pozadované mnoz-
stvi. Pivovar nakupuje chmel vzdy
na cely rok dopiedu a skladuje ho
ve vlastnich prostorach. Kvalita pi-
va z Budéjovického Budvaru proto
nebude ohroZena obecné nizSi kva-
litou chmele z letosni sklizné.

JJsme jediny velky pivovar v Ceské
republice, ktery vyrabi veskerou pro-
dukci vyhradné z hlavkového zatecké-
ho chmele. Uzavienim smluv s doda-

Louny (bo) - Pivovar Louny, kte-
ry je soucasti napojarské skupiny
Drinks Union, pocita do konce ro-
ku se zvySenim exportu piva o 2,43
procenta na 46 400 hektolitrii.
V zahranici tak proda meziroéné
0 1 100 hektolitrii piva vice. Hlav-
nim odbytistém lounského piva je
sousedni Némecko, fekl manazer
obchodu Drinks Union JiFi Culik.

vateli jesté pred sklizni odstranujeme
riziko, Ze v pfipadé horsi urody nebu-
deme mit dostatek kvalitniho chmele
pro nasi vyrobu. Mame zaruku, Ze na-
koupime skute¢né ten nejlepsi chmel,
ktery bude na podzim k dispozici,” fi-
ka Ing. Josef Tolar, sladek Budg&jovic-
kého Budvaru. ,Chmel skladujeme
ve specialnich klimatizovanych pro-
storach pfimo v arealu pivovaru. Je to
sice o néco nakladnéjsi, ale mizeme se
spolehnout na to, ze chmel bude po ce-
lou dobu uskladnén spravné a ze se je-
ho kvalita nesnizi,“ dopliuje Ing. Josef
Tolar. Podobny systém nakupu fungu-
je i pro slad. Budéjovicky Budvar pou-
Ziva pouze moravsky slad vyrobeny ze
tfi vybranych odriid: Kompakt, Tolar
a Malz.

Vsechny druhy piva z Budéjovicke-
ho Budvaru (véetné nealkoholického
piva) jsou vyrabéné pouze z celych hla-
vek zateckého poloraného Cervenaku.
Tento chmel dodava pivu jemnéjsi hot-
kost, typické aroma a fadu biologicky
hodnotnych latek, napfiklad tfislovin,
fytoestrogenti, vitamini a minerald.
Zatecky Gervenak patfi mezi nejdraz-
$i druhy chmele na svété a ma nejvys-
§i obsah biologicky cennych latek. Bu-
déjovicky Budvar nepouziva k vyrobé
piva levnéjsi druhy chmele, nebo do-
konce chmelové extrakty, které doda-
vaji do piva pfedevsim hofkost a obsah
hodnotnych latek v nich je nizsi.

Petr Samec
Budejovicky Budvar,
ndrodni podnik

Pivovar Louny posili

Lounsky pivovar vyrabi zhruba
300 000 hektolitrii piva roc¢n€, ex-
port znacky Louny tak tvofi 15 pro-
cent produkce pivovaru. ,Na némec-
ky trh sméfuje zejména lahvové pivo.
Sudy tvori mensi podil, v soucasné
dobé vsak u téchto obalii zazname-
navame narist prodeje,* uvedl Cu-
lik.

Drinks Union letos v Pivovaru Lou-

ny investovala do zafizeni umoznuji-
cich zvysit kvalitu piva 16 miliond ko-
run. ,,Pivovar je vyznamnym zavodem
nasi skupiny. V nékolika nasledujicich
letech planujeme investovat i do roz-
Sifeni jeho vyrobni kapacity,” doplnil
mluvéi skupiny Josef Vejlupek.
Lounsky pivovar péstuje pro sva
piva i vlastni chmel. Podle vyrobné-
-technického feditele firmy Daniela

export

Vasi jej pouziva jako doplnék pro do-
chuceni lounského piva. ,Zachova-
vame tak jeho charakteristickou hoi-
kost,“ dodal.

Skupina sdruzuje kromé lounského
i pivovary v Krasném a Velkém Biez-
né na Ustecku a Kutné Hofe. Loni
zvysila mezirocn€ trzby o pét procent
na 1,2 miliardy korun, zisk pred zda-
nénim dosahl 83 milionti korun. Vy-

iE 41

stav piva ve skupiné se pohyboval ko-
lem 920 000 hektolitrti, coz je zhru-
ba stejné jako v roce 2004. Ptiblizné
¢tvrtinu produkce firma vyvezla.

Pod Drinks Union patfii divize KB
Likér se sidlem v Usti nad Labem,
ktera vyrabi lihoviny. Na Ceském tr-
hu patfi spole¢nosti mezi vyrobci piv
¢tvrté misto. Skupinu vlastni nékolik
fyzickych osob.
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Ve Vizovicich vyhrala opét hruskovice

Vizovice (rj) — V patek 25. srpna
probéhl v ramci 39. Vizovického
Trnkobrani €tvrty rocnik Jelinkova
vizovického koStu. Slo o prehlidku
ovocnych destilatii, zejména slivo-
vice, hruskovice, jablkovice, tres-
ilovice, meruiikovice a dalSich.

Do kostu se prihlasilo 587 vzorkl
z Ceské republiky, Slovenska, Ra-
kouska, Némecka, Bulharska, Srbska,
Moldavie a z Chille. Pocet vzorkt byl
oproti lonskému ro¢niku nizsi a podep-
sala se na ném niZs§i uroda ovoce v mi-
nulém roce. Nejvétsi podil pripadl ja-
ko jiz tradi¢né na slivovici.

Vzorky hodnotilo 30 degustacnich
komisi, v nichz se seSli odborni de-
gustatori, zastupci mistni samospravy,

obchodni partnefi firmy RUDOLF
JELINEK a. s. a dalsi hosté. Mezi
odborné degustatory zasedli special-
isté firmy RUDOLF JELINEK a. s.
a dalSich likérek spolu se zastupci Unie
vyrobet lihovin CR a Unie destilatéri
CR. Clenem jedné z hodnoticich komi-
si byl i hejtman Zlinského kraje Libor
Lukas a prezident Nejvyssiho kontrol-
niho Ufadu Frantisek Dohnal.

,Letos do Vizovic prijely pres dvé
stovky degustatort, coz je nejvice od
doby, kdy kost poradame. Toho si vel-
mi povaZujeme, a proto si troufame
tvrdit, Ze nas koSt se zaradil mezi tra-
di¢niakce zlinského regionu, “ fika gene-
ralni feditel spolecnosti RUDOLF
JELINEK a. s. Ing. Pavel Dvofacek.

VZORKY SE HODNOTILY

Viyrdbd KMOTR—Masna Kroméfiz a.s,,

WA ot oz

V DEVITI
KATEGORIICH:

a) nejlepsi slivovice,

b) nejlepsi hruskovice,

¢) nejlepsi jablkovice,

d) nejlepsi merunkovice,

e) nejlepsi tieSnovice,

f) nejlepsi vzorek z ostatniho ovoce
nebo smési,

g) absolutni vitéz - Sampion vystavy,

h) obec s nejlépe hodnocenymi vzor-
ky,

i) vitéz péstitelského paleni u firmy
Rudolf Jelinek a. s.

Vybér probihal ve dvou kolech. V prv-
nim kole hodnotili vzorky v§ichni degu-
statofi a ve finalovém kole uz pouze od-
bornici. Do druhého kola postoupilo
30 vzorki s nejvétsim poctem bodti. Po-

R. JELINEK

Trvanlive fermentované saldmy

moci bodové skaly se hodnotilo pét za-
kladnich vjemt - chut, viiné, persisten-
ce (dlouhodobost chuti), Cistota a jem-
nost.

Absolutnim Sampionem kostu se sta-
la hruskovice roénik 2003 Petra Slosa-
ra z Chrudimi, ktera ziskala 19,31 bo-
dt z 20 moznych. Jako druhou nejlep-
§i degustatori oznadili slivovici Pavla
Mracka z Kroméfize (19,08 b.) a tie-
ti misto vybojovala slivovice Pavla Su-
chanka z Radé&jova (18,99 b.).

Hruskovice Petra Slosara se tedy
stala absolutnim Sampionem koStu,
obci s nejlépe hodnocenymi vzorky je
Chrudim a Vitézem péstitelského pa-
leni u firmy RUDOLF JELINEK a. s.
se stal FrantiSek Haderka z Frystaku.
Nejlepsi merunkovici pfivezl do Vizo-
vic Lumir Raclavsky z Kromérize, ka-
tegorii tfeSnovic vyhrala Palirna Ra-
dlik a mezi jablkovicemi byl nejlépe
hodnocen vzorek Pavla Kolicha z Ku-
novic.

s probiotickou kulturou
a snizenym obsahem tuku.
Viirobky jsou prirozené bezlepkove.

ocol Zdl’a“ =

ma svého KMOT

f WY Jd!'t’ll’_'.-'b:'llld m.cz

Upozoriujeme,
Ze nové Cislo ¢asopisu
vyslo
26. zafi 2006.

vice na: www.agral.cz
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ZALOZENO 1517

tomto roce byl uveden vyrobek BABY SUNKA se snizenym obsahem soli a vy-
vazenou chuti pod znackou BABY line, ktera je podporena rozsahlou spotrebi-

~ H Iskou pod :
KO Ste I ec ke u Ze n I ny a L] s m ° zkglfloeg sl;))?)?ggnost Kostelecké uzeniny byla a je prvnim vyrobcem fermentova-

nych salami s uslechtilou plisni na povrchu v Ceskeé republice. Letosni vyzkum

, ” w2 M7 VSERS a Nemocnice Ceské Budéjovice jasné prokazal pfiznivy vliv téchto salamu

»0 bd 0] b| Vel kyc h Zzmen na imunitu organismu. Funkcni vyhody této rady fermentovanych salami budou sro-
zumitelné komunikovany i spotrebitelim v kampani na konci tohoto roku.

kciova spolecnost Kostelecké uzeniny prochazi obdobim velkych zmén. Spo-

le¢nost se zacina posouvat z vyrobni orientace smérem k orientaci marketin-
gové. Ve spolecnosti probéhlo v obdobi konce roku 2005 a zadatku roku 2006 né-
kolik personalnich zmén. Nejprve probéhly zmény na postech vyrobnich fediteld.
Novym Feditelem zavodu CZ 333 se stal Pavel Kratochvil, zadvodu CZ 966 Ing. Karol
Kalus. Personalni oddéleni vede od zac¢atku roku 2006 Hana Fuxova. Na konci led-
na bylo vytvofeno exportni oddéleni pod vedenim Tomase Satrapy. Vzhledem k no-
vé orientaci na potfeby koneéného spotrebitele vzniklo nové marketingové oddéle-
ni. Marketingovou manazerkou se v dubnu stala Mgr. Jana PotéSilova. Generalnim
reditelem byl jmenovan Mgr. Vladimir Ku€era. Nasledovaly zmény na postu obchod-
niho a finan¢niho Useku. Finan¢ni feditelkou se v ¢ervnu stala Ing. Zdena Kubano-
va, obchodni feditelkou pak Iveta Satrapova. Nové pozadavky na zmeény v logistice
si vynutily nutnost vzniku nové pozice. Na post manazera dodavatelského fetézce
nastoupil v €ervenci Ing. Jaroslav Janovsky.

VSichni manazefi maji dlouholeté zkuSenosti z velkych ¢eskych nebo mezina-
rodnich firem a ve spolecnosti Kostelecké uzeniny nastartovali fadu zmén, které
by mély vést ke zlepSeni financni situace spole¢nosti a k upevnéni pozice na trhu
masa a masnych vyrobku.
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nejdilezitéjsi je, ze tahle lahev
umi uchovat vSechny pfirodni
vitaminy a mineraly ...

... to nejcennéjsi v mléce

Dobré mléko?

v

prirozené cerstvé!
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Odhad sklizne jablek

¢R - MiRNY NADPRUMER,
EU-25 — ZREJME NEJNIZSi SKLIZEN
ZA VICE NEZ DESET LET

Posledni odhad sklizné jablek pred
zahajenim vlastni sklizné provedl
Ustiedni kontrolni a zkusebni ustav
zemédélsky v Brné k 1. 9. 2006. Proti
jarnim odhadiim se predpoklad skliz-
né jablek sniZil o 6 %. I tak se v inten-
zivnich sadech oc¢ekava mirné nadpru-
mérna sklizen v pétiletém srovnani.
Meziro€ni nartst sklizn€ bude o 16 %,
ale lonska sklizen byla nizka z divodu
silnych mrazt v dobé kvétu, a srovna-
ni s ni neni relevantni. SniZzeni odha-
du sklizné jablek je zejména z diivodu
nepriznivého pocasi. Vyznamné plo-
chy sadu jsou poskozeny krupobitim,
a to zejména v severnich Cechach, na
Moravé i jinde. Vlivem letniho sucha
budou v nékterych oblastech plody né-
kterych odriid mensSi a ¢ast z nich ne-
doroste do pozadované velikosti. Vlh-
ké pocasi na jafe a v srpnu zpusobilo
silny tlak nékterych houbovych cho-
rob (zejména strupovitosti) a vysoké
Cervencové teploty zptlisobily u nékte-
rych odrud zvySeny vyskyt tpalu (po-
Skozeni slupky intenzivnim zafenim).

Pribéh pocasi v letosnim roce se nepo-
depsal ani tak na vysi produkce, kterou
jsme po nizké urodé€ z lonského roku a
vysoké kvétni nasadé ocekavali, ale na
podilu jablek, ktera budou urcena pro
Cerstvy trh. Vysokym kvalitativnim na-
rokiim trhu bude letos ziejmé odpovi-
dat menSi podil produkce, nez je ob-
vyklé. Predpokladame, Ze konzumnich
jablek bude uvedeno na trh v Cerstvém
stavu zhruba stejné mnoZzstvi jako vlo-
ni. VEt§i mnozstvi produkce jablek bu-
de urceno pro zpracovani. Presny udaj
0 mnozstvi jablek pro Cerstvy trh bude
znam az po ukoncéeni sklizné a nasklad-
néni zacatkem listopadu.

Horsi situaci, co do objemu sklizné,
nez u nas oc¢ekava vétsina zemi EU. Ja-
ko divod nizké sklizn€, ktera nema do-
sahnout ani 10 mil. tun (naposledy by-
la sklizen pod 10 mil. tun v roce 1998),
je pravé uvadén nepfiznivy pribéh po-
Casi, zejména mrazy v zimnim obdobi
a velka sucha, ktera postihla prakticky
celou Evropu. Nejvétsi producenti jab-
lek v EU-15 - Francie a Italie, o¢ekava-

Odrudy jablek

rocni sklizen
ovoce 2005

sklizen (

odhad sklizné
k 15. 6. 2006

t) sklizen (t)

ODHAD SKLIZNE JADROVIN Z PLODNYCH INTENZIVNICH SADU V TUNACH - 2006

odhad sklizné
k1.9. 2006

sklizen (t)

odhad 1. 9. 2006

odhad 1. 9. 2006 AL Tt

[sklizen 2005
% %

Letni odrudy 1227 1 648 1226

James Grieve a mutace 3011 3545 3089 +3% -17%
Ostatni podzimni odridy 2 084 2 446 2016 -3% - 17 %
Spartan, Mac Intosh 9137 11 828 10 004 +9% -24 %
Sampion 11 655 12 767 11 683 0 +13 %
Rubin a mutace 7961 10 697 9 555 +20 % +15%
Gala 2 547 3619 3815 +50 % -
skupina Golden Delicious 30557 35525 34 254 +12 % +2%
skupina Red Delicious 1784 2521 2 165 +21 % -47 %
Jonagold a mutace 10 434 12 031 11 586 +11 % +59 %
Topaz 1774 2756 2 826 +59 % -
Melrose 3229 2 585 2633 - 18 % -9 %
Gloster 5549 7 541 7 430 +34 % +17 %
Idared 37 579 44 879 43 115 +15 % -1 %
Melodie 1579 1536 1785 +13 % -
Rubinola 665 1327 1386 + 108 % -
Ostatni zimni odridy 7670 13 164 11 954 +56 % +31 %
Jablka celkem 138 442 170 415 160 522 +16 % +5,7%

rocni sklizen odhad sklizné odhad sklizné  odhad 1. 9. 2006 odhad 1. 9. 2006
Odriidy hrusek ovoce 2005 k 15. 6. 2006 k1.9.2006 [sklizen 2005 /5lety pramér
sklizen (t) sklizen (t) sklizen (t) % %

Clappova 286 212 159 -44 % -33%
Boscova lahvice 608 241 330 -46 % - 11 %
Konference 328 581 584 + 78 % +43 %
Lucasova 551 788 753 +37% +59 %
Bohemica 84 174 210 + 150 % -
Pafizanka 64 66 20 -69 % -70 %
Wiliamsova ¢aslavka 65 226 193 + 197 % + 127 %
Dicolor 23 170 175 + 661 % -
Erika 76 144 136 +79 % -
Ostatni odridy 326 386 346 +6% +41 %
Hrusky celkem 2 411 2 988 2906 +21% +43 %

ji meziro¢né nizsi sklizen o 10, resp. 5
% a napriklad ve srovnani s rokem 1998
ma byt produkce téchto dvou zemi té-
méf o milion tun niz§i. Nejvétsi pro-
ducent jablek z novych zemi - Polsko,
predpoklada sklizen meziro¢né nizsi o

4 % a vlivem pocasi se tamni produkce
bude ziejmé potykat také s mensim po-
dilem jablek pro Cerstvy trh. Predpokla-
dana nizs§i sklizen jablek v EU neovliv-
ni zasobovani evropského trhu, ktery
se v béznych letech spise potyka s vys-

(UKZUZ, OTK, Brno)

$i nabidkou. Tato situace by méla vice

vyrovnat nabidku a poptavku na trhu.

Lze predpokladat, Ze spotfebiteli se si-
tuace nedotkne v nabidce ani v cené.

Martin Ludvik

Ovocndrskd unie CR

Spineni evropskych norem prijde ADV Libstat na 7,5 milionu K¢

Libstat (Semilsko) (bo) — Zhru-
ba na 7,5 milionu korun pfijdou
AgrodruZstvo vlastnikii v LibSta-
té na Semilsku (ADV) upravy zavo-
du na zpracovani masa, aby spinilo
evropské hygienické a veterinarni
normy. Zpfisnéné veterinarni pred-
pisy plati pro zpracovatele Zivocis-
nych produktii od 1. ledna 2004,
ADV Libstat je ale jednou ze tii fi-
rem v kraji, které ziskaly odklad.
Veterinarni osvédceni musi ziskat
do konce letoSniho roku, jinak bu-
de muset vyrobu zastavit.

,Vétsinu Uprav uz jsme dokoncili,
délame vsechno pro to, abychom pod-
minky splnili a nemuseli vyrobu zasta-
vit,“ fekl pfedseda ADV Jaroslav Pod-
zimek.

Maly provoz v Bél¢ na Semilsku za-
méstnava 15 lidi, ktefi by v obci jen téz-
ko hledali jinou praci. Kviili zpfisnéni
norem muselo druzstvo zavrit vlastni
porazku. ,Uprava by pro nas byla pfi-
1i§ draha, maso pro vyrobu ted nakupu-
je na jatkach ve Vrchlabi,“ dodal. Vyro-
ba uzenin a dalSich masnych produkti
je jen doplnkova, firma ji vybudovala

pred ¢tyfmi lety. ,Kdybychom tehdy
védéli, jaka bude v tomhle oboru kon-
kurence a jaké naklady nas cekaji, asi
bychom se do toho nepoustéli,” pozna-
menal Podzimek.

ADV hospodafi na zhruba 1000 hek-
tarech pozemkd, vétsinou péstuje krm-
né plodiny. Podnik ma stado 400 mléc-
nych krav a v zemédé€lské a pridruzené
vyrobé zaméstnava 85 pracovnikil. Pro
obyvatele Libstatu a okolnich obci je
hlavnim zaméstnavatelem. Ro¢ni obrat
spolecnosti se pohybuje kolem 65 mi-
liontd korun. Hospodareni druzstva po-

znamenala BSE, ktera ADV pripravila
o Cast stada a také problémy mlékar-
ny Promilk, kam dodavala mléko. ,,Pfi-
§li jsme zhruba o dva miliony korun za
mléko, navic se soudime s pojiStovnou
0 2,5 milionu za dobytek utraceny kvii-
li BSE,“ dodal Podzimek.

Kvili pfisnéjsim veterinarnim a hy-
gienickym normam skoncilo v Libe-
reckém kraji pfed dvéma lety bezma-
la 90 firem, vétSinou mensich. Kvili
vysokym nakladim na upravu provo-
zU prestaly vyrabét napiiklad syrarny v
Rovensku pod Troskami nebo Velkém

Valtinové. Ze tii podnikd, které v kra-
ji pozadaly o vyjimku, podminky splni-
ly KrkonoS$ské syrarny v Kruhu na Se-
milsku.

Odklad méla také Dribez Prisovice,
ale jen do konce lofiského roku. Upra-
vy se podniku nepodafilo dokon¢it
véas, a tak musel od ledna pfestat vy-
rabét. Firma je nyni v konkurzu, pravy
se presto podafilo dokoncit a ziskat ve-
terinarni osvédcéeni. Pokud se najde in-
vestor, ktery bude chtit vyrobu obnovit,
nemélo by mu v tom podle konkurzni-
ho spravce nic branit.

Agropol Group a. s. ziska cely Intergal

Hradec Kralové (bo) — Majoritni
vlastnik zpracovatele driibeZe Inter-
gal Vrchovina, spolecnost Agropol
Group a. s., ziska vSechny akcie In-
tergalu. MenSinovi podilnici dosta-
nou za své akcie nahradu ve vysi
47 procent nominalni hodnoty ak-
cie. Rozhodla o tom valna hromada
Intergalu a predstavenstvo jeji vy-
sledky zverejnilo inzeratem v tisku.

Agropol Group a. s. v Intergalu za-
tim drzi 91,2 procent akeii.

Zakladni kapital Intergalu 110 milio-
nid korun je rozdélen na akcie s Sesti
riznymi nominalnimi hodnotami od
500 korun do 250 000 korun. Za akcii
o nominalni hodnoté 500 korun mino-
ritni akcionafi dostanou 236 korun, za
akcii nejvyssi nominalni hodnoty jim

Agropol Group vyplati 118 157 ko-
run.

Intergal Vrchovina z Vrchoviny
u Chocné na Usteckoorlicku patii me-
zi vyznamné Ceské zpracovatele driibe-
Ziho masa. Vyrobni provozy ma ve Vr-
choviné a v Zamberku, kde loni zpra-
coval pres 21 000 tun kufat a vyrobil
pres 3 000 tun uzenin. Trzby Intergalu
loni dosahly 811 milionti korun a hru-

V Praze se predstavi
ceske rybnikarstvi a rybarstvi

Praha (ho) — Navstévnici vysta-
vy Narodniho zemédélského muzea
v Praze si budou moci od 20. fijna
prohlédnout vSe, co néjak souvi-
si s rybafenim nebo rybnikarstvim.
Soucasti vystavy budou i cty-
fi akvaria, ktera predstavi znamé
i méné znamé ryby ceskych vod.
Informovala o tom zastupkyné redi-
tele muzea Lucie Dolanska.

Vystava ,Co najdete pod hladi-
nou” bude mit nékolik ¢asti. V prvni
se predstavi rizné druhy nafadi po-

uzivaného v minulosti i nyni, v dalsi
se navstévnici budou moci seznamit
s technikami rybolovu od jeho pocat-
kt az po sportovni rybafeni. V posled-
ni ¢asti, podle Dolanské té nejzajima-
véjsi, se navstévnik setka se zastupci
vodnich zivoc¢ichl, od hmyzu pfes ry-
by az po savce.

Muzeum se zucastni také Tydne vé-
dy a techniky poradaného Akademii
véd od 6. do 12. listopadu. Soucasti bu-
dou i pfednasky na téma zemédélstvi
a potravinarstvi. Posluchaci se budou
moci seznamit s tradici regionalnich

cukrarskych a pernikafskych specialit,
rodinnou betlémarskou tradici a obno-
vou mezopotamskych mokiadu.

Pokracuje také vystava o viné, kde
se doprovodny program s degustaci vin
setkal se znaénym zajmem navstévni-
ki i vystavovatelti. Lubomir Marsik
z tiskového oddéleni muzea fekl, Ze do
konce roku by se mohlo predstavit az
30 vinafstvi. Muzeum dokonce vydalo
k této prilezitosti zvlastni vstupenku,
opraviujici k navstévé vsech ochutna-
vek vina. Podle Marsika vétSina vinait
predstavuje sva vina sama.

by zisk Cinil 23 miliont korun. Hol-
ding Agropol patfi k nejvétsim sku-
pinam v Ceském zemédélstvi a potra-
vinarstvi. Loni holding vykazal trzby
13,5 miliardy korun a zisk 702 mili-
onu korun. Do skupiny patfi napfi-
klad deset nékdejSich podnikii ZZN.
Na zpracovani driibeze se zaméruji ve-
dle Intergalu podniky JihocCeska dru-
bez a Moravskoslezské driibezarské za-

vody PROMT. Vlastnikem holdingu je
podnikatel Jifi Malus. Vytlaceni mino-
ritnich podilnikd umoznuje drzitelim
vice nez 90 procent akcii lonska novela
obchodniho zakoniku. K vytésnéni za-
tim pfistoupilo pres 200 firem. V Par-
dubickém kraji to byly napfiklad ETA
Hlinsko, BSE Holice, Holcim (Cesko)
Prachovice a Saint-Gobain Vertex Li-
tomysl.

EL

Dobry den.
Chtélbych
u vas koupit
pro tchyni
kfeslo.
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Vas partner pri kontrole zdravotni nezdvadnosti

a jakosti Vasich vyrobku

Petrifilm -

nejrychlejsi :
Y mikrobiologickd ﬁ \

-
7 kontrola ;Eﬂd
v pro provozn{ | o
v laboratore.
NIR pristroje

ke kontrole surovin,
findInich vyrobkii

i vyrobniho procesu.

' Stanoveni obsahu

m tuku, bilkovin, soli

o i a dalSich parametri
- v jednom kroku.

NOACK CR, spol. s r.o.

Kvétnového vitézstvi 160, Praha 149 00 O < K
Tel. 267 913 415-7, Fax. 272 910 092
noack@noack.cz, www.noack.cz

NAEE;HU@ENUSH
POKRYVAJI OBLASTI:

rar » kvality

Svet se vyviji. * bezpetnosti a ochrany zdravi
v » s 7ivotniho prostredi
BVQIl se stava * spolecenské odpovédnost

Bureau Veritas Certification.

o o . ) — KONTAKTUJTE NAS =
Omesni odvétvi certifikaci systemd managementu se celosvé-

tové neustdle méni. Certifikace dnes znamenad mnohem vice R o ARsmpmCaTe

neZ ovéreni kvality. To je také divad, prot se nyni BVQl méni na = TGS VY IR TOL 2 rgan
: A Ry il gt Ll g ; zacemi, Z)istéte, |ak muzeme

Bureau Veritas Certification, ¢imz ziskava jedinecné postaveni

2, AR PR g i : spolupracovat | s Vami

Zadny jiny certifikacni organ nemuze nabidnout tak velky rozsah

sluZeb, zkudenosti, zdrojl spolu s vedoucim postavenim. A to je Bureau Veritas Derfificstion

také divod, proc zustavame | nadale vérohodnym poskytovate- Czech Republic, s.r.o.

lem sluzeb svétovych spolecnosti, 140 02 Praha &, Olbrachtova 1

tel: +420 210 088 200

Bureau Veritas Certification nabizi kompletni rozsah certifikad-

b i ; G lo www.certification.bureauveritas.cz
nich sluzeb nyni jiz u 60,000 certifikovanych klientu, z toho 1,600 — —

v Ceské republice. Ma k dispozici 4,800 kvalifikovanych auditor(

ve vice neZ 100 statech a spole€nost je akreditovana od vice ne?
35 akreditagnich organd

VERITAS
For the benefit of business and people
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ZEMEDELSTV] - REZNICTVI - UZENARSTY] - DISTRIBUCE

l ZRUD-MASOKOMBINAT POLICKA, a.s.

basl
i‘ ZRUD-MASOKOMBINAT PISEK CZ, a.s.
m CHEBSKY MASOKOMBINAT, a.s.
A o,

.| REZPOF, spol. s r.o.

BRENNTAG Ml
- W

Siroka nabidka potravinaiskych aditiv
do masného pramyslu:

Cesko-polsky veletrh potravindfstvi
a zemédélstvi

KOOPERACE

Virtuélni veletrh na internetovych strankéach
www.upa|5ku.cz s databazi Citajici vice nez

3.000 éeskych a polskych firem z oboru

Askorban, k. askorbova, sorbany, erythorbat
Celulosova guma CMC (Akucell®)

Dextr6za — gluk6za (Meritose®)

Fosfaty a jejich smési (Abastol® a Carnal®)
Guarova guma

Horcicna mouka

Karagenany

Laktaty a kyselina mlééna

Maltodextriny a suSené gluk6zové sirupy
(DE 6 — 43, Maldex®, Glucodry®)

Agar

RyZova mouka

Modifikované kukuficné Skroby (E 1422, E1442,
Resistamyl®, Consista®, Maxi-gel®)
Glutaman sodny MSG

Glukono-delta-lakton GDL

Vlakniny (hrachova, tomatova, pSenicna)
Xantanova guma

Zelatina vepfova a hovézi

potravindiského a zemédsélského primyslu
a
podnikatelské férum, které se uskuteéni

v Hotelu ATOM v Ostrave.

Navitivte naie internetové stranky
www.opolsku.cz pro vice informaci a pfi-
B . ) a hlaste se k ucasti v tomto jedineéném projekiu.
Mezi novinky v nasi nabidce do masného primysiu,
které bychom Vam radi nabidli, patfi tyto nové vyrobky:
® prirodni barviva — karmina, paprika, karamel a annato
® vysoce UcCinny fosfat do nastfiku fady Carnal®
® rozpustny lepek — Meri-Pro® — vynikajici nahrada sojového

koncentratu s vysokou vazebnou kapacitou a pfiznivou cenou.

Veletrh KOOPERACE je realizovan za finanéni
podpory EU v rdmei programu INTERREG Il A

Nasi technologové Vam radi pomohou a poradi.
Obracejte se na:

v
q;b"“-"kﬂ Li.ﬂ"ﬁ“bﬂ

) Kontakt: Brenntag CR s. r. 0.
Mezi Uvozy 1850, 193 00 Praha 9, tel.: 283 096 111, fax.: 281 920 589
e-mail: food@brenntag.cz
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Vybérovy ,MIX SPECIAL” od tradi¢niho vyrobce Pejskar v luxusni
krabiCce obsahuje tfi vakuove balene trvanlive salamy.

KARDINAL: je trvanlivy saldm, ktery Vas zaujme nejen svou povrchovou imitaci plisné,
ale také svou jemnou a vyvaZzenou chutl. Diky tomuto povrchu zdstava tento vyrobek
kanzistendné i chutove staly. Jeho obliba na nasem trhu ma stale rostouci tendenci.
CABAJSKY SALAM: jak uZ jeho nazev napovida, patil mezi tzv, trvanlivé salamy
madarského typu. ledna se o pikantni trvanlivy salam urceny hlavné pro milovniky
astiejsi a kofenéné chutl po pouZité paprice.

POLICAN: tomuto wrobku je pfisuzovano prvenstvi v fadé fermentovanych trvanlivych
salamd, které se zadaly po 2. svétové vilce v Ceské republice vyrabét, Nazev POLICAN

byl odvozen od mista vzniku - Police nad Metuji, kde byl vyvinut technologicky po

-

ﬁ stup, ktery se stal podkladem pro wytvoieni plivodni Ceskoslavenské statni normy.

#I__‘,-""’.
4
_”;'P"F//

| NOVINKA V OBCHODECH

PEJSKAR VYRABI TRADICNI A OBLIBENE TRVANLIVE SALAMY VYSOKE KVALITY

Spolecnost Pejskar & spol. patfi do skupiny Made Group, a.s. @
maso jede

VYROBCE: Pejskar & Spol., spol. s ro, Dlouha 614/10, 11000 Praba 1 PROVOZOVMA: Zdarska 296, 549 54 Police nad Metuji

DISTRIBUTOR: Made Group, a5, Dlouhd 61410, 110 00 Praha 1, www.madegroup.cz _— .

PROVOZOVHA PRAHA: Kostelecks 894461, 196 00 Praha 9 - Cakovice, Tel: +420 283 933 817-20, fax: +420 255 706 676 7 %ﬂ?ﬂ \
| -

E-mail: info@madegroup.cz, objednavky@madegroup.cz : 7 :

PROVOZOVNA OLOMOUC: Waolkerova 31, 779 00 Olomouc, Tel, + fax: +420 585 417 070, +420 585 416 043

E-mail: elomouc@madegroup.cz
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¥ s aktuvalnimi informacemi
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2 oblasti ekonomiky a obchodnich podminek vyroby a prodeje potravin,

0 legislativnich podminkdch vyroby, obchodu a ob&hu potravin, znatka KLASA,
2 oblosti zdsaho stdtni spravy v odvétvich zemédglstvi a potravindisky promysl,
o novych technologiich a technice vyuZivané pfi vyrobé potravin,

o frendech sméfujicich k bezpetnosti potravin a jejich jakosti,

7 potravindské politiky fuzemské a Evropské unie, ale i svéta,

o innosti Potravindiské komory Ceské republiky,

o potravindskych veletrzich a vystavdch u nds i ve svég,

o potravindiském kolstvi, védé a vyzkumu, Zivotnim prositedi,

ze fivota odborné sdruzenych spolecenstev a svazi vyrdbéjicich potraviny,

o vyznamnych osobnostech v potravindském promyslu a obchodu,

odborné éldnky a stafistické potravindfské informace,

spolecenska rubrika,

inzerce a PR eldnky.

AGRAL s. r. o.

VYDAVATELSTVi

Probioticke kultury obnoyuji Kefir je prirodni Zeleny pruh 1560/99, 140 02 Praha 4 - Branik
a udriuji rovnovahu strevni zdrojf kyseliny listové.
mikroflory a byl u nich Podporuje cinnost

prokdzdn pozitivni imunitniho systému, Vse bliisi najdete na

viiv na imunitni systém. rist a vyvof organismu. www u g r u I ‘ z
° °

Nabizime k prodeji

HOP - hydraulickou objemovou plni¢ku

kaSovitych a délenych potravinarskych, lahidkarskych hmot. Plnici schopnost na hmoty od konzistence jogurtl
az po zahusténé protlaky, lahtdkarské salaty, pastiky, LM.

Po generalni opravé stroj pouzivany po dobu 7 mésicu. Nerezovy dopravnik s nerezovym zabradlim, davkovac obald.
Nerez zasobnik cca 45 It. Objem napiné od 100 do 1000 g. Vykon regulovatelny, 20—40ks/min.

Odvoz viastni. Cena 54 000 K¢é. Kontakt na telefon: 723 853 057

i B @ Byt zdravy a v pohodé
FOTRAVINARSKA = ¥
E1¢eC N | neponechte ndhodé

T Adélka a.s. prichazi v rijnu na trh s novymi vyrobky:

ZDRAVA VVZIVA:

PREBIOTICKE FE& VO -obnovuje prirazencu stievni mikrofidru

-posiluje imunitni systém
~ypravyje hodnotu krevnihe Haku a hladine cukru

DETSKY PROGRAM :
ZDRAVA ABECEDA -1.pekarsky vyrobek uréeny détem, obsahuje:
-oves - raraj energie, vidkniny a minerdld

SVACTNKA - balend pochoutka s ndpini makovou a tvarohovor

Upozoriiujeme KORENOVY CHLEB - peniéo- sitng. chiéb 77
v y v w ’ . _IF-'-J # !" ﬂikﬂf.lkdﬂ' i =
e nové éislo éasopisu viiing a trvenlivy po

vyélo BHMHINSK Yy RQHHK - se smési masa, pikantni omdcky a syru

26. zari 2006.
. makoupite v siti prodejen Adélka a.s.

vice na: www.agral.cz i Sl piach CoSryeR pradis |
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Greenpeace vyzyva ministra:
Nepodporujte pestovani
GM kukurice

Brno (bo) - Ekologicka organizace Gre-
enpeace zahajila v Cesku mezinarodni kam-
paii GMO Tour zaméFenou na informovani ve-
fejnosti o rizicich péstovani geneticky mo-
difikované (GM) kukufice. Jejim cilem je
primét ceské politiky, aby pfi jarnim jednani
v Radé ministrii EU nepodpofili nové povoleni
péstovani GM kukufice, fekla konzultantka
genetické kampané Greenpeace Magdalena
Klimovi€ova. Stavajici licence firmy Monsan-
to, ktera letos v Cesku péstuje GM kukufici
na 1024 hektarech, vyprSi v Fijnu.

GMO Tour zacala v Kostelci u HoleSova na Kro-
méfizsku, pokrac¢ovala v Brné a v nasledujicich
dnech se presune do Mikulova a Novosedel na
Breclavsku a Dolnich Bfezan u Prahy. Zakonce-
na bude v Praze. ,Trasu tvofi lokality, ve kterych
se nachazeji pole s GM kukufici MON 810 od fir-
my Monsanto,” fekla Klimovic¢ova.

Cilem mezinarodni akce Greenpece, ktera se
na ¢eské uzemi presunula z Némecka a pokraco-
vat bude ve Spanélsku, je snaha zamezit péstovani
geneticky upravené kukufice na uzemi EU. Eko-
logiCti aktivisté pozaduji, aby ¢esky ministr Zivot-
niho prostfedi, at uz jim bude kdokoliv, nepodpo-
fil pfi jarnim zasedani Rady ministr( snahu firmy
Monsanto ziskat novou licenci na péstovani GM
kukufice v zemich EU.

Ekologlim se na geneticky upravenych plodi-
nach nelibi zejména hrozba jejich nekontrolova-
ného rozsifeni do okolniho prostfedi. ,Vypous-

time dzina z lahve. GM organismy v pripadé, Ze
zjistime jejich Skodlivost, uz nikdy z pfirody ne-
1ze vzit zpét,“ tvrdi Klimovi¢ova. Podle ni hrozi,
zZe GM kukufice kontaminuje okolni pole s béz-
nou kukufici.

U ni je povoleny limit kontaminace GM or-
ganismu do 0,9 procenta. Pokud testy prokazou
prekroceni limitu, smi se cela uroda prodavat jen
jako krmna GM kukufice. U ekologického ze-
meédélstvi je ale tolerance kontaminace nulova.
Ekologickym péstitelim v pfipadé kontamina-
ce hrozi ztrata certifikatu ekologického zemédél-
ce a dotaci a pokuta az do 50 000 korun, dodala
Klimovi¢ova. Loni podobny osud podle ni postihl
v CR §est ekofarmafil péstujicich soju.

GM plodiny se zacaly péstovat kvtili své zvyse-
né odolnosti vii¢i Sktidciim a plevelu. Podle Fran-
tiSka Kocourka z prazského Vyzkumného usta-
vu rostlinné vyroby, ktery na nékolika lokalitach
v CR GM kukufici firmy Monsanto péstuje, méa
kukufice po genetické upravé vynosy vétsiaz o 25
procent.

Greenpeace v poloviné ¢ervence zverejnilo se-
znam 57 subjektd, které letos v CR vysely GM
kukurici firmy Monsanto. Celkova rozloha poli
v zemi letos dosahla 1070 hektari. V okolnich sta-
tech, jako je Madarsko, Polsko nebo Rakousko, je
péstovani GM kukurice zakazano. Na Slovensku
se péstuje na omezené vyméie 30 ha. Nejvetsim
péstitelem GM kukufice v Evropé je Spanélsko
s 48 000 ha. Stejné mnozstvi jako CR nyni péstu-
je také Francie a Némecko.
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EU kvuli GMO pritvrdila pravidla pro dovoz ryze z USA

Brusel (bo) — Evropska unie zprisnila po-
Zadavky na dovozy dlouhozrnné ryze ze Spo-
jenych statii, aby zajistila, Ze v ni nebudou
stopy geneticky modifikovanych organismii
(GMO). Sdélila to Evropska komise poté, co
americké trady nedavno zjistily stopy odrii-
dy GMO ryzZe, ktera dosud nebyla schvale-
na pro trh, ve vzorcich héiné ryze urcené
k prodeji.

Evropska komise pfijala rozhodnuti vyzaduji-
ci, aby dovozy dlouhozrnné ryze z USA byly opat-

feny certifikatem potvrzujicim, zZe neobsahuji ne-
povolenou GMO ryzi LL Rice 601,“ uvedl mluv-
¢i komise Phillip Tod. Na evropsky trh tak budou
moci vstoupit z USA jen dodavky ryze otestované
akreditovanou laboratofi. Rozhodnuti v patek po-
soudi vybor expertl 25 zemi EU.

Evropska komise se tak nezachovala jako Ja-
ponsko, které po informaci z USA minuly tyden
dovoz dlouhozrnné americké ryze zakazalo. Prv-
ni geneticky upravena odriida ryze je odolna vici
pesticidim, péstuje se zatim jen v USA a na jejim

KLDR podporuje kvili nedostatku
potravin chov kraliku

ZAJIMAVOSTI ZE SVETA

CARGILL: NOVY ZAVOD
NA VYROBU PSENICNEHO
LEPKU V RUSKU

Cargill se chysta v Rusku otevfit velky zavod
na vyrobu psSeni¢ného lepku. Tento projekt je sou-
¢asti zaméru investovat zde 60 miliont dolart do
zpracovani pSenice. Zavod v prumyslovém kom-
plexu Jefremov v tulském regionu bude mistnim
pekarnam dodavat produkty, které zlepsi jakost je-
jich produkce a ucinné snizi vyrobni naklady. Pro-

Soul (dra) - Severokorejské urady podporu-
ji obcany v chovu kralikd, vzhledem k tomu, ze
zemé trpi nedostatkem zakladnich potravin.
Severokorejska agentura KCNA informovala,
Ze se jejich chov v soucasnosti velmi rozmaha
nejen na statcich, ale i v tovarnach, zavodech
i Skolach.

KCNA oznacila hlodavce za ekonomicky
mnoZi a jsou vyznamnym zdrojem masa. Sama
maji pfitom omezenou spotiebu, coz je pro oby-
vatelstvo hornaté zemé s omezenym mnozstvim
obdélavané pudy o to vice k uzitku.

KLDR trpi chronickym nedostatkem potra-
vin od poloviny 90. let, kdy zemi postihly po-
vodné i sucho. Letos v Cervenci ji zasahly opét
zaplavy, které podle odhadil znicily kolem
100 000 tun urody. Zahynuly pfitom také stov-
ky az tisice lidi.

jekt téz prispéje k posileni pozice Cargillu v Rus-
ku, kde spole¢nost operuje jiz od roku 1991.

Zavod na zpracovani psenice bude zasobovan
mistnim obilim nakupovanym od zeméd€lct z tul-
ského a sousednich regionii. Mimo pSeniény le-
pek bude zavod vyrabét i pSeni¢ny §krob, ktery
bude v jefremovském primyslovém komplexu da-
le zpracovan na glukézu.

Vitalni pSenicny lepek, je suSena nerozpustna bil-
kovina, ktera je separovana od skrobu a jinych roz-
pustnych komponent pSeni¢né mouky. Pfi vyrobé
chleba, peciva, pizzy, zmrazenych pekaiskych vy-
robki a téstovin ma fadu aplikaci. ZlepSuje pevnost

vyvoji a prodeji se velkou mérou podili némecka
spolecnost Bayer. Zakaz dovozu ryze do EU pozZa-
dovali ekologicti aktivisté v Cele s Greenpeace.
Americké urady, které o nalezu GMO v béz-
nych dodavkach informovaly na konci ¢ervence,
zduraznily, ze u prislusné geneticky upravené ry-
Ze nelze mluvit o néjakych rizicich pro zdravi nebo
Zivotni prostfedi, komise EU vSak zlistala opatrna.
Védci i mezinarodni organizace jako WHO se sho-
duji, ze GMO potraviny neznamenaji pro zdravi
zadné nebezpeci, naopak jsou témi nejprisnéji pro-

vérovanymi produkty. V Evrop€ vsak jsou tyto po-
traviny pod vlivem ekologickych kampani u znaé-
né casti spotiebiteld nadale nepopularni a nékteré
staty jejich péstovani zakazuji.

EUlonidovezlaz USA asi 300 000 tunryze, zto-
ho z 85 procent dlouhozrnného typu. Zadna gene-
ticky modifikovana ryze zatim pro trh EU schvale-
naneni. RyZi LL Rice 601 nyni provéruje americka
potravinarska inspekce a ministr zemédélstvi USA
Mike Johanns uvedl, ze testy, které umozni tuto ry-
Zi prodavat, budou hotovy jiz brzy.

PRONAJEM

DOMKU V TABORE
Trehizského ul.

s hytem 3+1 (80 m?)
a dalSimi prostory (cca 130 m?)

- celé vyuzitelné

jako kancelare
popf. skladové prostory

VHODNE PRO PODNIKANI

TEL: 381 253 796
Mobil: 607 512 909

tésta, zvysuje jeho objem, zlepsuje chut a vzhled vy-
robki a prodluzuje jejich trvanlivost.

Zavod na vyrobu lepku v jefremovském kom-
plexu je prvnim v Rusku, Cargill vSak ma jiz ob-
dobné zavody v Némecku, Polsku a v Nizozem-
sku. S celkovou investici vice nez 300 miliont
dolart je Cargill jednim z nejvétSich investoru
v zemédélsko-potravinarském sektoru v Rusku.
V minulém roce spolecnost vybudovala prvni
rafinerii oleji v Rusku. Slunecnicovy, fepkovy,
kukufi¢ny, palmovy a kokosovy olej se zpraco-
vavaji v zavodé, ktery vznikl investici 46,1 mi-
lionu eur.

Cargill byl jednou z prvnich zapadnich korpo-
raci, ktera se po padu komunismu pokusila pro-
niknout na rusky trh. Spolecnost oteviela své kan-
celare v Rusku jiz v roce 1991 a do jejich aktivit
v zemi v soucasnosti patii dodavky potravinar-
skych a zemédélskych komodit a rovnéz aktivity
na finanénim trhu.

Vroce 1993 Cargill oteviel dcefinou firmu Car-
gill AO urcenou k poskytovani sluzeb farmaitim
v ruském zemédélském pasu. Spolecnost v Rusku
zaméstnava vice nez 1 000 lidi, z nichz 99 procent
jsou Rusové. Spolecnost jako celek ma na 98 000
zaméstnanci v 61 zemich svéta.
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COKOLADA
PRO TROPY

Védci z Vyzkumného ustavu kakaa v Nigérii
vyvinuli nekonvenc¢ni termorezistentni cokoladu
urcenou k prodeji v krajinach s tropickym klima-
tem. Cokolada obsahuje bud’ 10 % kukufi¢ného
Skrobu nebo 10 % zelatiny.

Védci, ktefi se na vyvoji podileli, tvrdi, Ze v tro-
pickych zemich produkujicich kakao, které je za-
kladni surovinou k vyrobé ¢okolady, je tato cuk-
rovinka povazovana za cizokrajny vyrobek, ktery
pii pokojové teploté pohybujici se v téchto ze-
mich bézné okolo 25-30 °C, mékne a rozpousti
se. Tim dochazi k nezadoucim deformacim tva-
ru. Dal§im problémem uskladnéni pfi “tropické”
pokojové teploté je “Sedivéni” Gokolady. Cokola-
da prestava byt leskla, pokryva se jemnou béla-
vou vrstvickou. Jde o tzv. cukerny nebo tukovy
vykvét, kdy na povrchu ¢okolady bud vykrysta-
lizovaly krystalky cukru, anebo se vyloucila vrst-
vicka kakaového masla. Vykvét neovliviiuje chut
¢okolady, ale pro spotiebitele je nepfijatelny stej-
né jako zmény tvaru ¢okoladovych vyrobka. Ty-
to skute¢nosti proto v zemich s tropickym klima-
tem omezuji distribuci a prodej ¢okolady pouze
na supermarkety vybavené chladicimi skfinémi.

Hlavnim faktorem pfispivajicim k tepelné ne-
stabilité cokolady je kakaové maslo, které ma
bod tani 35 °C a za¢ina méknout a roztékat se
tepelné odolnou ¢okoladu byl pouzity bambucky
tuk nebo kombinace ztuzeného palmového oleje
a glukozového sirupu nebo samotny cukr. V ni-
gerijské studii byl k vyrobé cokolady pouzit ku-
kuri¢ny §krob a zelatina, které byly do masy in-
korporovany v koncentracich 2,5, 5,0, 7,5 nebo
10,0 %. Nekonvenéni cokolady byly poté hodno-
ceny z hlediska barvy, chuti, hladkosti, sladkosti
a celkové prijatelnosti. Vysledky ukazaly, Ze pfi-
davek kukuficného skrobu zvysil bod tani ¢oko-
lady na 50 °C, pridavek zelatiny na 45 °C. Kon-
venéni mlécna Cokolada se rozpousti pii teplo-
t€ 25-33 °C. Vysledky senzorického hodnoceni
obou novych typi ¢okolady byly velmi podobné
jako u konvenéni mlécné cokolady, ackoliv po-
¢et bodl v hodnoceni chuti a hladkosti pro ¢o-
koladu s Zelatinou byl malinko nizsi. Studie byla
publikovana v ¢ervnovém Cisle ¢asopisu British
Food Journal.

ZMRZLINA
Z VELBLOUDIHO MLEKA

Vidci mlékarenska spolecnost Blizkého vycho-
du Al Ain uvedla jako prvni na svété na trh ve
Spojenych arabskych emiratech mrazeny mléc-
ny krém vyrobeny z velbloudiho mléka. Protoze
se jedna o nizkotuény vyrobek s nizkym obsahem
cukru, propagovala jej jako zdravou alternativu ji-
nych mrazenych krémt.

Velbloudi mléko bylo v arabském svété vzdy po-
vazovano za zdravé, ale diskuse o jeho komerc-
nim potencialu zacaly teprve nedavno. Spolecnost
Al Ain, ktera vlastni velbloudi farmu a zavod na
zpracovani velbloudiho mléka, informovala, Ze je-
ji zmrzlina bude k dispozici v ¢okoladové, kara-

melové a jahodové prichuti. Vyrobek je urcen ze-
jména pro spotiebitele hlidajici si télesnou hmot-
nost, protoze obsahuje pouhych 2,5 procenta tuku
- v konvenénich mrazenych krémech je tuku 6 az
9 procent. Zmrzlina z velbloudiho mléka je téz
velmi vhodna pro konzumenty s laktézovou into-
leranci.

Podle nazoru FAO ma velbloudi mléko silny
komerc¢ni potencial u milionti spotrebitelti v Af-
rice, Evrop€ i obou Amerikach. FAO se v roce
1992 podilel na vyvoji prvniho velbloudiho syru
nazvaného “camelbert”, pozdéji se na trhu objevi-
lai cokolada z velbloudiho mléka. Mrazeny mléc-
ny krém je tedy dalsim z ,velbloudich® vyrobki.

Velbloudi mléko je nizkotuéné, obsahuje nena-
sycené mastné kyseliny, Zelezo, vitaminy skupi-
ny B a trikrat vice vitaminu C nez mléko kravskeé.
Jeho nutri¢ni hodnota vedla k fad€ zdravotnich
tvrzeni. Autofi jedné studie publikované v ramci
Camel Applied Research and Development Ne-
twork dosli k zavéru, ze velbloudi mléko by moh-
lo pomoci v 1é¢bé diabetu 1. typu. Nékteri Iékari
a vyzkumnici téz tvrdi, Ze velbloudi mléko poma-
ha i v 1é¢bé rady jinych nemoci, kupfikladu zalu-
decnich vredd, tuberkulozy, a dokonce i rakoviny
prsu. K tomu, aby se tato tvrzeni dostala mimo
regionalni ,folklor“, by vsak bylo nutné realizovat
fadu dalSich studii.

OKAMZITA IDENTIFIKACE
MIKROBIALNICH
KONTAMINANT
VE VODE

Systém pro kontinualni monitorovani kvali-
ty vody BioSentry, vyvinuty americkou firmou
JMAR, je schopny velmi rychle detekovat mikro-
bialni kontaminaci vody. To je dulezité zejména
pro dodavatele pitné vody a pro vyrobce napoji,
protoze pfi laboratornim mikrobiologickém vyset-
feni vzorku jsou vysledky k dispozici minimalné
za nékolik hodin.

Systém je zalozen na vicetuhlovém rozptylu la-
serového svétla, ke kterému dochazi pfi prichodu
vody laserovym paprskem. Vzorec rozptylu svétla
je pro kazdy mikroorganismus typicky a jedinec-
ny. Software systému srovna ziskany vzorec roz-
ptylu se vzoreci asi tisicovky znamych nezadoucich
mikrobii uloZzenymi v databazi. Pokud systém zjis-
ti, ze ziskany vzorec odpovida nékterému z nich,
potom na to ihned upozorni. Dodavatel vody ¢i
vyrobce napoju je takto témér okamzité varovan,
Ze ve vodé se nachazi nezadouci biologicka kon-
taminace.

BioSentry byl ptivodné urcen pro tuzemské po-
uziti ve Spojenych statech. Diivodem jeho vyvoje
byla obava o bezpe¢nost narodnich zdroji pitné
vody, které by mohly byt cilem biologického te-
roristického utoku. Systém prokazal, ze je scho-
pen uspésné zvladnout i tak naroény ukol, jako je
monitoring dodavky vody pro mésto Anaheim. Po
60dennim uspésném testu se poridit si dvé zafize-
ni tohoto systému k monitorovani jakosti a bez-
pecnosti vody ve své méstské vodarné rozhodlo
i mésto Wichia. Z vyrobcti napoju tento monito-
rovaci systém jiZ pouziva mexicka napojova firma
Kimpen a americka rejdaiska spolecnost Princess
Cruises, ktera takto monitoruje kvalitu zasob vo-
dy na svych namotnich lodich.

Spolecnost JMAR sidlici v San Diegu byla zalo-
zena v roce 1987. Plivodné byl predmétem jeji Cin-
nosti vyvoj polovodic¢ové litografie pro telekomu-
nikacni aplikace. V soucasnosti se specializuje na
laserové technologie a rentgenové procesy.

NOVE SLADIDLO
PRO NAPOJE
NA BAzI PIVA

Americky vyrobce pfirodnich flavorovych pfi-
sad Wild vyvinul sladici preparat Fructsweet. Ten-
to pripravek je vhodny zejména pro nizkokaloric-
ké michané napoje na bazi piva. Vyroba napoju
pomoci tohoto sladidla je snazsi, protoze tekuty
ovocny koncentrat je jiz soucasti zakladni prisady.
Zakladem Fructsweetu je ovocny koncentrat z né-
kolika druhti ovoce doplnény sladidly tak, aby mél
optimalni chutovy profil a vytvarel pfijemny pocit
v ustech. Tento sladici systém je idealni pro mi-
chané napoje na bazi piva, u nichz ma byt akcen-
tovany sladovy flavor. Preparat ma prijemnou pfi-
rozenou chut, nezanechava v ustech pachut jako
nékteré syntetické systémy. Napoje vyrobené po-
moci Fructsweetu maji ve srovnani se svymi kon-
venénimi protéjsky o 40 procent nizsi energetic-
kou hodnotu. Fructsweet nemusi byt v prubéhu
zpracovani na rozdil od cukernych sirupti pastero-
van. V napoji je Fructsweet stabilni a chutna stej-
n€ jako varianty slazené sacharozou.

Sladici systém firmy Wild pfinasi vyrobctim
vyznamnou usporu nakladi: Fructsweet se do
napoji pridava diky svym sladivym vlastnostem
v mens$im mnoZzstvi neZ cukr. ProtoZe Fructsweet
ma nizsi hodnotu brix nez cukr, odvadi se z napo-
jb jim slazenych v USA nizsi spotfebni dan nez
z variant slazenych cukrem.

ViCKO JAKO INDIKATOR
TEPLOTY

Barvu ménici vicko na jedno pouZiti od aus-
tralské firmy Smart Lid systems™ slouzi spotfe-
bitelim jako vizualni indikator teploty produktu.
Je ur€eno pro prikryti papirovych nebo polysty-
rénovych kelimki, v nichz se serviruje horka ka-
va. Vicko Smart Lid obsahujici termochromické
aditivum prechazi z kavové hnédé barvy do jasné
Cervené poté, co je nasazeno na kelimek obsahu-
jici horky napoj, ktery by mohl popalit jazyk.

Postupné jak se trh s napojovymi kelimky vy-
viji, doslo k setfeni rozdilu mezi tepelné izolova-
nymi poharky, coz byla ptivodné vlastnost pou-
ze pénovych kelimkii a papirovych kelimki. Pa-
pirové poharky pro servirovani horkych napoji
se nyni vyrabéji z vinitého papiru, obsahuji tepel-
né retardanty, popfipadé€ i dalsi tepelné bariéry,
coz znamena, Ze koncovy uzivatel jiz podle teplo-
ty kelimku nemtze odhadnout teplotu v ném ser-
virovaného napoje. Jakym zptisobem ji tedy miize
testovat? Jedin€ usty! Pomoci Smart Lid Systému
staci spotfebiteli pouhy pohled na vicko, aby zjis-
til, jak je jeho napoj teply. Dalsi vizualni indikator
signalizuje, zda vicko bylo na kelimek spravné na-
sazeno. Kdyz vicko zméni barvu do Cervena, oko-
lo okraje se objevi tmavy prstenec. To signalizu-
je, ze vicko bylo na kelimek nasazeno a upevnéno
spravné a nemuze sklouznout.

Vicko se vyrabi z polystyrénu, ktery je za stude-
na ve stadiu pelet smichany s termochromickym
aditivem od japonské firmy Matsui Intl. Aditivam
bylo schvaleno pro kontakt s potravinami. Vyrobu
vicek ma Smart Lid Systems zabezpecenou 20le-
tou licen¢ni smlouvou s australskou firmou Rema
Industries & Services, ktera se specializuje na vy-
robu talifl, tackd a poharki na jedno pouziti. Vy-
robci v USA i v Evropé téz projevili zajem, zatim
vSak licenéni smlouva s nimi uzaviena nebyla.

Vicko 1ze vyrabét v ploché Ci tvarované formé
v jakékoli velikosti. V testovaci sérii a pro pocatec-
ni predstaveni na trhu bylo vicko vyrobeno ve veli-
kosti 8, 12 a 16 cm. V soucasnosti je vyrabéné ve
varianté pro papirové i pénové kelimky, je tvarova-
né a vybavené perforovanym naustkem pro piti.

Material pro vicko mtize byt slozen z takovych
termochromickych pfisad, Ze ke zméné barvy do-
jde v jakémkoli poZadovaném teplotnim rozmezi.
Smart Lid Systems zjistil, Ze teplota kavy, pfi kte-
ré ji 1ze konzumovat bez obav, ze dojde k popale-
ni jazyka, je v intervalu od 38 °C do 45 °C. Vicko
Smart Systems je tedy konstruovano tak, Ze jeho
barva se zméni z tmavé hnédé na jasné Cervenou
pri teplotach nad 45 °C.

Vicko muze téz slouzit jako marketinkovy na-
stroj k propagacnim ucelim. Reklamni slogan se
na ném zjevi napf. pouze tehdy, kdyz vicko zmé-
ni barvu. Text nebo logo natisténé na vicku tmaveé
hnédym inkoustem anebo tmavohnédy text ¢i lo-
go na ¢iré adhezni nalepce pfilepené na vicku jsou
viditelné pouze tehdy, kdyz vicko nasazené na po-
harek s horkym napojem zcervena.

Pfi testovani ve stravovacich zatizenich rlz-
ného typu v Sydney se vicko setkalo u spotiebi-
teld s velmi pfiznivym pfijetim. Zatim se pouziti
termochromického vicka omezuje na kavu, v bu-
doucnu by jim vSak mohly byt priklopeny i nado-
by na jedno pouziti na servirovani horké polévky
¢i jinych teplych pokrmt.

ANALYZATOR
MLEKA POMAHA
STANDARDIZOVAT
VYROBNI PROCES

Danska firma Foss ve své tiskové zpravé uva-
di, ze jeji novy analyzator MilkoScan FT2 (spek-
trometr FT IR) nabizi ve srovnani se starsi verzi
MilkoScan FT 120 pro hlavni parametry sledova-
né pri zpracovani mléka o 20 procent vyssi pies-
nost a rychlejsi dostupnost vysledkt, coz ve svém
disledku miiZe vést k vyrobnim usporam. Naprii-
klad vyrobce suseného mléka produkujici 300 tun
vyrobku denné muze pfi pouziti této nové verze
analyzatoru za rok uSetfit az 12 600kg mlécné
bilkoviny.

V disledku zlepseni designu pristroje se urychli
analyza viskdznich mlécnych vyrobki, jako je napf.
kondenzované mléko. Jeho vzorky mohou byt ana-

lyzovany pfimo bez nutnosti pfedchoziho naredé-
ni. Novy design téZ ve srovnani se starSim mode-
lem umozni zkraceni doby na udrzbu zafizeni az
0 30 procent. Software implementovany v pristro-
ji automaticky zaznamenava vse, co se v pribéhu
zpracovani mléka déje, takze vyrobce dostava pri-
sluSnou dokumentaci potfebnou k event. regulac-
nim zasahtim do nastaveni vyrobni linky. Interfero-
metr, ktery je soucasti spektrometru s Fourierovou
transformaci, eliminuje u¢inky vibrace. Pfistroj je
téz vybaven krytem proti prachu a vodé. Stabilita
pristroje znamena sniZeni nakladt na jeho kalibra-
ci, protozZe zafizeni poskytuje konzistentné presné
vysledky po dlouhou dobu.

INTERAKCE
MEZI SALMONELOU
A PRVOKEM

Védci ze Sluzby pro zemédeélsky vyzkum (ARS)
zjistili, Ze bézny ve vodé€ Zijici prvok Tetrahyme-
na chrani salmonely pfed letalnim pisobenim né-
kterych chemickych dezinfekénich prostredki.
Toto zjisténi by mohlo byt vysvétlenim, pro¢ né-
které sanitacni programy ve vyrobnich zavodech
selhavaji.

Salmonely jsou patogenni bakterie, které se
mohou vyskytovat v potravinach, zejména ve vej-
cich, kufecim ¢i veprovém mase. Jsou ptivodcem
alimentarniho onemocnéni salmoneldzy, ktera je
spolecné s kampylobakteriozou nejcastéj§im zoo-
notickym onemocnénim lidi.

Védci pod vedenim mikrobiolozky Marie Bran-
dlové poskytli dikazy o velmi zajimavé interakci
mezi prvokem Tetrahymenou, coZ je jednobunéc-
ny organismus, a bakterii salmonelou. Prvok Tet-
rahymena Zije ve vodnim prostfedi a Zivi se bakte-
riemi. Po setkani s druhem Salmonella enteritidis
bakterii pozfe, tzn. vtahne ji do své bunky. Neni
vsak schopen bakterialni sténu znicit a obsah bak-
térie stravit, proto salmonelu uzavienou do tzv.
potravni vakuoly vyvrhne ze své bunky ven.

Setkani s prvokem zasadné ovlivni dalsi pre-
zivani salmonely. Brandlova zjistila, Zze salmone-
ly uzaviené ve vyvrzenych vakuolach prezivaji ve
vodnim prostiedi v dvakrat vétSim mnoZstvi nez
salmonely bez této “ochrany”. Mimoto 10minuto-
vou expozici roztoku chlornanu vapenatého, ktery
se bézné pouziva k dezinfekci vyrobniho zafizeni,
preziva tiikrat vice vakuolizovanych salmonel nez
salmonel volnych.

Vysledky vyse zminéného vyzkumu jako prv-
ni prokazaly, Ze prvok Tetrahymena vyvrhne bun-
ky Salmonella enteritidis nejen Zivé, ale dokonce
uzaviené ve vakuole, ktera jim poskytuje ochranu
pred ptisobenim nékterych vlivii vnéjsiho prostie-
di, napf. chemickych latek.

V soucasnosti se Brandlova zabyva identifikaci
gend, které salmonela v pribéhu svého uzavieni
ve vakuole aktivuje. Mohou to totiZ byt tytéz ge-
ny, které se aktivuji po proniknuti salmonel do lid-
ského organismu.

CHR. HANSEN ZiSKAL
PATENT NA POSTUP
PURIFIKACE
KURKUMINU

Spole¢nost Chr. Hansen ziskala od patentové-
ho uradu Spojenych statii patent na “purifikacni
postup pro zvyseni celkového vynosu kurkumoid-
niho barviciho agens”. Patent byl vydan na konci
roku 2005 a chrani vyrobni postup, pomoci kte-
rého se z kurkumy nebo jiného materialu vytézi
tohoto zlutého barviva o 30-40 procent vice, nez
prfi pouziti standardniho postupu extrakce a pu-
rifikace této latky. Kurkumin je primarnim pig-
mentem kofeni kurkumy. Toto barvivo se pouziva
k obarveni mléénych vyrobki, napoji, cerealnich
a pekafskych vyrobki, cukrovinek a ochucovadel.
U mlécnych vyrobku se kurkuma aplikuje u zaky-
sanych ochucenych mléénych napoji a dezertl
k ziskani citronové a bananové barvy. Jako kofe-
ni se kurkuma hojné pouziva pfi vyrobé parku,
nakladané zeleniny, do omacek, suchych smési,
ochucovadel a pfi kulinarni upravé ryb.

Kurkuma vykazuje protizanétlivé ucinky, an-
timikrobialni aktivitu a ma vliv na snizovani hla-
diny cholesterolu a triglyceridti v krvi. Kurkuma,
ktera se péstuje hlavné v jihovychodni Asii, se po
staleti pouziva v ¢inské a ajurvédské mediciné
k 1é¢bé ran a zranéni.

Nové vydany patent je nejnovéjSim z fady pa-
tentl, které Ch. Hansen ziskal na vyrobu pfirod-
nich barviv, zakysovych kultur a mléénych bakte-
rii, enzymu a kultur vinnych kvasinek.

Tatiana OldFichovd, UZPI
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El. D} infak@infak.cz, www.infak.cz
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e Navrhy a revize zaclenéni potravinaiskych vyrobkili a spravné zatiidéni jejich nazvu
a zakonnych textaci pro oznacovani etiket (obalti) pro potraviny. Dle zakona o potravi-
nach a provadécich vyhlasek v platném znéni.

e zpracovani zadosti o integrované povoleni IPPC dle zakona ¢.76/2002 Sb.,
@ poradenstvi v oblasti zakonu o obalech a odpadech,

@ Skoleni pracovniku z hygienického minima,

® podnikatelské zaméry, studie a projekty vyroby potravin,

® profesni uplatnéni v potravinaiském prumyslu, nabidka-poptavka, bezplatné (viz www.infak.cz),
@ dalsi potravinarské sluzby dle specifickych potfeb zékaznika,
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Pocet vytisku:
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