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Pétileté vyroci

Pied par dny skoncil dalsi vydareny odborny semind¥ - nase pravi-
delné setkani na Skalském dvore. Zapsal se nejen svoji odbornou kva-
litou, ale i svoji spolecenskou strankou a bezprostiedni pratelskou at-
mosférou. Neni proto divu, e md v kalendari nas vsech tradicné na
pocdtku zari jiz svoje misto.

Kdyz jsme vecer s kolegy drzeli v hale pohdrek vina, kdosi utrousil:
»Vap is na tyto y pred péti lety?“ Stdli jsme tenkrit a ne-
vericné pozorovali kouv 7 newyorskych dvojcéat, hovici Pentagon...,
ano, bylo jedendctého zavi 2001. Pied nékolika dny toto datum po pé-
ti letech znovu zaplavilo svétova média - prvni stranky tisku, zpravy
rozhlasu, televize. Objevily se staré i nové archivni zabéry - bohuzel
ale ne pouze 7 11. zd¥i - pribyly Bali, Madrid, Londyn a Sarm as-
-Sajch, fada odhalenych a iplnénych hrozeb, ale také Afghdnistin
a Irdk.

Na konci zd¥i se do plné pohotovosti poprvé odéla i Praha. Teroris-
mus, désivé vwhrizky atentdtnikii se dotkly uz i nds. Jsem presvédcen,
ze k jejich naplnéni nyni nedojde. Ano, jsem optimista, ale predevsim
si to myslim proto, Ze teror je postaven na piekvapeni, na vystraseni
klidné a nep¥ipravené spolecnosti. Terorismus potiebuje klid pro pri-

ném Soku. Potiebuje nejen bomby, obéti a skody, ale také média, kte-
ra musi vysledky teroristického ¢inu siFit spolu se strachem. Slovo
teror je odvozeno z latinského terrere - désit, pojem terorismus zahr-
nuje ¢innost a metody, jez vyvolavaji pocity strachu a hrizy. K jakym
cilim? Riiznym, ale rozhodné je dnes neni mozné zjednodusené spojo-
vat s cily nabozenskymi.

Americky Urad pro potlacovini terorismu kazdorocné uvadi na
svém seznamu vice nez tricet mezindarodnich teroristickych organiza-
ci, jejichz ¢innost povazuje za nebezpecnou pro zdajmy USA - Al-Kajda,
Hamas, Hizballih, Al-Fatih, Gama’a al Islamija, Svétla stezka, Abu
Sayyafa, Om sinrikjo, ETA, GIA aj., v fadé pFipadii podporované ne-
bo tolerované stdty jako Irik, Irin, Afghdnistan, Suddan, Syrie, Kuba,
Severni Korea, donedivna Libye. Rada z nich figuruje na seznamu osy
zla a zajem pentagonskych planovacii o né jisté neni nahodny.

Kdyz v roce 1881 hodil rusky anarchista doutnikovou bombu na ca-
ra Alexandra 11., netusil, e se jeho ¢in stane nejen symbolem anar-
chistického hnuti, ale hlavné predehrou désivého predstaveni, jeho?
derniéra je stale v nedohlednu. Zpravy o h z Irdnu jii pracuji
se istikou, témer kazdodenni vpbuchy v Kasmiru zajimaji moznda
Jen indické ctendre. Terorismus se vSak nemusi prezentovat jen dyna-
mitem ¢i modernimi plastickymi trhavinami.

V bieznu 1995 zaiitocili élenové sekty Om sinrikjo (Vznesend prav-
da) na tokijské metro. Rozptylili v ranni dopravni spicce mezi cestuji-
ci nervové paralyticky bojovy plyn sarin. Stéstim pro vsechny bylo, ze
latka nebyla cistd a zapdchala. V metru zahynulo dvandct lidi a vic nez
pét a pil tisice lidi se pFiotravilo, mnozi s trvalymi zdravotnimi nd-
sledky. Guru sekty Soké Sahara, piedpovidajici na rok 1997 konec
svéta, byl zatcen a v iinoru 2004 odsouzen k trestu smrti, stejné jako
chemici a lékar podilejici se na vyvoji sarinu v tajnych podzemnich la-
boratorich na iipati hory Radzi (zakdzand sekta ma presto dodnes asi
tisic clenii).

,, Utok prudce jedovatym plynem sarinem v tokijském metru signa-
lizuje ndastup nového veku terorismu, v némz bomby a stiely mohou byt
wstiidany chemickymi a biologickymi zbr prohlasil americky
expert Marvin Cetron, podle néjz iitoky podobné tokijskému budou
ndsledovat i v jinych castech sveta (Cetron jiz v roce 1997 varoval Pen-
tagon pred teroristickymi uitoky na dopravni systémy a vyznamné bu-
dovy).

Proc se zmiriuji o terorismu v nasich novindch, kde se pise obvykle
0 mase? Potraviny byly vidy zdjmem travici, nejen stiedovéekych. Ale
porovnavat cetnost otravené vody ¢i oblibené ¢ise vina s moznym otra-
venym masem na talivi je zcela neadekvdtni. Presto se o zabezpeceni
potravindrskych podniki proti teroristickym utokiim po jedendctém
zariv odbornych kruzich nejen mluvilo - analyzy rizik, opatieni. Mam
ale pocit, Ze za pét let jejich podkladovy papir hodné vybledl. Hlavne
proto, Ze uitok na potraviny se nekonal. A7 na vwjimky - nékolik pet-
-lahvi s louhem draselnym v italskych mineralkdch, jed na krysy ve va-
nocnim pecivu ¢i nalez bohudik nepouzité zasoby smrtelné jedovatého
ricinu. Redlné jsou i hrozby jednotlivcii proti uréitym podnikiim ¢i
zndmym potravindrskym vyrobkim s cilem ziskat vykupné. Cinsky ku-
chay otravil v konkurencni restauraci jidlo jedem na krysy, v provincii
Henna onemocnélo na 133 lidi otravou pesticidy z vodniho zdroje jen
proto, Ze tamni obchodnik chtél zvysit prodej filtracnich zafizeni na
vodu. Hloupost? Vydirani? Nebo poskozovini konkurence?

Moznd ale nékterého silence napadne otravit ¢i nakazit chovy zvi-
Fat a otevrit tak Pandovinu sk¥inku biologického terovismu, moznd se
pokusi o piimé otraveni masa nebo vyrobku... Rozptyleni jakékoliv
latky do téchto surovin je viak znacné problematické, piedevsim ale
omezené sariemi. Komplikuji je navic zabezpeceni podnikii, soustay-
ny hygienicky dozor nad vyrobnim i distribucnim vetézcem, Ci systémy
Jjako HACCP nebo RASFF - Rapid Alert System for Food and Feed
(RASFE, Systém rychlého varovani pro potraviny a krmiva).

Evropské centrum a ndrodni koordinacni mista RASFF neustdile
whodnocuji mozna rizika a navzdajem si hlasi mj. nalezy zdravotné za-
vadnych potravin a zdavazné bazi kazdého Ndrodniho re-
ferencniho centra pro analyzu epidemiologickych dat o vyskytu infekc-
nich ali ] irnich intoxikaci a epidemii
z potravin a pokrmii (EPIDAT). Predmétem varovani jsou i hlaseni
0 ndkaze zvitat, nadlimitnich hodnotdch zjisténych p¥i kontrole cizo-
rodych ldtek, o zachytech p ich mikroorgani.
vém Fetézci, o surovindch a potravindch Zivocisného piivodu zabave-
nych na hranicich a o ucincich skodlivych registrovanych piipravkii
na zdravi lidi, zvirat, na podzemni vodu a Zivotni prostiedi atd. Jeji
udaje jsou neustdle k dispozici expertim i kazdému spotrebiteli,
i kdyz sotva do nich bude kazdy den nahlizet.

Hrozba bioterorismu jisté existuje. Bezpecnost potravin je vsak ny-
ni na takové tirovni, na jaké dosud nikdy nebyla. Investice do ni jsou
obrovské. Jejich soucdsti jsou prece i nase naklady do preventivnich
hygienickych opatreni v podnicich. Pokud se nic nestane, mame ten-
denci je provozné prehlizet a 7 ekonomické stranky ndaklady naopak
zvelicovat. Prejme si, aby tomu tak bylo co nejdéle.

Doc. MVDr. Ladislay Steinhauser, CSc.
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Slovo predsedy

A opét ma-
me Skalsky
dvir za sebou.
Nevim jak Vy,
ale ja jsem si
uz zvykl méfit
svlij pracovni
¢as v pozdnim
1ét€ na obdobi
pred ,Skala-
kem*® a po ném. Také tentokrat jsem
zde stravil pfijemné dva dny. Podle
hovort, kterych jsem se ucastnil, tu-
§im, Ze vSichni ostatni téz.

Znovu a znovu mé piekvapuje, Ze
v dne$ni drsné dobé méfené na vte-
finy, dolary, eura, pfipadné na ba-

rely jsme vSichni schopni vystou-
pit z rychliku jedouciho do stanice
,ZISK* a po dva dny se vénovat vzdé-
lavani a spolecenskym zaleZitostem.
Je nesmirn€ vzacné se s timto se-
tkavat a chtél bych podékovat vsem
ucastnikiim, Ze se rozhodli pfijet,
a téz vSem, ktefi jim tuto ucast umoz-
nili. Podékovat, protoze mozna, aniz
si to plné uvédomuji, podporuji sta-
robylé a hrdé femeslo v dobé, ktera
obecné femeslim nepieje.

Ale abychom neziistali pouze
u vzpominek a sentimentu, protoze
to se k feznikiim jaksi programové
nehodi, mluvme téz o pracovnich za-
lezitostech. Pfimo druhy den semina-

fe zasedalo predstavenstvo a dozorci
rada CSZM. Chtél bych zminit néko-
lik projednavanych bodi.
Samoziejmé jsme diskutovali
o masné vyhlasce a standardech,
které obsahuje. V této souvislosti by-
lo feceno snad jiz vSe, proto mi do-
volte pouZzit pfiméru z jiného oboru.
Automobil, ktery si prijdete koupit,
byl dozajista peclivé schvalen pfi-
slusnymi ufady z hlediska bezpec-
nosti provozu, ale jisté by se kazdy
z vas podivoval, kdyby néjaky urad
predepisoval, jaké ma mit tvary, bar-
vu a tfeba nadstandardni vybave-
ni. To jsou preci vSechno zalezitos-
ti, které si vybira zakaznik, feknete
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si logicky. Ne tak v nasem piipadé.
Nam, obrazné feceno, néjaky pred-
pis fika, Ze urcité skupiny vyrobka
budou vypadat tak ¢i onak. To zna-
mena, ze budete-li si chtit koupit au-
tomobil vyssi stiedni tfidy, bude od
v§ech vyrobcli k mani pouze jeden
a ten samy model, dost nudna pred-
stava, Ze. A dotCené strany jeSté Zi-
ji v bludné predstavé, Ze pokud tu-
to skupinu zrusi, nechame trh v této
tfidé neobsazeny a vrhneme se na
vyrobu bakelitovych nahrazek. Jak
nebetyéné podcenovani spotiebite-
1 od téch, ktefi by je méli znat sa-
mi nejlépe.

Dale jsme diskutovali situaci ohled-
né trvale a stale se zvysujiciho zatize-
ni fixnimi naklady od vesmés nasich
statem chranénych monopolnich
dodavatelll, na které v ramci konku-
renéniho boje nejsme schopni uc¢inné
reagovat, anebo pouze v ramci dras-
tickych vnitfnich opatfeni.

Hovorili jsme téz o legislativé a no-
vinkach v ni, napfiklad to, ze od 1. 1.
2010 budou jiz existovat pouze provo-
zy s ovalnym razitkem.

Téz jsme se v ramci zasedani zu-
Castnili prehlidky vyrobku. Zavér
z prehlidky je, Ze navzdory nékterym
nazorum si trh jde svou vlastni ces-
tou. Kupodivu si Zada vyrobky vsech
cenovych kategorii a Zadna moudra
rada starSich s tim nic neudéla. Ten-
to nazor podporuji i vysledky testi
Sunek v jednom celostatnim deniku
z nedavné doby.

Na zaveér jsem si nechal jednu no-
vinku. Tou je, Ze se piedstavenstvo
rozhodlo vyzkouSet model vyjezd-
nich zasedani, kdy na ¢ast jednani
jsou pozvani vsichni pfislu$nici na-
Seho cechu v daném regionu. Zda je
tento model atraktivni, zjistime az po
néjaké dobé.

TakzZe vazeni kolegové, tésim se na
setkani se vSemi, ktefi maji zdjem se
setkavat a diskutovat v rimci naseho
cechu o aktualnich problémech a je-
jich moznych fesenich.

Vas Jaromir Kloud

Tri poznamky predsedy CSZM

Ackoliv se aktualné nachazime
v ro¢nim obdobi, které jsme v oboru
zpracovani masa zvykli nazyvat okur-
kovou sezonou, potykame se stale
s nékolika tématy, ktera nam jakoby
zbyla z letni pracovni Spicky. V tomto
¢lanku jsem se proto rozhodl opakova-
né otevrit trojici z téchto témat, ktera
stale vice ¢i méné vétsina z nas fesi,
a pokusit se s ur¢itym casovym odstu-
pem o novy, mnou doposud verejné ne-
vyzkouseny uhel pohledu.

1. CENY MASA A UZENIN

Ceny nakladovych polozek trva-
le rostou: od zacatku roku nafta 5%,
elektiina 8% a plyn 14%. Jak se tato
skutec¢nost projevila v cenach masa?
Myslim si, Ze téméf nijak, nebot ceny
masa jiz nyni urcuje trh v celé¢ Evro-
pé. Z toho vyplyva, Ze u masa je moz-
né tyto vlivy castecné eliminovat.
Dulezitym prvkem pfi snaze o mi-
nimalizaci nakladovych polozek je
bezpochyby rust produktivity prace
pokracujici koncentraci a technolo-
gickou vyspélosti. Dovolim si konsta-
tovat, Ze vzhledem k rozsahu inves-
tic, které v poslednich letech plynuly
a stale plynou do oboru zpracovani
masa v CR, vzhledem k redukci pro-
dukénich kapacit a vzhledem k po-
kracujici tvorbé vétSich majetkové
propojenych seskupeni nas obor
v uvedeném obdobi projevil urcitou
pufrovaci schopnost. Tato schopnost
ale neni nekonec¢na...

Jinak je to ovSem s cenou uzenin.
Nékdy mam pocit, Ze ceny uzenin jiz
nereaguji na zadny podnét. Jisté vel-
kym pomocnikem pfi feSeni rentabi-
lity je specializace vyroby, technika

a pridatné latky, ovSem doporuco-
val bych nezapomenout na pomoc-
nika, jehoZ jeden z Ceskych prekladl
je podpora prodeje - to jest marke-
ting. Podpora prodeje znamena zvi-
ditelnovat vyrobek u spotfebitele.
Zviditelnit vyrobek znamena vystou-
pit z anonymity, vystoupit z anony-
mity znamena stat se znamy a zada-
ny, stat se znamy a zadany znamena
nebyt laciny a nebyt laciny znamena
vyssi pfidanou hodnotu pro vyrobce.
JistéZe, tento pohled asi nelze imple-
mentovat vSude, ale rozhodné je to
naznaceni sméru, ktery funguje.

2. VYHLASKA O MASE
A MASNYCH VYROBCICH

Podivejme se na vyhlasku o ma-
se a masnych vyrobcich jinak, nez je
nas odborny a stavovsky pohled. Po-
Zadavky na vybrané tepelné opraco-
vané masné vyrobky plati v soucasné
podobé jiz 3 roky. Co tyto tzv. stan-
dardy pfinesly béZnému spotiebiteli?

Maly test, ktery Vam, vazeni tena-
fi, nabizim, si mizete vyzkouset sami
na sobé - jen tak z hlavy, bez pouziti
vyhlasky samotné ¢i jinych pomticek,
prosim, vyjmenujte v§echny vyrobky,
které jsou Spekackovou vyhlaskou
osetieny. Nezadam snad pfilis... Ne-
pochybuji, Ze néktefi z Vas uspéji tzv.
»na vybornou®, podstatné vétsi cast

ucastnikd tohoto minitestu ale bude
velmi pravdépodobné nemile piekva-
pena vysledky z kategorie ,,dobry*
az ,nedostatecny”. V této souvislosti
uz ale nikomu nedoporucuji test vi-
ce prohlubovat a pokouset se blize
popisovat poZadavky stanovené pro
jednotlivé vyrobky, to bychom totiz
nejspise v mnohych pripadech muse-
li v pomyslné Skolni stupnici sahnout
az po stupni poslednim. Pfi hodnoce-
ni vysledkl navic vedme v patrnosti,
7e vétsinu Gtenafi Reznicko-uzendi-
skych novin lze povazovat za osoby
k tomuto testu odborné zpusobilé,
coz rozhodné neplati o bézné spotie-

Cesky svaz
zpracovatelu masa

bitelské vefejnosti.

Zopakuji-li si onu diilezitou otaz-
ku - co standardy pfinesly bézné-
mu spotiebiteli - pak mé napada,
doufam, Ze trefna odpovéd: ,Zaru-
¢enou kvalitu u vyrobkd, které neni
schopen mimo Spekackl ani pojme-
novat“. Spotfebitel tudiZ pfi nakupu
hraje ruskou ruletu, zda se nahodou
trefi na vyrobek, ktery standard ma.
Pokud koupi tieba zahrani¢ni vy-
robek, je podveden opét, nebot nas
standard je nadstandardni pfedpis
a nikdo mimo uzemi CR jej nemusi
dodrzovat. Koupi-li si néktery ze sed-
mi dribezich ekvivalentli, mize byt
také zna¢né piekvapen, nebot netusi,
Ze vyhlaska zvysujici kvalitu predepi-

suje pro tyto vyrobky zasadné odlis-
né podminky. Koupi-li si na opékani
buita za 29,90, kterého mylné vyhod-
notil jako Spekacek, protoze se ni¢im
na prvni pohled od §pekacku nelisi,
pujde pfisté nakupovat radsi do ved-
lejsiho oddéleni brokolici. Z téchto
a jinych davodi si myslim, Ze tento
predpis je nedokonaly a potiebuje
novelizovat. Jak vidno, zejména pro-
to, aby neklamal spotfebitele. Velmi
elegantnim feSenim se jevi ustanove-
ni té samé vyhlasky, které zavadi po-
vinné oznacovani masnych vyrobkul
procentnim podilem obsazZené kos-
terni svaloviny, Cili masa. Tento po-
stup je navic feSenim, které vyplyva
z obecnych pravidel EU a plati pro
vSechny uzeniny ve vSech ¢lenskych
zemich Unie.

3. ZNACKA
NARODNI KVALITY KLASA
Podminky pro udéleni znacky nyni

uréuje prostiednictvim MZe CR stat.
Profesni organizace zde sehravaji jen
funkci poradni. Stat totiz kampan
znacky KlasA v plné mife financu-
je. Do kampané KlasA jsou kazdo-
ro¢né ze statniho rozpoctu odvadény
finan¢ni prostiedky v objemu, ktery
si nemuze samostatné dovolit Zadna
z tuzemskych potravinafskych spo-
le¢nosti.

V soucasné dobé ovSem probiha
diskuze o mozném budoucim zapo-
jeni uzivatell znacky do financova-
ni souvisejicich naklada (tento krok
byl diskutovan jiz v samotném zacat-
ku pfiprav znacky). V takovém pfi-
padé by vsak musel témto subjektim

(Dokoncéeni na strané 3)
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Kontroly welfare jsou priovitou Stdtni veterindrni sprdvy CR
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Pii prilezitosti Svétového dne zvirat (4. 10.), na svatek Frantiska z Assisi, ktery mél vel-
ké pochopeni pro ,,némé tvaie“, je vhodné uvést, Ze mezi podobné patii i veterinarni inspek-
toii. Kazdorocné organy statniho veterinarniho dozoru uskutecni tisice kontrol zvirat v cho-

V poslednich dvou letech jsme se jiz nesetkali s takovymi kriklavymi piipady, jako tomu by-
lo pii zjiSténi nedostatecné péce v tzv. extenzivnim chovu anebo u chovatele ciziho pivodu,

ktery se snazil ,,hospodaiit“ v CR.

Statni veterinarni
sprava CR kromé své
normalni dozorové ¢in-
nosti organizuje i cilené
kontrolni akce a kromé
toho nebere na lehkou
vahu ani upozornéni na
pripadna rizika ¢i po-

chybeni, a to jak od ob¢anu, tak od orga-
nizaci.

O co jde v pripadé vajec? V uplynulych
dnech jsme byli zpraveni o podezieni, Ze
néktera u nas obchodovana vejce pocha-
zeji z chovi, kde se krmi smési s obsahem
zakazané masokostni moucky. Stru¢né fe-
¢eno - podezieni se nepotvrdilo.

Podrobnéji: Jelikoz §lo o obvinéni vyslo-
vené na zakladé neoficialné odebraného
vzorku krmné smési z leto§niho unora, 1ze
tézko fesit tento ,,pripad” jako aktualni. Pre-
sto Statni veterinarni sprava CR provéfila
v§echny dostupné skutecnosti v misirné kr-
miv, ktera méla mit s ,,pfipadem” néco spo-
leCného. Ani ve vzorcich, ani v dokumenta-
ci nebyla zjisténa pochybeni, na jejichz za-

Od 1. 1. 2006 do 30. 9. 2006 proved-
li veterinarni inspektofi pres 10 tisic kon-
trol u vice nez 22 miliont zvitat. Nejvice
zkontrolovali zvifat v chovech, pres 16
milionti, pfi pfepravé téméi 4 miliony
a pii obchodovani pfes milion zvifat. Ve
491 pripadech byla zjisténa nevyhovujici
péce, coz znamenalo prijeti celkem 187
napravnych opatfeni spojenych se sank-
ci. To znamenalo 29 spravnich fizeni, 34
pokut a 124 podani podnétu k dalSimu Se-
tfeni.

Problematikou pohody zvifat, neboli
welfare, se Statni veterinarni sprava jiz fa-
du let systematicky zabyva podle ,,Progra-
mu ochrany zvifat“ a lze fici, Ze uc¢innou
pomoci jsou ji téz nevladni organizace vé-
nujici se ochrané zvirat. V§echna upozor-
néni bere jak Statni veterinarni sprava, tak
krajské veterinarni spravy vazné.

Snad lze zminit jednu z poslednich ak-
tivit SVS CR, a to konferenci o welfare
na Veterinarni a farmaceutické univerzi-
té v Brné 19. 9., které se ucastnili zastupci
v§ech krajskych veterinarnich sprav, a kde
se kromé o kontrolach a lepsi organizaci
prace hovofilo i o kontrolach v utulcich -
od ledna 2007 zde budou muset mit jednu

Nebojte se vajec

kladé by mohlo vzniknout podezfeni, Ze by
masokostni moucka byla pouzita ve vyrobé.

Je samoziejmé, Ze sloZzeni krmnych smési
je dano, je kontrolovano, a to i na inkrimino-
vany, dosud platici zakaz pouzivani maso-
kostnich moucek pro vyzivu hospodarskych
zvitat. Tento zakaz plati nikoli proto, Ze by
z nich hrozilo dribezi a potazmo ¢lovéku
né&jaké nebezpeci, ale aby se nedostaly tyto
krmné smési nedopatienim prezvykavcim.

Pro pfedstavu o aktualni dozorové ¢in-
nosti Statni veterinarni spravy uvadime vy-
sledky letoSnich cilenych kontrolnich akei,
které byly zaméfené na konkrétni aktualni
problémy. V letosnim roce tak probéhly tfi
jiz medializované akce. Byla to akce KU-
RE, pak akce KAMION a nejnovéji VEJ-
CE. Do konce roku pocitame s minimalné
dvémi obdobnymi akcemi.

KURE - 27. 3. - 26. 5.
Kontrolovano bylo znaceni zdravotni
nezavadnosti, skladovani a preprava dru-
beziho masa. Provedeno 856 kontrol, zjis-
téno 52 nedostatkil, uloZzeno 16 pokut ve
vysi 176 000 korun a 23 pokut na misté za
v

26 000 korun. Byly vraceny zasilky dva-
krat do Polska, jednou do Danska, Némec-
ka a Madarska.

KAMION - 15. 5. - 15. 6.
Kontrolovaly se pfepravni podminky
zejména mrazeného a chlazeného masa.
Provedeno 92 kontrol, z toho 53 béhem
prepravy (v soucinnosti s celni spravou
a policii) a 39 kontrol v mistech urceni.

osobu odborné zpusobilou zajistovat péci
o zvifata (jak vyplyva z veterinarniho za-
kona).

V EU se v posledni dobé hovofi o do-
konalejSich kontrolach pfepravy zvifat
s vyuzitim satelitni lokalizace doprav-
nich prostiedkl. Evropsky systém GA-
LILEO dosud neni technicky pfipraven,
jak se predpokladalo, ale je mozné vyu-
Zit jiZ existujici americké satelity GPS.
Presvédcili se o tom na jednani v Bruselu
zastupci Ministerstva zemédélstvi a Stat-
ni veterinarni spravy. Zatim je jasné to-
lik, Ze plati Nafizeni Rady ¢. 1/2005, kte-
ré nabude ucinnosti od ledna 2007 a ze
kterého budou pfepravcim vyplyvat né-
které nové povinnosti. Na dotaz na jedna-
ni v Bruselu bylo sdéleno, Ze pfi pfipad-
né kontrole v jakékoli ¢lenské zemi EU
je zasadni pro fyzickou kontrolu pfepra-
vy zvirat ufedni schvaleni vozidla a pouzi-
tych technickych feSeni Statni veterinarni
spravou.

Proto pfi této prilezitosti povazujeme
za vhodné na zmény od ledna 2007 upo-
zornit. Nafizeni Rady ¢. 1/2005, které se
tyka ochrany zvirat béhem prepravy a sou-
visejicich ¢innostech, bude znamenat ze-

Dvakrat byla ulozena pokuta 25 000 ko-
run. Zasilky byly vraceny tfikrat do Pol-
ska, tiikrat na Slovensko.

VEJCE - 24. 7. - 30. 9.

Smyslem kontrol bylo provérit pod-
minky skladovani vajec a jejich spravné
znaceni. Dosud provedeno 1 213 kontrol,
zjisténo 52 zavad, uloZeno celkem 42 po-
kut ve vysi celkem 381 700 korun. Bylo
vraceno 8 zasilek (kamiont) do Polska,
celkem §lo o vracenych pies 800 tisic va-
jec. Pozastaveno bylo 108 tisic vajec. Ak-
ce byla vyhodnocena pocatkem fijna.

Kromé téchto cilenych akci Ize zminit
nékolik poslednich pfipadu, kdy organy
statniho veterinarniho dozoru v ramci
ynormalniho“ dozoru nepropustily zavad-
né potraviny do trzni sité.

25. 8. vracena do Madarska zasilka
mrazenych kachen - 19 994.,4 kg. Dtivo-
dem bylo $patné oznaceni na obalech.

8. 9. vracena zasilka veprovych kyt
do Spanélska - 21 450 kg. Diivodem by-
ly smyslové odchylky - povrchové osliz-
nuti.

Retézce nam pomahaji, nebo ne,
resp. jsou obchodni retézce nasim partnerem?

jmeéna pro piepravce skotu, koni, ovci, koz
a prasat napf. nové schvalovaci fizeni pro
schvaleni vozidel a vyménu soucasnych
dokumentli - je stanoven jednotny vzor
evropského osvédceni pro vozidla, fidice
a pruvodce zasilek atd. Dulezité je prede-
vs§im to, Ze jako prepravci mohou pusobit
pouze drzitelé povoleni prepravce nebo
povoleni pfepravce pro dlouhotrvajici ces-
ty, tj. prepravu trvajici vice nez 8 hodin.
Zvirata se sméji pifepravovat pouze do-
pravnimi prostiedky, které byly zkontrolo-
vany a schvaleny pfislu§nym organem ve-
terinarni spravy. Pfepravci a provozovatelé
shromazdovacich stfedisek mohou svéfit
zachazeni se zvifaty pouze personalu, kte-
ry absolvoval §koleni o péci o zvirata. Tyto
podminky se ale nevztahuji na osoby, kte-
ré prevazeji zvifata do vzdalenosti nejvy-
Se 65km, pocitaino od mista odeslani do
mista urceni.

Text nafizeni v Ceském jazyce je jiz del-
§i dobu k dispozici na www.mze.cz v sek-
ci Ochrana zvifat/aktuality. Skoleni k to-
muto nafizeni probéhnou do konce roku
2006 a budou taktéz avizovana mimo jiné
i na webovych strankach Ministerstva ze-
médélstvi.

Uz je jich milion

Ano, na BSE jiz bylo od pocatku
roku 2001 do konce letosniho zari
vySetieno milion kusu skotu, presné
1 003 451. Posledni piipad BSE byl
u nas zaznamenan 30. ledna na Svi-
tavsku.

Je potésitelné, ze jiz tak dlouho
dalsi pripad nebyl zji§tén, zejmé-
na proto, Ze dalsim chovatelim ne-
vznikly problémy. Nicméné, nelze
vyloucit, ze by se novy piipad one-
mocnéni bovinni spongiformni en-
cefalopatii - BSE - nemohl objevit.
Pravé proto také vySetfovani pora-
Zeného skotu nad 30 mésict stafi
i uhynulého skotu stale pokracuje.
Proto si také mohou byt zakaznici
feznictvi jisti, Ze se na pultech ne-
muiZe objevit néco zavadného.

Josef Duben, SVS CR

Dalsi informace z oblasti Stdt-

ni veterindrni spravy lze ziskat na

internetovych strankdch SVS CR:
WWW.SVSCE.CZ

ODPOVEDI MANAZERU MASNEHO A DRUBEZARSKEHO PRUMYSLU

Praha (fk) - Nase redakce pozadala nékolik vrcholovych manazera mas-
ného pramyslu a drubezaiského pramyslu o odpovéd na tuto ,,0zehavou®
a stale diskutovanou otazku. Soucasné jsme pozadali o odpoved i zastupce
obchodniho fetézce DELVITA a. s. Vsichni osloveni tuto anketu nevyuzili
a zde jsou jeji vysledky.

PETR VODICKA,
generalni reditel MADE GROUP, a. s.

Podstata partnerstvi je zaloZena na rovnocenném vztahu dvou stran s ab-
senci jakékoliv prevahy silnéjsiho. ZkusSenosti nasi spolecnosti vypovidaji
o tom, Ze predstavy nékterych fetézcli o obchodni spolupraci jsou zcela od-
lisné od principti korektni spoluprace. Da se pausalné fici, Ze ¢im vétsi ob-
chodni fetézec, tim je podstata partnerstvi vice naplnéna, le¢ v nékterych
pripadech i draze vykoupena. U mensich fetézct, s niz§im obchodnim po-
tencionalem, se nezfidka setkavame se zcela nerealnymi predstavami z je-
jich strany, které nemaji zaklad v obchodni spolupraci, ale pouze ve vybira-
ni poplatkd. Velkou roli hraje i odbornost a profesionalita zaméstnancii jed-
notlivych fetézcil a ta, jak Ize pozorovat, roste a je velkym piinosem. Vzdy
je pro dlouhodobou spolupraci oboustranné vyhodné, kdyz na jedné strané
je nakupci a ne vybérci a na strané druhé dodavatel a ne darce.

MGR. ARNO FISERA,
odborny poradce Prochazka holding a. s., Roudnice nad Labem

Mohutny rozvoj fetézci v minulych letech v Evropé€ a celém svété uka-
zal, jakym fenoménem se obchodni korporace staly a jakym i do budoucna
budou. Na otazku, jestli nAm pomahaji, nebo ne, odpovidam, Ze to neni je-
jich role. Jsme ve vztahu vyrobce - dodavatel - odbératel, to neni v roviné po-
moci, ale obchodniho vztahu zalozeného na jasné roli, s pozadavkem pro
obé strany vydélat co nejvice. Partnerstvi se v maloobchod€ s potravinami
neuzavira, uzavira se obchodni smlouva, kterou vyrobce akceptuje, nebo ne.
Partnerstvi si urcité predstavuji jinak, nez vypada vztah vyrobcl potravin
a fetézcll. At se nam to libi, nebo ne, zastavam pozici, ktera nepodporuje
omezeni prodejnich dob, ani jinych zakazi pro nase zakazniky - obchodni
fetézce. Je na soutézicich, zda na nabizené obchodni podminky pfistoupi.

MYVDr. JOSEF KAMENIK, CSc.,
generalni feditel KMOTR-Masna Kroméfiz a. s.

Obchodni fetézce samoziejmé jsou partnery vyrobct potravin, tj. i zpra-
covatelll masa. Jde o nase nejvétsi odbératele - nejvyznamnéjsi zakazniky.
Bohuzel z toho prameni i naSe pozice pfi vzajemném jednani. Podminky
dodavek jsou kazdoro¢né tvrdsi a tvrdsi, diskuse o cenach se zpravidla ne-
pripousti. Moznost promitnuti zvySujicich se cen energii, paliv, mezd, pfip.
i surovin do vyslednych prodejnich cen je téméf nerealné. Tak jako zpra-
covatelé bojuji mezi sebou o odbératele, stejné je to i u fetézcl. Diky jejich
mnoZstvi se i oni pfetahuji o zakazniky. Ve velké vétsiné pfipadd se vSak

zaméfuji pouze na nizké ceny a politikou slev doslova zdimaji své dodava-
tele. A to nelze porad. Filozofie a program nizkych cen potravin pfi jinak
zvysujicich se cenach (energie, mzdy, pohonné hmoty, stavebni materialy,
ocel ad.) ostatnich komodit se musi zakonité odrazit jednak v ekonomice
zpracovatelll, ale také v jakosti, v hodnoté nabizenych potravin. Neustale
se hledaji alternativy, jak potraviny zlevnit. Ale je to na tkor jejich pfiro-
zené skladby a jsem presvédcen, Ze tim i na ukor jejich pfirozené biologic-
ké hodnoty. A to zcela jisté neni pro organismus ¢lovéka z dlouhodobého
hlediska dobte.
LADISLAV ADAM,
reditel spole¢nosti Masokombinat Jicin, spol. s r. o.

Dle mého hodnoceni vidim funkci obchodnich fetézci ve dvou rovinach.
Plusem jsou dodavky vyznamného mnozstvi zbozi (jak na jednotlivé filial-
ky, pfip. centralni sklad), jistota plateb, cesta ke specializaci firmy a staly
narust prodeje. Negativné na naSe podnikani ptisobi poplatky a bonusy vse-
ho druhu, maly prostor pro regionalni dodavatele, chybi leader masného
pramyslu, ktery by si ze svého postaveni mohl ¢astecné vynutit ceny zbozi.
Negativem je také dlouha splatnost faktur. At chceme, nebo ne, fetézce mu-
si byt nasim partnerem, nebot jejich podil na trhu cca 60 % hovori za vse.

ING. PAVEL KVAC,
obchodni feditel MP Krasno, a. s.

Ano, fetézce jsou nas§im obchodnim partnerem a vzhledem k jejich po-
dilu na maloobchodnim trhu tomu ani nemuze byt jinak. Na otazku, zda-li
nam fetézce pomahaji, ¢i nikoli, musim odpovédét tak, Ze nam pomahaji
tim, Ze existuji. ProtoZe jsou jednim z nasSich zakaznikl a nase spolec¢nost
je vyrobné-obchodni firmou, ktera je rada, Ze ma své zakazniky. Retézce
jisté hraji velmi dilezitou roli ve vyvoji ¢eského maloobchodu, a pfispiva-
ji tak vlastné i k vyvoji nasi spolecnosti. A to jak ve vyvoji z pohledu sorti-
mentu, tak z pohledu zavadéni novych technologii, z pohledu naseho infor-
macné-technologického vyvoje, tak tieba i z pohledu vyvoje nasi logistiky.
Vitam také koncentracni proces, ktery mezi fetézci zacal vyraznéji v minu-
1ém roce, a predpokladam, Ze bude nadale pokracovat. Tento proces bude
ziejmé brzy doprovazen podobnymi procesy na strané dodavatelt, ktefi bu-
dou svij dalsi riist a zaméfeni orientovat i podle svych vyznamnych zakaz-
nikl. Zavérem si myslim, Ze kazdy z nas, dodavatell fetézcd, je sam pro-
sttednictvim domluvenych obchodnich podminek zodpovédny za vysledek
obchodovani s fetézci, a proto jsme si kazdy sam zodpovédny za to, zda-li
na uvedenou otazku odpovime kladné, ¢i zaporné.

BOHUSLAV CTVERACEK,
generalni feditel a jednatel spole¢nosti Drubez - Vysocina spol. s r. o.
Vstupem CR do EU jsem se skuteéné domnival, Ze se nadnarodni fetéz-
ce stanou partnery Ceskych vyrobcl a zpracovateli a ze velké reklamni ta-
bule téchto fetézcl s heslem ,,u nas nejlevnéji“ budou nahrazeny tabulemi

s heslem ,u nas nejkvalitnéjsi vyrobky“. Opak je vSak pravdou. Nejen za-
stupci nadnarodnich fetézct vyzaduji co nejlevnéjsi dodavky nasi driibeze
a drubezich vyrobkd. U zakaznika se vSak tato nizka cena bud nepromit-
ne, protoZe je zatizena pfiliS vysokym rabatem, anebo fetézce zneuZiji je-
den vyrobek, v mnoha piipadech pravé ,kufe” jako komoditu, prostiednic-
tvim které nalakaji spotiebitele k nakupu a ten pak jiz mnohdy nepostieh-
ne navysenou cenu jiného produktu. Reklamy nadnarodnich fetézcii tak zni
v duchu vstficnosti vii€i spotiebiteli prostrednictvim vyhodnych cenovych
nabidek. Jsme to v§ak my, vyrobci, ktefi, mnohdy na tukor své ekonomiky,
dodavame ,,ty levné*“ vyrobky na trh. A bohuZel ani legislativa nam neni pii-
li§ naklonéna, kdyz pfipusti, aby vyrobky z dovozu byly nedbale a neurci-
té oznacovany. Pro naSeho spotiebitele se tak informace na potisku stavaji
rébusem, coz vSak neni bohuzel impuls pro to, aby radéji sahli po ceském
vyrobku, a dali tak jasné najevo, Ze Ceské je nase a Ze nase vyrobky spliuji
nesporn€ vyssi kvalitativni naroky.

PATRICIA JAKESOVA,
fresh market manager obchodniho retézce Delvita a. s.

Obchod s dodavateli chapeme jako oboustrannou spolupraci, na jejimz
konci stoji spokojeny zakaznik. Delvita se rozhodné snazi byt obchodnim
partnerem. To znamena, Ze nékdy jsou jednani sice tvrda, ale vzdy fér. Kate-
gorie masa a driibeZe je velmi citliva a prosla za posledni mésice mnoha sku-
teCnymi ,boufemi®. At uz jmenuji BSE, ptaci chfipku nebo problémy nékte-
rych fetézcl s kvalitou masa, prezentované intenzivné v médiich. Praveé tako-
vé krizové momenty ukazuji, Ze jedeme na spolec¢né lodi a spoluprace mezi
Delvitou a dodavateli opravdu funguje. Ukazuje se také, Ze po uvedenych
zkuSenostech je cesta za vysokou kvalitou daleko silnéji sdilenou hodnotou
mezi nami i dodavateli. Pfeji vSem nasim partnertim mnoho tGspéchil.
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AKTUALNE - INFORMACE

Z 9. jednani predstavenstva a dozoré¢i rady CSZM,

ktereé se konalo dne 6. 9. 2006 na Skalském dvore, prinasime:

Program jednani:

1. Kontrola ukoli

2. Zpravy predsed odbornych sekci
3. Ruazné

Jednani ridil: .
Ing. Jaromir Kloud, pfedseda predstavenstva CSZM

ad 1.

a) Novelizace vyhlasky 326/2001 Sh.

V navaznosti na dopisy &lenskych subjekti CSZM,
které byly zaslany MZe CR a MPO CR, ve véci vyjad-
feni podpory navrhim CSZM (viz zapis z 8. jednani
P a DR) zaslal Ing. Josef Trzicky (MPO CR) odpovéd,
ve které vzal pripominky danych firem na védomi a za-
roven vyjadfil nutnost dalSich jednani.

Dne 21. 8. 2006 se uskute¢nilo jednani CSZM,
SDP a MZe CR. V tvodu tohoto jednani zastupci
MZe CR uvedli, Ze na zakladé neslugitelnych posto-
ju jednotlivych pfipominkovych mist k pozadavkim
na vybrané masné vyrobky se vedeni ministerstva
rozhodlo ukon¢it aktualné probihajici pfipominko-
vé fizeni, pfiCemz rozsah soucasnych pozadavkl by
mél byt zachovan. MZe CR ma v takovém pfipadé
v umyslu zajistit dalsi diskuzi vSech zainteresovanych
stran, ktera by méla vést k dalsi budouci novelizaci
této vyhlasky.

CSZM v ramci pfipominkového Fizeni projevil vi-
li ke kompromisu a souhlasi s navrhem Sdruzeni Ces-
kych spotfebitelti na presunuti poZadavkl na tepelné
opracované vybrané masné vyrobky do ¢eskych tech-
nickych norem a pravidel vyrobki KlasA. CSZM ale
na zakladé dlouholetych zkusenosti nema duvéru ve
sliby MZe CR, které by mély zarugit dalsi brzkou no-
velizaci vyhlasky sméfujici k redukci standardt na vy-
brané masné vyrobky.

CSZM proto opétovné pozadal MZe CR o podporu
svych navrhli a o pomoc pii prosazeni vyse uvedené-
ho kompromisu. Dale pozadal o to, aby pfipominkové
fizeni nebylo v této situaci ukonéeno (CSZM zada o
dalsi prostor pro jednani s MPO CR). Pfedstavenstvo
CSZM dale povéiilo predsedu CSZM Ing. J. Klouda
k jednani s ministryni MZe CR MVDr. Milenou Vi-
cenovou.

b) Schiizka predstaviteli CSZM a AK CR

Dne 28. 8. 2006 se uskutecnila dalsi pracovni schiiz-
ka predstaviteli CSZM a AK CR u prilezitosti vystavy
Zemé zivitelka v Ceskych Budé&jovicich, na které byly
diskutovany aktualni problematiky plynouci ze vzajem-
nych vztaht téchto organizaci. Za CSZM se této schiiz-
ky zucastnil Ing. Kloud, Ing. Kasper a Ing. Uttendorfsky.
Vzhledem k tomu, Ze kompetence ani jedné ze zucastné-
nych stran nezahrnuji moznost cenotvorby na trhu s ja-
teCnymi zvitaty, nebyla predmétem této schlizky zadna
cenova ujednani. Byly projednavany pouze moznosti
AK CR ve vztahu k priizkumu prodeje tuzemskych po-

CESKE
MASNE UYROBKY

Nova kniha
pro vezniky
a uzenare
- DOPORUCUJEME!

Osvédceny autor technické literatury pro zpra-
covatele masa Ing. Vaclav Sedivy, ve snaze rozsifit
vyrobu tradi¢nich Ceskych uzenafskych vyrobkii,
vydal dalsi publikaci s nazvem ,Ceské masné vy-
robky*“. Je v ni uvedeno 253 receptur (spotiebnich
norem) masnych vyrobkilli. Receptury vychaze-
ji z ptvodnich Ceskoslovenskych statnich norem,
oborovych a podnikovych norem. Jsou sestaveny
na spotiebu zakladnich a pomocnych materiali
na 100 kg hotového vyrobku.

Vedle vlastnich receptur obsahuje kniha téz
upozornéni na mozné chyby, které se mohou vy-
skytnout pfi technologickych procesech. Pozor-
nost je vénovana také riznym technologickym
propoctim a odbornym termintim.

Knihu Ize doporucit v§em podnikatelim v obo-
ru zpracovani masa a odbornym $kolam, které se
zabyvaji problematikou vyroby masnych vyrobkd.

MVDr. Josef Rados

travin v prodejni siti a informacni spoluprace mezi AK
CRaCSZM.

Pfedstavenstvo vzalo tuto informaci na védomi a
povéfilo predsedu, Ing. Klouda, aby v ramci pfistiho
setkani s Ing. Velebou projednal vhodné formy infor-
macnich vystupt z téchto schiizek.

¢) Ukast na akcich CLITRAVI

Evropsky svaz zpracovatelti masa (CLITRAVI) po-
fadal ve dnech 2. 10.-3. 10. 2006 jednani pracovnich
skupin, kterych se, na zakladé rozhodnuti P a DR
CSZM, zucastni VR.

d) Utast na akcich UECBV

Evropsky svaz obchodnikli s masem a dobytkem
(U.E.C.B.V.), ktery CSZM poskytnul Easové omeze-
nou moznost zkuSebniho ¢lenstvi, pofadal ve dnech
28.9. - 30. 9. 2006 valnou hromadu, které se, na za-
kladé rozhodnuti P a DR CSZM, zucastni VR.

Pracovni skupina pro zdravi jatecnych zvifat
(U.E.C.B.V.) se konala dne 24. 8. 2006 v Bruselu. Na
zakladé povéfeni P a DR CSZM a vzhledem k ak-
tualné probihajici nakaze kataralni horecky ovci a
skotu v zemich Beneluxu a Némecku se tohoto jed-
nani operativné zucéastnil VR, ktery seznamil predsta-
venstvo a dozoréi radu CSZM s vysledky tohoto jed-
nani:

- V 2. pol. srpna t. r. bylo v zemich Beneluxu zazna-
menano 138 pfipadl kataralni horecky ovci a sko-
tu, coZ je hmyzem pienosné virové onemocnéni do-
macich i volné Zijicich pfezvykavci (65 v Belgii, 31
v Nizozemi, 40 v Némecku a 2 ve Francii). One-
mocnéni neni prenosné na ¢lovéka.
Sérotyp neni doposud znamy, je ale ziejmé, Ze se
jedna o tropicky druh onemocnéni, které nebylo ni-
kdy v minulosti v téchto zemépisnych oblastech za-
znamenano. S tim souvisi i zcela nestandardni pri-
béh onemocnéni, které se v Evropé za normalnich
okolnosti vyskytuje bézné jen ve stredomofskych
statech - akutni pribéh je nyni zaznamenavan spi-
Se u skotu, v Evropé€ bézné typy onemocnéni jsou
pritom vyznamné spiSe pro skopce (mortalita vys-
sinez 30 %).
- V postiZzenych oblastech byla v souladu s legislativ-
nimi pozadavky EU zavedena ochranna a zdolava-
ci opatfeni (mj. zakaz pfesunu prezvykavct a jejich

transportu vné stanovené zony). Evropska komi-
se pripravila v souvislosti s touto aktualni nakazou
operativni legislativni upravy.

Pokud dojde k dalSimu Sifeni nakazy, 1ze v posti-
Zenych oblastech zavést preventivni vakcinaci. DG
SANCO nicméné predpoklada, Ze onemocnéni bu-
de postupné ustupovat, a to zejména z divodu sni-
zujicich se venkovnich teplot, které pfirozenym
zpusobem eliminuji aktivitu vektoru (hmyziho pfe-
nasece). Skot je schopen virus pienaset po dobu 60
dni, z toho diivodu DG SANCO monitoruje desti-
nace (Italie, Spanélsko), do kterych byla v uplynu-
lych dvou mésicich z postizenych oblasti vyvazena
jateCna zvirata.

Ekonomicky dopad nakazy: Ve Francii nejsou pro-
zatim zadné zavazné problémy s klesajici poptav-
kou po skotu a hovézim mase, protoze je stale vyso-
ka poptavka po obojim ze Spanélska. Nizozemsko
zastavilo vyvoz ovci a jehnat do Francie a rovnéz vy-

Cesky svaz
zpracovatelu masa

voz jalovic do Ruska, ocekava se proto urcity ceno-
vy propad. V Némecku v disledku nakazy roste ce-
na telat. V Belgii je situace nejvaznéjsi (celé uzemi
zemé je ochrannou zonou), je zde zcela ochromen
zahrani¢ni obchod se skotem - jateCna zvifata mo-
hou byt transportovana pouze uvniti Belgie s vyjim-
kou 20 km zon v okoli postizenych farem. Vlivem
previsu nabidky nad poptavkou ceny skotu a hovézi-
ho masa v Belgii pozvolna klesaji. Pokud nakaza bu-
de mit dlouhodobéjsi charakter (nepfedpoklada se
- viz vySe uvedené duvody), pak dopad na ceny mu-
Ze byt devastujici.

e) Prehled potravinaiské legislativy

V navaznosti na objednavku CSZM zpracoval
MVDr. V. Kopfiiva (VFU Brno) piehled potravinafské
legislativy CR a EU, ktera se vztahuje k oboru zpraco-
vani masa. Tento rozsahly prehled bude ¢lenskym sub-
jektim k dispozici na www.czsm.cz.

f) Zadost UOHS o stanovisko CSZM

Utad pro ochranu hospodaiské soutéze dne 31. 8.
2006 zaslal CSZM Zzadost o stanovisko k poskyt-
nuti vefejné podpory spolecnosti Shanghai Maling
(Czech) a. s. formou investi¢nich pobidek na vybudo-
vani vyrobniho zavodu pro vyrobu masovych konzerv.
CSZM nedoporuéuje jakékoliv investicni pobidky pro

vybrané spolecnosti na Uzemi CR z diivodu naruseni
konkurenc¢niho prostfedi. CSZM pro UOHS zpracuje
zamitavé stanovisko k této Zadosti.

ad 2.

Nakupni sekce:

Prezentace CSZM pro 2. mezinarodni konferenci
,Aktualni otazky produkce jatecnych zvirat“, ktera se
uskutecnila dne 20. 9. 2006 na MZLU v Brng, byla
pfipravena a predana organizatorim konference za
ucelem piipravy sborniku.

ad 3.

a) Skalsky dvar 2006, prehlidka masnych vyrobka

Ve dnech 5.-6. zafi 2006 probéhl 8. ro¢nik semi-
nafe ,Udrznost masa a masnych vyrobku® se zamé-
fenim na téma ,Pfiprava suroviny pro masnou vyro-
bu“. V ramci tohoto seminafe CSZM tradiéné udélil
dlouholetym a vyznamnym pracovnikiim oboru zpra-
covani masa a masnych vyrobkt ocenéni: Cestnd c¢len-
stvi, Mistr oboru, Nejlepsi student, ucern. Soucasti semi-
nafe byla neformalni prehlidka tepelné opracovanych
masnych vyrobki: Gothajsky salam, Sunkovy salam a
novinky nebo nejvice prodejny vyrobek. Piehlidku od-
borné a organizaéné zajistoval CSZM. Pfedstavenstvo
CSZM timto vyjadfuje podékovani lenskym subjek-
tim, jeZ se prehlidky zucastnily.

b) Fotbalovy turnaj MP

Dne 9. 9. 2006 se v Kozlovicich u Pferova usku-
tecnil treti rocnik Fotbalového turnaje masného pra-
myslu pod spoleéenskou zastitou CSZM. Organizacni
zalezitosti v pIné mife zajistila spolecnost TRUMF In-
ternational. Této akce se zucastnilo 33 fotbalovych ty-
mu. Na zakladé zadosti spolecnosti TRUMF Interna-
tional oslovil CSZM své pFidruzené cleny s nabidkou
mozného spolusponzorstvi této akce.

¢) Studijni cesta

V souvislosti s konanim veletrhu SIAL navrhoval
CSZM uskuteénit dfive planovanou studijni cestu
do Francie. Vzhledem k tomu, Ze se nepodafilo z fad
Clenské zakladny zajistit dostatecny pocet ucastnikil
studijni cesty, byla tato planovana cesta zruSena.

d) Zadosti o ¢lenstvi v CSZM

Predstavenstvo jednomysIné odsouhlasilo pfijeti fir-
my Reznictvi - uzenafstvi Francouz, s. r. 0., za fadné-
ho ¢lena CSZM s platnosti od 1. 9. 2006.

Dalsi jednani P a DR CSZM se konalo dne 12. Fij-
na 2006 v Hefmanicich (Malevil) v Luzickych ho-
rach, toto jednani mélo regionalni charakter a na
¢ast tohoto jednani byly pozvany mistné prislusné
Clenské i neclenské subjekty.

CSZM

T¥i poznamky piedsedy CSZM

(Dokonceni ze strany 1)

vzrist vliv na fizeni znacky. Uplné pieneseni nakladii
na uZzivatele znacky pro narodni znacku kvality ne-
prichazi zfejmé v tivahu, protoze se nejedna o znac¢ku
privatni, ktera by pojmenovavala pouze jeden speci-
ficky produkt. Takto pracuji rtizna konsorcia ustano-
vena skupinami vyrobcti svétoznamych potravinai-
skych znacek (napf. Parmigiano Reggiano), ta vsak
disponuji uplnou kontrolou pfi posuzovani kvalitativ-
nich parametril vyrobki svych clentl. Uskalim disku-
ze o zpusobu budouciho financovani znacky KlasA
je ruznorodost produktd, které tuto znacku mohou
ziskat. Jisté nebude snadné najit zcela vyhovujici klic
pro rozpocitani stanovené casti nakladd, ale rozhod-
né se nejedna o cil nedosazitelny.

Povédomi o znacce KlasA mezi spotiebiteli vyka-
zuje vysokych procentudlnich hodnot a lze z toho
usuzovat, Ze prednosti takto oznaCovanych potra-
vin jsou obecné znamé. Nyni, aby nedoslo ke zpro-
fanovani znacky, musi dojit k revizi pravidel, ve kte-
rych je nutné akcentovat kvalitativni pozadavky.
Znacka se ud€luje na 3 roky, nikoliv na vécné Casy.
Tento prvek je pozitivni, protoze pfi zasadni zméné

Nova kniha
Ladislava Steinhausera

Maso stred(t)em
Zajmu

Kterou ze sedmdesati kapitol vybrat a predstavit?

Kdo to byli huntyri, Kazdy rok snist Mount Eve-
rest, Hostitel ochutndvd prvni, Steak za 99 dolari,
Tajemstvi praiské Sunky, Koser nebo halal, Reznici
7 kasty nedotknutelnych nebo Bojite se ctverzubce?

Kterou ze 330 barevnych fotografii si chcete pro-
hlédnout?

A vite, jak poznd Arab, je-li maso opravdu z bera-
na, a ne bahnice? Nebo jak vypaddi maso na shabu-
-shabu, korubuta ¢i prodej masa v Asii?

To vse najdete v reprezentativni publikaci A3 for-
madtu o 320 strandch.

Vice informaci na

www.steinhauser.cz

pravidel, kterou nejen v oblasti masnych vyrobka po-
vazuji za nevyhnutelnou, je mozné nechat platnost
znacky dobéhnout jejim drziteliim za puvodnich
podminek.

Proto nas svaz jiz delsi dobu aktivné predklada na-
vrhy dalS$ich krok, napf. vyuziti souc¢asnych legislativ-
nich pozadavki pro ucely hodnoticich kritérii. Tento

projekt muze dle mého nazoru pievzit vSechny atribu-

ty strazce kvality. Véfim, Ze je znovu pied nami do-

ba, kdy Cesky spotiebitel zacne vyhledavat prevazné

vyrobky oznacené prémiovou znackou konkrétniho vy-
robce nebo pravé narodni znackou kvality.

Ing. Jaromir Kloud

predseda CSZM

ESSA, spol. s r.o.
centralni expedice
Okruzni 34

370 01 Ceské Budéjovice
Tel.: 387 412 481

Fax: 387 412 481

expedice

e-mail: skladcb@essach.cz

i expedice

taste unlimited...

Vase chut je tady!

ESSA, spol. s r.o.

569 61 Dolni Ujezd u Litomysle 1
Tel.: 461 631 845
Fax: 461 616 920

e-mail: skladdu@essacb.cz

ESSA, spol. s r.o.

Ujezd nad Lesy
Svojsicka 300
190 16 Praha 9
Tel.: 603 839 238
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Letosni ocenéni CSZM byla jiz predana

Spolec“nva' Jfotografie nové jmqnovanych cestnych élenii CSZM, ucné a studenta oboru s pred-
sedou CSZM a studenty SPS TM v krojich

Dne 5. 9. 2006 se v ramci slavnostniho vecera 8. ro¢niku seminaie ,,Udrznost masa a mas-
nych vyrobki“ uskuteénilo predani letosnich vyznamnych ocenéni Ceského svazu zpraco-
vateli masa. Veliké podékovani za zvyraznéni téchto vzacnych okamziku si zaslouzi Stied-
ni prumyslova Skola technologie masa v Praze, ktera vedle toho, ze vyznamnym zpusobem
ovlivnila zivotni osudy témér vSech jubilantu tohoto vecera, také svymi studenty odénymi
v tradi¢nich feznickych krojich zajistila cestnou straz. Gratulace, ocenéni a pamétni listy
z rukou piedsedy CSZM Ing. Jaromira Klouda prevzali tito vazeni piedstavitelé oboru, mi-

stii, vynikajici studenti a ucnove.

MVDr. Adolf Soph mezi svymi - studenty SPS TM

Cestni ¢lenove

MYVDr. Adolf SOPH

W absolvent Vysoké Skoly veterinarni

v Brné

V pribéhu své profesni kariéry piiso-
bil v prazské veterinarni sluzbé pfi pro-
hlidce jatecnych zvifat a masa. V roce
1957 podnitil vznik periodika ,Vyhled
veterinarnich 1ékaft z prazskych jatek®
a fadu let je redigoval. Pracoval ve vete-
rinarni sluzbé mésta AlZiru a po svém na-
vratu azZ do svého odchodu do diichodu
vyucoval biologii na Stiedni primyslové
§kole technologie masa v Praze. Je auto-
rem fady odbornych publikaci a za svij
vklad do oboru hygieny potravin byl v ro-
ce 1986 vyznamenan Hoklovou medaili.
Nyni se mimo jinych aktivit vénuje pie-
kladatelské ¢innosti.

MYVDr. Josef HANTSCH
M vyucen v oboru feznik - uzenar
M absolvent Stfedni primyslové $koly
technologie masa v Praze
W absolvent Vysoké Skoly veterinarni v Br-
né
V priibéhu své profesni kariéry zastaval
pozice délnika v podniku Stfedoceského
pramyslu masného v Uvalech, vedouciho
odbytu podniku Vychodoceského primys-
Iu masného v Bfezhrad€ a generalniho fe-
ditele v Masokombinatu Policka. Nyni je
odbornym asistentem generalniho feditele
MK Policka.

MVDr. Karel KVARDA
B vyucen v oboru feznik - uzenar
M absolvent Stfedni primyslové §koly
technologie masa v Praze
W absolvent Vysoké Skoly veterinarni v Br-
né
V priibéhu své profesni kariéry zastaval
pozice mistra uzenaiské vyroby a krajské-
ho inspektora jakosti podniku Zapadoces-
kého primyslu masného v Plzni, feditele
Chebského masokombinatu.

MVDr. Karel SPECIAN
M vyucen v oboru feznik - uzenaf

Uzovky, nebo taliany?

Koncem 19. stoleti se usadil v Praze uze-
ndr jménem Uggé. Rikalo se, ze je Talidn.
V Rybné ulici na Starém Mesté zacal vyrd-
bét jakysi novy druh zbozi plnéného do ho-
vezich krouzkovych stiev, zvldstné korenéné-
ho. Zbozi nebylo uzené, nybrz pouze varené
a bylo bezejmenné. Pro jeho vyrobky se uja-
ly dva ndzvy, a to: ,uzovky“ a ,taliany". Dru-
hy ndzev zvitézil a udrZel se. Pozdeji vyrabél
s uspéchem talidny dalsi jeho pokrevny pri-
buzny. Zpiisob vyroby a zejména korenéni
byl velmi tajen, vyroba vsak nebyla chrdne-
na patentem, a tak brzy zacali praZsti uze-
ndri vyrdabét talidny také, prinejmensim stej-
né jakosti. Pri tehdejsich cendch masa to byl
skvostny obchod. Vareny talian vdzil 7 az 8
dkg. U Uggého stdl 12 kr. a u prazskych uze-
ndru pak 10 kr.

V' té dobé bylo uzendrstvi provozovdno jen
zFidka, ale presto byly jiz vybudovdny i vel-
ké podniky vyrdbéjici znacné mnozstvi uze-
ného a vareného zboZi. Vyznamnymi uzend-

Fi byli v tomto obdobi v Praze napr. Maly ve
Spdlené ulici, ddle Lufr v Jirchdrich. Po zdni-
ku Lufrova podniku presel obchod v soused-
stvi k jiz dobre usazenému Koulovi. Na Vi-
nohradech podnikal velmi uzndvany uzendar
Pacdk. Mezi nejrozsifenéjSimi uzendrskymi
vyrobky byly v tomto obdobi vurty, pdrky,
prazsky a polsky saldm. Prazsky saldm byval
plnén do hovézich jicnit a polsky do krouZkii.
Z varenych vyrobkii to byly , presvurty”, dnes-
ni tmaveé tlacenky s krvi, vvhradné ve vepro-
veh Zaludcich, a tzv. ,drdtenicky”, ten jen
v méchyrich. Surovinou pro tento vyrobek by-
lo asi 25 % krve, 50 % veprovych lalokii nebo
tucnych bokit a 25 % kuzi. Samozrejmé Ze
byly také vyrdabény riizné druhy sunek. Mno-
hem vice nez v soucasné dobé se proddvalo
uzeného vareného masa, hlavné biicku, coz
odpovidalo vyssi energetické potiebé tehdej-
Si populace.

Taliany doplriovaly sortiment masnych
vyrobkit zpocdtku jen u velkych uzendrii,

a to v souvislosti s velikosti a iirovni prode-
Je, protoze talidny jsou znevyhodnény krat-
Si dobou uidrzZnosti oproti ostatnim béznym,
dobre zauzenym vyrobkium. Klasické talid-
ny byly vyrabény z mladého hovéeziho ma-
sa, pri stdri zvirete do jednoho roku. (Baby
beef tézsiho typu). Velkd péce byla vénova-
na odstranéni vlomkii kosti, Slach, povdzek
a tucnyeh édsti. Cerstvé maso se utocilo asi
na 10mm desce, osolilo, okorenilo a za mir-
ného zakropeni vymichalo. Do vymichane-
ho hovéziho masa se priddvalo az 50 % vep-
Fového krcéniho sddla, tzv. hrivek, pripadné
laloku, nakrdjenych asi na Y2 cm kostky.
Mnozi uzendri vsak priddvali Speku nebo
lalokii podstatné méné. Bezprostiedné bylo
dobre promichané dilo plnéno do hovézich
krouzkovych strev o priiméru asi 6 cm, vd-
zdno jako uzenky, avsak 9 az 12 dkg tézké.
Zavdzany vyrobek byl zavésovin na hiilky
v kratsich pramenech.

MVDr. Josef Rados

. m

MVDr. Josef Hantsch od Ing. Jaromira Klouda piebiri ocenéni pro cestného clena CSZM

a pamétni list.

M absolvent Stfedni primyslové skoly
technologie masa v Praze
W absolvent Vysoké skoly veterinarni v Br-
né
V priibéhu své profesni kariéry zastaval
pozice mistra bourarny podniku Zapado-
ceského primyslu masného v Hroznéting,
kde nasledné vedl vystavbu mraziren a uc-
novského stiediska. V témze podniku téz
zastaval funkci feditele. Nyni je spoluma-
jitelem a zaméstnancem spolecnosti PRI-
MA Karlovy Vary.

Mistr
oboru

MYVDr. Ales BESUCH
M vyucen v oboru feznik - uzenar
B absolvent Stiedni primyslové skoly
technologie masa v Praze
W absolvent Vysoké skoly veterinarni v Br-
né
V pribéhu své profesni kariéry zasta-
val pozice mistra bourarny masokombina-
tu v Ceské Skalici, technologa a vyrobniho
feditele v Masokombinatu Policka. Nyni
je vedoucim oddéleni vyvoje a technologie
v MK Ostrava - Martinov.

Nejlepsi student
oboru

Marek PROCHAZKA

M student 3. ro¢niku Stfedni primyslové

Skoly technologie masa

Marek Prochazka patfi mezi nejlepsi
studenty ve §kole, je ostatnim spoluzakim
prikladem svym pfistupem ke studiu, svo-
ji aktivitou, pili a pracovitosti. O zvoleny
obor zpracovani masa projevuje mimorad-
ny zajem.

Nejlepsi ucen
oboru

Milan DVORAK
M letosni absolvent tfiletého ucebniho
oboru feznik-uzenafr na Stfednim odbor-
ném ucilisti v Policce
Milan Dvofak se v roce 2005 zucastnil
soutéie Valaésky feznik, kde spoleéné se
druzstev druhé misto. Milan Dvorak je vel-
mi zruény, pikladné pracovity a po svém
vyuceni se rozhodl v nasledujicich letech
pracovat v Masokombinatu Policka.
CSZM

Mdam tureklamaci, tady se piSe, Ze ta konzerva vydrzi
rok a manZels nibylhotovej za deset minut! (sch)

Valba jistoty.
Vice hodnoty.

Czach

Jak je vSeobecné znamo, vsSichni vyrobci po-
travin, novéji a presnéji feCeno ,provozovatelé
potravinarskych podnik(“, jsou povinni ,vytvorit
a zavést jeden nebo vice nepretrzitych postupl
zaloZenych na zasadach HACCP “ (Nafizeni ES
852/2004, ¢l. 4).

V soucasné dobé se poklada za samoziejmé,
ze systém HACCP je jiz ve firmach zaveden.
Dulezita je vSak otazka jeho udrzovani a
provéfovani. Vétsi provozovatelé jisté umi a sami
zvladaji zplsob ovéfovani HACCP pomoci in-
ternich auditl; ty jsou dle znamé vyhlasky o kri-
tickych bodech ¢. 147/1998 Sb., v pozdé&j$im
znéni, povinné. Mély by byt ale vykonany tak,
aby byly nezavislé (zajisténi objektivity a nestran-
nosti) a provedeny osobami $kolenymi. Z uvede-
ného duvodu je nekdy tézké u mensich firem na-
jit vhodné pracovniky. Jsou-li interni audity pro-

vedeny dobfe, mohou dat vérohodny obraz
o stavu systému a pomoci tak v dal§im zlep-
Sovani. Souvisejicim vystupem je ujisténi, ze
hodnoceny systém vyroby je nepropustny pro
zdravotné zavadny vyrobek. Je to informace
smérem dovnitf.

Vyrobci, ktefi chtéji vuci svym odbératelim
— tedy navenek — prokéazat, jak kvalitni dodava-
telé jsou, si nechavaji svij systém kritickych
bodl posoudit a certifikovat nezavislym certi-
fikaénim organem — externim auditorem. Tento
proces posouzeni ma svoji velkou vyhodu — jiny
¢lovék mize lépe odhalit ve firmé jiz zabéhané,
prehlizené a ne vzdy dobré zplsoby pouzivané
béhem procesu, Skodlivé navyky, nepfesnosti,
mozna i hrubé chyby, které se mohou odrazit
v ohrozeni zdravotni nezavadnosti kone¢ného
vyrobku. Nasledky této ,provozni slepoty“ mo-
hou proto byt az fatalni, v kone¢ném disledku i
likvida¢ni, pfinejmensim vSak velmi finan¢né
drahé; ztrata dobrého kreditu vyrobce se snad
ani vycislit neda.

Vyhoda externiho auditu tedy predev§im
spociva v pomoci pfedchazet témto stavim. Je
to ovéem véc dobrovolna a zélezi na kazdém
provozovateli, zda takové posouzeni podstoupi.
Hodné vyrobcl jiz touto cestou certifikaci proslo,
jini jimaji pfed sebou, napt. v souvislosti s zadosti
o dotaci, s zadosti o pfidéleni znacky KlasA

apod. Je to asi jeden z prvnich krokd, ktery je
dobré udélat.

Po certifikaci HACCP je vhodné pokracovat
normou €SN EN ISO 22000 (Systémy manage-
mentu bezpecnosti potravin — PoZadavky na or-
ganizaci v potravinovém fetézci). Tato norma
specifikuje pozadavky na systém managementu
bezpecnosti potravin, ktery je tvofen nékolika
v8eobecné uznavanymi kliGovymi prvky
zaji$tujicimi bezpecénost potravin v celém potra-
vinovém fetézci — interaktivni komunikace, ma-
nagement systému, programy nezbytnych
predpokladu, zdsady HACCP. Zakaznici totiz
chtéji zaruky nakupu bezpecnych potravin, a tak
se bezpec‘:nost potravin stala jednl’m ze 3
(bezpecnost, legalnost, jakost potravin).
Nespornou vyhodou je mezinarodni platnost této
normy a zduraznéni pusobnosti pro cely potravi-
novy fetézec!

Vyrobci dodavajici vyrobky do obchodnich
fetézcu se setkavaji s pozadavky jinych stan-
dardu, napf. BRC ¢i IFS, podle mista ptvodu
(anglické nebo némecké), celosvétoveé je jich
v8ak cela fada. Naro¢né pozadavky v8ak neni
snadné splnit, vétSinou pro dal$i investicni
narocnost. Casto ale vyrobci nemaji na vybranou,
chtgji-li dale dodavat, musi do néjakého terminu
BRC nebo IFS implementovat a certifikovat.

TUV CZ s. r. o., certifikaéni spole€nost

s mezinarodni pisobnosti, mtize pro vSechny

vyjmenované standardy zajistit nezavisly

certifikacni audit. Disponuje silnym zazemim

a zkusenymi odborniky. Jeji zkuSebni znacka

— modry oktagon — je znama po celém svété

a je velmi respektovana. Pro vSechny zakaz-

niky pak znamena zaruku vysoké kvality.
Jsme pfipraveni je spinit.

autor je auditor TUV CZ s. r. o.

Ing. Bohumir Tichy,

Novodvorska 994, 142 21 Praha 4

I TOVCZs.r o,
Novodvorska 994, 142 21 Praha 4
tel. 239 046 804, fax 239 046 806
e-mail: tuvez@tuvez.cz
TUV CZ je autorizovanou a notifikovanou osobou,
akreditovanym subjektem pro certifikace systému
managementu podle fady norem, je partnerem
pro véechna odveétvi primyslu.
Vice informaci najdete na www.tuvcz.cz
TUV CZ je souéasti koncernu TUV SUD,
ktery poskytuje sluzby ve strategickych oblastech
PRUMYSL, MOBILITA a CLOVEK. S 10 000
zaméstnanci plisobime na vice nez 500 mistech.
Jako partner poskytujeme své tymy pro optimalizaci
techniky, systému a know-how. Posilujeme tak
konkurenceschopnost nasich zakaznikl po celém
svéte.



r
-

REZNICKO E=1%
UZENARSKE novfiy=Ti

Z DOMOVA

Nejlepsi kus masa nese znacku KLASA

Neni maso jako maso. Napriklad to, co se
skryva pod nazvy raznych opékacku a trampi-
ku, lze s opravdovymi Spekacky jen stézi srov-
navat. Jak se proti tomu branit? Osvétou. Spo-
tirebitelé by méli védét, ze podeziele nizka cena
bude pravdépodobné vykoupena na poli kvali-
ty. A pravé povédomi o kvalitnich potravinach
se snazi budovat Statni zemédélsky intervenc¢ni
fond (SZIF), ktery spravuje znacku KLASA.

KLASA je narodni znacka kvality potravin. Presto-
Ze je udélovana v deseti riiznych kategoriich, tfetinu
ze vSech vyrobki ocenénych znackou KLASA tvofi
maso a masné vyrobky. Znacku KLASA ma jiz 442
masnych vyrobkti od 55 vyrobct.

Co znacka KLASA v pfipadé masa znamena? Pre-
devsim to, Ze vyrobky ocenéné znackou KLASA obsa-
huji maso a nikoliv separaty. V pravidlech pro udélova-
ni znacky KLASA je totiZ zafazeni vyrobki s podilem
strojové oddéleného masa zcela zakazano.

Masné vyrobky se znackou KLASA musi obsaho-
vat minimalné 90 % tuzemskych surovin. V pfipadé
vysekového masa a jinych tepelné nezpracovanych
masnych vyrobki je to pochopitelné 100 %. O znacku
KLASA pro své vyrobky se mohou uchazet jen vyrob-
ci se sidlem v Ceské republice. Ti také dobfe védi, Ze
pokud chtéji vyrabét masné vyrobky, musi dodrZzovat
tzv. ,$pekackovou vyhlasku®. Samoziejmé, Ze existu-
ji moZnosti, jak ji obejit. AvSak tém, kterym jde pie-
devs§im o kvalitu a kulinafsky pozitek, to nepfijde ani
na mysl.

WV rdamci programu na podporu kvalitnich tuzem-

skych potravin - znacky KLASA - se snazime prosa-
zovat myslenku, Ze investice do kvality se vyplati,” ti-
ka Jitka Rambouskova, povéiena fizenim Odboru pro
marketing SZIF, ktery znacku KLASA spravuje od
roku 2004. , Ocenéni KLASA nepredstavuje pro vyrobce
zZddnou financni zdtéz. Spolu s zZddosti o znacku KLA-
SA sice predklddaji certifikdt systému managementu
Jjakosti ¢i bezpecnosti potravin, avsak to jsou méritka,
kterd by méla byt jiz samoziejmosti,“ vysvétluje Jitka
Rambouskova.

Podle novych, zptisnénych pravidel, ktera jsou plat-
na od 1. zafi 2006, musi vyrobky k tomu, aby ziskaly

znacku KLASA, vykazovat nadstandardni kvalitativ-
ni charakteristiku, ktera zvySuje jeho pfidanou hodno-
tu. ,Je to poZadavek, ktery si klade za cil jesté vyraznéji
odlisit kvalitni vyrobky od jinych potravin bézné dostup-
nych na trhu, “fika Jitka Rambouskova. Nadstandardni
kvalitativni kritérium mZe u masa a masnych vyrob-
ki znamenat vys$si podil masa, neZ stanovuje vyhlas-
ka a nez je bézné u vétsiny vyrobkl na trhu nebo na-
opak mensi mnozstvi pfidatnych ¢i chemickych latek
(apod.).

Nadale neni mozné udélovat znacku KLASA vy-
robkiim distribuovanym pod privatni znackou ob-

chodnich fetézci ¢i pod znackou spolecného odbytu.
Snahou znacky KLASA je zlepsit postaveni vyrobci
kvalitnich potravin pfi vyjednavanich s obchodnimi
fetézci. Pravé ti totiz producenty Casto tlaci k tomu,
aby vyrabéli pod privatnimi znackami a vyrobci pak
maji omezené moznosti, jak proniknout na trh pod
svou znackou.

V novych pravidlech je udéleno i nékolik vyjimek
vat loga KLASA na velkoobchodni baleni potravin.
K tomuto kroku nds primél rostouci zdjem o vyrobky se

znackou KLASA z gastronomického trhu, “ vysvétlila Jit-
ka Rambouskova.

Vyrobky, které na svém obalu nesou logo narodni
znacky kvality KLASA, jsou vystavovany CastéjSim
kontrolam ze strany Statni zemédélské a potravinaf-
ské inspekce, ktera pro dozor nad znackou KLASA
ziidila specialni odbor, tak i ze strany Statni veteri-
narni spravy. Vyrobky se znackou KLASA jsou sle-
dovany v pravidelnych i namatkovych kontrolach. Po-
kud je u vyrobku zjisténa nekvalita, znacka KLASA
je mu okamzité odebrana. Stejné dopadnou i vyrobky,
u nichz doslo ke zméné slozeni.

RECEPT:

Pecena zebirka 6 osob

3 kg veprovych Zebirek, 150 g rajského protlaku, 50 g horcice, 200 ml oleje, 100g ocisténého cesneku, siil
Zebirka nalozime na 24 hodin do marinady z protlaku, hoi¢ice, oleje, ¢esneku, soli. Pipravena zebirka pe-
¢eme pri 180 °C do mékka za ¢astého podlévani. Takto upecena Zebirka pri podavani potfeme lesnim medem
a chilli paprickami s ¢esnekem. Jako doplnék podavame syrovou studenou omacku.
Zdroj: kuchaika , Ceskd kuchyné je KLASA®, autori: J. Sapik a P. Sapik, nakladatelstvi Eroika, 2005

Vyrobci masa a masnych vyrobkt

se znackou KLASA
a uvedené pocty ocenénych vyrobku
Adex Agro, a. s.
Beskydské uzeniny, a. s.
Bivoj, a. s.
Carnex, s. . 0.
Driibez - Vyso€ina, s. . 0.
Dribezafsky zavod Klatovy, a. s.
Eduar Kazda - Maso Kazda Upice
Filex, s. . 0.
Frantisek Kratochvil - Smichovské uzeniny
Hamé, a. s.
H-+B jatky Zatec
Chebsky masokombinat, a. s.
Chovservis, a. s.
Idema Foods, s. r. o.
Ing. V. Kozel - Zooinforma
Inpost, s. . 0.
Intergal Vrchovina, a. s.
Intramo Znojmo, s. 1. 0.
Jarmila LouZecka
Jihoceska driibez Tabor
Jihoceska dribez, a. s.
Jifi Kozojed - Reznictvi - Uzenafstvi
K Maso, s. 1. 0.
Kmotr - Masna Kroméfiz, a. s.
LE&CO - Ing. Jifi Lenc, s. r. 0.
Masna Pribram, s. r. o.
Masna Studena, a. s.
Masokombinat Jicin, s. r. 0.
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Masokombinat Plzen, s. 1. 0. 54
Maso Plana, a. s. 12
Milan Slama 11
Milkagro, a. s. 8
Moravan, a. s. 6

Moravskoslezské drubezarské zavody Promt, a. s. 16
MP Krasno, a. s.

Pejskar & spol., s. 1. 0.

Petr Kratky - Soukroma Jatka
Prima Group, a. s.

Prochazka, s. r. 0.

Provio, a. s.

Rabbit Trhovy Stépanov, a. s.
Raciola - Jehlicka, s. r. o.

Rostislav Matula

Rezpof, s. 1. 0.

Seliko Opava, a. s.

Steinhauser, s. r. 0.

Vahala a spol., s. . 0.

Veseko, a. s.

Vysocina, a. s.

Xaverov, a. s.

Zelenka, s. 1. 0.

Zemédélské druzstvo Vicov
Zemko, k. s.

ZRUD - Masokombinat Pisek, a. s.
ZRUD - Masokombinat Policka, a. s.
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2. rybarske zavody SALIMA se opét vydarily

30 tcastnikii, vice neZz 51 metri odchycenych
tyh, Sestikilogramovy kapr o délce 74 centimetrii,
velka Stika a nespocet karasii a kapfiki. To je
jen cast ulovkii, které byly k vidéni 1. zafi na
2. ryhaiskych zavodech vystavovatelii mezinarod-
nich potravinaFskych veletrhii SALIMA, které se
uskutecnily na krasném rybniku Balaton pobliz
Brna (www.rybnikbalaton.wz.cz).

Cely ctvrtek stali organizatofi téchto zavodu pod
zamracenou oblohou a prali si, aby se pocasi umoud-
filo a v patek, v den zavodu, bylo pro vSechny ucast-
niky i navstévniky privétivéjsi. A pocasi si dalo fict.
Rano vysvitlo slunce, i vitr se utisil. Zavody mohly
zacit.

0Od 9 hodin pfijizd€li prvni zavodnici a hned si za-
Cali vybirat pro né€ nejlepsi misto k lovu. Nékdo vo-

Pavel Vesely, vitéz 2. rybarskych zivodit SALIMA

lil mista hned u hraze, kde je nejvétsi hloubka, jiny
se presunul do zadni Casti rybnika, kde pobliz rakosi
ocekaval velky ulovek. V deset hodin, kdy byly zavo-
dy oficialné zahajeny, bylo u rybniku 30 zavodniki.
Neékteti davali prednost plavané, jini preferovali lov
na polozenou, nékdo se specializoval na lov bilé ryby,
jiny mél poli¢eno na velkého kapra. Na prvni ulovky
se nemuselo dlouho ¢ekat. Hned po par minutach ne-
odolal pfipravené nastraze mensi kaprik a hned mél
jeho lovec pfipsano prvnich 32 bodu. Za kazdy cen-
timetr ulovené ryby je jeden bod. Zavody vyhraje ten,
kdo nasbira nejvice bodu.

Po hodiné zavodu je u hraze zdolavana velka, ta-
jemna ryba. Pan Milo§ Malach po nékolika minutach
tuhého boje ov§em vyhrava a na biehu se objevila nej-
vétsi ulovena ryba dne, krasny 74 cm velky kapr.

Béhem zavodu vyuzil kazdy rybaf pfilehlou restau-

Nejvétsi ryba dne, kterou ulovil Milos Malach.

raci Rybarska basta, kde bylo pro vSechny ucastniky
pripraveno bohaté obcCerstveni. Vyborné piipravené
sele od spolecnosti INPOST, spol. s r. o., chutnalo
opravdu znamenité. Stejn€ jako chutna moravska vina
od pana Jifiho Hudce a spolecnosti WINEWORLD
s.1. 0.2z VINARSTVI JOSEF VALIHRACH, s. . 0.
Pravé Josef Valihrach v lonském roce ulovil 78 cm
dlouhého amura, a mize ho tak tésit, Ze jeho ulovek
na délku nebyl v leto§nim roce pirekonan.

Zavody byly ukonceny v 16.00 hodin. Do této chvi-
le bylo uloveno a posléze zpét do vody vraceno cel-
kem 5 130 cm ryb. Téméf kazdy ucastnik zaznamenal
ulovek. 15 nejlepsich ziskalo hodnotné ceny od part-
neri akce, kterymi byli Ministerstvo zemédélstvi Ces-
ké republiky, KAJMAN, GAMMARUS a GASTRO
PLUS.

A kdo ryby nechytal, mohl se povozit na koni ne-

bo vyzkouset stielbu z luku do terc¢e. Po vyhlaseni
vysledkil se do svych hudebnich nastroji opfela fol-
kova kapela BOINS, ktera zpfijemnila vS§em pficho-
zim odpoledni a vecerni hodiny, kdy akce pokraco-
vala zabavou u sklenky vina, piva nebo nealkoholic-
kého napoje a dobrého pohosténi.

Patecni akce opét posunula hranice hodnoce-
ni dal a poradatelé jiz ted v hlavach nosi nové na-
pady, jak v pfiStim roce prilakat jeSté vice ucast-
nikd a zavodnikll na tuto jiz tradi¢ni akci. Se vse-
mi se té§ime na setkani na 3. rybafskych zavodech
SALIMA 2007.

Martin Stritecky

manazer PR a reklamy

mezindrodnich potravindrskych veletrhii
SALIMA a G+H

NEJVETSI RYBA DNE:
Milo§ Malach,
spolecnost NESON, s. r. o.
- kapr 74 cm

NEJKRASNEJSI RYBA DNE:
Vitézslav Soustruznik,
SEVEZA spol. s . 0.
- Stika 60 cm

III. MISTO
Radek Filip,
Kajman
-552cm

II. MISTO

Jaromir Fitz,
Malac s. r. o.
- 585cm

I. MISTO

Pavel Vesely,
Agral s. 1. 0.
- 1166 cm




NABIDKY - INFORMACE

SUPERODOLNE
(AR

PODLAHOVE S

Podlahovy systém UCRETE" splfiu-
ie mejnaroénejsl kriteria. Tento spe-
cialné formulovany polyuretanowy
beton nachazi uplatnéni zejmeéna
v extrémné naroénych podminkach
potravinarskeého, chemického a far-
maceutickeho prumyslu. Lehce
profilovany povrch nabizi optimalni
stupan nekluznosti v suchych

mokrych provozech. Podlahy
UCRETE" se lehce cisti, neuskodi
jim horka para a horka voda. Diky
bezesparemu provedenl vwborng
odolavaji bakteriim i kombinaci
teplotniho | chemickeho namahani.

O -BASF

The Chemical Company

BASF Stavebni hmot @ republika s.r.o, K Majovu 1244, 537 01 Chrudim, www
*K 1. 7. 2006 byla uzavfena ak poleénosti Degussa Construction Chemicals kon

NOVINKA

V OBCHODECH
| .

je trvanlivy salam, ktery Vas zaujme nejen svou povrchovou imitaci plisng, ale také svou
jemnou a vyvazenou chuti. Diky tomuto povrchu zlstavéa tento vyrobek konzistenéné i chutove staly.
Jeho obliba na naSem trhu ma stéle rostouci tendenci.
jak uz jeho nazev napovida, patfi mezi tzv. trvanlivé salamy madarského typu.
Jedna se o pikantni trvanlivy salam urceny hlavné pro milovniky ostfejSi a kofenéné chuti po pouzité paprice.
tomuto vyrobku je prisuzovano prvenstvi v fadé fermentovanych trvanlivych salama, které
se zadaly po 2. svétové vélce v Ceské republice vyrabét. Nazev POLICAN byl odvozen od mista vzniku
- Police nad Metuji, kde byl vyvinut technologicky postup, ktery se stal podkladem pro vytvoreni ptvodni
Ceskoslovenské statni normy.

PEJSKAR VYRABI TRADICNI A OBLIBENE TRVANLIVE SALAMY VYSOKE KVALITY

4
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Pejskar & Spol., spol. s . 0., Dlouha 614/10,110 00 Praha 1

Zd4arska 296, 549 54 Police nad Metuji
DISTRIBUTOR: Made Group, a. s., Dlouha 614/10
110 00 Praha 1, www.madegroup.cz

Kostelecka 894/61,196 00 Praha 9 - Cakovice

Tel.: +420 283 933 817-20, fax: +420 255 706 676

E-mail: info@madegroup.cz, objednavky@madegroup.cz

Wolkerova 31,779 00 Olomouc maso jEdE'
Tel. + fax: +420 585 417 070, +420 585 416 043
E-mail: olomouc@madegroup.cz
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I letos se rozhodla spole¢cnost TRUMF
International s. r. 0., vyrobce kofeni a ko-
fenicich smési pro potravinaisky prumysl,
usporadat tradicni ,,Fotbalovy turnaj mas-
ného primyslu - SE LVICKEM NA PR-
SOouU”.

Jiz 3. ro¢nik probéhl pocatkem zafi

Ceskyj svaz
gpracovatell masa

Dne 9. 9. 2006 se v Kozlovicich u Pte-
rova uskutecnil tieti rocnik fotbalového
turnaje masného primyslu, tentokrat rov-

v Kozlovicich u Pierova za ucasti zastup-
cti 33 masokombinati z celé Ceské repub-
liky a Slovenska. Turnaj probihal pod zasti-
tou Ceského svazu zpracovatelil masa. Fot-
balovy turnaj zahajil zastupce spolecnosti
TRUMEF International spolu s Janem Ka-
tinou, feditelem Ceského svazu zpracova-
telti masa.

Pro vSechny pfitomné byl pfipraven
opravdu bohaty program. Hractim byl
k dispozici masazni salon a jejich ,drahé
polovicky mohly vyuzit sluzeb vizazistky
a tetovaciho salonu, ktery nabizel malova-
ni henou. Pro vétSinu hostt byl nejvétsim
Ltahakem® astrolog a nemalé pozornos-
ti se také t&Sil karikaturista a kouzelnik
s mikromagii.

Navstévnici ocenili i bohatou nabidku
michanych napoju, které pfiSly v teplém

néz za Ucasti tymu nasich slovenskych ko-
legii. Stejné jako oba piedchozi ro¢niky,
tak i ten leto$ni organizacné v plné mire
zajistila spoleénost TRUMF Internatio-
nal. A jak je uz zvykem, Cesky svaz zpra-
covatelll masa opé€t nad touto akci prevzal
spolecenskou zastitu.

Velice potésujici je pokracujici trend,
ktery byl zaznamenan jiz v lonském ro-

zafijovém dni opravdu vhod. Po skonce-
ni fotbalového turnaje vystoupila skupina
Smokie Revival, Tina Turner a Suzi Quat-
ro a sklidila obrovsky potlesk.

A jak vlastné dopadl fotbalovy tur-
naj? Na tfetim misté se umistil maso-
kombinat Maspro Hodonin, s. r. 0., dru-
hé misto obsadila firma Xaverov a. s.
a prvni misto obhajila jiz potfeti JihoCeska
dribez Vodnany a. s.

Vyhlaseni vysledkll uzaviela bohata
tombola a zacala volna zabava spolu s hu-
debni skupinou BENE, ktera zvedla ze zid-
1i témér vSechny pritomné.

Uz ted se mizeme t&Sit na dalsi roc-
nik, protoZe pozitivni reakce hostli nas
utvrzuji v tom, Ze jsme se vydali sprav-
nou cestou.  Ing. Ladislava Kosikovd

TRUMEF International s. r. o.

ce, a sice stale rostouci zadjem masozpra-
covatelskych firem o ucast. Jev to neni
jist€ nahodny, je za nim totiz nutné vi-
dét predevs§im vysokou profesionalitu
v organizaci turnaje, ktera se nasledné
odrazi ve vSestranné spokojenosti hraci
a Clent realizac¢nich tymu. Vedle hodnot-
nych sportovnich vykoni se kazdoro¢né
v krasném kozlovickém sportovnim area-

3. ro¢nik fotbalového turnaje masného prumyslu

Iu setkavame s velkou davkou zabavy jak
pii doprovodnych akcich, tak i pfi nefor-
malnich setkanich kolegli z riznych fi-
rem.

Pravé uvolnéna nalada a zaroven lec-
kdy vyhecované zapasy délaji z turnaje
ten spravné vyvazeny mix - a kdo jiny nez
ostfileni kofenafi by se v jeho namichani
mohl lépe vyznat...

Prehlidka mékkych salamu

Ochutnavka vystavenych masnych vyrobkii

Dne 6. zaii 2006 se v ramci 8. ro¢ni-
ku seminaie ,,Udrznost masa a masnych
vyrobku“ uskutecnila degustacni piehlid-
ka tepelné opracovanych masnych vyrobku
- Gothajsky salam a Sunkovy salam. Vy-
stavovany byly rovnéz novinky nebo nejvice
prodavané vyrobky jednotlivych ucastniku.
Piehlidku, o kterou byl mezi ucastniky se-
minafe pomérné vysoky zajem, odborné a
organizacné zajistoval Ing. Kopecny, pied-
seda vyrobni sekce CSZM, spolecné s Ing.
Vostatkovou.

Pfedstavenstvo CSZM timto vyjadfu-
je podékovani ¢lenskym subjektim, jeZ se
prehlidky zucastnily, ale i vySe uvedenym
organizatorim. Mimoradné podékovani
pak nalezi panu Karlu Hfidelovi a ,jeho”
studentim SPS TM v Praze za piipravu
vystavovanych vzorkil a perfektni servis
v pribéhu celé akce.

To, Ze bylo opravdu co hodnotit, doklada-
ji pofizené fotografie. Vzorki se do prehlid-
ky seslo celkem 34! Jan Katina, CSZM

Trochu oziveni by to mozna chtélo jen
na stupnich vitézil, protoZe ani letos se
7Zadna zména nekonala. Pohar totiZ opét
putuje do Vodnan, pfimo do kancela-
fe pana generalniho feditele. Co ale do-
dat - kdo umi, ten umi a CSZM upfimné
gratuluje. Jak to dopadne v roce pfistim,
jsme se nedozvédéli ani od pfitomného
astrologa. Jan Katina, CSZM

Ing. Jaromir Kloud, piedseda CSZM (vlevo), a MVDr. Lubomir Rosiilek, Feditel SPS TM,

pFi hodnoceni masnych vyrobkii

Toto heslo se
stalo symbolem
setkani absolventu
feznicko-uzenar-
ského uciliste, kte-
ré se konalo v Ta-
bore 1. zaii 2006.

Diky organiza-
torskym schopnos-
tem pana Milana
Vocilky, podnikate-
le z Horni Radouné,
se podarfilo uskutecnit po 46 letech se-
tkani absolventl feznicko-uzenaiského
ucilisté v Tabofe. Na schtizku pfijelo 18
vyzralych, zkusenych muzl jak z obo-
ru, tak téch, ktefi z rliznych divodl by-
li nuceni obor opustit. Setkani se zcast-
nil také jejich ucitel odbornych pfedméti
MVDr. Josef Rados. Bylo pozoruhodné,
Ze téméf po pul stoleti se téméf vSichni
poznali.

Organizdtor setkdni
wZnovu do skoly“
pan Milan Vocilka

Byvali spoluzaci pouze nevzpomina-
li, ale vedli téZ rozsahlou diskuzi na té-
ma vyvoje a vyhledu vyroby masnych vy-
robkul, pficemz nebylo Setieno kritikou
na soucasnou uroven kvality produkce.
Mezi éastniky setkani byl i Josef Sa-
cha, ktery mél moznost poznat organiza-
ci a vyrobu masnych vyrobkil v nékolika
statech svéta, kde dlouhodobé pracoval.
Ani podle jeho nazoru nedopadlo mezi-
narodni srovnani ve prospéch ceskych vy-
robcu. Pfi debaté o regulativech, které by
mély zajistovat urCity standard masnych
vyrobkd, o jejichz prosazeni do praxe se
spolu se stavovskou organizaci pokouse-
ly u nas v nedavné minulosti i statni or-
gany, mél pan Sacha jasno. Na prikladé
situace v Rakousku dokumentoval starou
a prostou pravdu, Ze jakost vyrobku urcu-
je v normalnim spoleCenském a hospo-
dafském prostiedi nejen cenu, ale je ze-
jména rozhodujicim atributem v soutézi
o zakaznika. Neni spravna praxe vétSiny
obchodnich potravinafskych fetézci, kte-

Pdnové Jordik, Maxa a Sicha - velci pFiznivei feznicko-uzendiského oboru

ré se soustifeduji pouze na cenu, a nuti tak
vyrobce praktikovat systém tzv. ,uzenaf-
skych ekonomickych experimenti” misto
vyroby klasickych, znackovych, pfipadné
nové vyvinutych kvalitnich uzenafskych
vyrobkd.

Dalsi téma bylo pfevazné vénovano
prubéhu Zivota ucastnikl setkani a zejme-
na détem a vnoucatim. Vzpominalo se
také na ucitele, mistry odborné vychovy,
vychovatele i na kuchaiky, z nichz jiz bo-
huzel vétSina nezije.

Pfi zavéru spolecenské akce ,,Znovu
do skoly“ se do mysli ucastnikl vtirala
otazka, zda i nova feznicko-uzenarska ge-
nerace bude mit tak silny vztah k nasemu
slavnému femeslu a bude schopna na za-
kladé stavovské sounalezitosti usporadat
po pul stoleti od nastupu do uceni podob-
né setkani.

Bohatou fotodokumentaci akce zajis-
til absolvent ucilisté MVDr. Josef Jordak,
uspésny podnikatel z Plané nad LuZnici.

red

Ucastnici setkdni obdrieli Pamétni list.

Zaujati diskuzi...
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XAVERgen, a. s., naplno spustil ¢innost nejvétsi lihné masnych kuiat v CR

Generalni veditel firmy XAVERgen, a. s.,
Miroslav Votypka spolu s tlumocnici.

Praha - Spole¢nost XAVERgen, a. s.
patrici do Agrotrade, v prvni zafijovy tyden
naplno spustila ¢innost nejvétsi domaci lih-
né brojlerovych kurat uréenych na produk-
ci masa. Investice do provozu, ktery se na-
chazi v arealu puvodni lihné v Habrech na
Havlickobrodsku, pfisla zhruba na 200 mi-
lionu korun. Zavod mize vyprodukovat az

Prezident AGROTRADE, a. s., Miroslav Toman (uprostied), ktery vysvétlil zamér dcefiné spo-
le¢nosti XAVERgen, a. s., produkovat jednodenni kurata i pro nékteré okolni stdty.

80 miliona kusu jednodennich kufat roéné,
fekl generalni feditel Xavergenu Miroslav
Votypka.

Spolecnost, ktera v soucasnosti provo-
zuje jesté lihen v Uherském Ostrohu, nyni
disponuje produkéni kapacitou 105 milio-
ni kust jednodennich kufat rocné. Letos

predpoklada produkci 80 miliond kusd,
postupné se chce ale blizit plnému vyuziti
svych moznosti.

Prioritou je podle Votypky upevnéni po-
zice na domacim trhu jednodennich kurat,
kde ma firma v soucasnosti zhruba 40pro-
centni podil. Zvysenou produkci chce ale
XAVERgen také exportovat.

Hala s téidirnou jednodennich kuvat

Firma méla pivodné ¢tyfi lihné. Misto
modernizace vSech se podle Votypky
rozhodla dvé uzavfit - v Marianskych Laz-
nich a Slavéting, a naopak zasadnim zpiiso-
bem piebudovat a modernizovat zavod
v Habrech, kde ma lihnuti dlouholetou tra-
dici.

XAVERgen provozuje vedle lihni také

34 farem pro odchov rodi¢t masnych ku-
fat a produkci nasadovych vajec a dale cty-
fi farmy na vykrm brojlerd.

Soucasti a. s. Agrotrade je mimo jiné ta-
ké jeden z pfednich domacich zpracovate-
14 dribeziho masa, a. s. Xaverov.

Text a fota:
Eugenie Linkova

Stat pomize drubezarum, které poskodila ptaci chripka

Praha (bo) - Stat finan¢né pomuze cho-
vatelum drubeze, které letos poskodila ptaci
chripka a nasledny pad cen. Vlada schvali-
la material ministryné zemédélstvi CR Mile-
ny Vicenové, ktery pocita s dotacemi pro po-
stizené drabezaie za celkem az 247 miliona
korun. Dotace budou rovnym dilem pokryty
ze statniho rozpoctu a fondi Evropské unie.

Vicenova po jednani vlady novinafiim
fekla, ze Cesti chovatelé pfi jarni viné ptaci
chiipky obstali dobfe a ani dlivéra ceskych

spotfebitelll v tuzemské driibezi maso ne-
byla vyrazné poskozena. ,Nicméné nasled-
né byl resort postiZzen masivnimi dovozy ze
zahranici. Proto jsem velice rada, Ze vlada
urychlen€ projednala material, ktery umoz-
ni tuto podporu,” uvedla Vicenova.
Ministryné ale upozornila, Ze na vypla-
ceni podpor Ceskym driibezaiim zbyva
malo Casu. ,Musime je vyCerpat do konce
leto$niho roku, proto jsem tento material
okamzité predlozila vladé,” prohlasila Vi-
cenova. Hugo Roldan z tiskového oddéle-

UOHS: J&T miize ovladat tii uzenare véetné

Brno (bo) - Investi¢ni skupina J&T muze ovladat firmy KMOTR - Masna Kro-
méfiz, Vysocina a Krahulik - Masozavod Krahul¢i. Urad pro ochranu hospodaiské
soutéze (UOHS) povolil prodej tii uzenaiskych firem spolecnosti Ceskomoravsky uze-
narsky podnik, ktera patii do skupiny J&T. Podil firem po spojeni nenarusi trh, sdélil
mluvéi UOHS Kristian Chalupa. J&T dosud vsechny tii spolecnosti spravovala pro ji-

né vlastniky.

Podle ufadu budou muset firmy i po fu-
zi Celit konkurenci velkych uzenarskych fi-
rem, spolecnosti Kostelecké uzeniny a Ma-
so Plana, i regionalnich vyrobctl. ,.Vyznam-
ny vliv na situaci na trhu ma také pfitom-
nost obchodnich fetézci, které pisobi ne-
jen vroli odbératelti se znacnou hospodar-

skou silou, ale vnékterych pripadech ijako
samotni producenti,” doplnil Chalupa.
J&T ma podily tfeba v Prazské energe-
tice nebo prazské fotbalové Sparté. Sku-
pina J&T vznikla v roce 1993. Podnika
hlavné v privatnim a investi¢nim bankov-
nictvi, realitnim developerstvi, zajistova-

ni Ministerstva zemédélstvi fekl, ze vladni
nafizeni by mélo zacit platit od 1. fijna.
Driibezafi by pak méli na podani zadosti
¢as do 15. fijna, aby penize mohly byt do
konce letosniho roku vycerpany. Podrob-
nosti o tomto vladnim nafizeni minister-
stvo zvefejni na svych internetovych stran-
kach.

Podpora mizZe byt vyuzita napiiklad na
vyrovnani Casti ztrat zptisobenych likvida-
ci a zpracovanim nasadovych vajec, likvi-
daci mladat, pfedCasnou porazkou nékte-

Masozavodu Krahulci

ni servisnich sluzeb na vefejnych trzich
a poskytovani poradenstvi i obchodovani
na kapitalovych trzich.

Firma Krahulik - Masozavod Krahul¢i
loni vykazala meziro¢ni pokles trzeb o de-
setinu na 720 miliond korun. Kvili ozdra-
véni své ekonomiky zrusila nebo omezila
neziskové provozy a propustila skoro 150
lidi. Podnik s témét osmdesatiletou tradi-
ci tak nyni zaméstnava 282 lidi.

Zavod Vysocina je dcefinou spole¢nos-
ti firmy KMOTR - Masna Kroméfiz. Obé
firmy dosud patii pod britskou Wallter
Company Limited.

rych reprodukénich hejn, prodlouzenim
docasného pozastaveni produkce na déle
nez tfi tydny, dobrovolnym sniZzenim vyro-
by omezenim chovu mladat ¢i pred¢asnou
porazkou slepic pfipravenych ke snasce.
V Cesku se letos objevilo nékolik pfipadt
ptaci chripky.

Chovatelé v okoli nesméli napfiklad
chovat ptaky ve volném vyb&hu. V tzemi
kolem nalezu platil také zakaz pfesuni
driibeze, vajec, podestylky a krmiva a ome-
zeni vstupu lidi do driibezaren, coz mélo

nepfiznivy vliv na ekonomiku dribezai-
skych podniki.

Rocni produkce driibeziho se v Ces-
ku pohybuje néco pies 300 000 tun Zzi-
vé hmotnosti. Obavy spotfebitelll z ptaci
chripky srazily letos v zimé v nékterych
evropskych zemich poptavku po dribe-
7im o desitky procent. V Cesku méla nika-
za podstatné mensi vliv na objem odbytu
drubeziho, klesly ale jeho ceny, a to prede-
v§im vlivem dovozu levnych piebytki z ji-
nych statu.

Zndame jiz Perly Zlinska 2006

Zlin (egi) - V sobotu 23. 9. 2006 byly
v KD Elektra v Luhacovicich piredany slav-
nostné Perly Zlinska 2006. Do soutéze o nej-
lepsi potravinovy vyrobek ve Zlinském Kraji
se prihlasilo celkem 35 vyrobcu se 135 vyrob-
ky. Ve ctvrtek se 12¢lenna hodnotitelska ko-
mise ujala tézkého ukolu. Naroc¢nost na hod-
notitelsky tym byla skutecné velmi vysoka a
jiz v patek znala komise ty nejlepsi vyrobky.

VSsichni vyrobci méli moznost predstavit
vefejnosti cely sviij Siroky sortiment vyrob-
kt formou ochutnavky.

Nejlepsim 30 vyrobkiim byla pfedana
,Perla Zlinska 2006 spolu s certifikatem

Na navsteve u MVDr. Josefa Danka

z rukou hodnotitelll a dalSich pfizvanych
vyznamnych hostu.

Dale byl ocenén vyrobek, ktery dosahl
nejvyssiho poctu bodi, cenou hejtmana
Zlinského kraje. Jde o vyrobek zvany BIO
Kysany ndpoj od firmy Mlékarna Vala§ské

Cenu hodnotitelské komise obdrzel vy-
robek Valassky frgal makovy od firmy Pe-
kafstvi Valasské frgaly. Na zavér po vyhod-
noceni anketnich listki byla ud€lena cena
vefejnosti firmé Zdenek Ritter. Zde se na-
v§tévnici shodli na vyborném skopovém
a hovézim mase na rozni, které svoji viini
prilakalo velkou fadu navstévniki.

Mnohy z ¢tenaiu potravinaiskych a ze-
médélskych periodik si vzpomene na po-
radce ministra Jan Fencla, doktora Jose-
fa Daiika z Hoslovic u Cestic v Posumavi.
MYVDr. Danék délal poradce i ministru ze-
médeélstvi Janu Mladkovi. Ma rodinnou far-
mu a na prani nav§tévnikua pripravi hody
a velkolepou hostinu. S manzelkou a dce-
rou hospodaii na agrofarmeé, kde je moz-
nost ubytovani v penzionu se 40 lizky.

V jiznich Cechach je dnes uz na 120
hippostanic. Mate-li radi koné, neni nic
krasnéjsiho, nez sednout do sedla a mir-
nym klusem putovat od mista k mistu, kde
je mozné pienocovat, napojit a nakrmit

koné i sebe sama. Na farmé Josefa Danka
v Hoslovicich u Cestic, par kilometrti od
Javorniku, navic mliZete ozkouset mistni
krytou jizdarnu a v noci, kdy se kin bude
vénovat odpocinku, vy pod hvézdnou ob-
lohou bud ochutnate dobroty z grilu ne-
bo posedite uvnitf v hospidce, ktera patfi
k penzionu farmy.

,Zemédeélec bez vesnice nebude a vesni-
ce bez zemédélce také ne,” vyslovuje nahlas
své presvédceni sedlak z Posumavi, jehoz
farma o rozloze 800 hektarti se nachazi
v nadmofské vysce 550 az 700 metrti . Patii
k niijiz zminény penzion a nové€ kryta jiz-
darna, ktera vznikla diky programu Evrop-
ské unie Leader. Manzel¢ Dankovi na farmé

MVDr. Josef Danék

hospodafi s dcerou Terezou, ktera, jak fika,
se narodila s botami na hntj. Jako jeji dvé
sestry i ona vystudovala zemédélskou stied-
ni skolu a §la do Prahy ufednicit. Pisobila
v Parlamentu a vydrZelo ji to deset let, nez
podlehla volani rodové lasky, farmateni.
Kdyby to bylo pry naopak a po skole ziistala
doma, kdo vi, jak by to dopadlo. Zkusila si
radovanek, ale i Gstrkil velkomésta, a vie se
jijednoho dne doslova piejedlo. I s malou
dcerou Barborkou §la na grunt prarodict
a vyuzila zkuSenosti s ifadovanim. S otcem
se pFipojila k napadu svazu obci Sumavskeé-
ho podlesi a mistni ak¢ni skupiné Strakoni-
ce, ktera pomohla na svét novému projektu.
Pro rodinu Josefa Danka to znamenalo vy-
tvofit podminky pro agroturistiku. Na farmé
je vSe zafizeno i pro malé turisty, pro déti,
které se uz od péti let mohou ucit rajtovat na
koni. Mala Barborka i dal$i voucka Lucka
pry sotva chodily, ale drzet se koné jako klis-
t€ pro né nebylo Zadnym problémem a dnes
uz rajtuji koné pfimo bravurné.

Tti obce zase renovovaly mistni zame-
¢ek a vybudovaly letni kino v pfirodé.
Projekt vznikl na jafe, a jelikoz byl dob-
fe vypracovan a byl postaven na realnych
moznostech, uz je uveden do Zivota. ,,Do
zacatku jsme museli ziskat Gvér a dat do
budovani své penize. Projekt byl uspésny,
byl uznan a dnes uz mame dokonce 43 %
naklad uhrazenych z penéz Evropské
unie. Béhem ptl roku jsme vybudovali jiz-
darnu, a ta je jiz v provozu,“ fika Danék.

Dodava, Ze nebyt dcery, ktera studuje
vysokou $kolu a s projekty Evropské unie
se do hloubky seznamila, nebyl by se do
tohoto ,.kousku“ pustil. ,.Vim, Ze to délam
pro budoucnost své dcery a dnes uz i vnuc-

ky. Mam nasledovniky, a tak podnikam
s vizi perspektivy v daleké budoucnosti,”
fika Josef Danék.

Kdo chce okusit slasti spojené s odpo-
¢inkem na této farmé, mél by alespon ty-
den dopfedu dat o sobé védét a zamluvit
si ur¢ity pocet noclehd. Je to dobré i z ji-
ného divodu. Dankovi dé€laji na prani
nocleznikd i pravé jihocCeské hody se za-
bijackou, uzenim masa a grilovanim. Je
potieba se na to pripravit a nalozit na
par dni maso, aby se dalo dobie grilo-
vat. Po jizdé na koni krajinou nebo turis-
tickém vyslapu pry dobfe vytravi a chuf
je dvojnasobna. ,Tatinek chova na farmé
koné, dobytek i prasata a chova se k nim

se v§i laskou hospodare. Kdyz ale je po-
tfeba udé€lat zabijacku a néjakého vepfi-
ka zabit, ani to nepociti,” svéfila se jed-
na z dcer, ktera s nim hospodafi. , Tatinek
podrbe vepfiika za uchem a poSepta mu:
neboj se niceho, ja té jen zabiju, ani to ne-
poznas,” prozrazuje na otce pani Tereza.
A jde vsSe skutecné raz naraz a vepfik je
v ,limbu®, aniz co pociti.

A kdo miluje rodea, 23. zafi mél moz-
nost se jej ucastnit. Je to jedna z akci z bo-
haté nabidky Zivota na agrofarmé Danko-
vych, kde je ubytovani pro rodiny s détmi,
psy a dokonce i s konimi, jak to na hippo-
stanicich chodi.

Eugenie Linkovd

Hoslovické rodeo
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Fuze Aholdu a Delhaize na spadnuti

Amsterodam (dra) - Maloobchodni fetézce Ahold
a Delhaize pravdépodobné odstranily prekazky, které
staly v cesté planovaného slouceni. Informovala o tom
agentura Reuters, ktera se odvolava na holandska mé-
dia. O fuzi se na finan¢nich trzich spekuluje uz néko-
lik dni, ani jedna z firem ale jednani o slouceni zatim
nepotvrdila.

Podle nizozemského listu Het Financieele Dag-
blad, ktery trh témito spekulacemi zasobuje, je
Ahold smifen s tim, Ze nova centrala slouc¢ené-
ho podniku by stala v Bruselu, kde sidli Delhaize.
Ahold je pry srozumén také s tim, Ze nového vy-

konného feditele by vybirala pravé belgicka firma.
Ahold i Delhaize ptsobi nékolik let i na ceském tr-
hu. Spole¢nost Delvita, kterou provozuje Delhaize,
ma v Ceské republice 95 supermarketii, spole¢nost
Ahold 297 hypermarketl Hypernova a supermarke-
ti Albert. Pokud by se flize tykala i ceského trhu,
nastupnicky fetézec by své pozice v tuzemsku vy-
razné posilil.

Nizozemsky list napsal, ze zastupci obou fetézcl
probirali i takové otazky, jako vytvoreni holdingové
spolecnosti. Té by byly podfizeny aktivity nového
podniku v Evrop€ a Severni Americe. Jak Ahold, tak
Delhaize uz ted’ generuji nejvice trzeb v USA.

Makléiska spoleénost Rabo Securities v reak-
ci na nové zvefejnéné informace zvysila cenovy cil
k akciim Delhaize z 55 na 62 eur. Analytici pry pie-
hodnotili sviij postoj a predpokladaji, Ze spekulace,
které koluji na finan¢nich trzich, jsou pravdivé. Del-
haize podle nich pry bude vyjednavat s pievahou,
coz by mohlo akcionaiim firmy pfinést vyhody.
Analytici Rabo Securities investoriim piesto nakup
akcii Delhaize nedoporucuji. Ti investofi, ktefi uz ak-
cie vlastni, by je méli zatim pouze drzet a vyckat dal-
siho vyvoje.

Delhaize by z vlastnich fad dodala i §éfa americké
soucasti holdingu, zatimco Ahold by rozhodl o tom,

kdo povede evropskou soucast. Vybral by ale také fi-
nan¢niho feditele americké odnoZe. Velikost Ahol-
du je proti Delhaize vice neZ dvojnasobna a podnik
je ctvrtym nejvétsim maloobchodnim prodejcem na
svété v oblasti distribuce potravin.

Neéktera média, vedle Het Finacieele Dagblad na-
priklad i britsky list Financial Times, popisuji nynéjsi
jednani o fuzi jako snahu §éfii Aholdu branit se proti
aktivitam jisté skupiny akcionafd. Na Ahold uz totiz
delSi dobu vyviji natlak lidé kolem velkych investic-
nich fondt Paulson & Co a Centaurus Capital. Ty
chtéji, aby se Ahold zbavil americké odnoze a zamé-
fil se na lukrativni evropsky trh.

Evropa a Japonsko pritlacily na USA kvuli zemédélskym dotacim

Cairns (Australie) (dra) - Evropa a Japonsko zvysi-
ly tlak na Spojené staty, aby kviili liberalizaci svétoveé-
ho obchodu vyrazné omezily dotace svym farmaram.
Oba ekonomicky silné regiony vyzvaly Washington,
aby ucinil rychlé kroky, a zachranil tak proces uvolno-
vani svétovych obchodnich bariér pred krachem.

Americka obchodni zmocnénkyné Susan Schwabo-
va na to fekla, ze Washington je ochoten predlozit vét-

§i ustupky, nejdfive ale musi dat na jednaci stil své na-
vrhy Evropska unie. Schwabova je na jednani v Cairns
na severovychodé Australie jako pozorovatel.

Spory o zemédélska cla a dotace v USA, EU a Ja-
ponsku byly hlavni pfi¢inou krachu Cervencové dis-
kuse Svétové obchodni organizace (WTO) o odstra-
néni prekazek ve svétovém obchodu.

»Spojené staty budou muset odstranit domaci pod-

poru,” uvedl ve zpravé pro novinafe evropsky vysla-
nec u WTO Carlo Trojan. ,,To je zakladni podminka,
abychom se z mrtvého bodu dostali,“ dodal. Japonsky
ministr zemédélstvi Soi¢i Nakagawa s nim odsouhla-
sil, ze USA na zakladé objektivnich propoctii nena-
bizeji skutecnou redukci doméaci podpory. Schwabo-
va na to odpovédéla, Ze Washington jiz ud¢lal velké
a odvazné ustupky subvenci, které ale Evropa odmit-

la. VSechny tfi strany pfitom védi, Ze do konce nyné&j-
siho kola vyjednavani zbyva nékolik mésici.

Jednani takzvaného katarského kola, které zacalo
v Dauha, maji ze svétového obchodu odstranit nefé-
rové praktiky a maji pomoci milionim lidi dostat se
z chudoby. Rozvijejici se zemé, které maji z liberali-
zace obchodu vytézit nejvic, jsou hastefenim obchod-
nich velmoci frustrovany, napsala agentura AP.

KRATCE ZE SVETA

Smés viru
jako potravinaiské
aditivum

Americky ufad pro potraviny a léCiva (FDA)
schvalil preparat LMP 102 firmy Intralytix obsahu-
jici smés Sesti virli zabijejicich bakterie pro pouziti
k potravinaiskym ucelim. Pfipravek obsahujici tyto
viry, tzv. bakteriofagy, je uréen k povrchové aplikaci
na studené nafezy, parky, salamy a jiné masné vyrob-
ky. VSech Sest druhi bakteriofagt je specifickych pro
rizné kmeny patogenni bakterie Listeria monocyto-
genes.

Viry byly vyprodukovany na kultufe L. monocyto-
genes a poté purifikovany. Obavy FDA, Ze preparat
obsahujici namnoZené bakteriofagy by potencialné
mohl obsahovat i rezidua bakterie vyvolavajici one-
mocnéni, vyloucila fada provedenych testii. Masné
vyrobky oSetiené timto pfipravkem se senzoricky od
konvenénich vyrobkd v ni¢em nelisi.

Spole¢nost Intralytix zazadala u FDA o povoleni
pouzivat viry jako potravinafské aditivum jiZ v roce
2002. Mimo smés bakteriofagli niCicich bakterii Lis-
teria monocytogenes vyvinula firma i dalsi bakterio-
fagovy produkt, tentokrat specificky pro druh Esche-
richia coli. Tento preparat je uréeny k povrchovému
oSetieni hovéziho masa pred jeho zpracovanim na
maso mleté. V dohledné dobé Itralytix pozada FDA
o schvaleni k potravinafskému uziti i tohoto druhého
preparatu.

Intralytix je biotechnologicka spole¢nost zamére-
na na vyvoj produktil na bazi bakteriofagli, uréenych
k zajiSténi bezpecnosti potravin a zdravi hospodar-
skych zvirat a ¢lovéka. Je vid¢i firmou ve fagovych
technologiich. Sidlo a laboratofe firmy jsou v Balti-
more v USA.

Antioxidanty vlakniny
z vinnych hrozni prodlouzi
trvanlivost masnych vyrobkiu

Vysledky Spanélské studie dokazuji, Ze vylisky vin-
nych hrozntli z vyroby vina pfedstavuji levnou a zdra-
vou alternativu k syntetickym antioxidantiim, které
se pouzivaji k prodlouZeni trvanlivosti masnych vy-
robku. Vylisky jsou totiz bohaté na vlakninu s anti-
oxida¢nimi ucinky.

Oxidacni procesy v potravinach zpravidla vedou ke
sniZeni jakosti chuti, barvy a textury vyrobku. K t€ém-
to procesiim jsou nachylné zejména rybi produkty,
protoZe rybi maso ma vysoky obsah nenasycenych
tukt. K prodlouzeni trvanlivosti se pouZzivaji aditiva
synteticka, napi. butylhydroxyanisol (BHA) ¢i butyl-
hydroxytoluen (BHT), stale se vSak hledaji obdobné
ucinné preparaty ptirodni, které jsou pro fadu spotfe-
biteld 1épe akceptovatelné.

Vyzkumnici z Instituto del Frio (CSIC) testovali
jako prirodni antioxidant k prodlouzeni trvanlivosti
mleté svaloviny makrely obecné vlakninu z vinnych
hroznti. Vlaknina pochazela z jednoho $§panélského
vinafského zavodu, kde byla ziskana patentovanym
postupem. V pokusech byly k oSetfeni mletého rybi-
ho masa pouzity dvé koncentrace vlakninového pre-
paratu, a to 2 a 4 procenta. Jako kontrola poslouzily
vzorky masa bez pfidavku vlakniny. Osetfené maso

bylo poté uchovavano pfi teploté - 20 °C po dobu Ses-
ti mésicl.

Védci zjistili, Ze hroznova vlaknina obsahovala
5,63 grami extrahovatelnych polyfenold, 53,21 gra-
mu nerozpustné vlakniny a 20,78 gramil rozpustné
vlakniny, to v§e na 100 gramd susiny. Extrakt mél re-
lativn€ vysokou antioxidacni aktivitu, s antioxidacni
schopnosti redukce Zelezitych iontil rovnajici se 525
mikromolu ekvivalentu Trolox na gram. Analyzy uka-
zaly, Ze maso s pridavkem vlakniny mélo nizsi kon-
centrace konjugovanych hydroperoxidii a aldehydil,
tj. produktl tvofenych oxidaci lipidi. Mira inhibice
tvorby oxidativnich produkti po 90 dnech uchovava-
ni masa v zmrazeném stavu byla 57,28 % pro vzorky
s piridavkem 2 procent vlakniny a 54,13 procent pro
vzorky s pridavkem 4 procent vlakniny.

Vysledky téz ukazaly, ze pfidavkem hroznovych vy-
liski 1ze nejen prodlouZit trvanlivost mletého masa,

nybrz i zvysit jeho nutri¢ni hodnotu a zdravi prospés-
né ucinky. Rada studii totiz informovala, Ze hroznové
vylisky (slupky + semena) jsou bohaté na polyfenoly
- kyselinu gallovou, kofeinovou, katechiny a antokya-
nidiny, které maji zdravi prospésné tc¢inky na kardio-
vaskularni systém.

Védci dosli k zavéru, Ze pridavek vlakniny z Cer-
venych hroznli vyznamné inhibuje oxidacni procesy
v mleté svaloviné makrely obecné v prib&éhu prvnich
tfi mésict uchovani v zmrazeném stavu. Tyto vysled-
ky ukazuji, Ze vlakninu Ize doporucit jako pfisadu
k prevenci oxidace tukt. Tento ucinek je zaloZen bud’
na chelatacnich schopnostech vlakniny viici nékte-
rym prooxidac¢nim koviim, anebo aktivité polyfenoll
obsazenych ve vlakning.

Redukujte odpady,
délejte vyvary!

Novy systém na bazi enzymu umozni masozpraco-
vatelskym a rybnym firmam pfeménit kostni odpad
na hodnotny vyvar, a tim nejen z témér 80 procent
snizit mnozstvi odpadu, ale prodejem tohoto nového
vedlejsiho produktu i generovat dalsi zisk.

Enzymaticky proces firmy Meatzyme konvertuje 1
kilogram masnych kosti na 1 kilogram masokostniho
bujonu s obsahem bilkovin od 6 do 10 procent. Ten-
to bujon pak muze firma nasledné pouzit k pripravé
nastfikd, marinad, omacek anebo prodavat pfimo ja-
ko polévky. V procesu taktéZz dochazi k separaci 10
procent tuku a 25 procent kosti a nerozpustného ma-
terialu. Tuk lze pouzit v potravinaiskych aplikacich
anebo z néj 1ze vyrobit motorovou bionaftu. Neroz-
pustny material Ize v mleté formé zuzitkovat jako pfi-
sadu do krmiv nebo jako hnojivo. Vyvar, tuk a neroz-
pustny material jsou tepelné opracovany, takze jsou
z nich jednak zdravotné nezavadné odpady, jednak
sterilni bujon. Vyvar, ze kterého se po vychladnu-
ti vytvofi gel, ma obsah bilkovin az 10 procent. Fir-
ma Meatzyme tvrdi, Ze jedna porce polévky z tohoto
vyvaru je z hlediska nutricniho ekvivalentem steaku
stfedni velikosti.

Napad na takovéto vyuziti masokostniho odpadu
vzesel z béZné praxe restauraci, které z odpadnich
kosti ptipravuji polévkové vyvary. V Nizozemsku sid-
lici firma Meatzyme se domniva, Ze jeji enzymaticky
systém je dalS§im nastrojem k vyrobé pfirodnich esen-
ci a aromat, které potravinafsky primysl stale vice
pozaduje.

Tatiana Oldfichovd, UZPI
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VazZeni obchodni pratelé,

budova, ve které sidlila firma
Poly-clip System s. r. 0.,

Zeleny pruh 99,
140 02 Praha 4,

se bude bourat. Nase firma dostala
vypovéd z ndjmu a proto jsme se dnem
27. 9. 2006 odstéhovali na novou adresu:

Poly-clip System s. r. o.

kde nds najdete v sedmém patre, v zapadni
veZi. Po prestéhovani ndm zustavaiji linky:

Ing. Petr Hlavacek Josef Jira
Tel.: 222 135 440, 602 222 019 Mobil: 602 367 898
E-mail: .hlavacek polyclip.cz

Objednavky spotfebniho materidlu Mobil: 602 367 899

Jana Hlavackova .

Tel.: 222 135 441, 724108 903 ICO: 62906887

E-mail;  contact polyclip.cz DIC:  CZ62906887

Ndhradni dily Pfesnou polohu nasi nové kanceldre ziskate
Mgr. Milan Pribyl na webové strdnce: www.mapy.cz po zadani
Tel.: 222 135 443, 602 286 484 poly-clip. Ulice Zeleny pruh je pokracovdanim uli-
Fax 222 135 442, ce Antala Staska zédpadnim smérem a nova bu-
E-mail: m.pribyl@polyclip.cz dova je vzddlena cca 800 m od staré adresy.

Novad adresa firmy Poly-clip System s. r. o.
D

Vedouci organizace

Josef Némec

Servisni technici
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Vyvoj CZV jatecnych zvirat

V pribéhu 38. tydne (18. 9.-24. 9. 2006) se ve sle-
dovanych podnicich porazilo, klasifikovalo a ocenilo
podle SEUROP normy o 177 ks dospélého jat. skotu
vice nez v predchozim tydnu. Porazky byly vyssi u by-
kd (+153ks), u jalovic (+55ks), u ml. bykt (+48ks)
a u voli (+2ks). Naopak méné se porazilo krav
(-81ks). Nejvétsi podil na porazkach mély ve 38. tydnu
kravy 41,4 %, pak mladi byci 27,3 %, byci 22,3 % a ja-
lovice 8,9 %. Nejvice se snizila celkova cena ml. by-
ka (-0,99K¢/kg JUT) na 74,77 Ké/kg JUT (41,08 K¢/
kg Z. hm.). Pak klesla celkova cena u krav (-0,89 K¢/

kg JUT) na 50,31 K¢/kg JUT (25,93 K¢/kg z. hm.).
Mirnéji klesla celkova cena byki (-0,39 K¢é/kg JUT)
na 73,94 Ké/kg JUT (40,63 K¢/kg z. hm.). Ze sledo-
vanych kategorii skotu se zvysila pouze celkova ce-
na jalovic (+0,79K¢/kg JUT) na 57,56 Ké/kg JUT
(30,46 K¢/kg z. hm.).

V dennim sledovani 15 vybranych podnikd do-
sahla CZV jat. byku tf. SEUR ve 37. tyd. v priméru
76,85 K¢/kg JUT (42,23 K¢/kg z. hm.) a ve 38. tydnu
76,36 K¢/kg JUT (41,96 K¢/kg z. hm.).

V prvni poloviné fijna neoCekavame vyrazné zmény
ve vyvoji cen jate¢ného skotu.

Primérna CZV jat. prasat za tf. S-T se v prubé-
hu 38. tydne snizila (-0,87 K¢/kg JUT) na 44,98 K¢/
kg JUT (35,00K¢/kg z. hm.). Ve sledovanych podni-
cich se porazilo o 1 859 ks prasat vice nez v piredcho-

zim tydnu. Nejvétsi narist porazenych prasat byl ve
tf. U (+996 ks), ve ti. R (+415ks) a ve tf. E (+201 ks).
Nejvice prasat bylo zafazeno ve ti. Ea U (54% a 27 %
z celkovych porazek). Do tfid SEU bylo zafazeno
91,5 % prasat za prumérnou cenu 45,43 K¢é/kg JUT
(35,35K¢/kg z. hm.). Tato cena je nizsi (-0,80 K¢/kg
JUT) ve srovnani s cenou dosazenou v predchozim
tydnu. Zmasilost se u zakladnich jakost. tfid ve 38.
tydnu nezmeénila, kromé tf. N, kde klesla o 0,47 % na
58,27 %, ti. T, kde se snizila 0 0,34% na 51,49 % a tf.
P, kde naopak stoupla o 0,37 % na 39,40 %. Primér-
na porazkova hmotnost v Zivém se v jednotlivych ja-
kostnich tfidach téméf nezménila, kromé tf. O, kde se
zvysila (+4kg) a dosahla v praméru 125kg, tf. P, kde
spadla (-5kg) a dosahla 124 kg a ti. N, kde také klesla
(-3kg) na 65 kg.

Z denniho sledovani CZV jat. prasat tf. SEU u 15
vybranych podniki je vidét, ze ve 37. tydnu cena
dosahla v priméru 46,35 K¢/kg JUT (36,07 Ké/kg
Z. hm.) a ve 38. tydnu 45,56 K¢/kg JUT (35,45K¢/kg
Z. hm.).

V nasledujicich ¢trnacti dnech predpokladame po-
kles cen jatecnych prasat.

CZV v jednotlivych kategoriich jsou uvadény v K¢/
kg JUT za studena.

Selata o primérné hmotnosti 17,7kg se v pribéhu
38. tydne prodavala za primérnou cenu 1 167 K¢/ks,
tj. 66,08 K¢/kg Z. hm. Selata o primérné hmotnosti
29,2kg byla za 1 730K¢/ks. Nestandardni selata do-
sahla v praméru 10,2 kg a prodavala se po 346 K¢/ks.

Vsechny vyse uvedené ceny jsou realizacni ceny bez
DPH.

EUR/100kD JUT ma chudera
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Poraiky, dovoz-vyvoz

V srpnu 2006 bylo ve sledovanych podnicich mas-
ného primyslu porazeno celkem 25 317 t jateC. zvifat
v zivé hmotnosti (+19,2 %). Jatecného skotu bylo po-
razeno 5 881 t Z. hm. (+47,9 %) a jat. prasat 19 441 t Z.
hm. (+12,8 %). U celkovych porazek pro cizi ve mzdé
za srpen (235 t z. hm.) se zvysily porazky u jat. sko-
tu na 183 t Z. hm. a u prasat se snizily na 52 t z. hm.
Béhem srpna dovezly sledované podniky o 160 t mé-
né masa nez v cervenci. Celkovy objem dovozu (3 951
t) se skladal z 284 t hovéziho masa, 3 547 t vepfového
masa, 8 t konského masa a 112 t driibeziho masa. Vy-
voz masa a masnych vyrobki se u stejnych podnikd
snizil o 16 t na 157 t. Spotfeba driibeziho masa se v
srpnu sniZila (-6,8 %) ve srovnani s pfedchozim mési-
cem a dosahla 2 166 t.

Vyroba masa a masnych vyrobku

V srpnu vyrobily sledované podniky 16 717 t masa,
z tohoto objemu bylo 3 089 t hovéziho a 13 618 t vep-
fového masa. Ve srovnani s predchozim mésicem bylo
vyrobeno vice o 47,2 % hovéziho masa a 12,8 % vepio-
vého masa. Celkova vyroba vyrobkl za srpen se zvySi-
la 0 3 457 t a dosahla 30 475 t. Vysekového masa bylo
vyrobeno 14 439 t (+14,9 %), masnych vyrobkii 15 582
t (+11,6 %) a konzerv 454 t (-6 %). Trzni odbyt hové-
ziho vysekového masa v srpnu stoupl u sledovanych
podnikd o 24,2 % na 2 469 t a trzni odbyt vepfového
vysekového masa se zvysil o 17,5 %.

Vyvoj prumérnych nakupnich cen jate¢ného skotu a
prasat
Priimérna nakupni cena jatecného skotu celkem
(34,76 K¢/kg z. hm.) klesla o 5,5 % od pfedchoziho
mésice. Ceny vSech kategorii jateCnych zvifat tf. SEUR
se snizily. Cena jatecnych byku tf. SEUR klesla o 2,7
% na 41,95 K&/kg z. hm. (76,35 K¢/kg JUT). CZV ja-
te¢nych jalovic tf. SEUR se snizila o 3,7 % na 32,29
K¢/kg z. hm. (61,03 K&/kg JUT). CZV jatecnych krav
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EUR se snizila (-3,5 %) na 29,75 K&/kg z. hm. (57,72
K¢/kg JUT). Primérna CZV jateénych prasat celkem
se zvysila ve srovnani s Cervencem o 3 % na 34,16 K¢/
kg z. hm. (43,90 K¢/kg JUT). CZV jatecnych prasat
tf. SEU stoupla o 2,8 % na 35,43 K¢/kg Z. hm. (45,53
K¢é/kg JUT). Ve srovnani s minulym rokem je cena ja-
tecnych prasat tf. SEU vyssi (+4 %).

Vyvoj obchodni ceny vysekového masa a masnych
vyrobku
Primérna obchodni cena hovéziho vysekového ma-
sa se zvysila (+0,23 K¢/kg) na 110,54 K¢/kg. V po-
rovnani se srpnem minulého roku je cena hovéziho
vysekového masa vyssi o 3,57 K¢/kg. Primérna CPV
veptfového vysekového masa se zvysila (+1,37 Ké/kg) v
porovnani s predchozim mésicem a dosahla v primé-
ru 61,21 K&/kg. Ve srovnani se srpnem 2005 je CPV
veprového vysekového masa vyssi o 1,32 K¢/kg.
TIS * SZIF

Samoziejmé,ze ta3unka je z umély
hmoty - vzdyf jste tady huldkal, zZe
jinounez z vylohy nechcete! (sch)
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ku 7z knihy MVDr. Josefa Radose - Reznici
a uzendri ve svétle vékii. Tato kniha vysla
v iinoru 2006 a miizete si ji objednat na adrese
Abont, s. r. 0., Chlumova 17, 130 00 Praha 3.

REZNICKE A UZENARSKE
PRAKTIKY V PRVNI POLOVINE
DVACATEHO STOLETI

(Pokracovdni z minulého ¢isla)

Dokonalejsi strojni vybaveni se rozsifo-
valo rovnéz az po roce 1925. Byly to pre-
devsim fezacky, pratovky, michacky, do-
konalejsi kolibaci noZe a pozdéji kutry
a §pekovky. Chlazeni se prevadélo na chla-
zeni chlormetylem nebo ¢pavkem.

Po prvni svétové valce zacali feznici
a uzenafi vénovat vétsi pozornost orga-
nizovanosti ve svych ,spolecenstvech®.
Zvlast diakladné byl propracovan sys-
tém tzv. ,ucebni doby” dorostu ve meés-
tech i na venkové. Rodice u¢né museli
v prvé fadé uzaviit pisemnou smlou-
vu o uceni. Ve smlouvé byla uvedena do-
ba trvani uc¢ebni doby. Dal§im bodem ve
smlouvé bylo, Ze rodi¢e poskytnou synovi
veskeré obleCeni a pracovni pomicky, ja-
ko byly noze, ocilka, tzv. ,femeslo®. Ob-
leceni se skladalo z koZenych a gumovych
bot, pracovnich kalhot, ,janklu“, ktery byl
v zimé teply a v 1été€ pepitovy, Ctyf zastér
platénych a jedné zastéry impregnované,
Ctyf kapesnikil, pokryvky hlavy a dvou pa-
rit onucek. Ucen musel mit Cistici potie-
by na boty a Saty. Tyto véci se ukladaly
do dievéného vojenského kufru. Soucasti
smlouvy byla také bezmezna poslusnost
a financni Castka, kterou rodice ucné pla-
tili za povinné socialni pojisténi v nejnizsi
sazbé 280 korun ro¢né. Doba uceni byvala
obvykle 3 roky. Mistr se zavazal, Ze bude
ucné dobie vychovavat, vyuci ho femeslu,
poskytne ubytovani a stravovani. Ucen byl
povinen vykonavat u mistra veSkeré jemu
prikazané prace, at se tykaly femesla, ne-
bo ne.

Tezsi byvalo uceni na venkové. Tam mi-
val ucebni pan pole a hospodarstvi véetné
domacich zvirat. M€l sviij obchod, dilny,
skladku uhli a dfeva. VSechno musel udr-
7ovat v provozu a v pofadku ucen. Cas-
to mél mistr poZadavek vycistit celé rodi-
né boty, vylestit ,,sidolem“ mosazné misy
na vaze v obchodé€, denné umyvat podlahu
v obchodé apod.

Pracovni doba byla od rana 4 hodin do
20 az 21 hodin vecer. V nedéli byl hlavni
obchod tydne, proto se na néj musel pfi-
pravit a také se ho zucastnit. UCen navsté-
voval prvni dva roky ,pokracovaci §kolu®,
a to v nedéli od 8 do 12 hodin od 1. fijna
do 30. dubna. Pokracovaci §kola byla pro
ucné povinna. Stravovani mél ucen zajis-
téno celodenni a bezplatné. Reznicka ku-
chyné pouzivala zpravidla neprodané zbyt-
ky z obchodu. Jen mimofadné se stavalo,
Ze mistr dal k vafeni bézné maso. Svaciny
davala obvykle sama pani. Ta Cerpala pre-
vazné z odiezkl levnych salami z obcho-
du. Pfi vyrobé uzenin se na svacinu davaly
polamané vyrobky. Takové bylo stravova-
ni ucné, tovaryse, sluzebné, pripadné ko-
¢iho u venkovského feznika. Ve mésté by-
la pracovni doba i stravovani pfijatelnéjsi.
U vétsich uzenaft si mohl ucen nebo tova-
ry§ vybrat na svacinu vyrobek podle vlast-
niho uvazeni.

V nékterych pripadech mohlo spolecen-
stvo povolit i vice uént.. Ucen si mél bé-
hem ucebni doby osvojit vSechny prace,
které patfily k femeslu, jako je odhad va-
hy v Zivém i v mase, porazeni mimo roz-
seknuti, uprava masa pro vysek, pro vy-
robu a konec¢né i prodej masa a vyrobkii.
Po skonceni ucebni doby se v ramci spo-
leCenstva utvorila zkusebni komise, pred
kterou skladal ucen nebo vice ucni tova-
ry§skou zkousku. Pfiprava a pribéh zkous-
ky byl vzdy napinavy, ale jen zfidka ucen

chladici jednotka

zkousku neudélal. Kdyz ucen zkousku ne-
udélal, musel ji do ¢tvrt roku opakovat. Bé-
hem uceni pouzival ucebni pan i té€lesnych
tresti.

Tovarys byla osoba jiz vyucena s tim, Ze
se rozeznaval tovarys po vyuceni a tovarys
starsi s ur¢itymi zkusenostmi. V nékterém
obdobi bylo tézké zajistit ucebni misto pro
ucné, nebot k tomu davalo souhlas spole-
Censtvo a to si uvédomovalo, Ze ucebni mi-
str tak ziska levnou pracovni silu. Spole-
¢enstvo védélo, Ze ¢im vic uént, tim vic
tovarysu a tim vic nezaméstnanych. Sna-
hou mladého tovaryse bylo, aby si opatfil
misto, a tak se zdokonaloval v chabé uni-
verzalnosti, kterou ziskal v uceni.

Nezaméstnanost v feznic¢iné pfimo sou-
visela s kupni silou obyvatelstva, ktera mé-
la zasadni vliv na trzby za maso a uzeni-
ny. Bylo tézké si za prvni republiky najit
pracovni misto a jesté tézsi se v ném udr-
zet. Tovarys, ktery pracoval, se musel ab-
solutné podridit stanovenému rezimu mis-
tra. Pracovni doba jiz byla v téchto letech
zakonem stanovena jako osmihodinova,
ale kdo ji vyzadoval, nebyl vitan. Skutec-
na pracovni doba byla na venkové 12 az 14
hodin, ve mésté 10 az 12 hodin.

Mzdy byly u tovaryst s ohledem na za-
jisténé stravovani a ubytovani pomérné
nizké. Pohybovaly se na venkové od 40 do
80 korun tydné a ve vyjimecnych pfipa-
dech 100 korun tydné. Ve velkych méstech
50 az 120 korun. U vysekavacii, michac,
udirenskych a sklepakt od 120 do 220ko-
run tydné. Mist s takovymi vydélky, které
byly u velkouzenari a ve velkych vysecich,
vsak bylo jen velmi malo. Diky nezamést-
nanosti se jen maloktery tovary$ oZenil
a mél rodinu. V ojedinélych pfipadech to-
varys$ po docileni ur€itych znalosti a zruc-
nosti sehnal zakladni kapital a osamostat-
nil se. Bylo i dosti pfipadl, Ze mu obchod
z riznych pfi€in nesel, potom pfisel o pe-
nize, které do obchodu vlozil, a byl nucen
si opét hledat misto tovarySe. Nékterym
novozivnostnikiim se postéstilo obchod
zvelebit a stali se zabezpeCenymi podni-
kateli. Tovarysi specialisté nachazeli své
uplatnéni nejcastéji ve méstech vsude tam,
kde byli vétsi uzenafi. Vétsinou se jednalo
o pracovniky, ktefi byli na ,vandru® v za-
hraniéi a tam ziskali odborné zkusenosti.
Tyto specialisty zaméstnavali velkouzena-
fi pfi vyrobé ruznych specialit, jako byly
¢ajovky, vykladané salamy, specialni druhy
trvanlivych vyrobku, konzervy apod. Spe-
cialisté byli velmi dobfe honorovani, a ta-
ké si svoje znalosti peclivé chranili. Jejich
tydenni plat byl zpravidla 250 korun. U za-
méstnavatele vykonavali jen svoji specialni
praci. Velkouzenafi jimi vyrobené speciali-
ty potiebovali pro vylepSovani vykladnich
skfini, hlavné pak jako konkurencni zboZzi.

I u feznikl a uzenai jiz v té dobé exis-
tovala tzv. ,délnicka aristokracie®. Byli to
zaméstnanci vétSich firem, ktefi vykonava-
li funkci pfedniho délnika. ,Werkfiihrer”
podaval mj. také informace o zaméstnan-
cich §éfovi, napf. informace o pracovnim
vykonu, zru¢nosti a také o ochoté jednot-
livych zaméstnancii. Za tyto informace by-
val honorovan jesté navic ke svému platu.
Dilovedouci mél receptury vyrobku ,,v hla-
vé“, nebo ,ve vesté“. Proto se o receptuie
vyrobkll nikdo nedozvédél, ani pan tovar-
nik. Z té doby se traduje fada pfihod, kte-
ré dokladaji pracovni taktiku téchto speci-
alist0l. Tak napf. pfed zamichanim dila fekl
specialista pomocnikovi: ,,Jdi se najist, pak
to zamichame.“ Po pfestavce, kdyzZ se po-
mocnik vratil do dilny, mél jiZ specialista
dva tfi druhy zamichané. Na dotaz, pro¢
nepockal, se dockal odpovédi: , To neva-
di, pomtize§ mi to narazit do stfev.“ V dru-
hém pripadé specialista klamal pfi uzeni
tim, Ze z kapsicky vesty vyjmul maly sa-
Cek s bilym praskem a nasypal ho na ohen
udirny. Ohen se zabarvil do modra. Ve sku-
tecnosti se jednalo o trochu sanytru, ktery
nemél na proces uzeni Zadny vliv. Dal§im

klamavym trikem bylo zjistovani, zda vyro-
bek je jiz douzen. Po otevieni dvefi udir-
ny poklepal specialista dvéma prsty na vy-
robek, poté prilozil prsty k uchu a jakoby
poslouchal. Velké znalosti, které odbornik
mél, si dokazal uchranit a povazoval je za
svoje duSevni vlastnictvi.

Ceny masa, sadla a uzenafskych vyrob-
kt nebyly v obdobi prvni republiky ani
ramcove fizeny a vyvijely se az do okupace
zivelné. Predevsim u vysekového masa se
casto ménily, tieba i dvakrat tydné. Reznik
Casto zjistoval pomoci ¢lent rodiny uroven
cen u konkurence. Pfi sniZeni cen, napf.
bucku z osmi korun na sedm nebo i Sest
padesat, bylo snizeni ve vykladni skfini
uvedeno velkymi pismeny. Ceny byly fize-
ny vyhradné pomoci nabidky a poptavky.

Vysekova masa byla vzdy krasné upra-
vena, uzenaiské vyrobky byly davany do
obchodu nalesténé tukem. Pro ziskani za-
kaznika byla rozhodujici i viin€ vyrobki,
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a proto cast vyrobkii byla do prodejny do-
davana v teplém stavu.

Jak pro feznika, tak i uzenafe byly roz-
hodujici zejména tyto zasady: dobry a lev-
ny nakup suroviny,

racionalni zpracovani,

Uprava masa ( u vysekového masa),

kvalitni oSetfeni suroviny pro vyrobu,

pecliva a kvalitni vyroba,

dobré zpenézeni.

Mimo vlastni prodej méli néktefi fez-

michacka

nici a uzenari filialky ,na ucet”, dale pak
odbératele jako hostinské, hoteliéry, pro-
dejny potravin a lahtidek, obchodni domy
a dalsi. Uzeniny rozvazeli vétSinou tovary-
§ia uénové riznymi druhy dopravnich pro-
stfedki, napf. na kole, psim nebo konskym
potahem, jen vyjimecné autem. Mezi 17.
az 19. hodinou navstévoval personal odbé-
ratele, aby od nich pfinesl objednavku na
pristi dny. Dialog mezi tovarySem a odbé-
ratelem vypadal zpravidla takto: ,Milost-
pani, pan $éf se necha poroucet a necha
se ptat, co si budete na zitfek prat.“ Mi-
lostpani obvykle fekla, Ze zatim nema Cas.
Pozdéji prinesla objednavku napsanou na
uctovacim blocku.

Velci uzenafi méli i své obchodni za-
stupce, ktefi méli za ukol styk s odbérate-
li. Pokud doslo k vykyvu v jakosti dodava-
nych vyrobkd, pfestal okamzité odbératel
vyrobky objednavat. Dalo potom mnoho
prace presvédcovani, ba az podlézani od-
bérateli, aby znovu zacal vyrobky odebirat.
Kdyz obchodni zastupce nepfinesl zad-
nou objednavku a sdélil divody pro¢, byl
u dodavatele ,velky vitr“. Na obrat prodej-
ny méla velky vliv vzorna obsluha zakazni-
ka, cena a prvotfidni a standardni jakost.
Kdyz si zakaznik koupil 10 dkg nakrajené-
ho urcitého druhu salamu, byl symetricky
naskladan do tvaru napf. riZe a vzorné za-
balen.

Dodavky masa a uzenin armadé pro ur-
¢itou posadku byly uskutecnovany na za-
klad¢ ,ofertniho fizeni, které bylo posad-
kou vyhlaseno. O né se uchazeli mistni
feznici a uzenafi. V ,oferté” byly pod-
minky, za kterych uzavie posadka s do-
davatelem smlouvu, kterou musi dodava-
tel dusledné dodrzovat. Posadka ve mésté
odebirala denné€ vétsi mnozstvi masa a na
vecefi i masné vyrobky. Smlouvy na do-
davky byly uzavieny zpravidla na delSi ob-
dobi, ¢asto na rok. Ziskat dodavky vyrob-
ki pro armadu bylo velkou vyhodou pro
vyrobce, nebot mél zaruen denni odbér.
Z uzenarskych vyrobkt byly z praktické-
ho hlediska dodavany pievazné $pekacky.
Jejich vazani se provadélo rucné a celko-
va vaha musela souhlasit s poctem kusti.
Casto se pii vyrobé stavalo, Ze po odvaze-

Reznici a uzenari ve sveétle vek

ni jedné hulky a pfepocitani spekackt do-
§lo k nesouladu, a proto se musel zavaza-
ny vyrobek rozvazat a vazat znovu.

Jakost vyrobkil nebyla v té dobé urova-
na zZadnou normou. Vefejna kontrola by-
la zaméfena u masnych vyrobkil zejména
na obsah mouky. Sméla se pfidavat jen do
obycejnych vuitl, do ostatnich vyrobki
bylo zakazano mouku pfidavat. Pfidana
mouka slouzila k zlepSeni pojivosti a kon-
zistence vyrobku.

Pii vyrobé uzenafskych vyrobku byl
v nékterych oblastech pouzivan ,teply
prat“. K vyrobé teplého pratu byli vyuzi-
vani leh¢i bycci, jen ziidka bylo pouzito
maso z kravy. Teplych prati bylo znamo
nékolik druht, napf. prat tuhy, normalni,
wkleCovany*“. Pfi jejich V}'Irobé bylo nejdﬁ-
rychle. Ctvrtg, prevazné predni, se strhava-
ly na tzv. ,harfy“, s vyjimkou plece, ve vi-
su. Néktefi uzenafi pouzivali i praty stude-
né, které byly namichavany méné. Obsah
pridané vody nebyl uréen zadnym predpi-
sem a byl do jisté miry tajemstvim vyrob-
ce. Byly znamy i pfipady, Ze velky vyrob-
ce teplého pratu prodaval tento polotovar
i mens§im uzenarim.

Reznicti tovarysi se v minulosti ucast-
nili fady spolecenskych a kulturnich uda-
losti, pofadanych o sobotach a nedé€lich.
Vystupovali vZdy solidarné a v pripadé né-
jakého nedorozuméni byli jako jeden muz.
Proto si nikdo na feznické tovaryse nic ne-
dovolil. Z feznickych tovarysi se také re-
krutovali boxefi, zapasnici, vzpéraci a dal-
§i sportovci.

Mechanizace u feznikll a uzenafi §la
ve tficatych letech jen malymi kricky do-
predu. Pomalu pfibyvalo fezacek, kutrt,
pratovek, kolibacich nozu, Spekovek a na-
razek. Podstatné se rozsifovala nahrada za
lednice strojnim chlazenim. Koniské a psi
potahy byly nahrazovany automobily. Jest-
lize se ve dvacatych letech chlubili néktefi
uzenafi, Ze pro vyrobu pouZivaji elektric-
kého proudu, tak ve tficatych letech to by-
lo jiZ samozfejmosti.

MVDrv. Josef Rados
(Pokracovani pristé)

nardzka

kolibky

4 porce:

2 suchary
1 cibule

1 vejce

Karbenatky na gnlu se syrem

Dejte nejprve mleté maso do misy a postrouhejte cibuli,
kterou dobfe s masem prohnétte, potom pfidejte postrou-
hané suchary, stl, pepf, strouhany syr, petrzel, vejce a malé
mnozstvi oregana. Opét vSechno dobfe prohnéfte a z takto
pripraveného masa ud€lejte 4 karbenatky vétsi velikosti (bif-
teky) a upecte na grilu nebo na teflonové panvi bez oleje a po
chvili polozte na kazdy karbenatek
po jednom platku syru, tak, aby se
v prubéhu grilovani roztavil. Poda-
vejte s prilohou osmazenych hra-
nolkt a se salatem.

Y kg teleciho mletého masa
1 polévkovd Izice strouhaného syru
4 pldtky tvrdého syru

trochu oregana, siil, pepr
trochu pokrdjené petrzele
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ZABEZPECUJE PRO VAS

na vysoké profesionalni urovni nasledujici vyvozni a dovozni
obchodni sluzby v oblasti zemédélskych produkti
a potravinaiskych vyrobki:

Ziva jate€na a uzitkova zvirata
maso - masné vyrobky

prirodni stfeva, umélé potravinarské obaly vSech druht

Dale jsme schopni pro Vas zajistit tuzemské i zahrani¢ni obchody
zemédélskych a potravinaiskych surovin a vyrobkii,
podle Vaseho konkrétniho prani!

ANIMALCO

a.S.

Na Kocince 1 @ 160 00 Praha 6 - Dejvice
Telefon: 220 107 111 e Fax: 233 332 283
E-mail: info@animalco.cz www.animalco.cz

—_—
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Odborny veletrh

Burza napadu feznictvi
05.- 06. 11.2006

v oboru reznictvi Lipsko
FleiFa 2006

Ve dnech 5.—6. listopadu 2006 se v Lipsku setkaji feznici a zastupci
masného primyslu a masokombinatl s provozovateli vefejného
stravovani, pofadateli banketd a specialisty v oboru gastronomie
k velké vyméné nazorti a mySlenek. Zdravotni aspekty, vhodnost

tématim. Nebudete chybét tam, kde se jedna o vasi budoucnost?
Tésime s& na vas v Lipsku

w.fleifa.de

Spolu s resortem spolecného stravovani

ALLIBERT &

TRANSPORTHI A SKLACKCWACT TECHNIKA

Dodava: @ @
O prepravky

- paleky

O vozi
e il =X
O izoterm. prepravicy

U podiahové prvky

VSE 2 PLASTICKYCH HMOT
ZARUCENA PEVNOST DO— 40 °C
Wite fdoe e 2ERale 1 nadem katalogy, Fasiome apanma,

M PE MPE, U Chaloupek 13

1&£2 54 Praha 8-Diblice

WEH'I Tel.ffax: 283010 508

wnrwn allllert oz

[ Ing. FrantiSek Kruntorad, CSc. \

Infak

POTRAVINARSKA PORADENSKA AGENTURA

@ 296 374 656, 241 445 863, 296 374 655, fax 296 374 658

El. infak@infak.cz, www.infak.cz
Zeleny pruh 1560/99, 14002 Praha 4

® Navrhy a revize zac¢lenéni potravinaiskych vyrobki a spravné zatfidéni jejich
nazvu a zakonnych textaci pro oznacovani etiket (obalt) pro potraviny. Dle zakona
o potravinach a provadécich vyhlasek v platném znéni.

@ zpracovani zadosti o integrované povoleni IPPC dle zakona ¢. 76/2002 Sb.,
® poradenstvi o oblasti zakona o obalech a odpadech,

® Skoleni pracovniku z hygienického minima,

® podnikatelské zaméry, studie a projekty vyroby potravin,

°

profesni uplatnéni v potravinaifském primyslu, nabidka-poptavka, bezplatné
(viz www.infak.cz),

e dalsi potravinarské sluzby dle specifickych potfeb zadkaznika,
( POHLEDAVKY - profesni zkugenost od r. 1993. J

PRONAJEM

DOMKU V TABORE
Trehizského ul.

s hytem 3+1 (80 m?)
a dalSimi prostory (cca 130 m?)

- celé vyuzitelné

jako kancelare
popi. skladové prostory

VHODNE PRO PODNIKANI

TEL: 381 253 796
Mobil: 607 512 909

POTRAYINAGSI @ POtraVinéi"s_kﬁ R M0 KD 'ji"-'
e zpravodaj LZENARSKE murine®T:

Roéni predplatné Roéni predplatné Roéni predplatné
+ ¢dasteénd dhrada D + ¢asteénd dhrada + ¢asteénd dhrada
postovného - 280,- Ké postovného - 360,- K¢ postovného - 144,- K¢

OBJEDNAVKA PREDPLATNEHO

Jméno (ndzev podniku):

Adresa:

Mésto: PsC:
Ico: DIC:
Cislo uctu/kod banky:

Pocet vytisku:

Datum objednavky:
Jméno objednavajiciho:
Telefon:

. Objednavka je stala - neni nutno kazdorocné obnovovat.
Zadame pouze nahlasovani veSkerych zmén (adresy, pocet vytiskli a pod.) v co nejkratsi dobé.

Objednavany titul oznacte v pfislusném ramecku.
Objednaci kupon zaslete na firmu ABONT, s.r.o0.,

Chlumova 17, 130 00 Praha 3
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