Kurz Manazer bezpec¢nosti potravin

Svaz obchodu a cestovniho ruchu CR realizuje v roce 2007 cyklus $koleni pro zvyseni &

kvality sluzeb v cestovnim ruchu. Jednd se o projekt Manazer bezpec€nosti potravin
financovany z Evropského socialniho fondu. Projekt se sklada ze dvou typu Skoleni -
Manazer bezpecnosti potravin v gastronomii a Technik HACCP.

Béhem unora az Cervna probéhlo Skoleni Manazer bezpeénosti potravin, kde bylo |

vySkoleno 25 osob, které ziskaly certifikat ,Manazer bezpeCnosti potravin® od Ceské
spolenosti pro jakost. Skoleni se U€astnili jak pracovnici gastroprovozl (tedy
pracovnici hotell, restauraci, bar i kavaren), tak poradenské firmy, které pomahaji
zpracovavat plany bezpe¢nosti potravin pro restaurace a hotely €i jiné gastroprovozy.
Na podzim 2007 jsou realizovany kurzy Technik HACCP uréené pfedevsim vedoucim
pracovnikim gastroprovozi. Kurz nabizi nejenom aktudlni informace, komplexni
pfehled legislativy a jinych poZadavku, které musi provozovatel gastrozafizeni spinit,
ale také praktické priklady, diskuzi s odborniky na dané téma a také debatu se
zastupci kontrolnich organd.

Na Skoleni se muzou pfihlasit pracujici na uzemi hlavniho mésta Prahy.

V fijnu a listopadu probéhnou posledni kurzy Technika HACCP, proto se na Skoleni
prihlaste jesté dnes!

Terminy Skoleni Technik HACCP:

= 1.-2.10.2007
= 30.-31.10.2007
= 7.-8.11.2007

Misto konani: Praha, Business Park KoSire, Jinonicka 80

Pro blizsi informace prosim kontaktujte Mgr. lvanu Holasovou, socrbrno@socr.cz,
tel.: 548 210 403.

Véfime, Ze projekt pfispéje k Vasemu dalSimu profesionalnimu rozvoji!
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