0ZNACOVANI POTRAVIN MAJONEZA

TATARKA

Pro jednoznaénou identifikaci
povahy potraviny musf byt na obalu |
oznacen zdkonny ndzev. Tim se
rozumi nazev, ktery je definovany
pravnim pfedpisem.

» Studenou oméackou nebo dresinkem mize byt
oznacen tekuty nebo emulzni vyrobek pouzivany
jako chutova pfiloha k pokrm(im a salatim, ktery je
vyrobeny zejména z jedlych olejd, zeleniny, ovoce,
kofenia mlé¢nych vyrobkd.

Podminky skladovdni se uvadeji

v piipadé, Ze to pozaduje pravni predpis

nebo charakter potraviny. U majonéz

je teplota skladovani stanovena

vyhléskou, a to v rozmezi od 0 °C do i . R .
/15 °C. U ostatnich studenjch omacek 01.09.2020 » Na etiketé jsou uvedeny dalsi povinné udaje, jako

napf. oznaceni typu obalu apod.

» Jako majonéza muze byt oznacena pouze studena
ochucend omacka, ktera obsahuje 50 - 85 % tuku,
nejméné 2 % zloutkd a dosahuje hodnoty pH
nejvyse 4,5.

stanovuje teplotu skladovani vyrobce. - .
’ » K dobrovolnym ddajiim na etiketé patfi napt.
R el T F e - ¢arovy kod.

Studené omaéky je mozné oznalit jak y
datem minimalni trvanlivosti, tak i datem
pouzitelnosti.

TATARSKA OMACKA

B ) . . 2y . . 2
Studend ochucena emulgovana omécka. Emulgova s obsafremmrtuits=s-seeeseereunenss Ochucené emulgovane omaCky s byt QMR
39%. Slozeni: pitna voda, fepkovy olej, kvasny ocet lihovy, cukr, okurky, informaci o % mnozstvi emulgovaného tuku.

cibule, paﬂka_.zahuét'ovadlo: modifikovany kukufi¢ny skrob, guma guar
axanthan, viijei,rgé Zloutky@eminko hof¢ice, jedl4 sil, kofeni.

Datum pouzitelnosti se uvadi u potravin,
které snadno podléhaji zkaze. Po
uplynuti data pouZitelnosti se potravina
nepovazuje za bezpecnou a nesmi byt
prodavéana ani konzumovana.

Vjivové tdaje na 100 ml *@ Uchovavejte pri teploté Vizivové iidaje na 100 ml
260K/ 646 keal 0d 0°C do +15°C. Erergie 1631 /390 keal | *
Tuky 4lg

-, 0d0°Cdo+15°C. tttee. B e . N . L
o e Alergenni slozky jsou ve slozeni zvyraznény, aby byly jasné
Pd-atevFeni uchovejte v chladu

pi teploté od + 2 °C do +8°C odliseny od ostatnich slozek.
a urychlené spotiebujte.

Po otevreni uchovejte v chladu . %
pfi teploté od +2°Cdo+8°C mast:gsky;:enliy i
a urychlené spotfebujte.

Po uplynuti doby minimalni trvanlivosti [sowey —[10g sty | 64g R, i
je mozné potravinu prodavat za hocky | 10g ® Spotfebujte do: 25.8. 2020 ,‘;‘k‘f’““fk'y, = uvedeno na hrdle sklenice.

v v . v 7 Lz ilkoviny < ilkoviny 05 v . v s u g
predpokladu, Ze je bezpetna, prodavana Lo S| 5 e N Informace o sloZeni se uvozuje slovem ,Slozent:’, za kterym

. . , . PR il 11 | sil 09g
oddélené a doprovazena informaci, ze — 1= e

potravina je po uplynuti data minimalni Sepinkovicy as. ) |
trvanlivosti. Potraviny je i po uplynuti Flackého 317, Stepénkovieky 31745 Objem: 220m

" nasleduji slozky sefazené sestupné podle hmotnosti
stanovené v okamziku jejich pouZziti pfi vyrobé potraviny.

Stépankovicky, a.s. o,
Palackého 317, Stepankovicky 317 45 “*Hmotnost: 200 ml
K J e @

doby minimalni trvanlivosti mozné . =5

konzumovat. U potravin s trvanlivostf delsi g

nez tfi mésice, avsak nejvyse v délce 18 . ‘. 2 Od prosince 2016 se musi uvadét na etiketé balenych
meésfcli, postaci uvedeni mésice a roku, — . . — “-..... potravin vyzivové daje. Od této povinnostije osvobozeno
u potravin s trvanlivosti delsf nez osmnact napf. Cerstvé maso, ovoce, zelenina, nebalené potraviny,
meésicl postaci uvedent roku. pokrmy, vyrobky od malych vyrobcti apod.

Kéd $arze je na potraving povinny, X Ny e ., )

pokud nenf datum minimalni trvanlivosti Jméno nebo obchodni nazev provozovatele Udaj o cistém mnozstvi se u studenych

nebo datum pouzitelnosti uvedeno potravinaiského podniku. Dobrovolné zde ochucenych  omacek bézné  uvadi

jako nekédované oznateni dne a mésice muze byt uvedena i informace, zda se jedna v objemovych jednotkach.

v uvedeném pofadi. o vyrobce, prodejce, distributora apod.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny. Platnost ke dni 1. 9. 2019.
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