0ZNACOVANI POTRAVIN

Jméno nebo obchodni nazev
provozovatele potraviniiského
podniku. Dobrovolné zde mize
byt uvedena i informace, zda
se jedna o vyrobce, prodejce,
distributora apod.

Od prosince 2016 se musi
uvadét na etiketé balenych
potravin vyzivové idaje. Od této
povinnosti je osvobozeno napf.

Datum pouzitelnosti se uvadi u potravin, které snadno
podléhaji zkéze. Po uplynuti data pouzitelnosti se potravina
nepovazuje za bezpecnou a nesmi byt prodavana.

Kéd Sarze je na potraving povinny, pokud neni datum
minimalni trvanlivosti nebo datum pouZitelnosti uvedeno
jako nekédované oznaceni dne a mésice v uvedeném pofadi.

SYRS PLISNI
NA POVRCHU

Pro jednoznacnou identifikaci povahy
potraviny musi byt na obalu oznacen
zdkonny nazev. Tim se rozumi nazey,
ktery je definovany pravnim predpisem.

U syri se na obalu uvede obsah tuku
nebo tuku v susiné a susina. Pokud
je tuk uveden v tabulce vyzivovych
hodnot, nemusi byt na etiketé
znovu zopakovan, a to ani formou
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Povinné se oznaéi zdkonny nazev, kterym je oznaceni syr.

Pokud se jedna o syrovatkovy syr, taveny syr nebo o taveny
syrovy vyrobek, musi byt povinné tato informace uvedena.
Pfirodni syry Ize dale délit na

- cerstvy,

- zrajici (napf. Eidam, Emental),

- zrajici pod mazem (napt. Romadur),

- zrajici v celé hmoté (napf. Zlato),

- syry s plisni na povrchu (napf. Hermelin),

- syry s plisni uvnitf hmoty syra (napf. Niva),

- syry dvouplisiiové (napf. Cambozola),

- vsolném nélevu, bily (napt. Mozzarella),

- pafeny (napt. Jadel).

Pfirodni syry je mozné délit také dle obsahu tuku v susiné na
- odtu¢nény,

- nizkotucny,

- polotucny,

- plnotu¢ny a

- vysokotucny.

¢erstvé maso, ovoce, zelenina,
nebalené potraviny, pokrmy,
vyrobky od malych vyrobcl apod.
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Prirodni syry je mozné dale také délit dle obsahu vody v tuku

informace o obsahu tuku v susing, prosté hmoté syra, a to na

a nemu5|.byt uvedena ani susina. - mékky (napF Romat T

- polomeékky (napf. Niva, Kamadet),

- polotvrdy (napf. Eidam, Madeland),

- tvrdy (napt. Cedar, Emental),

- extra tvrdy (napt. Parmazan, Gran Moravia).

Identifikaéni znacka je »
informaci o schvaleném
podniku, ve kterém doslo

- k posledni hygienicky
podstatné  manipulaci
s potravinou,  nikoli »
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U syrd, do nichz nebyly pfidany 2idné jiné slozky, kromé
mlécnych produktl, potravinaiskych enzymd, mikrobialnich
kultur nezbytnych k vyrobé nebo v pfipadé syrl jinych nez
¢erstvych a tavenych sil nezbytné k jejich vyrobé, se nevyzaduje
uvedeni seznamu slozek.

Informace o sloZeni se uvozuje
slovem , SloZent:", za kterym nasledu;ji
slozky sefazené sestupné podle
hmotnosti stanovené v okamziku
jejich pouZziti pfi vyrobé potraviny.
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Zvyraznéni mléka jako alergenni slozky se ve sloZeni syru

. miéko, Smet?r,'?fj;dcsndid“mj.-"" informacf o zemi ptivodu n?lvyiaduje, jelikoz nazev potraviny jasné odkazuje na jeho

Vzhledem k tomu, 7e do syrunebyly [N e @ sloenfglh vury, Pl " g o’ potraviny, o S R
pridany zadné jiné slozky kromé A7 %‘TUkzgl :e » Nekliel:e syry dllﬁy své jedine¢nosti nesou evrocplske C.hra~nem'e
mlécnych produktd, potravinarskych AN, ejte Pri teplo zemépisné oznateni. Jsou to Olomoucke tvaruzky, Jihoceska
o s . X ychovaV do+3°C. Zlata Niva a Jihoéeska Niva. Nazev regionu, urcitého mista nebo
enzymd, mikrobidlnich kultur a soli 5000 L ve vyjimeénych pfipadech zemé je mozné pouzit k oznageni
nezbytné k jeho vyrobé, nemuselo Hmotnosti;'zo zbozi pochézejiciho z tohoto Gzemi, jestlize toto zbozi mé

urcitou kvalitu, povést nebo jiné vlastnosti, které Ize pricist
tomuto zemépisnému plvodu, a jestlize vyroba nebo zpracovéni
a nebo pfiprava takového zbozi probiha ve
vymezeném Gzemf.

by zde byt uvedeno slozent. @ ;

\ : Podminky skladovani se uvadgjiv piipadé, ze tak piimo
stanovi prévni predpis nebo to vyZaduje charakter
potraviny. Pro mléko a mlééné vyrobky je teplota

et Alergenni slozky jsou ve slozent skladovani stanovena vyhlagkou, a to na teplotu + 2 °C » Na etiketé jsou uvedeny dalsi povinné
Udaj o &istém mnostvi se u syri uvad zvjraznény, aby byly jasné odliseny a7 + 8 °C. Oznactit teplotu skladovanf je mozné i v ramci udalenst feblREATEnE typu O?aluqapc’d;l
v gramech nebo kilogramech. od ostatnich slozek. tohoto rozmezi (napf. + 4 °Caz + 8 °C &i + 2 °C az + 6 °C). » K dobrovolnym ddajim na etiketé patfi

napt. ¢arovy kod.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny. Platnost ke dni 1. 9. 2019.
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