Salmonella

1. Co je Salmonella? 2. Jak EFSA podporuje boj EU
proti bakteriim Salmonella?

1. Co je Salmonella’

I Salmonella je bakterie, kterd miiZe u clovéka zplsobit onemocnéni zvané
salmonel6za. V Evropské unii je kazdorocné hlaseno vice nez 90 000 pripaddi
salmonel6zy. Podle odhad{ EFSA by celkova ekonomickd zatéZ zpisobend
salmonelézou u ¢lovéka mohla dosahovat az 3 miliard EUR rocné.

Salmonella se obvykle vyskytuje ve stfevech zdravych ptaki a savcd.
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predevsim vajec a vepfového masa a v mensi mife také kufeciho masa.

[ Obvyklé symptomy zahrnuji horecku, prijem a kiece v biise.

EFSA vysvétluje zoonoticka onemocnéni

3. Spolec¢né usili vyznamné 4.Védecka spoluprace
snizilo vyskyt salmonelézy :
u ¢lovéka

Riziko nékazy u clovéka je spojeno s konzumaci
kontaminovanych potravin, predevsim vajec a vepfového
masa a v mensi mife také driibeziho masa.

2. Jak EFSA podporuje boj EU proti

bakteriim Salmonella

Evropsky dfad pro bezpecnost potravin poskytuje nezavislou védeckou podporu

a doporudeni prostrednictvim shéru a analyzy idajli o prevalenci bakterie Salmonella
u zvifat a v potravindch, hodnoceni rizik bezpecnosti potravin, kterd tato bakterie
predstavuje pro lidské zdravi, a doporucent o pipadnych moznostech tlumeni

a zmiriiovani vyskytu. Zjisténi EFSA jsou pouZivana manazZery rizik v EU a v clenskych
statech pfi jejich rozhodovéni a napomahaji pii stanoveni cilli snizeni vyskytu bakterie
Salmonella v potravinovém fetézci.

[ Kazdorocni sledovani vyskytu bakterie Salmonella u zviiat
a v potravinach za ucelem méieni dosazeného pokroku
Vyskyt bakterie Salmonella u ¢lovéka, zvifat a v potravindch je kazdorocné
sledovan a analyzovan v rdmci Souhrnnych zprév EU vypracovavanych tfadem
EFSA a Evropskym centrem pro prevenci a kontrolu nemoci (ECDC) s cilem
poskytnout aktualni informace o soucasné situaci v Evropé.

[ Hodnocenirizik a doporuéeni

EFSA vyhodnocuije rizika pro bezpecnost potravin, kterd predstavuji nakazend
zvitata, a poskytuje doporuceni ohledné opatteni pro tlumeni a sniZeni vyskytu.
EFSA napfiklad poskytla doporucent pro cile snizeni vyskytu bakterie Salmonella
u drlbeze a drlibeziho masa a k vyuZivani vakcin a antimikrobialnich latek

k tlumeni vyskytu bakterie Salmonella.

[ Celoevropska Setieni o prevalenci bakterie Salmonella

EFSA analyzuje vysledky celoevropskych zakladnich priizkumii o prevalenci

bakterie Salmonella v potravinach a zvifatech uréenych k produkci potravin,
vcetné rizikovych faktord, prispivajicich k jeji prevalenci u zvifecich populaci
av potravindch.
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3. Spolecne Usili vyznamne snizilo vyskyt
salmoneldzy u cloveka

K potirani salmonelézy u clovéka je diilezité sniZit vyskyt bakterie Salmonella u zvitat

EU zavedla komplexni opatfeni pro tlumeni zoondz, mezi nimiz je Salmonella
povazovana za prioritu. Intenzivni programy na potirani bakterie Salmonella
u driibeze byly implementovany ve vech clenskych statech EU a byly stanoveny
cile ke sniZeni vyskytu bakterie v driibezich hejnech (nosnic, brojlerti a kriit).

4.\/édecka spoluprace

[ EFSA a ECDC vyuZivaji lidaje shromazdéné od jednotlivych clenskych stétd
ke sledovdni a analyze situace s ohledem na zoondzy, antimikrobidlni rezistenci
a ohniska alimentarnich nakaz v Evropé.
Vysledky jsou prezentovany ve vyrocnich Souhrnnych zpravach EU o zoonézach,
ohniscich alimentdrnich ndkaz a antimikrobidlni rezistenci.

[ EFSAajehossit pro shér idajti o zoondézach funquji oteviené a transparentné
s cilem poskytovat véasné védecké tidaje a analyzy nejvy3i kvality na podporu
hodnotiteli rizik a manaZerdi rizik pfi koncipovani politik a pfijimani rozhodnuti.

CLENSKE
STATY

SUBJEKTY S ROZHODOVACI PRAVOMOCT

EVROPSKA
KOMISE

VEDECKA DOPORUCEN] =~~~ =+-

EVROPSKY URAD
PRO BEZPECNOST
POTRAVIN

EFSA sehrdva diileZitou lohu pii ochrané spottebitelli pred touto hrozbou
pro vefejné zdravi tim, Ze poskytuje nezavislou védeckou podporu a doporudeni
pro ty aspekty bakterie Salmonella, které se tykaji lidského zdravi a bezpecnosti

potravin, a monitoruje dosazeny pokrok.

Koordinovany piistup vsech aktérd v rdmci EU pfinesl vyznamné vysledky:
V priibéhu péti let (2004-2009) pocet pripadl u vyskytu bakterie Salmonella
u clovéka poklesl o téméf 50% v ramci EU. Od té doby pocet piipada vyskytu

bakterie Salmonella neustale klesa.

Tato sit zahruje zastupce ¢lenskych stétdi, dalSich zemi podévajicich hlasent,
jakoz i Evropské komise, Svétové zdravotnické organizace a Svétové organizace

pro zdravi zvifat.

[0 Védecky panel EFSA pro biologicka rizika poskytuje nezavislé védecka
doporuceni ohledné biologickych nebezpediv souvislosti s bezpecnosti potravin
a alimentarnimi ndkazami. Tato komise vypracovala fadu hodnoceni rizik

v souvislosti s bakterii Salmonella.
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« Sit pro sbér tidajti 0 zoondzdch
Hobnoceni Rizik

« Panel pro zdravi a pohodu zvitat
« Panel pro biologickd rizika

: Vedéli jste?
B Salmonella je nejcastéji hlasenou piicinou ohnisek alimentémich nékaz
se znamym piivodem v EU.

S Vétina clenskych statd pini své cile snizeni vyskytu bakterie Salmonella

u driibezich hejn.

Il Spotiebitelé mohou sniZit riziko onemocnéni z potencidlné kontaminovanych
potravin dodrZovdnim sprdvné hygieny rukou a postupd manipulace
s potravinami. K nim pati okamZité chlazeni potravin; pravidelné myti rukou
a povrch, napf. kuchyniskych prkének a nddobi; uchovévani syrového masa
oddélené od jinych potravin; zpracovani potravin pfi spravné teploté.
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