0ZNACOVANI POTRAVIN STERILOVANA
ZELENINA
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Zpracovanou zeleninou jsou vyrobky, jejichz charakteristickou
slozku tvofi zelenina a které byly upraveny konzervovanim,
s vyjimkou zeleninovych nealkoholickych néapojd, dresinkd,
studenych omécek a hluboce zmrazené zeleniny.

Jako sterilovanou zeleninu |ze pak oznacit vyrobek s nalevem
v neprody3né uzavieném obalu, ktery byl konzervovany sterilaci.

MIééné kvasenou zeleninou je vyrobek konzervovany
plsobenim bakterii mlécného kvaseni. Tento druh zpracované
zeleniny musi byt oznacen datem pouZitelnosti a teplotou
skladovani.

Zeleninou proslazenou nebo kandovanou je potravina
konzervovana zvysenim susiny ptidavkem pfirodnich sladidel
(napf. cukru).

Jako zelenina v soli se oznacuje zelenina, kterd byla
konzervovana ptidavkem jed|é soli.

Chemicky konzervovanou zeleninou je pak potravina
konzervovana piidavkem konzervacniho prostredku.

Zeleninou v octu je zelenina zalitd kvasnym octem tak, aby
vyslednd koncentrace kyseliny octové Cinila nejméné 4 %
hmotnostni.

Zeleninovym protlakem je potravina Fidké az kaSovité
konzistence s pfipadnymi jemnymi nebo hrubsimi kousky
pouzitych surovin vyrobend z jedlych ¢&asti zeleniny (bez
slupek, jader) propasirovanim nebo obdobnym procesem,
konzervovana snizenim obsahu vody, pfidanim soli, sterilaci
nebo pridanim konzervacniho prostredku, poptipadé kombinaci
uvedenych zplisobd.

Upravenou chlazenou c¢erstvou zeleninou je potravina
z Cerstvé celé nebo délené zeleniny s pfipadnym pridanim
zeleniny sterilované a ochucujicich pfisad. Upravend chlazend
zelenina se uvadi na trh uzavien ve spotiebitelském obalu a je
uréena k pfimému pouziti. Tento druh zpracované zeleniny musi
byt oznacen datem pouzitelnosti a teplotou skladovani.

Na etiketé jsou uvedeny dal$i povinné udaje, jako napf.
oznacenf typu obalu apod.

K dobrovolnym idajiim na etiketé patfi napf. ¢arovy kdd.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny. Platnost ke dni 1. 9. 2019.
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