0ZNACOVANIi POTRAVIN

Pro jednoznacnou identifikaci povahy potraviny
musi byt na obalu oznacen zdkonny nazev. Tim
se rozumi nazev, ktery je definovany pravnim
predpisem.

Informace o sloZeni se uvozuje

slovem ,Slozenf, za kterym
nasleduji slozky sefazené sestupné
podle  hmotnosti  stanovené

v okamziku jejich pouziti pfivyrobg. .

Pfidatné latky se uvadgji ve
forméatu néazev skupiny pridatné
latky nasledovany E-kédem nebo
plnym nézvem ptidatné latky.

Podminky skladovani se uvadéji
v pripadé, Ze tak pfimo stanovi pravni
predpis nebo to vyZaduje charakter
potraviny.

Od prosince 2016 se musi uvadét
na etiketé vyrobku vyzivové udaje.
Od této povinnosti je osvobozeno
napf. Cerstvé maso, ovoce, zelenina,
nebalené potraviny, pokrmy, vyrobky
od malych vyrobci apod.

Jméno nebo obchodni nazev
provozovatele  potravinaiského
podniku. Dobrovolné zde mlize byt
uvedena i informace, zda se jedna
o vyrobce, prodejce, distributora ap.
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Udaje o ¢istém  mnozstvi
se u masnych vyrobkd uvadi
v gramech nebo kilogramech.

Oznaéeni tfidy jakosti. Tridy
jakosti u Sunek jsou standardni,
vybeérova a nejvyssi jakosti

NE3VYSSIJAKosT,

. ®Masny vyrobek tepelné& opracovany.
‘® Slozeni: vepiova kyta (90 %), voda, jedla sul,
__koreni, konzervant: E 250, stabilizator E 450,
""""""""""""" @ antioxidant E 316.

Vyzivové adaje na 100 g:

Hmotnost: .

Energie 579 kJ /138 kcal
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Spojovaci 321, Caslavkovice 321 45

Identifikaéni znaéka je informaci schvalenému podniku, ve kterém doslo k posledni hygienicky
podstatné manipulaci s potravinou, nikoli informaci o zemi pdvodu.

Sunka z vepfového masa je
pouze z veprové kyty ¢i masa veproveé kyty.

vyrobena

» Pokud je Sunka vyrobena z jiného nez vepfového masa,
musi byt v ndzvu oznacena zivocisnym druhem a ¢asti
jate¢ného téla, ze kterého pochazi (napf. kufeci prsni
sunka).

» Sunky tfidy nejvy3si jakosti a tfidy vybérové jsou
celosvalové, u Sunek tfidy standardni Ize pfi vyrobé
pouZit zrnénou surovinu.

Sunka se dle obsahu €istych svalovych bilkovin déli na:

vyse

« Sunku nejvyssi jakosti (min. 16 %)
* Sunku vybérovou (min.13 %)
« Sunku standardni (min. 10 %)

Se snizujicim se podilem svalovych bilkovin se ve
vyrobku zvysuje podil vody.

»

vve

Do Sunky nejvyssi jakosti se nesmi pfidavat vlaknina,
barviva, skrob (v¢. skrobu modifikovaného fyzikalné ¢i
enzymy), rostlinné a jiné Zivocisné bilkoviny a dalsi [atky,
které zvysuji obsah bilkovin ve vyrobku.

»

» Pokud masny vyrobek ma nejedlé stfivko, musi byt
tato skutecnost uvedena na obale (napf. textem

Lstrivko neni jedlé”).
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Na etiketé mUzZete nalézt dalsi udaje jako napf. cena,
cena za jednotku, oznaceni typu obalu a také carovy
kéd, ktery je pouze dobrovolnym Gdajem.

»

Datum pouzitelnostise uvadiu potravin, které snadno podléhaji
zkaze. Po uplynuti data pouzitelnostise potravina nepovazuje za
bezpeénou a nesmi byt prodavéna.

Kéd $arze je na potraviné povinny, pokud neni datum minimalni
trvanlivosti nebo datum pouzitelnosti uvedeno jako nekédované
oznaceni dne a mésice v uvedeném poradi.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny. Platnost ke dni 1. 9. 2019.
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